Piekarnik parowy
Steam Cook

Dual Cook Flex
NV7B6785KAK

Cechy Gtéwne Cechy Dodatkowe

Pojemnos¢ komory: 76 |
4 v Kolorowy wyswietlacz LCD 4,3” z menu w jezyku polskim
Steam Cook — gotowanie parowe za pomoca specjalnego naczynia
g P P aihes] g v Prowadnice teleskopowe na jednym poziomie z petnym wysuwem
Steam Assist — pieczenie ze wspomaganiem par
2 o : S Wnetrze komory piekarnika z emalii ceramicznej

Technologia Dual Cook
giabu tagodny domyk

Technologia Dual Cook Fle:
gia bu X Blokada bezpieczenstwa

Sterowanie dotykowe + pokretto
vt PnERERR P Timer i zegar kuchenny

Auto Menu - 70 programoéw automatycznych, w tym 20 .
Prog tyczny . Wyposazenie dodatkowe: blacha do pieczenia, ruszt, naczynie do

rograméw do gotowania na parze
_— < o gotowania na parze, specjalny ruszt do Air Fry

Air Fry — smazenie goragcym powietrzem
Kolor: czarne szkto
Air Sous Vide — precyzyjna kontrola temperatury
Tryb ProRoasting
Funkcje specjalne - podtrzymywanie ciepta, podgrzewanie talerzy,
rozmrazanie, wyrastanie ciasta, suszenie

N
Gérny grill 1600W, grzatka dolna 1100W, termoobieg \‘\J

1200W/1200W +

Pieczenie
wspomagane para
Steam Assist

Modut Wi-Fi Gotowanie na

Technologia Technologia
parze Steam Cook

Dual Cook Dual Cook Flex
Czyszczenie katalityczne

Czyszczenie parg Steam Cleaning B
Zakres temperatur 30- 300°C Lﬁv
N—

Air Sous Vide Modut WiFi
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» Steam Cooki Steam Assist

Piekarnik posiada na wyposazeniu specjalne naczynie ze stali nierdzewnej z

pokrywa ze szkfa zaroodpornego. W naczyniu mozna przygotowywac Steam Cook Steam Assist
Asysta pary w trakcie tradycyjnego

potrawy w 100% pary dzieki podfaczeniu do generatora pary. Para moze by¢ Przyrzadzanie potraw na parze pieczenia

réwniez rozprowadzana we wnetrzu piekarnika dzieki czemu mozna piec
potrawy z dodatkiem pary.
» Dual Cook

Dzigki unikalnej technologii Dual Cook mozesz przygotowac dwie ré6zne

potrawy jednoczesnie, przy uzyciu réznych tryboéw, temperatur i czaséw

o T o . Dual Cook Dual Cook Flex
pieczenia. Zapachy sie nie wymieszaja, gdyz kazde danie pieczone jest Przygotowanie dwéch potraw jednoczesiie  Mosiiwosé otwarcia pofowy drzwi
przy uzyciu réznych trybéw, temperaturi piekarnika

oddzielnie - wszystko dzieki specjalnemu separatorowi, ktory rozszerza sie P h
Czasow pieczenia

pod wptywem temperatury, perfekcyjnie rozdzielajagc komory piekarnika.

Technologia Dual Cook to rowniez oszczedno$¢ energii — nie musisz juz

nagrzewac catego piekarnika przygotowujac niewielka potrawe — mozesz

wykorzystac tylko jedng komore (gérna lub dolna).

» Dual Cook Flex -k
ModutWi-Fi
Rozwigzanie Dual Cook Flex zapewnia jeszcze wigkszg elastyczno$¢ a takze Sterowanie piekarnikiem za pomoca
2 m Smartphone’

oszczedno$¢ energii. Drzwi piekarnika posiadaja dzwignie, dzigki ktorej marpnone @
mozliwe jest otwarcie tylko potowy lub catych drzwi w zaleznosci od potrzeb. > AirFry
Rozwigzanie to zapewnia dostep do gornej komory bez ryzyka utraty ciepta Ciesz sie zdrowszym smazonym jedzeniem, bez koniecznosci uzywania

w dolnej strefie pieczenia. frytownicy. Air Fry faczy specjalna tace z cyrkulacja goracego powietrza, ktéra

> Dual Cook Steam otacza potrawe. Po prostu umies$¢ danie na tacy z odrobing oleju i wybierz tryb

Air Fry. Jest to idealny sposob przyrzadzania np. frytek, tostow a nawet warzyw,
Pofaczenie opcji parowych wraz z technologig Dual Cook zapewnia ry.] e e p-fryt o

P . .. .. L. gdyz funkcja eliminuje nadmiar ttuszczu. Wszystko jest chrupigce na zewnatrz i
dodatkowe mozliwosci by przygotowywac rozne dania jednoczesnie

) ) ) . b ) . ) soczystew Srodku, wiec nie musisz ryzykowac poparzen goracym olejem oraz
oszczedzajac czasi energie. Mozesz gotowaé na parze, piec mieso lub ciasta

przeznacza¢ miejsca na osobne urzadzenie.

» Air Sous Vide

w tym samym czasie w réznych ustawieniach lub uzy¢ petnej komory
piekarnika dla naprawde duzej potrawy i wspomac proces pieczenia para dla
chrupkoscii soczystosci. Air Sous Vide to przeniesienie precyzyjnego gotowania prézniowego do
piekarnika. System precyzyjnie okresla temperature co do 1 stopnia w kazdym
zakamarku piekarnika i utrzymuije ja wyréwnana. W efekcie niezaleznie od
tego, w ktorym punkcie komory znajduje sie dana potrawa, bedzie doskonale

I nne: upieczona, delikatna i soczysta! Nie ma mowy o przypaleniu i przesuszeniu.
» Kod produktu: NV7B6785KAK/U2
» EAN: 8806094337778

»  Wymiary (SXWxG) : 595 x 596 x 570

» Waga netto:49,5 kg s n M s u N G
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» tacznosc WiFi

Umozliwia kontrole piekarnika z dowolnego miejsca w dowolnym czasie.
Za pomoca aplikacji mozesz ustawi¢ nagrzewanie sie piekarnika badz
sprawdzi¢ temperature pieczenia, a takze skorzysta¢ z programéw
automatycznych, przewodnika po pieczeniu i mozesz wysta¢ wybrane

ustawienia bezposrednio do piekarnika.

» Smart Things Cooking
Gotowanie stanie sie przyjemniejsze! Rozwigzanie SmartThings Cooking

oszczedza czas i znaczaco utatwia proces gotowania. Poznaje potrzeby
uzytkownika i dostosowuje do nich spersonalizowane przepisy, a takze
przygotowuije plan positkow na caty tydzien. Oferuje rowniez gotowanie z
przewodnikiem i utatwia zakupy spozywcze poprzez robienie list

zakupowych.

» tagodny domyk

Drzwi domykaja sie ptynnie, delikatnie i niemal bezgto$nie. Zastosowane w
nich zawiasy fagodnie zatrzymuija drzwi, aby domyk byt nie tylko cichy ale i
ptynny.

» Czyszczenie katalityczne
Oszczedz sobie czasu i wysitku zwigzanego z szorowaniem piekarnika.

System czyszczenia katalitycznego utatwia utrzymanie czystosci urzadzenia.
Umieszczona z tytu komory piekarnika wkiadka katalityczna pochtania
thuszcz z rozpryskow i chlapnieé, do ktérych dochodzi podczas pieczenia. W
efekcie piekarnik czysci sie sam — bez dodatkowej pracy i koniecznosci

kupowania drogich detergentéw.
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