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Witamy w Electrolux! Dziekujemy za wybor naszego urzadzenia.

Mozna uzyska¢ wskazoéwki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w
rozwigzywaniu problemoéw oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.electrolux.com/support

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzadzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z

. PANEL STEROWANIA. ..ottt
. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM......ccociiiiiiiiiii e

dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za

obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac

instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu

w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych

zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

» Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego

roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze

nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
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jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnosci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem .

Przechowywaé opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzadzenia.

Jesli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogdlne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknietych.

Urzgdzenie mozna uzytkowac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza $redniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym

InstaIaCJ| urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

Nie uruchamia¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.
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« Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, musi go wymienic
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pradem.

 OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zarowki
nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pragdem elektrycznym.

« OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

« Do wyjmowania lub wktadania akcesoridw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

* Nalezy stosowac wytgcznie termosonde zalecang do
danego modelu urzgdzenia.

» Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc, a nastepnie odciggnac tylng
od Scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

* Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetéw
czyszczgcych para.

* Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac $ciernych
srodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogg one porysowac¢ powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkfa.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja Zachowac ostroznos¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

Nigdy nie ciggna¢ urzadzenia za uchwyt.
Zainstalowac¢ urzgdzenie w odpowiednim i

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i
podtgczy¢ wytgcznie wykwalifikowana
osoba.

Usunagc¢ wszystkie elementy opakowania.
Nie instalowaé ani nie uzywaé
uszkodzonego urzadzenia.

Postepowac zgodnie z instrukcja instalacji
na naszej witrynie internetowe;.

bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

Zachowa¢ minimalne odstepy od innych
urzgdzen i mebli.
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Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

Urzgdzenie wyposazono w elektryczny
ukfad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

2.2 Podiaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i

porazeniem pragdem elektrycznym.

Wszystkie potgczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.

Upewni¢ sig, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédfa zasilania.

Nalezy uzywac wytacznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

Nalezy zwrdci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajagcego mozna
dokonaé wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przewody zasilajgce nie mogg dotykac¢ ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub
wneki pod urzadzeniem, zwtaszcza gdy
urzgdzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Zaréwno dla elementéw znajdujgcych sig
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposéb,
aby nie mozna go byto odtaczyc¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podigczac do niego wtyczki.
Odtaczajgc urzadzenie, nie nalezy ciggnac
za przewod zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciagnac¢ za wtyczke sieciowa.
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« Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytacznikéw obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikoéw réznicowopragdowych oraz
stycznikow.

« W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mieé rozwarcie
stykow wynoszgce minimum 3 mm.

» Urzadzenie wyposazono w przewdéd
zasilajgcy oraz wtyczke.

Rodzaje przewodoéw przeznaczonych do
montazu lub wymiany w krajach europej-
skich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Przekroj przewodu zalezy od tacznej mocy
podanej na tabliczce znamionowej. Mozna
réwniez zapoznac sie z tabelg:

Moc catkowita (W) Przekroj przewodu
(mm?)

maksymalnie 1380 3x0.75

maksymalnie 2300 3x1

maksymalnie 3680 3x1.5

Przewod uziemiajacy (zielono-zétty) musi by¢

0 2 cm dtuzszy od brgzowego przewodu
fazowego i niebieskiego neutralnego

2.3 Sposoéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem pragdem lub
wybuchem.

* Nie zmienia¢ parametrow technicznych
urzgdzenia.

« Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

» Nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

*  Wylaczy¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.



Zachowac¢ ostroznos¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzgdzenie pracuje. Moze dojs¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

Nie wolno obstugiwac¢ urzgdzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.
Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.
Ostroznie otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
Stosowanie sktadnikow zawierajgcych
alkohol moze powodowac¢ zmieszanie
alkoholu i powietrza.

Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie
wolno dopuszczac¢ do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.
Zawsze uzywac naczyn szklanych i
stoikdow dopuszczonych do
pasteryzowania.

Nie umieszczaé produktow tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
fatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzadzeniu.

zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzgdzenia.

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczaé naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzgdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowac¢
ostroznose¢.

Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.
Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢
gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

Nalezy zawsze gotowac¢ z zamknietymi
drzwiami urzadzenia.

Jesli urzadzenie zainstalowano za $ciankg
meblowa (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamyka¢ drzwi podczas pracy
urzadzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz

Przed przystgpieniem do konserwaciji
nalezy wytgczy¢ urzadzenie i odtgczy¢
wtyczke zasilania od gniazda sieciowego.
Upewnic¢ sig, ze urzadzenie jest zimne.
Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb
urzgdzenia.

Natychmiast wymieni¢ szyby drzwi, gdy sg
uszkodzone. Nalezy skontaktowac sig z
autoryzowanym centrum serwisowym.
Podczas wyjmowania drzwi z urzgdzenia
nalezy zachowac ostroznosc¢. Drzwi sg
ciezkie!

Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzgdzenia, nalezy regularnie jg czyscié.
Urzadzenie nalezy czys$ci¢ wilgotng
miekka szmatkg. Stosowac wytacznie
obojetne detergenty. Nie uzywac
produktow Sciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikdw ani
metalowych przedmiotéw.

Stosujac aerozol do piekarnikdw, nalezy
przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

2.5 Pieczenie parowe

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie oparzeniem i uszkodzeniem
urzadzenia.

Wydostajgca sie para moze wywotac

poparzenia:

— Nie otwiera¢ drzwi urzgdzenia
podczas pieczenia parowego.

— Po zakonczeniu pieczenia parowego
otworzy¢ drzwi z zachowaniem
ostroznosci.
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2.6 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem prgdem.

Informacja dotyczaca o$wietlenia w
urzadzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe s3 przystosowane do pracy
w wymagajacych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotno$¢) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzgdzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

W ten produkt wbudowano zrédto Swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.
Uzywac wytgcznie zarowek tego samego
typu.

3. OPIS URZADZENIA

3.1 Ogélne informacje

e

6 calo oA
B C'?
}% NG Q B
B -=ra
=

m

Panel sterowania

Pokretto wyboru funkcji pieczenia
Ekran

Pokretto sterowania

Szuflada na wode

@A Grzatka

Gniazdo termosondy
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2.7 Serwis

* Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

* Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.8 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

» Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.

* Odtgczyc¢ urzgdzenie od zasilania.

« Odciag¢ przewod zasilajgcy blisko
urzadzenia i oddac do utylizagji.

B Lampa
El Wentylator

Whneka komory — zbiornik systemu
czyszczenia wodg

Prowadnice blach, wyjmowane

Rurka odptywowa

Zawor spustowy wody

Poziomy umieszczania potraw

Wylot pary

3.2 Akcesoria

* Ruszt
Do foremek do ciast, naczyn
zaroodpornych, brytfann i naczyn do
pieczenia.

* Blacha do pieczenia ciasta
Do wilgotnych ciast, wypiekéw, chleba,
duzych pieczeni, potraw mrozonych oraz
do zbierania kapigcych ptynow, np.
ttuszczu podczas pieczenia potraw na
ruszcie.

* Gleboka blacha

Do pieczenia cista i migsa lub do zbierania
ttuszczu.



+ Termosonda
Do sterowania gotowaniem w oparciu o
temperature wewnatrz potrawy.

* Prowadnice teleskopowe

4. PANEL STEROWANIA

4.1 Wigczanie i wytgczanie

urzadzenia.

Aby wigczyé urzadzenie:

1. Nacisna¢ te pokretta. Pokretto wysuwa
sie.

2. Obrdci¢ pokretto wyboru funkcji
pieczenia, aby wybrac¢ funkcje.

3. Obraci¢ pokretto sterowania, aby
wyregulowac ustawienia.

Obréci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia w

potozenie wytaczenia, aby wytgczy¢

urzgdzenie @

4.2 Widok panelu sterowania

Utatwiajg wktadanie i wyjmowanie rusztow
i blach.

Urzadzenie jest zablokowane.

Podmenu: Gotowanie wspomagane.

Podmenu: Czyszczenie.

Podmenu: Ustawienia

Szybkie nagrzewanie jest wt.

Zbiornik na wodg jest pusty. Napetni¢
zbiornik.

Zbiornik na wodg jest uzupetniony w
potowie.

@ Nacisna¢, aby ustawi¢ funkcje timera.

Zbiornik na wodeg jest peiny.

H» Nacisnac¢ i przytrzymac, aby ustawi¢
funkcje: Szybkie nagrzewanie

Termosonda jest wi.

-B- Nacisna¢, aby wigczy¢ lub wytaczy¢
oswietlenie urzadzenia.

Minutnik jest wt.

/‘? Nacisna¢, aby ustawi¢ temperature
wewnatrz produktu: Termosonda

DD G E|C|IY| &% >

Czas pieczenia jest wt.

%
=
o
o

OK Nacisna¢, aby potwierdzi¢ wybor.

Uruchomienie z op6znieniem jest wi.

4.3 Wskazniki na wyswietlaczu

@'-_“- -':l]:l?]:ln"u ©>> pEmo
5o -

| |

tmin:

DRSm S o &

Ed
)

Wyswietlacz z kluczowymi funkcjami.

Stoper jest wi.

Q@

Pasek postepu — wskazuje, kiedy urza-
dzenie osiggnie ustawiong temperature
lub czas pieczenia dobiegnie konca.

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

5.1 Ustawianie godziny

Po podtaczeniu urzadzenia po raz pierwszy
do zasilania nalezy zaczekac, az na
wys$wietlaczu pojawi sie wskazanie: "00:00".
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1. Obroci¢ pokretto sterowania, aby ustawi¢
godzine zakonczenia.

2. Nacisng¢ przycisk OK.

5.2 Wstepne nagrzewanie i
czyszczenie

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia i
kontaktem z zywnos$cig nalezy wstepnie
rozgrza¢ puste urzgdzenie. Urzgdzenie moze
emitowac nieprzyjemny zapach i dym.
Przewietrzy¢ pomieszczenie podczas
wstepnego nagrzewania.

1. Wyjaé z urzadzenia wszystkie akcesoria i
wsporniki.

6. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Funkcje pieczenia

Termoobieg

Do pieczenia miesa i ciast. Ustawi¢ tempera-
ture nizsza niz do pieczenia tradycyjnego, po-
niewaz wentylator rownomiernie rozprowadza
ciepto wewnatrz piekarnika.

IZ] Gornaldolna grzatka / Czyszczenie woda
Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz
do suszenia zywnosci.

W rozdziale ,Konserwacja i czyszczenie”
mozna znalez¢ wigcej informacji na temat
funkcji: Czyszczenie woda.

@y Funkcja pary: Mata wilgotnos¢
Funkcja jest przeznaczona do pieczenia mig-
sa, drobiu, potraw z piekarnika i typu cassero-
le. Dzigki potaczeniu dziatania pary i gorgce-
go powietrza mieso zyskuje delikatng i so-
czystg konsystencje, a jednoczesnie chrupia-
cq skorke.

Potrawy mrozone

— Do przyrzadzania produktéw gotowych, np.
frytek, pieczonych ziemniakéw w éwiartkach,
sajgonek itp., tak aby nada¢ im chrupko$¢.

Funkcja Pizza

Najlepszy do pieczenia pizzy i innych potraw,
ktore trzeba bardziej nagrzewac od dotu.

10 POLSKI

2, Ustawi¢ funkcje O ustawie maksymalng

temperature. Pozostawi¢ urzadzenie
wigczone na 1godz.

3. Ustawic¢ funkcje . Ustawi¢ maksymalng

temperature. Pozostawi¢ wigczone
urzgdzenie na 15 min.

4. Wytgczy¢ urzadzenie i odczekac, az

ostygnie.

5. Urzadzenie i akcesoria nalezy czysci¢

tylko $ciereczka z mikrofibry, uzywajac
cieptej wody z fagodnym detergentem.

6. Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane

wsporniki z powrotem w pierwotnym
potozeniu.

Q Grzatka dolna
Do przyrumieniania i pieczenia potraw z chru-
piacym spodem. Uzy¢ najnizszej potki.

Termoobieg wilgotny

Funkcja ta pozwala oszczedzac¢ energie pod-
czas pieczenia. Podczas korzystania z tej
funkcji temperatura wewnatrz urzadzenia mo-
ze réznic sie od ustawionej temperatury. Wy-
korzystywane jest ciepto resztkowe. Moze na-
stapi¢ zmniejszenie mocy grzania. Wiecej in-
formacji mozna znalez¢ w rozdziale ,Codzien-
ne uzytkowanie”, Uwagi dotyczace funkgiji:
Termoobieg wilgotny.

<

Grill
Do grillowania cienkich porcji potraw i opieka-
nia chleba.

Turbo grill
Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub
drobiu z ko$émi na jednym poziomie. Do pie-
czenia zapiekanek i przyrumieniania.

@

Podczas dziatania niektorych funkciji
pieczenia o$wietlenie moze wytgczy¢ sie
automatycznie przy temperaturze ponize;j

80°C.

6.2 Uwagi dotyczace funkcji:
Termoobieg wilgotny

Funkciji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzadzen w
zakresie efektywnosci energetycznej i




ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
66/2014). Testy zgodnie z norma: IEC/EN
60350-1.

Drzwi piekarnika powinny byé zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkc;ji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z
najwyzszg mozliwg wydajnoscig
energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji oSwietlenie
wylgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

Wskazéwki dotyczace pieczenia podano w
rozdziale ,Wskazowki i porady”, Termoobieg
wilgotny. Ogolne zalecenia dotyczace
oszczedzania energii podano w rozdziale
LEfektywnos¢ energetyczna”, Wskazowki
oszczedzania energii.

6.3 Ustawienie: Funkcje pieczenia

1. Obréci¢ pokretto wyboru funkcji
pieczenia, aby wybrac¢ funkcje pieczenia.

2. Obrdci¢ pokretto regulacyjne, aby ustawié
temperature.

6.4 Ustawienie: Mata wilgotnosé¢ —
pieczenie parowe

®

Uzywacé wytgcznie wody. Nie uzywac
filtrowanej (zdemineralizowanej) ani
destylowanej wody. Nie uzywac innych
ptynow. Nie wlewac¢ do zbiornika na
wode plynow tatwopalnych ani
zawierajgcych alkohol.

1. Nacisng¢ pokrywe zbiornika na wode,
aby ja otworzy¢.

2. Napetic zbiornik zimng wodg do
maksymalnego poziomu (okoto 900 ml).

3. Wsung¢ zbiornik na wode do pierwotnego
potozenia.

4. Wiozyc¢ potrawe do urzadzenia.

5. Obroci¢ pokretto wyboru funkgciji
pieczenia, aby wybra¢ funkcje

pieczenia .

6. Obrdci¢ pokretto regulacyjne, aby ustawic¢
temperature. W razie potrzeby uzupetié
zbiornik wodg podczas pieczenia.

7. Po zakonczeniu pieczenia obrécic¢
pokretto funkcji pieczenia do pozycji
wytaczonej, aby wytaczyé urzadzenie.

Ostroznie otworzy¢ drzwi. Wydostajgca
sie para moze wywotac poparzenia.

8. Oprozni¢ zbiornik na wode po kazdym
pieczeniu parowym, aby zapobiec
osadzaniu sie kamienia. Odczekaj co
najmniej 60 min po kazdym uzyciu funkciji
parowej, aby nie dopusci¢ do wyptywania
gorgcej wody przez zawor spustowy
wody.

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie jest gorgce. Wystepuje
zagrozenie poparzeniem. Zachowac
ostrozno$¢ podczas oprézniania
zbiornika na wode.

6.5 Oproéznianie zbiornika na wode

Wskaznik zbiornika na wode

|:| Zbiornik jest petny.

|w| Zbiornik jest napetniony w potowie.

|_] Zbiornik jest pusty. Napetni¢ zbiornik.

Po nalaniu do zbiornika zbyt duzo wody,
nadmiar wody przelewa sie przez otwor
bezpieczenstwa na dno komory.

1. Wytacz urzgdzenie. Pozostaw drzwiczki
piekarnika otwarte i odczekaj, az
urzgdzenie ostygnie.

2. Podtaczy¢ rure odptywowg C do zaworu
wylotowego A przez ztgcze B.

3. Utrzymywacé koniec rury pod poziomem A

i nacisng¢ kilkakrotnie przycisk B, aby
zebrac pozostatg wode.
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4. Odtaczy¢ C oraz B i wytrzyj wnetrze
piekarnika do sucha miekkg gabka.

®

Nie napetniaj zbiornika na wode
ponownie spuszczong wod3.

6.6 Wejscie: Menu =

Otworzy¢ Menu, aby przej$¢ do potraw z

gotowaniem wspomaganym i ustawien.

1. Obroci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia
na —.

Wyswietlacz pokazuje ‘/\9, rrrr/ , @

2. Obraci¢ pokretto sterujgce i wybrac ikone,
aby przejs¢ do podmenu. Nacisnaé

przycisk OK.

6.7 Ustawienie: Gotowanie
wspomagane ¥

Gotowanie wspomagane podmenu zawiera
programy przeznaczone do konkretnych
potraw. Programy rozpoczynajg sie z
odpowiednim ustawieniem. Podczas
pieczenia mozna ustawi¢ czas i temperature.

1. Obroci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia

2. Obroci¢ pokretto sterujgce, aby wybrac

¥ Nacisngé OK.
3. Obroci¢ pokretto sterujgce, aby wybrac

potrawe (P1-P...). Nacisng¢ OK,

Wiozy¢ do urzadzenia. Nacisnaé OK.
5. Sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa po
zakonczeniu funkcji. W razie potrzeby
wydtuz czas pieczenia.

Podmenu: Gotowanie wspomagane

Legenda

Aby korzystac¢ z tej funkcji, nalezy podtaczyé
termosonde. Patrz rozdziat ,Korzystanie z ak-
cesoriow”.

Do pieczenia parowego nalezy napetni¢ wodg
szuflade na wode.

Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy wstep-
nie nagrza¢ urzadzenie.

M
a
(]

Poziom umieszczania potraw. Patrz rozdziat
,Opis urzadzenia”.

=

Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie P oraz
numer dania, ktére mozna sprawdzi¢ w
tabeli.

na —.
Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria
P1 Pieczen wotowa, lek-
ko wypieczona
Pieczer wotowa, 1-1.5kg; 4-5 cm /‘? IEI 2; blacha do pieczenia ciasta
P2 $rednio wypieczona grube kawatki Podsmazy¢ mieso przez kilka minut na rozgrzanej patel-
ni. Umiesci¢ w urzadzeniu.
P3 Pieczen wotowa, do-
brze wypieczona
Stek, srednio wypie- 180 -220 g na /‘? E] E‘ 3; brytfanna na ruszcie
P4 czony SZtUKQ‘;lzsiTygrUbe Podsmazy¢ migso przez kilka minut na rozgrzanej patel-
ni. Umiesci¢ w urzadzeniu.
Pieczeﬁ' wokT(wa Ikdu- 15-2kg /P B 2; brytfanna na ruszcie
P5 szona (zeberka, ok- Podsmazy¢ migso przez kilka minut na rozgrzanej patel-

ragta, gruba powierz-
chnia)

ni. Doda¢ ptyn. Umiesci¢ w urzadzeniu.
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Potrawa

Waga

Poziom poétki/akcesoria

Pieczen wotowa, lek-

P6 ko wypieczona (ter-
moobieg (niska temp.))
Pieczen wotowa,
$rednio wypieczona 1-1.5kg; 4-5 cm /‘? E 2; blacha do pieczenia ciasta
P7 termoobieg (niska grube kawatki Podsmazy¢ migso przez kilka minut na rozgrzanej patel-
ni. Umiesci¢ w urzadzeniu.
temp.))
Pieczen wotowa, do-
P8 brze wypieczona ter-
moobieg (niska temp.))
Filet wotowy, lekko
P9 wypieczony (termoo-
bieg (niska temp.))
Filet wolowy, $rednio ;o kg; 5-6 VL= 2; blacha do pieczenia ciasta
P10 wypieczony (termoo- cmgrube kawatki  Podsmazyé migso przez kilka minut na rozgrzanej patel-
bieg (niska temp.)) ni. Umiesci¢ w urzadzeniu.
Filet wotowy, dobrze
P11 wypieczony (termoo-
bieg (niska temp.))
Pieczen cieleca (np. 0.8-1.5kg; 4 cm . .
P12 fopatka) grube kawalki /‘? IE' 2; brytfanr]a na ruszcie
Dodaj ptyn. Pieczen przykryta.
P13 Karczek wieprzowy 1.5-2kg (G;) EI 1; brytfanna na ruszcie
lub topatka e . . .
Obroci¢ migso po uptywie potowy czasu pieczenia.
‘(,t‘gfnggzz‘izg?n:’:{(:na 1.5-2kg /‘? EI 2; blacha do pieczenia ciasta
P14 temp.)) Obréci¢ migso po uptywie potowy czasu pieczenia, aby
’ uzyskaé réwnomierne przyrumienienie.
§cl_13_b wieprzowy, 1-1.5kg; 56 em /? IEI 2; brytfanna na ruszcie
P15 swiezy grube kawatki Podsmazy¢ migso przez kilka minut na rozgrzanej patel-
ni. Umiesci¢ w urzadzeniu.
Zeberka wieprzowe 2 - 3 kg; uzy¢ suro- E 3 gleboka blacha
P16 ;ﬁ%géng;_rglé; Dodac¢ ptyn, aby zakryé dno naczynia. Obroci¢ mieso po
uptywie potowy czasu pieczenia.
ngsz:: Jagnigey 2 1.gr_ulz)ek%313v_:llgm /‘? EI 2; brytfanna na blasze do pieczenia
P17 Doda¢ ptyn. Obrécié mieso po uptywie potowy czasu pie-
czenia.
Caly kurczak 1-1.5kg; swieze /? B 2; naczynie zaroodporne na blasze do piecze-
P18 nia
Obrdci¢ kurczaka po uptywie potowy czasu pieczenia,
aby uzyskac¢ réwnomierne przyrumienienie.
p19 Potoéwki kurczaka 0.5-0.8kg /? B 3 blacha do pieczenia
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria
Piers kurczaka 180 S-Z?(L?:()Qg na /P E E 2; naczynie zaroodporne na ruszcie
P20 Podsmazy¢ migso przez kilka minut na rozgrzanej patel-
ni.
l;:lka kurczaka, swie- ) /‘? EI 3 blacha do pieczenia
P21 Jesli najpierw zamarynowano udka z kurczaka, ustawi¢
nizszg temperature i smazy¢ je diuzej.
Kaczka, cata 2-3kg /? B 2; brytfanna na ruszcie
P22 Umiesci¢ migso na brytfannie. Obrécié kaczke po uptywie
potowy czasu pieczenia.
Ges, cafa 4-5kg Vld= 2; gteboka blacha do pieczenia
P23 Umiesci¢ mieso na gtebokiej blasze do pieczenia. Obro-
ci¢ ges po uptywie potowy czasu pieczenia.
P24 Klops kg /‘?EIZ; ruszt
P25 Cata ryba, grillowana 0.5 - 1 kg na rybe /‘?EI 2: blacha do pieczenia cilqst‘a A
Nadzia¢ rybe mastem, przyprawami i ziotami.
P26 Filet z ryby ) C(Ib E] 3; naczynie zaroodporne na ruszcie
Sernik -
P27 ! E 2; @ Tortownica o $rednicy 28 cm na ruszcie
P28 Szarlotka . E 3; blacha do pieczenia
P29 Tarta jabtkowa ) E 2; forma do ciasta na ruszcie
Szarlotk -
p3p >zariotka B 1; @ forma do ciasta 22 cm na ruszcie
P31 Brownies 2 kg z ciasta B 3 gleboka blacha
P32 Babeczki . B 3; taca na muffinki na ruszcie
P33 Keks . B 2; blacha do chleba na ruszcie
P34 Pieczone ziemniaki 1 kg B 2 placha f’o pigc;enia . -
Cate ziemniaki potozy¢ na blasze do pieczenia.
Cwiartki ke El 3; blacha do pieczenia wytozona papierem do pie-
P35 czenia
Pokroi¢ ziemniaki na kawatki.
‘(I;v::Izcw‘o’/ve;ne mieszane 1-15kg B 3; blacha do pieczenia wytozona papierem do pie-
P36 Y czenia
Pokroi¢ warzywa na kawatki.
P37 Krokiety, mrozone 0-5kg E 3; blacha do pieczenia

14 POLSKI



Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria
p3g Frytki, mrozone 0.75kg El 3; blacha do pieczenia
P39 \I;lzzr:;\l;nTETo?aatIami 1-15kg C\(Ib E] 1; naczynie zaroodporne na ruszcie
suchego makaronu
P40 izgﬁzkfslllﬁngfz'}’eﬁ' 1-15kg C(I?) EI 1; naczynie zaroodporne na ruszcie
niaki) Obroci¢ naczynie po uptywie potowy czasu pieczenia.
P41 Pizza Swieza, cienka - <T|7> E]lz; blacha do pieczenia wytozona papierem do
pieczenia
P42 Pizza swieza, gruba - E IEI 2 blacha do pieczenia wytozona papierem do
pieczenia
P43 Quiche . =] 2; forma do pieczenia na ruszcie
giaagre(tzlt‘e:elembattal 0.8 kg (ﬁ) E] ; 2; blacha do pieczenia wytozona papierem do
P44 v pieczenia
Na biaty chleb potrzeba wiecej czasu.
Chleb petnoziarnis- Tk E IEI 2; blacha do pieczenia wytozona papierem do

P45 ty / zytni / ciemny

pieczenia / ruszt

6.8 Zmiana: Ustawienia &
Ustawienie Wartos¢
1. Obrocic pokretto wyboru funkcji pieczenia
j— 03 Dzwieki przyciskow 1 - Sygnat, 2 - Klik,
na—. , . 3 - Dzwiek wyt.
2. Obrdci¢ pokretto sterujace, aby wybraé
@. Nacisnac OK. 04 Gtosnosc¢ sygnatu 1-4
3. Obrdci¢ pokretto, aby wybra¢ ustawienie. o5 Termosonda Dziatanie 1 - Alarm i wylacze-
i « OK nie, 2 - Alarm
Nacisnaé .
4. Obrdci¢ pokretto sterujgce, aby ustawi¢ 06 Stoper WA / Wit.
warto$¢. Nacisnaé OK. o -
P . ) Oswietlenie piekarnika Wt / Wyt
5. Obroci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia 07 P Y
w potozeniu wylgczenia, aby wyj$¢ z 08 Szybkie nagrzewanie Wi/ Wyt.
Menu.
L 09 Tryb demonstracyjny Kod aktywacii:
Podmenu: Ustawienia 2468.
Wersja oprogramowa-  Sprawdzanie
Ustawienie Wartos¢ 10 nia
01 Aktualna godzina Zmien 11 Wyzeruj wszystkie us- Tak / Nie
tawienia
02 Jasnosé wyswietlacza 1-5
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7. DODATKOWE FUNKCJE

7.1 Blokada (@

Funkcja zapobiega przypadkowej zmianie
funkcji urzadzenia.

Po wigczeniu, gdy urzadzenie jest uzywane,
panel sterowania zostaje zablokowany, co
zapewnia nieprzerwang kontynuacje
gotowania przy obecnych ustawieniach.

Po wigczeniu, gdy urzadzenie jest wytgczone,
panel sterowania pozostaje zablokowany, co
zapobiega przypadkowemu wigczeniu
urzgdzenia.

OOK . nacisnag¢ i przytrzymag, aby wigczy¢
funkcje.

Rozlegnie sie sygnat dzwigkowy. &- 3x
miga, gdy wtaczona jest blokada.

OoK. nacisngc i przytrzymac, aby wigczy¢
funkcje.

7.2 Automatyczne wytaczanie

Ze wzgleddw bezpieczenstwa, jesli funkcja
pieczenia jest aktywna i nie zmieniono
zadnych ustawien, urzadzenie wytgczy sie
automatycznie po uptywie okreslonego
czasu.

8. FUNKCJE ZEGARA

8.1 Opis funkcji timera

Q Ustawianie odliczania czasu. Gdy ti-

. . mer zakonczy odliczanie czasu, emito-
Minutnik wany jest sygnat dzwiekowy. Funkcja
ta nie ma wptywu na dziatanie urza-
dzenia i mozna jg ustawi¢ w dowolnym
momencie.

Ustawianie czasu pieczenia. Po za-
STOP konczeniu odliczania czasu rozlegnie

Czas pie- sig sygnat dzwigkowy, a funkcja pie-
czenia czenia wylgczy sig automatycznie.
@ Opo6znienie rozpoczecia i/lub zakon-
. Czenia pieczenia.
Uruchomie-
nie z opo-
Znieniem
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(°C) O (godz)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

Jesli funkcja pieczenia ma by¢ wigczona na
czas przekraczajacy czas automatycznego
wytgczenia, ustawié ten czas trwania
pieczenia. Patrz rozdziat ,Funkcje zegara”.

Funkcja samoczynnego wytaczenia nie dziata
z funkcjami: Oswietlenie piekarnika,
Termosonda, Uruchomienie z op6znieniem.

7.3 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzgdzenia wentylator
chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby
utrzymac niskg temperature powierzchni
urzadzenia. Po wytaczeniu urzgdzenia
wentylator chtodzacy moze nadal pracowacé
do momentu ostygniecia urzadzenia.

@ Pokazuje, jak dtugo dziata urzadzenie.

Warto$¢ maksymalna to 23 godz 59
min. Funkcja ta nie ma wptywu na
dziatanie urzadzenia i mozna jg usta-
wi¢ w dowolnym momencie.

Stoper

8.2 Ustawienie: Minutnik 2

1. Nacisng¢ @

Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie:

0:00 oraz Q

2. Obroci¢ pokretto sterowania, aby ustawic
Minutnik.

3. Nacisng¢ OK. Timer natychmiast
rozpocznie odliczanie czasu.



8.3 Ustawienie: Czas pieczenia %

1. Obroci¢ pokretta, aby wybrac funkcje
pieczenia i ustawi¢ temperature.

2. Naciska¢ @ az na wyswietlaczu pojawi

sie: 0:00 oraz s[%
3. Obrdci¢ pokretto sterowania, aby ustawié
Czas pieczenia.

4. Nacisngé OK. Timer natychmiast
rozpocznie odliczanie czasu.
5. Po uplywie ustawionego czasu nacisna¢

OK j obréci¢ pokretto wyboru funkc;ji
pieczenia do potozenia wytgczenia.

8.4 Ustawienie: Uruchomienie z

opodznieniem &

1. Obroci¢ pokretta, aby wybrac funkcje
pieczenia i ustawi¢ temperature.

2. Naciskac¢ @ az na wyswietlaczu pojawi
sie: @ oraz START .

3. Obraci¢ pokretto, aby ustawic¢ czas
rozpoczecia.

4. Nacisnag¢ OK.

Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie:

weie- @ STOP |

5. Obroci¢ pokretto, aby ustawi¢ czas
zakonczenia.

6. Nacisngé OK,

Timer rozpocznie odliczanie ustawionego
Czasu rozpoczecia programu.
7. Po uplywie ustawionego czasu nacisng¢

OK j obrécié pokretto wyboru funkgii
pieczenia do potozenia wytgczenia.

8.5 Ustawienie: Stoper ©
1. Przekreci¢ pokretto wyboru funkgcji

pieczenia do ==, aby wej$¢ do Menu.

2. Obrdci¢ pokretto sterujace, aby wybraé
{0 / Stoper. Patrz rozdziat ,Codzienne
uzytkowanie”, Menu: Ustawienia.

3. Nacisng¢ OK.

4. Obréci¢ pokretto sterujgce, aby wiaczyé
lub wytaczy¢ Stoper.

5. Nacisng¢ przycisk OK.

8.6 Ustawienie: Aktualna godzina

1. Przekreci¢ pokretto wyboru funkcji

pieczenia do ==, aby wej$¢ do Menu.
2. Obroci¢ pokretto sterujgce, aby wybrac

@ / Aktualna godzina. Patrz rozdziat
,Codzienne uzytkowanie”, Menu:
Ustawienia.

3. Obroci¢ pokretto sterowania, aby ustawic
godzine.

4. Nacisna¢ przycisk OK.

9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

9.1 Wkiadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gorze zwigksza
bezpieczenstwo i stanowi zabezpieczenie
przed przechyleniem. Wgtebienia
zapobiegajg réwniez przewrdceniu. Krawedz
wokot rusztu zapobiega zsuwaniu sie z niego
naczyn.

Ruszt

Wsun ruszt miedzy prowadnice wspornika i
upewnij sie, ze ndzki sg skierowane w dot.
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Upewnic¢ sig, ze ruszt dotyka tytu wnetrza
piekarnika.

Blacha do pieczenia ciasta / Gleboka

blacha
s

Wsun blache do pieczenia miedzy
prowadnice wspornika. Umies$¢ blache do
pieczenia nachylong w strone tytu wnetrza
piekarnika.

9.2 Termosonda
— mierzy temperature wewnatrz potrawy.
Dostepne sg dwa ustawienia temperatury:

. C- temperatura wewnatrz urzgdzenia.
Powinna by¢ o co najmniej 25°C wyzsza
niz temperatura wewnatrz potrawy.

. /‘? - temperatura wewnatrz potrawy
Aby uzyskac¢ najlepsze efekty pieczenia:

» Sktadniki powinny mie¢ temperature
pokojowa.

* Nie uzywac do potraw ptynnych.

» Podczas pieczenia cata igta termosondy
musi by¢ wsunieta w potrawe.

Pieczenie z wykorzystaniem:
Termosonda

/\ OSTRZEZENIE!

Rozgrzana termosonda i wsporniki mogg
oparzy¢. Nie dotyka¢ uchwytu
termosondy gotymi rekami. Zawsze
uzywac rekawic kuchennych.

1. Wigczy¢ urzadzenie.

2. Ustawic funkcje pieczenia i w razie
potrzeby temperature piekarnika.

3. Wiozy¢ termosonde wewnatrz potrawy.
Mieso, dréb i ryby
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4.

Umiescic¢ catg iglice termosondy w
najgrubszej czesci miesa lub ryby.

)

Zapiekanki

Umiesci¢ koncowke termosondy
doktadnie w $srodkowej czesci zapiekanki.
Termosonda powinna by¢ stabilna
podczas pieczenia. Mozna w tym celu
wykorzystac sktadnik potrawy o statej
konsystencji. Oprze¢ silikonowy uchwyt
termosondy o krawedz naczynia.
Koncéwka termosondy nie powinna
dotykac dna naczynia.

Wiéz wtyczke termosondy do gniazdka
wewnatrz urzadzenia. Patrz rozdziat
,Opis urzgdzenia”.

Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie
obecnej temperatury termosondy:

5.

6.

— nacisng¢, aby ustawi¢ temperature
wewnatrz produktu dla termosondy.
Obréci¢ pokretto regulacyjne, aby ustawi¢
temperature.

Nacisng¢ OK.

Gdy potrawa osiggnie ustawiong
temperature, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy. Sprawdz, czy potrawa jest
gotowa. W razie potrzeby wydtuz czas
pieczenia.

Wyciagng¢ wtyczke termosondy z
gniazda i wyja¢ potrawe z urzadzenia.



10. WSKAZOWKI | PORADY

10.1 Zalecenia dotyczgce pieczenia

Temperatury i czasy gotowania podane w
tabelach majg wytgcznie charakter
orientacyjny. Zalezg one od przepiséw oraz
jakosci i ilosci uzytych sktadnikéw.

Urzadzenie moze piec lub opiekac inaczej niz
poprzednie urzadzenie. W ponizszych
wskazéwkach podano zalecane ustawienia
temperatury, czasu pieczenia i poziomu
piekarnika dla okreslonych rodzajéw potraw.

Poziomy potek liczone sg od dna piekarnika.

Jesli brakuje ustawien dla specjalnego
przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla
podobnej potrawy.

Wskazéwki dotyczace oszczedzania energii
podano w rozdziale ,Efektywnos¢
energetyczna”.

Symbole uzyte w tabelach:

Akcesoria

E| Poziom umieszczania potraw

@ Czas pieczenia (min)

§§9 Rodzaj potrawy

Funkcja pieczenia

°C Temperatura

10.2 Termoobieg wilgotny —
zalecane akcesoria

Nalezy uzywac uzywacé foremek do ciasta i
pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej
powierzchni. Pochtaniajg one lepiej ciepto niz
naczynia w jasnym kolorze o btyszczacej
powierzchni.

« Blacha do pizzy - ciemna, matowa,
$rednica 28cm

« Naczynie do pieczenia - ciemne,
matowe, $rednica 26cm

* Ramekiny - ceramiczne, srednica 8cm,
wysokos¢ 5 cm

* Forma do tarty — ciemna, matowa,
$rednica 28cm

10.3 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

55§ —

°C = O

Stodkie butki, 16 szt.  blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha

Butki, 9 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 30-40
gteboka blacha

Pizza, mrozona, 0.35 ruszt 220 2 10-15

kg

Rolada biszkoptowa blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 25-35
gteboka blacha

Brownie blacha do pieczenia ciasta lub 175 3 25-30
gteboka blacha

Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na ruszcie 200 3 25-30

Biszkoptowy spod tar-  forma do tarty na ruszcie 180 2 15-25

ty
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Biszkopt krélowej naczynie do pieczenia na 170 40 - 50
Wiktorii ruszcie
Gotowana ryba, 0,3 blacha do pieczenia ciasta lub 180 20-25
kg gteboka blacha
Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 25-35
gteboka blacha

Filet z ryby, 0,3 kg blacha do pieczenia pizzy na 180 25-30
ruszcie

Mieso z wody, 0,25 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 35-45
gteboka blacha

Szasziyk, 0,5 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 25-30
gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 20-30
gteboka blacha

Makaroniki, 24 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 25-35
gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 30-40
gteboka blacha

Ciasto pikantne, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 180 25-30

szt. gteboka blacha

Kruche ciasteczka, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 150 25-35

szt. gteboka blacha

Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 20-30
gteboka blacha

Warzywa, z wody, 0,4 blacha do pieczenia ciasta lub 180 35-45

kg gteboka blacha

Omlet wegetarianski  blacha do pieczenia pizzy na 200 25-30
ruszcie

Warzywa $rodziemno- blacha do pieczenia ciasta lub 180 25-30

morskie, 0,7 kg

gteboka blacha

10.4 Informacja dla instytucji wykonujacych testy

Testy zgodnie z normg IEC 60350-1.

= - o,
L, = = C O

Ciastka, 20 sztuk na bla- Gorna/dolna grzatka Blacha do 3 170 20-35
sze pieczenia

ciasta
Ciastka, 20 sztuk nabla-  Termoobieg Blacha do 3 150 - 160 20-35
sze pieczenia

ciasta
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Ciastka, 20 sztuk na bla-  Termoobieg Blacha do 2i4 150 - 160 20-35
sze pieczenia
ciasta
Szarlotka, 2 foremki @20  Gérna/dolna grzatka Ruszt 2 180 70-90
cm
Szarlotka, 2 foremki @20  Termoobieg Ruszt 2 160 70-90
cm
Beztluszczowy biszkopt, Gorna/dolna grzatka Ruszt 2 170 40 - 50
foremka do ciasta @ 26 cm
1)
Beztluszczowy biszkopt, Termoobieg Ruszt 2 160 40 - 50
foremka do ciasta @ 26 cm
1)
Beztluszczowy biszkopt, Termoobieg Ruszt 2i4 160 40 - 60
foremka do ciasta @ 26 cm
1)
Butka maslana Termoobieg Blacha do 3 140 - 150 20-40
pieczenia
ciasta
Butka maslana Termoobieg Blacha do 2i4 140 - 150 25-45
pieczenia
ciasta
Butka maslana Gorna/dolna grzatka Blacha do 3 140 - 150 25-45
pieczenia
ciasta
Grill Ruszt 4 maks. 1-5

Tosty 1)

1) Nagrzewac wstepnie urzadzenie przez 10 minut.

11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE
/\ OSTRZEZENIE! . ;Jsg;g;’;nr;lﬁmy za pomocg tagodnego

Patrz rozdziat dotyczacy Codzienne uzytkowanie
bezpieczenstwa. .

Czyscic¢ wnetrze urzadzenia po kazdym
uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub
innych zabrudzen moze skutkowac
pozarem.

*  Wewnatrz urzadzenia lub na szybach
drzwi moze skraplac sig para wodna. Aby

11.1 Uwagi dotyczace czyszczenia
Srodki czyszczace
* Przdd urzadzenia nalezy czyscic tylko

Sciereczkg z mikrofibry zwilzong cieptg
wodg z tagodnym detergentem. Wyczysci¢
i sprawdzic¢ uszczelke drzwi wokot
obramowania komory.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby
wyczy$ci¢ metalowe powierzchnie.

ograniczy¢ zjawisko skraplania sie pary
wodnej, nalezy uruchamiac urzadzenie na
10 minut przed rozpoczeciem pieczenia.
Nie pozostawia¢ gotowych potraw w
urzgdzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po
kazdym uzyciu osuszy¢ wnetrze
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urzgdzenia wytgcznie Sciereczkg z
mikrofibry.
Akcesoria

* Po kazdym uzyciu nalezy wyczyscié¢
wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do

wyschniecia. Do czyszczenia nalezy uzy¢

tylko Sciereczki zwilzonej cieptg woda z

dodatkiem tagodnego detergentu. Nie my¢

akcesoriow w zmywarce.

* Nie uzywac do czyszczenia akcesoriow z

powtokg zapobiegajaca przywieraniu
sciernych $rodkow czyszczgcych ani
przedmiotéw o ostrych krawedziach.

11.2 Wyjmowanie wspornikéw
Wyja¢ wsporniki, aby wyczysci¢ piekarnik.

1. Wylaczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Odciggna¢ przednig cze$¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki.

3. Odciggna¢ tylng czes¢ prowadnic blach
od bocznej écianki i wyjac je w catosci.

i

T

A\
¢

bint

=]

4. Zamontowac¢ wsporniki postepujac w
odwrotnej kolejnosci.

Kofki ustalajgce na prowadnicach

teleskopowych muszg by¢ skierowane do

przodu.

11.3 Czyszczenie woda

W procesie czyszczenia wykorzystuje sie
wode do usuwania pozostatosci ttuszczu i
resztek zywnosci z piekarnika.

1. Wlaé wode do wnekl komory: 300 ml.
2. Wybra¢ Menu ==/ Czyszczenie ol

3. Nacisngé OK,

Czas trwania: 30 min

Po zakonczeniu czyszczenia rozlegnie sie

sygnat dzwiekowy. Wytgcza urzadzenie.

4. Odczekac, az urzadzenie ostygnie.
Osuszy¢ komore miekkg $ciereczka.
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11.4 Wyczysci¢ zbiornik na wode.

—

9.

10.

Wytaczy¢ urzgdzenie.

Umiesci¢ gtebokg blache ponizej wlotu
pary.

Wila¢ wode do szuflady na wode: 850 ml.
Dodac¢ kwas cytrynowy: 5 tyzeczek.
Poczekaé¢ 60 min.

Wigczy¢ urzadzenie i ustawi¢ funkcje:
Mata wilgotnos$¢. Ustaw temperature na
230°C.

Wytgczy¢ urzadzenie po 25 sekundach
min i odczeka¢, az ostygnie.

Wigczy¢ urzadzenie i ustawi¢ funkcje:
Mata wilgotnos$¢. Ustawi¢ temperature w
przedziale od 130 do 230°C.

Wytaczy¢ urzgdzenie po 10 min i
odczekac, az ostygnie.

Opro6znic¢ zbiornik na wode. Patrz rozdziat
Codzienne uzytkowanie, ,Oproznianie
zbiornika na wode”.

Optukac¢ zbiornik na wode i usung¢
resztki kamienia migekka Sciereczka.
Umy¢ rurke odptywowa cieptg wodg z
dodatkiem tagodnego detergentu.

Skontaktowac sie z dostawca wody, aby
sprawdzi¢ poziom twardosci wody.

Klasyfikacja wody: Czestotliwos¢ czy-
szczenia zbiornika
na wode:
na migkko 75 cykli - 2,5 miesigca
Srednio twarda 50 cykli - 2 miesigca

na twardo

40 cykli - 1,5 miesigca

bardzo twarda

30 cykli - 1 miesiac

11.5 Zdejmowanie i zaktadanie
drzwi

W drzwiach piekarnika sg trzy szyby. Drzwi i
wewnetrzne szyby mozna wymontowaé w
celu ich wyczyszczenia. Przed
przystapieniem do demontazu szyb nalezy
zapoznac sie z instrukcjg ,Zdejmowanie i
zaktadanie drzwi”.

/N UWAGA!
Nie uzywac urzadzenia bez szyb.

1.

Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwycié oba
zawiasy.



2. Podnies¢ i pociagna¢ zatrzaski, az
styszalne bedzie kliknigcie.

3. Przymkna¢ drzwi piekarnika, ustawiajac
je w pierwszej pozycji otworzenia.
Nastepnie unoszac i pociggajac drzwi do
siebie, wyja¢ je z mocowania.

A —

4. Potozy¢ drzwi na stabilnej powierzchni
przykrytej miekkg tkanina.

5. Chwyci¢ listwe drzwi B za gérng krawedz
drzwi po obu stronach i nacisng¢ do
srodka, aby zwolni¢ zatrzaski.

6. Pociggna¢ listwe drzwi do przodu, aby jg
zdjgc.

7. Chwyci¢ szyby drzwi za gérne krawedzie
i ostroznie wyjmowac kolejno. Rozpoczaé
od szyby wierzchniej. Upewni¢ sie, ze

szyba catkowicie wysunie sie z
prowadnic.

8. Umy¢ szyby wodg z ptynem do mycia
naczyn. Ostroznie osuszy¢ szyby. Nie
nalezy my¢ szyb w zmywarce.

9. Po wyczyszczeniu zamontowac szyby i
drzwi piekarnika.

Jesli drzwi sg zainstalowane prawidiowo,

podczas zamykania zatrzaskéw stychac

kliknigcie.

Umiesci¢ szyby ((A i B) z powrotem we
wiasciwych miejscach w odpowiedniej
kolejnosci. Sprawdzi¢ symbol / nadruk z boku
szyby. Kazda z szyb wyglada inaczej, co
utatwia demontaz i montaz.

Zamontowac¢ prawidtowo listwe drzwi
(powinno byto styszalne klikniecie).

Upewni¢ sig, ze srodkowa szyba jest
prawidtowo zamontowana w gniazdach.

A
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11.6 Wymiana zaréwki

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem pradem.
Zaréwka moze by¢ gorgca.

1. Wytaczy¢ urzgdzenie i odczekaé, az
ostygnie.
2. Odfgczy¢ urzadzenie od zasilania.

3. Umiesci¢ Sciereczke na dnie piekarnika.

/N UWAGA!

Nalezy zawsze trzymac¢ lampe
halogenowg $ciereczka, aby zapobiec
spaleniu sie pozostatosci ttuszczu na
lampie.

Tylne oswietlenie

1. Obroci¢ szklany klosz, aby go zdjgc¢.

2. Wyczysci¢ szklany klosz.

3. Wymieni¢ zaréwke na nowg, odporng na
temperature 300°C.

4. Zatozy¢ szklany klosz.

12. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

12.1 Co zrobié, gdy...

Problem

Sprawdzi¢, czy:

Nie mozna uruchomi¢ urzadzenia ani nim sterowac.

Urzadzenie podtaczono prawidtowo do zrédta zasilania.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Wytgczono funkcje samoczynnego wytgczenia.

Urzgdzenie nie nagrzewa sie.

Zadziatat bezpiecznik.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Blokada jest wyt.

Nie dziata o$wietlenie.

Termoobieg wilgotny - jest wtgczone.

Oswietlenie nie dziata.

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Termosonda nie dziata.

Wtyczka Termosonda jest catkowicie wiozona do gniaz-
da.

Uszczelka drzwi jest uszkodzona.

Nie uzywac urzadzenia. Skontaktowac sie z autoryzo-
wanym centrum serwisowym.

Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie 00:00.

Nastgpita przerwa w zasilaniu. Ustawianie aktualnej go-
dziny

Wewnatrz piekarnika jest woda.

W zbiorniku wody jest zbyt duzo wody.

~——
Ll - nie $wieci sie wskaznik.

W zbiorniku wody jest wystarczajaca ilos$¢ wody. Jezeli
wskaznik nadal sie nie $wieci, a woda zacznie wylewaé
sie do komory urzadzenia, nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.
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Problem

Sprawdzi¢, czy:

I_] — Swieci sie wskaznik.

W zbiorniku nie ma wystarczajgcej ilosci wody. Jesli
zbiornik jest petny, a wskaznik nadal sie $wieci, nalezy
skontaktowac¢ sig z autoryzowanym centrum serwiso-
wym.

Pieczenie parowe nie dziata.

W otworze wlotowym pary nie ma osadu z kamienia.

Pieczenie parowe nie dziata.

W zbiorniku wody jest woda.

Opréznienie zbiornika wody lub wyciek wody z otworu
wlotowego pary zajmuje wiecej niz trzy minuty.

W otworze wlotowym pary nie ma osadu z kamienia.
Wyczysci¢ zbiornik na wode.

®

Jesli wyswietlacz pokazuje kod btedu,
ktorego nie uwzgledniono w tej tabeli,
nalezy wytaczy¢ i ponownie wigczy¢
bezpiecznik domowy, aby ponownie
uruchomié urzadzenie. Jesli kod btedu
pojawi sie ponownie, nalezy
skontaktowac sig z autoryzowanym
centrum serwisowym.

12.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na
tabliczce znamionowe;j. Tabliczka
znamionowa umieszczona jest na przedniej
ramie urzadzenia. Jest widoczna po otwarciu
drzwi. Nie usuwac tabliczki znamionowej

z urzadzenia.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu
danych:

Model (MOD.) :

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Karta informacyjna produktu oraz informacje o produkcie zgodnie z
przepisami UE dotyczgcymi etykiet efektywnosci energetycznej i

ekoprojektu
Nazwa dostawcy Electrolux
EOC6H76X 949494489
Dane identyfikacyjne modelu EOC6H76Z 949494490
LOC6H76Z 949494491
Wskaznik efektywnosci energetycznej 81.2
Klasa sprawnosci energetycznej A+

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal-

ny

0.93 kWh/cykI

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej

wentylacji

0.69 kWh/cykl

Liczba komér
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Zroda ciepta

Elektrycznos¢

Pojemnos$¢

721

Rodzaj piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

EOC6H76X 33.2 kg
EOC6H76Z 33.0 kg
LOC6H76Z 32.7 kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Czg$¢ 1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,

piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

13.2 Informacje o produkcie dotyczace poboru mocy i maksymalnego
czasu do osiaggniecia odpowiedniego trybu niskiego poboru mocy

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania

0.8W

Maksymalny czas potrzebny na automatyczne przejscie urzadzenia do odpowiedniego trybu niskie-

go poboru mocy

20 min

13.3 Wskazéwki dotyczace
oszczedzania energii

Ponizsze wskazéwki pokazuja, jak
oszczedzac energie podczas korzystania z
urzgdzenia.

Upewni¢ sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwierac
zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtiowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn oraz
ciemnych, nieodblaskowych foremek do
ciasta i pojemnikéw zwieksza oszczednosé
energii.

Nie nalezy wstepnie nagrzewac¢ urzgdzenia
przed gotowaniem, o ile nie jest to wyraznie
zalecane.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skracaé przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii
nalezy korzystaé¢ z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperature urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakohczeniem
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pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzgdzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do
podtrzymywania temperatury lub
podgrzewania innych potraw.

Po wytgczeniu urzgdzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybraé najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzysta¢ ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego lub temperatura.

Pieczenie z wytaczonym oswietleniem
Wytaczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wigczac tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczgdno$c¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji oswietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wtgczy¢, ale
wptynie to niekorzystnie na oszczednosc
energii.



14. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem ff:) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
wiozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbaé
0 ponowne przetwarzanie odpadoéw urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.

Nie wolno wyrzucaé urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.

Nalezy zwrdécic¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami
miejskimi.

POLSKI

27



electrolux.com

867386928-A-242024 @ c €



	INSTALACJA
	SPIS TREŚCI
	1.  INFORMACJE DOTYCZĄCE BEZPIECZEŃSTWA
	1.1 Bezpieczeństwo dzieci i osób o ograniczonych zdolnościach ruchowych, sensorycznych lub umysłowych
	1.2 Ogólne zasady bezpieczeństwa

	2. WSKAZÓWKI DOTYCZĄCE BEZPIECZEŃSTWA
	2.1 Instalacja
	2.2 Podłączenie elektryczne
	2.3 Sposób używania
	2.4 Konserwacja i czyszczenie
	2.5 Pieczenie parowe
	2.6 Oświetlenie wewnętrzne
	2.7 Serwis
	2.8 Utylizacja

	3. OPIS URZĄDZENIA
	3.1 Ogólne informacje
	3.2 Akcesoria

	4. PANEL STEROWANIA
	4.1 Włączanie i wyłączanie urządzenia.
	4.2 Widok panelu sterowania
	4.3 Wskaźniki na wyświetlaczu

	5. PRZED PIERWSZYM UŻYCIEM
	5.1 Ustawianie godziny
	5.2 Wstępne nagrzewanie i czyszczenie

	6. CODZIENNE UŻYTKOWANIE
	6.1 Funkcje pieczenia
	6.2 Uwagi dotyczące funkcji: Termoobieg wilgotny
	6.3 Ustawienie: Funkcje pieczenia
	6.4 Ustawienie: Mała wilgotność – pieczenie parowe
	6.5 Opróżnianie zbiornika na wodę
	6.6 Wejście: Menu
	6.7 Ustawienie: Gotowanie wspomagane
	Podmenu: Gotowanie wspomagane

	6.8 Zmiana: Ustawienia
	Podmenu: Ustawienia


	7. DODATKOWE FUNKCJE
	7.1 Blokada
	7.2 Automatyczne wyłączanie
	7.3 Wentylator chłodzący

	8. FUNKCJE ZEGARA
	8.1 Opis funkcji timera
	8.2 Ustawienie: Minutnik
	8.3 Ustawienie: Czas pieczenia
	8.4 Ustawienie: Uruchomienie z opóźnieniem
	8.5 Ustawienie: Stoper
	8.6 Ustawienie: Aktualna godzina

	9. KORZYSTANIE Z AKCESORIÓW
	9.1 Wkładanie akcesoriów
	9.2 Termosonda
	Pieczenie z wykorzystaniem: Termosonda


	10. WSKAZÓWKI I PORADY
	10.1 Zalecenia dotyczące pieczenia
	10.2 Termoobieg wilgotny – zalecane akcesoria
	10.3 Termoobieg wilgotny
	10.4 Informacja dla instytucji wykonujących testy

	11. KONSERWACJA I CZYSZCZENIE
	11.1 Uwagi dotyczące czyszczenia
	11.2 Wyjmowanie wsporników
	11.3 Czyszczenie wodą
	11.4 Wyczyścić zbiornik na wodę.
	11.5 Zdejmowanie i zakładanie drzwi
	11.6 Wymiana żarówki
	Tylne oświetlenie


	12. ROZWIĄZANIE PROBLEMÓW
	12.1 Co zrobić, gdy...
	12.2 Dane serwisowe

	13. EFEKTYWNOŚĆ ENERGETYCZNA
	13.1 Karta informacyjna produktu oraz informacje o produkcie zgodnie z przepisami UE dotyczącymi etykiet efektywności energetycznej i ekoprojektu
	13.2 Informacje o produkcie dotyczące poboru mocy i maksymalnego czasu do osiągnięcia odpowiedniego trybu niskiego poboru mocy
	13.3 Wskazówki dotyczące oszczędzania energii


