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Witamy!

Drogi kliencie,

Dziekujemy za wybor urzadzenia Beko. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w wysokiej
jakosci i technologii, oferowat najlepszg wydajnos¢. W tym celu nalezy uwaznie przeczytaé
niniejszg instrukcje i inng dokumentacje dostarczong z urzagdzeniem przed uzyciem.
Pamietaj o wszystkich informacjach i ostrzezeniach zawartych w instrukcji obstugi. W ten
sposob bedziesz chroni¢ siebie i swoje urzadzenie przed zagrozeniami, ktére moga wysta-
pic.

Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujac wyréb innemu uzytkownikowi, nalezy dotgczyc¢
réwniez niniejsza instrukcje. Niniejsza instrukcja zawiera warunki gwarancji, sposéb uzyt-
kowania i rozwigzywanie problemoéw.

Symbole i ich opisy w instrukcji obstugi:

Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do $mierci lub obrazen.

@ Wazne informacje lub przydatne wskazéwki na temat uzytkowania.

Przeczytaj instrukcje obstugi.

L[

f Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.

UWAGA Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego srodowiska.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2014/30/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnosc¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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A 1 Instrukcje bezpieczenstwa

* Rozdziat ten omawia instrukcje
bezpieczenstwa, ktére pomoga
zapobiec ryzyku uszkodzenia
ciata lub mienia.

+ Jesli produkt zostanie przeka-
zany komus innemu do uzytku
osobistego lub do uzytku z
drugiej reki, nalezy rowniez
przekazac instrukcje obstugi,
etykiety oraz inne istotne doku-
menty i czesci.

+ Nasza firma nie ponosi odpo-
wiedzialnosci za szkody, ktére
moga wystgpi¢ w przypadku
nieprzestrzegania tych instruk-
cji.

* Nieprzestrzeganie tych instruk-
cji spowoduje uniewaznienie
udzielonej gwaranciji.

* Prace montazowe i naprawcze
nalezy zawsze zlecac produ-
centowi, autoryzowanemu ser-
wisowi lub osobie wyznaczo-
nej przez firme importera.

+ Uzywaj tylko oryginalnych cze-
sci zamiennych i akcesoriow.

* Nie nalezy naprawic lub wy-
mieni¢ zadnych elementow
urzadzenia, chyba ze jest to
wyraznie okreslone w instrukcji
obstugi.

Nie dokonuj modyfikacji tech-
nicznych urzadzenia.

PL/4

A1 .1 Przeznaczenie

+ To urzadzenie przeznaczone

jest do uzytku domowego. Nie
jest przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

* Nie wolno uzywac tego urza-

dzenia w ogrodach, na balko-
nach lub w innych miejscach
na zewnatrz. Urzadzenie to
jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych
oraz w kuchniach pracowni-
czych sklepdw, biur i innych
srodowisk pracy.
OSTRZEZENIE:Urzadzenie to
powinno by¢ uzywane wytacz-
nie do gotowania. Nie nalezy
go uzywac do innych celdw, ta-
kich jak ogrzewanie pomiesz-
czenia.

* Piekarnik moze by¢ uzywany

do rozmrazania, pieczenia,
smazenia i grillowania potraw.

+ Urzadzenia tego nie nalezy

uzywac do ogrzewania, pod-
grzewania ptyt, suszenia przez
wieszanie recznikow lub ubran
na uchwycie.



1.2 Bezpieczenstwo
dzieci, osob wymaga-
jacych szczegolnego
traktowania i zwierzat
domowych

Niniejszy urzadzenie moze by¢
uzytkowane przez dzieci w
wieku co najmniej 8 lat i przez
osoby o obnizonych mozliwo-
sciach fizycznych, umysto-
wych i osoby o braku doswiad-
czenia i znajomosci urzadze-
nia, jezeli zapewniony zostanie
nadzér lub instruktaz odnosnie
uzytkowania urzadzenia w bez-
pieczny sposob, tak aby zwig-
zane z tym zagrozenia byty
zrozumiate.

Dzieciom nie wolno uzywac¢
urzadzenia do zabawy. Czysz-
czenia i konserwacji nie moga
wykonywac dzieci bez nadzo-
ru.

Niniejszy sprzet moze by¢é
uzytkowany przez osoby o ob-
nizonych mozliwosciach fi-
zycznych, zmystowych i umy-
stowych (w tym dzieci), jezeli
zapewniony zostanie nadzor
lub instruktaz odnosnie uzytko-
wania sprzetu w bezpieczny
sposob.

Dzieci nie nalezy pozostawiac
bez opieki, aby mie¢ pewnos¢,
Ze nie bedg sie one bawic urza-
dzeniem.

* Produkty elektryczne sg nie-
bezpieczne dla dzieci i zwie-
rzgt domowych. Dzieci i zwie-
rzeta nie mogg bawic sie, wspi-
na¢ sie na urzadzenie ani
wchodzi¢ do niego.

* Nie wolno ktasc¢ na urzadzeniu
przedmiotéw, do ktérych moga
dosiegng¢ dzieci.

- OSTRZEZENIE: Podczas uzyt-
kowania powierzchnie produk-
tu sg gorgce. Trzymaj dzieci z
dala od urzadzenia.

+ Trzymaj materiat uzyty do opa-
kowania z dala od dzieci. Ryzy-
ko obrazen i uduszenia.

+ Gdy drzwi sg otwarte, nie ktadz
na nich zadnych ciezkich
przedmiotow ani nie pozwalaj
dzieciom na nie siadacC. Piekar-
nik moze sie przewrécic¢ lub
moze dojs¢ do uszkodzenia
zawiasow drzwi.

« Ze wzgledu na bezpieczen-
stwo dzieci, przed wyrzuce-
niem urzadzenia nalezy odcig¢
wtyczke zasilania i uniemozli-
wic dziatanie urzadzenia.

A.I .3 Bezpieczenstwo
elektryczne

* Urzadzenie podtaczy¢ do uzie-
mionego gniazdka chronione-
go bezpiecznikiem odpowiada-
jacym pradowi wskazanemu
na tabliczce znamionowej. In-
stalacje uziemienia nalezy zle-
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ci¢ wykwalifikowanemu elek-
trykowi. Nie uzywac produktu
bez uziemienia zgodnie z lokal-
nymi/krajowymi przepisami.

« Wtyczka lub ztgcze elektryczne
urzgdzenia powinny znajdo-
wac sie w tatwo dostepnym
miejscu (tam, gdzie ptomien
ptyty nie bedzie miat na nie
wptywu). Jesli nie jest to moz-
liwe, powinien istnie¢ mecha-
nizm (bezpiecznik, wytgcznik,
przetgcznik itp.) w instalacji
elektrycznej, do ktorej urzadze-
nie jest podtgczone, zgodnie z
przepisami elektrycznymi i od-
dzielajgc wszystkie bieguny od
sieci.

+ Urzadzenia nie wolno podta-
czac¢ do gniazdka podczas
montazu, naprawy i transportu.
+ Podtgcz urzadzenie do gniazd-
ka, ktére spetnia wartosci na-
piecia i czestotliwosci podane
na tabliczce znamionowe;j.

+ Jesli urzadzenie nie jest wypo-
sazone w kabel zasilajacy, uzy-
waj wytacznie kabla zasilajgce-
go opisanego w rozdziale
»Specyfikacje techniczne”.

* Nie nalezy blokowa¢ kabla za-
silajgcego pod i za urzadze-
niem. Nie umieszczaj ciezkich
przedmiotow na kablu zasilaja-
cym. Kabel zasilajgcy nie powi-

nien by¢ skrecony, zgnieciony i
nie powinien stykac¢ sie z zad-
nym zrodtem ciepta.

+ Tylna powierzchnia piekarnika
nagrzewa sie podczas pracy.
Przewody zasilajgce nie moga
dotykac tylnej powierzchni,
gdyz moga zostaé uszkodzo-
ne.

* Nie zakleszczaj przewodow
elektrycznych w drzwiach pie-
karnika i nie przektadaj ich nad
gorgcymi powierzchniami. W
przeciwnym razie izolacja ka-
bla moze sie stopic¢ i spowodo-
wac pozar w wyniku zwarcia.

« Uzywac tylko oryginalnego ka-
bla. Nie wolno uzywac przecie-
tych lub uszkodzonych kabli
lub kabli posrednich.

« W przypadku uszkodzenia ka-
bla zasilajgcego musi on zo-
sta¢ wymieniony przez produ-
centa, autoryzowany serwis
lub osobe wskazang przez fir-
me importera w celu unikniecia
ewentualnych zagrozen.

- OSTRZEZENIE: Przed wymia-
ng zaréwki piekarnika nalezy
odtgczyc¢ produkt od zasilania,
aby unikngc ryzyka porazenia
prgdem. Odtgcz urzadzenie lub
wytgcz bezpiecznik.

Jesli urzadzenie jest wyposazo-

ne w kabel zasilania i wtyczke:
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* Nie nalezy podtgczac urzadze-
nia do gniazdka, ktore jest luz-
ne, wyszto z puszki, jest zepsu-
te, brudne, oleiste, istnieje ryzy-
ko kontaktu z wodg (na przy-
ktad woda, ktéra moze sSciekac
z blatu).

* Nie wolno dotykaé wtyczki mo-
krymi rekami! Nigdy nie odta-
czaj urzadzenia, ciggnac za
przewdd, zawsze wyciggaj
wtyczke, przytrzymujac ja.

* Nalezy upewnic¢ sie, ze wtycz-
ka produktu jest prawidtowo
podtgczona do gniazdka, aby
uniknaé wytadowania tukowe-

A1 .4 Zabezpieczenie pod-
czas transportu

* Przed transportem odtacz
urzgdzenie od sieci.

+ Urzadzenie jest ciezkie, dlate-
go powinny go przenosi¢ co
najmniej dwie osoby.

* Nie nalezy trzymac urzadzenia
za drzwi i/lub uchwyt podczas
transportu lub przenoszenia.

* Nie nalezy ktas¢ na urzadzeniu
innych przedmiotow ani prze-
nosi¢ go w pozycji pionowe;.

+ Jesli urzagdzenie ma by¢ trans-
portowane, nalezy owingc je
folig bgbelkowg lub grubym
kartonem i szczelnie zakleié¢
tasma. Urzadzenie nalezy
szczelnie zabezpieczy¢ za po-
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moca tasmy, aby zapobiec
uszkodzeniu wyjmowanych lub
ruchomych czesci urzadzenia
oraz samego urzadzenia.

* Nalezy sprawdzi¢ ogdlny wy-

glad urzadzenia pod katem
ewentualnych uszkodzen, kto6-
re mogty powstac podczas
transportu.

Bezpieczenstwo

A"
montazu

* Przed zamontowaniem urza-
dzenia nalezy sprawdzi¢ czy
nie posiada uszkodzen. Jesli
urzadzenie jest uszkodzone,
nie nalezy go montowac.

+ Nie montuj urzgdzenia w pobli-

zu zrédet ciepta (grzejniki, pie-
ceitp.).

+ Wszystkie kanaty wentylacyjne

urzadzenia powinny by¢ otwar-
te.

+ Aby zapobiec przegrzaniu,

urzadzenia nie nalezy monto-
waé za dekoracyjnymi drzwia-

Bezpieczenstwo

A‘ °
uzytkowania

+ Upewnij sig, ze urzadzenie jest
wytgczone po kazdym uzyciu.

« Jesli nie bedziesz uzywac

urzadzenia przez dtuzszy czas,
odtgcz go lub wytgcz bezpiecz-
nik ze skrzynki bezpiecznikow.
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* Nie wolno uzywa¢ wadliwego
lub uszkodzonego urzadzenia.
Jesli urzadzenie jest uszko-
dzone nalezy odtgczy¢ je od
zasilania elektrycznego/gazu i
skontaktowac sie z autoryzo-
wanym serwisem.

* Nie uzywaj urzadzenia, jesli
szyba przednich drzwi jest
usunieta lub peknieta.

* Nie wolno wchodzi¢ na pro-
dukt, aby dosiegnac¢ do innego
przedmiotu lub z jakiegokol-
wiek innego powodu.

* Nigdy nie uzywaj urzadzenia,
gdy Twoja zdolnos¢ oceny sy-
tuacji lub koordynacja sg zabu-
rzone przez spozycie alkoholu
i / lub narkotykow.

* Przedmioty tatwopalne prze-
chowywane w strefie pieczenia
mogaq sie zapali¢. Nigdy wolno
przechowywac przedmiotow
tatwopalnych w strefie piecze-
nia.

+ Uchwyt piekarnika nie jest su-
szarkg do recznikéw. Podczas
korzystania z urzgdzenia nie
wieszaj na uchwycie reczni-
kéw, rekawiczek ani podob-
nych materiatow tekstylnych.

« Zawiasy drzwi urzadzenia po-
ruszajg sie podczas otwierania
i zamykania drzwi i moga sie
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zacigC. Podczas otwierania/
zamykania drzwiczek nie wol-
no trzymacé za zawiasy.

Ostrzezenia doty-

1.7
A czace temperatury

OSTRZEZENIE: Podczas uzyt-
kowania dostepne czesci urzg-
dzenia bedg gorgce. Nalezy za-
chowac ostroznosc¢ i unikaé
dotykania urzadzenia i elemen-
tow grzejnych. Dzieci ponizej 8
roku zycia nie powinny zblizaé
sie do urzadzenia bez nadzoru
osoby dorostej.

« Nie wolno umieszcza¢ tatwo-

palnych/wybuchowych mate-
riatbw w poblizu urzadzenia,
poniewaz jego krawedzie beda
gorgce podczas pracy.

+ Poniewaz para moze sie wydo-

stawac podczas pieczenia, na-
lezy uwazac podczas otwiera-
nia drzwiczek piekarnika. Para
moze poparzy¢ dton, twarz i /

lub oczy.

+ Podczas pracy urzgdzenie mo-

ze sie nagrzewac. Nalezy uwa-
zac, aby nie dotykac gorgcych
czesci, wnetrza piekarnika i
elementéw grzejnych.

+ Podczas wktadania jedzenia

do gorgcego piekarnika lub
wyjmowania jedzenia z gorg-



cego piekarnika, itp. nalezy za-
wsze uzywac rekawic odpor-
nych na wysokg temperature.

Al.S

« Wazne jest, aby ruszt druciany
i taca zostaty prawidtowo
umieszczone na potkach dru-
cianych. Szczegétowe informa- .
cje znajduja sie w rozdziale
,Uzytkowanie akcesoriow”.

+ Akcesoria mogg uszkodzi¢
szybe drzwiczek podczas za-
mykania. Nalezy przesuna¢ ak-
cesoria na koniec obszaru pie-
czenia.

ALQ

+ Zachowaj ostroznosc¢ stosujac
napoje alkoholowe w swoich
potrawach. Alkohol paruje w
wysokich temperaturach i mo-
ze spowodowac pozar, ponie-
waz moze zapali¢ sie w kon-
takcie z gorgcymi powierzch-
niami.

+ Odpady spozywcze, olej itp.
znajdujace sie w strefie piecze-
nia moga sie zapali¢. Przed
pieczeniem usungc¢ zanie-
czyszczenia.

+ Zagrozenie zatruciem pokar-
mowym: Nie zostawiaj jedze-
nia w piekarniku dtuzej niz 1
godzine przed lub po piecze-

Uzywanie akceso-
riow

Bezpieczenstwo pie-
czenia
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niu. W przeciwnym razie moze I8
powodowac to zatrucie pokar-
mowe lub choroby.

Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek i szkla-
nych stoikéw. Cisnienie, ktére
wytworzytoby sie w puszce/
stoiku moze spowodowac jego
pekniecie.

Umiesc ttuszczoodporny pa-
pier w naczyniu do pieczenia
lub na innym przedmiocie prze-
znaczonym do piekarnika (ta-
ca, ruszt itp.), umiesé potrawe i
wtdz do rozgrzanego piekarni-
ka. Usung¢ zbedne kawatki pa-
pieru ttuszczoodpornego wy-
stajgce z akcesorium lub po-
jemnika, aby unikngé ryzyka
dotkniecia elementéw grzej-
nych piekarnika. Nigdy nie uzy-
waj papieru ttuszczoodporne-
go w temperaturze piekarnika
wyzszej niz maksymalna tem-
peratura podana na opakowa-
niu papieru. Nie wolno ktasé¢
papieru ttuszczoodpornego na
podstawie piekarnika.

Nie umieszczaj blach do pie-
czenia, naczyn ani folii alumi-
niowej bezposrednio na dnie
piekarnika. Nagromadzone cie-
pto moze uszkodzi¢ dno pie-
karnika.




« Zamknij drzwiczki piekarnika
podczas grillowania. Gorgce
powierzchnie mogg powodo-
wac oparzenia!

« Zywno$¢ nieodpowiednia do
grillowania niesie ze sobg ryzy-
ko pozaru. Grilluj tylko potrawy
odpowiednie do intensywnego
ognia grillowego. Nie nalezy
réwniez umieszczac jedzenia
za blisko tytu grilla. To najgo-
retszy obszar, a ttuste potrawy
mogq sie zapalié.

1.10 Bezpieczenstwo
konserwacji i czysz-
czenia

* Przed czyszczeniem produktu
nalezy poczekac, az ostygnie.
Gorgce powierzchnie mogg po-
wodowac oparzenia!

* Nie wolno my¢ produktu, spry-
skujac go lub polewajgc woda!
Istnieje ryzyko porazenia pra-
dem!

* Nie uzywaj myjek parowych do
czyszczenia urzgdzenia, ponie-
waz moze to spowodowac po-
razenie prgdem.

* Nie uzywaj Sciernych srodkéw
czyszczgcych, metalowych
skrobaczek, druciakow lub
srodkoéw wybielajgcych do
czyszczenia szyby przednich
drzwi piekarnika/(jesli sg) szy-
by gérnych drzwi piekarnika.
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Srodki te moga powodowaé
porysowanie i rozbicie szkla-
nych powierzchni.

* Panel sterowania powinien by¢

zawsze czysty i suchy. Wilgot-
na i brudna powierzchnia moze
powodowac problemy w dzia-
taniu funkciji.

1.11 Samoczyszczenie
sie w wysokiej tempe-
raturze (piroliza)

+ Podczas samoczyszczenia po-

wierzchnie bardziej sie nagrze-
wajg niz podczas standardo-
wego uzytkowania. Chronic
przed dziec¢mi.

+ Gorgce powierzchnie mogg po-

wodowac oparzenia! Nie doty-
kac urzadzenia podczas samo-
czyszczenia i trzymac dzieci z
dala. Nalezy odczeka¢ co naj-
mniej 30 minut przed usunie-
ciem pozostatosci.

+ Podczas samoczyszczenia

dym wydostaje sie z powodu
spalania resztek jedzenia. Pod-
czas procesu czyszczenia na-
lezy dobrze wietrzy¢ kuchnie.

* Przed rozpoczeciem czyszcze-

nia wyczys¢ zewnetrzne po-
wierzchnie piekarnika i resztki
jedzenia wewnatrz piekarnika
za pomocg Sciereczki z my-
dtem. Wyjaé wszystkie akceso-
ria i przybory kuchenne z pie-



karnika. Jesli Twoj produkt jest
wyposazony w pyrolityczne ak-
cesoria (odporne na samo-
czyszczenie w wysokiej tempe-
raturze), nie musisz wyjmowacé
ich z piekarnika.

2 Instrukcje dotyczace Srodowiska

« Jesli nad piekarnikiem znajdu-

je sie ptyta grzewcza, nie uzy-
waj ptyty podczas pirolizy.

2.1 Dyrektywa w sprawie odpadow

2.1.1 Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadow

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady
(2012/19/UE). Urzadzenie posiada symbol
klasyfikacji zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego (WEEE).

urzadzenie zostato wyproduko-

wane z wysokiej jakosci czesci

i materiatéw, ktére moga byé

ponownie uzyte i nadajg sie do

recyklingu. Dlatego nie nalezy
I wyrzucac¢ zuzytego produktu
wraz z normalnymi odpadami domowymi i
innymi po zakonczeniu uzytkowania. Za-
nies$ urzadzenie do punktu zbidrki w celu re-
cyklingu sprzetu elektrycznego i elektro-
nicznego. O punkty zbiérki mozesz zapytaé
administracje lokalng. Wtasciwa utylizacja
urzadzenia pomaga zapobiega¢ negatyw-
nym skutkom dla $rodowiska i zdrowia lu-
dzi.

Zgodnosé z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyréb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancji niebez-
piecznych) (2011/65/WE). Nie zawiera
szkodliwych i zakazanych materiatéw, po-
danych w tej dyrektywie .

2.2 Opakowanie urzadzenia

Opakowanie produktu jest wytwarzane z
materiatéw nadajgcych sie do recyklingu
zgodnie z naszymi krajowymi przepisami

ochrony srodowiska. Nie wyrzucaj odpa-
déw opakowaniowych razem z odpadami
domowymi ani innymi odpadami, oddaj je
do punktoéw zbidrki materiatéw opakowa-
niowych wyznaczonych przez wtadze lokal-
ne.

2.3 Zalecenia dotyczace oszczedza-
nia energii

Zgodnie z EU 66/2014 informacje o efek-
tywnosci energetycznej mozna znalez¢ na
paragonie produktu dotgczonym do produk-
tu.

Ponizsze wskazéwki pomogg uzywac pro-

duktu w sposéb ekologiczny i energoosz-

czedny:

+ Rozmroz zamrozone jedzenie przed goto-
waniem.

+ W piekarniku uzywaj ciemnych lub ema-
liowanych pojemnikéw, ktére lepiej prze-
nosza ciepto.

+ Jesli tak podano w przepisie lub instruk-
cji obstugi, zawsze nalezy wstepnie roz-
grzac piekarnik. Nie otwieraj zbyt czesto
drzwiczek piekarnika podczas pieczenia.

+ W przypadku dtuzszego pieczenia wytgcz
urzadzenie na 5 do 10 minut przed kon-
cem pieczenia. Dzieki wykorzystaniu cie-
pta resztkowego mozna zaoszczedzi¢ do
20% energii elektryczne;j.

+ Staraj sie piec wiecej niz jedno danie na
raz w piekarniku. Mozesz gotowaé w tym
samym czasie, umieszczajgc dwa garnki
a drucianym ruszcie. Jesli pieczesz jedni
danie po drugim, oszczedzasz energie,
poniewaz piekarnik nie straci ciepta.

+ Nie nalezy otwiera¢ drzwiczek piekarnika
podczas pieczenia z funkcja “Ogrzewanie
wentylatorem tryb ECO”. Jesli drzwiczki
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nie zostang otwarte, temperatura we- “Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO” a

wnetrzna jest optymalizowana w celu temperatura ta moze réznic sie od poka-
oszczedzania energii w funkcji roboczej zanej na wys$wietlaczu.
3 Produkt

3.1 Opis produktu

1
10
9 o*
3 *%
4
8
7
5
6
1 Panel sterowania 2 Oswietlenie
3 Pétka druciana 4 Silnik wentylatora (za stalowa ptyta)
5 Drzwi 6 Uchwyt
7 Dolna nagrzewnica (pod ptyta stalo- 8 Umieszczenie potek
wa)
9 Gorna grzatka 10 Otwory wentylacyjne
* Rozni sig w zaleznosci od modelu. Twoje urza- 3.2 Opis i uzytkowanie panelu stero-

dzenie moze nie by¢ wyposazone w lampe lub
rodzaj i lokalizacja lampy moze rézni¢ sie od po-
kazanej na ilustracji.

wania urzadzenia

W tej czesci znajduje sie przeglad i podsta-

** ROzni sie w zaleznosci od modelu. Twoje urza- wowe informacje o korzystaniu z panelu
dzenie moze nie by¢ wyposazony w druciany sto- K . .
jak. Na zdjeciu przyktadowe urzadzenie z drucia- S’,[e_r(?wama urzadzenl_a' _Moga WyStepOYVac
na podstawka. réznice w rysunkach i niektérych funkcjach

w zaleznosci od modelu.
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3.2.1 Panel sterowania

5 BEAH

8
Jay
& 0,0 0

2 3

7
o®
o

B ma

1 Pokretto wyboru funkciji
3 Pokretto wyboru temperatury

Jesli urzadzenie jest wyposazone w pokre-
tta sterujace, w niektérych modelach pokre-
tta te moga wysuwac sie po nacisnieciu
(pokretta zakopane). Aby dokona¢ usta-
wien za pomoca tych pokretet, najpierw
wcisnij odpowiednie pokretto i wyciagnij je.
Po dokonaniu regulacji wcisnij je ponownie
z powrotem.

3.2.2 Wprowadzenie do panelu stero-
wania piekarnika

Pokretto wyboru funkcji

Pokrettem wyboru funkcji mozna wybraé
funkcje obstugi piekarnika. Obré¢ w lewo /
w prawo od pozycji zamknietej (gérnej), aby
wybrac.

Pokretto temperatury

Mozesz wybra¢ zgdang temperature goto-
wania za pomocg pokretta temperatury.
Obré¢ zgodnie z ruchem wskazéwek zega-
ra od pozycji zamknietej (gérnej), aby wy-
bra¢.

Wskaznik temperatury wewnetrznej pie-
karnika

Temperature wnetrza piekarnika mozna zo-
baczy¢ na wyswietlaczu timera. Piekarnik
nagrzewa sie do osiggniecia ustawionej
temperatury i utrzymuje te temperature, a
3-liniowa animacja nagrzewania miga z
prawej strony. Gdy temperatura piekarnika
osiggnie ustawiong wartos¢, ta animacja
zatrzymuije sig, a obok ustawionej wartosci
temperatury stale pojawia sie symbol ,C".

2 Timer

Timer

5,0
v v
3 4

(

¥

y
1

b
r\){—-{{b} B &
®
o D[P =
0\4—-@ (G

Elastyczny klucz do gotowania
Przycisk ustawien

Przycisk zwigkszania

Przycisk zwiekszania

Przycisk alarmu

o U W N =

Przycisk ustawienia czasu
Wyswietl symbole

: Symbol czasu pieczenia

: Elastyczny symbol gotowania
: Symbol alarmu

: Symbol sondy temperatury *
: Symbol wigczonej blokady

: Symbol temperatury

: Symbol pieczenia z wentylatorem ekologicznym

Bl @ =P D EHO

: Symbol blokady drzwi *

* ROzni sie w zaleznosci od modelu produktu. Moze
nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

3.3 Funkcje obstugi piekarnika

W tabeli funkcji pokazane sa funkcje obstu-
gi, z ktérych mozna korzystac¢ w piekarniku,
oraz najwyzsza i najnizsza temperatura, ja-
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ka mozna ustawic¢ dla tych funkcji. Przed-

stawiona tutaj kolejnos¢ trybow pracy mo-

ze réznic sie od kolejnosci w urzadzeniu.

Symbol . " Zakres tem- L
funkeji Opis funkciji peratury (°C) Opis i uzycie
7/ | N\ | Oswietlenie piekarnika - W piekarniku nie dziata grzatka. Swieci sie tylko zaréwka.

Pieczenie z wentylato-
rem

Piekarnik nie nagrzewa sie. Dziata tylko wentylator (na tylnej
$cianie). Zamrozone jedzenie w postaci granulek jest powoli
rozmrazane w temperaturze pokojowej, upieczone jedzenie
jest schtadzane. Czas potrzebny do rozmrozenia catego kawat-
ka miesa jest dtuzszy niz w przypadku produktéw zbozowych.

Gorne i dolne ogrzewa-

Zywno$¢ jest podgrzewana jednoczesnie od géry i od dotu. Na-

nie 40-280 daje sie do ciast, ciastek lub ciast i gulaszu w formach do pie-
— czenia. Pieczenie na pojedynczej blasze.
—
< Wiaczona jest tylko dolna grzatka. Nadaje sie do potraw, ktére
°+ Dolne ogrzewanie 40-220 wymagajg przyrumienienia na spodzie. Tej funkcji nalezy réw-
— niez uzy¢ do tatwego czyszczenia para.
Dolne/gérne ogrzewa- Gorace powietrze w piekarniku z wentylatorem jest ogrzewane
% nie wspomagane wen- 40-280 przez gérne i dolne grzatki, a nastgpnie rozprowadzane réwno-
— tylatorem miernie i szybko po komorze. Pieczenie na pojedynczej blasze.
Gorgce powietrze w piekarniku z wentylatorem jest ogrzewane
Ogrzewanie wentylato- przez termowentylator, a nastepnie rozprowadzane réwnomier-
40-280 L o ) ; A
rem nie i szybko po komorze. Nadaje sie do pieczenia na wielu ta-
cach na réznych poziomach pétek.
I Oarzewanie wentylato- Aby oszczedzaé energie, mozesz uzy¢ tej funkcji zamiast
“) 9 Y 160-220 “Ogrzewanie wentylatorem” w zakresie 160—220°C. Czas goto-
rem tryb ECO X A - :
wania bedzie jednak nieco dtuzszy.
Wiaczone sa funkcje grzania gérnego, grzania dolnego i grza-
® Funkcja 3D 40-280 nia wentylatorem. Kazda strona gotowanego produktu jest go-
— towana réwno i szybko. Pieczenie na pojedynczej blasze.
- Duzy grill na suficie piekarnika dziata. Nadaje sie do grillowa-
Duzy grill 40-280 LS )
nia wiekszych kawatkéw.
00 Stuzy do samoczyszczenia piekarnika w wysokiej temperatu-
'YX ) Piroliza - rze. Zapoznaj sie ze specyfikacja funkcji w czesci dotyczacej
e e . konserwacji i czyszczenia.

3.4 Akcesoria

Produkt zawiera rézne akcesoria. W tym
rozdziale znajduje sie opis akcesoridw i ich
prawidtowego uzytkowania. Dostarczone
akcesoria réznig sie w zaleznosci od mode-

Blachy wewnatrz urzadzenia moga
ulec deformacji pod wptywem cie-
pta. Nie ma to zadnego wptywu na
funkcjonalnos¢. Deformacja znika
po schtodzeniu blachy.

@

lu. Nie wszystkie opisane akcesoria znajdu-
ja sie w Twoim urzadzeniu.
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Standardowa taca

Stuzy do wypiekéw, mrozonek i smazenia
duzych kawatkéw.

Gteboka taca

Stuzy do wypiekdéw, smazenia duzych ka-
watkdéw, soczystych potraw lub do zbiera-
nia wyptywajgcego ttuszczu podczas grillo-
wania.

Ruszt do grilla

Stuzy do smazenia lub uktadania potraw,
ktére majg by¢ upieczone, smazone i du-
szone na wybranej pétce.

W modelach z pétkami drucianymi :

W modelach bez pétek drucianych :

3.5 Zastosowanie akcesoriow urzg-
dzenia

Potki do pieczenia

Jest 5 poziomoéw umieszczenia pétek w

piekarniku. Kolejno$¢ pétek mozna jest

oznaczona numerami na przedniej obudo-
wie piekarnika.

W modelach z pétkami drucianymi :

Umieszczenie rusztu do grilla na potkach
do pieczenia

W modelach z pétkami drucianymi :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie rusztu do grilla na bocznych pétkach.
Podczas umieszczania rusztu do grilla na
wybranej pétce otwarta, czes¢ otwarta mu-
si znajdowac sie z przodu. Aby uzyskac lep-
sze pieczenie, grill druciany musi by¢ zamo-
cowany w punkcie zatrzymania drucianej
poétki. Nie moze przechodzi¢ przez punkt
zatrzymania, aby stykac sie z tylng Sciang
piekarnika.
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W modelach bez pétek drucianych :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie rusztu do grilla na bocznych pétkach.
Ruszt do grilla jest umieszczany w jednym
kierunku. Podczas umieszczania rusztu do
grilla na wybranej potce otwarta, cze$¢
otwarta musi znajdowac sie z przodu.

p— = e
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Umieszczenie tacki na pétkach do piecze-
nia.

W modelach z pétkami drucianymi :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie tacki na bocznych potkach. Podczas
umieszczania tacki na wybranej pétce racz-
ka musi znajdowac sie z przodu. Aby uzy-
skac lepsze pieczenie, tacke nalezy przy-
mocowac do gniazda zatrzymujgcego na
ruszcie. Nie moze przechodzi¢ przez gniaz-
do zatrzymujgce, aby stykac sie z tylng
$ciang piekarnika.

W modelach bez poétek drucianych :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie tacki na bocznych pétkach. Tacka jest
umieszczana w jednym kierunku. Podczas
umieszczania tacki na wybranej potce racz-
ka musi znajdowac sie z przodu.

Funkcja zatrzymania grilla drucianego
Dostepna jest funkcja zatrzymania, ktéra
zapobiega wysuwaniu sie rusztu druciane-
go z pofki rusztu. Dzieki tej funkcji mozna
tatwo i bezpiecznie wyja¢ jedzenie. Pod-
czas zdejmowania drucianej kratki mozna
jg pociggna¢ do przodu, az do oporu. Mu-
sisz omingc¢ ten punkt, aby catkowicie jg
wyjac.

W modelach z pétkami drucianymi :
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W modelach bez pétek drucianych :

=S
s

Funkcja zatrzymywania tacy - W mode-
lach z pétkami drucianymi

Dostepna jest rowniez funkcja zatrzymania,
ktéra zapobiega wysuwaniu sie tacy z dru-
cianej potki. Podczas wyjmowania tacy
zwolnij jg z tylnego gniazda blokujacego i
pociagnij do siebie, az dotknie przedniej
strony. Musisz omina¢ to gniazdo zatrzy-
mujace, aby catkowicie jg wyjgc.

Prawidlowe umieszczenie rusztu druciane-
go i tacy na szynach teleskopowych-W
modelach z pétkami drucianymi i pro-
wadnicami teleskopowymi

Dzigki prowadnicom teleskopowym mozna
tatwo zamontowac ruszt do grilla i tacki.
Uzywajac blach i rusztéw drucianych z szy-
na teleskopowa, nalezy uwazac, aby kotki z
przodu i z tytu szyn teleskopowych opieraty
sie o krawedzie rusztu i blachy (pokazane
na rysunku).
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3.6 Specyfikacje techniczne

0gdlne specyfikacje

Wymlary’z’ewnetrzne produktu (wysokos$¢/szerokos¢/ 595 /594 /567

gtebokos¢) (mm)

Wymlary,r’nontazowe piekarnika (wysokos¢ / szerokos$¢ / 590 - 600 /560 /min. 550
gtebokos¢)(mm)

Napiecie/Czestotliwosé 220-240V ~; 50 Hz

Typ i przekroj kabla zastosowany/odpowiedni do urza- min. HO5VV-EG 3 x 1.5 mm?2
dzenia ’ !
Catkowite zuzycie energii (kW) 3,3

Rodzaj piekarnika Wielofunkceyjny piekarnik

Podstawy: Informacje na etykiecie energetycznej domowych piekarnikéw elektrycznych sa podane zgodnie z norma
EN 60350-1 / IEC 60350-1. Wartos$ci sg okreslane dla Gérne i dolne ogrzewanie funkcji lub (jesli sa dostepne) Dolne/
gbrne ogrzewanie wspomagane wentylatorem przy standardowym obcigzeniu.

Klasa efektywnosci energetycznej jest okreslana zgodnie z nastepujacym priorytetem w zaleznosci od tego, czy w
produkcie istniejg odpowiednie funkcje, czy nie. 1-Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO , 2-Ogrzewanie wentylatorem,
3-Wentylator wspomagany matym grillem , 4-Gérne i dolne ogrzewanie.

W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne moga ulec zmianie bez
@ uprzedniego powiadomienia.

Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac doktadnie do
@ konkretnego produktu.

uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami. W za-
leznosci od warunkéw operacyjnych i sSrodowiskowych produktu wartosci te moga
sie roznic.

@ Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotgczonej do nich dokumentac;ji sg
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4 Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadze-
nia zaleca sie wykonanie ponizszych czyn-
nosci, odpowiednio w ponizszych sekcjach.

4.1 Pierwsze ustawienie godziny

Zawsze ustawiaj pore dnia przed
@ uzyciem piekarnika. Jesli jej nie

ustawisz, w niektérych modelach

piekarnikéw nie mozna piec.

1. Przy pierwszym uruchomieniu piekarni-
ka na wyswietlaczu zacznie miga¢
,»12:00” i symbol (© .

2. Ustaw godzine za pomocg przyciskéw

@/O.

i=uln B
Iy o

B 0. & ©

3. Nacisnij € lub %%, aby podswietli¢ pole
minut.

4. Nacisnij ®/©, aby ustawi¢ minuty.
) )
[ 1 O

Lt @_@,_@ oo

5. Potwierdz ustawienie, naciskajac (©.

= Godzina jest ustawiona, a symbol ©
zniknie.

Jesli timer nie zostanie ustawiony,

@ to0 ,12:00” i symbol O bedg nadal
migac, a piekarnik nie uruchomi sie.
Aby piekarnik dziatat, nalezy usta-
wic¢ zegar, wybierajgc godzine lub
dotykajac przycisku, gdy jest wy-
$wietlana jest(® godzina ,,12:00”.
Ustawienie godziny mozna zmienic
pozniej, zgodnie z opisem w czesci
»sUstawienia”.

W przypadku awarii zasilania usta-

@ wienia godziny zostang anulowane.
Powinien zosta¢ ponownie usta-
wiony.

4.2 Czyszczenie wstepne

1. Usun wszystkie materiaty opakowania.

2. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika
dostarczone wraz z urzadzeniem.

3. Wiacz urzadzenie na 30 minut, a nastep-
nie wytgcz. W ten sposdb pozostatosci i
warstwy, ktére mogty pozosta¢ w piecu
podczas produkc;ji, sg spalane i czysz-
czone.

4. Podczas korzystania z urzadzenia wy-
bierz najwyzsza temperature i funkcje
roboczg, na ktdra dziatajg wszystkie
grzatki. Patrz ,Funkcje obstugi piekarnika
[» 13]". W dalszej czesci dowiesz sig, jak
obstugiwac piekarnik.

5. Poczekaj, az piekarnik ostygnie.

6. Wytrzyj powierzchnie produktu wilgotna
szmatka lub gabka i wytrzyj szmatka.
Przed uzyciem akcesoriow:
Umyj akcesoria wodg z detergentem i miek-
ka gabka.
UWAGA: Niektore detergenty lub srodki
czyszczace moga uszkodzi¢ powierzchnie.
Podczas czyszczenia nie uzywaj srodkéw
do szorowania, proszkéw do czyszczenia,
kreméw ani ostrych przedmiotdw.
UWAGA: Przy pierwszym uzyciu przez kil-
ka godzin moze pojawi¢ sie dym i nieprzy-
jemny zapach. Jest to normalne i do ich
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usuniecia wystarczy dobra wentylacja. Uni-
kaj bezposredniego wdychania dymu i za-
pachow, ktore sie tworza.

5 Korzystanie z piekarnika

5.1 Ogélne informacje dotyczace ko-
rzystania z piekarnika

Wentylator chlodzacy ( R6zni sie w zalez-
nosci od modelu produktu. Moze nie by¢
dostepny w Twoim produkcie. )
Urzadzenie posiada wentylator chtodzacy.
Wentylator chtodzacy wtgcza sie automa-
tycznie w razie potrzeby i chtodzi zaréwno
przéd urzadzenia, jak i meble. Wytgcza sie
automatycznie po zakoriczeniu procesu
chtodzenia. Gorgce powietrze wydobywa
sie przez drzwi piekarnika. Nie zakrywac¢
otworéw wentylacyjnych. W przeciwnym ra-
zie piekarnik moze sie przegrza¢. Wentyla-
tor chtodzacy nadal dziata podczas pracy
piekarnika lub po jego wytaczeniu (okoto
20-30 minut). Jesli pieczesz z uzyciem ti-
mera, pod koniec czasu pieczenia wentyla-
tor chtodzacy wytgczy sie wraz z wszystki-
mi funkcjami. Uzytkownik nie moze ustawi¢
czasu pracy wentylatora chtodzgcego. Wia-
cza sie i wytgcza automatycznie. To nie jest
btad.

Oswietlenie piekarnika

Oswietlenie piekarnika wiacza sie, gdy pie-
karnik zaczyna piec. W niektérych mode-
lach oswietlenie jest witgczone podczas pie-
czenia, w niektorych wytacza sig po pew-
nym czasie.

W przypadku niektérych funkcji pieczenia
lampa nigdy sie nie wtacza, aby oszcze-
dzac¢ energie.

Jesli chcesz, aby oswietlenie piekarnika
$wiecito sie caty czas, wybierz ,Oswietlenie
piekarnika” za pomoca pokretta funkgciji.

5.2 Obstuga panelu sterowania pie-
karnika

Ostrzezenia ogolne dotyczace panelu ste-

rowania

+ Maksymalny czas, jaki mozna ustawic
dla procesu pieczenia to 5 godzin 59 mi-
nut. W przypadku awarii zasilania pro-
gram zostaje anulowany. Nalezy ustawi¢
program ponownie.

+ Podczas ustawiania programu odpowied-
nie symbole na wyswietlaczu migajg. Na-
lezy odczekac chwilg, az ustawienia zo-
stang zapisane.

+ Jesli dokonano jakichkolwiek ustawien
pieczenia, nie mozna zmieni¢ godziny.

+ Jesli czas pieczenia jest ustawiony na
samym poczatku, pozostaly czas jest wy-
$wietlany na ekranie.

+ W przypadkach, gdy ustawiono czas pie-
czenia lub czas zakonczenia pieczenia,
mozna automatycznie anulowa¢ ustawie-
nie, naciskajac dtugo ©.

Timer
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Elastyczny klucz do gotowania
Przycisk ustawien

Przycisk zwigkszania

Przycisk zwigkszania

Przycisk alarmu

oA W N =

Przycisk ustawienia czasu
Wyswietl symbole

(O :Symbol czasu pieczenia

: Elastyczny symbol gotowania
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: Symbol alarmu
: Symbol sondy temperatury *
: Symbol wigczonej blokady

: Symbol temperatury
: Symbol pieczenia z wentylatorem ekologicznym

Pl @ = b » O

: Symbol blokady drzwi *

* R6zni sie w zaleznos$ci od modelu produktu. Moze
nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

Wiaczanie piekarnika

Po wybraniu funkcji pieczenia za pomoca
pokretta wyboru funkcji i po ustawieniu
okreslonej temperatury za pomocg pokretta
temperatury, piekarnik zaczyna dziatac.

Wytaczanie piekarnika

Mozesz wytgczy¢ piekarnik, przekrecajac
pokretto wyboru programu i pokretto tem-
peratury do pozycji wytgczenia (w goére).
Aby ustawi¢ pieczenie recznie ustaw tem-
perature i program.

Mozesz recznie ustawi¢ pieczenie (pod
witasng kontrolg) bez ustawiania czasu, wy-
bierajgc temperature i funkcje pracy odpo-
wiednig dla potrawy.

P / C

o / [

1. Wybierz funkcje za pomoca pokretta.

2. Ustaw zgdang temperature za pomoca
pokretta temperatury.

= Piekarnik zacznie natychmiast praco-
wac na wybranej funkcji i temperatu-
rze, a na wyswietlaczu pojawi sie sym-
bol § . Gdy temperatura wewnatrz pie-
karnika osiggnie ustawiong temperatu-
re, symbol § znika. Piekarnik nie wytg-
cza sie automatycznie, poniewaz pie-
czenie w trybie recznym odbywa sie
bez ustawiania czasu pieczenia. Pie-
czenie trzeba kontrolowac i wytgczac
samodzielnie. Po zakonczeniu piecze-
nia wytacz piekarnik, przekrecajgc po-

kretto wyboru programu i pokretto tem-

peratury do pozycji wytgczenia (w goé-

re).
Pieczenie z ustawieniem czasu pieczenia:
Mozesz ustawi¢ automatyczne wytgczanie
piekarnika po uptywie ustawionego czasu,
wybierajgc temperature i funkcje dziatania
specyficzng dla potrawy oraz ustawiajac
czas pieczenia na timerze.

1. Wybierz program pieczenia.

2. Dotknij przycisku €3, az na wyswietla-
czu pojawi sie symbol (9 oznaczajagcy
czas pieczenia.

RInnE -

I o

& 0,0 A Q

Po ustawieniu programu i tempera-

@ tury mozna ustawic¢ czas pieczenia
na 30 minut, naciskajgc @ mozna
ustawic czas pieczenia, a naciska-
jac ®/© mozna zmieni¢ ustawie-
nie czas pieczenia.

3. Ustaw czas pieczenia za pomoca przyci-

skow @/O.

11T
(] o

ik @_@_@ o o

Czas pieczenia zwieksza sie 0 1 mi-

@ nute w ciggu pierwszych 15 minut,
a po 15 minutach zwieksza sie 0 5
minut.

4. W16z jedzenie do piekarnika i ustaw
temperature za pomoca pokretta.

= Piekarnik zacznie dziata¢ natych-
miast po wybraniu programu i tem-
peratury. Ustawiony czas piecze-
nia zaczyna by¢ odliczany, a na wy-
$wietlaczu pojawia sie symbol § .
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Gdy temperatura wewnatrz piekar-
nika osiggnie ustawiong tempera-
ture, symbol § znika.

5. Po zakonczeniu ustawionego czasu pie-
czenia na wyswietlaczu pojawi sie napis
»Koniec”, symbol ( zacznie migac i
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy timera.

6. Ostrzezenie rozlega sie przez dwie mi-
nuty. Nacisnij dowolny przycisk, aby go
wytaczyé. Ostrzezenie zatrzyma sig, a
na wyswietlaczu pojawi sie godzina.

Elastyczne gotowanie (Flexi Crisp)

W przypadkach, gdy chcesz, aby géra lub

dot bardziej sie przyrumienity podczas pie-

czenia w piekarniku, mozesz uzyskac lep-
sze pieczenie, korzystajac z funkcji "Ela-
styczne gotowanie (Flexi Crisp)". Funkcja ta
umozliwia ustawienie wiekszej ilosci ciepta
na gornej lub dolnej powierzchni podczas
pieczenia.

Z funkciji elastycznego pieczenia
mozna korzysta¢ w funkcjach robo-
czych Gorne i dolne ogrzewanie,
Funkcja 3D i Dolne/gorne ogrzewa-
nie wspomagane wentylatorem , w
zakresie temperatur 150°C-250°C.

Jesli podczas aktywnej funkciji ela-
stycznego pieczenia dokonane zo-
stang zmiany temperatury i funkciji,
funkcja elastycznego pieczenia zo-

stanie automatycznie anulowana.

Zalecany harmonogram elastycznego
pieczenia

Sugerowane czasy elastycznego pieczenia
w zaleznosci od czasu pieczenia, jaki usta-
wisz dla funkcji elastycznego pieczenia, po-
dane sg w ponizszej tabeli.

Jesli funkcja elastycznego piecze-

@ nia nie zostanie zakonczona, zosta-
nie ona anulowana automatycznie
po 15 minutach.

Czas pieczenia Czas uzytkowania funkcji ela-

(min.) stycznego pieczenia (min.)
0-15 ostatnie 5
15-45 ostatnie 10

45 - dtuzej ostatnie 15

Aby uzyé funkcji elastycznego piecze-

nia:

1. Rozpocznij pieczenie, wybierajac funk-
cje pracy i temperature, w ktérej aktyw-
na jest funkcja elastycznego pieczenia.

Z funkciji elastycznego pieczenia
@ mozna korzystac¢ bez ustawiania

Czasu pieczenia, sterujgc nig recz-

nie lub ustawiajgc czas gotowania.

2. Dla powierzchni, ktérg chcesz zrumie-
ni¢, najpierw nacisnij raz przycisk [ .
= Przy pierwszym nacisnieciu piekar-
nik nadal pracuje normalnie, a na
ekranie obok 3 linii pojawia sie po-
jedyncza srodkowa linia.

[t —

3

@ & 0,0 4 O

= Ponowne nacisniecie przycisku
aktywuje poziom smazenia gornej
powierzchni, a na wyswietlaczu
obok 3 linii pojawia sie pojedyncza
linia gérnego poziomu.

@ i @__@_GD oo

= Ponowne nacisniecie przycisku
aktywuje poziom smazenia dolnej
powierzchni i obok 3 linii na wy-
$wietlaczu pojawia sie pojedyncza
linia na dolnym poziomie.
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3. Symbol [{{ pozostaje podswietlony gdy
czas pieczenia uptynat lub pozostaty
czas pieczenia wynosi okoto 5 sekund
po dokonaniu ustawienia.

Jesli zwolnisz przyciski @/O przed
@ koncem odliczania, blokada przyci-
skow nie zostanie aktywowana.

Przyciski czasowe nie moga by¢
@ uzywane, gdy blokada przyciskéw

jest wigczona. Blokada przyciskow

nie wytgczy sie w przypadku awarii

zasilania.

Aby recznie anulowac¢ funkcje ela-
@ stycznego pieczenia, nacisnij przy-
cisk [£], aby doprowadzi¢ linie po-
ziomu obok 3 linii na wyswietlaczu

do srodkowego poziomu.

Z punktu widzenia bezpieczenstwa
@ pieczenia, funkcja elastycznego
pieczenia jest aktywna przez mak-
symalnie 15 minut. Nastepnie auto-
matycznie powraca do normalnego
poziomu pieczenia i symbol znika

na wyswietlaczu.

5.3 Ustawienia

Wiaczenie blokady przyciskow

Korzystajac z funkcji blokady przyciskéw,

mozna zabezpieczy¢ timer przed utrudnia-

niem pracy.

1. Naciskaj jednoczesnie przyciski @/,
az na wyswietlaczu pojawi sie symbol &

_
& _
i @@@ AN

= Na wyswietlaczu pojawi sie symbolf i
rozpocznie sie odliczanie 3-2-1. Bloka-
da przyciskéw aktywuje sie po zakon-
czeniu odliczania. Po nacisnieciu do-
wolnego przycisku, gdy blokada jest
wigczona, minutnik wyemituje sygnat
dzwiekowy, a symbol 5 zamiga.

Wytaczenie blokada przyciskow

1. Dotykaj jednoczesnie przyciskéw @/O,
az z wyswietlacza zniknie symbol 3.

= Symbol & znika z wys$wietlacza, a blo-
kada przyciskow jest wytgczona.

Ustawienie alarmu
Mozesz réwniez uzy¢ timera urzadzenia do
dowolnego ostrzezenia lub przypomnienia
innego niz pieczenie. Alarm nie wptywa na
dziatanie piekarnika. Stuzy do ostrzegania.
Na przyktad mozna uzy¢ alarmu, gdy pie-
karnik ma zostaé wytgczony o okreslone;j
godzinie. Gdy tylko uptynie ustawiony czas,
timer wyemituje ostrzezenie dzwiekowe.

Maksymalny czas alarmu moze wy-
@ nosic¢ 23 godziny i 59 minut.

1. Naciskaj £}, az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol przycisku £} .

10110
L e

it O,,® % O

2. Ustaw czas alarmu za pomocag przyci-

skow @/O .

1] 1
[y

i @_@_@ oo

= Po ustawieniu czasu alarmu sym-
bol L) pozostaje zapalony, a na wy-
$wietlaczu zaczyna sie odliczanie
czasu alarmu. Jesli czas alarmu i
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czas pieczenia sg ustawione jed-
noczesnie, na wyswietlaczu wy-
Swietlany jest krotszy czas.

3. Po uptywie czasu alarmu symbol ) za-
czyna migac i pojawia sie ostrzezenie
dzwiekowe.

Wytaczanie alarmu

1. Pod koniec czasu alarmu dzwiek ostrze-
gawczy rozlega sie przez dwie minuty.
Nacisnij dowolny przycisk, aby go wyta-
czyé.

= Ostrzezenie zatrzyma sie, a na wyswie-
tlaczu pojawi sie godzina.

Czy chcesz anulowac¢ alarm?

1. Naciskaj przycisk £, az na wyswietla-
czu pojawi sie symbol £\, aby zreseto-
wac czas alarmu. Naciskaj przycisk ©,
az na wyswietlaczu pojawi sie ,,00:00” .

2. Alarm mozna réwniez anulowac, naci-
skajac dtuzej Q.

Regulacja gtosnosci

1. Naciskaj przycisk ¢, az na wyswietla-
czu pojawi sie jedna z wartosci b-01-
b-02-b-03 .

O~ L
%g O,® 4 O

2. Ustaw zgdany poziom za pomocg przy-
ciskow @/O. (b-01-b-02-b-03)

i @_@_@ oo

= Nacisnij przycisk & w celu potwierdze-
nia lub poczekaj bez naciskania zadne-
go przycisku. Po pewnym czasie ze-
staw gtosnosci staje sie aktywny.

Ustawienia jasnosci wyswietlacza

1. Naciskaj przycisk ¢, az na wyswietla-
czu pojawi sie jedna z wartosci d-01-
d-02-d-03.

ﬁ_@_@(ﬁ oo

2. Ustaw zadang jasnos$é za pomoca przy-
ciskow @/© . (d-01-d-02-d-03)

i @_@_@ oo

= Nacisnij przycisk & w celu potwierdze-
nia lub poczekaj bez naciskania zadne-
go przycisku. Ustawienie jasnosci staje
sie aktywne po chwili.
Zmiana godziny
Aby zmieni¢ wczesniej ustawiong godzine
na piekarniku:

1. Nacis$nij {6, az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol (.
2. Ustaw godzine za pomocg przyciskow

®/O.

i=uln B
Iy o

B 0. & ©

3. Nacisnij € lub %%, aby podswietli¢ pole
minut.

U o
& 0,0 Q0 Q

4. Nacisnij ®/©, aby ustawi¢ minuty.
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5. Potwierdz ustawienie, naciskajac (.

= Godzina jest ustawiona, a symbol ©
zniknie.

6 Ogolne informacje dotyczace pieczenia

W tej sekcji znajdziesz wskazdéwki dotycza-
ce przygotowywania i pieczenia potraw.
Ponadto w tej sekcji opisano niektdre pro-
dukty spozywcze przetestowane, jako pro-
ducenci, i najbardziej odpowiednie ustawie-
nia dla tych produktow spozywczych.
Wskazane sg réwniez odpowiednie usta-
wienia piekarnika i akcesoria.

6.1 Ogolne ostrzezenia dotyczace
pieczenia w piekarniku

+ Podczas otwierania drzwiczek piekarnika
w trakcie lub po zakonczeniu pieczenia
moze pojawi¢ sie gorgca para. Para mo-
ze poparzy¢ rece, twarz i/lub oczy. Pod-
czas otwierania drzwiczek piekarnika na
lezy trzymac sie z daleka.

+ Ze wzgledu na réznice temperatur inten-
sywna para wodna wytwarzana podczas
pieczenia moze tworzy¢ krople wody
skroplonej na wewnetrznej i zewnetrznej
stronie piekarnika oraz na gérnych cze-
$ciach mebli. Jest to normalne zjawisko.

+ Podane wartosci temperatury i czasu pie-
czenia potraw moga sie rézni¢ w zalez-
nosci od przepisu i ilosci. Z tego powodu
wartosci te sg podane w przyblizeniu.

+ Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy wy-
ja¢ z piekarnika wszystkie akcesoria. Ak-
cesoria, ktére pozostang w piekarniku,
moga utrudni¢ prawidtowe pieczenie.

« W przypadku potraw, ktére beda pieczo-
ne wedtug wtasnego przepisu, mozna od-
wotywac sie do podobnych dan poda-
nych w tabelach.

+ Korzystanie z dostarczonych akcesoriow
zapewnia najlepsza wydajnos$é gotowa-
nia. Nalezy przestrzega¢ ostrzezeniin-
formaciji dostarczonych przez producen-
ta dla zewnetrznych naczyn kuchennych,
ktére beda uzywane.

+ Wyciac¢ papier ttuszczoodporny na
tluszcz, ktéry bedzie uzywany podczas
pieczenia, o rozmiarach odpowiednich do
foremki. Papier ttuszczoodporny, ktory
wystaje z foremki, moze stwarzac ryzyko
poparzenia i wptywac na jakos¢ piecze-
nia. Nalezy uzyé papieru ttuszczoodpor-
nego odpowiedniego do danej tempera-
tury.

+ Aby uzyskac¢ dobre wyniki pieczenia, na-
lezy umiesci¢ potrawy na zalecanej, wta-
$ciwej potce. Nie nalezy zmieniaé potoze-
nia potki podczas pieczenia.

6.1.1 Ciasta i wypieki

Informacje ogélne

+ Zalecamy korzystanie z akcesoriow dota-
czonych do urzadzenia w celu uzyskania
dobrej wydajnosci pieczenia. Jesli zamie-
rzasz uzywac wtasnych foremek, wybierz
ciemne, nieprzywierajgce i odporne na
ciepto naczynia.

+ Jesli w tabeli gotowania zalecane jest
wstepne podgrzewanie, nalezy pamietaé
o wtozeniu potrawy do piekarnika po
wstepnym podgrzaniu.

+ Jesli zamierzasz piec stawiajgc naczynie
na ruszcie, umies¢ jg na srodku, a nie w
poblizu tylnej Sciany.

+ Wszystkie sktadniki uzyte do wyrobu cia-
sta powinny by¢ sSwieze i w temperaturze
pokojowej.

+ Pieczenie moze sie rézni¢ w zaleznosci
od ilosci potraw i wielkosci naczyn.

+ Formy metalowe, ceramiczne i szklane
wydtuzajg czas pieczenia, a dolne po-
wierzchnie wyrobow cukierniczych nie
przyrumieniajg sie rownomiernie.
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+ Jesli uzywasz papieru do pieczenia, na
dolnej powierzchni potrawy mozna zaob-
serwowac lekkie zrumienienie. W takiej
sytuacji moze by¢ konieczne wydtuzenie
czasu pieczenia o okoto 10 minut.

+ Wartosci okreslone w tabelach sg ustala-
ne w wyniku testow przeprowadzonych w
naszych laboratoriach. Odpowiednie dla
Ciebie wartosci moga sie rézni¢ od poda-
nych.

+ Umies¢ jedzenie na zalecanej pétce. Dol-
na poétka piekarnika to potka numer 1.

Wskazowki dotyczace pieczenia ciast

+ Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz tem-
perature o 10°C i skré¢ czas pieczenia.
« Jedli ciasto jest wilgotne, uzyj niewielkiej

Wskazowki dotyczace ciast

+ Jedli ciasto jest zbyt suche, zwieksz tem-
perature o 10 °C i skr6¢ czas pieczenia.
Wysmaruj arkusz papieru do pieczenia w
,Sosie” sktadajagcym sie z mleka, olejuy, ja-
jek i mieszanki jogurtowe;.

Jesli ciasto powoli sie piecze, upewnij
sig, ze grubos¢ przygotowanego ciasta
nie przepetnia foremki.

Jesli ciasto jest zrumienione na po-
wierzchni, ale spdd nie jest upieczony,
upewnij sie, ze ilos¢ ,sosu”, ktdrag uzytes,
nie jest zbyt duza na dnie ciasta. Aby cia-
sto rownomierne sie zarumienito, sprobuj
réwnomiernie rozprowadzi¢ ,sos” miedzy
arkuszami papieru a ciastem.

ilosci ptynu lub zmniejsz temperature o

10°C.

+ Jesli gorna czes¢ ciasta jest spalona,
umies¢ je na dolnej pétce, obniz tempera-
ture i zwieksz czas pieczenia.

+ Jesli wnetrze ciasta jest dobrze upieczo-
ne, ale na zewnatrz jest lepkie, uzyj mniej
ptynu, zmniejsz temperature i zwieksz
czas pieczenia.

Tabela pieczenia w piekarniku ciast i wyrobow piekarniczych

Sugestie dotyczace pieczenia na jednej tacy

+ Ciasto piec w temperaturze i pozycji po-
danej w tabeli. Jesli spod nadal nie jest
wystarczajgco zrumieniony, umiesc cia-
sto na dolnej potce do dalszego piecze-

nia.

Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja potki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Ciasto na blasze | Standardowataca S;’r’;:v&:;’lg‘e 3 180 30...40
Forma do ciasta Oarzewanie wen-
Ciasto w formie  |na ruszcie drucia- N ?atorem 2 180 30..40
nym ** Y
Ciasteczka Standardowa taca Sgr';eev\',::g‘e 3 160 25..35
W modelach z
pétkami druciany-
) Standardowa taca | Ogrzewanie wen- |Mi:3
Ciasteczka . tylatorem W modelach bez 150 25..35
pétek drucianych :
2
Okragta forma do
. . ciasta o $rednicy PEN
Ciasta biszkopto- | )"~ 0 Gorne i dolne 2 150 30 .40
we ; . |ogrzewanie
skiem na ruszcie
drucianym **
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Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja pétki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Okragta forma do
; ’ ciasta o $rednicy ]
Ciasta biszkopto- 26 cm 7 zaci- Ogrzewanie wen- 2 155 30 . 40
we } . |tylatorem
skiem na ruszcie
drucianym **
Ciastko Taca do ciasta* |COMeidone |5 170 25..35
ogrzewanie
Ciastko Taca do ciasta * |O9rZewaniewen- | 170 20..30
tylatorem
Ciasto ftandardowa taca |Ogrzewanie wen- 9 180 30 . 40
tylatorem
Bulka ftandardowa taca|Gornei dqlne 2 200 20 .30
ogrzewanie
Bulka ftandardowa taca |Ogrzewanie wen- 3 180 20 .30
tylatorem
Chleb w calosci | Stendardowataca Gome idoine | 200 30..40
ogrzewanie
Chleb w catosci Standardowa taca |Ogrzewanie wen- 3 200 30 .40
* tylatorem
Prostokatna
Lazania szklano—metalowa Goérne i dqlne 21ub3 200 30 . 40
forma na ruszcie |ogrzewanie
do grilla **
Okragta czarna
metalowa forma o Géme i dolne
Szarlotka $rednicy 20 cm na ; 2 180 50 .. 65
) : ogrzewanie
ruszcie drucianym
*%
Okragta czarna
metalowa forma o Oarzewanie wen-
Szarlotka $rednicy 20 cm na g 3 170 50 .. 65
) . tylatorem
ruszcie drucianym
*%
Pizza ftandardowa taca|Gornei dqlne 2 200 .. 220 10 .20
ogrzewanie
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Sugestie dotyczace pieczenia na dwéch blachach

Zywno$é Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja pétki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
W modelach z W modelach z
2-Standardowa ta- pétkami druciany- | pétkami druciany-
i - mi :150 mi:25..40
Ciasteczka ca* Ogrzewanie wen 2.4
A-Taca do ciasta * tylatorem W modelach bez |W modelach bez
pétek drucianych |pétek drucianych :
1140 30..45
2-Standardowa ta- )
Ciastko ca* g?;fjr";f‘n“'e wen- 1p.4 170 25..35
4-Taca do ciasta *
1-Standardowa ta- )
Ciasto ca* g?;f;‘g;"'e Wen 194 180 35..45
4-Taca do ciasta *
2-Standardowa ta- )
Butka ca* gl?gtzgrweam"'e We 194 180 20 ...30
4-Taca do ciasta *

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sa to akcesoria dostgpne w handlu.

Tabela pieczenia wraz z funkcjami “Ogrze-
wanie wentylatorem tryb ECO"

nie zostang otwarte, temperatura we-
wnetrzna jest optymalizowana w celu

+ Nie nalezy zmienia¢ ustawienia tempera-
tury po rozpoczeciu pieczenia w funkcji
,0grzewanie wentylatorem tryb ECO”".

+ Nie nalezy otwieraé¢ drzwiczek piekarnika
podczas pieczenia w funkcji “Ogrzewanie
wentylatorem tryb ECO” . Jesli drzwiczki

oszczedzania energii, a temperatura ta
moze rézni¢ sie od pokazanej na wyswie-
tlaczu.

W funkcji ,Ogrzewanie wentylatorem tryb
ECO” nie nalezy przeprowadza¢ wstepne-
go nagrzewania.

Zywnosé Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia
(min.) (ok.)

Ciasteczka Standardowa taca* |3 160 25..35

Ciastko Standardowa taca* |3 180 25..35

Ciasto Standardowa taca* |3 200 45 .55

Butka Standardowa taca* |3 200 35..45

* Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

6.1.2 Mieso, ryby i dréb

Przyciski grillowania
+ Doprawienie sokiem z cytryny i pieprzem

przed pieczenia catego kurczaka, indyka i

duzych kawatkéw miesa zwiekszy wydaj-
nos¢ gotowania.

+ Pieczenie miesa bez kosci zajmuje 15—
30 minut.

+ Nalezy obliczy¢ okoto 4 do 5 minut czasu
pieczenia na centymetr grubosci miesa.

+ Po uptynieciu czasu pieczenia trzymaj
mieso w piekarniku przez okoto 10 minut.
Sok z miesa lepiej rozprowadza sie na
smazonym miesie i nie wyptywa po roz-

krojeniu.

+ Rybe nalezy umiescié¢ na $redniej lub ni-
skiej potce na talerzu zaroodpornym.
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+ Piecz zalecane potrawy wedtug tabeli
pieczenia na jednej blasze.

Tabela pieczenia w piekarniku miesa, ryb i drobiu

ce na dolnej pét-
ce.

Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja potki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Dolne/gérne
Stek (caty)/Pie-  |Standardowa taca [ogrzewanie wspo- 3 15 min. 250/max, 60 . 80
czen (1 kg) * magane wentyla- po 180 ... 190
torem
Dolne/gérne
Podudzie jagniece | Standardowa taca |ogrzewanie wspo- 3 15 min. 250/max, 110 .. 120
(1,5-2 kg) * magane wentyla- po 170
torem
Rusztdo grilla*  |polne/gérne
Smazony kurczak |ymies¢ jedng ta- |09rzewanie wspo- 9 15 min. 250/max, 60 . 80
(1,8-2 kg) ce na dolnej pét- | Mmagane wentyla- po 190
ce. torem
Ruszt do grilla *
Smazony kurczak |ymies¢ jedna ta- ) 15 min. 250/max,
Funkcja 3D 2 60 ... 80
(1.82kg) ce na dolnej pét- ! po 190
ce.
Dolne/gérne
Standardowa taca |ogrzewanie wspo- 25 min. 250/max,
Indyk (5,5 kg) * magane wentyla- 1 po 180 ... 190 150...210
torem
Standardowa taca . 25 min. 250/max,
Indyk (5,5 kg) . Funkcja 3D 1 po 180 .. 190 150..210
Rusztdo grilla*  |polne/gérne
Ryby Umies¢ jedng ta- [09rzewanie wspo- |, 200 20..30
ce na dolnej pét-  |magane wentyla-
ce. torem
Ruszt do grilla *
Ryby Umies¢ jedng ta- | Funkcja 3D 3 200 20...30

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te mogg nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sa to akcesoria dostepne w handlu.

6.1.3 Grill

Czerwone mieso, ryby i mieso drobiowe
podczas grillowania szybko brgzowiejg,
maja piekna skérke i nie wysychaja. Mieso
filetowane, szasztyki, kietbaski, a takze so-
czyste warzywa (pomidory, cebula itp.) sa
szczegdlnie polecane do grillowania.

Ostrzezenia ogélne

« Zywno$¢ nieodpowiednia do grillowania
niesie ze sobg ryzyko pozaru. Grilluj tylko
potrawy odpowiednie do intensywnego

ognia grillowego. Nie nalezy réwniez
umieszczac jedzenia za blisko tytu grilla.
To najgoretszy obszar, a ttuste potrawy
moga sie zapali¢.
+ Zamknij drzwiczki piekarnika podczas
grillowania. Nigdy nie grilluj przy
otwartych drzwiach piekarnika. Gora-
ce powierzchnie moga powodowac

oparzenia!
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Przyciski grillowania + Wsun ruszt lub tacke do zgdanego pozio-

+ Przygotuj produkty o podobnej grubosci i mu. Jesli pieczesz na ruszcie, umiesc ta-
wadze. ce na dolnej potce, aby zebrac ttuszcz.

+ Umies¢ elementy do grillowania na rusz- Taca piekarnika, ktora zostanie nasunie-
cie lub ruszcie grillowym, rozprowadzajgc ta, powinna by¢ tak dobrana, aby obejmo-
je bez przekraczania wymiaréw rusztu. wata catg powierzchnig grilla. Taca ta

+ W zaleznosci od grubo$ci grillowanych moze nie by¢ dostarczona z urzgdze-
kawatkéw czasy pieczenia moze sie roz- niem. Wlej troche wody na tace, aby uta-
nic. twic czyszczenie.

Tabela grillowania

Zywnosé Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia
(min.) (ok.)

Ryby Ruszt do grilla 4-5 250/maks 20..25

Kawatki kurczaka Ruszt do grilla 4- 250/maks 25..35

Klopsik (cielecina) - | gt 4o grilla 4 250/maks 20..30

12 ilos¢

Kotlet jagnigcy Ruszt do grilla 4-5 250/maks 20..25

Stek - (migso w kost- |\t 4o grilla 4-5 250/maks 25..30

kach)

Kotlet cielecy Ruszt do grilla 4-5 250/maks 25..30

Zapiekane warzywa  [Ruszt do grilla 4-5 220 20..30

Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250/maks 1..3

Zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.

Obréci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

6.1.4 Test zywnosci

+ Potrawy zostaly przygotowywane zgod-
nie z norma EN 60350-1, aby utatwi¢ te-
stowanie produktu dla organéw kontrol-
nych.

Tabela pieczenia positkow testowych
Sugestie dotyczace pieczenia na jednej tacy

Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja potki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Kruche glasteczka Standardowa taca |Gérne i dqlne 3 140 20 .30
(herbatnik) * ogrzewanie
W modelach z
pétkami druciany-
Kruche ciasteczka | Standardowa taca |Ogrzewanie wen- mi :3
; 140 15...25
(herbatnik) * tylatorem W modelach bez
pétek drucianych
2
Ciasteczka ftandardowa taca|Gorne i dqlne 3 160 25 35
ogrzewanie
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ruszcie drucianym
*%

tylatorem

Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja pétki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
W modelach z
potkami druciany-
i _ [mi:3
Ciasteczka ftandardowa taca O?rzewame wen 150 25 35
tylatorem W modelach bez
pétek drucianych :
2
Okragta forma do
. . ciasta o $rednicy T
Ciasta biszkopto- 26 om z zaci- Gorne i dqlne 2 150 30 . 40
we ) . |ogrzewanie
skiem na ruszcie
drucianym **
Okragta forma do
. . ciasta o $rednicy .
Ciasta biszkopto- | )"~ 0 Ogrzewanie wen- |, 155 30 .40
we ) . |tylatorem
skiem na ruszcie
drucianym **
Okragta czarna
metalowa forma o Géme i dolne
Szarlotka $rednicy 20 cm na . 2 180 50 .. 65
. : ogrzewanie
ruszcie drucianym
*%
Okragta czarna
metalowa forma o Oarzewanie wen-
Szarlotka Srednicy 20 cm na g 3 170 50 .. 65

Sugestie dotyczace pieczenia na dwdéch blachach

(herbatnik)

4-Taca do ciasta *

tylatorem

Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja pétki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
W modelach z W modelach z
g . pétkami druciany- | pétkami druciany-
2-Standardowa ta o ) _ mi 150 mi: 25 40
Ciasteczka cax grzewanie wen- 1,4
4-Taca do ciasta * tylatorem W modelach bez |W modelach bez
pétek drucianych |pétek drucianych :
1140 30..45
. 2-Standardowa ta- )
Kruche ciasteczka | g * Ogrzewanie wen- |, _, 140 15 .95

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sa to akcesoria dostepne w handlu.

Grill

Zywno$é Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia
(min.) (ok.)

Klopsik (cielecina) - | o\t do grilla 4 250/maks 20...30

12 ilos¢

Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250/maks 1..3

Obréci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

Zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.
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7 Czyszczenie i konserwacja

7.1 Ogolne informacje dotyczace
czyszczenia

Ostrzezenia ogolne

* Przed czyszczeniem produktu nalezy po-
czekac, az ostygnie. Gorgce powierzch-
nie mogg powodowacé oparzenia!

+ Nie nakfadaj detergentu bezposrednio na
gorgce powierzchnie. Moze to spowodo-
wac trwate plamy.

+ Po kazdym uzyciu urzagdzenie powinno
by¢ doktadnie wyczyszczone i wysuszo-
ne. W ten sposéb mozna tatwo usung¢
resztki jedzenia i zapobiec ich przypale-
niu podczas pdzniejszego uzycia urza-
dzenia. W ten sposob wydtuza sie okres
eksploatacji urzadzenia i zmniejsza ilo$¢
czesto wystepujacych probleméw.

+ Do czyszczenia nie nalezy uzywa¢ srod-
kéw do czyszczenia parg wodna.

+ Niektére detergenty lub $rodki czyszcza-
ce powodujg uszkodzenie powierzchni.
Nieodpowiednie srodki czyszczace to:
wybielacze, srodki czyszczace zawieraja-
ce amoniak, kwas lub chlorek, srodki do
czyszczenia parg wodng, $rodki do usu-
wania kamienia, srodki do usuwania
plam i rdzy, srodki czyszczace o wtasci-
wosciach $ciernych (srodki czyszczgce w
kremie, proszek do szorowania, krem do
szorowania, druciak $cierny i drapiacy,
druty, gabki, Sciereczki czyszczace za-
wierajgce brud i pozostatosci $rodka
czyszczacego).

+ Do czyszczenia po kazdym uzyciu nie sg
potrzebne zadne specjalne srodki czysz-
czgce. Urzadzenie nalezy czysci¢ ptynem
do mycia naczyn, cieptg woda i miekka
Sciereczka lub gagbka i osuszy¢ suchg
szmatka.

+ Pamietaj, aby catkowicie wyczysci¢ pozo-
staty ptyn i natychmiast wyczysci¢ resztki
zywnos¢ podczas gotowania.

+ Nie myj zadnej czesci urzadzenia w zmy-
warce.
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Inox - powierzchnie nierdzewne
+ Do czyszczenia powierzchni i uchwytow

ze stali nierdzewnej nie uzywaj srodkow
czyszczacych zawierajgcych kwas lub
chlor.

+ Powierzchnia ze stali nierdzewnej moze z

czasem zmieni¢ kolor. Jest to normalne.
Po kazdej pracy wyczysc je detergentem
odpowiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej lub inox.

+ Czys¢ miekka Sciereczkg z mydtem i

ptynnym (nierysujgcym) detergentem od-
powiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej, uwazajac, aby wyciera¢ w jed-
nym kierunku.

+ Plamy z wapna, oleju, skrobi, mleka i biat-

ka na powierzchniach szklanych i inox
usuwac natychmiast, nie czekajgc. Plamy
moga rdzewie¢ pod wptywem dtugiego
czasu.

- Srodki czyszczace rozpylone lub natozo-

ne na powierzchnie nalezy natychmiast
usungc¢. Pozostawione na powierzchni
Scierne srodki czyszczgce powodujg, ze
powierzchnia staje sie biata.

Powierzchnie emaliowane
+ Po kazdym uzyciu umyj emaliowane po-

wierzchnie ptynem do mycia naczyn, cie-
pta woda i miekka Sciereczka lub gabka i
wysusz suchg szmatka.

+ Jesli produkt posiada funkcje tatwego

czyszczenia parg, mozna jej uzy¢ do
czyszczenia lekkich zabrudzen. (Patrz
JLatwe czyszczenie para [» 34]".)

+ W przypadku uporczywych plam mozna

uzy¢ srodka do czyszczenia piekarnikow
i grilla zalecanego na stronie internetowej
marki produktu oraz nierysujacej czysci-
ka drucianego. Nie uzywaj zewnetrznego
srodka do czyszczenia piekarnikow.

+ Piekarnik musi ostygnac¢ przed czyszcze-

niem strefy pieczenia. Czyszczenie na
goracych powierzchniach stwarza zarow-
no zagrozenie pozarowe, jak i uszkadza
powierzchnie emalii.



Powierzchnie katalityczne

- Sciany boczne ptyty kuchennej moga byé
pokryte emaliowanymi lub katalitycznymi
$cianami. Zalezy od modelu.

+ Katalityczne $ciany majg lekkg matowg i
porowatg powierzchnie. Katalityczne
Sciany piekarnika nie powinny by¢ czysz-
czone.

+ Powierzchnie katalityczne pochtaniaja
olej dzieki porowatej strukturze i zaczy-
najg swieci¢, gdy powierzchnia jest nasy-
cona olejem, w takim przypadku zaleca
sie wymiane czesci.

Szklana powierzchnia

+ Do czyszczenia powierzchni szklanych
nie nalezy uzywa¢ metalowych skroba-
czek ani $ciernych materiatéw czyszcza-
cych. Moga uszkodzi¢ szklang po-
wierzchnie.

« Wyczys¢ urzadzenie uzywajgc detergentu
do mycia naczyn, cieptej wody i $cierecz-
ki z mikrofibry przeznaczonej do po-
wierzchni szklanych, a nastepnie osusz je
suchg $ciereczka z mikrofibry.

+ Jesli po czyszczeniu pozostang resztki
detergentu, przetrzyj je zimng wodg i
osusz czysta i suchg Sciereczka z mikro-
fibry. Resztki detergentu moga nastep-
nym razem uszkodzi¢ szklang powierzch-
nie.

+ W zadnym wypadku zaschnietej pozosta-
tosci na powierzchni szkta nie nalezy czy-
$ci¢ zgbkowanymi nozami, drutem lub
podobnymi narzedziami do drapania.

+ Plamy wapniowe (z6tte plamy) mozna
usuna¢ z powierzchni szkta za pomoca
$rodka do usuwania kamienia, takiego
jak ocet lub sok z cytryny.

+ Jesli powierzchnia jest mocno zabrudzo-
na, nanies$ na plame srodek czyszczacy
gabka i dtugo odczekaj, az zadziata. Na-
stepnie wyczys$é szklang powierzchnie
wilgotng szmatka.

* Przebarwienia i plamy na szklanej po-
wierzchni sg normalne i nie sg uznawane
za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i malowane

powierzchnie

+ Plastikowe czesci i pomalowane po-
wierzchnie nalezy czysci¢ za pomoca pty-
nu do mycia naczyn, cieptej wody i miek-
kiej szmatki lub gabki, a nastepnie osu-
szy¢ suchg szmatka.

+ Nie nalezy uzywa¢ metalowych skroba-
czek ani $ciernych srodkéw czyszcza-
cych. Moga uszkodzi¢ powierzchnie.

+ Upewnij sig, ze potgczenia elementéw
wyrobu nie sg zawilgocone i pokryte de-
tergentem. W przeciwnym razie na tych
potaczeniach moze wystapi¢ korozja.

7.2 Czyszczenie akcesoriow

Nie wktadaj akcesoriéw urzadzenia do zmy-
warki, chyba ze w instrukcji obstugi okreslo-
no inaczej.

7.3 Czyszczenie panelu sterowania

+ Podczas czyszczenia paneli z pokrettami
nalezy przetrze¢ panel i pokretta wilgot-
ng, miekka $ciereczky, a nastepnie wy-
trze¢ do sucha. Nie nalezy zdejmowac
pokretet i uszczelek znajdujacych sie pod
spodem w celu wyczyszczenia panelu.
Panel sterujacy i pokretta moga ulec
uszkodzeniu.

+ Podczas czyszczenia paneli inox z pokre-
ttami nie nalezy uzywaé srodkéw czysz-
czacych inox wokét pokretet. Wskazniki
wokot pokretta moga zosta¢ wymazane.

+ Dotykowe panele sterowania nalezy wy-
czysci¢ wilgotng miekka szmatka i osu-
szy¢ suchg szmatka. Jesli urzadzenie ma
funkcje blokady przyciskéw nalezy usta-
wi¢ blokade przed rozpoczeciem czysz-
czenia panelu sterowania. W przeciwnym
razie na przyciskach moze wystapic¢ nie-
prawidtowe wykrycie.

7.4 Czyszczenie wnetrza piekarnika
(strefa pieczenia)

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami opisa-
nymi w rozdziale ,0géIne informacje doty-
czgce czyszczenia” w zaleznosci od rodza-
ju powierzchni w piekarniku.
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Czyszczenie bocznych scian piekarnika

Sciany boczne ptyty kuchennej moga byé

pokryte emaliowanymi lub katalitycznymi

$cianami. Zalezy od modelu. Jesli istnieje

$ciana katalityczna, nalezy zapoznac sie z

informacjami zawartymi w rozdziale ,Po-

wierzchnie katalityczne” .

Jesli twoje urzadzenie to model z druciang

po6tka, zdejmij druciane potki przed czysz-

czeniem $cian bocznych. Nastepnie do-
koncz czyszczenie zgodnie z opisem w roz-
dziale ,0gdlne informacje dotyczace czysz-
czenia” w zaleznosci od rodzaju powierzch-
ni Scianek bocznych.

Aby wyjacé boczne pétki druciane:

1. Zdejmij przéd potki drucianej, ciagnac ja
na bocznej $cianie w przeciwnym kie-
runku.

2. Pociagnij druciang potke do siebie, aby
ja catkowicie wyjgé.

3. Aby ponownie przymocowac potki, nale-
zy powtorzy¢ kroki wyjmowania, ale od
konca do poczatku.

7.5 tatwe czyszczenie para

Pozwala to z tatwoscig usunag¢ brud (nie
pozostajgcy na dtugo), ktéry jest zmiekcza-
ny przez pare wewnatrz piekarnika oraz
przez kropelki wody skondensowane na
wewnetrznych powierzchniach piekarnika.

1. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika.

2. Dodaj 500 ml wody do blachy i umies¢
ja na drugiej potce piekarnika.

3. Ustaw piekarnik na tatwy tryb czyszcze-
nia parg i temperature 100°C na 15 mi-
nut.

Natychmiast otworz drzwi i wytrzyj wnetrze

piekarnika wilgotng gabka lub Sciereczka.

Para zostanie uwolniona po otwarciu drzwi.

Moze to stwarzac ryzyko poparzenia. Nale-

zy zachowac ostroznosc¢ podczas otwiera-

nia drzwi.

W przypadku uporczywych zabrudzen urza-

dzenie nalezy czyscié ptynem do mycia na-

czyn, ciepta woda i miekka Sciereczka lub
gabka i osuszy¢ suchg szmatka.

W funkcji tatwego czyszczenia parg

@ oczekuje sig, ze dodana woda od-
paruje i skropli sie po wewnetrznej
stronie piekarnika i na drzwiach pie-
karnika, aby zmiekczy¢ lekkie za-
brudzenia powstate w piekarniku.
Skropliny powstajgce na drzwiach
piekarnika moga skapywac po
otwarciu drzwiczek piekarnika. Po
otwarciu drzwiczek piekarnika, wy-
trzyj skropliny.

(ROzni sie w zaleznosci od modelu produk-
tu. Moze nie by¢ dostepny w Twoim pro-
dukcie.) Po kondensacji wewnatrz piekarni-
ka w kanale basenu pod piekarnikiem moze
pojawic sie katuza lub wilgo¢. Po uzyciu
wytrzyj kanat basenu wilgotng szmatka i
WYSUSZ.
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i [ ) ' | i Aby rozpoczaé pyrolize:

1. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika.
W modelach z pétkami drucianymi pa-
mietaj o ich wyjeciu.

2. Przed rozpoczeciem czyszczenia wy-
czys$¢ zewnetrzne powierzchnie piekar-
nika i resztki jedzenia wewnatrz piekar-

7.6 Samoczyszczenie sie w wysokiej nika za pomoca Sciereczki z mydtem.
temperaturze 3. Wybierz funkcje pyrolizy (Piroliza).
Piekarnik jest wyposazony w funcje pyroli- = The “P2:00” flashes on the display.
zy. Piekarnik nagrzewa sie do temperatury If your appliance is equipped with
okoto 420-480°C i pracuje az brud zamieni the Eco pyrolysis function, the
sie w popi6t. Moze pojawié sie duzy dym. “Pro” message is displayed on the
Zapewnij dobrg wentylacje. Czyszczenie w display for 2 seconds first, and
wysokiej temperaturze nalezy przeprowa- then the P2:00 message starts to
dzaé po mniej wiecej 10 uzyciach piekarni- flash.
ka.
o i p Jesli na wyswietlaczu nie pojawi
strzezenia ogélne . 4 . .
@ sie komunikat ,Pro”, a nastepnie

wodowaé oparzenia!

f Gorace powierzchnie moga po-

,ECQ”, oznacza to, ze urzadzenie
nie jest wyposazone w funkcje piro-
lizy eko.

Nie dotyka¢ urzadzenia podczas
samoczyszczenia i trzymacé dzieci z 4.
dala. Nalezy odczekac¢ co najmniej
30 minut przed usunieciem pozo-

statosci. 3.
* Przed uzyciem funkcji pirolizy wyjmij
wszystkie akcesoria, potke teleskopowa i
pétki boczne (jesli sg). Jesli nie zostang
wyjete, akcesoria i boczne potki ulegng 6

uszkodzeniu.

+ Jesli Twoj produkt jest wyposazony w py-
rolityczne akcesoria (odporne na samo-
czyszczenie w wysokiej temperaturze),
nie musisz wyjmowac ich z piekarnika.
To, czy Twoje akcesoria sg odporne na
pirolizg, czy nie, zostato okreslone w roz-
dziale dotyczagcym akcesoriéw. O ile nie
okreslono inaczej, Twoje akcesoria nie sg
odporne na wysokie temperatury. Nalezy 7.
je wyjac z piekarnika przed czyszcze-
niem, aby unikna¢ uszkodzen.

+ Nie czysci¢ uszczelki drzwi. Uszczelka z 8
wibékna szklanego jest bardzo delikatna i
tatwo ulega uszkodzeniu. Jesli uszczelka
drzwi jest uszkodzona, wymien jg na no-
wa w autoryzowanym serwisie.
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Ustaw pokretto temperatury na najwyz-
szg ,max” (maksymalng) temperature.

Po uruchomieniu funkciji pyrolizy, P2:00
zaswieci sie i zacznie odlicza¢ czas. Na
wyswietlaczu pokazywany jest czas
trwania pyrolizy (2 godziny) Czasu nie
mozna zmienic.

Gdy piekarnik osiggnie okreslong tem-
perature po rozpoczeciu procesu pyroli-
zy, na wys$wietlaczu czasu pojawi sie
symbol [&] i nie bedzie mozna otworzy¢
drzwiczek piekarnika. Nie nalezy szar-
pa¢ uchwytu do odblokowania drzwi-
czek, dopoki proces czyszczenia nie zo-
stanie zakonczony, a symbol blokady
zniknie z wyswietlacza.

Po zakonczeniu procesu czyszczenia na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat
»End”.

. Po wyswietleniu sie komunikatu ,End”

przekre¢ pokretta funkcji i temperatury
do pozycji 0 (wytaczone), aby zakonczy¢
proces.




9. Gdy symbol [&] zniknie z wyswietlacza,
usun pozostate osady wodg z octem.
10.Nacisnij dowolny przycisk, aby go wyta-

czyc.

Po zakonczeniu pirolizy blokada

@ drzwi bedzie aktywna do czasu
schtodzenia piekarnika do odpo-
wiedniej temperatury. Jesli chcesz
w tym czasie gotowac, na wyswie-
tlaczu pojawi sie ,H", a gotowanie
nie bedzie mozliwe.

Funkcja samooczyszczania z wysoka tem-
peraturg (R6zni sie w zaleznosci od mo-
delu produktu. Moze nie by¢ dostepny w
Twoim produkcie.)

v’ Jesli piekarnik nie jest zbyt brudny po-
lecamy uzy¢ funkcji "Piroliza - tryb
ECO”. Funkcja ,Piroliza - tryb ECO” zaj-
muje mniej czasu niz funkcja ,Piroliza”.
Jesli piekarnik jest bardzo brudny,
funkcja ,Piroliza - tryb ECO” moze nie
by¢ wystarczajgca. W takim przypadku
wybierz funkcje ,Piroliza”.

1. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika.
W modelach z po6tkami drucianymi pa-
mietaj o ich wyjeciu.

2. Przed rozpoczeciem czyszczenia wy-
czy$¢ zewnetrzne powierzchnie piekar-
nika i resztki jedzenia wewnatrz piekar-
nika za pomoca $ciereczki z mydtem.

3. Wybierz funkcje pyrolizy (Piroliza).

= Komunikaty ,P2:00” i ,Pro” wy-
Swietlaja sie przez ok. 1 godz. 2
sekundy, a nastepnie zacznie mi-
gac¢ komunikat P2:00.

4. Nacisnij przycisk @i ©.

= Komunikat ,ECO” wyswietla sie
przez ok. 1 godz. 2 sekundy, a na-
stepnie zacznie miga¢ komunikat
P1:30.

5. Ustaw pokretto temperatury na najwyz-
szg ,max” (maksymalna) temperature.

6. Po uruchomieniu funkcji pyrolizy, P1:30
zaswieci sie i zacznie odlicza¢ czas. Na
wyswietlaczu pokazywany jest czas
trwania pyrolizy (1,5 godziny) Czasu nie
mozna zmienic.

7. Gdy piekarnik osiggnie okreslong tem-
perature po rozpoczeciu procesu pyroli-
zy, na wys$wietlaczu czasu pojawi sie
symbol [&] i nie bedzie mozna otworzy¢
drzwiczek piekarnika. Nie nalezy szar-
pac¢ uchwytu do odblokowania drzwi-
czek, dopoki proces czyszczenia nie zo-
stanie zakonczony, a symbol blokady
zniknie z wyswietlacza.

8. Po zakonczeniu procesu czyszczenia na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat
»End”.

9. Po wyswietleniu sie komunikatu ,End”
przekre¢ pokretta funkcji i temperatury
do pozycji 0 (wytaczone), aby zakonczy¢
proces.

10.Gdy symbol [&] zniknie z wys$wietlacza,
usun pozostate osady wodg z octem.

11.Nacisnij dowolny przycisk, aby go wyta-
czyé.

Po zakonczeniu pirolizy blokada

@ drzwi bedzie aktywna do czasu
schtodzenia piekarnika do odpo-
wiedniej temperatury. Jesli chcesz
w tym czasie gotowac, na wyswie-
tlaczu pojawi sie ,H", a gotowanie
nie bedzie mozliwe.

7.7 Czyszczenie drzwiczek piekarnika

Mozesz zdja¢ drzwi piekarnika i szyby, aby
je wyczyscié. Jak zdemontowac drzwi i
okna, opisano w rozdziatach ,,Zdejmowa-
nie drzwi piekarnika” i ,Zdejmowanie
wewnetrznych szyb drzwi”. Po zdjeciu
wewnetrznych szyb drzwi wyczy$¢ je za po-
mocg ptynu do naczyn, cieptej wody i miek-
kiej szmatki lub gabki, a nastepnie wysusz
suchg szmatka. W przypadku osadow wa-
piennych, ktére moga tworzy¢ sie na szkle
piekarnika, przetrzyj szkto octem i sptucz.
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Nie uzywaj szorstkich srodkéw
@ Sciernych, metalowych skrobaczek,
druciakéw lub srodkéw wybielajag-

cych do czyszczenia drzwi piekarni-
kaiszyb.

Zdejmowanie drzwiczek piekarnika
1. Otworz drzwiczki piekarnika.

2. Otworz zaczepy w gniezdzie zawiasu z
przodu drzwi po prawej i lewej stronie,
naciskajgc w dot, jak pokazano na ry-
sunku.

3. Rodzaje zawiaséw réznig sie jako (A),
(B), (C) w zaleznosci od modelu produk-
tu. Ponizsze rysunki pokazujg, jak otwo-
rzy¢ kazdy rodzaj zawiasu.

4. Zawias typu (A) jest dostepny w normal-
nych typach drzwi.

s

5. Zawias typu (B) jest dostepny w wer-
sjach z cichym domykaniem drzwi.

6. Zawias typu (C) jest dostepny w wer-
sjach z miekkim otwieraniem/zamyka-
niem drzwi.

7. Ustaw drzwi piekarnika w pozycji pot-
otwartej.

8. Pociagnij zdemontowane drzwi w gore,
aby zwolni¢ je z prawego i lewego za-
wiasu, a nastepnie je zdejmij.

Aby ponownie przymocowac
@ drzwiczki, nalezy powtdrzy¢ kroki
wyjmowania, ale od konca do po-

czatku. Podczas montowania drzwi
pamietaj o zamknieciu zatrzaskéw

W gniezdzie zawiasu.

7.8 Zdejmowanie wewnetrznej szyby
drzwiczek piekarnika

Wewnetrzng szybe przednich drzwi produk-
tu mozna zdjg¢ w celu wyczyszczenia.

1. Otworz drzwiczki piekarnika.

2. Pociagnij do siebie plastikowy element
przymocowany w goérnej czesci przed-
nich drzwiczek, jednoczesnie naciskajac
punkty dociskowe po obu stronach ele-
mentu i wyjmij go.
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. Jak pokazano na rysunku, delikatnie
unie$ wewnetrzng szybe (1) w kierunku
»A” a nastepnie wyjmij jg, pociggajac w
kierunku ,,B”.

Szyba wewnetrzna 2* Szyba wewnetrzna
(moze nie by¢ do-
stepna dla Twojego
urzgdzenia)

. Jesli urzadzenie ma szybe wewnetrzna
(2), powtorz ten sam proces, aby jg wy-
jac (2).

. Pierwszym krokiem wyjecia drzwi jest
ponowne zamontowanie szyby we-
wnetrznej (2). Umies¢ Scietg krawedz
szkta tak, aby zetkneta sie ze Scietg kra-
wedzig plastikowej szczeliny. (Jesli
urzadzenie ma szybe wewnetrzng). Szy-
ba wewnetrzna (2) musi byé przymoco-
wana do prowadnicy jak najblizej we-
wnetrznej szyby (1).

. Podczas ponownego montazu szyby
wewnetrznej (1), zwrd¢ uwage, aby
umiesci¢ szybe z naklejkg w strone dru-
giej szyby wewnetrznej. Istotne jest
umieszczenie dolnych rogéw szyby we-
wnetrznej (1), tak aby stykaly sie z dol-
nymi prowadnicami.

7. Popchnij w kierunku ramy, az ustyszysz
JKlikniecie”.

7.9 Czyszczenie lampki piekarnika

W przypadku zabrudzenia ostony lampki w
strefie pieczenia nalezy umy¢ jg za pomoca
ptynu do naczyn, cieptej wody i miekkiej
szmatki lub gabki, a nastepnie osuszy¢ su-
cha szmatka. W przypadku awarii lampki
mozna wymieni¢ jg, postepujac zgodnie z
ponizszymi wskazowkami.

Wymiana lampki piekarnika

Ostrzezenia ogodlne
+ Aby unikngé ryzyka porazenia prgdem
przed wymiang lampki nalezy odtgczyc¢
zasilanie i odczekac, az piekarnik osty-
gnie. Gorgce powierzchnie moga powo-
dowac oparzenia!

+ Ten piekarnik jest zasilany lampka zaro-
wa 0 mocy mniejszej niz 40 W, o wysoko-
$ci mniejszej niz 60 mm i Srednicy mniej-
szej niz 30 mm lub lampka halogenows z
gniazdami G9 o mocy mniejszej niz 60 W.
Lampki sg przystosowane do pracy w
temperaturach powyzej 300 °C. Lampki
do piekarnika sg dostepne w autoryzowa-
nych serwisach lub u licencjonowanych
technikéw. Ten produkt zawiera lampke
klasy energetycznej G.

+ Potozenie lampki moze rézni¢ sie od po-
kazanego na rysunku.

+ Lampka ta nie nadaje sie do oswietlania
pomieszczen domowych. Lampka ma po-
moc zobaczy¢ potrawy.

+ Lampki zastosowane w tym urzadzeniu
sg odporne na ciezkie warunki fizyczne,
takie jak temperatura powyzej 50°C.

Jesli piekarnik ma okragta lampke,

1. odtacz urzadzenie od zasilania.

2. Zdejmij szklang pokrywe, obracajac ja w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazé-
wek zegara.
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3. Jesli lampka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku, obré¢ lampke
tak jak pokazano na rysunku i wymien . o
na nowa. Jesli jest to model typu (B), 3. Podnies szklang ostone zarowki za po-
wyciagnij go, jak pokazano na rysunku i mocg Srubokreta. Najpierw wykrec sru-
wymieri na nowy. be, jesli kwadratowa lampa w twoim

produkcie jest wkrecona.

4. Jesli lampka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku, obré¢ lampke
tak jak pokazano na rysunku i wymien
na nowa. Jesli jest to model typu (B),
wyciagnij go, jak pokazano na rysunku i
wymien na nowy.

(B

4. Zamontuj szklang pokrywe.
Jesli piekarnik ma kompaktowa swie-
tldwke o kwadratowym ksztatcie,

1. odtacz urzadzenie od zasilania.

2. Druciane potki nalezy wyja¢ zgodnie z
opisem.

5. Zamontowa¢ szklang pokrywe i drucia-

ne potki.
8 Rozwiazywanie problemow
Jesli problem nie zniknie po wykonaniu in- Podczas pieczenia pojawiaja sie kropelki
strukcji podanych w tym rozdziale, skontak- ~ wody
tuj sie ze sprzedawca lub autoryzowanym + Para wytwarzana podczas pieczenia
serwisem. Nigdy nie prébuj samodzielnie skrapla sie w kontakcie z zimnymi po-
naprawi¢ urzadzenia. wierzchniami na zewnatrz urzadzenia i
Podczas pracy piekarnika wydobywa sie moze tworzy¢ kropelki wody. >>>To nie
para. jest btad.
+ To normalne, Ze para ucieka podczas Podczas podgrzewania i chtodzenia urza-

pracy. >>> To nie jest btad. dzenia stycha¢ metalowe dzwieki.

+ Czesci metalowe moga sie rozszerzac i
wydawacé dzwieki po podgrzaniu. >>> To
nie jest btad.
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Urzadzenie nie dziata.

+ Bezpiecznik moze by¢ uszkodzony lub
przepalony. >>> Sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. Zmien je, jesli to konieczne, lub
aktywuj je ponownie.

+ Urzadzenie moze nie by¢ podtgczone do
gniazdka (z uziemieniem). >>> Sprawdz,
czy urzadzenie jest podtgczone do
gniazdka.

+ (Jesli w urzadzeniu jest timer) Przyciski
na panelu sterowania nie dziatajg. >>>
Jesli urzadzenie jest wyposazone w blo-
kade klawiszy, moze ona by¢ wtgczona,
wytgcz blokade klawiszy.

Oswietlenie piekarnika nie jest wiaczone.

+ Lampka piekarnika moze by¢ uszkodzo-
na. >>> Wymien lampke piekarnika.

+ Brak pradu. >>> Upewnij sig, ze sie¢ jest
sprawna i sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. W razie potrzeby wymien bez-
pieczniki lub ponownie je wiacz.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

+ Piekarnik moze nie by¢ ustawiony na
okreslong funkcje pieczenia i/lub tempe-
rature. >>> Ustaw piekarnik na okreslona
funkcje pieczenia i/lub temperature.

+ Brak pradu. >>> Upewnij sig, ze sie¢ jest
sprawna i sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. W razie potrzeby wymien bez-
pieczniki lub ponownie je wiacz.
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Bun venit!

Stimate client,

Va multumim ca ati ales acest Beko produs. Dorim ca produsul dumneavoastra, fabricat cu
tehnologie si la o calitate inaltd, sa va ofere o eficienta optima. Prin urmare, cititi cu atentie
acest manual si orice altd documentatie furnizata, inainte de a utiliza produsul.

Tineti cont de toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va
protejati pe dumneavoastra si aparatul impotriva pericolelor care pot aparea.

Pastrati manualul de utilizare. Dacé transferati produsul altcuiva, transmiteti si manualul
impreuna cu acesta. Conditiile de garantie, metodele de utilizare si depanare pentru
produsul dumneavoastra sunt furnizate in acest manual.

Simbolurile si descrierea acestora in manualul de utilizare:

Pericole care pot provoca vatamarea sau decesul.

@ Informatii importante si sfaturi utile de utilizare.

Cititi manualul de utilizare!

L[

f Avertizare suprafata fierbinte.

NOTIFICA Pericole care pot provoca defectarea produsului sau compromiterea mediului acestuia.
RE

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Instructiuni de siguranta

* Aceasta sectiune include
instructiunile de siguranta
necesare pentru a preveni
pericolele de vatamare
corporala sau daunele
materiale.

« In cazul in care produsul este
predat unei alte persoane in
scopuri personale sau pentru
utilizare la ména a doua,
trebuie furnizate, de
asemenea, manualul de
utilizare, etichetele produsului
si alte documente si piese
relevante.

Compania noastra nu
raspunde de daunele care pot
sa apara daca aceste

instructiuni nu sunt respectate.

Nerespectarea acestor
instructiuni anuleaza orice
garantie.

Lucrarile de instalare si
reparare trebuie intotdeauna
efectuate de catre producator,
serviciul autorizat sau o
persoana pe care societatea
importatoare o desemneaza.
folositi numai piese de schimb
si accesorii originale.

* Nu reparati si nu inlocuiti nicio
componenta a produsului
decat daca este specificat in
mod clar in manualul de
utilizare.

* Nu realizati modificari tehnice
ale produsului.

A1 .1 Utilizarea destinata

+ Acest produse este proiectat
pentru utilizare domestica. Nu
este adecvat pentru uz
comercial.

* Nu folositi produsul in gradini,
pe balcoane sau alte medii in
aer liber. Acest produs este
destinat utilizarii in gospodarii
si in bucatariile personalului
din magazine, birouri si alte
spatii de lucru.

« AVERTISMENT: Acest produs
trebuie utilizat exclusiv in
scopul gatitului. Nu trebuie
folosit in alte scopuri, cum ar fi
incalzirea unei incaperi.

+ Cuptorul poate fi folosit pentru
decongelare, coacere, frigere
si prepararea pe gratar a
alimentelor.

« Acest produs nu trebuie utilizat
pentru incalzire, incalzirea
farfuriilor, agatarea
prosoapelor sau a hainelor, pe
maner pentru uscare.
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1.2 Siguranta copiilor, a
persoanelor vulnerabile
si a animalelor de
companie

Acest produs poate fi utilizat
de copiii cu varsta peste 8 ani
si mai mari, precum si de
persoane subdezvoltate din
punct de vedere al abilitatilor
fizice, senzoriale sau mentale
sau fara experienta si
cunostinte, cu conditia
supravegherii sau instruirii
privind riscurile si utilizarea in
conditii de siguranta a
produsului.

Nu permiteti copiilor s& se
joace cu aparatul. Curatarea si
intretinerea nu trebuie realizate
de copii, decat dacé acestia
pot fi supravegheati.

Acest produs nu trebuie utilizat
de catre persoane cu
capacitate fizica, senzoriala
sau mentald limitata (inclusiv
copii), cu exceptia cazului in
care beneficiaza de
supraveghere sau primesc
instructiunile necesare.

Copiii trebuie supravegheati
pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii Si
animalele de companie. Nu
|asati copiii sau animalele de

companie sa se joace, sa se
catare sau sa patrunda in
interiorul aparatului.

Nu asezati pe aparat obiecte la
care copiii pot ajunge.
AVERTISMENT: in timpul
utilizarii, suprafetele accesibile
ale produsului se incing. Nu
|asati copiii sa stea in
apropierea aparatului.

Nu lasati ambalajele la
indemana copiilor. Exista
pericol de vatamare si
sufocare.

Atunci cand usa este deschisa,
nu puneti obiecte grele pe

aceasta si nu lasati copiii sa se

aseze. Puteti provoca
rasturnarea cuptorului sau
deteriorarea balamalelor usii.
Pentru siguranta copiilor, taiati
stecherul si faceti produsul
nefunctional, inainte de
eliminarea acestuia.

A1 .3 Siguranta electrica

+ Conectati produsul la o priza
impamantata protejata de o
siguranta corespunzatoare
valorilor nominale indicate pe
eticheta aparatului. Instalatia
de impamantare trebuie
realizata de un electrician
calificat. Nu folositi produsul
fara impamantare, in
conformitate cu reglementarile
locale/nationale.
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+ Stecherul sau conexiunea
electrica a produsului trebuie
sa se afle intr-un loc usor
accesibil (unde nu pot fi
afectate de flacara plitei).
Daca acest lucru nu este
posibil, trebuie sa existe un
mecanism (siguranta,
comutator, intrerupator cu
cheie etc.) pe instalatia
electrica la care este conectat
produsul, cu respectarea
reglementarilor electrice si
separarea tuturor polilor de
retea.

* Produsul nu trebuie conectat
la priza in timpul instalarii,
repararii si transportului.

* Conectati produsul la o priza
care corespunde valorilor de
tensiune si frecventa
specificate pe eticheta
aparatului.

+ Daca produsul dumneavoastra
nu are cablu de alimentare,
utilizati cablul de alimentare
numai asa cum este descris in
sectiunea ,Specificatii
tehnice”.

* Nu blocati cablul de alimentare
dedesubtul si in spatele
produsului. Nu asezati obiecte
grele pe cablul de alimentare.

Cablul de alimentare nu trebuie
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indoit, strivit si nu trebuie sa
intre in contact cu nicio sursa
de caldura.

Suprafata din spate a
cuptorului devine fierbinte in
timpul utilizarii. Cablurile de
alimentare nu trebuie sa atinga
suprafata din spate,
conexiunile pot fi deteriorate.
Nu blocati cablurile electrice in
usa cuptorului si nu le treceti
peste suprafete care fierbinti.
In caz contrar, izolatia cablului
se poate topi si poate provoca
incendii generate de
scurtcircuit.

Utilizati exclusiv cablul
original. Nu folositi cabluri
sectionate sau deteriorate, sau
cabluri prelungitoare.

In cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de catre
producator, o unitate
autorizata de service sau o
persoana specificata de catre
compania importatoare, pentru
a preveni posibilele pericole.
AVERTISMENT: inainte de a
inlocui becul cuptorului,
asigurati-va ca deconectati
produsul de la sursa de
alimentare, pentru a evita
riscul de electrocutare.



Deconectati produsul sau
dezactivati siguranta, de la
panoul de sigurante.

Daca produsul dvs. are un cablu
de alimentare si un stecher:

Nu conectati produsul la o
priza care este slabit3, iesita
din soclu, rupta, murdara,
uleioasa, cu risc de contact cu
apa (de exemplu, apa scursa
de la contor).

Nu atingeti priza cu méinile
ude! Nu deconectati niciodata
prin tragerea cablului, trageti
intotdeauna afara tinand de
stecher.

Asigurati-va ca fisa produsului
este bine conectata la priz3,
pentru a evita formarea arcului
electric.

Siguranta

A
transportului

Deconectati aparatul de la
reteaua de alimentare inainte
de transportare.

Aparatul este voluminos si
greu, este necesara
transportarea de catre doua
persoane.

Nu utilizati usa si/sau méanerul
pentru a transporta sau
deplasa produsul.

Nu asezati alte obiecte pe
aparat si transportati in pozitie
verticala.

+ Atunci cand trebuie sa
transportati aparatul,
infasurati-l cu material de
ambalare cu bule sau carton
gros si lipiti cu banda adeziva.
Fixati temeinic produsul cu
banda adeziva, pentru a
preveni deteriorarea partilor
detasabile sau mobile, sau a
produsului.

* Verificati aspectul general al
produsului, pentru eventuale
daune care s-ar fi putut
produce in timpul
transportului.

A1 .5 Siguranta instalarii

« Tnainte de instalarea
produsului, verificati daca
exista daune. Daca produsul
este deteriorat, nu il instalati.

* Nu instalati produsul in

apropierea surselor de caldura

(calorifere, sobe etc.).

+ Pastrati deschise imprejurimile

tuturor conductelor de
ventilatie.

* Pentru a preveni
supraincalzirea, produsul nu
trebuie instalat in spatele
usilor decorative.

A1 .6  Siguranta utilizarii

* Dupa fiecare utilizare asigurati-

va ca produsul este oprit.
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+ Daca nu folositi produsul o
perioada indelungata,
deconectati-l sau opriti
siguranta de la panoul de
sigurante.

* Nu folositi produsul daca
acesta este defect sau
deteriorat. Daca exista,
decuplati conexiunile electrice/
racordurile de alimentare cu
gaz ale produsului si
contactati serviciul autorizat.

* Nu folositi aparatul daca
geamul usii frontale este
demontat sau spart.

* Nu urcati pe aparat pentru a
ajunge la ceva, sau din orice alt
motiv.

* Nu utilizati niciodata produsul
atunci cand judecata sau
coordonarea dvs. este afectata
de consumul de alcool si/sau
droguri.

* Obiectele inflamabile tinute in
zona de gatit se pot aprinde.
Nu depozitati niciodata obiecte
inflamabile in zona de gatit.

* Nu folositi manerul cuptorului
pentru uscarea prosoapelor.
Atunci cand folositi produsul,
nu agatati pe méaner prosoape,
manusi sau materiale textile
similare.

+ Balamalele usii produsului se
misca la deschiderea si
inchiderea usii si se pot bloca.

Atunci cand deschideti/
inchideti usa, nu prindeti de
partea cu balamalele.

A.I .7 Avertismente privind

temperatura

« AVERTISMENT: Partile
accesibile ale produsului se
vor incinge in timpul utilizarii.
Procedati cu grija pentru a
evita atingerea produsului si a
elementelor de incalzire. Copiii
sub 8 ani nu trebuie sa se
apropie de aparat in absenta
unui adult.

* Nu asezati materiale
inflamabile/explozive in
apropierea produsului,
deoarece marginile se incing in
timpul functionarii.

* Deoarece se poate degaja
abur, pastrati distanta, atunci
cand deschideti usa
cuptorului. Aburul poate
provoca arsuri ale mainilor,
fetei si/sau ochilor.

« In timpul functionarii, aparatul
poate deveni fierbinte.
Procedati cu grija pentru a
evita atingerea partilor fierbinti,
elementelor de incalzire din
interiorul cuptorului.
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* Folositi intotdeauna manusi
rezistente la caldura in timp ce

de o ora inainte si dupa gatire.
In caz contrar, pot aparea m

introduceti sau scoateti
alimentele din cuptorul
fierbinte etc.

1.8 Utilizarea
accesoriilor

+ Este important ca gratarul si
tava sa fie amplasate corect
pe rafturile de sarma. Pentru
informatii detaliate, consultati
sectiunea ,,Utilizarea
accesoriilor”.

+ Accesoriile pot deteriora
geamul usii la inchiderea usii
aparatului. impingeti
intotdeauna accesoriile pana
la capatul zonei de coacere.

Al .9 Siguranta gatitului

* Aveti grija la utilizarea
alcoolului in prepararea
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperatura
ridicatd si poate provoca
incendii prin aprindere atunci
cand intra in contact cu
suprafete fierbinti.

* Resturile alimentare, uleiul etc.

din zona de gatit se pot
aprinde. Tnainte de a gati,
indepartati orice astfel de
murdarie grosiera.

* Pericol de intoxicatie
alimentara: Nu lasati
mancarea la cuptor mai mult
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toxiinfectii alimentare sau
imbolnavirea.

Nu incélziti in cuptor conserve
inchise si borcane de sticla.
Presiunea ce se poate
acumula in cutie/borcan poate
cauza spargerea acestuia.
Asezati héartia de copt intr-un
vas de gatit sau pe accesoriul
cuptorului (tava, gratar de
sarma etc.) cu mancarea si
introduceti in cuptorul
preincalzit. Indepartati orice
portiuni in plus de hértie de
copt de la nivelul accesoriului
sau vasului, pentru a evita
riscul atingerii elementelor de
incalzire ale cuptorului. Nu
folositi niciodata hartie de copt
la o temperatura a cuptorului
mai mare decat temperatura
maxima de utilizare
specificata pe hartia de copt
pe care o utilizati. Nu asezati
niciodata hartie de copt pe
fundul cuptorului.

Nu asezati tavi de copt, farfurii
sau folie de aluminiu direct pe
baza cuptorului. Caldura
acumulata poate deteriora
baza cuptorului.

Inchideti usa cuptorului in
timpul utilizarii gratarului.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!



+ Alimentele inadecvate pentru
prepararea pe gratar prezinta
pericol de incendiu. Puneti pe
gratar doar alimente adecvate
pentru frigerea la foc puternic,
pe gratar. De asemenea, hu
asezati mancarea prea
departe, respectiv in partea din
spate a gratarului. Aceasta
este cea mai fierbinte zon3, iar
alimentele cu un continut mare
de grasime se pot aprinde.

1.10 Siguranta legata de
intretinere si curatare

* Asteptati ca aparatul sa se
raceasca, inainte de a-| curéata.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

Nu spalati niciodata aparatul
pulverizand sau turnand apa
pe acesta! Exista risc de
electrocutare!

Nu utilizati dispozitive de
curatare cu abur pentru a
curata aparatul, deoarece
acest lucru poate provoca
socuri electrice.

Nu folositi produse de curatare
abrazive dure, instrumente
metalice ascutite, burete de
sarma sau inalbitori pentru a
curata geamul usii cuptorului/
(dacé exista) geamul usii
superioare a cuptorului. Aceste

materiale pot provoca
zgérierea si spargerea
suprafetelor din sticla.

+ Pastrati intotdeauna panoul de
comanda curat si uscat. O
suprafata umeda si murdara
poate provoca probleme in
executarea functiilor.

1.11 Auto-curatarea la
temperatura inalta
(piroliza)

« In timpul auto-curatarii,
suprafetele devin mai calde
decat in cazul utilizarii
standard. Nu lasati la
indemana copiilor.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri! Nu atingeti
produsul in timpul auto-
curatarii si nu lasati la
indemana copiilor. Asteptati
cel putin 30 de minute inainte
de a indeparta resturile.

« in timpul auto-curatarii, se
degaja fum din cauza arderii
resturilor alimentare. Aerisiti
bine bucataria in timpul
procesului de curatare.
fnainte de a incepe curatarea,
curatati suprafetele exterioare
ale cuptorului si resturile
alimentare din interiorul
cuptorului cu o carpa cu
solutie de detergent.
Indepartati toate accesoriile si
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ustensilele de gatit din cuptor.
Daca produsul dumneavoastra
are un accesoriu rezistent la
piroliza (rezistent la auto-
curatare la temperaturi

ridicate), nu trebuie sa
indepartati aceste accesorii
din cuptor.

+ Daca deasupra cuptorului
exista o plita, nu o porniti in
timpul pirolizei.

2 Instructiuni privind protectia mediului

2.1 Directiva deseurilor

2.1.1 Conformitatea cu Directiva DEEE
si eliminarea deseurilor

Acest produs este in conformitate cu
Directiva EU privind WEEE (2012/19/EU).
Produsul este prevazut cu un simbol de
clasificare pentru deseuri de echipamente
electrice si electronice (DEEE).

Acest produs a fost fabricat cu

componente si materiale de

inalta calitate si care pot fi

refolosite si sunt potrivite

pentru reciclare. Prin urmare nu
L eliminati deseul de produs
impreuna cu deseurile menajere normale si
alte deseuri la sfarsitul duratei de viata a
produsului. Predati-l la un punct de
colectare pentru reciclarea echipamentelor
electrice si electronice. Va puteti interesa la
administratia locala despre punctele de
colectare. Eliminarea aparatului in mod
corespunzator ajuta la prevenirea
consecintelor negative asupra mediului si
sanatatii umane.

Respectarea Directivei RoHS:

Produsul pe care l-ati achizitionat este in
conformitate cu Directiva UE RoHS privind
DEEE (2011/65/UE). Acesta nu contine
materiale nocive si interzise specificate in
Directiva.

2.2 Informatiile de pe ambalaj

Materialele de ambalare a produsului sunt
fabricate din materiale reciclabile in
conformitate cu Reglementarile nationale

privind mediul. Nu eliminati deseul rezultat
din ambalaje impreuna cu deseurile
menajere sau alte tipuri de deseuri, duceti-|
la punctele de colectare desemnate de
autoritatile locale.

2.3 Recomandari pentru economisirea
energiei

in conformitate cu UE 66/2014, informatiile

despre eficienta energetica pot fi gasite pe

chitanta produsului furnizata cu acesta.

Urmatoarele sugestii va vor ajuta sa folositi

produsul in mod ecologic si eficient din

punct de vedere energetic:

+ Decongelati alimentele congelate inainte
de preparare.

+ in cuptor, utilizati vase inchise la culoare
sau emailate, care transmit mai bine
caldura.

+ Dacd este specificat in retetd sau
manualul de utilizare, preincalziti
intotdeauna. Nu deschideti frecvent usa
cuptorului, in timpul coacerii.

+ Opriti aparatul cu 5 pana la 10 minute
inainte de terminarea coacerii, pentru
coacere prelungita. Puteti economisi
pana la 20% din energia electrica prin
utilizarea caldurii reziduale.

« Incercati sa preparati simultan mai multe
feluri in cuptor. Puteti coace simultan,
asezand doua vase de gatit pe raftul de
sarma. in plus, daca realizati coacerea
felurilor unul dupa altul, economisiti
energie, deoarece cuptorul nu pierde
caldura.

+ Nu deschideti usa cuptorului atunci cand
coaceti in functia de operare Jncalzire
ventilator eco”. Daca usa nu este
deschisa, temperatura interioara este
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optimizata pentru economisirea energiei
in functia de operare Jincalzire ventilator
eco”, iar aceastd temperatura poate diferi
de cea afisatd pe afisaj.

3 Produsul dumneavoastra

3.1 Prezentarea produsului

*%

1
10
9 o*
3**
4
8
7
5
6
1 Panoul de control 2 Lampa
3 Rafturi de sarma 4 Motor ventilator (in spatele placii de
otel)
5 Usa 6 Maner

7 Element de incalzire inferior (sub
tava de otel)

9 incalzitor superior

Variaz in functie de model. Este posibil ca
produsul dumneavoastra sa nu fie prevazut cu
lamp4, sau ca tipul si amplasarea |ampii sa
difere fata de ilustratie.

Variazd in functie de model. Este posibil ca
produsul dumneavoastra sa nu fie prevazut cu
grilaje din sarma. in imagine este prezentat ca
exemplu un cuptor cu grilaj din sarma.

8 Pozitii de raft

10 Orificii de ventilare
3.2 Panoul de control al aparatului,
introducere si utilizare

In aceasta sectiune, puteti regasi
prezentarea generala si utilizarile de baza
ale panoului de control al aparatului. Pot
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exista diferente la nivelul imaginilor si al
unora dintre caracteristici in functie de tipul
produsului.

3.2.1 Panoul de control

B @B
& >e

1 Buton de selectare functie
3 Buton selectare temperatura

Daca sunt prevazute butoane pentru
controlul produsului dumneavoastra, in
cazul unor modele aceste butoane ies in
afara cand sunt apasate (butoane
ingropate). Pentru a realiza setérile cu
aceste butoane, mai intai apasati spre
interior butonul relevant, apoi scoateti-l.
Dupa efectuarea reglajului, apasati butonul
din nou si restabiliti pozitia.

3.2.2 Prezentarea panoului de control
al produsului

Buton de selectare a functiei

Puteti selecta functiile de functionare a
cuptorului cu butonul de selectare a
functiei. Rotiti la stanga/dreapta din pozitia
inchis (sus) pentru a selecta.

Buton de temperatura

Puteti selecta temperatura pe care doriti sa
o gatiti cu butonul de temperatura. Rotiti in
sensul acelor de ceasornic din pozitia
inchis (sus) pentru a selecta.

Indicator de temperatura interioara a
cuptorului

Puteti vedea temperatura interioara a
cuptorului pe afisajul temporizatorului.
Cuptorul se incalzeste pana cand atinge
temperatura setata si mentine aceasta
temperaturg, iar animatia de incalzire pe 3
linii clipeste in extrema dreapta. Cand
temperatura cuptorului atinge valoarea

2 Temporizatorul

setatd, aceasta animatie se opreste si
simbolul ,C”" apare constant langa valoarea
setatd a temperaturii.

Temporizatorul

(=2

9 OO0 8
& I EE a
% O, ®

RN
2 3 4

(]

0\4—-@ (G

o
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5

- 4+ (_[_,

Tasta de gatit flexibil
Tasta setari

Tasta de crestere valoare
Tasta de reducere valoare
Tastd alarma

o Ul A W N =

Tasta de setare ora
Simboluri afisaj

: Simbol timp de coacere
: Simbol gatit flexibil

: Simbol alarma

: Simbol sonda de carne *

: Simbolul de blocare a tastelor

: Simbol temperatura

: Simbol coacere cu ventilator eco

Bl @ =Fp» D WO

: Simbol de blocare usa *
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* Variaza in functie de modelul produsului. Este
posibil sd nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.

3.3 Functiile de operare a cuptorului

maxima si minima care pot fi setate pentru
aceste functii. Ordinea modurilor de
operare prezentata aici poate varia, in
functie de aranjamentul produsului
dumneavoastra.

In tabelul functiilor sunt prezentate functiile

de operare pe care le puteti folosi pentru
cuptorul dumneavoastra si temperaturile

. Domeniu de
Simbol . - = . P
. Descrierea functiei temperatura |Descriere si utilizare
functie o
’ (°C)
o . Niciun element de incélzire al cuptorului nu functioneaza. Doar
1\ Becul cuptorului - X . ’
| becul cuptorului se aprinde.
Cuptorul nu se incélzeste. Functioneazé doar ventilatorul (pe
. peretele din spate). Alimentele congelate cu granule se
Functionare cu « A i x
0 ventilator - dezgheata lent la temperatura camerei, mancarea gatitad este
racita. Timpul necesar pentru a decongela o intreagd bucata
de carne este mai mare decat pentru alimentele cu bucati.
— incalzire superioara si Alimentele sunt incalzite de sus si de jos in acelasi timp.
e superi g 40-280 Potrivit pentru préjituri, produse de patiserie sau prajituri si
inferioard N ; ) ’
— tocane in forme de copt. Gatirea se face cu o singura tava.
_.::"‘, Doar incélzirea de la partea de jos este activa. Este potrivita
¢ Tncalzire inferioara 40-220 pentru alimentele care necesita rumenire in partea de jos.
+ Aceasta functie trebuie folosita si pentru curatarea usoara cu
abur.
— P Aerul fierbinte, incélzit de elementele de incalzire superior si
Incélzire inferioara/ . - [ P . v
e inferior este distribuit rapid si uniform in intregul cuptor, cu
superioard asistatd de 40-280 . . . ' } , . «
. ajutorul ventilatorului. Coacerea se realizeaza cu o singura
— ventilator =
tava.
Aerul fierbinte, incalzit de elementul de incalzire al
@ Tncalzire ventilator 40-280 vent_llatorulm egte d|str|pun rapid Si gr]lform in intregul cuptor, '
cu ajutorul ventilatorului. Este potrivita pentru coacerea cu mai
multe tavi, pe rafturi de nivel diferit.
I . Pentru a economisi energie, puteti utiliza aceasta functie in loc
“ Incélzire ventilator eco 160-220 s folositi ,Incélzire ventilator” in intervalul 160-220°C. Dar;
) timpul de gatire va fi putin mai lung.
—
— Incalzitorul superior, incélzitorul inferior si inclzirea asistatd
® Functie ,3D" 40-280 de ventllatgrAsunt pornite. 'Flec'are parte a allmenthU| devgatlt
; este coapta in mod egal si rapid. Coacerea se realizeaza cu o
singura tava.
Gratar integral 40-280 Functioneaza gratarul mare din plafonul cuptorului. Este

potrivit pentru frigerea alimentelor de dimensiune mai mare.

Piroliza

Este folosita pentru auto-curétarea cuptorului la temperaturd
nalta. Cititi specificatjile din sectiunea de intretinere si
curdtare pentru aceasta functie.
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3.4 Accesoriile produsului

Produsul dumneavoastra este prevazut cu
diverse accesorii. in aceast3 sectiune, sunt
disponibile descrierea accesoriilor si
descrierea modului corect de utilizare.
Accesoriile furnizate difera in functie de
modelul produsului. Este posibil sa nu fie
disponibile toate accesoriile descrise in
manualul de utilizare pentru aparatul
dumneavoastra.

Tavile in interiorul aparatului

@ dumneavoastra pot fi deformate
prin efectul temperaturii. Acest fapt
nu are niciun efect asupra

functionarii. Deformarea dispare
atunci cand tava este racita.

Tava standard

Se foloseste pentru produse de patiserie,
alimente congelate si prepararea
alimentelor voluminoase.

Tava adanca

Se foloseste pentru produse de patiserie,
prepararea alimentelor voluminoase,
alimente suculente, sau pentru colectarea
uleiurilor scurse de pe gratar.

Gratar din sarma

Se foloseste pentru frigere sau amplasarea

alimentelor care trebuie coapte, fripte sau
inabusite, pe raftul dorit.

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :

in cazul modelelor fara rafturi din
sarma:

3.5 Utilizarea accesoriilor produsului

Rafturile de coacere

Exista 5 niveluri de pozitionare a rafturilor
in zona de coacere. Puteti vedea, de
asemenea, ordinea rafturilor cu ajutorul
numerelor de pe cadrul frontal al
cuptorului.

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :

5 ___4

1 ~ Q
0
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in cazul modelelor fir3 rafturi din
sarma:

Amplasarea gratarelor de sarma pe
rafturile de coacere

in cazul modelelor cu rafturi din sarmi :
Este esential sa asezati in mod
corespunzator gratarul de sarma pe
suporturile de sarma laterale. Atunci cand
asezati gratarul de sarma pe raftul dorit,
sectiunea deschisa trebuie orientata spre
partea din fata. Pentru coacere mai bung,
gratarul din sarma trebuie fixat pe raft cu
ajutorul opritorului. Aceasta nu trebuie sa
depdseasca opritorul, pentru a nu intra in
contact cu peretele din spate al cuptorului.

in cazul modelelor fara rafturi din
sarma:

Este esential sa asezati in mod
corespunzator gratarul de sarma pe
suporturile de sarma laterale. Gratarul de
sarma are o singura directie, atunci cand il
asezati pe raft. Atunci cand asezati gratarul
de sarma pe raftul dorit, sectiunea
deschisa trebuie orientata spre partea din
fata.

Asezarea tavii pe rafturile de coacere

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :
Este esential sa asezati in mod
corespunzator tavile pe rafturile laterale de
sarma. Atunci cand asezati tava pe raftul
dorit, partea de prindere a acesteia trebuie
orientata catre partea din fata. Pentru
coacere mai bung, tava trebuie fixata pe
raft cu ajutorul opritorului pe raftul din
sarma. Aceasta nu trebuie sa depaseasca
opritorul, pentru a nu intra in contact cu
peretele din spate al cuptorului.

in cazul modelelor fari rafturi din
sarma:

Este esential sa asezati ih mod
corespunzator tavile pe rafturi. Tava are o
singura directie, atunci cand o asezati pe
raft. Atunci cand asezati tava pe raftul dorit,
partea de prindere a acesteia trebuie
orientata catre partea din fata.
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Functia de oprire a gratarului din sarma
Exista o functie de oprire care impiedica
gratarul din sdrma sa cada de pe raftul din
sarma. Cu aceasta functie, puteti scoate
mancarea cu usurinta si in siguranta.
Atunci cand indepartati gratarul din sarma,
il puteti trage in fatd, pana cand acesta
ajunge la opritor. Trebuie sa treceti peste
opritor, pentru indepartare completa.

in cazul modelelor cu rafturi din sarma :

sarma :

Z
5

Functia de oprire a tavii - In cazul
modelelor cu rafturi din sarma

Exista o functie de oprire care impiedica
tava sd cada de pe raftul din sarma. Atunci
cand indepartati tava, eliberati-o de pe

opritorul din spate si trageti spre
dumneavoastra, pana cand ajunge in
partea din fata. Trebuie sa treceti peste
opritor, pentru indepartare completa.

Amplasarea corecta a gratarului si a tavii
pe sinele telescopicein cazul modelelor
cu rafturi de sarma si modele
telescopice

Datorita sinelor telescopice, tavile sau
gratarul din sdrma pot fi usor instalate si
indepartate. Atunci cand folositi tavi si
gratare din sarma cu sina telescopica,
trebuie s& aveti grija ca stifturile din fata si
spatele sinelor telescopice, sa se sprijine
de marginile gratarului si ale tavii (asa cum
este prezentat in imagine).
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3.6 Specificatii tehnice

Specificatii generale

Dimensiuni exterioare ale produsului (inaltime/I&time/

adancime) (mm) 595 /594 /567

Dimensiuni instalare cuptor (inéltime/latime/adancime)

(mm) 590 - 600 /560 /min. 550

Tensiune/frecventa 220-240V ~; 50 Hz

Tip de cablu si sectiune folosita/potrivitd pentru

o min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
utilizarea cu produsul

Consum total de energie(kW) 3,3

Tip cuptor Cuptor multifunctional

Notiuni de baza: Informatiile de pe eticheta energeticé de pe cuptoarele electrice pentru utilizare casnicé, furnizate
in conformitate cu standardul EN 60350-1/IEC 60350-1. Valorile sunt determinate in Incalzire superioard si
inferioara sau (daca exista) Incalzire inferioara/superioara asistata de ventilator, functji cu sarcing standard.

Clasa de eficientd energetica este determinatd in conformitate cu prioritizarea urmétoare, in functie de existenta
sau nu a functiilor relevante pe acest produs. 1-Incélzire ventilator eco, 2-Incélzire ventilator , 3-Gratar inferior
asistat de ventilator, 4-Incélzire superioard si inferioara.

Specificatiile tehnice pot fi modificate fara notificare prealabild pentru a imbunatati
calitatea produsului.

Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil sa nu fie identice cu
produsul dumneavoastra.

obtinute in conditii de laborator in conformitate cu standardele relevante. in functie

@ Valorile indicate pe etichetele produsului sau in documentatia aferenta sunt
de conditiile operationale si de mediu ale produsului, aceste valori pot varia.
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4 Prima utilizare

Inainte de a incepe sa utilizati produsul,
este recomandat sa efectuati urmatoarele
operatiuni, enumerate in sectiunile
urmatoare.

4.1 Prima setare a temporizatorului

Tnainte de a utiliza cuptorul,
intotdeauna setati ora exacta. Daca
nu o setati, in cazul unor modele de

cuptoare nu poate fi realizata
coacerea.

1. Atunci cand cuptorul este pornit pentru
prima data, campul aferent orei,, 12:00”
si simbolul O clipesc pe afisaj.

2. Setati ora apaséand tastele ®/O.

ammn
g

B 0. & ©

3. Apaésati tasta (O sau ¢ pentru activarea
campului aferent minutelor.

4. Apasati tastele @/ Opentru a seta
minutele.

EEE
10 @_@,_@ JANNEY)

5. Apadsati tasta (O pentru a confirma
setarea.

= Ora este setatd, iar simbolul © dispare
de pe afisaj.

Daca ora nu este setata, ,,12:00” si
simbolurile O continué sa

clipeascsd, iar cuptorul nu porneste.
Pentru ca cuptorul sa functioneze,
trebuie s& confirmati ora zilei prin
setarea orei sau prin atingerea(®
tastei atunci cand aceasta este la
"12:00" Puteti modifica mai tarziu
setarea orei zilei, asa cum este
descris in sectiunea ,Setari”.

in cazul unei intreruperi a
curentului, setarile orei sunt

anulate. Trebuie setata din nou.

4.2 Curatarea initiala

1. Indepéartati toate materialele de
ambalare.

2. Scoateti toate accesoriile din cuptor,
furnizate impreuna cu produsul.

3. Punetiin functiune produsul timp de 30
de minute, apoi opriti-l. Astfel, resturile
si petele care pot fi ramase in cuptor in
timpul coacerii sunt arse si curatate.

4. Atunci cand folositi produsul, selectati
cea mai ridicatd temperatura si functia
de operare pentru utilizarea tuturor
elementelor de incalzire din aparatul
dumneavoastra. A se vedea ,Functii de
operare ale cuptorului [» 54]". Puteti afla
modul de utilizare a cuptorului, in
sectiunea urmatoare.

5. Asteptati racirea cuptorului.

6. Stergeti suprafetele produsului cu o
carpa umeda sau cu un burete si uscati
Cu o carpa.

Tnaintea utilizarii accesoriilor:

Curéatati accesoriile pe care le scoateti din

cuptor cu solutie de apa si detergent si cu

un burete moale.

AVIZ: Unii detergenti sau agenti de

curdtare pot deteriora suprafata. Nu folositi

detergenti abrazivi, pulberi de curatat,

creme de curdtare sau obiecte ascutite in

timpul curéatarii.
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AVIZ: In timpul primei utilizari, pentru
céteva ore se poate degaja un usor fum si
miros. Este un fenomen normal si este

5 Utilizarea cuptorului

suficient sa asigurati buna ventilatie pentru
inlaturare. Evitati inhalarea directa a
fumului si mirosului emanat.

5.1 Informatii generale pentru
utilizarea cuptorului

Ventilator de racire ( Variaza in functie de
modelul produsului. Este posibil sa nu
fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra. )

Aparatul este prevazut cu un ventilator de
racire. Ventilatorul de racire este activat
automat, atunci cand este necesar si
raceste atat partea din fatd a produsului,
cat si mobilierul. Acesta este dezactivat

automat, la terminarea procesului de racire.

Aerul cald iese pe la partea de sus a usii
cuptorului. Nu acoperiti aceste deschideri
de ventilatie cu nimic. In caz contrar,
cuptorul se poate supraincalzi. Ventilatorul
de racire continua sa functioneze in timpul
functionarii cuptorului sau dupa oprirea
cuptorului (aproximativ 20-30 minute).
Daca gatiti programéand cronometrul
cuptorului, la sfarsitul timpului de coacere,
ventilatorul de racire se dezactiveaza odata
cu toate functiile. Durata de functionare a
ventilatorului de racire nu poate fi
determinata de utilizator. Acesta se
activeaza si se opreste automat. Aceasta
nu este o eroare.

Lumina cuptorului

Becul cuptorului se aprinde, atunci cand
cuptorul incepe coacerea. La unele modele,
becul este aprinsa in timpul coacerii, in
timp ce la unele modele se stinge dupa un
anumit timp.

In cazul unor functii de coacere lumina nu
se aprinde niciodata pentru a economisi
energie.

Daca doriti ca becul cuptorului sa fie aprins
permanent, selectati functia de operare
“Becul cuptorului” cu ajutorul butonului de
selectare a functiei.

5.2 Functionarea unitatii de control a
cuptorului

Avertismente generale pentru unitatea de

control a cuptorului

+ Timpul maxim care poate fi setat pentru
procesul de coacere este de 5 ore si 59
minute. Programul va fi anulat in cazul
unei intreruperii de curent. Va fi necesar
sa reprogramati.

+ In timp ce realizati ajustri, simbolurile
relevante se aprind pe ecran. Trebuie sa
asteptati putin, pentru salvarea setarilor.

+ Daca s-a realizat orice setare de coacere,
ora zilei nu poate fi ajustata.

+ Daca timpul de gatire este configurat la
inceperea gatirii, timpul ramas este afisat
pe ecran.

+ In cazurile in care timpul de coacere sau
timpul de incheiere a coacerii este setat,
puteti anula automat apasand lung tasta

o.

Temporizatorul

Bl

@ 0. 8
g L a
8 & 0,0
vV vV VvV v
1 2 3 4

b

LR =X
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Tasta de gatit flexibil
Tasta setdri

Tasta de crestere valoare
Tasta de reducere valoare
Tastd alarma

o oA W N =

Tasta de setare ora
Simboluri afisaj

(O :Simbol timp de coacere
: Simbol gatit flexibil

[\ :Simbol alarmé
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: Simbol sonda de carne *
: Simbolul de blocare a tastelor

: Simbol temperatura

: Simbol coacere cu ventilator eco

Bl @ = [P

: Simbol de blocare usa *

* Variaza in functie de modelul produsului. Este
posibil sa nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.

Pornirea cuptorului

Atunci cand selectati o functie de utilizare
cu care doriti sa realizati coacerea cu
butonul de selectare a functiei si setati o
anumita temperatura cu ajutorul butonului
de temperatura, cuptorul incepe sa
functioneze.

Oprirea cuptorului

Puteti opri cuptorul rotind butonul de
selectare a functiei si butonul de
temperatura pe pozitia off (oprit) (sus).
Prepararea manuala cu selectarea
temperaturii si a functiei de operare a
cuptorului

Puteti coace realizand controlul manual
(prin comanda dumneavoastrd) fara
setarea timpului de coacere, selectand
temperatura si functia de operare specifice
alimentelor dumneavoastra.

P / C

o / [

1. Selectati functia de operare cu care
doriti sa realizati coacerea, cu butonul
de selectare a functiei.

2. Setati temperatura la care doriti sa
coaceti, cu butonul de temperatura.

= Cuptorul va incepe sa functioneze
imediat la functia si temperatura
selectate si pe afisaj va aparea
simbolul § . Atunci cand temperatura
din cuptor atinge temperatura setata,
simbolul § dispare. Cuptorul nu se
opreste automat, deoarece prepararea

manuala se face fara setarea timpului
de coacere. Trebuie sa controlati
prepararea si sa o dezactivati manual.
in cazul in care coacerea s-a incheiat,
opriti cuptorul rotind butonul de
selectie a functiei Butoane si butonul
de temperaturd in pozitia off (oprit)
(sus).
Prepararea prin setarea timpului de
coacere;
Puteti opri automat cuptorul la sféarsitul
timpului, selectand functia de temperatura
si functia de operare specifice alimentelor
dumneavoastra si setand timpul de
preparare pe cronometru.

1. Selectati functia de coacere.

2. Apasati tasta (O pana cand simbolul
apare pe afisaj pentru timpul de
preparare.

C11 |
L o

& 0.0 O @

Dupa setarea functiei si
@ temperaturii de operare, puteti seta
timpul de coacere pentru 30 de
minute, apasand tasta @ direct
pentru setarea rapida a timpului de
coacere si modificati ora cu tastele

@/O.

3. Reglati timpul de coacere cu tastele®/

11T
(] o

ik @_@_@ o o

Timpul de coacere creste cu 1
minut in primele 15 minute, dupa

15 minute creste cu 5 minute.

4. Introduceti mancarea in cuptor si setati

temperatura cu butonul de temperatura.
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= Cuptorul incepe sa functioneze
imediat la functia si temperatura
selectate. Timpul de preparare
setat incepe contorizarea inversa
si pe afisaj apare simbolul § .
Atunci cand temperatura din
cuptor atinge temperatura setat3,
simbolul § dispare.

5. Dupa terminarea timpului de preparare
setat, pe afisaj apare "End" (Sfarsit),
simbolul { clipeste si cronometrul
emite un semnal sonor.

6. Alarma sonora este activa douad minute.

Apasati orice tasta pentru dezactivarea

alarmei sonore. Avertismentul se

dezactiveazd, iar ora apare pe afisaj.
Gatit flexibil (Flexi Crisp)
In cazurile in care doriti ca partea
superioara sau inferioara sa se
rumeneasca mai mult, puteti obtine o
preparare mai buna utilizand functia Gatit
flexibil (Flexi Crisp)”. Cu aceasta functie,
este efectuatd o setare pentru a da mai
multa caldura pe suprafata superioara sau
inferioara in timpul gatitului.

Daca functia de preparare flexibila
nu este incheiata, aceasta va fi

anulata automat dupa 15 minute.

Timpul de Timpul de utilizare a functiei de
preparare (min.) preparare flexibila (min.)
0-15 Ultimele 5
15-45 Ultimele 10
45 - peste Ultimele 15

Pentru a utiliza functia de preparare
flexibila:
1. Incepeti prepararea prin selectarea

functiei si a temperaturii la care este
activa functia de preparare flexibila.

Puteti utiliza functia de preparare
@ flexibila fara a seta timpul de

preparare, prin control manual sau

prin setarea timpului de preparare.

Puteti utiliza functia de preparare
@ flexibila cu functjile Incalzire

superioara si inferioard, Functie
,3D" si Incélzire inferioara/
superioara asistata de ventilator la
temperaturi cuprinse intre
150°C-250°C.

Daca se efectueaza modificari ale
temperaturii si ale functiei in timp
ce functia de preparare flexibila

este activa, functia de preparare
flexibila va fi anulata automat.

Tabel de timp recomandat pentru
preparare flexibila

in tabelul de mai jos sunt prezentati timpii
de preparare flexibild sugerati in functie de
timpul de preparare pe care il veti seta
pentru functia de preparare flexibila.

2. Pentru suprafata pe care doriti sd o
rumeniti, atingeti mai intéi o data tasta

]

3.

= La prima atingere, cuptorul
continua sa functioneze in mod
normal si pe ecran apare o singura
linie de mijloc langa cele 3 linii.

[t
3

@ i C:)_@,_Gr) o o

= Atingand din nou tasta [£] se
activeaza nivelul de prajire a
suprafetei superioare, iar pe afisaj
apare o singura linie de nivel
superior alaturi de cele 3 linii.

ot —

@ i 0,0 4 O
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= Atingand din nou tasta [$], se
activeaza nivelul de préajire al
suprafetei inferioare si apare o
singura linie pe nivelul inferior,
alaturi de cele 3 linii de pe afisaj.

= — —
3

@ ¢ 0,0 4 O

3. Simbolul ] ramane aprins, cu timpul de
preparare scurs sau timpul de preparare
ramas aproximativ 5 secunde dupa
efectuarea setarii.

blocarea testelor este setata,
cronometrul emite un semnal sonor iar
simbolul 3 clipeste.

Dacé eliberati tastele ®/© inainte
de terminarea numaratorii inverse,

blocarea tastelor nu se va activa.

Tastele cronometrului nu pot fi
@ utilizate atunci cand functia de

blocare a tastelor este activ4. in

cazul intreruperii alimentarii,

blocarea tastelor nu este anulata.

Pentru a anula manual functia de
preparare flexibila, apdsati tasta
pentru a aduce linia de nivel de

langa cele 3 linii de pe afisaj la
nivelul de mijloc.

In ceea ce priveste siguranta

@ prepararii, functia de preparare
flexibila este activa timp de
maximum 15 minute. Apoi se
revine automat la nivelul normal de
preparare si simbolul dispare de pe
afisaj.

5.3 Setari

Activarea blocarii tastelor

Folosind functia de blocare a tastelor,
puteti preveni modificarea setarilor
temporizatorului.

1. Apésatiin acelasi timp tastele ®/O
pana cand simbolul ) apare pe afisaj.

_
& _
i @@@ AN

= Simbolul (§ este afisat pe ecran si
incepe numaratoarea inversa 3-2-1.
Blocarea tastelor este activata atunci
cand se termina numaratoarea inversa.
La apdasarea oricarei taste dupa ce

Dezactivarea blocarii tastelor

1. Apdsatiin acelasi timp tastele ®/©
pana cand simbolul & dispare de pe
afisaj.

= Simbolul (& dispare de pe afisaj, iar
blocarea tastelor este dezactivata.

Setarea alarmei

Puteti utiliza, de asemenea, cronometrul

aparatului pentru orice avertisment sau

reamintire, in afara de coacere. Ceasul cu
alarma nu are niciun efect asupra functiilor
de operare a cuptorului. Se utilizeaza in
scopuri de avertizare. De exemplu, puteti
utiliza ceasul cu alarma atunci cand doriti

sa intoarceti mancarea in cuptor, la o

anumita ord. Imediat ce timpul setat a

expirat, cronometrul emite o alarma

sonora.

Timpul maxim al alarmei este de 23
@ ore 59 minute.

1. Apasati QA pana cand simbolul tastei QA
apare pe afisaj.

OO0 4
B 0,0 § O

2. Reglati timpul de alarma cu tastele®/©
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= Dupa ce timpul alarmei este setat,
simbolul ) apare permanent, iar

timpul alarmei incepe
numaratoarea inversa pe afisaj.

Daca timpul de alarma si timpul de

preparare sunt setate in acelasi

timp, pe afisaj apare timpul cel mai

scurt.
3. Dupa expirarea timpului de alarma,

simbolul 2 incepe sa clipeasca si emite

un semnal sonor.
Dezactivarea alarmei

1. Lafinalul perioadei de alarma, semnalul

sonor suna timp de doua minute.

Apasati orice tasta pentru dezactivarea

alarmei sonore.

= Avertismentul se dezactiveaz3, iar ora

apare pe afisaj.
Daca doriti sa anulati alarma;

1. Apadsati tasta Q pana cand simbolul Q

apare pe afisaj, pentru a reseta ora

alarmei. Apasati tasta © pana cand pe

afisaj apare "00:00”.

2. Puteti, de asemenea, s& anulati alarma

prin apasare lunga a tastei .
Ajustarea volumului

1. Atingeti tasta {6; pana cand una dintre

= Atingeti tasta ¢ pentru confirmare sau

1.

asteptati fara sa atingeti nicio tasta.
Setarea volumului devine activa dupa
un timp.

Setarea luminozitatii afisajului

Atingeti tasta ¢ pana cand una dintre
valorile d-01-d-02-d-03 apare pe afisaj.

ﬁ O,,® 04 O

2.

Setati nivelul de luminozitate dorit cu
tastele ®/O. (d-01-d-02-d-03)

i @_@_@ oo

= Atingeti tasta ¢ pentru confirmare sau

asteptati fara sa atingeti nicio tasta.
Setarea luminozitatii devine activa
dupa un timp.

Modificarea orei exacte
Pe cuptor; pentru a schimba ora setata
anterior:

1.

valorile b-01-b-02-b-03 apare pe afisa;.

%% O,® 04 O

Apésati tasta ¢ pana cand simbolul (3
apare pe ecran.

Setati ora apaséand tastele @/Q.

ammn
g

2. Setati nivelul dorit cu tastele ®/O.
(b-01-b-02-b-03)

B 0. & ©
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4. Apasati tastele @/ Opentru a seta
minutele.

6 Informatii generale privind coacerea

o o R o8
% 0.8 8 O

5. Apésati tasta (3 pentru a confirma

setarea.

= Ora este setat3, iar simbolul © dispare

de pe afisa;.

In aceasta sectiune puteti gasi sfaturi
pentru pregatirea si coacerea alimentelor
dumneavoastra.

in plus, aceasta sectiune descrie unele
alimente testate de producatori si setarile
cele mai adecvate pentru aceste alimente.
Setarile si accesoriile adecvate pentru
aceste alimente sunt, de asemenea,
indicate.

6.1 Avertismente generale privind
coacerea in cuptor

+ Daca deschideti usa cuptorului in timpul
sau dupa incheierea coacerii, se poate
degaja abur fierbinte. Aburul poate
provoca arsuri ale mainilor, fetei si/sau
ochilor. Atunci cand deschideti usa
cuptorului, pastrati distanta.

« Aburul intens generat in timpul coacerii
poate forma picaturi de condens pe
interiorul si exteriorul cuptorului si pe
partile superioare ale mobilierului,
datorita diferentei de temperatura.
Acesta este un eveniment fizic normal.

+ Temperatura de coacere si valorile de
timp indicate pentru alimente pot varia in
functie de retetd si cantitate. Din acest
motiv, aceste valori sunt indicate sub
forma de intervale.

« Indepértati intotdeauna accesoriile
neutilizate din cuptor, inainte de
inceperea coacerii. Accesoriile ramase in
cuptor pot impiedica prepararea
alimentelor la valorile corecte.
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Pentru alimentele preparate conform
retetei proprii, puteti consulta ca referinta
retetele similare indicate in tabelele de
moduri de coacere.

Folosirea accesoriilor furnizate va
asigura cele mai bune performante de
coacere. Respectati intotdeauna
avertismentele si informatiile furnizate de
producator pentru vasele pe care
urmeaza sa le folositi.

Taiati hartia de copt pe care o veti folosi
la gatit, la dimensiunile potrivite vasului
de coacere. Daca hartia de copt iese din
vas, exista riscul de ardere si aceasta
poate afecta calitatea coacerii. Folositi
hartia de copt in intervalul de
temperatura specificat.

Pentru o performanta buna de coacere,
asezati mancarea pe raftul corect
recomandat. Nu schimbati pozitia pe raft
in timpul coacerii.

6.1.1 Produse de patiserie si mancare

la cuptor

Informatii generale

Va recomandam sa folositi accesoriile
produsului, pentru o performanta buna a
coacerii. Daca veti folosi un vas de
bucatarie extern, alegeti vasele de
culoare inchisg, care nu lipesc si rezista
la temperatura inalta.

Daca se recomanda preincalzirea in
tabelul programelor de coacere,
asigurati-va ca puneti mancarea la cuptor
dupa preincalzire.




Daca veti gati folosind vase pe gratarul
de sarma, asezati vasul in mijlocul
gratarului, nu langa peretele din spate.
Toate ingredientele utilizate la prepararea
produselor de patiserie trebuie sa fie
proaspete si la temperatura camerei.
Timpul de preparare a alimentelor poate
varia, in functie de cantitatea de alimente
si marimea vaselor de gatit.

Formele din metal, ceramica si sticla
prelungesc timpul de coacere, iar
suprafetele inferioare ale alimentelor de
patiserie nu se rumenesc uniform.

Daca folositi hartie de copt, pe suprafata
inferioard a alimentului poate fi sesizata
o rumenire usoara. In aceasta situatie,
puteti extinde perioada de coacere cu
aproximativ 10 minute.

Valorile specificate in tabelele de
coacere sunt determinate ca urmare a
testelor efectuate in laboratoarele
noastre. Valorile potrivite pentru
dumneavoastra pot diferi de aceste
valori.

Asezati vasul pe raftul corespunzator
recomandat in tabelul programelor de
coacere. Luati ca referinta raftul de jos al
cuptorului, ca fiind raftul 1.

Sfaturi pentru coacerea prajiturilor

+ Daca prajitura este prea uscatd, cresteti
temperatura cu aproximativ 10°C si
reduceti timpul de coacere.

Daca préjitura este umeda, folositi o
cantitate mica de lichid, sau reduceti
temperatura cu 10°C.

Daca partea de sus a prajiturii este ars3,
puneti pe raftul inferior, reduceti
temperatura si cresteti timpul de
coacere.

Daca prajitura este coapta in interior, dar
exteriorul este lipicios, folositi mai putin
lichid, reduceti temperatura si cresteti
timpul de coacere.

Ponturi pentru produsele de patiserie

Daca produsele de patiserie sunt prea
uscate, cresteti temperatura cu
aproximativ 10°C si reduceti timpul de
coacere. Umeziti foile de aluat cu un sos
preparat din lapte, ulei, ou si amestec de
iaurt.

Daca produsele de patiserie se coc lent,
asigurati-va cd acestea nu sunt atat de
groase incat sa se reverse peste
marginea vasului.

Daca aluatul este rumenit la suprafata,
dar partea inferioara este necoapts,
asigurati-va ca sosul nu se acumuleaza
in cantitate prea mare la partea de jos a
vasului. Pentru o rumenire uniforma,
incercati sa intindeti sosul uniform intre
foile de aluat si compozitie.

Coaceti in pozitia si la temperatura
adecvatd, conform tabelului de
preparare. Daca partea de jos nu este
inca suficient de rumenitd, asezati pe un
raft inferior, la urmatoarea preparare.

Tabel de gatit pentru produse de patiserie si mancare la cuptor
Sugestii pentru coacerea cu o singura tava

Aliment

Accesoriu de

Functie utilizata

Pozitie pe raft

Temperatura (°C)

Timp de coacere

utilizare (min.) (aprox.)
incalzire
Préjiturd latava |Tava standard* |superioard si 3 180 30..40
inferioard
Formd de copt pe |
Prajitura in formd |gratar din sarma |Incalzire ventilator |2 180 30..40
*%
incélzire
Torturi mici Tava standard *  |superioara si 3 160 25..35
inferioard
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Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
in cazul modelelor
cu rafturi din
N sarmé: 3
Torturi mici Tava standard *  |Incalzire ventilator|_ 150 25..35
In cazul modelelor
fara rafturi din
sarma: 2
Forma rotunda cu .
Praiiturs clema pentru Incalzire
- prajiturd, diametru [superioara si 2 150 30..40
pandispan « ) LT
’ 26 cm, pe gratar |inferioara
din sdrma **
Forma rotunda cu
Praiiturs clema pentru .
- prajiturd, diametru |Incalzire ventilator |2 155 30..40
pandispan -
’ 26 cm, pe gratar
din s&rma **
Tava produse de Incalzire
Prajitura a pr superioara si 3 170 25..35
patiserie * I
inferioara
Prajitura Tava produse de i 41, ice ventilator |3 170 20..30
patiserie
Pro'dus.e de Tava standard *  |incalzire ventilator |2 180 30..40
patiserie
incélzire
Chifla Tava standard *  |superioara si 2 200 20..30
inferioara
Chifla Tavé standard *  |incalzire ventilator |3 180 20..30
incélzire
Paine intreaga Tavd standard *  |superioara si 3 200 30..40
inferioara
Paine intreaga Tava standard *  |incalzire ventilator |3 200 30..40
Vas de sticld/ .
metalic Incélzire
Lasagna dreptunghiular pe |superioara si 2sau 3 200 30..40
gratar de sarmd  |inferioara
*%
Forma metalica |[; . .
neagra, diametru Incalzire
Placinta cu mere ! x superioara si 2 180 50 .. 65
20 cm, pe gratar |; LT
AR inferioara
din sdrma **
Forma metalica
Placintd cu mere neagra, dlamvetru ncalzire ventilator|3 170 50..65
20 cm, pe gratar
din s&rma **
incalzire
Pizza Tavéa standard *  |superioara si 2 200 ... 220 10..20
inferioara
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Sugestii pentru coacerea cu doua tavi

Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C) | Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
in cazul modelelor|in cazul modelelor
oy % cu rafturi din cu rafturi din
o 2Tavdstandard* | _ sarmé 1150 sarmé: 25... 40
Torturi mici 4-Tavé produse  |Incalzire ventilator |2 - 4 R R
de patiserie * In cazul modelelor|In cazul modelelor
P fara rafturi din fara rafturi din
sarma :140 sarma: 30 .. 45
2-Tava standard *
Prajitura 4-Tava produse Incélzire ventilator |2 - 4 170 25..35
de patiserie *
Produse d 1-Tavé standard *
roduse de P )
patiserie 4-Tavs produse  |Incalzire ventilator |1-4 180 35..45
de patiserie *
2-Tava standard *
Chifla 4-Tavs produse Incélzire ventilator |2 - 4 180 20..30
de patiserie *

Pentru toate retetele, se recomandé preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Tabel de coacere cu functie de operare
“Incalzire ventilator eco”
+ Nu modificati setarea temperaturii dupa
inceperea gatitului in functia de operare
“Incalzire ventilator eco”.
+ Nu deschideti usa cuptorului atunci cand
coaceti in functia de operare “Incalzire
ventilator eco”. Daca usa nu este

deschisa, temperatura interioara este
optimizata pentru economisirea energiei,
iar aceasta temperatura poate diferi de
cea indicata pe afisaj.
Nu faceti preincalzire in timpul
functiondrii “incélzire ventilator eco”.

Aliment Accesoriu de Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)

Torturi mici Tava standard * 3 160 25..35

Prajitura Tava standard * 3 180 25..35

Produse de patiserie |Tava standard * 3 200 45 ..55

Chifla Tava standard * 3 200 35..45

* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

+ Sunt necesare intre 15 si 30 de minute in
plus, pentru a gati carnea cu os, decat
pentru frigerea carnii tdiata file.

* Luati in calcul aproximativ 4 pana la 5
minute de timp de coacere per
centimetru din grosimea carnii.

6.1.2 Carne, peste si pui

Indicatii esentiale pentru prepararea pe

gratar

+ Condimentarea cu suc de lamaie si piper
inainte de coacerea puiului, curcanului
intreg si bucatilor mari de carne, creste
performanta de coacere.
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+ Dupa expirarea timpului de coacere,
|asati carnea in cuptor timp de
aproximativ 10 minute. Sucul carnii este
mai bine distribuit in timpul frigerii si nu
se scurge, atunci cand carnea este taiata.

Tabel de gatit pentru carne, peste si pasare

+ Pestele trebuie asezat pe un raft mijlociu
sau inferior, intr-un vas rezistent
termorezistent.

+ Gatiti preparatele recomandate in vase
de gatire pe o singura tava.

Aliment

Accesoriu de

Functie utilizata

Pozitie pe raft

Temperatura (°C)

Timp de coacere

un raft inferior.

utilizare (min.) (aprox.)
incalzire
Friptura (bucata inferioara/ .
intreagd) / Carne |Tava standard * |superioara 3 ;3 rgl?é§50/1ngng, 60 ... 80
de fript (1 kg) asistata de P
ventilator
incalzire
« . inferioara/ .
Pulpa de miel Tava standard *  |superioara 3 15 min. 250/max, 110..120
(1,5-2 kg) . dupa 170
asistata de
ventilator
Grstar din sarms incalzire
ratar din sarma * |inferioars
Pui prajit (1,82 inferioara/ 15 min. 250/max,
kg) Asezati o tavd pe |Superioard 2 dupa 190 60 .. 80
un raftinferior. ~ |asistatd de
ventilator
Pui préiit (1,82 Gratar din sarma * 15 min. 250/
ui prajit (1,8- . " min. max,
kg) Asezati o tavd pe |Functie ,3D 2 dup& 190 60 ... 80
un raft inferior.
incélzire
inferioard/ .
Curcan (5,5 kg) Tavé standard *  |superioara 1 25 min. 250/max, 150..210
: « dupa 180 ... 190
asistata de
ventilator
« . " 25 min. 250/max
% :
Curcan (5,5 kg) Tava standard Functie ,3D 1 dup& 180 .. 190 150..210
o Incalzire
Gratar din sarma * |inferioars/
Peste Asezati o tavd pe |Superioara 3 200 20..30
un raftinferior. ~ |asistatd de
ventilator
Grétar din sarma *
Peste Asezati o tavd pe |Functie ,3D" 3 200 20..30

Pentru toate retetele, se recomandé preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

6.1.3 Gratar

Carnea rosie, pestele si carnea de pasare
se rumenesc rapid atunci cand sunt puse
pe gratar, capata o crusta frumoasa si nu
se usuca. Carnea file, frigaruile, carnatii

precum si legumele suculente (rosii, ceapa
etc.) se preteaza in mod deosebit pentru
frigerea pe gratar.
Avertizari generale
+ Alimentele inadecvate pentru prepararea
pe gratar prezinta pericol de incendiu.
Puneti pe gratar doar alimente adecvate
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pentru frigerea la foc puternic, pe gratar.
De asemenea, nu asezati mancarea prea
departe, respectiv in partea din spate a
gratarului. Aceasta este cea mai fierbinte
zona, iar alimentele cu un continut mare
de grasime se pot aprinde.

+ inchideti usa cuptorului in timpul
utilizarii gratarului. Nu folositi gratarul
cu usa deschisa. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

Indicatii esentiale pentru prepararea pe

gratar

* Puneti pe gratar alimente de grosime si
greutate pe cat posibil similare.

Tabel de preparare la gratar

+ Asezati alimentele pe care doriti sa le
preparati pe gratarul de sarma sau in
tava gratarului, asezandu-le astfel incét
sa nu depasiti dimensiunile elementului
de incalzire.

In functie de grosimea alimentelor de pe

gratar, timpii de preparare indicati in

tabel pot varia.

+ Asezati gratarul de sarma sau tava
gratarului la nivelul dorit, in cuptor. Daca
frigeti pe gratar, introduceti tava
cuptorului pe raftul inferior, pentru a
colecta grasimea scursa. Tava cuptorului
pe care o veti introduce trebuie sa fie
dimensionata astfel incat sa acopere
intreaga zona a gratarului. Este posibil ca
aceasta tava sa nu fie furnizata cu
produsul. Pentru o curatare mai usoara,
turnati apa in tava cuptorului.

Aliment Accesoriu de Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)

Peste Gratar din sarma 250/max 20..25

Bucéti de pui Gratar din sarma 4-5 250/max 25..35

Chiftele (manzat) -12 | 5 siar dinsarma |4 250/max 20....30

cantitate

Cotlet de miel Gratar din sarma 4-5 250/max 20..25

Friptura - (Cuburide |6 s dinsarma |4-5 250/max 25...30

carne)

Cotlet de vitel Gratar din sarma 4-5 250/max 25..30

Legume gratinate Gratar din sarma 4-5 220 20..30

Péine toast Gratar din sarma 4 250/max 1..3

Se recomanda preincélzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe grétar.

intoarceti mancarea pe gratar, dupa scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.

6.1.4 Alimente de test

+ Alimentele din acest tabel de preparare
sunt pregatite conform standardului EN
60350-1, pentru a facilita testarea
produsului pentru institutele de control.
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Tabel de gatit pentru alimentele de incercare

Sugestii pentru coacerea cu o singura tava

Aliment

Accesoriu de

Functie utilizata

Pozitie pe raft

Temperatura (°C)

Timp de coacere

20 cm, pe gratar
din sarma **

utilizare (min.) (aprox.)
incalzire
Fursecuri (dulci) |Tava standard *  |superioara si 3 140 20..30
inferioara
in cazul modelelor
cu rafturi din
) . R ) . sarma :3
Fursecuri (dulci) |Tava standard * |Incalzire ventilator | . 140 15...25
In cazul modelelor
fard rafturi din
sarma :2
incélzire
Torturi mici Tava standard *  |superioara si 3 160 25..35
inferioara
in cazul modelelor
cu rafturi din
- . N ) sarmé: 3
Torturi mici Tava standard *  |Incalzire ventilator|_ 150 25..35
In cazul modelelor
fara rafturi din
sarma : 2
Forma rotunda cu
Praiiturs clema pentru Incélzire
- prajiturd, diametru [superioara si 2 150 30..40
pandispan « ) LT
’ 26 cm, pe gratar |inferioara
din sdrma **
Forma rotunda cu
Praiiturs clema pentru
- prajiturd, diametru |Incalzire ventilator |2 155 30..40
pandispan o
’ 26 cm, pe gratar
din sdrma **
Forma metalica |; Slzi
. neagra, diametru Inca zre
Placintd cu mere ! x superioara si 2 180 50 .. 65
20 cm, pe gratar . U
AR inferioara
din s&rma **
Forma metalica
Plcintd cu mere |N€30rd diametru 1o 0w o ventilator |3 170 50.. 65

Sugestii pentr

U coacerea cu

doua tavi

4-Tava produse
de patiserie *

in cazul modelelor
fara rafturi din
sarma :140

Aliment Accesoriu de Functie utilizata |Pozitie pe raft Temperatura (°C)| Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)
in cazul modelelor|in cazul modelelor
- . cu rafturi din cu rafturi din
2-Tava standard R sarma :150 sarma:25..40
Torturi mici Incélzire ventilator |2 - 4

in cazul modelelor
fara rafturi din
sarma: 30 ... 45

Fursecuri (dulci)

2-Tava standard *

4-Tava produse
de patiserie *

incélzire ventilator

140

15..25
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Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

*Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.

**Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastré. Acestea sunt accesorii disponibile in comert.

Gratar

Aliment Accesoriu de Pozitie pe raft Temperatura (°C) Timp de coacere
utilizare (min.) (aprox.)

Chiftele (ménzat) - 12 | oot din sarma 4 250/max 20...30

cantitate

Paine toast Gratar din sarma 4 250/max 1..3

Se recomanda preincélzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe grétar.

intoarceti mancarea pe gratar, dupa scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.

7 intretinerea si curatarea

7.1 Informatii generale privind
curatarea

Avertizari generale

+ Asteptati ca aparatul sa se raceasca,
inainte de a-l curdta. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

+ Nu puneti detergent direct pe suprafetele
fierbinti. Acest fapt poate cauza pete
permanente.

+ Produsul trebuie curatat si uscat bine
dupa fiecare utilizare. in acest mod,
resturile alimentare sunt curatate cu
usurinta si este prevenita arderea
acestora, atunci cand produsul este
utilizat din nou, mai tarziu. in acest mod
este prelungita durata de utilizare a
aparatului iar frecventa problemelor este
redusa.

+ Nu folositi aparate de curatare cu aburi,
pentru curatare.

+ Unii detergenti sau agenti de curatare
deterioreaza suprafata. Agentii de
curatare inadecvati sunt: inalbitori,
produse de curatare care contin amoniac,
acid sau clorura, produse de curatare cu
abur, agenti de detartrare, agenti de
indepartare a petelor si ruginii, produse
de curatare abrazive (crema de curatat,
praf de curatat, crema de degresare,
perie abraziva, sarma, bureti, lavete de
curatare murdare si cu reziduuri de
detergent).

+ Nu sunt necesare materiale speciale
pentru curatarea dupa fiecare utilizare.
Curatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau un burete
si uscati-l cu o carpa uscata.

+ Asigurati-va ca stergeti complet lichidul
ramas dupa curatare si curatati imediat
orice stropi ramasi in urma prepararii
alimentelor.

+ Nu spalati nicio componenta a
produsului in masina de spalat vase.

Inox - suprafete inoxidabile

+ Nu folositi agenti de curatare care contin
acid sau clor, pentru curatarea
suprafetelor si de inox sau otel inoxidabil
si a manerelor.

+ Suprafetele inoxidabile sau din inox isi
pot schimba culoarea in timp. Acest
fenomen este normal. Dupa fiecare
utilizare, curatati cu un detergent potrivit
pentru suprafete din otel inoxidabil sau
inox.

+ Curatati cu o carpa moale cu solutie de
detergent lichid (care nu zgarie), avand
grija sa stergeti intr-o singura directie.

« Indepértati petele de calcar, ulei, amidon,
lapte si proteine de pe suprafete de sticla
si inox imediat, fara intarziere. Petele se
pot oxida in timp.
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+ Agentii de curatare pulverizate/aplicate
pe suprafata trebuie curatate imediat.
Agentii de curatare abrazivi lasati pe
suprafata fac ca suprafata sa se
decoloreze.

Suprafete emailate

+ Dupa utilizare, curatati suprafetele
emailate cu detergent de vase, apa calda
si 0 carpa moale sau burete, si uscati cu
o carpa uscata.

+ Daca aparatul dumneavoastra are o
functie de curatare usoara cu abur, puteti
realiza curdtarea usoara cu abur in cazul
murddriei usoare, nepersistente. (Vezi
“Curéatarea usoara cu abur (Easy Steam
Cleaning) [» 74]".)

+ Pentru pete dificile se poate utiliza un
agent de curatare pentru cuptor si gratar,
recomandat pe site-ul web al marcii
produsului, dar si bureti de sdrma care nu
zgarie. Nu folositi un produs extern de
curdtat cuptorul.

+ Cuptorul trebuie sa se raceascs, inainte
de curdtarea zonei de coacere. Curatarea
suprafetelor fierbinti va crea atat pericol
de incendiu, cét si deteriorarea suprafetei
emailate.

Suprafete catalitice

* Peretii laterali din zona de preparare nu
pot fi acoperiti decat cu vopsea de email
sau strat catalitic. Acest aspect variaza
in functie de model.

+ Peretii catalitici au o suprafatd mata si
poroasa usoara. Peretii catalitici ai
cuptorului nu trebuie curatati.

+ Suprafetele catalitice absorb ulei datorita
structurii poroase si incep sa
straluceasca atunci cand suprafata este
saturatd cu ulei, in acest caz se
recomanda inlocuirea pieselor.

Suprafete de sticla

+ Atunci cand curatati suprafete de sticl3,
nu utilizati instrumente metalice dure si
materiale de curatare abrazive. Acestea
pot deteriora suprafata sticlei.

+ Curatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa din microfibra
specifica pentru suprafete din sticla si
uscati-l cu o carpa din microfibra.

+ Daca raman urme de detergent dupa
curatare, stergeti cu apa rece si uscati cu
o carpa curata si uscata din microfibra.
Detergentul rezidual ramas poate
deteriora ulterior suprafata sticlei.

« In nicio situatie, resturile uscate de pe
suprafata sticlei nu trebuie curdtate cu
cutite cu lama zimtata, burete de sarma
sau instrumente ascutite similare.

+ Puteti indeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafata sticlei cu
agentul de detartrare disponibil in
comert, cu un agent de detartrare cum ar
fi otetul sau sucul de l[dmaie.

+ Dacd suprafata este foarte murdarg,
aplicati agentul de curatare pe suprafata
cu un burete si asteptati pana cand
acesta va actiona corespunzator. Apoi,
curatati suprafata de sticld cu o carpa
umeda.

+ Decolorarile si petele de pe suprafata
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.

Piese de plastic si suprafete vopsite

+ Curéatati partile de plastic si suprafetele
pictate cu detergent de vase, apa calda si
o carpa moale sau un burete si uscati cu
o carpa uscata.

+ Nu utilizati instrumente metalice ascutite
si agenti de curatare abrazivi. Acestea
pot deteriora suprafetele.

+ Asigurati-va ca imbinarile componentelor
produsului nu sunt |asate imbibate cu
detergent. in caz contrar, pe aceste
imbinari vor aparea urme de coroziune.

7.2 Accesorii de curartare

Nu puneti accesoriile produsului intr-o
masina de spalat vase, cu exceptia cazului

in care se specifica altfel in manualul de

utilizare.
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7.3 Curatarea panoului de control

+ Atunci cand curatati panourile si
butoanele, stergeti panoul si butoanele
cu o carpa moale, umeda si uscati cu o
carpa uscata. Nu indepartati butoanele si
garniturile de dedesubt pentru a curata
panoul. Panoul de control si butoanele
pot fi deteriorate.

« In timp ce curétati panourile din inox cu
butoane de control, nu utilizati agent de
curdtare a inoxului in jurul butoanelor.
Indicatoarele din jurul butoanelor se pot
sterge.

+ Curéatati panourile de control tactile cu o
carpa moale umeda si uscati cu o carpa
uscata. Daca produsul dumneavoastra
este prevazut cu o caracteristica de
blocare a tastelor, setati blocarea tastelor
inainte de curatarea panoului de control.
in caz contrar, se pot produce detectari
incorecte la nivelul tastelor.

7.4 Curatarea interiorului cuptorului
(zona de coacere)

Urmati instructiunile de curatare descrise in
sectiunea ,Informatii generale despre
curatare” in functie de tipurile suprafetelor

din interiorul cuptorului.

Curatarea peretilor laterali ai cuptorului
Peretii laterali din zona de preparare nu pot
fi acoperiti decéat cu vopsea de email sau
strat catalitic. Acest aspect variaza in
functie de model. Daca exista un perete
catalitic, consultati sectiunea “Pereti
catalitici” pentru informatii.

Daca aparatul dumneavoastra este un
model cu rafturi din s&rm4, scoateti
rafturile inainte de a curata peretii laterali.
Apoi, realizati curdtarea asa cum este
descris in sectiunea ,Informatii generale
despre Informatji curatare generala functie
de tipul suprafetei peretelui lateral.

Pentru a scoate rafturile laterale de
sarma:

1. Scoateti partea din fata a raftului de
sarma, tragandu-l catre peretele lateral
din partea opusa.

2. Trageti raftul de s&rma spre
dumneavoastrd, pentru a-l indeparta
complet.

3. Pentru reasamblarea rafturilor,
procedurile aplicate la indepartarea
acestora trebuie repetate in ordinea
inversa a etapelor.

7.5 Curatarea usoara cu abur (Easy
Steam Cleaning)

Aceasta permite curdtarea murdariei (care
nu std de mult timp) cu usurinta care este
inmuiata de abur in interiorul cuptorului si
de stropii de apa din condensul
suprafetelor interioare.

1. Indepartatj toate accesoriile din
interiorul cuptorului.

2. Turnati 500 ml de apa in tava si asezati-
o pe al doilea raft al cuptorului.
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3. Setati cuptorul la modul de functionare
,easy steam cleaning” si lasati sa
functioneze la 100°C timp de 15 de
minute.

Deschideti imediat usa si stergeti suprafata

interioara a cuptorului cu un burete umed

sau cu o carpa. La deschiderea usii va iesi
abur. Pericol de arsuri. Deschideti cu
atentie usa cuptorului.

In cazul murdériei dificile curatati produsul

cu detergent de vase, apa calda si o carpa

moale sau un burete si uscati-l cu o carpa
uscata.

transforma in cenusa. Este posibil sa se
produca un fum puternic. Asigurati o
ventilatie buna. Curatarea la temperatura
ridicata trebuie efectuata aproximativ dupa
fiecare 10 utilizari ale cuptorului.

Avertizari generale

Suprafetele fierbinti pot provoca
& arsuri!

Nu atingeti produsul in timpul auto-
curatarii si nu lasati la indemana
copiilor. Asteptati cel putin 30 de
minute inainte de a indeparta

in functia de cur&tare usoara cu

@ abur, este de asteptat ca apa
addugata sa se evaporeze si sa
formeze condens in interiorul
cuptorului si pe usa acestuia pentru
inmuierea murdariei usoare ce s-a
format in cuptor. Condensul format
pe usa cuptorului poate picura prin
imprejur cand usa cuptorului este
deschisa. De indata ce deschideti
usa cuptorului, stergeti imediat
condensul.

resturile.

(Variaza in functie de modelul produsului.
Este posibil sa nu fie disponibil pentru
produsul dumneavoastra.) () Dupa
condensul din interiorul cuptorului, pot
aparea balti sau umezeala in canalul
bazinului de sub cuptor. Dupa utilizare,
curatati acest canal cu o carpa umeda, apoi
uscati-l.

A B

7.6 Auto-curatarea la temperatura
ridicata

Cuptorul este echipat cu o caracteristica

piroliticd. Cuptorul se incalzeste panélao

temperatura de aproximativ 420-480°C si

arde pana cand murdaria existenta se

« inainte de a utiliza functia de piroliza,
indepartati toate accesoriile, raftul
telescopic si rafturile laterale (daca
existd). Daca acestea nu sunt
indepartate, accesoriile si rafturile
laterale din sarma vor fi deteriorate.

+ Daca produsul dumneavoastra are un
accesoriu rezistent la piroliza (rezistent
la auto-curatare la temperaturi ridicate),
nu trebuie sa indepartati aceste accesorii
din cuptor. Daca accesoriile
dumneavoastra sunt rezistente la
curatarea pirolitica, sau nu, este
specificat in sectiunea despre accesorii.
Daca nu este specificat, accesoriile
dumneavoastra nu sunt rezistente la
temperaturi ridicate. Pentru a evita
distrugerea, acestea trebuie sa fie
indepartate din cuptor inainte de auto
curatare.

+ Nu curatati garnitura usii. Garnitura din
fibra de sticla este foarte delicata si se
deterioreaza usor. Daca garnitura usii
este deterioratd, inlocuiti-o cu una noua
de la un service autorizat.

Pentru a porni functia de piroliza:

1. indepartati toate accesoriile din
interiorul cuptorului. in cazul modelelor
cu rafturi de sdrma, nu uitati sa scoateti
raftul de sarma.
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2. Inainte de a incepe curatarea, curatati
suprafetele exterioare ale cuptorului si
resturile alimentare din interiorul
cuptorului cu o cérpa cu solutie de
detergent.

3. Selectati functia ,pirolizd” (Piroliz&).

= P2:00 clipeste intermitent pe
afisaj. Daca aparatul
dumneavoastra este echipat cu
functia de piroliza Eco, mesajul
»Pro” este afisat mai intéi pe
afisaj timp de 2 secunde, apoi
mesajul P2:00 incepe sa
clipeasca.

10.Apasati orice tasta pentru dezactivarea
alarmei sonore.

Dupa finalizarea functiei de piroliz3,

@ blocarea usii va fi activa pana cand
cuptorul se racestelao
temperatura adecvata. Daca doriti
sa gatiti ceva in acest timp, pe
ecran se va afisa ,,H”, iar gatitul nu

va fi posibil.

Daca mesajele ,,Pro” si apoi ,ECO”

@ nu sunt afisate pe afisaj, aparatul
dumneavoastra nu este echipat cu
functia de piroliza Eco.

4. Rasuciti butonul pentru temperatura la
cea mai inalta ,,max" (maxim)
temperatura.

5. Céand functia piroliza incepe, P2:00 se
aprinde continuu si incepe
numaratoarea inversa. Timpul pentru
piroliza (2 ore) apare pe ecran. Aceastd
durata nu poate fi schimbata.

6. Cand cuptorul atinge o anumita
temperaturd dupa inceperea procesului
de piroliza, simbolul de [&] apare pe
afisajul de cronometru si usa cuptorului
nu poate fi deschisa. Nu fortati manerul
pentru a debloca usa pana cand
procesul de curatare nu este terminat,
iar simbolul de blocare dispare de pe
ecran.

7. Cand procesul de curatare s-a incheiat,
pe afisaj apare ,,End”.

8. Dupa ce apare pe afisaj ,End”, rasuciti
butonul de functie si temperatura in
pozitia 0 (oprit) pentru a incheia
procesul.

9. Dupa ce simbolul f&] dispare de pe
afisaj, indepartati depunerile cu un
amestec de apa si otet.

Functie de autocuratare cu temperatura
ridicata - piroliza Eco (Variaza in functie
de modelul produsului. Este posibil sa
nu fie disponibil pentru produsul
dumneavoastra.)

v In cazul in care cuptorul nu este foarte
murdar, va recomandam sa utilizati
functia "Piroliza - mod economic".
Functia "Piroliza - mod economic”
dureaza mai putin decat functia
Piroliza". Daca cuptorul este foarte
murdar, este posibil ca functia "Piroliza
- mod economic" s& nu fie suficienta. In
acest caz, selectati functia "Piroliza".

1. Indepartatj toate accesoriile din
interiorul cuptorului. in cazul modelelor
cu rafturi de sdrma, nu uitati sa scoateti
raftul de sarma.

2. Inainte de a incepe curatarea, curatati
suprafetele exterioare ale cuptorului si
resturile alimentare din interiorul
cuptorului cu o carpa cu solutie de
detergent.

3. Selectati functia ,pirolizd” (Piroliza).

= Mesaijul ,,P2:00” si,Pro” este
afisat pe afisaj timp de
aproximativ 2 secunde si apoi
mesajul P2:00 incepe sa
clipeasca.

4. Atingetitasta®sau©.
= Mesajul “ECO” este afisat pe
afisaj timp de aproximativ 2
secunde si apoi mesajul P1:30
incepe sa clipeasca.
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5. Rasuciti butonul pentru temperatura la
cea mai inalta ,,max" (maxim)
temperatura.

6. Cand functia piroliza incepe, P1:30 se
aprinde si incepe numaratoarea inversa.
Timpul pentru piroliza (1,5 ore) apare pe
ecran. Aceasta durata nu poate fi
schimbata.

7. Cand cuptorul atinge o anumita
temperaturd dupa inceperea procesului
de piroliza, simbolul de [&] apare pe
afisajul de cronometru si usa cuptorului
nu poate fi deschisd. Nu fortati manerul
pentru a debloca usa pana cand
procesul de curatare nu este terminat,
iar simbolul de blocare dispare de pe
ecran.

8. Cand procesul de curatare s-a incheiat,
pe afisaj apare ,,End”.

9. Dupa ce apare pe afisaj ,End”, rasuciti
butonul de functie si temperatura in
pozitia 0 (oprit) pentru a incheia
procesul.

10.Dupa ce simbolul f&] dispare de pe
afisaj, indepartati depunerile cu un
amestec de apa si otet.

11.Apasati orice tasta pentru dezactivarea
alarmei sonore.

Dupa finalizarea functiei de piroliz3,

@ blocarea usii va fi activa pana cand
cuptorul se raceste lao
temperatura adecvata. Daca doriti
sa gatiti ceva in acest timp, pe
ecran se va afisa ,,H”, iar gatitul nu
va fi posibil.

7.7 Curatarea usii cuptorului

Puteti indeparta usa cuptorului si geamurile
usii, pentru a le curata. Modul indepartarii
usilor si geamurilor este explicat in
sectiunile ,indepartarea usii cuptorului”
si ,indepartarea geamului interior al
usii”. Dupa scoaterea geamurilor interioare
ale usii, curatati-le cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau burete, si
uscati cu o carpa uscata. Pentru

indepartarea reziduurilor de calcar ce se
pot forma pe sticla cuptorului, stergeti
sticla cu otet si limpeziti.

Nu folositi produse de curatare
abrazive dure, instrumente metalice
ascutite, burete de sarma sau

inalbitor, pentru a curata usa si
geamul cuptorului.

Indepartarea usii cuptorului
1. Deschideti usa cuptorului.

2. Deschideti clemele din soclul balamalei
usii din fata, la dreapta si la stanga,
impingandu-le in jos, asa cum se arata
in figura.

3. Tipurile de balamale pot varia ca tipuri
(A), (B), (C) in conformitate cu modelul
produsului. Urmatoarele imagini
prezinta cum se deschide fiecare tip de
balama.

4. Balamaua de tip (A) este disponibila
pentru tipurile normale de usi.

e

5. Balamaua de tip (B) este disponibila
pentru tipurile de usi cu amortizare.

6. Balamaua de tip (C) este disponibila
pentru tipurile de usi cu inchidere/
deschidere cu amortizare.




7. Pozitionati usa cuptorului in pozitie
semi-deschisa.

8. Trageti usa detasata in sus, pentrua o
elibera din balamalele din partea
dreapta si stanga si indepartati-o.

Pentru reatasarea usii, procedurile
@ aplicate la indepartarea acesteia

trebuie aplicate in ordinea inversa a

etapelor. Atunci cand instalati usa,

asigurati-va ca inchideti clemele de
pe locasul balamalei.

7.8 Indepartarea geamului interior al
usii cuptorului 1

Geamul interior al usii din fata a aparatului
poate fi indepdrtat pentru curédtare.

1. Deschideti usa cuptorului.

2. Trageti catre dumneavoastra
componenta de plastic, atasata pe
sectiunea superioara a usii din fata,
apasand simultan pe punctele de 3.
presiune de pe ambele parti ale
componentei si indepartati-o.
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Asa cum se arata in figura, ridicati cu
grija geamul de la partea interioara (1)
in directia ,,A” apoi scoateti trdgand in
directia ,,B”.

Geamul de la 2*  Geamul interior (Este

extrema interioara posibil s nu fie
disponibil pentru
produsul
dumneavoastréa)

Daca produsul dumneavoastra are
geam interior (2), repetati procesul
pentru detasarea acestuia (2).

Primul pas al reasamblarii usii este
reasamblarea geamului interior (2).
Asezati marginea tesita a geamului pe
marginea tesita a fantei de plastic.
(Daca aparatul este prevazut cu geam
interior). Geamul interior (2) trebuie
atasat la fanta de plastic cea mai
apropiata de geamul cel mai din interior

M.

. In timp ce reasamblati geamul de la

interior (1), orientati partea imprimata a
geamului catre geamul dinspre interior.
Este cruciala asezarea colturilor
inferioare ale geamului cel mai din
interior (1) in fantele de plastic de la
partea inferioara.



7. Apasati componenta de plastic in
directia cadrului, pana cand se aude un
Jclic”.

7.9 Curatarea lampii cuptorului

In cazul in care usa de sticla a |&mpii
cuptorului din zona de preparare se
murdareste; curatati cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale sau un burete si
uscati cu o carpa uscata. in cazul defectérii
[ampii cuptorului, o puteti inlocui
respectand instructiunile din sectiunile
urmétoare.
nlocuirea lampii cuptorului
Avertizari generale
+ Pentru a evita riscul de electrocutare
inainte de inlocuirea lampii cuptorului,
deconectati produsul si asteptati racirea
cuptorului. Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!
+ Acest cuptor este alimentat de o lampa
incandescenta cu mai putin de 40 W, mai
putin de 60 mm inaltime, mai putin de 30
mm diametru, sau o lampa cu halogen cu
fite G9 si putere mai micad de 60 W.
Lampile sunt potrivite pentru functionare
la temperaturi peste 300°C. Lampile de
cuptor sunt disponibile la unitatile
autorizate de service sau la tehnicieni cu
licenta. Acest produs contine o lampa de
clasa energetica G.
Pozitia [ampii poate sa difere de cea
indicata in imagine.
« Lampa folosita pentru acest aparat nu
este adecvata pentru iluminatul
incaperilor locuintei. Scopul acestei
lampi este sa permita utilizatorului sa
supravegheze alimentele din interiorul
cuptorului.
Lampile utilizate in acest aparat trebuie
sa reziste la conditii fizice extreme, cum
ar fi temperaturi peste 50°C.
in cazul in care cuptorul dumneavoastra
este prevazut cu o lampa rotunda,

1. Deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare cu electricitate.

2. Scoateti capacul de sticld, rotindu-l in
sens invers acelor de ceasornic.

3. Daca lampa cuptorului dumneavoastra
este de tip (A), cum este prezentat in
imaginea de mai jos, rotiti lampa
cuptorului asa cum se arata in imagine
si inlocuiti-o cu una noud. Daca este de
tip (B), scoateti-o afard asa cum se
arata in imagine si inlocuiti cu una noua.

4. Repozitionati capacul de sticla.
in cazul in care cuptorul este previzut
cu o lampa de forma patrata,

1. Deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare cu electricitate.

2. Scoateti rafturile de sarma conform
descrierii.
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3. Ridicati capacul de sticla de protectie al
[ampii cu o surubelnitd. Scoateti mai
intai surubul, daca exista un surub pe
lampa patrata din produsul dvs.

4. Daca lampa cuptorului dumneavoastra
este de tip (A), cum este prezentat in
imaginea de mai jos, rotiti lampa
cuptorului asa cum se arata in imagine
si inlocuiti-o cu una noud. Dacé este de
tip (B), scoateti-o afard asa cum se
arata in imagine si inlocuiti cu una noua.

8 Depanare

5. Repozitionati capacul de sticla si
rafturile de sdrma.

Daca problema persista dupa ce ati urmat
instructiunile din aceasta sectiune,
contactati comerciantul dumneavoastra
sau un centru de service autorizat. Nu
incercati niciodata sa va reparati singur
produsul.

n timp ce cuptorul este in functiune se

emana abur.

+ Este normal sa vedeti vapori in timpul
functiondrii. >>> Aceasta nu este o
eroare.

n timpul coacerii apar stropi de apa

+ Aburul generat in timpul procesului de
coacere produce condens in momentul
atingerii suprafetelor reci din afara
produsului si se pot forma stropi de apa.
>>> Aceasta nu este o eroare.

n timp ce produsul se incalzeste si raceste

se aud zgomote metalice.

* Piesele metalice se pot extinde si pot
scoate sunete atunci cand sunt incalzite.
>>> Aceasta nu este o eroare.

Produsul nu functioneaza.

+ Siguranta poate fi defecta sau arsa. >>>
Verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati-le daca este
necesar sau reactivati-le.

+ Aparatul nu poate fi conectat la priza
(impamantata). >>> Verificati daca
aparatul este conectat la priza.

+ (Daca aparatul are cronometru) Tastele
de pe panoul de control nu functioneaza.
>>> Daca produsul dumneavoastra este
prevazut cu functie de blocare a tastelor,
este posibil ca aceasta functie sa fie
activata, dezactivati blocarea tastelor.

Lumina cuptorului nu este pornita.

+ Este posibil ca lampa cuptorului sa fie
defecta. >>> Inlocuiti lampa cuptorului.

+ Fara curent electric >>> Asigurati-va ca
reteaua electrica este functionala si
verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati sigurantele daca
este necesar sau reactivati-le.

Cuptorul nu incalzeste.

+ Este posibil ca acesta sa nu fie setat la o
anumita functie si/sau temperaturd de
coacere. >>> Setati cuptorul la o anumita
functie si/sau temperaturd de coacere.

+ Fara curent electric >>> Asigurati-va ca
reteaua electrica este functionala si
verificati sigurantele de la tabloul de
sigurante. Schimbati sigurantele daca
este necesar sau reactivati-le.
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Reteaua de service ARCTIC

Sediul Central Service Gaesti
Str. 13 Decembrie nr. 210 , Gaesti , Jud. Dambovita

Programul de functionare al Centrului de apeluri
Luni - Vineri : 08:30 - 20:00

Sambata:  08:30 - 17:00

E-mail: service@arctic.ro

Centrul de apeluri Arctic si Beko
*9010, numar apelabil din orice retea

Centrul de apeluri Grundig
*9020, numar apelabil din orice retea

Alte numere Centrul de apeluri

0245 - 605 111, numar apelabil in reteaua Romtelecom
0372 - 015 111, numar apelabil in reteaua Vodafone

g;. JUDET REPREZENTANTA | ADRESA
1. ALBA ALBA IULIA Erd.z;'ransilvaniei , bl 3EFG, spatiu comercial ,
2. ARAD ARAD Piata Areneinr 6, bl. E, sc. A, parter
3, ARGES PITESTI Bd. Fratii Gloesti , nr. 59 ,bl. S9¢ , sc. B,
parter
4, BACAU BACAU Str. Energiei , nr. 39, sc. B, parter
5. BIHOR ORADEA Bd. I Dacia, nr. 54 , bl.U4, spatiu comercial Il
BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1,scD,
6. NASAUD BISTRITA parter
1. BRASOV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8
BUCURESTI
8. BUCURESTI Decebal Bd. Decebal, Nr.18 , Bloc S4, sector 3
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9. BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu, nr FN , bl C2, parter

10. | CARAS-SEVERIN RESITA Str. B.A. Petculescu , bl. 1

11. | CLUJ CLUJ-NAPOCA Str. Constantin Brancus , nr. 2

g;_ JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

12. | CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei , nr. 93, bl. S, parter

13. | COVASNA SF. GHEORGHE Str. Nicolae lorga, bl. 10, sc. A

14. | DAMBOVITA GAESTI Str. 1 Decembrie , bl. 64

15. | DAMBOVITA TARGOVISTE Bd. I.C. Bratianu , nr. 34, bl. D1C

16. | DOLJ CRAIOVA Bd. Decebal , nr. 53, bl. 38, sc. 1

17. | GALATI GALATI Str. Constructorilor, nr. 7

18. | GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918 , bl. 67

19. | HARGHITA MIERCUREA CIUC | Str. Pietii, nr.7,sc.D,S.C.nr3

20. | HUNEDOARA DEVA Bd. 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10

21. | IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei , nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
22. | 1AsI IASI s;rrt Srf. Lazar, nr. 6, bl. Penes Curcanul ,

23. | MARAMURES BAIA MARE Bd. Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr 1

24. | MURES TARGU MURES Str. Libertatii , nr 97

25. | NEAMT PIATRA NEAMT Str. lulian Antonescu , nr. 6, bl. T6, ap 16
26. | OLT SLATINA Bd. Nicolae Titulescu , nr. 21

27. | PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja , nr.15, bl. 35C, parter
28. | SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja , nr. 91, bl. D113

29. | SATU MARE SATU MARE Str. Piata Soarelui, bl. UU18

30. | SIBIU SIBIU Str. Fabricii , nr. 2, ap. spatiu comercial

31. | SUCEAVA SUCEAVA Str. Marasesti , nr. 39A , bl.A12, sc. A, parter
32. | TELEORMAN ALEXANDRIA f(t)rm grli:ri]slrii’ nr. 220, bl. BM2F , parter, spatiu
33. | TIMIS TIMISOARA Str. St. O. losif, nr. 2, parter, SAD 2

34. | TULCEA TULCEA g:\; Babadag, nr7,bl.3, sc. B, parter, ap.
35. | VALCEA RM. VALCEA Bd. Tudor Vladimirescu , Nr.32, bl. 5, parter
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