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DZIEKUJEMY

za zakup frytownicy bezttuszczowej Ninja® Foodi® Max

ZAPISZ TE
INFORMACJE : Numer
madelui....ccooeeeeiiiiiiiiinn.

Numer seryjny:

(Zachowaj
paragon) Sklep
zakupu:

SPECYFIKACJA TECHNICZNA
Napiecie: 220-240V~, 50-60Hz
Moc : 2470W

WSKAZOWKA:

Numer modelu i numer seryjny
mozna znalez¢ na etykiecie z
kodem QR z tytu urzadzenia przy
przewodzie zasilajgcym.



REJESTRACJA PRODUKTU

Odwiedz strone zarejestrujsharkninja.pl, aby zarejestrowacd swéj nowy produkt
Ninja® w ciggu dwudziestu osmiu (28) dni od zakupu.

Poprosimy Cie o podanie nazwy sklepu, daty zakupu i numeru modelu wraz z
Twoim imieniem i nazwiskiem oraz adresem.

Rejestracja umozliwi nam skontaktowanie sie z Tobg w mato prawdopodobnym
przypadku powiadomienia o bezpieczenstwie produktu. Poprzez rejestracje
potwierdzasz, ze przeczytates i zrozumiates instrukcje uzytkowania i
ostrzezenia zawarte w dotaczonych instrukcjach.



ZALECENIA BEZPIECZE STWA

PRODUKT TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO

Przeczytaj cata instrukcje przed uzyciem swojej Frytownicy dwustrefowej MAX od

Ninja.

Podczas korzystania z urzagdzenia elektrycznego nalezy zawsze przestrzegadc
podstawowych zasad bezpieczenstwa, w tym:

A OSTRZEZENIA

1To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez
osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych
lub bez doswiadczenia i wiedzy, jesli sg
one pod nadzorem lub zostaly uprzednio
poinstruowane odnosnie bezpiecznego
korzystania z urzgdzenia i rozumiejg
zwigzane z tym zagrozenia.

2 Trzymaj urzadzenie i jego przewod poza
zasiegiem dzieci. Korzystanie przez dzieci
ZABRONIONE. W przypadku uzywania w
poblizu dzieci konieczny jest Scisty nadzoér.

3 Dzieci nie powinny sig bawi¢ urzgdzeniem.

4 NIE WOLNO stawia¢ niczego na gorze
frytkownicy podczas jej uzywania.

5 NIE umieszczaj urzgdzenia na gorgcych
powierzchniach, w poblizu palnika
gazowego lub elektrycznego, w
rozgrzanym piekarniku badz ptycie
kuchenne;j.

6 NIGDY nie uzywaj gniazdka elektrycznego
ponizej linii frytkownicy.

7 NIGDY nie podtaczaj urzagdzenia do
dodatkowego przetgcznika zegara lub

oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

8 NIGDY nie uzywaj przediuzacza. Krotki
przewod zasilacza jest s tosowany w celu
zmniejszenia ryzyka ztapania go przez
mate dziecko, zaplagtania sie w nim, b gdz
potkniecia sie o niego.

9 Aby unikna¢ porazenia pragdem NIE
zanurzaj przewodu, wtyczki lub
frytkownicy w wodzie bgdz innych
cieczach.

10 Regularnie sprawdzaj urzgdzenie i jego
przewadd zasilajgcy. NIE uzywaj urzgdzenia,
gdy przewdd badz wtyczka sg
uszkodzone. Jesli urzgdzenie dziata
nieprawidtowo lub zostato uszkodzone,
natychmiast przerwij uzytkowanie i
skontaktuj sie z obstugag klienta.

11 ZAWSZE przed uzyciem upewnij sie,
ze urzgdzenie jest prawidtowo
zmontowane.

12 NIE zakrywac wlotu lub wylotu
powietrza, gdy urzadzenie pracuje. W
innym wypadku gotowanie moze by¢
nierébwnomierne, urzgdzenie moze sie
przegrzewac lub uszkodzic.

13 Przed wiozeniem wyjmowalnego
kosza do gotowania do frytkownicy,
upewnij sie, ze urzgdzenie jest czyste i
suche wycierajgc je suchg szmatka.

14 Urzgdzenie przeznaczone jedynie do
uzytku domowego. NIE uzywac¢ do
innych celéw. NIE uzywac¢ w
pojazdach w ruchu, todziach czy na
zewnatrz. Nieprawidtowe
uzytkowanie moze powodowac
obrazenia na ciele.

15 Przeznaczony WYLACZNIE do
uzytku na blacie. Upewnij sig, ze jest
on réwny, czysty i suchy. NIE
przesuwac urzadzenia podczas
pracy.

16 NIE stawia¢ urzadzenia podczas
pracy na skraju blatu.

17 NIE uzywac¢ dodatkowych akcesoriow
niezalecanych przez Ninja. Nie
wktadaj akcesoriow do kuchenki
mikrofalowej, pieca/piekarnika
konwekcyjnego, na ptycie
ceramicznej, kuchence gazowej
badz grilu. Uzywanie niezalecanych
przez Ninja akcesoriéw moze
spowodowac pozar, porazenie
pradem lub obrazenia.

18 ZAWSZE upewnij sig, ze kosz jest
prawidtowo zamkniety przed
uruchomieniem.

19 Podczas korzystania z frytkownicy
zapewnij wolng przestrzen dookota
niej, by zapewnic¢ cyrkulacje
powietrza.

20 NIE UZYWAC frytkownicy bez
zamontowanego kosza.




22 Unikaj kontaktu zywnosci z
elementami grzejnymi. NIE wypetniaj
powyzej zalecanych ilosci, gdyz moze
to spowodowac obrazenia ciata,
uszkodzenia mienia bgdz zaburzy¢
bezpieczne korzystanie z urzadzenia.

23 Napiecia w gniazdach moga sie
zmienia¢, wptywajgc na dziatanie
produktu. Zeby unikngé problemow,
uzywaj termometru, by sprawdzic¢,
czy jedzenie jest gotowane w
odpowiedniej temperaturze.

24 Jesli z urzgdzenia wydobywa sie
czarny dym, odtacz je z kontaktu jak
najszybciej. Zaczekaj z wyjmowaniem
kosza az dym sie rozejdzie.

25 NIE DOTYKAJ goracych powierzchni.
Powierzchnie urzgdzenia sg gorgce w
trakcie, jak i po uzytkowaniu. Aby
zapobiec poparzeniom ZAWSZE
uzywaj srodkéw ochrony lub rekawic
ochronnych, chwytajgc tylko za
obecne uchwyty.

26 Nalezy zachowac szczegolng
uwage, gdy urzgdzenie zawiera w
sobie gorgce jedzenie. Nieprawidlowe
postepowanie moze skutkowaé
obrazeniami ciata.

27 Rozgrzana zywno$¢ moze powodowac
powazne oparzenia. Trzymac urzgdzenie
i kabel z dala od dzieci. NIE POZWOL, by
kabel zwisat z krawedzi stotu lub miat
kontakt z gorgcg powierzchnia.

produktu.

28 Kosz oraz podstawki bardzo nagrzewajg
sie podczas gotowania. Unikaj kontaktu z
koszem i podstawkg podczas ich
wyjmowania. ZAWSZE po wyjeciu
podstawki i kosza ktadz je na
powierzchnie odporng na
ciepto. NIE DOTYKAC akcesoriéw podczas
gotowania lub bezposrednio po nim.

29 Dzieci nie powinny czysci¢, ani
konserwowac¢ urzgdzenia.

30 Aby odtgczy¢, wytacz wszystkie
elementy sterujgce przyciskiem OFF,
poézniej wyjmij wtyczke z gniazda, gdy
urzgdzenie nie jest juz uzytkowane.
Pozostawi¢ je do ochtodzenia przed:
czyszczeniem, montazem lub
demontazem czesci,
przechowywaniem.

31NIE CZYSCIC za pomocg metalowych
szczotek. Moze to wywota¢ uszkodzenie
urzgdzenia, a w efekcie porazenie prgdem.

32 Informacje na temat regularnej
konserwacji urzgdzenia znajdujg sie w
rozdziale Czyszczenie i konserwacja.

Symbol wskazuje na przeczytanie i przejrzenie instrukcji w celu zrozumienia dziatania i uzytkowania

Symbol wskazuje na obecnosc zagrozenia, ktére moze spowodowac obrazenia ciata, Smier¢ lub znaczne
szkody materialne w przypadku zignorowania ostrzezenia zawartego w tym symbolu.

oparzen.

Uwazaj, aby unikna¢ kontaktu z goraca powierzchnia. Zawsze uzywaj rekawic ochronnych, aby unikac

BB

Produkt wytacznie do uzytku wewnetrznego i domowego.

ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE




CZESCI

WIlot powietrza

Panel sterowania

Gtoéwne urzadzenie
Wylot powietrza
(zlokalizowany z
tytu)

Nieprzywierajace
podstawki
(Jedna na kazda strefe)
Szuflady
nieprzywierajace
(Jedna dla kazdej
strefy)
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Podczas ustawiania czasu wyswietlacz cyfrowy pokazuje HH:MM.

PRZYCISKI FUNKCJI

MAX CRISP: Najlepiej sprawdza sie przy
np. frytkach czy nuggetsach z kurczaka.
AIR FRY: Uzyj tej funkcji, aby nadac¢
potrawie chrupkosci z uzyciem niewielkie
ilosci lub bez oleju.

ROAST: Uzywaj urzadzenia jako piekarnika
do przyrzadzenia delikatnych mies i nie
tylko.

REHEAT: Podgrzej gotowe jedzenie,
delikatnie je podgrzewajac, nadajac mu
chrupkosci.

DEHYDRATE: Wysusz mieso, owoce i
warzywa, aby uzyskac zdrowe przekaski.
BAKE: Tworz pyszne pieczone przekaski i
desery.

PRZYCISKI OPERACYJNE
(D Kontroluj funkcje szuflady po
lewej stronie (Strefa 1).
@Kontroluj funkcje szuflady po
prawej (strefa 2).

Strzatki TEMP: Uzyj strzatek w
gore i w dot, aby dostosowacd
temperature smazenia przed lub
podczas gotowania.

Strzatki TIME: uzyj strzatek w gore i w
dot aby dostosowad czas gotowania
w dowolnej funkcji przed lub w trakcie
cyklu gotowania.

Przycisk SYNC: automatycznie
synchronizuje czasy gotowania, aby
obie strefy skonczyty sie w tym
samym czasie, nawet jesli majg one
rézne czasy gotowania.

Przycisk MATCH: Automatycznie
dopasowuje ustawienia strefy 2 do
ustawien strefy 1do gotowania
wiekszej ilosci tego samego jedzenia
lub gotowania réznych potraw
korzystajac z tej samej funkcji,
temperatury i czasu.

Pokretto START/STOP: obré¢ pokretto
z boku na bok, aby wybrac¢ zadana
funkcje. W trakcie cyklu gotowania,
naciénij pokretto START/STOP.
Przycisk zasilania: przycisk wtacza
urzadzenie witaczone, a takze wytacza
je i zatrzymuje wszystkie funkcje
gotowania. STANDBY MODE: Po 10
minutach bez interakcji z panelem
sterowania, urzadzenie przejdzie w
tryb czuwania. HOLD MODE: Hold
pojawi sie na urzadzenie w trybie
SYNC. Jedna strefa bedzie bedzie
gotowacd, podczas gdy druga strefa
bedzie wstrzymana, az czasy sie
zsynchronizuja.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1Usun i wyrzuc¢ wszelkie materiaty opakowaniowe, etykiety promocyjne i tasme

z urzadzenia.

2 Wyjmij wszystkie akcesoria z opakowania i doktadnie przeczytaj niniejsza
instrukcje. Nalezy zwrdcic¢ szczegdlng uwage na instrukcje obstugi, ostrzezenia
i wazne srodki ostroznosci, aby unikna¢ obrazen ciata lub uszkodzenia mienia.

JUmyj kosze i podstawki w goracej wodzie

z mydtem, a nastepnie wyptucz i

doktadnie wysusz. Aby jednak wydtuzy¢ okres uzytkowania koszy, zalecamy

mycie reczne
Y ~

4 NIE mozna my<¢ elementdw urzadzenia w

Zmywarce.



GOTOWANIE WE FRYTKOWNICY BEZTLUSZCZOWEJ
ZALECANYE PROGRAMY GOTOWANIA

GOTOWANIE Z TECHNOLOGIA
DUALZONE

Technologia DualZone wykorzystuje dwie
strefy gotowania, aby zwiekszyd¢
wszechstronnos$é. Funkcja synchronizacji
zapewnia, ze niezaleznie od réznych
ustawien gotowania, obie strefy bedag
gotowe do podania w tym samym czasie.

SYNCHRONIZACJA

Aby zakonczyc¢ gotowanie w tym samym
czasie, gdy potrawy maja rézne czasy
gotowania, temperatury, a nawet funkcje:

1 Umiesc¢ sktadniki w szufladach, a nastepnie
witdz szuflady do urzadzenia.

2 Strefa 1 pozostanie podswietlona. Wybierz

zadang funkcje gotowania za pomoca

pokretta. Uzyj strzatek TEMP, aby ustawic¢

temperature i uzyj strzatek TIME, aby

ustawic czas.

3Wybierz strefe 2, a nastepnie wybierz
zgdana funkcje gotowania za pomoca
pokretta. Uzyj strzatek TEMP, aby
ustawic¢ temperature i uzyj strzatek
TIME, aby ustawic¢ czas.

UWAGA: Mozesz wybrac inng funkcje
dla strefy 2.

4 Nacisnij SYNC, a nastepnie nacisnij
pokretto, aby rozpocza¢ gotowanie w
strefie o najdtuzszym czasie. Druga strefa
wyswietli HOLD. Urzadzenie wyda sygnat
dzwiekowy i aktywuje druga strefe, gdy
obie strefy pozostang w tym samym czasie.

R
20 Ho 1d

5 Po zakonczeniu gotowania urzadzenie
wyda sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
pojawi sie komunikat ,,End”.

(MIpgpa

6 Wyjmuj sktadniki, wyrzucajac je lub za
pomoca szczypiec/przyborow z
silikonowa koncéwka. NIE UMIESZCZAJ
kosza na urzadzeniu.




MATCH

Aby ugotowac wiekszg ilos¢ tego samego
jedzenia, lub ugotowac rézne potrawy
uzywajac tej samej funkcji, temperatury i
czasu:

1 Umies¢ sktadniki w szufladach, a
nastepnie

wstaw szuflady do urzadzenia.
2 Strefa 1 pozostanie podswietlona.
Wybierz zadanga funkcje gotowania za
pomocya pokretta. Uzyj strzatek TEMP, aby
ustawic¢ temperature i uzyj strzatek CZAS,
aby ustawic¢ czas.

I J

3 Nacisnij przycisk MATCH, aby
skopiowacd ustawienia strefy 1 do strefy 2.
Nastepnie nacisnij pokrettem, aby
rozpoczaé gotowanie w obu strefach.

nJ
cJ

e
4 ,End” pojawi sie na obu ekranach, gdy
gotowanie konczy sie w tym samym
czasie.

NS

[ ]
End

I !
A J

5 V\_/yjmij sktadniki przez przechylajac je
lub zapomoca szczypiec/przyborow z
silikonowa koncowka

Wtaczanie obu stref jednoczesnie, ale
koncza sie one w réznych momentach:

1 Wybierz strefe 1, a nastepnie wybierz
zgdang funkcje za pomoca pokretta.
Uzyj strzatek TEMP, aby ustawic¢
temperature.

ammr
CL

2 Uzyj strzatek TIME, aby ustawi¢ czas.

[RUETEN

N : J

3Wybierz strefe 2 i powtodrz kroki 11 2.

Nisga
BOC
()
N J/
4 Nacisnij pokretto, aby rozpoczac
gotowanie w obu strefach.
[N
ar
[y
e J

UWAGA: Jesli zdecydujesz, ze jedzenie w
jednej ze z stref jest gotowe przed uptynieciem
czasu gotowania, mozesz ZATRZYMAC
STREFE. Wybierz te strefe, a nastepnie nacisnij
START/STOP.

5Po zakonczeniu gotowania w kazdej
strefie urzadzenie wyda sygnat
dzwiekowy i pojawi sie komunikat "End"”
na wyswietlaczu.

6 Wyjmij sktadniki przez przechylajac je
lub za pomoca szczypiec/przybordéw z
silikonowa koncowka.




GOTOWANIE WE FRYTOWNICY - C.D

ZAKONCZ CZAS GOTOWANIA W
JEDNEJ ZE STREF (KORZYSTAJAC Z
OBU STREF)

1Wybierz strefe, ktérag chcesz zatrzymad.

wul
[
[==]

N J
2 Nacisnij START/STOP, aby zakonczy¢
gotowanie.

[T
4S8 = —=> (558
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3 Na wyswietlaczu pojawi sie ,,End”.
Gotowanie bedzie kontynuowane w
drugiej strefie.

WSTRZYMYWANIE GOTOWANIA
Gotowanie zostanie automatycznie
wstrzymane, gdy szuflada jest wyjeta.
W16z ponownie szuflade do wznowié
gotowanie.

PODCZAS UZYWANIA W TRYBIE
SYNCHRONIZACJI lub
DOPASOWANIA Jesli otworzysz
szuflade, druga szuflada bedzie
automatycznie wstrzymywana, aby
gotowanie zostato zakonnczone w tym
samym czasie. Wtdz ponownie
szuflade, by kontynuowac¢ gotowanie
w obu strefach.

UWAGA:Jesli podczas gotowania w trybie
SYNC szuflada zostanie wyjeta na dtuzej
niz 2 minuty, program zostanie anulowany.
Bedziesz musial ponownie zaprogramowac
kazdg strefe, aby wznowi¢ gotowanie.

GOTOWANIE W JEDNEJ STREFIE
Aby witaczyc¢ urzadzenie, podtacz
przewdd zasilajacy do gniazda sSciennego,
a nastepnie nacisnij przygisk zasilania .

Max Crisp

UWAGA: Podczas korzystania z funkcji
Max Crisp nie jest dostepna ani
konieczna regulacja temperatury.
Temperatura jest ustawiona na 240°C

1Zamontuj podstawke Crisp w szufladzie, a
nastepnie umiesc¢ sktadniki w szufladzie i
umiesc jg w szufladzie.

)
2Urzadzenie ustawi sie domyslnie na strefe 1
(do uzycia zamiast strefy 2, wybierz
strefe 2). Wybierz MAX CRISP.

& : /
3 Uzyj strzatek TIME, aby ustawi¢ czas w
odstepach minutowych, az do 30 minut.
Nacisnij pokretto, aby rozpoczgcé gotowanie.

Misgpa

A vy

4 Po zakonczeniu gotowania urzadzenie
wyda sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
pojawi sie komunikat ,,End”.

[N
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5 Wyjmij sktadniki przez przechylajac je lub
za pomocya szczypiec/przyboréw z
silikonowa korncéwka.




Air Frv

UWAGA: Temperatura ustawiona jest na 200°C.

1 Zamontuj podstawke Crisp w szufladzie, a
nastepnie umiesci¢ sktadniki w szufladzie
i wtoz ja do urzadzenia.

U

2 Urzadzenie ustawi sie domysinie na strefe
1 (by uzy¢ strefy 2, wybierz strefe 2).
Wybierz AIR FRY za pomoca pokretta.

S : J

3 Uzyj strzatek TEMP, aby ustawi¢ zadana,
temperature.

Mg

4 Uzyj strzatek TIME, aby ustawi¢ czas w
odstepach minutowych, az do 1 godziny.
Nacisnij pokretto, aby rozpoczaé gotowanie.

(Nipepa

UWAGA: Podczas gotowania mozesz wyjac
szuflade i wstrzasnac sktadniki, aby uzyskacé
réwnomierny efekt chrupkosci.

5 Po zakonczeniu gotowania urzadzenie wyda
sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi
sie komunikat ,End”.

Nipga
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6 Wyjmij sktadniki przez przechylajac je lub
za pomoca szczypiec/przyborow z
silikonowa koncowka.




GOTOWANIE WE FRYTOWNICY — C.D.

Roast

Reheat

UWAGA: Temperatura jest ustawiona na 190°C.

UWAGA: Temperatura jest ustawiona na 170°C.

1 Zamontuj podstawke w szufladzie
(opcjonalnie), a nastepnie umies¢ sktadniki w
szufladzie i wtéz szuflade do urzadzenia.

2 Urzadzenie domyslnie b;zelqczy sie na strefe 1
(aby zamiast tego uzyc strefy 2, wybierz strefe
2). Wybierz ROAST za pomoca pokretta.

[N

2

3 Uzyj strzatek TEMP, aby ustawi¢ zadang
temperature.

- : /

4 Uzyj strzatek TIME, aby ustawi¢ czas w
minutowych przyrostach, az do 1 godziny oraz w
5-minutowych przyrostach od 1 do 4 godzin.
Nacisnij pokretto, aby rozpoczaé gotowanie.

RN
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5 Po zakonczeniu gotowania urzadzenie wyda
sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat ,End”.

Mg

6 Wyjmij sktadniki przez przechylajac je lub za
pomoca szczypiec/przyboréw z silikonowa
koncowka.

1 Zamontuj podstawke w szufladzie (opcjonalnie),
a nastepnie umiesc sktadniki w szufladzie i wtoz
szuflade do urzadzenia.

2 Urzadzenie domysinie przetaczy sie na strefe 1
(aby zamiast tego uzyc¢ strefy 2, wybierz strefe
2). Wybierz REHEAT za pomoca pokretta.

[N

3 Uzyj strzatek TEMP, aby ustawic¢ zadana
temperature.

4 Uzyj strzatek TIME, aby ustawi¢ czas
w odstepach minutowych, az do 1 godziny.
Nacisnij pokretto, aby rozpocza¢ podgrzewanie.

RSN
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5 Po zakonczeniu podgrzewania jednostka:
sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat ,End”.

() 1
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6 Wyjmij sktadniki przez przechylajac je lub za
pomoca szczypiec/przyboréw z silikonowa
koncowka.




Dehydrate

Bake

UWAGA: Temperatura jest ustawiona na 60°C.

UWAGA: Temperatura jest ustawiona na 160°C.

1 Umies¢ pojedyncza warstwe sktadnikéw w

szufladzie. Nastepnie zamontuj podstawke w

szufladzie na wierzchu sktadnikow i
natéz kolejng warstwe sktadnikdéw na
podstawce.

2 Urzadzenie domyslinie przetaczy sie na strefe 1
(aby zamiast tego uzyc¢ strefy 2, wybierz strefe
2). Wybierz DEHYDRATE za pomoca pokretta.
Na wyswietlaczu pojawi sie domysInie ustawiona
temperatura. Uzyj strzatek TEMP, aby ustawic¢

zadana temperature.

~

3 Uzyj strzatek TIME, aby ustawi¢ czas w

15-minutowych przyrostach od 1 do 12 godzin.

Nacisnij pokretto, aby rozpocza¢ suszenie.

Y

4 Po zakonczeniu gotowania urzadzenie wyda
sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie

komunikat ,End”.

Nisga
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5 Wyjmij sktadniki przez przechylajac je lub za
pomoca szczypiec/przyboréw z silikonowa

koncowka.

1 Zamontuj podstawke w szufladzie (opcjonalnie), a
nastepnie umiesc sktadniki w szufladzie i wtoz
szuflade do urzadzenia.

|
|
2 Urzadzenie domysinie przétqczy sie na strefe 1 (aby
zamiast tego uzy¢ strefy 2, wybierz strefe 2).
Wybierz BAKE za pomoca pokretta.

e J

UWAGA: Aby uzywac przepiséw przeznaczonych dla
tradycyjnego piekarnika, obniz ich temperature o 10°C.

3 Uzyj strzatek TEMP, aby ustawic¢ zadana
temperature.

4 Uzyj strzatek TIME, aby ustawi¢ czas w
minutowych przyrostach, az do 1 godziny oraz w
5-minutowych przyrostach od 1 do 4 godzin.
Nacisnij pokretto, aby rozpoczaé gotowanie.

(NS

L ':;:\‘
5 Po zakonczeniu gotowania urzadzenie wyda
sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie

komunikat ,End”.

S

J
6 Wyjmij sktadniki przez przechylajac je lub za
pomoca szczypiec/przyboréow z silikonowa
koncowka.




CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Urzadzenie nalezy doktadnie wyczysci¢ po kazdym uzyciu. Przed czyszczeniem odtacz urzadzenie
od gniazdka sieciowego i poczekaj, az catkowicie ostygnie.

Mozna my¢ w zmywarc(

Czesc¢ / Akcesoria Metoda czyszczenia

Aby wyczysci¢ fyrtkownice i panel
sterowania, wytrzyj je wilgotna
szmatka.

Frytkownica UWAGA: NIGDY nie zanurzaj frytkownicy w NIE
wodzie lub innym ptynie. NIGDY nie wktadac
frytkownicy do zmywarki,
Nie mozna ich my¢ w zmywarce, za to mozna
Kosze i podstawki  je myc recznie. W przypadku mycia recznego TAK

zostaw frytkownice do wysuszenia lub wysusz
ja recznikiem papierowym. Aby wydtuzy¢ czas
uzytkowania koszy, zalecamy mycie reczne.

Jesli resztki jedzenia pozostaty na podstawkach lub w koszach, umiesé je w zlewie wypetnionym

ciepta woda z myditem i pozostaw do namoczenia.

WSKAZOWKI

1 Aby zapewnic¢ rownomierne zarumienienie,

upewnij sie, ze sktadniki sg utozone
rownomiernie na dnie kosza, tak aby
nie zachodzity na siebie. Jesli
sktadniki nachodza na siebie, potrzasnij
nimi w potowie ustawionego czasu
gotowania.

2 Temperature i czas gotowania mozna
regulowaé¢ w dowolnym momencie
podczas gotowania. Po prostu wybierz
strefe, ktérg chcesz wyregulowad, a
nastepnie nacisnij strzatki TEMP, aby
wyregulowac temperature, lub strzatki
CZASU, aby ustawi¢ czas.

3 Aby uzy¢ temperatury z przepiséw
przeznaczonych do
tradycyjnego piekarnika, zmniejsz
temperature o 10 ° C. Czesto sprawdzaj
jedzenie, aby unikng¢ przypalenia.

4 Od czasu do czasu wentylator
frytownicy wydmuchuje lekkie potrawy.
Aby temu zaradzi¢, zabezpiecz jedzenie
(np. gérna kromke chleba na kanapce) za
pomoca patyczkow koktajlowych.

5 Podstawki podwyzszajg sktadniki w

koszach, dzieki czemu powietrze
moze krazy¢ pod i wokdt nich,
zapewniajac rownomierne, zadowalajace
rezultaty.

6 Po wybraniu funkcji gotowania mozesz

nacisna¢ przycisk START / STOP, aby
natychmiast rozpoczac¢ gotowanie.
Urzadzenie bedzie dziata¢ w domysinej
temperaturze i czasie.

7 Aby uzyskac najlepsze efekty ze swiezymi
warzywami i ziemniakami, uzyj co
najmniej 1tyzki oleju. W razie potrzeby
dodaj wiecej oleju, aby uzyskac
preferowany poziom chrupkosci.

8 Aby uzyskacd najlepsze efekty, nalezy

sprawdzac postepy podczas gotowania
i wyjmowac potrawe, gdy zostanie
osiggniety pozadany poziom
zarumienienia. Zalecamy uzywanie
termometru z natychmiastowym
odczytem do monitorowania
wewnetrznej temperatury miesa i ryb. Po
uptywie czasu gotowania natychmiast
wyjmij potrawe, aby uniknaé przypalenia.

9 Aby uzyskac najlepsze efekt, wyjmuj jedzenie

natychmiast po zakonczeniu gotowania,
aby unikng¢ przypalenia.



ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

- Jak dostosowad temperature lub czas podczas korzystania z pojedynczej strefy?
Wybierz aktywng strefe, a nastepnie uzyj strzatek TEMP, aby dostosowac temperature lub
strzatki TIME

do regulacji czasu.

- Jak dostosowacé temperature lub czas podczas korzystania z dwéch stref?

Wybierz zgdang strefe, a nastepnie uzyj strzatek TEMP, aby dostosowacd temperature lub
strzatki TIME do regulacji czasu.

- Czy urzadzenie wymaga wstepnego nagrzania?

Urzadzenie nie wymaga wstepnego nagrzewania.

- Czy moge gotowacd rézne potrawy w kazdej strefie i nie martwic sie zanieczyszczeniem
krzyzowym?

Tak, obie strefy sg samowystarczalne z oddzielnymi elementami grzewczymi i
wentylatorami.

- Jak wstrzymac¢ odliczanie?

Odliczanie czasu zatrzyma sie automatycznie po wyjeciu szuflad z urzadzenia. Wtéz
ponownie szuflade w ciggu 10 minut, aby wznowi¢ gotowanie lub wtaczony program
strefy z otwarta szuflada zostanie anulowany.

- Jak wstrzymac jedna strefe podczas korzystania z obu stref?

Aby wstrzymacd jednga strefe, najpierw nacisnij przycisk strefy, a nastepnie nacisnij pokretto.
Aby zatrzymac obie strefy wystarczy nacisng¢ pokretto.

- Czy szuflade mozna bezpiecznie umiesci¢ na blacie?

Szuflada nagrzewa sie podczas gotowania. Zachowaj ostroznosc¢ podczas jej obstugi oraz
umieszczaj tylko na odpornych na ciepto powierzchniach.

- Kiedy powinienem uzywad¢ talerza do zarumieniania?

Uzyj talerza do zarumieniania, jesli chcesz, aby potrawy byty chrupiace. Ptyta podwyzsza
zywnos¢ w szufladzie, aby powietrze mogto przeptywac pod nig i wokdt niej, aby
rownomiernie gotowac sktadniki.

- Dlaczego moje jedzenie nie ugotowato sie w petni?

Upewnij sie, ze szuflada jest catkowicie wsunieta podczas gotowania. Aby uzyskac
zadowalajgce przyrumienienie, upewnij sie, ze sktadniki sgq utozone w réownej warstwie na
dnie szuflady bez naktadania sie. Potrzgsnij szuflada, aby wyrzuci¢ sktadniki oraz uzyskac
réwnomierng chrupkosé. Temperatura gotowania i czas mozna dostosowacé w dowolnym
momencie podczas gotowania. Po prostu uzyj strzatek TEMP, aby ustawi¢ temperature lub
strzatki TIME, aby ustawic¢ czas.

- Dlaczego moja zywno$¢ jest przypalona?

Aby uzyskacd najlepsze wyniki, sprawdzaj postepy podczas gotowania oraz wyjmuj
jedzenie w razie potrzeby, gdy poziom zarumienienia zostat osiggniety. Wyjmij jedzenie
natychmiast po uptywie czasu gotowania, aby unikngé¢ rozgotowania.

- Dlaczego niektére sktadniki unoszg sie podczas smazenia na powietrzu?

Od czasu do czasu wentylator z frytkownicy powietrznej wydmuchuje lekkie potrawy. Uzyj
drewnianego patyczka koktajlowego do zabezpieczania luznych lekkich produktow
spozywczych, takich jak gérna kromka chleba na kanapce.

- Czy moge smazy¢ na powietrzu mokre, panierowane sktadniki?

Tak, ale stosuj odpowiednig technike panierowania. Wazne jest, aby najpierw pokryc
zywnosé maka, potem z jajkiem, a potem butka tarta. Mocno docisnij butke tartg do
posmarowanego ciasta sktadnikdéw, dzieki czemu okruchy nie zostang zdmuchniete przez
wentylator.

- Dlaczego urzadzenie emituje sygnat dzwiekowy?

Albo gotowanie potrawy sie zakonczyto, albo oznacza to, ze druga strefa rozpoczeta
gotowanie.

- Dlaczego ekran wys$wietlacza zrobit sie czarny?

Urzadzenie jest w trybie czuwania. Nacisnij przycisk zasilania, aby go ponownie witaczyd.

- Dlaczego na ekranie wyswietlacza pojawia sie komunikat ,E”?

Urzadzenie nie dziata prawidtowo. Prosimy o kontakt z Biurem Obstugi Klienta.



A KARTA
INJ /A GWARANCYJNA

Oficjalny dystrybutor (gwarant) produktéw SHARK i NINJA na terenie Polski:
Brandbook Services Sp. z 0.0.

0565 e & brandbook.

services

Gwarancja zostaje udzielona przez Gwaranta kupujgcemu urzadzenie pochodzace tylko i
wytacznie z oficjalnego kanatu dystrybucji, tj. urzadzenie, ktérego dystrybutorem jest firma
Brandbook Services Sp. z 0.0.. Gwarancja udzielona jest zaréwno dla konsumentéw jak i
przedsiebiorcow.

Gwarancja jest wazna z wypetnionymi danymi nabywecy, z podpisem klienta oraz z
paragonem lub faktura.

Gwarancja zostaje udzielona na okres dwoch lat liczac od daty zakupu.

Gwarant oswiadcza, ze sprzedane urzadzenie jest wolne od wad fizycznych, w tym wad
konstrukcyjnych, wad materiatowych, wad wykonania i wad prawnych.

Terytorialny zasieg ochrony gwarancyjnej obejmuje terytorium Rzeczypospolitej Polskiej.
Gwarancja jest zbywalna, tj. przechodzi na nastepnego nabywce w przypadku odsprzedazy.
Okres gwarancji nie odnawia sie i liczony jest od daty pierwotnego zakupu.

Okres gwarancji ulega przedtuzeniu o czas przebywania urzadzenia w serwisie.

W przypadku ujawnienia sie, w okresie gwarancji, wady fizycznej urzadzenia objetego
gwarancjg, Gwarant dokona jej usuniecia poprzez nieodptatng naprawe lub nieodptatng
wymiane urzadzenia lub jego czesci na wolne od wad. Gwarant moze dokona¢ wymiany
urzadzenia na model podobny o tych samych lub lepszych parametrach co reklamowany.
W przypadku braku mozliwosci naprawy lub wymiany reklamowanego produktu reklamacja
zostanie rozliczona korekta w drodze dystrybucji (zwrot pieniedzy w miejscu zakupu). O
sposobie rozpatrzenia reklamacji decyduje Gwarant.

Gwarant podejmuje dziatania, aby naprawa mogta zosta¢ wykonana w terminie 14 dni
roboczych od daty dostarczenia urzadzenia do serwisu gwaranta. Jezeli usuniecie usterek z
powodu stopnia trudnosci wymaga duzego naktadu pracy lub dziatan dodatkowych
(koniecznos¢ importu czesci z zagranicy), termin ten moze ulec wydtuzeniu (maksymalnie
do 45 dni roboczych), przy czym Gwarant dotozy nalezytej starannosci, aby naprawe
wykonaé¢ w mozliwie najkrétszym terminie.

Wadliwe urzadzenie, ktére w ramach realizacji przez Gwaranta jego obowigzkdéw
gwarancyjnych, wymienione na wolne od wad lub wszelkie wadliwe elementy urzadzenia,
ktéorych wymiany dokonano w ramach naprawy gwarancyjnej stajg sie wtasnoscia
Gwaranta.

Autoryzowany serwis produktéw NINJA:

FIXITSA

Kazimierza Puzaka 37

38-400 Krosno

adres e-mail: sharkninja@fixit.pl

W przypadku produktédw uszkodzonych usterke nalezy zgtosi¢ na adres:
sharkninja@fixit.pl . W takim przypadku kurier odbierze przesytke na koszt serwisu
(uprawniony z gwarancji nie ponosi zadnych optat). Urzadzenie winno zosta¢ dostarczone
przez uprawnionego z gwarancji w opakowaniu zapewniajacym bezpieczenstwo
urzadzenia na czas transportu. Gwarant nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia
powstate wskutek nieodpowiedniego zabezpieczenia produktu.

Wszelkie odptatne naprawy pozagwarancyjne gwarant wykona tylko i wytgcznie za
wyrazng zgoda klienta po zaakceptowaniu przez niego kosztow naprawy.

Z gwarancji wytaczone jest:

a) uszkodzenia mechaniczne i wywotane nimi wady
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b)uszkodzenia powstate na skutek niewtasciwego uzytkowania lub przechowywania i
wywotane nimi wady

c) uszkodzenia wynikajace z zaniedban uzytkownika i wywotane nimi wady
d)uszkodzenia powstate w wyniku nieautoryzowanych ingerencji w urzadzenie

e) uszkodzenia wynikajgce z korzystania z nieautoryzowanych akcesoriow,
nieautoryzowanych czesci zamiennych lub eksploatacyjnych i wywotane nimi wady

f) uszkodzenia spowodowane przez czynniki zewnetrzne, w szczegdlnosci na skutek
kontaktu z ciecza (wnetrze urzadzenia), ogniem, na skutek zawilgocenia, kondensacji pary
wodnej, dziatania zbyt wysokich lub zbyt niskich temperatur, wytadowan elektrostatycznych
badz atmosferycznych, dziatania substancji chemicznych upadku, uderzenia i naprezenia i
wywotane nimi wady

g)naturalne zuzycie urzadzenia wynikajace z normalnej eksploatacji, na przyktad otarcia,
zarysowania, zuzycie sie materiatow eksploatacyjnych, itp.

Gwarancja nie znajduje zastosowania w przypadkach, gdy wada lub uszkodzenie

wynikty z samowolnej naprawy, przerdbki (modyfikacji), uzywania czesci nieznanego
pochodzenia lub adaptacji wykonanej przez inne osoby niz autoryzowany serwis.
Gwarancja nie znajduje zastosowania gdy:

- oznaczenia urzadzenia (numer seryjny) sg nieczytelne lub noszg znamiona ingerencji
0s6b trzecich,

- karta gwarancyjna nie zostata wypetniona, zostata Zle wypetniona, jest nieczytelna lub
nosi $lady poprawek i wpisy oséb nieuprawnionych.

Uprawnienia z tytutu gwarancji nie obejmujg prawa do domagania sie przez
uprawnionego z gwarancji zwrotu utraconych zyskéw i poniesionych strat w zwigzku z
wadami urzadzenia.

W sprawach nieuregulowanych w niniejszej karcie gwarancyjnej zastosowanie znajduja
odpowiednie przepisy powszechnie obowigzujgcego prawa.

Gwarancja nie wytacza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujagcego
wynikajacych z ustaw konsumenckich.

Dane nabywcy:
Unikalny numer karty gwarancyjnej (znajdujacy sie na 1. stronie instrukcji): ...

Numer seryjny urzadzenia:

Imig i nazwisko:

Ulica i numer domu:

Kod pocztowy, miejscowosc:

telefon: e-mail: ..

Pieczatka sprzedawcy: Podpis nabywcy:
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llustracje moga roznic sie od rzeczywistego produktu. Stale
dazymy do doskonalenia naszych produktow,

dlatego specyfikacje zawarte w niniejszym dokumencie
moga ulec zmianie bez uprzedzenia.

FOODI i NINJA sa zarejestrowanymi znakami towarowymi
SharkNinja Operating LLC.
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