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Prosimy najpierw przeczytaé¢ te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dziekujemy za wybor produktu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrdb ten,
wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi wymogami jakosciowymi i wediug najnowszej
technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem tego wyrobu
uwaznie przeczytac catg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim
dokumenty i zachowac je do wglgdu w przysziosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus
innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj wszelkich ostrzezen i informacji z
tej instrukcii.

Pamietaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic¢ sie takze do kilku innych
modeli. Réznice pomiedzy modelami wskazano w ninigjszej instrukgii.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukgiji uzytkowania stosuje sie nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna wskazdéwka dot. uzytkowania
Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia i mienia.
Ostrzezenie przed porazeniem elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem pozarem.

o dd

Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2006/95/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2004/1 08/WE EMC (Kompatybilno$¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.

C€ UL, Putawska 366, 02-819 Warszawa, www.beko.pl
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ﬂ Wazne instrukcije i ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa i ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto
instrukcje zachowania
bezpieczenstwa, ktore
pomoga uniknac¢ zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych
instrukcji spowoduje
uniewaznienie wszelkich
gwarancji.
Ogodlne zasady
bezpieczenstwa
» Urzadzenie moze byc¢
uzywane przez dzieci w
wieku 8 lat i starsze oraz
osoby 0 ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
czuciowych lub umystowych,
lub nieumiejetne |
niedoswiadczone, jesli sg
pod nadzorem lub
poinstruowano je w
Sprawach uzytkowania tego
urzgdzenia w sposob
bezpieczny i rozumieja
zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci nie powinny bawic sie
tym urzadzeniem. Dzieciom
bez nadzoru nie nalezy
powierzaC czyszczenia ani
konserwaciji.
» Urzadzenie moze byc¢
uzywane przez osoby (w tym

4/PL

dzieci) niepetnosprawne
fizycznie, psychicznie lub
umystowo, a takze przez
osoby bez doswiadczenia lub
wiedzy w zakresie obstugi
urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem lub po uprzednim
poinstruowaniu w zakresie
bezpiecznego korzystania

z urzgdzenia.

Nalezy dopilnowac, aby
dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku
0sobistego lub do celow
zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac
go wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami
produktu i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.
Instalacje i naprawy musi
zawsze wykonywac
autoryzowany pracownik
serwisowy. Producent nie
odpowiada za szkody wynikte
z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z
tego powodu uniewaznic



gwarancje. Przed instalacjg
uwaznie przeczytaj te
instrukcie.

« Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest
niesprawny lub widocznie
uszkodzony.

» Po kazdym uzyciu sprawdz,
czy wytgczone zostaty
pokretta funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

« W razie awarii tego
urzadzenia nie nalezy go
uzywac do czasu naprawy
przez autoryzowany serwis.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

 TO urzadzenie mozna
podtaczyC tylko do gniazdka
Z uziemieniem 0 napieciu i z
zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych
technicznych. Zle¢
wykonanie instalacji
uziemienia
wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od
tego, czy uzywasz
transformatora do zasilania.
Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek problemy
wynikajace z braku
uziemienia tego

urzadzeniazgodnie z
miejscowymi przepisami.
Nie wolno myC urzgdzenia
rozlewajac nan wode! Grozi
to porazeniem elektrycznym!
Urzadzenie to trzeba
odfgczy€ od zasilania na czas
instalacji, konserwacji,
Cczyszczenia i napraw.
Aby unikng¢ zagrozenia w
przypadku uszkodzenia
przewodu zasilajgcego, musi
go wymieni¢ producent,
punkt serwisowy lub osoba o
podobnych kwalifikacjach.
Urzadzenie nalezy tak
zainstalowac, aby mozna
byto go catkowicie odtgczyC
od sieci. Odtgczenie to nalezy
zapewnic albo poprzez
wyjecie wtyczki z gniazdka,
albo wyfgczenie wytacznika,
w ktory wyposazona jest
domowa instalacja
elektryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi.
Wszelkie prace na uktadach i
urzadzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i
wykwalifikowany personel.
W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgcz go od
sieci zasilajgcej. W tym celu
wytgcz bezpiecznik
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zabezpieczajgcy instalacje
domowa.

Upewnij sie, ze prad
bezpiecznika jest odpowiedni
dla tego wyrobu.

Zasady zachowania
bezpieczenstwa przy
uzytkowaniu tego wyrobu

OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzgdzenie i jego
czesci sg gorgce. Nie
dotykac nagrzanych czesci.
Dzieci ponizej 8 lat moga
przebywac w poblizu
urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem osob dorostych.
Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktocenia
oceny sytuacji lub
koordynaciji przez
konsumpcije alkoholu i/lub
innych srodkow
odmieniajgcych swiadomosc.
Zachowaj ostroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokiej
temperaturze alkohol paruje i
moze sie zapaliC po
zetknieciu z gorgcymi
powierzchniami.

Nie umieszczaj zadnych
materiatow fatwopalnych w
poblizu tego wyrobu,
poniewaz jego boki moga
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bardzo sie nagrzewac przy
pracy.

» Nalezy dbac, aby zaden

otwor wentylacyjny nie byt
zakryty.

« Do czyszczenia tego

urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych,
poniewaz moze to
spowodowac porazenie
pradem.

OSTRZEZENIE: Smazenie
na kuchence w ttuszczu lub
oleju bez dozoru moze byc¢
niebezpieczne i moze
doprowadzi¢ do pozaru. NIE
probuj gasi¢ ognia wodg, ale
wytacz kuchenke, a
nastepnie sttum ptomien, np.
pokrywka lub kocem
gasniczym.

UWAGA: Gotowanie nalezy
nadzorowac. Krotkie
gotowanie nalezy stale
nadzorowac.
OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarowe: Nie stawig
niczego na powierzchniach
do gotowania.
OSTRZEZENIE: Jezell
powierzchnia jest peknieta,
wytgczyC kuchenke, aby
unikng¢ zagrozenia
porazeniem pradem
elektrycznym.



« W przypadku pekniecia
szklanej ptyty kuchenki:
Natychmiast wytgcz
wszystkie palniki i elektryczne
elementy grzejne oraz odtgcz
urzadzenie od zasilania. Nie
dotykaj powierzchni
urzadzenia. Nie uzywaj
urzadzenia.

« PO uzyciu wytgcz element
grzejny odpowiednim
wytgcznikiem i nie zdawaj sie
na dziatanie detektora
garnkow.

» Przedmiotow metalowych,
takich jak noze, widelce, tyzki
i pokrywki, nie nalezy ktasc
na powierzchni ptyty
kuchennej, poniewaz mogag
sie nagrzewac.

« Urzadzenia tego nie wolno
obstugiwac z wykorzystaniem
zewnetrznego zegara ani
osobnego pilota.

« Tworzgce sie z powodu
wilgoci na powierzchni ptyty
grzejnej lub na dnie naczynia
cisnienie pary moze
powodowac przesuwanie sie
naczyn. Dlatego
powierzchnia urzadzenia |
dno naczynia muszg byc¢
zawsze suche.

» Plyty grzejne wyposazone sg

w technologie "indukcyjng”.
Zapewniajgca 0szczednosc
czasu i pieniedzy indukcyjna
ptyta grzejna musi by¢
uzywana z garnkami
odpowiednimi do gotowania
indukcyjnego. w przeciwnym

razie nie bedzie dziataC. Patrz
Ogdine informacje o gotowaniu,

strona 17 , WybOr naczyn.
Poniewaz indukcyjne ptyty
grzejne wytwarzajg pole
magnetyczne, moga mie¢
szkodliwy wptyw na osoby
uzywajace pomp
insulinowych lub
rozrusznikOw serca.

Nie nalezy kfas¢ na kuchence
urzadzen elektronicznych,
takich jak telefony
komorkowe, tablety,
komputery. Urzgdzenie moze
zostaC uszkodzone.
OSTRZEZENIE: Uzywaj tylko
oston ptyty zaprojektowanych
przez producenta danego
sprzetu kuchennego lub
wskazanych przezen w
instrukcji obstugi jako
odpowiednie, lub oston
zwigzanych z tym sprzetem.
Uzycie niewtasciwych oston
moze powodowac wypadki.
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Aby unikngC zagrozenia
pozarem przy uzytkowaniu tej
kuchenki;

« Upewnij sig, ze wtyczka
pasuje do gniazdka i nie
powoduje iskrzenia.

« Nie nalezy uzywac
uszkodzonych ani ucietych
przewodow, ani przedtuzaczy,
a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

« Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktorego wigczona jest
kuchenka jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

« Wyrob ten przeznaczony jest
do uzytku domowego. Nie
dopuszcza sie uzytkowania
komercyjnego.

« UWAGA: Urzadzenie to stuzy
wytgcznie do pieczenia
potraw. Nie wolno uzywac go
do innych celéw, na przyktad
do ogrzewania
pomieszczen."

» Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem
tego wyrobu lub
obchodzeniem sie z nim.

Bezpieczenstwo dzieci

« OSTRZEZENIE: Dostepne
czesci moga sie nagrzewac
podczas uzytkowania. Mate
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dzieci nalezy trzymac z dala
od kuchenki.

» Materiaty opakowaniowe
mogag byC niebezpieczne dla
dzieci. Trzymac materiaty
opakowaniowe z dala od
dzieci. Prosimy pozby¢ sie
catego opakowania zgodnie z
normami ochrony srodowiska.

« Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu
nie dopuszczac do
przebywania dzieci w jego
poblizu ani do zabawy.

« Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po
ktore mogtyby siegac dzieci.

Stare urzadzenia

Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadow:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady
(2012/19/WE). Wyrdb ten oznaczony
jest symbolem klasyfikacji zuzytych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych
(WEEE).

Wyrdb ten wykonano z czesci i
materiatdw wysokiej jakosci, ktdre mogag
by¢ odzyskane i uzyte jako surowce
wtdrne. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi
odpadkami domowymi. Nalezy
przekaza¢ go do punktu zbiorki
urzadzen elektrycznych i elektronicznych
na surowce wtérne. Aby dowiedzie¢ sie,



gdzie jest najblizszy taki punkt, prosimy
skonsultowac sie z wtadzami lokalnymi.
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym
sprzetem zapobiega potencjalnym
konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnosé z dyrektywa RoHS:
Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancii
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatdw, podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie sie¢ materiatow

opakowaniowych

¢ Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy
trzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie
tego wyrobu wyprodukowano z
surowcow widrnych. Nalezy
odpowiednio sie ich pozbywac i
sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtdrnymi. Nie
nalezy ich wyrzucac razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.
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H Informacije ogéine

Opis urzadzenia

4 3
1 Dodatkowa strefa gotowania
indukcyjnego
2 Kuchenna ptyta indukcyjna

Dane techniczne

3 Powierzchnia ceramiczna
4 Pokrywa podstawy

Napiecie/czestotliwose

1N~220-240 V /2N~380-415V 50 Hz

¥ aczne zuzycie energii el.

maks. 7400 W

Typ/ przekrdj przewodu

min.HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm*®

Wymiary zewnetrzne (wys./szer./gteb.)

55 mm/770 mm/510 mm

Wymiary instalacyjne (szer./gteb.)

750 (+2) mm/490 (+2) mm

Palniki

Lewy |-lI-1ll-IV Kuchenna piyta indukcyjna

Wymiary 92,7 x 200 mm

Moc 900/1800 W

Srodek I-Il Dodatkowa strefa gotowania
indukcyjnego

Wymiary 92,7 x 200 mm

Moc 900/1800 W

Prawy I-1I-lll-1V Kuchenna plyta indukcyjna

Wymiary 92,7 x 200 mm

Moc 900/1800 W

Dane techniczne moga zostac
zmienione bez uprzedzenia w celu
poprawy jakosci wyrobu.

Rysunki w tej instrukciji sg
schematyczne i moga sie nieco réznié
od danego wyrobu.
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Wartosci podane na etykietkach
wyrobu lub w towarzyszacej mu
dokumentaciji uzyskano w warunkach
laboratoryjnych zgodnie z odnosnymi
normami. Wartosci te moga sie réznic
zaleznie od operacyjnych i
Srodowiskowych warunkow pracy
danego wyrobu.




K] Instalacja

Produkt musi zosta¢ zainstalowany

przez wykwalifikowang osobe i zgodnie
z obowiazujgcymi przepisami. W
przeciwnym razie gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada
za szkody wynikfe z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancie.

Przygotowanie miejsca do

instalacji i dostepu do sieci

elektrycznej to obowigzek klienta.

Urzadzenie to nalezy instalowacd
zgodnie z migjscowymi
przepisami dot. instalacji
gazowych i elektrycznych.

Przed zainstalowaniem sprawdz,
czy wyrdb nie ma widocznych
defektéw. Jesli ma, nie instaluj go.
Uszkodzone wyroby zagrazajg
Twemu bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem

Ptyta kuchenna przeznaczona jest do
zainstalowania w dostepnych w handlu
blatach. Pomiedzy tym urzgdzeniem a

750mwm (+2mm)

50mm Mig

Scianami lub meblami kuchennymi
nalezy pozostawi¢ bezpieczny odstep.
Patrz: rysunek (wymiary w mm)

* Mozna go takze uzywac w pozycji
wolnostojacej. Zachowaj minimalny
odstep 750 mm ponad powierzchnig
ptyty kuchenne;.

e (*) Jesli nad kuchenkg ma by¢
zainstalowany wyciag, sprawdz
wysokos¢ instalacji w instrukgii
wytworcy wyciggu. Jesli nie okreslono
zadnego rozmiaru w instrukcji okapu,
wysokos¢ ta powinna wynosi¢ co
najmniej 650 mm.

e Usun materiaty opakowaniowe i
blokady do transportu.

¢ Powierzchnie zastosowanych
syntetycznych laminatdéw i lepiszczy
muszg by¢ odporne na wysokg
temperature (minimum 100 °C).

e Blat trzeba utozy¢ poziomo |
przytwierdzic.

¢ W blacie wytnij otwdr na ptyte
kuchenng zgodnie z wymiarami
instalacyjnymi.

60mm min
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*

Minimalna odlegtos¢ od okapu musi
by¢ zgodna z podang w instrukgcji
obstugi okapu. Jesli nie jest to
zalecane w instrukciji obstugi okapu,
wysokos¢ ta powinna wynosi¢ co
najmniej min.650 mm.

Minimalna odlegtos$¢ pomiedzy
szafkami musi by¢ rowna
szerokosci ptyty kuchenne;

Instalacja i przylaczenie
¢ Urzgdzenie to nalezy instalowac

*%

zgodnie z miejscowymi przepisami dot.

instalacji gazowych i elektrycznych.

Nie ustawiaj ptyty kuchennej na
narozniku czy ostrych
krawedziach.

Istnieje niebezpieczenstwo
pekniecia powierzchni
ceramicznej!

Przytaczenie elektryczne
Przytaczy¢ ten wyrdb do uziemionego
gniazda / obwodu zabezpieczonego
miniaturowym wytgcznikiem
automatycznym o odpowiedniej mocy,
jak podano w tabeli ,Dane techniczne”.
Zleci¢ wykonanie instalacji uziemienia
wykwalifikowanemu elektrykowi,
niezaleznie od tego, czy uzywany jest
transformator do zasilania. Nasza firma
nie odpowiada za zadne szkody wynikte
z uzytkowania tego wyrobu bez
uziemienia, zgodnie z przepisami
miejscowymi.
Wyrdb ten musi byt przytaczony
do sieci elektrycznej przez osobe
upowazniong i wykwalifikowana.
Gwarancja na ten wyrdb
obowigzuje dopiero po jego
prawidtowym zainstalowaniu.
Producent nie odpowiada za
szkody wynikte z instalacji i
napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione.
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Przewodu zasilajgcego nie mozna
klamrowac, zginac i przyciskac,
ani stykac z gorgcymi czesciami
urzgdzenia.

Przewody uszkodzone wymieniac
moze tylko wykwalifikowany
elektryk. Zagrozenie porazeniem
elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowe;
instalacii!

® Przytgczenie musi by¢ zgodne z
przepisami krajowymi.

e Parametry zasilania musza
odpowiada¢ danym podanym na
tabliczce znamionowej urzadzenia.
Tabliczka znamionowa umieszczona
jest na tylnej obudowie urzadzenia.

e Przewdd zasilajgey ten wyrdb musi
odpowiada¢ parametrom podanym w
tabeli "Dane techniczne".

Przed podjeciem jakichkolwiek
prac przy instalacji elektrycznej,
odtacz to urzadzenie od zasilania.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Przylaczanie kabla zasilania

Podczas podtagczania kabli nalezy
przestrzegac
krajowych/miejscowych
przepiséw elektrycznych oraz
korzysta¢ z wtasciwego dla
urzadzenia gniazda zasilajgcego /
obwodu oraz wtyczki. Jesli
ograniczenia mocy produktu
znajdujg sie poza obecng
obcigzalnoscig wtyczki i gniazda
zasilajgcego / obwodu, nalezy
podtaczy¢ produkt bezposrednio
za posrednictwem statej instalacii
elektrycznej bez korzystania z
wtyczki i gniazda zasilajgcego /
obwodu.



1.Jesdli nie jest mozliwe odtgczenie od
zasilania we wszystkich biegunach,
trzeba zainstalowac¢ wytacznik z
przerwa stykowg co najmniej 3 mm
(bezpieczniki, liniowy wytacznik
bezpieczenstwa, stycznik), ktorego
wszystkie bieguny powinny
sgsiadowac z wyrobem (ale nie ponad
nig) zgodnie z przepisami IEE.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze
skutkowac problemami
eksploatacyjnymi i uniewaznieniem
gwarancji na wyrob.

Zaleca sie dodatkowe zabezpieczenie

wytgcznikiem pradu resztkowego.

Jesli razem z tym wyrobem

dostarczono kabel:

El0) o0 O
N AC 220-240 V| [2N AC 380-415 V|

(Moze on nie wchodzi¢ w zakres

wyposazenia zakupionego

produktu).

2.Przy przytaczeniu jednofazowym,
potacz przewody jak wskazano
ponizej:

¢ Brgzowy/czarny kabel = L (Faza)

¢ Niebieski/szary kabel = N (Zero)

e Zielony/ zotty kabel = (E)
(uziemiajgcy)

» lub

e Szary/czamy kabel = L (Faza)

¢ Niebieski/brgzowy kabel = N (Zero)

e Zielony/ zotty kabel = (E)

(uziemiajgcy)

*

3.Przy przytaczeniu dwufazowym,
potacz przewody jak wskazano
ponizej:

e Przewdd brgzowy = L1 lub L2 (Faza 1
lub Faza 2)

e Przewdd czarny = L2 lub L1 (Faza 2
lub Faza 1)

¢ Niebieski/szary kabel = N (Zero)

e Zielony/ zotty kabel = (E)
(uziemiajgcy)

» lub

e Przewdd czarny = L1 (Faza 1)

e Przewdd szary= L2 (Faza 2)

¢ Niebieski/brgzowy kabel = N (Zero)

e Zielony/ zotty kabel = (E)
(uziemiajgcy)

Instalowanie wyrobu

Jedli piekamnik znajduje sie ponizej:

S5
5

A min. 5mm

B min. 2mm

C 20mm

Jedli deska znajduje sie ponizej:
Wymagane jest pozostawienie otworu
wentylacyjnego w tylnej czesci mebla,
jak pokazano na ponizszym rysunku.

13/PL



min.

Podczas instalowania kuchenki
indukcyjnej nalezy jg umiescic
réwnolegle do powierzchni, na kiorej
zostanie zainstalowana. Na czesci

W przypadku niektérych modeli
produkt moze miec fabrycznie
zamontowane sprezyny

kuchenki majgce kontakt z blatem montazowe.

nalezy zatozy¢ rowniez uszczelke, jak to Liczba $rub montazowych

opisano ponizej, aby uniemozliwic dotaczonych do produktu moze

przedostawanie sie ptyndw miedzy sie roznic¢ w zaleznosci od

wyréb a blat. modelu.

1.Przygotuj powierzchnig blatu jak 5.Ustaw plyte na blacie i wyréwnaj.
pokazano narysunku. 6.Jesli ptyte kuchenng ustawia sig na

2.0dwrécic alezy odwrocic phyte blacie, fatwo jg przytwierdzié za
kuchenng do gory dnem i potozy¢ jg pomoca Klamr. Jesli wymiary blatu sg
na plaskiej powierzehni. . nieodpowiednie, 2 klamry mocujgce

3.Podczas montazu ptyty nalezy zatozy¢ mozna przytwierdzié do przedniej
wokot niej uszczelkg dostarczong w czesei kuchenki, jak pokazano na
opakowaniu, tak jak pokazano na rysunku ponize.

ponizszym rysunku, pozostawiajac 1-
2 mm wewnatrz od zewnetrzne;
krawedzi szyby.

1 Phyta kuchenna
2 Klamra instalacyjna
3 Blat

4.Zamontuj sprezyny wkiadajgc je i
przykrecajac przez otwory u dotu
obudowy, jak pokazano na rysunku.
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Jedli ptyta kuchenna jest
instalowana na szafce, musi
zosta¢ zamontowana poétka
oddzielajgca ptyte od szafki, jak to
pokazano na powyzszej ilustracii.
Nie jest to potrzebne przy
instalacji ponad piekarnikiem do
zabudowy.

Jedli, na przyktad, ze wzgledu na
umieszczenie tego urzgdzenia ponad
szufladg, mozna dotkng¢ jego spodu,
musi on by¢ przykryty ptyta drewniana.

A min. 5 mm
B min. 2 mm
Widok z tytu (otwory przytgczeniowe)

Umiejscowienie otwordw
przytaczeniowych przedstawione
na ponizszym rysunku jest
przyktadowe i moze sie réoznic¢ w
zaleznosci od modelu wyrobu.
Nalezy je zamocowac¢ zgodnie z
otworami przytaczeniowymi w
wyrobie.

7 5

3 4

Przytaczanie poprzez rézne
otwory nie jest dobrg praktyka ze
wzgleddw bezpieczenstwa,
poniewaz moze uszkodzi¢ system
gazowy i elektryczny.

Ptyta kuchenna zawiera elementy
zasilane gazem i energia
elektryczng. Z tego powodu ptyte
kuchenna nalezy przytwierdzi¢ do
blatu wytacznie poprzez otwory
mocujgce, przy pomocy wytacznie
dostarczonych elementéw
mocujgcych i Srub, tak jak
pokazano w tej instrukciji. W
przeciwnym razie stwarzac bedzie
zagrozenie dla zycia i mienia.

Liczba $rub montazowych
dotaczonych do produktu moze
sie roznic¢ w zaleznosci od
modelu.

Ostateczne sprawdzenie

1.0bstuga produktu...

2.Sprawdz funkcje

Przyszty transport
e Zachowaj oryginalne pudfo kartonowe
na urzadzenie i transportuj go w nim.
Przestrzegaj instrukcji na pudle. Jesli
nie masz oryginalnego pudta, zapakuj
urzadzenie w folie bgbelkowa lub
gruba tekture i zabezpiecz tasma
klejaca.
Sprawdzaj, czy urzadzenie nie
ulegto w transporcie widocznym
uszkodzeniom.
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El Przygotowanie

Jak oszczedzaé energie

Nastepujgce wskazowki pomogg

uzytkowac urzgdzenie w sposob

ekologiczny oraz energooszczedny.

e Rozmrazaj mrozonki przed
gotowaniem.

¢ Do gotowania uzywaj garnkow/rondli z

pokrywkami. Gotowanie bez pokrywki

moze czterokrotnie zwiekszy¢ pobdr

pradu.

Gotuj na palniku o srednicy

odpowiadajgcej srednicy garnka.

Zawsze wybieraj garnki o rozmiarze

odpowiednim do potrawy. Wieksze

garnki zuzywajg wiecej pradu.

¢ Do gotowania na kuchenkach
elektrycznych staraj sie uzywac
garnkow o ptaskim dnie.
Naczynia o grubych dnach zapewniajg
lepsze przenoszenie ciepta. Mozna
zaoszczedzi¢ do 1/3 energii
elektrycznej.
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¢ Naczynia i garnki muszg by¢ zgodne
ze strefami gotowania. Dno gamka lub
naczynia nie moze by¢ mnigjsze od
piyty grzejne;j.

e Utrzymuj strefy gotowania i dna
garnkow w czystosci. Brud zmniejsza
przenoszenie ciepta miedzy strefg
gotowania a dnem gamka.

Pierwszy raz
Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub srodki
Czyszczace moga uszkodzié
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentéw, proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych ostrych
przedmiotow.

1.Usun wszystkie materiaty
opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng
Sciereczka lub gabka i wytrzyj do
sucha Sciereczka.



B Jak uzywaé piyty kuchennej

Ogodlne informacje o
gotowaniu

Nigdy nie wolno napetniac
rondla olejem powyzej jednej-
trzeciej jego pojemnosci.
Podczas podgrzewania oleju
nie wolno pozostawiac ptyty
bez nadzoru. Przegrzany olgj
moze zapali¢ sie. Nigdy nie
wolno gasié ognia wodg! Gdy
olej sie zapali, natychmiast
przykry¢ go kocem gasniczym
lub wilgotng szmatg. Gdy juz
bedzie to bezpieczne nalezy
wytaczy¢ kuchenke i
zadzwoni¢ po straz pozarna.

¢ Przed smazeniem potrawy zawsze
doktadnie jg osusz, a potem delikatnie
ja potéz na gorgcym oleju. Przed
smazeniem mrozonek upewnij sie, ze
catkowicie odtajaty.

¢ Nie przykrywaj naczynia, w ktérym
podgrzewasz olej.

e Patelnie i rondle ustawiaj tak, aby ich
trzonki nie byty nad ptytg, co
zapobiegnie ich nagrzeweaniu sie. Nie
stawiaj na ptycie naczyn
niewywazonych i takich, ktdre tatwo
moge sie przechylic.

¢ Nie stawiaj pustych naczyn ani
garnkow na zatgczonych strefach
gotowania. Moga sie uszkodzic.

® Zatgczenie strefy gotowania, na ktorej
nie stoi zadno naczynie ani gamek,
moze uszkodzi¢ ten wyrdb. Po
zakonczeniu gotowania wytgcz strefy
gotowania.

¢ Poniewaz powierzchnia tego wyrobu
moze by¢ gorgca, nie stawiaj na niej

naczyn plastikowych ani aluminiowych.

Jedli taki material roztopi sie na
powierzchni ptyty, oczy$c¢ jg z niego
natychmiast.

W naczyniach takich takze nie nalezy
przechowywac¢ zywnosci.

o Uzywaj tylko garnkow i naczyn z
ptaskim dnem.

¢ Do garmnkow i patelni wkladaj
odpowiednie ilosci zywnosci. Tym
samym zapobiegasz przelaniu sie
zawartosci naczynia, a wiec unikasz
niepotrzebnego czyszczenia.

Nie ktadz pokrywek garnkow ani
patelni na strefach gotoweania.
Garnki ustawiaj w srodku strefy
gotowania. Aby przenies¢ gamek do
innej strefy gotowania, podnies$ go i
postaw w tej strefie zamiast go
przesuwac.

Dobér garnkéow

e Powierzcyhnia szklano-ceramiczna
jest odporna na nagrzewanie i
niewrazliwa na znaczne réznice
temperatur.

¢ Nie uzywaj powierzchni szklano-
ceramicznej jako pdtki do ustawiania
rzeczy ani jako ptyty do krojenia.

o Uzywaj tylko garnkow i patelni z dnem
obrobionym mechanicznie. Ostre
krawedzie powodujg zarysowanie tej
powierzchni.

Rozlane ptyny
moga uszkodzi¢
powierzchnie
szklano-
ceramiczng |
spowodowad
pozar.

Nie uzywaj
naczyn z dnem
wklestym ani
wypuktym.
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Uzywaj tylko
garnkow i patelni
z dnem ptaskim.
Zapewnia to
tatwiejsze
przenoszenie
ciepta.
»<Zachowanie podczas gotowania moze
sie réznic w zaleznosci od typu i
wielkosci gamnka oraz wielkosci strefy
gotowania; aby uzyskac bardzie
réwnomierne zachowanie podczas
gotowania, mozna uzy¢ strefy
gotowania wigkszej o jeden stopien.
Uzywanie wigkszej strefy gotowania nie
ma negatywnego wptywu na zuzycie
energii w ptytach indukcyjnych,
poniewaz ciepto powstaje tylko w
odpowiednim obszarze garnkow”.
Do gotowania na ptytach indukcyjnych
uzywaj tylko przeznaczonych do tego
naczyn.
Préba garnka
Sprawdzaj, czy garnek nadaje sig do
gotowania na ptycie induykcyjnej,
nastepujgcg metoda.
1.Garnek nadaje sig, jesli na jego dnie
utrzymuije sie magnes. _
.

2.Garnek nadaje sig, jesli "2 oraz "=

lub "= nie miga po ustawieniu go na

strefie gotowania i zatgczeniu ptyty.
Mozna uzywac garnkdw stalowych,
teflonowych lub aluminiowych ze
specjalnym dnem magnetycznym
oznaczonych etykietkg lub ostrzezeniem
0znaczajgcym, ze garnek nadaje sie do
gotowania indukcyjnego. Nie nalezy
uzywac naczyn szklanych i
ceramicznych ani gamkow i naczyn ze
stali nierdzewnej z niemagnetycznym
dnem aluminiowym.
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System rozpoznawania i
ogniskowania garnkéw

Przy gotowaniu indukcyjnym zasilany
energig jest tylko obszar odnosnej strefy
gotowania przykryty dnem naczynia.
System rozpoznaje dno naczynia i
automatycznie nagrzewa tylko ten
obszar. Gotowanie przerywa sig, jesli w
jego trakcie podniesie sie garmnek ze
strefy gotowania. Wybrana strefa

X,

gotowania oraz symbol 2 oraz "=
lub """ migajg na przemian.
Bezpieczne uzytkowanie
Jesli zamierzasz uzy¢ granka o
powierzchni nieprzywierajace;
(teflonowej) bez oleju lub z jego
niewielka iloscig, nie wybieraj
najwyzszych poziomow nagrzewania.
Nie ktadz na ptycie zadnych
przedmiotéw metalowych, takich jak
widelce, noze, lub pokrywki garmkdw,
poniewaz moga sie rozgrzac.
Nigdy nie uzywaj aluminiowej folii do
pieczenia. Nigdy nie ktadz na strefie
gotowania zywnosci owinietej w folie
aluminiowa.
Jesli pod ptyta miesci sie piekarnik
i jest zatgczony, czujniki ptyty
moga obnizy¢ poziom gotowania
lub wytaczy¢ piekarnik.

Gdy ptyta dziata, trzymaj z dala od
niej przedmioty o wtasnosciacyh
magnetycznych, np. karty
kredytiowe.

Podswietlane obszary gotowa-
nia(Moze on nie wchodzi¢ w za-
kres wyposazenia zakupionego
produktu).

Strefy gotowania na ptycie grzewczej
zostang podswietlone. Strefy gotowania
nie pojawig sie, jezeli ptyta grzewcza jest
wytaczona lub znajduje sie w fazie
gotowosci. Po wytgczeniu ptyty



grzewczej powinno pojawic sie
podswietlenie wskazujgce strefy
gotowania.

Uzycie patelni na duzej strefie
gotowania

Uzywana patelnia powinna zajmowac
oba srodki duzej strefy gotowania. Nie
uzywac strefy gotowania w zaden inny
sposodb. Mozna korzystac z duzej strefy
gotowania, tgczac strefy dla patelni o
duzych $rednicach. Mozna korzystac z
duzej strefy gotowania na dwa sposoby,
i ‘ i lewej iej

SlEY

Uzytkowanie piyt
kuchennych

Nie dopuszczaj, aby cokolwiek
spadto na ptyte kuchenng. Nawet
mate przedmioty (np. solniczka)
moga uszkodzi¢ plyte.

Nie uzywaj peknietej ptyty
kuchennej. Do takiego pekniecia
moze dostac sie woda i
spowodowac zwarcie.

Jesli powierzchnia ptyty zostanie
w jakikolwiek sposdb uszkodzona
(np. widocznie popeka),
natychmiast wytgcz ptyte, aby
zmniejszyC zagrozenie
porazeniem elektrycznym.
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Panel sterowania
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Dane techniczne Grafika i rysunki stuzg wytgcznie
"""" ~  Obszar ustawien (poziomu do celéw informacyjnych.
15,5 temperatury) Rzeczywiste wyswietlane
0 . o . .
. informacje i funkcje moga sie
% E;gg::i \t/)\/l{o/lzggy réznié¢ w réznych modelach piyty.
przyciskow 1 2 3
O Przycisk i : '
wigczania/wytgczania -~ 1 e I
zegara
Przycisk szybkiego O E

nagrzewania / ustawienia
duzej mocy (wzmacniacz)
Przycisk automatycznego
programu gotowania
Przycisk Stop

Przycisk wyboru strefy
gotowania o duzej
powierzchni (Ta funkcja
jest dostepna
opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzié w zakres
wyposazenia
zakupionego produktu).
Przycisk zwiekszania
poziomu zegara

Przycisk zmniejszania
poziomu zegara

=0

O

O ®

g\lE  Aktywny wyswietlacz
obszaru gotowania
(] Symbol funkcji ,Move”
\\ Symbol Hob to Hood (Hob
to Hood symbol) *
= Symbol Wi-Fi *

(T a funkcja jest dostepna
opcjonalnie. Moze ona nie
wchodzié w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).
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Obszar ustawien

Przycisk zegara

Wyswietlacz strefy gotowania
Symbol strefy gotowania (*)
Przycisk szybkiego podgrzewania
Przycisk automatycznego programu
gotowania

(Réznia sie zaleznie od modelu
piekarnika.)

Urzadzenie to jest sterowane za
pomocg dotykowego panelu
sterowania. Kazda operacja
wywotana dotknieciem przycisku
jest potwierdzana sygnatem
dzwiekowym.




Panel sterowania trzeba stale
utrzymywac w czystosci.
Zawilgocenie i zabrudzenie jego
powierzchni moze powodowac
problemy w dziataniu funkcji.

Wiaczanie plyty

1.Dotknac przycisku "D" na panelu
sterowania.

Phyta jest gotowa do uzycia.

Jesli w ciggu 20 sekund nie
wykona sie zadnej czynnosci,
ptyta automatycznie powrdci do
stanu gotowosci.

Dtugie naciskanie dowolnego
przycisku (przycisku "®")
powoduje automatyczne
wytgczenie produkiu ze wzgleddw
bezpieczenstwa.

Wylaczanie plyty
1.Dotknac przycisku "D na panelu
sterowania.

Ptyta wytaczy sie i powrdci do trybu

gotowosci.
Jesli po wytgczeniu piyty na
wyswietlaczu strefy gotowania
$wieca sie symbole "H" lub "h",
oznacza to, ze strefa ta jest nadal
gorgca. Nie dotykad stref
gotowania.

Wskaznik ciepta resztkowego
Jedli na wyswietlaczu strefy gotowania
Swieci sie symbol "H", oznacza to, ze
strefa ta jest wcigz gorgca i mozna jej
uzy¢ do podgrzewania niewielkiej ilosci
jedzenia. Symbol ten szybko zmieni sie
w symbol "h" oznaczajacy nizsza
temperature.
Po odcieciu zasilania
elektrycznego wskaznik ciepta
resztkowego nie zaswieci sig i nie
ostrzeze uzytkownika przed
gorgcymi strefami gotowania.

Wiaczanie stref gotowania

1.Wiaczy¢ ptyte, dotykajac przycisku @

» W strefie gotowania zaswieci sie
symbol ,,0”.
2.Dotknac w strefie gotowania obszaru
ustawien, ktéry chce sie wigczyc, i
przesungc palcem w tym obszarze.
Jesli w ciggu 20 sekund nie
wykona sie zadnej czynnosci,
ptyta automatycznie powrdci do
stanu gotowosci.

Ustawianie temperatury
Ustawié temperature pomiedzy ,0” a

, 15", dotykajac obszaru regulacji lub
przesuwajac po nim palcem.

Dodatkowe strefy gotowania
moga dziata¢ samodzielnie. W
tym celu w przypadku dodatkowej
lewej strefy gotowania nalezy
ustawi¢ poziom temperatury dla
tylnej lewej strefy; w przypadku
dodatkowej prawej strefy
gotowania nalezy ustawic¢ poziom
temperatury dla tylnej prawe;
strefy.

Wylaczanie stref gotowania
Wybrana strefe gotowania mozna
wytaczacé na dwa sposoby:
1.Poprzez obnizenie temperatury do
”Oi!
Strefe gotowania mozna wytgczyc,
obnizajac jej temperature do ,,0”.
2.Stosujgc wzgledem tej strefy
wytgczenie poprzez opcje zegara
Po uptywie nastawionego czasu
czasomierz wytaczy przypisang do
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niego strefe gotowania. Na wszystkich
wyswietlaczach pojawi sie wartos¢
,0” lub ,00”. Z wyswietlacza ptyty
zniknie symbol "®".

Po uptywie tego czasu wigczy sie
alarm dzwigkowy. Aby go wytaczyc,
nalezy dotkng¢ dowolnego przycisku
na panelu sterowania.

Wiaczanie strefy gotowania o
duzej powierzchni (Ta funkcja jest
dostepna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzié¢ w zakres
wyposazenia zakupionego
produktu).

1.Wiaczy¢ ptyte, dotykajac przycisku "D

2.Dotkna¢ przycisku wyboru strefy
gotowania o duzej powierzchni.

» Na wyswietlaczu lewej tylnej strefy

gotowania pojawi sie 0, a na

wyswietlaczu przednlej strefy gotowania

pOJaWI sie symbol "L

3 Ustawi¢ temperature pomiedzy ,0” a
»15”, dotykajac obszaru regulacji lub
przesuwajac po nim palcem.

» Temperature obu stref gotowania

mozna zmieni¢ w obszarze ustawien.

Lewe strefy gotowania o duze;
powierzchni sg podane jako
przyktad. Jesli strefa gotowania o
duzej powierzchni jest tez z
prawej strony ptyty, zastosowanie
majg te same instrukcije.

Wiaczanie strefy gotowania o
duzej powierzchni, gdy dziata
jedna lub obie lewe strefy
gotowania (Ta funkcja jest
dostepna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzié¢ w zakres
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wyposazenia zakupionego
produktu).

Gdy dziata jedna lub obie lewe strefy
gotowania, mozna potgczy¢ obie strefy
gotowania, uruchamiajac strefe
gotowania o duzej powierzchni. Tym
samym mozna korzystac z wiekszej
strefy gotowania przy tych samych
wartosciach.

00 15 @f 60
1.Dotknac przycisku wyboru strefy
gotowania o duzej powierzchni, gdy
dziata jedna lub obie lewe strefy
gotowania.
» Na wyswietlaczu lewej tylnej strefy
gotowania pojawi sie nizsza wartos¢
sposrdd temperatur wybranych
uprzednio dla stref gotowania. Jesli na
zegarze bedzie ustawiony czas, na
wyswietlaczu pojawi sie nizsza wartosé
zegara strefy gotowania.

T, Oy
elolc) @@@ -
00 B g O 3o g
» Aby zmieni¢ wtedy temperature,
nalezy ustawi¢ zgdana temperature w
obszarze ustawien obu stref gotowania.

W przypadku dotkniecia przycisku
strefy gotowania o duzej
powierzchni, gdy dziata strefa
gotowania o duzej powierzchni,
strefy gotowania zostang
roztgczone i wylgczone.

Wylaczanie strefy gotowania o
duzej powierzchni (Ta funkcja jest
dostepna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzié¢ w zakres
wyposazenia zakupionego
produktu).

Strefe gotowania o duzej powierzchni
mozna wytgczy¢ na 3 sposoby:



1.Poprzez obnizenie temperatury do
”0»

Strefe gotowania o duzej powierzchni

mozna wytgczy¢, obnizajac jej

temperature do ,,0”".

2.Stosujgc wzgledem tej strefy
wytgczenie poprzez opcje zegara

Po uptywie nastawionego czasu

czasomierz wytaczy strefe gotowania o

duzej powierzchni. Na wyswietlaczu

lewej strefy gotowania pojawi sie 0, a na

wyswietlaczu czasomierza pojawi sie 00.

Zgasnie podéwietlenie przycisku "©"
lewej tylnej strefy gotowania.
3.Poprzez dotkniecie na 3 sekundy
symbolu strefy gotowania o duze;j
powierzchni
Jedli na 3 sekundy zostanie dotkniety
symbol strefy gotowania o duzej
powierzchni, strefa ta zostanie
wytgczona.
Tryb ,Autoflexi” (wlaczanie auto-
matycznej, szerokiej powierzchni
gotowania)
Jesli garmek zostat umieszczony na
strefach gotowania, tak jak pokazano
ponizej, tryb,flexi” (szeroka
powierzchnia strefy gotowania) zostanie
automatycznie wiaczony. Dotknad "L
eden raz, aby wyjs¢ z tej strefy.

Modele z podswietleniem wokét
stref gotowania: (Moze on nie
wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).
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Gdy dwie oddzielne strefy

gotowania (przedstawione na
rysunku A) zostang potgczone
jako strefa gotowania o duze;
powierzchni pokazana na rysunku
B, lampka oddzielajgca powinna
zgasnac. Gdy szeroka strefa
gotowania zostanie oddzielona z
powrotem na dwie oddzielne
strefy gotowania, lampka
oddzielajgca powinna sie
zaswiecic.
Ustawienie duzej mocy (szybkie
podgrzewanie)
Funkcja szybkiego podgrzewania stuzy
do grzania z maksymalng moca.
Jednakze dtugotrwate gotowanie przy
uzyciu tej funkgeji nie jest zalecane.
Funkcja szybkiego podgrzewania moze
by¢ niedostepna w niektoérych strefach
gotowania. Gdy uptynie ustawiony czas
szybkiego podgrzewania (patrz tabela
limitow czasu pracy), strefa gotowania
wytaczy sie.
Bezposrednie wybieranie
szybkiego podgrzewania:
1.Wiaczy¢ ptyte, dotykajac przycisku LO)

2.Dotkna¢ przycisku
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Wigczona strefa gotowania bedzie
dziata¢ z maksymalng mocg, a na
wyswietlaczu strefy gotowania pojawi sie
animowany symbol szybkiego
podgrzewania "=".
» Gdy uptynie ustawiony czas szybkiego
podgrzewania (patrz tabela limitow
czasu pracy), strefa gotowania wytaczy
sie.
Wybieranie funkcji szybkiego
podgrzewania, gdy strefa
gotowania jest wiaczona:
1.Gdy ptyta grzewcza jest wtgczona
oraz aktywna jest odpowiednia strefa
gotowania, nacisngd

Szybkie nagrzewanie moze by¢
wigczone tylko w jednej strefie na
danej stronie (lewej lub prawej).
Jezeli jedna strefa gotowania po
tej samej stronie jest rozgrzana do
pewnego poziomu temperatury,
nie mozna ustawic¢ szybkiego
nagrzewania w innej strefie
gotowania po tej samej stronie.
Jezeli duza strefa gotowania jest
witgczona, nie mozna ustawic
szybkiego nagrzewania dla
uzywanych stref gotowania.

2. Wybrana strefa bedzie dziata¢ z petng
mocy, a na jej wyswietlaczu migac
beda 3 lampki. Po uptywie czasu
szybkiego podgrzewania strefa ta
przetgczy sie na nastawiong
temperature i bedzie wyswietlana tylko
wybrana temperatura.

Przedwczesne wylaczenie

ustawienia duzej mocy (szybkiego

podgrzewania):

Dotknigciem przycisku "@" mozna w

kazdej chwili wytaczy¢ szybkie

podgrzewanie.
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Blokada przyciskéw
Blokade przyciskow mozna aktywowac
w celu unikniecia przypadkowych zmian
funkciji w trakcie pracy ptyty.
Wiaczanie blokady przyciskow
1.Dotknac przycisku "8" na 3 sekundy,
aby zablokowa¢ panel sterowania.
W przypadku nacisniecia dowolnego
przycisku przy witaczonej blokadzie
przyciskow bedzie miga¢ podswietlenie
przycisku "®".
Blokade przyciskéow mozna
wigczy¢ tylko w trybie pracy. Po
wigczeniu blokady przyciskow
dziata tylko przycisk "W". W
przypadku dotkniecia kazdego
innego przycisku bedzie migac
podséwietlenie przycisku "®",
sygnalizujac, ze blokada jest
wtgczona.
W przypadku wytgczenia ptyty w
trybie blokady przyciskéw nalezy
wytaczy¢ blokade, aby byto
mozliwe ponowne wigczenie ptyty.

Wylaczanie blokady przyciskow

1.Nacisnagc i przez 3 sekundy
przytrzymad przycisk "®".

Operacje te potwierdzi sygnat

dzwigkowy. Zgasnie lampka przycisku

"®" i panel sterowania odblokuje sie.

Funkcja czasomierza

Ta funkcja utatwia gotowanie. Nie trzeba

pilnowac kuchenki przez caty czas

gotowania. Strefa gotowania wytgczy sie

automatycznie po uptywie nastawionego

czasu.

Wiaczanie czasomierza

1.Wiaczy¢ ptyte, dotykajac przycisku L0,

2.W strefie gotowania pojawi sie symbol
”0»'

3.Zwigkszy¢ poziom strefy gotowania,
ktdrag chce sie wigczyd.



4.Dotknagé przycisku "®", aby wigczy¢
czasomierz.

Na wyswietlaczu odpowiedniej strefy

gotowania pojawi sie symbol ,,00”.
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5.Nastawi¢ zgdany czas trwania,

dotykajgc przyciskow LOSEON
» Dotknagé "®", aby potwierdzi¢ to
ustawienie. Jedli przycisk "®" nie
zostanie dotkniety w ciggu kilku sekund,
wprowadzone ustawienie zostanie
automatycznie anulowane.

Czasomierz mozna nastawiac

tylko dla dziatajgcych stref
gotowania.

Aby ustawi¢ czasomierze innych
stref gotowania, nalezy powtérzy¢
proces opisany powyzej.

Czasomierza nie mozna nastawic,
jesli nie zostanie wybrana strefa
gotowania i jej temperatura.

Wylaczanie czasomierzy

Po uptywie nastawionego czasu ptyta
wytaczy sie automatycznie i wyemituje
dzwiekowy sygnat ostrzegawczy.

Aby wyciszy¢ ten sygnat, nalezy
nacisng¢ dowolny przycisk.
Wczesniejsze wylaczanie
czasomierza

Jesli czasomierz zostanie wytgczony
wczesniej, ptyta nadal bedzie dziatac
przy nastawionej temperaturze, az sie ja
wytaczy.

Czasomierz mozna wytgczy¢ przed
czasem na dwa sposoby:

1 — Wylgczenie czasomierza poprzez
skrécenie ustawionego czasu do

wartosci ,00” :

1.Wybrac strefe gotowania, ktérg chce
sie wytaczyc.

2.Dotknagd przycisku "®", aby wybrad jej
czasomierz.

3.Gdy na wyswietlaczu odpowiedniej
strefy gotowania wyswietlana jest
wartosé ,,00”, zmniejszy¢ ja
przyciskami "&" i "

2 — Wytaczenie czasomierza poprzez

dotkniecie przycisku na okoto 3

sekundy:

1.Dotknac przycisku "®" odpowiednie]
strefy gotowania na okoto 3 sekundy;
"®" zgasnie, a ustawienie
czasomierza zostanie anulowane.

Funkcja automatycznego

programu gotowania

Za pomoca tej funkcji mozna szybko

przyrzadzi¢ potrawe przy uzyciu

3 réznych poziomdw gotowania.

1.Utrzymywanie w cieple

2.Gotowanie

3.Smazenie

Uruchomienie funkcji

automatycznego programu

gotowania bez nastawiania

czasomierza

1.Wiaczy¢ ptyte, dotykajac przycisku L0

2.Dotkna¢ przycisku " strefy
gotowania, dla ktérej chce sie wigczy¢
funkcje automatycznego programu
gotowania.

3.Po pierwszym dotknieciu zostanie
witgczona odpowiednia strefa
gotowania z programem
utrzymywania w cieple. Na
wyswietlaczu pojawiag sie symbole " P
"oraz "LJ".

4.Po drugim dotknieciu zostanie
witgczona odpowiednia strefa
gotowania z programem gotowania.
Na wyswietlaczu pojawia sie symbole
"P "oraz'UJ",
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5.Po trzecim dotknieciu zostanie
witgczona odpowiednia strefa
gotowania z programem smazenia. Na
wyswietlaczu pojawiag sie symbole " P
"oraz"\J",

» Strefa gotowania wtgczy sie na

ustawionym poziomie automatycznego

programu gotowania.

Uruchomienie funkcji

automatycznego programu

gotowania poprzez nastawianie

czasomierza

1.Wybrac¢ zagdany poziom
automatycznego programu gotowania,
dotykajgc przycisku " odpowiednig;
strefy gotowania.

2.Dotknagd przycisku "®", aby wigczyd
czasomierz.

» Na wyswietlaczu strefy gotowania

pojawig sie symbole ,00” i "®".

3.Ustawi¢ zgdany czas trwania,
dotykajgc przyciskow IONOS

» Strefa ta bedzie dziata¢ na wybranym

poziomie automatycznego programu

gotowania przez caty nastawiony czas.

» Po uptywie nastawionego czasu ptyta

wytaczy sie automatycznie i wyemituje

dzwigkowy sygnat ostrzegawczy. Aby

wyciszy¢ ten sygnat, nalezy nacisng¢

dowolny przycisk.

Wytaczenie funkgcji

automatycznego programu

gotowania

1.Automatyczny program gotowania
mozna anulowac oraz catkowicie
wytaczy¢ odpowiednig strefe
gotowania, dotykajgc przycisku L0

2.Aby nastawi¢ odpowiedni poziom
temperatury strefy gotowania
i wytaczy¢ funkcje automatycznego
programu gotowania, nalezy ustawic
zadany poziom temperatury,
dotykajgc przyciskow "@"/"®", Strefa
ta bedzie nadal dziata¢ przy
nastawionym poziomie temperatury.
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Jesli wezesniej nastawiono czasomierz,
wybrany czas gotowania nie zostanie
anulowany i bedzie nadal aktywny na
wybranym poziomie temperatury.
Korzystanie z funkcji przenoszenia
Funkcja ta utatwia szybkie przetaczanie
na inne poziomy gotowania, ktdre
mozna zmienia¢ samym ruchem patelni
bez uzywania panelu sterowania. Dzieki
temu nie trzeba za kazdym razem
zmnigjszac lub zwiekszac temperatury.

Funkcja przenoszenia moze by¢
witgczona, jezeli patelnia zajmuije
jedng lub dwie strefy gotowania.

Aby wiaczyé funkcje przenoszenia:

1.Dotknad O aby wtgczy¢ plyte
grzewcza.

2.Umiesci¢ patelnie na lewej lub prawe;
stronie strefy gotowania, zgodnie z
zadanym poziomem poczgtkowym,
tak aby znajdowata sie na obu
strefach gotowania.

3.Dwukrotnie dotknad "O".

» "0 i "ol zostanag wiaczone,

wskazujgc, ze dostepna jest funkcja

przenoszenia. Aby uzyskac zgdany
poziom gotowania, wystarczy przesunac
patelnie na strefe gotowania. Funkcja ta
umozliwia szybkie przetaczanie
pomiedzy trzema strefami gotowania:

e Poziom 3 (utrzymywanie w cieple):
Jezeli patelnia zostanie umieszczona
na krancach lewej i prawej strefy
gotowania, ptyta grzewcza bedzie
dziatata na poziomie 3.

Poziom 3

e Poziom 8 (gotowanie): Jezeli patelnia
zostanie umieszczona na srodku lewej
i prawej strefy gotowania, ptyta



grzewcza bedzie dziatata na poziomie
9.
Poziom 8

3

e Poziom 15 (smazenie): Jezeli patelnia
zostanie umieszczona z przodu lewej i
prawe;j strefy gotowania, ptyta
grzewcza bedzie dziatata na poziomie
15.

Poziom 15

W trakcie korzystania z funkcji
przenoszenia nie mozna ustawic
zegara dla stref gotowania.

Nie mozna korzystac z funkcji
przenoszenia, gdy patelnia
znajduje sie na odnosne;
dodatkowej strefie gotowania.

Jezeli uzywana patelnia znajduje
sie na trzech strefach gotowania,
funkcja przenoszenia zostanie
anulowana.

Funkcja zatrzymania

Wszystkie funkcije (z wyjatkiem
czasomierza) uruchomione na ptycie
mozna zatrzymac za pomoca tej funkgji.

Jedli dla jakies$ strefy nastawiono
czasomierz, bedzie dalej dziatat w
trakcie takiego zatrzymania.

P . ® 8
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1.W trakcie pracy ptyty dotkngé
przycisku "I".
Wszystkie aktywne strefy gotowania
beda dziataty na minimalnym poziomie
temperatury.
2.Aby ponownie wtgczy¢ wszystkie
wytgczone strefy gotowania z ich
poprzednimi ustawieniami, nalezy
ponownie dotkng¢ przycisku “I".
W przypadku nacisniecia
przycisku zatrzymania na
wyswietlaczach stref gotowania
aktywnych przed nacisnieciem
tego przycisku pojawi sie symbol

Funkcja zarzadzania energia
Urzadzenie ma funkcje zarzgdzania
energig Dzieki tej funkcji mozna zmieni¢
catkowite ustawienie mocy, ktdre bedzie
pobierac ptyta. Istnigje 9 réznych
poziomow funkcji zarzadzania energia.
Funkcja zarzgdzania energig - Poziomy
mocy catkowitej, ktére mozna ustawic

P1 1,2 KW
P2 2,4 kKW
P3 3 kKW

P4 3,6 kW
P5 4,4 kKW
PG 54 kW
P7 5,7 kW
P8 6,7 KW
P9 7,4 KW

Po wytaczeniu ptyty grzejnej

1.Nacisnij O aby wigczy¢ piyte.

2.Dotkngd klawisza "®" lewej tylnej
strefy grzejnej, nastepnie klawisza "®©"
lewej przedniej strefy grzejnej i na
koricu klawisza "II', nie podnoszac
palca. Po dotknigciu kazdego klawisza
rozlega sie dzwiek.
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3.Poziom zarzadzania energig ustawiony
na lewym tylnym wyswietlaczu pola
grzejnego oraz catkowita wartosc
mocy tego poziomu pojawig sie na
lewym przednim wyswietlaczu pola
grzejnego. Przestan naciskac¢ 3
przyciski po pojawieniu sie wartosci.

4.Przetgczaj poziomy, naciskajgc "II" i
ustaw moc catkowita.

5.Potwierdz, naciskajac LOL¥ wytacz
palnik. Ustawiona moc catkowita
zostanie aktywowana.

W zaleznosci od ustawionego
poziomu mocy catkowitej,
poziomy temperatury polach
grzejnych moga sie rozni¢. W
zaleznosci od ustawienia mocy
ptyty, poziom temperatury podany
dla pola grzejnego moze spasc
automatycznie. To nie jest btad.

Bezpieczne i wydajne uzytkowanie
indukcyjnych stref gotowania
Zasady dziatania: Zasada dziatania
ptyty indukcyjnej polega na tym, ze
nagrzewa ona bezposrednio naczynia z
gotowang zawartoscig. Ma zatem rézne
zalety w pordwnaniu z kuchenkami
innego rodzaju. Dziata wydajniej, a
powierzchnia piyty nie nagrzewa sie.
Ptyta indukcyjna wyposazona jest w
lepsze systemy zabezpieczen
zapewniajgce maksymalne
bezpieczenstwo uzytkowania.

28/PL

Ptyta moze by¢ wyposazona w
indukcyjne strefy gotowania o
Srednicy, zaleznie od modelu,
145, 180, 210 oraz 280 mm.
Kazda strefa gotowania
automatycznie rozpoznaje
ustawiane na niej naczynie dzieki
funkcji indukeyjnej. Energia
kierowana jest tylko tam, gdzie
naczynie styka sie ze strefg
gotowania, a zatem ogranicza sie
jej zuzycie do minimum.

Limity czasu pracy

Panel sterowania ptytg uwzglednia
ograniczenie czasu pracy. Gdy jedna
(lub wiecej) ze stref gotowania bedzie
pozostawiona wtgczona, strefa taka
zostanie automatycznie wytgczona po
uptywie okreslonego czasu (patrz tabela
1). Jesli do takigj strefy przypisany jest
czasomierz, pdzniej wytaczy sie takze
jego wyswietlacz.

Limit czasu pracy zalezy od wybranej
temperatury. Maksymalny czas pracy
ma zastosowanie do tego poziomu
temperatury.

Uzytkownik moze ponownie uruchomic
te strefe gotowania po jej
automatycznym wytgczeniu jak opisano
ponize;j.

Tabela 1: Limity czasu pracy
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10 2
11 1,5
12 1,5
13 1,5
14 1
15 1
Szybkie 10 minut
podgrzewanie

P1 6
P2 1,5
P3 1

Zabezpieczenie przed przegrza-

niem

Plyta ta wyposazona jest w czujniki

zabezpieczajgce przed przegrzaniem. W

razie przegrzania mozna zaobserwowac,

co nastepuje:

e Moze zosta¢ wytgczona czynna strefa
gotowania.

e Moze sie obnizy¢ wybrany poziom.
Jednakze stanu takiego nie pokazuje
wskaznik.

System zabezpieczajacy przed
wykipieniem

Piyta ta wyposazona jest w system
zabezpieczajgcy przed wykipieniem.
Jesli zawartos¢ naczyn przeleje sie na
panel sterowania, system bezzwtocznie
odetnie zasilanie i wytgczy ptyte.

W miedzyczasie na wyswietlaczu pojawi
sie ,E” lub ,F”.

Precyzyjne ustawienie mocy

Inna zasada dziatania ptyty indukcyjnej
polega na tym, ze natychmiast reaguje
ona na polecenia. Bardzo szybko
zmienia ustawienia mocy. Tym samym
mozna zapobiec przelaniu sie
zawartosci naczynia (woda, mleko itd.),
nawet jesli niewiele do niego brakuije.

Glosne dziatanie

Ptyta indukcyjna moze wydawac pewne

odgtosy. Jest to normalna cecha

gotowania indukcyjnego.

e Odgtosy te narastajg przy znacznych
poziomach temperatury.

¢ Odgtosy moze powodowac stop, z
ktérego wykonane jest naczynie.

¢ Przy niskich poziomach stychac
normalny dla tej zasady dziatania
odgtos wigczania/wytaczania.

¢ Odgtos wydaje takze podgrzewane
puste naczynie. Po napetnieniu
naczynia wodg lub potrawg odgtos ten
cichnie.

¢ Styszalny moze by¢ odgtos
wentylatora chtodzgcego ukfad
elektroniczny.

Komunikaty o btedach

Tabela 2: Kody i przyczyny btedéw

Piyta jest
przegrzana

Brak patelni
odpowiedniej dla
strefy gotowania

Swieci sie "L

oraz ".:"' lup "=

Patelnia/garnek
lub inny obiekt
na dotykowym
panelu
sterowania

»F" miga

Niewtasciwy Swieci sie F1

garnek

Pusty garnek Swiedi sie F2

Maksymalny Swieci si¢ F3

czas dziatania

Ustawiony Swieci si¢ F4
czujnik

temperatury
(Fixed NTC)

Otwarty czujnik | Swieci sie F5
temperatury

(NTC open short)

Przegrzanie Swiedi sie F6
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ad elektroniki, WIECI sie
sprzetu lub
wentylatora
Btad komunikaciji | Swieci sie EC
pomiedzy

ptytami interfejsu
Btad komunikaciji | Swieci sie El
pomigdzy ptyta
interfejsu i ptyta
gtéwna

x*:,1,2,..,9

Wiecej informacji o komunikatach
bteddw, ktdre moga sie pojawic
na panelu sterowania dotykowego
mozna znalez¢ w tabeli 2. Jedli
bteddw Fx i Ex nie uda sie
wyeliminowac, nalezy oddac ptyte
do autoryzowanego zaktadu
serwisowego.
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Jesli powierzchnia dotykowego
panelu sterowania zostanie
poddana dziataniu pary, caty
system sterowania zostanie
wytaczony, zostanie wyemitowany
sygnat dzwigkowy, a na
wyswietlaczu bedzie migac
symbol ,E”.

Powierzchnie dotykowego panelu
sterowania trzeba stale
utrzymywac w czystosci. Moze on
podawac btedne ostrzezenie co
do dziatania.

Na panelu sterowania
dotykowego nie wolno stawiac
garnkow/patelni.



[ Czyszczenie 1 konserwacija

Informacje ogdlne
Okres uzytkowania tego wyrobu
przedtuzy sie, a problemy stang sie
rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sie w
regularnych odstepach czasu.
Przed konserwacjg i
czyszczeniem, odtgcz urzadzenie
od sieci.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Przed czyszczeniem urzadzenie
odczekaj, az ostygnie.

Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchnil

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczys¢
ten wyréb. Dzieki temu tatwiej bedzie
usuwac pozostatosci gotowania,
unikajac tym samym ich zapalenia sie
na nastepnym uzyciem urzadzenia.

¢ Do jego czyszczenia nie potrzeba
zadnych specjalnych srodkow
czyszczacych. Wyrdb ten czysci sie
miekka Sciereczkg lub gabka i ciepta
wodag z mydtem w ptynie, i wyciera
suchg Sciereczka.

e Pamietaj, aby zawsze starannie
wyciera¢ nadmiar ptynu po
czyszczeniu i natychmiast wycierac
wszystko, co sie rozleje.

¢ Do czyszczenia powierzchni i klamki
ze stali nierdzewnej nie uzywaj
Srodkdw czyszczacych zawierajgcych
kwas lub chlorek. Czesci te wyciera
sie do czysta miekka Sciereczka z
detergentem w ptynie (nie w proszku),
najlepiej ruchami w tym samym
kierunku.

Pewne detergenty lub srodki
Czyszczace moga uszkodzié
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentéw, proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych ostrych
przedmiotow.

Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj urzgdzen parowych,
poniewaz moze to spowodowad
porazenie pradem.

Czyszczenie plyty

Powierzchnia szklano-ceramiczna
Przetrzyj powierzchnie ze szkta
ceramicznego (szklano-ceramiczng)
zimng wodg, zwracajgc uwage, aby nie
pozostawic¢ resztek Srodkdw
czyszczacych, i wytrzyj do sucha miekka
Sciereczka. Pozostawione resztki moga
spowodowac uszkodzenie powierzchni
szklano-ceramicznej przy ponownym
uzyciu ptyty.

Zaschtych na powierzchni szklano-
ceramicznej resztek w zadnym razie nie
nalezy skrobac zyletka, wetng zelazna,
ani podobnymi narzedziami.

Plamy wapienne (zétte) usuwa sie
dostepnymi w handlu $rodkami do
czyszczenia z wapienia lub niewielkg
iloscig octu lub soku z cytryny.

Jesli powierzchnia jest bardzo
zabrudzona, zamocz gabke w srodku
czyszczacym i odczekaj, az nim
nasigknie. Nastepnie oczysc
powierzchnie ptyty wilgotng Sciereczka.
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Plamy z potraw o znacznej
zawartosci cukru, np. gestego
kremu lub syropu, trzeba czyscic
niezwtocznie, nie czekajac az
zabrudzona powierzchnia
ostygnie. W przeciwnym razie
szklano-ceramiczna powierzchnia
moze ulec trwatemu uszkodzeniu.
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Z czasem kolor powtok i innych
powierzchni moze z lekka blakngc. Nie
wyptywa to na dziatanie kuchenki.
Bledniecie koloru i plamy na powierzchni
szklano-ceramicznej to zjawiska
normalne, a nie defekt.



l Rozwigzywanie problemow

rzy nagrzewamu | studzamu urzqdzema slychac matalxczna odglosy.a

¢ Podgrzewane czesci metalowe moga sie rozszerzad | wydawac dZWI@kI >>> To

__hie jest awaria,

Produkt nie dziata.

. Bezplecznlk uszkodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce
bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymien je lub zatgcz.

¢ Urzgdzenie nie jest przytgczone do (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawdz kontakt
wtyczki.,

e Jesli wyswietlacz nie Swieci sie po ponownym witgczeniu ptyty kuchennej. >>>
Odfgcz urzgdzenie bezpiecznikiem. Wigcz je ponownie po uptywie 20 sekund.

® Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw pfyte kuchenng
do wystygnigcia.

e Uzywasz niewtasciwego naczynia. >>> Sprawdz naczyn/e

gotowania znajduje sig naczynie.

¢ Naczynie nieodpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej. >>> Sprawdz, czy
naczynie jest odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej.

¢ Naczynie nie stoi na srodku lub dno naczynia ma za matg srednice dla strefy
gotowania. >>> Wybierz naczynie o wiasciwej srednicy i prawidtowo ustaw je na
srodku strefy gotowania.

¢ Naczynie lub strefa gotowania majg za wysokg temperature. >>> Pozostaw je do

¢ Prawdopodobnie uptynat czas gotowania w wybranej strefie gotowania. >>>
Mozesz ustawi¢ nowy czas gotowania lub zakonczy¢ gotowanie.

® Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw ptyte kuchenng
do wystygniecia.

e Jaki$ przedmiot moze zastania¢ dotykowy panel sterowania. >>> Usun
przedmiot z panelu

¢ Naczynie nieodpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej. >>> Sprawdz, czy
naczynie jest odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej.

¢ Naczynie nie stoi na srodku lub dno naczynia ma za matg srednice dla strefy
gotowania. >>> Wybierz naczynie o wiasciwej srednicy i prawidtowo ustaw je na
srodku strefy gotowania.

Jesli pomimo postepowania wedtug instrukcji z tego rozdziatu problem
pozostaje, skonsultuj sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub
sprzedawcg urzgdzenia. Nie probuj samemu naprawiaé zepsutego urzgdzenia.
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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fur den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das
mit hochwertiger und hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse
erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung und alle beiliegenden Dokumente
aufmerksam durchlesen und zum zukUnftigen Nachschlagen aufoewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushandigen. Alle
Warnungen und Informationen in der Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fur unterschiedliche Modelle
geschrieben wurde. Unterschiede zwischen den verschiedenen Modellen werden
naturlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder natzliche Tipps zum Gebrauch.

>

Warnung vor gefahrlichen Situationen, in denen es zu Verletzungen oder
Sachschéden kommen kann.

Warnung vor Stromschlagen.

Warnung vor Brandgefahr.

B>

Warnung vor heiBen Flachen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt
Hinweise, die fur die Sicherheit
des Benutzers und anderer
Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise mussen
beachtet werden, damit es
nicht zu Verletzungen oder
Sachschaden kommt.
Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erldschen
samtliche Garantieanspruche.
Allgemeine Sicherheit
« Dieses Gerat darf von
Kindern (ab acht Jahren) oder
Personen bedient werden,
die unter korperlichen,
sensorischen oder geistigen
Einschrankungen leiden oder
denen es an der notigen
Erfanrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche
Personen beaufsichtigt
werden und, zuvor grundlich
mit der sicheren Bedienung
des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich
der damit verbundenen
Gefahren voll und ganz
bewusst sind.
Kinder durfen nicht mit dem
Gerat spielen. Reinigungs-
und Wartungsarbeiten durfen
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von Kindern nicht ohne
Aufsicht eines Erwachsenen
durchgefuhrt werden.
Das Gerat darf nicht von
Personen genutzt werden,
die unter korperlichen oder
geistigen Einschrankungen
leiden oder denen es an der
nétigen Erfahrung im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt. Ausnahmen sind
nur dann maoglich, wenn
solche Personen
beaufsichtigt werden oder
grundlich Uber den richtigen
Umgang mit dem Gerat
aufgeklart wurden. Dies gilt
natUrlich auch fur Kinder.
Kinder mussen stets
beaufsichtigt werden, damit
sie nicht mit dem Gerat
spielen.
Falls das Produkt an jemand
anderen zur personlichen
oder Secondhand-Benutzung
Ubergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und
Teile ebenfalls Ubergeben
werden.
« Installation und Reparaturen
mussen grundsatzlich vom



autorisierten Kundendienst
ausgefuhrt werden. Der
Hersteller haftet nicht fOr
Schaden, die durch den
Eingriff nicht autorisierter
Personen entstehen; zudem
kann dadurch die Garantie
erldschen. Vor der Installation
aufmerksam alle
Anweisungen lesen.

« Gerat nicht nutzen, falls es
nicht ordnungsgeman
funktioniert oder sichtbare
Beschadigungen aufweist.

» Nach jeder Benutzung prufen,
ob die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

« Falls das Produkt einen
Fehler aufweist, sollte es bis
zur Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter
nicht in Betrieb genommen
werden. Es besteht
Stromschlaggefahr!

» SchlieBen Sie das Produkt
nur an eine geerdete
Steckdose an, deren
Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten” entsprechen. Lassen
Sie durch einen qualifizierten
Elektriker eine Erdung

vornehmen. Unser
Unternehmen haftet nicht flr
Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den drtlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.
Reinigen Sie das Produkt
niemals, indem Sie Wasser
darauf verteilen oder schutten!
Es bestent
Stromschlaggefahr!
Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung,
Reinigung und Reparatur
nicht an eine Steckdose
angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des
Produktes beschadigt ist,
muss es zur Vermeidung von
Gefahren vom Hersteller,
einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht
werden.
Das Gerat muss so installiert
sein, dass es vollstandig vom
Netzwerk getrennt werden
kann. Die Trennung muss
entsprechend den
Baurichtlinien entweder durch
einen Netzstecker oder einen
in der festen elektrischen
Installation eingebauten
Schalter ermoglicht werden.
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« Jegliche Arbeiten an
elektrischen Geraten und
Systemen sollten von

autorisierten und qualifizierten

Personen ausgefuhrt werden.

« Schalten Sie das Geréat bei
Schaden aus, unterbrechen
Sie die entsprechende
Stromversorgung. Schalten
Sie dazu die Sicherungen im
Haus ab.

« Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

« WARNUNG: Das Gerat und
seine zuganglichen Teile
werden wahrend des
Betriebs heil3. Keine
Heizelemente berthren.
Kinder unter 8 Jahren
fernhalten, sofern nicht
kontinuierlich beaufsichtigt.

» Produkt niemals nutzen,
wenn Urteilsvermogen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen
beeintrachtigt sind.

« Bei alkoholischen Getranken
in den Gerichten
entsprechend vorsichtig sein.
Alkohol verdampft bei hohen
Temperaturen und kann
durch Entzinden bei Kontakt
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mit heiBen Oberflachen Feuer

verursachen.

Keine brennbaren Materialien

in der Nahe des Produktes

aufstellen, da die Seiten
wahrend des Gebrauchs heifl
werden konnen.

» Darauf achten, dass keine
BelUftungsschlitze blockiert
werden.

« Zur Reinigung des Gerates
keine Dampfreiniger
verwenden; andernfalls
besteht Stromschlaggefahr.

« WARNUNG:
Unbeaufsichtigtes Garen auf
einem Kochfeld mit Fett oder
Ol kann gefahrlich sein und
Brande verursachen. Niemals
versuchen, ein Feuer mit
Wasser zu loschen;
stattdessen das Gerat
abschalten und Flammen z.
B. mit einem Deckel oder
einer Feuerldschdecke
abdecken.

« VORSICHT: Das Gerat muss
beim Kochen im Auge
behalten werden. Auch bei
kurzen Zubereitungen muss
das Gerat standig im Auge
behalten werden.

« WARNUNG: Brandgefahr:
Keine Gegenstande auf den



Kochoberflachen
aufbewahren.

« WARNUNG: Falls die
Oberflache gesprungen ist,
Gerat zur Vermeidung
maoglicher Stromschlaggefahr
abschalten.

« Falls das Glas der Herdplatte
springt: Schalten Sie
umgehend alle Brenner und
elektrischen Heizelemente
aus und trennen Sie das
Gerat von der
Stromversorgung.
Gerateoberflache nicht
berUhren! Gerat nicht
benutzen.

» Kochfeld nach dem Einsatz
Uber den Regler abschalten
und nicht auf
Kochgeschirrdetektor
verlassen.

» Metallische Objekte, wie
Messer, Gabeln, Loffel und
Deckel, sollten nicht auf dem
Kochfeld abgelegt werden,
da sie heil3 werden konnen.

« Das Gerat darf nicht Uber
externe Timer oder separate
Fernsteuerungssysteme
betrieben werden.

« Dampfdruck, der aufgrund
von Feuchtigkeit an der
Kochfeldoberflache oder an

der Unterseite des
Kochgeschirrs entsteht, kann
dazu fuhren, dass sich das
Kochgeschirr bewegt. Daher
muss sichergestellt werden,
dass Kochfeldoberflache und
Unterseite des Kochgeschirrs
immer trocken sind.
Kochfelder sind mit
Induktionstechnologie
ausgestattet. Das
Induktionskochfeld, das
sowohl Zeit- als auch
Kosteneinsparungen
bedeutet, muss mit zum
Induktionskochen
geeignetem Kochgeschirr
verwendet werden;
andernfalls funktionieren die
Kochfelder nicht. Siehe.

Allgemeine Hinweise zum Kochen,
Seite 18 , Kochgeschirrauswanhl.
Da Induktionskochfelder ein
magnetisches Feld erzeugen,
konnen sie fur Menschen, die
Gerate wie Insulinpumpen
oder Herzschrittmacher
verwenden, gefahrlich sein.
Stellen Sie keine
elektronischen Gerate wie
Mobiltelefone, Tabletten,
Computer auf den Kocher.
lhre Gerate kdnnen
beschadigt sein.
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« WARNUNG: Verwenden Sie
nur
Kochfeldschutzabdeckungen,
die vom Hersteller des
Gerates entwickelt wurden
oder vom Geratehersteller in
der Anleitung als geeignet
angegeben sind, bzw. die mit
dem Gerat gelieferten
Kochfeldschutzabdeckungen.
Die Nutzung nicht geeigneter
Schutzabdeckungen kann
Unfalle verursachen.

Brandschutzvorkehrungen des

Produktes:

« Sicherstellen, dass die
elektrische Verbindung richtig
in die Steckdose eingesteckt
ist und keine Funken erzeugt.

» Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel
verwenden; nur das
Originalkabel einsetzen.

« Beim AnschlieBen des
Produktes sicherstellen, dass
sich keine Flussigkeit oder
Feuchtigkeit an der
elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemaBe

Verwendung

« Dieses Gerat wurde fur den
reinen Hausgebrauch
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entwickelt. Eine gewerbliche
Nutzung ist nicht zuldssig.

« VORSICHT: Dieses Gerat
dient ausschlieBlich der
Zubereitung von Speisen. Es
darf nicht zu anderen
Zwecken eingesetzt werden.

« Der Hersteller haftet nicht far
Schaden, die durch
unsachgemaien Gebrauch
oder falsche Bedienung
verursacht werden.

Sicherheit von Kindern

« WARNUNG: Verschiedene
Teile des Gerates werden
wahrend des Gebrauchs heiB.
Daher kleine Kinder vom
Gerat fernhalten.

« Verpackungsmaterialien
kdnnen eine Gefahr fur
Kinder darstellen. Samtliche
Verpackungsmaterialien an
einem sicheren Ort und
auBerhalb der Reichweite von
Kindern aufbewahren.

« Elektrische Produkte konnen
eine Gefahr fur Kinder
darstellen. Kinder im Betrieb
daher unbedingt vom Gerat
fernhalten. Kinder nicht mit
dem Gerat spielen lassen.

» Keine Gegenstande auf das
Gerat stellen, die Kinder
erreichen kdnnen.



Altgerate entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur
Entsorgung von Altgeraten:

Dieses Produkt erfullt die Vorgaben der
EU-WEEE-Direktive (2012/19/EU). Das
Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fur elektrische
und elektronische Altgerate (WEEE)
gekennzeichnet.

Dieses Gerat wurde aus hochwertigen
Materialien hergestellt, die
wiederverwendet und recycelt werden
konnen. Entsorgen Sie das Gerat am
Ende seiner Einsatzzeit nicht mit dem
reguldren Hausmull; geben Sie es
stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und

elektronischen Altgeraten ab. lhre
Stadtverwaltung informiert Sie gerne
Uber geeignete Sammelstellen in Ihrer
Nahe.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:
Das von lhnen erworbene Produkt erflllt
die Vorgaben der EU-RoHS Direktive
(2011/65/EV). Es enthalt keine in der
Direktive angegebenen gefahrlichen und
unzulassigen Materialien.

Verpackungsmaterialien

entsorgen

¢ Die Verpackung des Gerates besteht
aus wiederverwertbaren Materialien.
Entsorgen Sie diese vorschriftsgeman
und entsprechend sortiert. Entsorgen
Sie solche Materialien nicht mit dem
normalen Hausmdull.
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H Aligemeine Informationen

Gerateuibersicht

1 Induktions-Zusatzkochzone
2 Induktionskochplatte

Technische Daten

3 Glaskeramikkochfeld
4 Basisabdeckung

Spannung/Frequenz

1N~220-240 V /2N~380-415V 50 Hz

Leistungsaufnahme gesamt

max. 7400 W

Kabeltyp/Kabelquerschnitt

MinimumHO5V2V2-F 5 x 1,5 mm*

AuBenabmessungen (Héhe/Breite/Tiefe)

55 mm/770 mm/510 mm

Einbaumale (Breite/Tiefe)

750 (+2) mm/490 (+2) mm

Kochzonen

Links I-lI-1ll-IV Induktionskochplatte
Abmessungen 92,7 x 200 mm

Leistung 900/1800 W

Mitte |-l Induktions-Zusatzkochzone
Abmessungen 92,7 x 200 mm

Leistung 900/1800 W

Rechts I-II-1ll-IV Induktionskochplatte
Abmessungen 92,7 x 200 mm

Leistung 900/1800 W

Im Zuge der Qualitatsverbesserung
konnen sich technische Daten ohne
Vorankundigung andern.

Die Abbildungen in dieser Anleitung
dienen lediglich der
Veranschaulichung und kénnen etwas
vom tatséchlichen Aussehen des
Gerates abweichen.
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Angaben am Produkt oder in der
begleitenden Dokumentation wurden
unter Laborbedingungen unter
BerUcksichtigung der zutreffenden
Richtlinien ermittelt. Solche Werte
konnen je nach Einsatzumgebung
und Nutzungsweise des Gerates
abweichen.




K] Installation

Gerat vom néchstgelegenen
autorisierten Kundendienst gemaB
gultigen Bestimmungen installieren

lassen. Andemfalls erlischt die Garantie.

Der Hersteller haftet nicht fur Schaden,
die durch Aktivitaten nicht autorisierter
Personen entstehen; zudem kann
dadurch die Garantie erldéschen.

Die Vorbereitung des
Aufstellungsortes und der
elektrischen Anschlisse sind
Sache des Kunden.

Die Installation des Gerates muss
in Ubereinstimmung mit
samtlichen zutreffenden
Vorschriften zur Elektroinstallation
erfolgen.

Gerat vor der Installation auf
eventuelle, sichtbare Defekte
untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerat nicht
installiert werden.

Beschadigte Gerate mussen
grundsétzlich als Sicherheitsrisiko
betrachtet werden.

Vor der Installation

Das Kochfeld ist fur den Einbau in eine
handelstbliche Kuchenarbeitsplatte
vorgesehen. Zwischen Gerat und

angrenzenden Kichenwanden und -

mdbeln muss ein Sicherheitsabstand

verbleiben. Siehe Abbildung auf der

nachsten Seite (Angaben in mm).

¢ Das Kochfeld kann auch freistehend
benutzt werden. Achten Sie auf einen
minimalen Abstand von 750 mm
oberhalb des Kochfeldes.

¢ \Wenn eine Dunstabzugshaube Uber
dem Herd installiert werden soll,
beachten Sie die Anweisungen des
Herstellers zur Installationshéhe. Wenn
im Handbuch der Haube keine GroBe
definiert ist, sollte diese Hohe
mindestens 650 mm betragen.

¢ Verpackungsmaterial und
Transportsicherungen entfernen.

¢ Oberflachen, Kunststoffbelage und
verwendete Kleber missen
hitzebestandig sein (bis mindestens
100 °C).

¢ Die Klchenarbeitsplatte muss
waagerecht ausgerichtet und fixiert
sein.

¢ Die Klchenarbeitsplatte entsprechend
den EinbaumaBen ausschneiden.
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O0mm min

S5mm min

90mm
+2IMM) e

* Minimale Abzugshdhe geméan
Empfehlungen der zugehdrigen
Anleitung. Wenn dies in der
Bedienungsanleitung der Haube
nicht empfohlen wird, sollte diese
Hohe mindestens min.650 mm
betragen.

** Minimaler Abstand zu Mébeln muss
der Breite des Kochfeldes
entsprechen

Einbauen und AnschlieBen

¢ Die Installation des Gerates muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen
zutreffenden Vorschriften zur Gas- und
Elektroinstallation erfolgen.

Installieren Sie das Kochfeld nicht
in der Nahe von scharfen Ecken
oder Kanten auf.

Glaskeramik kann bei
unsachgemaBer Handhabung
brechen!

Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerat an eine
geerdete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die
mit einem Miniatur-
Leistungstrennschalter passender
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Z50ma {s2mm) 60mm min

Kapazitat gemaR der ,Technische
Daten“-Tabelle abgesichert wird. Lassen
Sie durch einen qualifizierten Elektriker
eine Erdung vornehmen, egal ob Sie das
Produkt mit oder ohne Transformator
verwenden. Der Hersteller haftet nicht
bei Schaden, die durch den Einsatz des
Gerates ohne vorschriftsmaBige Erdung
entstehen.

Das Gerat darf nur von einer
autorisierten Fachkraft an das
Stromnetz angeschlossen
werden.

Der Hersteller haftet nicht fur
Schaden, die durch Aktivitaten
nicht autorisierter Dritter
entstehen.



Das Netzkabel darf nicht
eingeklemmt, geknickt oder
gequetscht werden und darf nicht
mit heiBen Geréteteilen in
BertUhrung kommen.
Beschadigte Netzkabel missen
durch einen zugelassenen
Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu
Stromschlagen, Kurzschlissen
und Bréanden kommen!

¢ Der Anschluss muss gemai
nationalen Richtlinien erfolgen.

¢ Der Netzstecker muss nach der
Installation frei zuganglich bleiben, das
Netzkabel darf jedoch nicht Uber das
Gerat hinweg verlegt werden.

¢ Verwenden Sie nur Netzkabel, die den
Angaben im Abschnitt ,Technische
Daten” entsprechen.

Trennen Sie das Gerét vollstandig
von der Stromversorgung, bevor
Sie mit der Elektroinstallation
beginnen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Netzkabel anschlieBen

Beim Ausflihren der
Elektroinstallation muissen die
nationalen/lokalen
Elektroinstallationsregeln
eingehalten und muss eine
korrekte Steckdose und ein
passender Stecker fur den Ofen
verwendet werden. Falls die
Anschlusswerte des Gerats zu
hoch flr den Steckeranschluss
sind, muss es ohne
Steckverbindung mit direktem
Kabelanschluss fest installiert
werden.

1.Falls der Netzanschluss nicht

vollstandig getrennt werden kann,
muss ein Trennschalter (Sicherung,

Netzschalter oder dergleichen) mit
mindestens 3 mm Kontaktabstand
zwischengeschaltet werden. Die
einschlagigen Installationsvorschriften
(in Deutschland VDE 0100) sind dabei
einzuhalten. Bei Nichtbeachtung kann
es zu Betriebsstérungen und zum
Erléschen der Garantie kommen.

Wir empfehlen eine zusétzliche

Absicherung mit einem

Fehlerstromschutzschalter (FI-

Schutzschalter).

Netzanschluss am Gerét :

o0 OE
[IN AC 220-240 V| [2N AC 380-415 V|

*  (Esist bei Inrem Modell
moglicherweise nicht vorhanden.)

2.Bei Einphasenanschluss erfolgt der
Anschluss der Kabel wie folgt:

¢ Braunes/Schwarzes Kabel = L (Phase)

¢ Blaues/graues Kabel = N (Nullleiter)

¢ Grines/gelbes Kabel = (E) @ (Erde)

» oder

e Graues/Schwarzes Kabel = L (Phase)

¢ Blaues/braunes Kabel = N (Nullleiter)

¢ Grines/gelbes Kabel = (E) @ (Erde)

3.Bei Zweiphasenanschluss erfolgt der
Anschluss der Kabel wie folgt:

¢ Braunes Kabel = L1 oder L2 (Phase 1
oder Phase 2)

e Schwarzes Kabel = L2 oder L1 (Phase
2 oder Phase 1)

¢ Blaues/graues Kabel = N (Nullleiter)

¢ Grines/gelbes Kabel = (E) @ (Erde)

» oder
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e Schwarzes Kabel = L1 (Phase 1)

e Graues Kabel = L2 (Phase 2)

¢ Blaues/Braunes Kabel = N (Nullleiter)
¢ Grines/gelbes Kabel = (E) @ (Erde)
Gerat installieren

Wenn sich der Ofen darunter befindet:

e
o

A Minimum 5 mm

B Minimum 2 mm

C 20 mm

Wenn sich ein Brett darunter befindet:
Beachten Sie eine Beltftungsoffnung im
hinteren Bereich des Mdbels (vgl.
nachstehende Abbildung).

*

Minimum
Platzieren Sie |lhr Induktionskochfeld
wahrend der Installation parallel zur

Installationsflache. Tragen Sie zudem die
Dichtung auf die Teile des Kochfelds auf,

welche die Arbeitsplatte berthren (vgl.

nachstehende Beschreibung); dadurch

verhindern Sie, dass Flussigkeiten

zwischen Produkt und Arbeitsplatte

eindringen.

1.Bereiten Sie die Oberflache der
Arbeitsplatte wie abgebildet vor.
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2.Drehen Sie das Kochfeld herum;
platzieren Sie es auf einem flachen
Untergrund.

3.Bringen Sie bei Installation des
Kochfeldes wie abgebildet die
mitgelieferte Dichtung rund um das
Kochfeld an. Achten Sie darauf, einen
Abstand von 1 bis 2 mm von der

Innenseite des GlasauBBenrandes

4.Befestigen Sie die Montagefedem,
stecken Sie sie wie abgebildet durch
die Lécher am unteren Gehause und
chrauben sie fest.

Bei einigen Modellen konnte Ihr
Produkt mit bereits angebrachten
Montagefedermn geliefert werden.

Die Anzahl Montagefedern an
lhrem Produkt variiert je nach
Produktmodell.

5.Zentrieren Sie das Produkt auf der
Arbeitsplatte.

6.Wenn das Kochfeld auf der
Arbeitsplatte platziert wird, lasst es
sich problemlos mit den Klemmen



befestigen. Wenn die Installation mit
diesen Klemmen nicht fur Ihr
Arbeitsplatte geeignet ist, kdnnen
weitere 2 Montageklemmen an der
Vorderseite des Produktes wie in der
nachstehenden Abbildung gezeigt
befestigt werden.

1 Kochfeld
2 Montageklemme
3 Arbeitsplatte

Bei der Installation des Kochfeldes
in einem Mobel muss ein
Einlegeboden installiert werden,
damit das Mobel vom Kochfeld
getrennt wird (vgl. Abbildung
oben). Dies ist bei der Installation
eines integrierten Ofens nicht
erforderlich.

Beispiel: Wenn Sie die Unterseite des
Produktes berthren kénnen, da dieses
Uber einer Schublade installiert ist, muss
dieser Bereich mit einer Holzplatte
abgedeckt werden.

A Minimum 5 mm
B Minimum 2 mm

Beachten Sie eine
BelGftungsoffnung von
mindestens 180 cm? im hinteren
Bereich des Mdbels (vgl.
nachstehende Abbildung). siehe
Gerat installieren.

Rulckansicht (Anschlusséffnungen)

Positionen der nachstehend
abgebildeten Verbindungslécher
sind schematisch und kénnen je
nach Produktmodell variieren.
Befestigen Sie sie entsprechend
den Verbindungsléchern an lhrem
Produkt.

ki

A Der Anschluss Uber mehrere
Offnungen sollte vermieden
werden, da es unter Umstanden
zu Beschadigungen des Gas- und
elektrischen Systems kommen
kann.
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Das Kochfeld enthalt 2.Prufen Sie die Funktion.

Komponenten, die mit Gas und Transport

Strom arbeiten. Aus diesem * Bewahren Sie den Originalkarton auf,
Grund darf das Kochfeld nur falls Sie das Gerat kinftig

durch die Befestigungslécher transportieren missen. Halten Sie sich
unter ausschlieBlichem Einsatz an die Hinweise auf dem Karton. Falls
der mitgelieferten Sie den Originalkarton nicht mehr
Befestigungselemente und besitzen sollten, verpacken Sie das
Schrauben und entsprechend den Gerét in Luftpolsterfolie oder starken
Anweisungen in der Anleitung an Karton, anschlieBend gut mit

der Arbeitsplatte befestigt Klebeband sichem.

werden. Andernfalls besteht eine

Gefahr firr Leib, Leben und Uberprifen Sie das Geréat nach

dem Transport genau,

Eigentum. Uberzeugen Sie sich davon, dass
Die Anzahl Montagefedern an es nicht zu Beschadigungen
lhrem Produkt variiert je nach gekommen ist.

Produktmodell.

Endkontrolle
1.Betrieb des Geréats.
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El Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen
Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie
lhr Gerat umweltbewusst und
energiesparend:
¢ Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.
¢ Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen
ohne Deckel kann der
Energieverbrauch auf das Vierfache
ansteigen.
Wahlen Sie stets die zum
Bodendurchmesser des
Kochgeschirrs passende Kochstelle.
Entscheiden Sie sich immer fur

Kochgeschirr in der passenden GroBe.

GroBeres Kochgeschirr verbraucht
mehr Energie.

¢ Achten Sie darauf, beim Kochen mit
Elektroherden grundsatzlich
Kochgeschirr mit flachem Boden zu
verwenden.
Kochgeschirr mit dickem Boden leitet
die Warme besser und speichert diese
eine Weile. Auf diese Weise konnen

Sie bis zu ein Drittel Energie einsparen.

¢ Die GroBe des Kochgeschirrs muss
grundsétzlich zur Kochzone passen.
Der Boden des Kochgeschirrs darf
nicht kleiner als die Kochstelle sein.

¢ Halten Sie das Kochfeld und den
Boden des Kochgeschirrs sauber.
Verschmutzungen verschlechtern die
Warmeubertragung zwischen
Kochfeld und Kochgeschirrboden.

Erste Inbetriebnahme
Erstreinigung des Gerates

Durch bestimmte Reinigungsmittel
kénnen die Oberflachen des
Gerates beschadigt werden.
Verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine
Scheuermittel und keine scharfen
oder spitzen Gegenstande bei der
Reinigung.
1.Entfernen Sie séamtliches
Verpackungsmaterial.
2.Gerateoberflachen mit einem feuchten
Tuch oder Schwamm abwischen und
mit einem Tuch trocknen.
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E Bedienung Kochfeld

Allgemeine Hinweise zum
Kochen

Fullen Sie Kochgeschirr
maximal bis zu einem Drittel
mit Ol. Lassen Sie das
Kochfeld niemals
unbeaufsichtigt, wenn Sie mit
heiBem Ol arbeiten. Uberhitzte
Ole und Fette kdénnen Brande
verursachen. Versuchen Sie
niemals, Fettbrande mit
Wasser zu l6schen! Falls Ole
oder Fette Feuer fangen,
ersticken Sie die Flammen mit
einer Ldschdecke, notfalls mit
einem leicht feuchten Tuch.
Trennen Sie den Herd von der
Stromversorgung, falls dies
gefahrlos maéglich ist. Rufen
Sie die Feuerwehr.

¢ \or dem Frittieren trocknen Sie die
Lebensmittel grindlich und lassen sie
langsam in das heiBe Ol hinab. Achten
Sie darauf, dass gefrorene
Lebensmittel vor dem Frittieren restlos
aufgetaut sind.

¢ Decken Sie das Kochgeschirr beim
Frittieren nicht ab.

¢ Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf
dem Kochfeld, dass dessen Giriffe
oder Stiele nicht von anderen
Kochstellen erhitzt werden. Stellen Sie
keine Behalter auf das Kochfeld, die
zum Kippen neigen.

¢ Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr
auf eingeschaltete Kochzonen. Es
kann zu Beschadigungen kommen.

¢ \Wenn Sie eine Kochzone verwenden,
ohne Kochgeschirr darauf zu
platzieren, verursacht dies Schaden
am Gerat. Schalten Sie die Kochzonen
nach dem Gebrauch aus.
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¢ Da sich die Oberflache des Gerétes
erhitzt, legen Sie niemals
Gegenstande aus Kunststoff oder
Aluminium darauf ab.

Entfernen Sie geschmolzene
Rucksténde solcher Materialien sofort
von der Oberfléche.

Ubrigens sollten Lebensmittel
grundsétzlich nicht in solchen GefaBen
gelagert werden.

Verwenden Sie ausschlieB3lich
Kochgeschirr mit flachem Boden.
Geben Sie die richtige Menge an
Lebensmitteln in das jeweilige
Kochgeschirr; nicht Uberfullen.
Dadurch ersparen Sie sich unnétige
Reinigungsarbeit durch Uberlaufende
Speisen.

Legen Sie die Deckel des
Kochgeschirrs nicht auf den
Kochzonen ab.

Stellen Sie Kochgeschirr so auf das
Kochfeld, dass es exakt in der Mitte
der Kochzone steht. Wenn Sie
Kochgeschirr von einer Kochzone zur
nachsten bewegen mdchten, heben
Sie das Kochgeschirr an, anstatt es
Uber das Kochfeld zu schieben, da es
ansonsten zu Schaden der
Glaskeramik kommt.

Kochgeschirr wahlen

¢ Glaskeramik ist hitzefest und
bestandig gegen starke
Temperaturdifferenzen.

¢ Missbrauchen Sie die Glaskeramik
nicht als Ablage oder als Schneidbrett.

¢ Verwenden Sie ausschlieBlich
Kochgeschirr mit entsprechend
bearbeitetem Boden. Scharfe Kanten
verursachen Kratzer auf der
Oberflache.



Uberlaufende
Speisen konnen
die Glaskeramik
beschadigen und
Brande
verursachen.
Kein
Kochgeschirr mit
gewolbtem
Boden
verwenden.
AusschlieBlich
Kochgeschirr mit
ebenem Boden
verwenden.
Dadurch wird die
Hitze optimal
Ubertragen.

Das Kochverhalten kann je nach Art und
GroBe des Topfes sowie GroBe der
Kochzone variieren. FUr ein
gleichmaBigeres Kochverhalten sollte
eine etwas groBere Kochzone als der
Topf verwendet werden. Das
Verwenden einer groBeren Kochzone
hat bei Induktionskochfeldern keine

Auswirkungen auf den Energieverbrauch,

da die Hitze nur im Topfboden generiert

wird.

Verwenden Sie bei Induktionsherden

nur Kochgeschirr, das zum Kochen

mit Induktion geeignet ist.

Kochgeschirr testen

Prifen Sie anhand folgender Methoden,

ob Ihr Kochgeschirr mit dem

Induktionskochfeld kompatibel ist.

1.lhr Kochgeschirr ist kompatibel, wenn
an dessen Unterseite ein Magnet
haften bleibt.

2.Inr Kochgeschirr ist kompatibel, wenn

"2 und ':‘ oder """ nicht blinkt,
sobald Sie Ihr Kochgeschirr auf der
Kochzone abstellen und das Kochfeld
einschalten.

Sie kdnnen Kochgeschirr aus Stahl,
Teflon oder Emaille mit spezieller
magnetischer Unterseite verwenden, an
denen sich Angaben befinden, die
darauf hinweisen, dass das
Kochgeschirr zum Kochen mit Induktion
eingesetzt werden kann. Glas- und
Keramikkochgeschirr sowie Tépfe und
Edelstahlkochgeschirr ohne
magnetische Unterseite kdnnen nicht
verwendet werden.
Kochgeschirrerkennungssystem
Beim Kochen mit Induktion wird nur der
Bereich aktiviert, der auf der
entsprechenden Kochzone durch das
Kochgeschirr abgedeckt ist. Die
Unterseite des Kochgeschirrs wird vom
System erkannt; ausschlieBlich dieser
Bereich wird automatisch erhitzt. Die
Kochzone wird deaktiviert, sobald das
Kochgeschirr von der Kochzone
heruntergenommen wird. Die
ausgewahlte Kochzone und das Enl

und "==" oder "=""-Symbol blinken
abwechselnd.

Sichere Benutzung

Wahlen Sie keine hohen
Temperaturenstufen, wenn Sie ein
antihaftbeschichtetes (Teflon)
Kochgeschirr ohne bzw. mit nur wenig
Ol verwenden.

Platzieren Sie keine metallischen
Gegenstande, wie z. B. Gabeln, Messer
oder Deckel von Kochgeschirr auf der
Kochstelle; andemfalls werden diese
erhitzt.

Verwenden Sie zum Kochen keinesfalls
Aluminiumfolie. Platzieren Sie niemals in
Aluminiumfolie eingewickelte
Lebensmittel auf der Kochzone.

19/DE



Falls sich unter Inrem Kochfeld ein
Ofen befindet und dieser in
Betrieb ist, kdnnen die Sensoren
des Kochfeldes die Kochstufe
verringern oder das Kochfeld
ausschalten.

Halten Sie Gegenstande mit
magnetischen Eigenschaften (z.

B. Kreditkarten oder Kassetten)
vom Kochfeld fern, solange dieses
in Betrieb ist.

Beleuchtete Kochzonen(Es ist bei
Ilhrem Modell moglicherweise
nicht vorhanden.)

Die Kochzonen am Kochfeld werden
beleuchtet. Die Kochzonen werden nicht
beleuchtet, wenn das Kochfeld
abgeschaltet oder im
Bereitschaftsmodus ist. Wenn Sie das
Kochfeld einschalten, sollte die

Beleuchtung der Kochzonen aufleuchten.

Kochgeschirr auf der groBen
Kochzone verwenden

Das Kochgeschirr sollte beide Zentren
der groBen Kochzone abdecken.
Verwenden Sie die Kochzone nicht auf
andere Weise. Fur Kochgeschirr mit
groBem Durchmesser kdnnen die eine
groBe Kochzone verwenden, indem Sie
Kochzonen kombinieren. Sie kénnen die
groBe Kochzone auf zwei verschiedene
Weisen verwenden und zwar die linke
hintere und die linke vordere Zone.
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Kochfeld verwenden

Lassen Sie keine Gegenstande
auf das Kochfeld fallen. Selbst
kleine Gegenstande wie
Salzstreuer kdnnen das Kochfeld
beschadigen.

Verwenden Sie keine Kochfelder,
die gesprungen sind. Durch die
Spriinge kann Wasser eindringen
und einen gehdrigen Kurzschluss
verursachen.

Falls Sie Beschadigungen der
Glaskeramik (z. B. sichtbare
Spriinge) bemerken sollten,
unterbrechen Sie sofort die
Stromversorgung, damit es nicht
zu Stromschlagen kommt.



Bedienfeld
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Technische Daten 1 2 3

/7" Einstellbereich i : |

Yo (Temperaturregelung) P . © I
Ein-/Austaste % E
Tastensperre-Taste @ ®
Timer-aktivieren/deaktivieren- 00 |15
Taste 7 I

Schnellheiztaste/Hochleistungsei ! ' '
nstelltaste (Turboheizen) 4 5 6

TJ Automatisches-Garen-Taste : :

[lﬂ_ Stopptaste 1 Einstellbereich

[0  Breitkochzone-Auswahltaste * 2 Timer-Taste
Timer-erhdhen-Taste 3 Kochzonenanzeige
Timer-verringem-Taste 4 Kochzongnsymbol ()

EI\[E Aktive Kochfeldanzeige 5 Schnellheiztaste

ot Funktionssymbol ,Move* 6 Automatisches-Garen-Taste

N Hob & Hood Symbol * * (Variiert je nach Produktmodell.)
= WLAN-Symbol *

(Dleses Merkmal ist optional. Es ist
bei lnrem Modell méglicherweise nicht
vorhanden.)

Samtliche Abbildungen dienen
lediglich der Veranschaulichung.
Das Aussehen lhres Kochfeldes
kann je nach Modell etwas
abweichen.

Das Produkt wird Uber ein
Sensorbedienfeld bedient. Bei
jeder BerUhrung der Sensortasten
hdren Sie einen kurzen
Quittungston.

Halten Sie das Bedienfeld stets
sauber und trocken. Ein feuchtes
und/oder verschmutztes
Bedienfeld kann
Funktionsstorungen verursachen.

Kochfeld einschalten
1.Bertihren Sie die "O"-Taste am
Bedienfeld.

Ihr Kochfeld ist jetzt einsatzbereit.
Falls innerhalb 20 Sekunden keine
Tasten betatigt werden, wechselt
das Kochfeld automatisch wieder
in den Bereitschaftsmodus.
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Wenn langere Zeit keine Tasten
("®"-Taste) betatigt werden,
schaltet sich das Geréat aus

Sicherheitsgriinden von selbst ab.

Kochfeld abschalten

1.Bertihren Sie die "O"-Taste am
Bedienfeld.

Das Kochfeld schaltet sich ab und

wechselt in den Bereitschaftsmodus.

Wenn das Symbol "H" oder "h"
nach dem Abschalten in der
Kochzonenanzeige erscheint,
bedeutet dies, dass die jeweilige
Kochzone noch heif3 ist.
Kochzonen nicht berdhren!

Restwiarmeanzeige

Wenn das Symbol "H" in der
Kochzonenanzeige leuchtet, signalisiert
dies, dass die jeweilige Kochstelle noch
heiB3 ist und zum Warmhalten kleinerer
Speisen verwendet werden kann. Beim
Abkuhlen verwandelt sich das Symbol in
ein kleines "h".

Bei unterbrochener
Stromversorgung leuchtet die
Restwarmeanzeige nicht, warnt
also auch nicht vor heiBen
Kochzonen.

Kochzonen einschalten

1.Schalten Sie das Kochfeld mit der
Taste "O" ein.

» ,,Q“-Symbol in Kochzonenanzeigen.

2.Berlhren Sie den Einstellbereich der
Kochzone, die Sie einschalten
maochten, und wischen Sie mit lhrem
Finger Uber den Bereich.
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Falls innerhalb 20 Sekunden keine
Tasten betatigt werden, wechselt
das Kochfeld automatisch wieder
in den Bereitschaftsmodus.

Temperaturstufe einstellen

Durch Berthren des Einstellbereiches
und indem Sie mit dem Finger dartber
streichen, wahlen Sie eine

Temperaturstufe zwischen ,,0% und

, 15%

Zusatzkochzonen kénnen
selbststéandig kochen. Dazu muss
fur die linke Zusatzkochzone die
Temperaturstufe fur die linke
hintere Kochzone eingestellt
werden; fur die rechte
Zusatzkochzone muss die
Temperaturstufe fUr die rechte
hintere Kochzone eingestellt
werden.

Kochzonen abschalten:
Eine ausgewahlte Kochzone lasst sich
auf zwei unterschiedliche Weisen
abschalten:
1.Durch Einstellen der
Temperaturstufe auf ,0“:
Sie kdnnen eine Kochzone abschalten,
indem Sie deren Temperaturstufe auf

O einstellen.

2.Durch Timer-gesteuerte
Abschaltung der ausgewahlten
Kochzone:
Nach Ablauf der vorgegebenen Zeit
schaltet der Timer die ihm
zugewiesene Kochzone selbsttatig ab.

Der Wert ,,0% oder ,,00“ erscheint auf
allen Anzeigen. Das Symbol "®"
verschwindet aus dem Display.

Nach Ablauf der Zeit erklingt ein
Signalton. Zum Abstellen des
Signaltons berthren Sie einfach eine
beliebige Taste am Bedienfeld.



Breitkochzone einschalten (Dieses

Merkmal ist optional. Es ist bei

Ilhrem Modell moglicherweise

nicht vorhanden.)

1.Schalten Sie das Kochfeld mit der
Taste "®" ein.

2.BerUhren Sie die Breitkochzone-
Auswahltaste

» 0 wird im Display der Kochzone vorne

links angezeigt und im 9_Ie|chen Display

erschelnt das Symbol "L

3 Durch BerUhren des Einstellbereiches
und indem Sie mit dem Finger dartber
streichen, wahlen Sie eine
Temperaturstufe zwischen 0 und 15.

» Sie kénnen die Temperaturstufe im

Einstellbereich beider Kochzonen

andem.

Beispielhaft wird dies anhand der
linken breiten Kochzonen
erlautert. Wenn sich auf der
rechten Seite des Kochfeldes
ebenfalls eine Breitkochzone
befindet, gelten die Anweisungen
auch fur die besagte Kochzone.

Breitkochzone einschalten, wenn
eine oder beide der linken
Kochzonen arbeitet (Dieses
Merkmal ist optional. Es ist bei
Ilhrem Modell moglicherweise
nicht vorhanden.)

Wenn eine oder beide linke Kochzonen
arbeiten, kdnnen Sie beide Kochzonen
durch Einschalten der Breitkochzone
kombinieren. Auf diese Weise kénnen
Sie eine breitere Kochzone mit
denselben Werten nutzen.

00 1 @ ;o

1.BerUhren Sie die Auswahltaste der
Breitkochzone, wenn eine oder beide
der linken Kochzonen arbeitet.
» Der geringere Temperaturwert der
zuvor gewahlten Kochzonen erscheint
im Display der Kochzone vorne links.
Wenn eine Timer-Dauer angegeben ist,
erscheint der Timer-Wert der Kochzone
mit dem nledrlgeren Wert im D|splay

.. O® o ©
@ @ @ 2 é;@ @} L3

go 5 O g0 1o
» Sie kénnen den Temperaturwert
anschlieBend andern, indem Sie die
gewUnschte Temperatur im
Einstellbereich beider Kochzonen
festlegen.

Wenn Sie die Taste der
Breitkochzone berthren, wahrend
die Breitkochzone aktiv ist,
werden die Kochzonen wieder
getrennt und abgeschaltet.

Breitkochzone abschalten: (Dieses
Merkmal ist optional. Es ist bei
Ilhrem Modell moéglicherweise
nicht vorhanden.)
Die Breitkochzone lasst sich auf drei
unterschiedliche Weisen abschalten:
1.Durch Einstellen der
Temperaturstufe auf ,0“:
Sie kénnen die Breitkochzone
abschalten, indem Sie deren
Temperaturstufe auf ,0“ einstellen.
2.Durch Timer-gesteuerte
Abschaltung der Breitkochzone
Nach Ablauf der vorgegebenen Zeit
schaltet der Timer die Breitkochzone
selbsttatig ab. 0 erscheint in der linken
Kochzonenanzeige, 00 erscheint in der
Timeranzeige. Die Leuchte der "®"-
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Taste in der hinteren linken
Kochzonenanzeige erlischt.
3.Durch 3 Sekunden langes Berihren
des Breitkochzone-Symbols
Wenn Sie das Breitkochzone-Symbol 3
Sekunden lang berthrt halten, wird die
Kochzone abgeschaltet.
"Autoflexi"-Modus (Aktivieren der
automatischen GroBflachen-
Kochzone)
Wenn der Topf wie unten gezeigt auf
mehrere Kochstellen gestellt wird, wird
der Modus "flexi" (GroBflachen-
Kochzone) automatisch aktiviert.
Driicken Sie einmal auf "0", um diesen
Modus zu verlassen.

Modelle mit beleuchteten
Kochzonen: (Es ist bei lhrem
Modell moglicherweise nicht
vorhanden.)

A B
r 1 r 0
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Wenn die beiden separaten
Kochzonen (Abb. A) zu einer
GroBflachen-Kochzone verbunden
werden (Abb. B) schaltet sich die
mittlere Beleuchtung ab. Wenn
die GroBflachen-Kochzone wieder
in zwei separate Kochzonen
unterteilt wird, schaltet sich die
mittlere Beleuchtung wieder ein.

Hochleistungseinstellung
(Turboheizen)
Mit der Turboheizen-Funktion kénnen
Sie bei maximaler Leistung erhitzen. Wir
raten davon ab, diese Funktion langere
Zeit zu nutzen. Die Turboheizen-
Funktion kann eventuell nicht bei
samtlichen Kochzonen genutzt werden.
Wenn die Turboheizen-Zeit (vgl. Tabelle
der Betriebszeitgrenzen) abgelaufen ist,
schaltet sich die Kochzone ab.
Turboheizen direkt auswahlen:
1.Schalten Sie das Kochfeld mit der
Taste "@©" ein.
2. Bertihren Sie die Taste "@".
Die Kochzone, die aktiviert wurde,
arbeitet mit maximaler Leistung und das
animierte Turboheizen-Symbol "X
erscheint im Display der Kochzone.
» Wenn die Turboheizen-Zeit (vgl.
Tabelle der Betriebszeitgrenzen)
abgelaufen ist, schaltet sich die
Kochzone ab.
Turboheizen bei aktiver Kochzone
auswahlen:
1.Bertihren Sie ,"@"*, wahrend das
Kochfeld eingeschaltet und die
entsprechende Kochzone aktiv ist.



Der Booster kann nur fUr eine der
Zonen auf derselben Seite (links
oder rechts) aktiviert werden. Falls
eine der Kochzonen auf derselben
Seite bei einer bestimmten
Temperaturstufe arbeitet, kann
der Booster nicht fUr die andere
Kochzone auf derselben Seite
eingestellt werden. Wenn die
groBe Kochzone aktiv ist, kann
der Booster nicht fur diese
Kochzonen eingestellt werden.

2.Die ausgewahlte Kochzone arbeitet
nun mit maximaler Leistung, 3
Leuchten blinken in der
Kochzonenanzeige. Nach Ablauf der
Turboheizen-Zeit schaltet die
Kochzone auf die zuvor eingestellte
Temperaturstufe zurtick, die
ausgewahlte Temperaturstufe wird
angezeigt.

Hochleistungseinstellung

(Turboheizen) vorzeitig

ausschalten:

Durch Bertihren der "@"-Taste l4sst

sich die Turboheizen-Einstellung

jederzeit abschalten.

Tastensperre

Mit der Tastensperre kénnen Sie das

Kochfeld im Betrieb gegen

unabsichtliche Bedienung sperren.

Tastensperre aktivieren

1.Beriihren Sie "®" zum Sperren des
Bedienfelds 3 Sekunden lang.

Falls bei aktiver Tastensperre Tasten

betatigt werden, blinkt die

Anzeigeleuchte der Taste "®".

Die Tastensperre lasst sich nurim
Betrieb einschalten. Bei aktiver
Tastensperre reagiert das
Kochfeld nur noch auf die Taste
"@". Falls andere Tasten bertirt
werden, blinkt die Anzeigeleuchte
der Taste "®" und zeigt damit an,
dass die Tastensperre aktiv ist.
Falls Sie das Kochfeld bei aktiver
Tastensperre abschalten, missen
Sie die Tastensperre zum
Einschalten des Kochfeldes
wieder autheben.

Tastensperre abschalten

1.Halten Sie die Taste "8" 3 Sekunden
lang gedruckt.

Ein Signalton erklingt zur Bestatigung.

Die Anzeigeleuchte der Taste "®" erlischt,

das Bedienfeld ist wieder freigegeben.

Timerfunktionen

Diese Funktion vereinfacht das Garen.

Sie mussen bei der Zubereitung nicht

standig in der Nahe des Kochfeldes

bleiben. Die Kochzone schaltet sich am

Ende der von lhnen ausgewdhlten Zeit

automatisch aus.

Timer einschalten

1.Schalten Sie das Kochfeld mit der
Taste "W" ein.

2.,0“ erscheint in den
Kochzonenanzeigen.

3.Erhéhen Sie die Stufe der Kochzone,
die Sie einschalten mochten.

4.BerUhren Sie zum Aktivieren des
Timers die Taste "®".

,O00“ erscheint im Display der jeweiligen
Kochzone.

25/DE



5.Stellen Sie die gewlnschte Dauer mit
den Tasten "®" und "@" ein.

» Bertihren Sie "®" zum Bestéatigen der

Einstellung. Wenn Sie "®" nicht

berdhren, wird die Einstellung nach

einigen Sekunden automatisch

abgebrochen.

Der Timer kann nur bei bereits
aktiven Kochzonen verwendet
werden.

Wiederholen Sie die obigen

Schritte bei Bedarf mit weiteren
Kochzonen, flr die Sie ebenfalls
einen Timer einstellen mdchten.

Der Timer kann erst dann
eingestellt werden, wenn zuvor
Kochzone und Temperaturstufe
ausgewahlt wurden.

Timer abschalten

Nach Ablauf der eingestellten Zeit
schaltet sich das Kochfeld automatisch
ab, ein Signalton erklingt.

Den Signalton kénnen Sie durch
BerUhren einer beliebigen Taste
abschalten.

Timer vorzeitig abschalten

Bei vorzeitiger Abschaltung des Timers
arbeitet das Kochfeld mit der zuvor
eingestellten Temperaturstufe bis zum
Abschalten weiter.

Der Timer lasst sich auf zwei
unterschiedliche Weisen vorzeitig
abschalten:

1. Timer durch Einstellung der Zeit auf

,00“ abschalten:

1.Wahlen Sie die Kochzone, die Sie
abschalten mochten.

2.Wahlen Sie den Timer der Kochzone
durch BerUhren der Taste "®".

3.Verringern Sie den Wert durch
Berlhrung der Tasten "®" und ",
bis ,,00“ im Display der relevanten
Kochzone angezeigt wird.
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2-Timer abschalten, indem Sie seine

Taste etwa 3 Sekunden berthren:

1.BerUhren Sie die Taste "®" der
relevanten Kochzone 3 Sekunden lang;
"®" erlischt vollstandig und der Timer
wird abgebrochen.

Automatische Garfunktion

Mit dieser Funktion kénnen Sie schnell

bei 3 verschiedenen Stufen garen.

1.Warmhalten

2.Sieden

3.Braten

Automatische Garfunktion ohne

Timereinstellung einschalten

1.Schalten Sie das Kochfeld mit der
Taste "O" ein.

2.Bertihren Sie die Taste ,"&" der
Kochzone, an der Sie die
automatische Garfunktion aktivieren
mochten.

3.Die entsprechende Kochzone wird
nach der ersten Berthrung bei der
Warmbhalten-Stufe aktiviert. Das
Symbol * P "und "LJ" wird angezeigt.

4.Die entsprechende Kochzone wird
nach der zweiten Berdhrung bei der
Sieden-Stufe aktiviert. Das Symbol " P
"und" U wird angezeigt.

5.Die entsprechende Kochzone wird
nach der dritten BerUhrung bei der
Braten-Stufe aktiviert. Das Symbol " P
"und" " wird angezeigt.

» Die Kochzone arbeitet bei der

Automatisches-Garen-Stufe.

Automatische Garfunktion durch

Timereinstellung

1.Wahlen Sie die gewlnschte
Automatisches-Garen-Stufe durch
BerUhren der ,,"Q"“—Taste der
entsprechenden Kochzone.

2.Berlhren Sie zum Aktivieren des
Timers die Taste "O".

» Die Symbole ,00* und "®" leuchten

an der Kochzonenanzeige.



3.Stellen Sie die gewlnschte Dauer mit
den Tasten "@" / "®" ein.
» Die Kochzone arbeitet nun mit der
zuvor ausgewahlten Automatisches-
Garen-Stufe weiter, bis der Timer ablauft.
» Nach Ablauf der eingestellten Zeit
schaltet sich das Kochfeld automatisch
ab, ein Signalton erklingt. Den Signalton
koénnen Sie durch BerUhren einer
beliebigen Taste abschalten.
Automatische Garfunktion
abschalten
1.Sie kdnnen die entsprechende
Kochzone komplett abschalten, indem
Sie zum Abbrechen der
automatischen Garfunktion die Taste
"« drticken.
2.Wenn die Kochzone bei einer
bestimmten Stufe arbeitet und die
automatische Garfunktion
abgeschaltet werden soll, stellen Sie
durch Berthrung der Tasten "/ ®
" die gewlnschte Temperatur ein. Die
Kochzone arbeitet nun mit der zuvor
eingestellten Temperaturstufe weiter.
Falls der Timer zuvor eingestellt wurde,
wird die eingestellte Garzeit nicht
abgebrochen und das Gerat lauft bei
der eingestellten Temperatur weiter.
Verschieben-Funktion verwenden
Diese Funktion vereinfacht den schnellen
Wechsel zwischen verschiedenen
Kochstufen durch Verschieben des
Kochgeschirrs, ohne dass Sie auf das
Bedienfeld zugreifen missen. Dadurch
mussen Sie die Temperatur nicht jedes
Mal erhéhen oder verringern.

Zur Aktivierung der Verschieben-
Funktion darf das Kochgeschirr
nur eine oder zwei Kochzonen
abdecken.

So aktivieren Sie die

sVerschieben“-Funktion:

1.Berthren Sie "®" zum Einschalten
des Kochfeldes.

2.Stellen Sie Ihr Kochgeschirr
entsprechend der gewlnschten
Anfangsstufe auf die linke oder rechte
Kochzone. Stellen Sie sicher, dass es
beide Kochzonen abdeckt.

3.Bertihren Sie zweimal "[I".

» "0 und "“4" schalten sich ein, was

anzeigt, dass die ,Verschieben*-

Funktion aktiviert wurde. Jetzt brauchen

Sie fur die gewinschte Kochstufe das

Kochgeschirr nur auf die andere

Kochzone zu schieben. Diese Funktion

ermdglicht Ihnen einen schnellen

Wechsel zwischen 3 Kochzonen:

e Stufe 3 (Warmhalten): Wenn Sie lhr
Kochgeschirr auf den hintersten
beiden Kochzonen der linken und
rechten Kochzone platzieren, arbeitet
das Kochfeld bei Stufe 3.

Stufe 3

¢ Stufe 8 (Sieden): Wenn Sie |hr
Kochgeschirr auf den mittleren beiden
Kochzonen der linken und rechten
Kochzone platzieren, arbeitet das
Kochfeld bei Stufe 9.

Stufe 8

e Stufe 15 (Braten): Wenn Sie |hr
Kochgeschirr auf den vorderen beiden
Kochzonen der linken und rechten
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Kochzone platzieren, arbeitet das
Kochfeld bei Stufe 15.
Stufe 15

Bei Verwendung der
,verschieben“-Funktion kann der
Timer fur die Kochzonen nicht
Genutzt werden.

Befindet sich eine Pfanne auf der
jeweiligen Zusatzkochzone, kann
die Funktion ,Bewegen* nicht
genutzt werden.

Falls das Kochgeschirr drei
Kochzonen abdeckt, wird die
»Verschieben“-Funktion
abgebrochen.

Stoppfunktion
Mit dieser Funktion kénnen Sie alle an
einem Kochfeld aktiven Funktionen (mit
Ausnahme des Timers) stoppen.

Falls Timer gestartet wurden,

laufen diese auch beim Stopp
unbeeinflusst weiter.

0)

1.Berthren Sie im laufenden Betrieb die
Taste "II".

Alle aktiven Kochzonen arbeiten bei

minimaler Stufe weiter.

2.Durch erneutes Berthren der Taste "lI"
werden sadmtliche abgeschalteten
Kochzonen wieder eingeschaltet; die
vorherigen Einstellungen bleiben dabei
erhalten.
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Wenn die Stopptaste gedriickt
wird, erscheint das Symbol "2 in
den Displays der Kochzonen, die
vor Betéatigung dieser Taste aktiv
waren.

Energieverwaltungs funktion

lhr Gerat verfugt Uber eine
Energieverwaltungs funktion. Mit dieser
Funktion kénnen Sie die
Gesamtleistungseinstellung andern, die
der Walzfraser ziehen wird. Es gibt 9
verschiedene Ebenen fur die
Energieverwaltungs funktion.
Energieverwaltungsfunktion -
einstellbare Gesamtleistungspegel

P ,

P2 2,4 kKW
P3 3 kKW
P4 3,6 kW
P5 4,4 kKW
PG 54 kW
P7 5,7 kW
P8 6,7 KW
P9 7,4 KW

Mit den Kochzone Ausschaltposition,

1.Bertihren Sie die Taste "®" um das
Kochfeld einzuschalten.

2.Berlhren Sie die linke hintere
Kochzone "®", dann die linke vordere
Kochzone "®" und schlieBlich die "I" -
Taste, ohne den Finger zu heben. Der
Ton ertodnt, wenn jede Taste berthrt
wird.

3.Die auf der linken hinteren
Kochzonenanzeige eingestellte
Leistungsmanagement-Ebene und der
Gesamtleistungswert dieser Ebene
erscheinen auf der linken vorderen
Kochzonenanzeige. Horen Sie auf, die
3 Tasten zu berthren, nachdem die
Werte erscheinen.



4.Wechseln Sie zwischen den Stufen
durch Berthren der Taste "II' und
stellen Sie den Gesamtleistungswert
ein, den Sie einstellen méchten.

5.Bestétigen Sie die Einstellung durch
Beriihren der Taste "(O" und schalten
Sie den Brenner aus. Der von lhnen
eingestellte Gesamtleistungswert wird
aktiviert.

Je nach eingestellter
Gesamitleistungsstufe kdnnen die
Temperaturstufen, die Sie den
Kochzonen geben kénnen,
variieren. Abhangig von der
Leistungseinstellung des
Kochfeldes kann das den
Kochzonen zugeordnete
Temperaturniveau automatisch
sinken. Dies ist kein Fehler.

Induktionskochzonen sicher und
effektiv einsetzen

Funktionsweise: Als Merkmal seiner
Funktionsweise erhitzt das
Induktionskochfeld das Kochgeschirr
selbst. Daher bietet es im Vergleich zu
anderen Kochfeldarten verschiedene
Vorteile. Es arbeitet effizienter und die
Oberflache des Kochfeldes erhitzt sich
nicht.

Ihr Induktionskochfeld ist mit
ausgezeichneten Sicherheitssystemen
ausgestattet, die beim Einsatz maximale
Sicherheit bieten.

Ihr Kochfeld ist je nach Modell mit
Induktionskochzonen mit einem
Durchmesser von 145, 180, 210
und 280 mm ausgestattet. Dank
der Induktionsfunktion wird
automatisch erkannt, auf welcher
Kochzone Kochgeschirr platziert
wurde. Energie wird nur dort
erzeugt, wo das Kochgeschirr mit
der Kochzone in Kontakt steht;
dadurch wird ein minimaler
Energieverbrauch gewdhrleistet.

Betriebszeitbegrenzungen

Ihr Kochfeld ist mit einer praktischen
Betriebszeitbegrenzung ausgestattet.
Wenn Sie bei einer oder mehreren
Kochzonen das Abschalten vergessen
sollten, werden die Kochzonen nach
Ablauf einer bestimmten Zeit (siehe
Tabelle 1) automatisch abgeschaltet.
Falls die Kochzone mit einem Timer
arbeitet, wird auch die Timeranzeige mit
abgeschaltet.

Die Betriebszeitbegrenzung ist von der
ausgewahlten Temperaturstufe
abhangig. Die maximale Betriebszeit
wird bei dieser Temperaturstufe
angewandt.

Nachdem eine Kochzone auf diese
Weise abgeschaltet wurde, kann sie
natUrlich auch wieder eingeschaltet
werden.

Tabelle 1: Betriebszeitbegrenzungen

[oc] N1 [o)R (63} ExN fov] h O B (@]
[ev] [ev] BoN BoN ()]l (O]l [o)) (o)) (@)
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9 2

10 2

11 1,5
12 1,5
13 1,5
14 1

15 1
Schnellaufheizu | 10 Minuten
ng

P1 6

P2 1,5
P3 1
Uberhitzungsschutz

Ihr Kochfeld ist mit einigen Sensoren
ausgestattet, die einen guten Schutz
gegen Uberhitzung bieten. Folgendes
gilt bei Uberhitzung:
¢ Aktive Kochzonen kdnnen
abgeschaltet werden.
¢ Die Temperaturstufe kann verringert
werden. Dies wird allerdings nicht
angezeigt.
Uberlaufsicherheitssystem
Ihr Kochfeld ist mit einem
Uberlaufsicherheitssystem ausgestattet.
Falls Uberlaufende Speisen auf das
Bedienfeld gelangen, trennt das System
sofort die Stromversorgung; das
Kochfeld schaltet sich aus.
Wahrenddessen erscheint "E" oder "F"
auf der Anzeige.
Prazise Leistungseinstellungen
Ein Merkmal seiner Arbeitsweise ist,
dass das Induktionskochfeld umgehend
auf die Befehle reagiert. Es andert die
Leistungseinstellungen sehr schnell.
Dadurch kénnen Sie verhindemn, dass
Speisen in einem Kochgeschirr (Wasser,
Milch etc.) Uberkochen; selbst wenn
dies kurz bevorsteht.
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Gerauschvoller Betrieb

Das Induktionskochfeld gibt im Betrieb

Gerausche aus. Diese Gerausche sind

normal und beim Kochen mit Induktion

typisch.

¢ Je héher die Temperatur, desto
markanter das Gerausch.

¢ Die Legierung des Kochgeschirrs kann
Gerausche verursachen.

¢ Aufgrund der Funktionsweise wird bei
geringen Stufen ein reguléares
Gerausch beim Ein-/Ausschalten
ausgegeben.

¢ \Wenn ein leeres Kochgeschirr erhitzt
wird, kann dies Gerdusche
verursachen. Sobald Sie Wasser oder

Lebensmittel hineingeben,
verschwindet auch das Gerausch.
¢ Der LUfter, der die Elektronik kuhlt,
gibt Gerausche aus.
Fehlermeldungen
Tabelle 2: Fehlermeldungen und
Ursachen

Kochfeld Uberhitzt blinkt

Kein fiir die Kochzone [y g A

geeignetes oder "l

Kochgeschirr leuchtet auf.

Kochgeschirr oder ein [ "F" blinkt

anderer Gegenstand

auf dem

Sensorbedienfeld

Der Topf ist F1 leuchtet

ungeeignet auf

Leerer Topf F2 leuchtet
auf

Langste Betriebszeit | F3 leuchtet
auf

Fester F4 leuchtet

Temperatursensor auf

(NTC fest)




emperatursensor

unterbrochen oder auf

kurzgeschlossen

(NTC

offen/kurzgeschlosse

n)

Uberhitzung F6 leuchtet
auf

Elektronischer EH leuchtet

Gerate- oder auf

Geblasefehler

Kommunikationsfehler | EC leuchtet

zwischen den auf

Benutzerschnittstellen

karten

Kommunikationsfehler | El leuchtet

zwischen auf

Benutzerschnittstellen
karte und
Hauptplatine

xX*: 1, 2,.., 9"

Weitere Hinweise zu méglichen
Fehlermeldungen finden Sie in
Tabelle 2. Falls Fx- und Ex-Fehler
nicht korrigiert werden, wenden
Sie sich an den autorisierten
Kundendienst.

Falls die Oberflache des
Sensorbedienfeldes Wasserdampf
ausgesetzt ist, wird das gesamte
Kontrollsystem deaktiviert; ein
Signalton wird ausgegeben und E
blinkt im Display.

Halten Sie die Oberflache des
Bedienfeldes sauber.
Moglicherweise die Warmnmung einer
Funktionsstorung ausgegeben.

Kochgeschirr darf nicht auf dem
Sensorbedienfeld platziert
werden.
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[ Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelmaBiges Reinigen verlangern
Sie die Lebenserwartung lhres Gerates
und beugen Fehlfunktionen vor.

Trennen Sie das Gerét von der
Stromversorgung, bevor Sie es
reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Lassen Sie das Gerat vor dem
Reinigen grindlich abkuhlen.
Verbrennungsgefahr durch heiBe
Flachen!

¢ Reinigen Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch grundlich. Dadurch lassen
sich Speisereste leichter entfernen und
koénnen beim néchsten Einsatz des
Geréates nicht einbrennen.

¢ Zur Reinigung bendtigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am
besten warmes Wasser mit etwas
herkdmmlichem Reiniger, ein weiches
Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch
trocknen.

¢ Achten Sie stets darauf,
Uberschussige und verschuttete
Flussigkeiten nach der Reinigung
grundlich ab- bzw. aufzuwischen.

¢ \Wenn Sie Edelstahl und Giriffe reinigen
verzichten Sie auf Reinigungsmittel,
die Sauren oder Chlor enthalten.
Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas
Flussigreiniger (kein Scheuermittel);
wischen Sie dabei am besten nur in
eine Richtung.
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Durch bestimmte Reinigungsmittel
kénnen die Oberfldchen des
Gerates beschadigt werden.
Verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine
Scheuermittel und keine scharfen
oder spitzen Gegenstande bei der
Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger
zur Reinigung des Gerates — es
besteht Stromschlaggefahr.

Kochfeld reinigen

Glaskeramik

Wischen Sie die Glaskeramikoberflache
mit warmes Wasser ab; achten Sie
darauf, dass keine Reinigungsmittelreste
zurlckbleiben; anschlieBend mit einem
weichen Tuch abtrocknen. Achten Sie
darauf, dass keine Riuckstande auf der
Glaskeramik verbleiben; andemnfalls
kann das Kochfeld bei der nachsten
Nutzung beschadigt werden.

Versuchen Sie niemals, Rickstande mit
Messern, Stahlwolle und ahnlichen
Hilfsmitteln von der
Glaskeramikoberflache zu entfernen.
Entfernen Sie Kalkflecken (beige bis
gelbe Flecken) mit handelstblichem
Kalkentferner oder einer kleinen Menge
alternativer Kalkentferner, wie Essig oder
Zitronensaft.

Bei hartnackigen Verschmutzungen
tragen Sie Reinigungsmittel mit einem
Schwamm auf und warten ab, bis das
Mittel richtig in den Schmutz eingezogen
ist. AnschlieBend wischen Sie die
Glaskeramik des Kochfeldes mit einem
feuchten Tuch sauber.



Stark zuckerhaltige Lebensmittel
mussen sofort entfernt werden,
bevor die Glaskeramik abkuhlt.
Andernfalls kann die
Glaskeramikoberflache dauerhaft
beschadigt werden.

Mit der Zeit kann es zu leichten
Farbveranderungen der Glaskeramik

und der Markierungen kommen. Dies
wirkt sich nicht auf den Betrieb des
Produktes aus.

Farbveranderungen und sonstige leichte
optische Veranderungen sind bei
Glaskeramik normal; es handelt sich
nicht um einen Defekt.
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Problemlésungen

¢ \Wenn sich die Temperatur von Metallteilen andert, dehnen sich diese aus odé?
ziehen sich zusammen — dabei entstehen Gerausche. >>> Dies ist kein Fehler.

¢ Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgel6st. >>> Kontrollieren Sie die
Sicherungen im Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zurlicksetzen.

¢ Das Gerét ist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>>
Uberprtifen Sie die Steckerverbindung.

¢ Die Anzeige leuchtet beim erneuten Einschalten des Kochfeldes nicht auf. >>>
Trennen Sie das Gerét vollstandig von der Stromversorgung (Netzstecker ziehen
oder Sicherung abschalten). 20 Sekunden abwarten, anschlieBend wieder
anschlieBen.

¢ Der Uberhltzungsschutz ist aktiv. >>> [assen Sie das Kochfe/d abkdhlen.
¢ Das Koch

¢ Sie haben das Kochgeschirr nicht auf der aktiven Kochzone aufgestellt. >>>
Prifen Sie, ob sich ein Kochgeschirr auf der Kochzone befindet.

¢ |hr Kochgeschirr nicht zum Kochen mit Induktion geeignet. >>> Prufen Sie, ob Ihr
Kochgeschirr mit Induktionsherden kompatibel ist.

¢ Das Kochgeschirr ist nicht richtig zentriert oder die Unterseite des Kochgeschirrs
ist nicht breit genug fur die Kochzone. >>> Wahlen Sie ein Kochgeschirr, das
breit genug ist; zentrieren Sie es auf der Kochzone.

» Kochgeschirr oder Kochzone sind Uberhitzt. >>> Lassen Sie sie abkuhlen.

¢ Eventuell ist der Timer der ausgewahlten Kochzone abgelaufen. >>> Sie kénnen
den Timer neu einstellen, das Kochen beenden oder die Kochstelle auf normale
Weise wieder einschalten.

* Der Uberhitzungsschutz ist aktiv. Lassen Sie das Kochfeld abkuhlen.

* Moglicherweise liegt ein Gegenstand auf dem Bedienfeld. Nehmen Sie den

stérenden Gegenstand vom Bedienfeld herunter

eingeschaltet ist

e |hr Kochgeschlrr nicht zum Kochen mit Induktion geeignet. >>> Prifen Sie, ob Ihr
Kochgeschirr mit Induktionsherden kompatibel ist.

¢ Das Kochgeschirr ist nicht richtig zentriert oder die Unterseite des Kochgeschirrs
ist nicht breit genug fur die Kochzone. >>> Wahlen Sie ein Kochgeschirr, das
breit genug ist; zentrieren Sie es auf der Kochzone.

Falls sich ein Problem nicht mit den obigen Hinweisen I6sen lassen sollte,
wenden Sie sich bitte an den autorisierten Kundendienst oder an den Handler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes
Gerat selbst zu reparieren.
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Las denna bruksanvisning forst!

Bésta kund,

Tack for att du har valt att kdpa en Beko-produkt. Vi hoppas att du far ut maximalt fran
produkten som har tillverkats med hog kvalitet och toppmodern teknik. Las hela den
har bruksanvisningen och alla andra medféljande dokument noggrant innan du
anvander produkten och behall den fér framtida referens. Om du ger produkten till
nagon annan ska du se till att bruksanvisningen ocksa folier med. Folj alla varningar
och informationen i bruksanvisningen.

Kom ihag att den har bruksanvisningen dven kan gélla flera andra modeller. Skillnader
mellan modeller ar uttryckligen angivna i den har bruksanvisningen.

Forklaring av symboler

| den har bruksanvisningen anvands foljande symboler:

Viktig information eller anvandbara anvandartips.
Varning for situationer som kan vara livsfarliga eller farliga for egendom.
Varning for elektrisk stot.

Varning for brandrisk.

PP

Varning for heta ytor.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Viktiga instruktioner och varningar for sakerhet

och miljo

Det har avsnittet innehaller
sékerhetsinstruktioner som
hjalper dig att undvika skador
péa person och egendom. Om
du inte foljer dessa
instruktioner kommer det att
gbra garantin oqiltig.

Allman sakerhet

» Den har enheten kan
anvandas av barn fran 8 ar
och personer med nedsatt
fysisk, k&nslomassig eller
mental férmaga, eller
avsaknad av erfarenhet och
kunskap om de har fatt
tillracklig Gvervakning eller
tillrackliga instruktioner
géllande anvandning av
enheten pa ett sakert satt
och om de forstar vilka risker
som finns inbegripna.

Barn far inte leka med
enheten. Rengdring och
anvandarunderhall far inte
utféras av barn utan
Overvakning.

» Apparaten bor inte anvandas
av personer (inklusive barn)
med nedsatt fysisk,
kanslomassig eller mental
formaga, eller avsaknad av
erfarenhet och kunskaper,
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om de inte har genomgéatt
utbildning eller fatt
instruktioner.

Barn far inte leka med
enheten.

Om produkten dverlamnas till
nagon for personligt bruk eller
for andrahandsanvandning,
ska man ocksé overlamna
bruksanvisningen,
produktetiketter och andra
relevanta dokument och delar.
Installation och reparation
maste alltid utféras av
auktoriserade serviceombud.
Tillverkaren kan inte hallas
ansvarig for skador som
uppkommit fran arbete som
utforts av icke auktoriserade
personer och kan gora
garantin ogiltig. Fore
installation, las
instruktionerna noggrant.
Anvand inte produkten om
den &r defekt eller har nagra
synliga skador.

Kontrollera att
produktfunktionsrattarna ar
avstangda efter varje
anvandning.



Elsdkerhet

» Om produkten ar behaftad
med fel far den inte anvandas
om den inte repareras av det
behodriga serviceombudet. Du
kan f& en elektrisk stot!
Anslut endast produkten till
ett jordat uttag med spanning
och skydd enligt
specifikationerna i Tekniska
specifikationer. Den jordade
installationen ska goras av en
kvalificerad elektriker medan
produkten anvands med eller
utan transformator. Vart
foretag ska inte héllas
ansvarigt for nagra problem
som uppkommer pa grund
av att jordningen inte har
skett i enlighet med lokala
regler.

Tvatta aldrig produkten
genom att spruta eller halla
vatten pa den! Du kan fa en
elektrisk stot!

Produkten méste kopplas ur
under installation, underhall,
rengdring och reparation.
Om stromsladden ar skadad
maste den bytas av
tillverkaren, dess
serviceombud eller liknande
behdriga personer for att
undvika fara.

« Enheten maste installeras sa
att den hér helt frankopplad
fran natverket. Separationen
maste goras antingen via en
kontakt for huvudstrom eller
en kontakt som ar inbyggd i
den fasta elinstallationen, i
enlighet med
konstruktionsforeskrifterna.

« Allt arbete med elektrisk
utrustning och elsystem far
bara utforas av behoriga
fackman.

« Vid skada slar du av
produkten och kopplar bort
den fran stromkallan. For att
gbra detta stanger du av
sakringen hemma.

» Kontrollera att s&kringen ar
kompatibel med produkten.

Produktsakerhet

« VARNING: Apparaten och
dess tillbehor blir heta vid
anvandning. Vidror inte
uppvarmningsdelarna. Barn
under 8 ar ska inte befinna
sig i narheten om de inte ar
under uppsikt.

« Anvand aldrig produkten vid
nedsatt omddme eller
koordination pa grund av
alkoholintag och/eller
anvandning av droger.
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« Var forsiktig vid anvandning
av alkoholhaltiga drycker i
maten. Alkohol omvandias till
anga i hdga temperaturer och
kan antanda om den kommer
I kontakt med heta ytor.

« Se till att inga antandbara
material finns i narheten av
produkten, eftersom sidorna
kan bli heta under
anvandningen.

« Hall alla ventiler fria fran
hinder.

« Anvand inte &ngrengdrare for
att rengora apparaten, det
kan orsaka elektrisk stot.

« VARNING: Obevakad
tillagning pa en hall med fett
eller olja kan vara farlig och
kan resultera i brand. FOrsok
ALDRIG slacka en eld med
vatten, utan stang av
apparaten och tack sedan
lagorna med exempelvis ett
lock eller en brandfilt.

« VAR FORSIKTIG:
Tillagningsprocessen maste
Overvakas. En kort
tillagningsprocess maste
Overvakas kontinuerligt.

« VARNING: Brandrisk:
Forvara inte foremal pa
plattorna.

« VARNING: Om ytan ar repig
ska du stanga av apparaten
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for att undvika risk for
elektrisk kortslutning.

| handelse av att
varmeplattans glas gatt
sOnder: Stang omedelbart av
alla brannare och alla
elektriska varmeelement och
isolera maskinen fran
stromfoérsorjningen. Ror inte
maskinens yta. Anvand inte
maskinen.

Efter anvandning stanger du
av hallelementen via reglaget.
Forlita dig inte pa
panoreringsdetektorn.
Metallféremal, sdsom knivar,
gafflar, skedar och lock far
inte placeras pé héllens yta,
eftersom de kan bli heta.
Angtryck som samlas pa
grund av fukten i stekhallens
yta eller langst ned i
kastrullen kan gora att
kastrullen borjar rora sig.
Darfor ska du se till att
ugnens ytor och underdelen
pa kastrullerna alltid ar torra.
Plattorna ar utrustade med
induktionsteknik.
Induktionshallen som bade
sparar tid och pengar méste
anvandas med kastruller som
passar for tillagning med
induktionshall; annars



fungerar inte plattorna. Se.
Allmén information om tillagning,

sidan 16 , valja kastruller.

« Eftersom induktionshallar
skapar ett magnetiskt falt,
kan de orsaka skadlig
paverkan for manniskor som
anvander enheterna som
insulinpump eller pacemaker.

« L4gg inte elektroniska
produkter som mobil
telefoner, surfplattor, datorer |
induktionskokaren. Dina
produkter kan skadas.

« VARNING: Anvand bara
hallskydd som designats av
tillverkaren till enheten eller
som indikeras av tillverkaren
av enheten enligt
instruktionerna for
anvandning eller passar eller
héallskydd som levereras med
enheten. Anvandning av
olampliga skydd kan orsaka
olyckor.

Brandskyddsatgarder;

« Kontrollera att kontakten
sitter fast ordentligt i uttaget
for att undvika gnistbildning.

« Anvand inte skadade eller
kapade sladdar eller
forlangningssladd, utover
originalkabeln.

« Kontrollera att vare sig vatska
eller fukt forekommer pa

uttaget som ar inkopplat i
produkten.

Avsedd anvandning

» Den har produkten ar avsedd
for anvandning i hemmet.
Kommersiell anvandning ar
inte tillradligt.

« VAR FORSIKTIG: Den hér
enheten ar endast till for
tillagning. Den far inte
anvandas i andra syften,
exempelvis for
rumsuppvarmning.

« Tillverkaren ansvarar inte for
nagon skada som orsakas av
felaktig anvandning eller
felhantering.

Barnsakerhet

« VARNING: Tillbehéren kan bili
mycket heta under
anvandning. Smé barn ska
hallas borta.

« FOrpackningsmaterial ar
farliga for barn. Hall barn
borta fran
forpackningsmaterial. Avyttra
alla delar pé férpackningen
enligt miljostandarder.

« Elektriska produkter ar farliga
for barn. Barn ska inte vara
nara produkten nar den
anvands och de fér inte leka
med produkten.
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« Placera inga foremal ovanpa
apparaten som barn kan na.

Avfallshantering av den
uttjanta produkten

I enlighet med WEEE-direktivet for
hantering av avfallsprodukter:

Den hér produkten géller under EU
WEEE-direktivet (2012/19/EU). Den har
produkten ar férsedd med en
klassificeringssymbol for avfallshantering
av elektriskt och elektroniskt material
(WEEE).

Denna produkt ar tillverkad med delar av
hog kvalitet samt material som kan
ateranvandas och atervinnas. Produkten
far inte slangas i hushallssoporna eller i
annat avfall vid livsslut. Ta den till en
atervinningsstation fér elektrisk och
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elektronisk utrustning. Kontakta din
kommun fér mer information om
narmaste atervinningsstation.

I enlighet med RoHS-direktivet:
Produkten du har kopt géller under EU
RoHS-direktivet (2011/65/EU). Den
innehaller inga av de farliga eller
forbjudna material som anges i
direktiven.

Avfallshantering av

emballage

e Emballaget &r farligt fér barmn. Forvara
emballaget pa en saker plats utom
rackhall for barn. Emballaget till den
har produkten &r tillverkat av
atervinningsbart material. Sortera och
avfallshantera det i enlighet med lokala
lagar och regler gallande
avfallshantering. Slang dem inte i
hushaéllssoporna.



H Alimin Information

Oversikt

4
1 Hjalpinduktionstillagningszon
2 Induktionsplatta

Tekniska specifikationer

3 Vitrokeramisk yta
4 Basskydd

Volt/frekvens 1N~220-240 V /2N~380-415 V 50 Hz
Total energiférbrukning max. 7400 W
Kabeltyp/sektion min.HO5V2V2-F

5x 1,5 mm’

Yitre matt (h6jd/bredd/djup)

55 mm/770 mm/510 mm

Installationsmatt (bredd/djup)

750 (+2) mm/490 (+2) mm

Brénnare

Vanster |-1I-1ll-IV Induktionsplatta

Dimension 92,7 x 200 mm

Energi 900/1800 W

Mitten |-Il Hjalpinduktionstillagningszon
Dimension 92,7 x 200 mm

Energi 900/1800 W

Hoger I-11-11I-1V Induktionsplatta

Dimension 92,7 x 200 mm

Energi 900/1800 W

De tekniska specifikationerna kan
andras utan foregadende meddelande,
for att forbattra produktens kvalitet.

Siffrorna i den har bruksanvisningen
ar endast i beskrivande syfte och
kanske inte exakt stdmmer dverens
med din produkt.

Varden péa produktetiketter och i
medfoljiande dokumentation &r
hamtade fran laboratorieférhallanden i
enlighet med relevanta standarder.
Dessa varden kan variera beroende
pa anvandnings- och
miljforhallanden.

9/8V



K] Installation

Produkten maste installeras av en
behorig person i enlighet med géllande
regler. Annars kommer garantin att bli
ogiltig. Tillverkaren kan inte héllas
ansvarig for skador som uppkommit fran
arbete som utférts av icke auktoriserade
personer och kan gora garantin ogiltig.

Férberedelse av platsen och
elinstallationen fér produkten
ligger pa kundens ansvar.

Produkten maste installeras i
enlighet med lokala lagar och
regler avseende el och gas.

Innan installation ska du
kontrollera produkten visuellt att
den inte ar defekt. Om den har
defekt ska den inte installeras.
Skadade produkter kan orsaka
sékerhetsrisker.

Fore installationen

Hallen ar avpassad fér installaion i en
kommersiell miljo. Ett sakerhetsavstand
méste lamn: llan enheten och

400mm min

S5mm min

Dmm
+2mm)
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S0mm Mig

koksvaggarna och -mdblemna. Se bilden

(varden in mm).

* Den kan aven anvandas i fritt stdende
position. Tillat ett minsta avstand pa
750 mm 6ver héllens yta.

¢ (*) Om en matlagningsflakt ska
installeras ovanfér spisen, se
tillverkaranvisningarna for spisen
géllande installationshéjd. Om det inte
definieras nagon storlek i huven, bor
denna héjd vara minst 650 mm.

¢ Avlagsna férpackningsmaterial och
transportlas.

e Ytor, syntetiska laminat och
vidh&ftande material maste vara
varmeresistenta (minst 100 °C).

* Arbetsytan maste inrattas och fixeras
horisontellt.

¢ Klipp 6ppningen fér hallen i arbetsytan
enligt installationsmatten.

JS0mm 2o G0mm min



*

Den minsta hojden pa utsugen
enligt rekommendationerna i
bruksanvisningen for utsugen. Om
det inte rekommenderas i huvens
bruksanvisning, bor denna hédjd vara
minst min.650 mm.

Minsta avstand mellan skapsidorna
maste vara lika med hallens bredd

Installation och anslutning

» Produkten far bara installeras och
anslutas i enlighet med géllande
installationskrav.

Installera inte héllen pa platser
med vassa kanter eller hém.
Det finns risk for att
keramikhéllens yta brister!

*%

Elanslutning

Anslut produkten till ett jordat uttag som
ar skyddat av en automatséakring av
lamplig kapacitet, i enlighet med
"Tekniska specifikationer". Den jordade
installationen ska géras av en
kvalificerad elektriker medan produkten
anvands med eller utan transformator.
Vart foretag kan inte héllas ansvarig for
skador som uppstéatt pa grund av att
produkten har anvands utan en jordad
installation, i enlighet med lokala lagar
och regler.

Produkten far endast anslutas till
el av en auktoriserad och behérig
person. Produktens garantiperiod
starter efter en korrekt installation.
Tillverkaren kan inte hallas
ansvarig for skador som
uppkommit fran arbete som
utférts av icke auktoriserade
personer.

Stromsladden far inte klammas,
bojas, kldmmas eller komma i
kontakt med produktens heta
delar.

En skadad stromsladd maste
bytas ut av en behdrig elektriker.
Annars finns risk for elektrisk stét,
kortslutning eller brand!

¢ Anslutningen méaste folja nationella
lagar och regler.

e Strdmdata maste Gverensstamma
med de data som anges pa
markplaten péa produkten.
Typetiketten finns pa baksidan av
produkten.

¢ Produktens stromsladd maste folja
vardena i "Tekniska specifikationer".

Koppla ur produkten fran
stromkallan innan du paborjar
nagot arbete pa elinstallationen.
Du kan f& en elektrisk stot!

Ansluta stromkabeln

Vid anslutning av kablarma maste
du folja de nationella / lokala
elektriska foreskrifterna samt
anvanda lampligt uttag / ledning
och stickkontakt fér ugnen. Om
produktens strombegransningar
ligger utanfor stromtillférselnivan
till stickkontakten / ledningen,
maste produkten anslutas direkt
via fast elinstallation utan att
anvanda stickkontakt / ledning.

1.Det &r inte mojligt att koppla fran alla
poler i stromfdrsdrjningen, en
frdnkopplingsenhet med minst 3 mm
kontaktfri yta (sékringar,
sékerhetsvaxlar, kontraktor) maste
vara anslutna och alla poler pa denna
frdnkopplingsenhet maste vara
angransande il (inte ovan) produkten
enlighet med IEE-direktiven. Om
instruktionerna inte foljs kan det
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orsaka anvandarproblem och det

ogiltigférklarar produktgarantin.
Yiterligare skydd genom en
jordfelsbrytare rekommenderas.
Om en kabel medfdljer produkten:

OO e LV
HN AC 220-240 V| [2N AC 380-415 V)

(Den kanske inte finns pa din
produkt.)

2.Fér enfasanslutning, anslut kablarna
efter beskrivningen nedan:

¢ Brun/Svart kabel = L (fas)

 Bla/gra kabel = N (Neutral)

« Gron/gul kabel = (E) & (jord)

» eller

e Grd/Svart kabel = L (fas)

¢ Bl&/Brun kabel = N (Neutral)

e Gron/gul kabel = (E) (jord)

3.For tvafasanslutning, anslut kablarna
efter beskrivningen nedan:

e Brun kabel = L1 eller L2 (fas 1 eller fas
2)

e Svart kabel = L2 eller L1 (fas 2 eller fas
1)

 Bla/gra kabel = N (Neutral)

e Gron/gul kabel = (E) (jord)

» eller

e Svart kabel = L1 (fas 1)

* Gra kabel = L2 (fas 2)

¢ Bl&/Brun kabel = N (Neutral)

e Gron/gul kabel = (E) (jord)

*
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Installera produkten
Om ugnen é&r under:

A min. 5 mm
B min. 2 mm
C 20mm

Om det finns en bank under:
En ventilationsdppningden bakre delen
av mdbeln ar ett krav, se bilden.

min.

Under installationen av induktionshéllen

ska du placera produkten parellellt med

installationsytan. Lagg pa tatningen pa

de delar av hallen som har kontakt med

banken, sédsom beskrivs nedan, for att

forhindra att vantska tranger ner mellan

produkten och banken.

1.Forbered ytan pa arbetsstallet sd som
visas pa bilden.

2.Vand héllen upp och ned och placera
den pa en plan yta.

3.Vid installation av héallen appliceras

tatningslisten, som tilhandahdlls i

forpackningen, runt héllen som det

visas pa foljande bild samtidigt som



det skall atersta 1 till 2 mm fran
glasets ytterkant pa insidan.

4.Fixera monteringsfjadrarna genom att
fora in dem och skruva fast dem i
halen i holjets undersida, s& som visas
pa bilden.

For vissa modeller kan din
produkt levereras med
monteringsfiadrarna redan fasta
pa den.

Antalet monteringsfiadrar pa din
produkt varierar beroende pa
produktmodell.

5.Placera héllen pa bénken och passa in
den.

6.Nar héllen placeras i bankskivan
fixeras den enkelt med hjélp av
klammor. Om matten i bankskivan inte
stammer kan 2 monteringsklammor
fixeras i produktens framsida s& som
visas pa bilden nedan.

1 Hall
2 Installationsklamma
3 Bénk

Nér hallen installeras i pa skapet
maste en hylla installeras for att
separera skapet fran héllen,
sésom visas i bilden ovan. Detta
ar inte nodvandigt nér en den
installeras pa en inbyggd ugn.

Det ar exempelvis majligt att roéra
undersidan av produkten eftersom den
ar installerad pa en lada. Detta omrade
maste tackas med en tréaplatta.

A min. 5mm
B min. 2 mm
Bakre vy (anslutningshél)

Placeringen av anslutningshéalen
som visas i figuren nedan ar
schematiska. Variationer kan
férekomma beroende pa
produktmodellen. Fast dem enligt
anslutningshélen péa din produkt.
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Om du gor anslutningar i olika hal
blir det inte sékert, eftersom det
kan skada gas- och elsystemet.

Hallen innehaller komponenter
som kors pé gas och elektricitet.
Av den hér orsaken ska héllen
fixeras pé banken enbart genom
fixeringshal och bara genom att
sakra element och anvanda
medfdliande skruvar enligt
instruktionerna i handboken.
Annars utgor den en sakerhetsrisk
for liv och egendom.
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Antalet monteringsfiadrar pa din
produkt varierar beroende pa
produktmodell.

Slutkontroll
1.Anvanda produkten
2.Kontrollera funktionerna.

Framtida transport

e Spara produktens originalkartong for
framtida transport av produkten. Folj
instruktionerna pa kartongen. Om du
inte har originalkartongen kvar ska du
packa in produkten i bubbelplast eller
tjock kartong, och tejpa ordentligt.

Kontrollera produktens allmanna
utseende, om det finns nagra
skador som kan ha uppstatt
under transport.



El Forberedelser

Tips for att spara energi
Foljande information hjalper dig att
anvanda enheten pa ett ekologiskt satt
och spara energi:

¢ Tina upp fryst mat fore tillagning.

e Anvand kastruller/pannor med lock for
tillagningen. Om det inte finns nagra
lock kan energiférbrukningen 6ka med
4 ganger.

¢ Valj den brannare som passar bést for
kastrullens undersida. Vdlj alltid ratt
kastrullstorlek for dina ratter. Stora
kastruller kréaver mer energi.

e Se till att anvanda kastruller med platt
botten vid tillagning med elektriska
héllar.

Kastruller med tjock botten ger béttre
véarmeledning. Du kan fa
energibesparingar pa upp till 1/3.

e Kastruller och karl maste passa med

tillagningszonerna. Undersidan av

kastruller och karl far inte vara mindre
an brannaren.

» Hall tilagningszonerna och
kastrullernas undersida rena. Smuts
minskar varmeledningen mellan
tillagningszonen och kastrullens
undersida.

Initial anvandning
Den forsta rengoringen av
produkten

Ytan kan skadas av vissa
rengoringsmedel.

Anvand inte aggressiva
rengoringsmedel, skurpulver/-
mjolk eller nagra vassa foremal
under rengdring.

1.Avldgsna allt férpackningsmaterial.

2.Torka av ytorna pa produkten med en
fuktig trasa eller svamp och torka
sedan med en torr trasa.
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B Sa har anvander du hillen

Allman information om

tillagning
Fyll aldrig pannan med olja il
mer an en tredjedel. Lamna
inte héallen obevakad nar du
varmer upp olja. Overhettade
oljor utgdr en brandrisk.
Forsdk aldrig slacka en eld
med vatten! Om oljan fattar
eld ska du técka éver den med
en eldfilt eller fuktig trasa. Sla
av héllen om det ar sékert att
gbra det och kontakta
brandkaren.

¢ Innan du steker eller friterar mat ska
du alltid torka dem val och placera
forsiktigt i het olja. Se till att frusen mat
har tinat helt fére stekningen.

e Tack inte 6ver kastrullen du anvander
nar du hettar upp oljan.

® Placera pannor och kastruller pa ett
sétt sa att handtagen inte ligger éver
héllen for att férhindra att de hettas
upp. Placera inte obalanserade kérl
och de som latt vélter pa héllen.

* Placera inte tomma karl pa plattorna

som ar paslagna. De kan skadas.

Om en platta anvands utan att en

kastrull eller panna star pa den kan

det orsaka skada pa produkten. Sla av

plattorna efter att tillagningen ar klar.

e Eftersom produktens yta kan bli het
ska du inte placera karl i plast eller
aluminium pa den.

Rengdr eventuella insmélta material pa
ytan omedelbart.

Sadana karl ska inte anvandas fér att
forvara mat heller.

¢ Anvand bara kastruller och karl med

plan botten.

Placera ratt mang mat i kastrullerna

och pannorna. Detta gor att du inte
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behdver utféra nagon rengéring |
onddan genom att forhindra att nagot
kokar &ver.

Placera inte lock pa plattorna.
Placera kéarlen pa ett satt sa att de ar
centrerade 6ver plattan. Nar du vill
flytta karlet fran en platta till en annan
ska du lyfta i det och placera det pa
plattan istéllet for att dra i det.

Kastrullval

¢ Glaskeramikytan ar varmebestandig
och paverkas inte av stora
temperaturskillnader.

¢ Anvand inte glaskeramikytan som en
forvaringsplats eller skarbrada.

e Anvand bara kastruller och pannor
med maskinbehandlad botten. Skarpa
kanter orsakar repor pa ytan.

Stank kan skada
keramikytan och
orsaka brand.

Anvand inte karl
med konkav eller
konvex botten.

Anvand bara
kastruller och
pannor med plan
botten. De
sékerstaller
enklare
varmeoverforing.

"Kokningsbeteendet kan variera
beroende péa kokkarlstyp, storlek pa
kokkarlet och storleken pa
tillagningszonen, for ett mer homogent
kokningsbeteende kan ett steg storre
tillagningszoner anvandas. Att anvanda
en storre tillagningszon har ingen negativ
inverkan pé energiforborukningen for
induktionshéllen, eftersom varmen



endast skapas i den relevanta

kokkarlsarean.”

Fér induktionshéllar ska du bara

anvanda karl som passar for

induktionstillagning.

Kastrulltest

Anvand féljande metoder fér att testa

om kastrullen &r kompatibel med

induktionshéllen eller inte.

1.Kastrullen ar kompatibel om
undersidan héller en magnet.

2.Karlet ar kompatibelt om"2" och "=
eller "=I"det inte blinkar nar du placerar
det pa plattan och startar hallen.
Du kan anvanda stél, teflon eller
alumium i kérl med speciell
magnetbotten som innehaller etiketter
eller varningar som indikerar att karlet ar
kompatibelt med induktionstillagning.
Glas- och keramikkarl, kastruller och karl
i rostfritt stdl med alumiumbotten utan
magnetfunktion ska inte anvandas.

Fokuseringssystem for karlidenti-
fiering

Vid induktionstillagning ska bara det
omrade som tacks av karlen pa den
relevanta plattan aktiveras. Kérlets
botten identifieras direkt av
induktionssystemet och bara den har
zonen varms automatiskt. Tillagningen
avbryts om kaérlet lyfts fran plattan under
tillagningen. Den valda plattan och Enl

och "=" eller "=""-symbolen blinkar
alternerat.

Saker anvandning

Valj inte hoga varmenivaer nar du ska
anvanda ett kéarl i exempelvis teflon utan
olja eller med mycket lite olja.

Placera inga metallféremal, sdsom
gafflar, knivar eller karlskydd pa hallen,
eftersom de blir heta.

Anvand aldrig aluminiumfolie for
tillagningen. Placera aldrig mat som har
virats in i aluminiumfolie pa plattorna.

Om det finns en ugn under hallen
och den gér kommer sensorerna i
hallen att minska tillagningsnivan
eller stdnga av ugnen.

Nér hallen ar pa ska du halla
féremal med magnetfunktion,
exempelvis kreditkort och
kassetter, borta fran héllen.

Téanda tillagningsomraden(Den
kanske inte finns pa din produkt.)
Tillagningszoner pa hallen kommer
téndas. Tillagningszonerna kommer inte
att synas nér hallen ar i avstangt lage
eller vilolage. Nér du slar pa héllen bor
den belysning som anger
tillagningszonerna synas.

Anvianda kokkarl pa den stora til-
lagningszonen

Kokkarlet du anvander bér tacka bada
mittpunkterna i den stora
tillagningszonen. Anvand inte
tillagningszonen pa nagot annat satt. Du
kan anvanda den stora tillagningszonen
genom att kombinera dem med kokkarl
med stor diameter. Du kan anvanda den
stora tillagningszonen pé tvéa olika sétt,
namligen vanstra bakre och vanstra
framre zonen.
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Anvanda hallen

Tappa inga foremal pa héllen.
Aven smé foremal, exempelvis en
saltstroare, kan skada hallen.
Anvand inte héllen om det finns
sprickor i den. Vatten kan lacka in
genom sprickorna och orsaka
kortslutning.

Vid eventuell skada pé ytan
(exempelvis repor) ska du sla av
produkten direkt for att minimera
risken for elektrisk kortslutning.
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Kontrollpanel
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Specifikationer

" Installningsomréade (for
temperaturniva)
1

Pa/Av-knapp

Lasknapp for knapp
Timeraktivering/avaktiveringsknap
P
Snabbuppvarmningsknapp/hogef
fektinstallning (Snabbstart) knapp
Automatisk tillagningsknapp

Knapp for avstangning
Véljarknapp fér bred
tillagningszon (Denna funktion
finns som tillval. Den kanske
inte finns p& din produkt.)
Knapp for dkning av timerniva

Knapp for minskning av timemiva

§UE Aktiv matlagningsomréadesvisning
GA

. )))

Funktionssymbolen "Move"

Hall till Hood-symbolen (Hob to
Hood symbol) *
Wifi-symbol *

*(Denna funktion finns som tillval. Den
kanske inte finns p& din produkt.)

Bilder och figurer &r endast till for
informationssyfte. Faktiska
displayer och funktioner kan
variera beroende pa hallmodell.

1

voon
------
. .

|
£

coss @_ 5

Instéllningsomrade
Timerknapp

Plattans display

Plattans symbol (*)
Snabbvarmeknapp
Automatisk tillagningsknapp
(Varierar beroende pa modell.)

o0~ wnNn =

Den har produkten styrs med en
touchpanel. Varje atgérd du gor
pa touchpanelen bekréaftas med
en ljudsignal.

Hall alltid kontrollpanelen ren och
torr. Fuktiga och smutsiga ytor
kan orsaka problem med
funktionerna.

Sla pa hallen

1.Tryck p& knappen "©" pa
kontrollpanelen.

Hallen ar redo att anvandas.

Om ingen anvandning sker inom
20 sekunder atergar hallen
automatiskt till standby-lage.
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Nar en knapp ("8"-knappen) hélls
nedtryckt under en langre tid slas
héllen av sékerhetsskal
automatiskt av.

Sla av hallen

1.Tryck p& knappen "©" pa
kontrollpanelen.

Hallen slas av och atergar till standby-

lage.

Om symbolen "H" eller "h" ar tand
pa displayen nar hallen stangs av
innebar det att tillagningszonen
fortfarande ar varm. Ror inte vid
plattorna.

Restvarmeindikator

Om symbolen "H" &r tandd pa displayen
for tillagningszonen innebér det att
tillagningszonen fortfarande &r varm och
kan anvéandas for att hélla en liten
mangd mat varm. Den har symbolen
omvandlas till symbolen "h" som stéar for
mindre het.

Nar strommen stangs av tands
inte restvarmeindikatorn och
anvandaren varnas inte fér heta
tillagningszoner.

Sla pa plattor

O o)
OJOJICHIY
15"

00
o

1. Tryck p& knappen " for att sla pa
hallen.

» "0"-symbol fér plattan tands.

2.Tryck pé instaliningsomradet for
tillagningszonen du vill sl& pé och dra
fingret Gver omrédet.

Om ingen anvandning sker inom
20 sekunder atergar hallen
automatiskt till standby-lage.
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Stilla in temperaturniva
Genom att trycka pé justeringsomradet
eller dra med fingret éver omradet

justerar du temperaturen mellan ”0”
och "15”.

Hjalptillagningszoner kan tillaga pa
egen hand. For att gora detta
maste temperaturnivan for den
bakre vanstra tillagningszonen for
den vanstra hjalptillagningszonen
stallas in; for den hogra
hjalptillagningszonen maste
temperaturnivan for bakre hogra
tillagningszonen stéllas in.

Sla av plattor:

En vald tillagningszon kan stangas av pa

2 olika satt:

1.Genom att temperaturen faller till
nivan "0"
Du kan sténga av plattan genom att
sénka temperaturinstaliningen till "0"-
laget.

2.Genom att anvanda
avstangningsfunktionen pa
timerlaget for vald tillagningszon
Nar tiden &r slut stanger timem av

plattan som &r kopplad till den. "0"

och ”"00"-vérde visas pé alla displayer.
Symbolen "®" pa héllens display
forsvinner.
Dessutom hors en ljudsignal nér tiden
ar slut. Tryck pa valfri knapp pa
kontrollpanelen for att ta bort
ljudsignalen.
Sla pa den breda tillagningszonen
(Denna funktion finns som tillval.
Den kanske inte finns pa din
produkt.)
1.Tryck pé knappen "©" for att sla pa
hallen.
2.Valknapp for bred tillagningszon
» 0 kommer att visas pa displayen pa
den framre véanstra tilagningszonen och



symbolen "L 3" kommer att visas pa
samma skarm.

3 Genom att trycka pa
justeringsomradet eller dra med fingret
dver omréadet justerar du temperaturen
mellan O och 15.

» Du kan andra temperaturnivan pa

instéllningsomradet for bada

tillagningszonerna.

Breda tillagningszoner till vanster
forklaras som ett exempel. Om
det finns en bred tillagningszon
ocksa pa hoger sida av hallen
géller samma anvisningar for den
tillagningszonen.

Sla pa den breda tillagningszonen
nér en eller bada
tillagningszonerna till vianster kors
(Denna funktion finns som tillval.
Den kanske inte finns pa din
produkt.)

N&r en eller bédda av de vénstra
tillagningszonerna kors kan du
kombinera bada tillagningszonerna
genom att aktivera den breda
tillagningszonen. Pa det har sattet kan
du anvanda en bredare tillagningszon
med samma varden.

lolc) boe 2
00 1B @ 30 B D
1.Tryck pé den breda tillagningszonens
valknapp nar en eller bada
tillagningszonerna till vanster kors.
» Det lagre av temperaturvardena for de
tillagningszoner som du tidigare valt
kommer att visas pa den bakre
displayen pa vanster tillagningszon. Om

en timervaraktighet har angetts visas
tillagningszonens timervarde med det
Iagre vardet pa dlsplayen
", O
L

05
@ @ @ @ ©) @
go 15 i) 30 15"
» For att andra temperaturvérdet efterat,
stéll in énskad temperatur pa
instéllningsomradet for bada
tillagningszonerna.

Om du trycker pa knappen for
den breda tillagningszonen néar
den breda tillagningszonen ar
aktiv separeras tillagningszonerna
och stangs av.

Sla av den breda tillagningszonen:
(Denna funktion finns som tillval.
Den kanske inte finns pa din
produkt.)
Den breda tillagningszonen kan slas av
pa tre olika sétt:
1.Genom att temperaturen sjunker till
IIOII
Du kan vrida av plattans zon genom att
lata temperaturvérdet sjunka till "0".
2.Genom att anvanda avstangningen
pé timerlaget for vald tillagningszon
Nar tiden &r slut sténer timern av den
breda tillagningszonen. 0 visas pa
displayen for den vanstra
tillagningszonen och 00 visas pa
timerdisplayen. Ljuset "®" pa den bakre
vanstra tillagningszonens display slacks.
3.Genom att trycka pé ratt
tillagningssymbol i 3 sekunder
Om du trycker pa den breda
tillagningszonssymbolen i 3 sekunder
slas tillagningszonen av
"Autoflexi"-lage (aktivering av den
automatiska breda ytans tillag-
ningszon)
Om kokkarlet placeras pa
tillagningszoner som visat nedan
aktiveras laget "flexi" (tillagningszon med
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bred yta) automatiskt. Tryck p& "L" for
att lamna det har laget.

Modeller med upplysta runt kok-
zonerna: (Den kanske inte finns pa
din produkt.)
A B

r | r |

8 - L |

Nér de tva separata kokzonerna
(som visas i figur A) kombineras
som en kokzon for bred yta som
visas i figur B, ska
separeringsljuset slackas. Nar den
vida kokzonen ar uppdelad i tva
separata kokzoner, ska
separeringslampan tandas.

Hogeffektinstillning
(SNABBSTART)

Du kan anvanda snabbvarmefunktionen
for att aktivera varme med maximal
effekt. Denna funktion ar inte avsedd att
anvandas vid langre koktid.
Snabbstartsfunktionen finns inte alltid
tillganglig pa alla plattor. Nar
snabbstartsinstaliningstiden (se tabell
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over funktionstidsgranser) ar klar slacks
reglaget for tillagningszonen.

Att vilja SNABBSTART direkt:

1.Tryck pé knappen "©" for att sla pa
hallen.

2. Tryck pa knappen "@".

Den tillagningszon som har aktiverats

kors med maximal effekt och den

animerade boostersymbolen "=

kommer att visas pa tillagningszonens

display.

» Nar snabbstartsinstaliningstiden (se

tabell 6ver funktionstidsgranser) ar klar

slacks reglaget for tillagningszonen.

Att sla pa snabbstart nar plattan

ar paslagen.

1.Nar héllen &r pa och respektive
tillagningszon &r aktiv, tryck pa

Boostern far endast aktiveras i en
av zonerna pa samma sida
(vanster eller hdger). Om en av
tillagningszonerna pa samma sida
arbetar vid en viss temperaturniva,
kan inte boostern stéllas in for den
andra tillagningszonen pa samma
sida. Medan den stora
tillagningszonen &r aktiv kan
boostern inte stéllas in for dessa
tillagningszoner.

2.Den valda plattan gér pa maximal
effekt och tre lampor blinkar pa
respektive display. Sa fort
snabbstarten ar klar vaxlar plattan till
den installda temperatumivan och
endast det valda temperaturvardet
visas.

Stanga av hogeffektinstillning

(SNABBSTART) i fortid:

Genom att trycka pa knappen "@" kan

du sla av snabbstartsinstéliningen nér du

vill,



Knapplas

Du kan aktivera knapplaset for att

undvika att andra funktionerna av

misstag nér héllen anvands.

Aktivera knapplaset

1.Tryck "&" i 3 sekunder fér att l&sa
kontrollpanelen.

Om néagon knapp trycks nér knapplaset

&r aktivt blinkar knappen "®".

Du kan bara aktivera knapplaset i
driftlaget. Knappen blir inte
funktionsduglig forran knappen
"D aktiveras. Nar du trycker pa
nagon annan knapp borjar
knappljuset "@" att blinka for att
indikera att knapplaset &r aktivt.
Om du stanger av hallen nar
knapparna &r lasta maste
knapplaset avaktiveras nésta
gang du slar pa héllen igen.

Inaktivera knapplaset

1.Hall knappen "&" intryckt i 3 sekunder.

Uppgiften bekraftas med en ljudsignal.

Ljuset for knappen "®" stangs av och

kontrollpanelen lases upp.

Timerfunktion

Denna funktion gor det lattare for dig att

laga mat. Det &r inte nddvandigt att se

till ugnen under tillagningsperioden.

Tillagningszonen stangs av automatiskt i

slutet av den tid du har valt.

Aktivera timern

1.Tryck pé knappen "©" for att sla pa
hallen.

2."0"-symbolen visas pa
tillagningszonsdisplayer.

3.0ka nivan for den tillagningszon du vill
sld pa.

4. Tryck pé knappen "®" fér att aktivera
timern.

*00" syns pa displayen for plattan.
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5.8tall in énskad tid genom att trycka pa
knapparna"&" och "©r

» Tryck pa "®" fér att bekrafta

instaliningen. Om du inte trycker pa "®",

avbryts installningen automatiskt efter

nagra sekunder.

Timern kan bara stéllas in for
plattor som redan &r paslagna.

Upprepa atgéarderna ovan for
andra tillagningszoner déar du vill
stalla in timern.

Timemn kan inte justeras om inte
plattan och temperaturvardet for
plattan valjs.

Avaktivera timers

Nar den instéllda tidsperioden ar slut,
stangs héllen av automatiskt och du hor
en ljudvarning.

Tryck pa valfri knapp fér att sténga av
ljudsignalen.

Sla av timers tidigare

Om du slér av timern tidigare fortséatter

héllen att arbeta med den instéllda

temperaturen tills den stangs av.

Du kan stanga av timern tidigare pa tva

olika satt:

1-Sla av timern genom att Iata vardet

sjunka till "00" :

1.Valj den platta du vill sl& av.

2.Tryck pé knappen "O" for att valja
timern som anvands fér plattan.

3.Tills "00" visas pa den relevanta
tillagningszonens display, minska
vérdet genom att trycka pé knapparna
"®" och "

2-Avaktivering av timern genom att

trycka p& knappen i cirka 3 sekunder:
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1.Tryck knappen "®" pé den relevanta
plattan i 3 sekunder, "®" slocknar helt
och timern avaktiveras.

Automatisk tillagningsfunktion

Du kan koka snabbt pé tre olika nivaer

med hjélp av denna funktion.

1.Varmhallning

2.Kokning

3.Stekning

Aktivera automatisk

tillagningsfunktion utan att stalla

in timer

1.Tryck pé knappen "©" for att sla pa
hallen.

2.Tryck pa ”""—:]"”—knappen for den
tillagningszon som du vill aktivera for
automatisk tillagningsfunktion.

3.Ratt tillagningszon aktiveras pa
varmhallningsniva efter det forsta
trycket. " P "och "L "-symbolen
visas pa bildskarmen.

4.Den aktuella tillagningszonen aktiveras
péa kokningsniva efter det andra
trycket. " P "och" UJ"-symbolen visas
pa bildskarmen.

5.Den aktuella tillagningszonen aktiveras
pa stekningsniva efter det tredje
trycket. " P "och" W "-symbolen visas
pa bildskarmen.

» Tillagningszonen kommer att

genomforas pé den niva som éar vald for

automatisk tillagning.

Aktivera automatisk

tillagningsfunktion genom att

stélla in timern

1.Valj dnskad nivan for automatisk
tillagning genom att trycka pa g
knappen for den aktuella
tillagningszonen.

2.Tryck pé knappen "®O" for att aktivera
timern.

» "00" och "®"-symboler kommer att

tandas pa bildskarmen for

tillagningszonen.
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3.Stall in énskad tid genom att trycka pa

"@"/"@"—knapparna.

» Tillagningszonen fortsétter att fungera
for vald automatisk tillagningsniva under
den instéllda tidsperioden.

» Nar den installda tidsperioden &r slut,
stangs héllen av automatiskt och du hor
en ljudvarning. Tryck pa valfri knapp for
att sténga av ljudsignalen.

Inaktivera den automatiska
tillagningsfunktionen

1

.Du kan sténga av den aktuella

tillagningszonen helt och héllet genom
att trycka pa ”"@"”—knappen och
avbryta den automatiska
tillagningsfunktionen.

2.0m du vill att tillagningszonen

anvands pa en viss niva och inaktivera
den automatiska tillagningsfunktionen,
stéller du in 6nskad temperaturniva
genom att trycka pa "Q@"/"@"-
knapparna. Tillagningszonen anvands
pa den instéllda temperaturnivan. Om
timern redan har har stéllts in tidigare,
avbryts inte tillagningstiden och den
fortsatter pa den installda
temperaturnivan.

Anvanda flytta-funktionen

Den héar funktionen gor det lattare for dig
att byta till olika tillagningsnivaer genom
att &ndra tillagningsnivan genom flyttning
av kokkarl utan att anvanda
kontrollpanelen. Darfér behdver du inte
héja eller minska temperaturen varje

gang.

Fér att flytta-funktionen ska
aktiveras ska kokkarlsstorleken
tacka en eller tva tillagningszoner.

For att aktivera ”flytta”-funktionen:

1

Tryck pa "@©"-knappen for att sl& pa

hallen.

2.Placera ditt kokkarl pa vénster eller

hoger tillagningszon, enligt énskad



startniva, och se till att den tacker
béada tillagningszonerna.

3.Tryck pa "H" tva ganger.

» "O" och "“}" kommer tandas, vilket

indikerar att "flytta”-funktionen har

aktiverats. Du behdver bara skjuta
kokkarlet till tillagningszonen fér dnskad
tillagningsniva. Med den har funktionen

kan du snabbt vaxla mellan 3

tillagningszoner:

* Niva 3 (Varmhaéllning): Om du
placerar kokkarlet pa de bakre tva
tillagningszonerna i vanster och hoger
tillagningszon, fungerar hallen pa niva
3.

Niva 3

¢ Niva 8 (Kokning): Om du placerar
kokkarlet pa de tva tillagningszonerna i
mitten till vanster och hoger
tillagningszon, fungerar hallen pa niva

* Niva 15 (Stekning): Om du placerar
kokkarlet pa de framre tva

tillagningszonerna i vanster och hoger
tillagningszon, fungerar hallen pa niva

Nar du anvander "flytta”-
funktionen kan inte timem stéllas
in for tillagningszonema.

Om det finns ett kokkérl pa den
aktuella hjélptillagningszonen
kan "flytta”-funktionen inte
anvandas.

Om kokkarlet du anvander tacker
tre tillagningszoner,

kommer "flytta”-funktionen att
avbrytas.

Stoppfunktion

Du kan stoppa alla funktioner (férutom
timern) som driver hallen genom att
anvanda denna funktion.

Om timern stélls in fér valfri platta
fortsétter timern att arbeta under
stoppet.

1.Tryck pa knappen "lI' nar héllen ar pa.

Alla tilagningszoner fortsétter att fungera

pa miniminiva.

2.Tryck pa knappen "I" igen for att
starta om alla stoppade plattor med
tidigare instaliningar.

Néar stoppknappen trycks in syns
symbolen g pa displayerna for
de plattor som var aktiva innan
knappen trycktes in.

Funktion for strom hantering

Din produkt har en funktion for strém
hantering. Med den hér funktionen kan
du &ndra den totala strém installningen
som hallen kommer att dra. Det finns 9
olika nivéer for funktion for strém
hantering.
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Funktion for strém hantering - Totala
strom nivaer som kan stéllas in

P1 1,2 KW
P2 2,4 kKW
P3 3 KW

P4 3,6 kW
P5 4,4 KW
PG 5,4 kW
P7 5,7 kW
P8 6,7 KW
P9 7,4 KW

Nar hall zonerna stangs av laget,

1.Tryck pé knappen "©" for att sla pa
spis hallen.

2.Peka pa vanster bakre "'®" -
tangenten, sedan péa den vénstra "®"
-tangenten och slutligen pa "lI" utan att
lyfta fingret. Tonen later nar du trycker
pa varje tangent.

3.strém hantering nivan som stallts in pa
vanster bakre visning av
kokzonen.och det totala effektvardet
for denna niva visas pa vanster framre
visning av kokzonen. Sluta vidréra de
tre knappama efter att vardena visas.

4.Vaxla mellan nivaer genom att "II"
trycka pé tangenten och ange det
totala effektvarde som du vill justera.

5.Bekréafta installningen genom att
trycka pa 0% knappen och stéang av
brannaren. Det totala strom vardet
som du anger aktiveras.

Beroende pa den totala strom
nivan kan de temperatur nivaer du
kan ge till tillagningszonerna
variera. Beroende pa hallens
strom justering kan temperatur
nivan for kokzonema falla
automatiskt. Detta ar inte ett fel.
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Anvianda induktionszonerna pa ett
sakert och effektivt satt
Funktionsprincip: Induktionshéllen
varmer upp karlet direkt. Darfér finns det
manga fordelar jamfért med andra typer
av hallar. Den arbetar effektivare och
hallens yta hettas inte upp.

Din induktionshall &r utrustad med ett
Overlagset sakerhetssystem som ger dig
maximal anvandarsékerhet.

Hallen kan utrustas med
induktionsplattor med en diameter
pa 145, 180, 210 och 280 mm
beroende pa modell. Tack vare
induktionsfunktionen kénner varje
tillagningszon av varje kérl som
placeras pé den. Energin bildas
bara pa de stallen dar karlet har
kontakt med plattan och darmed
minimeras energiforbrukningen.

Driftstidsgrénser

Hallkontrollen ar utrustad med en
driftstidsbegransning. Néar en eller flera
tillagningszoner oavsiktligt lamnas péa
avaktiveras plattan efter en viss tid (se
tabell 1). Om plattan har tilldelats en
timer slas aven timerdisplayen av vid ett
senare tillfélle.

Driftstiden beror pa den valda
temperaturinstallningen. Maximal
anvandningstid anvands med den har
temperaturnivan.

Plattan kan startas om av anvandaren
efter att den har slagits av automatiskt
enligt beskrivningen ovan.

Tabell 1: Driftstidsgranser
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6 4
7 3
8 3
9 2
10 2
11 1,5
12 1,5
13 1,5
14 1
15 1
Snabbvarmning 10 minuter
P1 6
P2 1,5
P3 1

Overhettningsskydd
Hallen ar utrustad med en sensor for att
sakerstélla skydd mot dverhettning.
Foliande maste beaktas vid dverhettning:
¢ Den aktiva plattan kan slas av.
¢ Den valda nivan kan sjunka. Det har
forhallandet gér dock inte att se pa
indikatorn.
Sakerhetssystem for overkokning
Hallen ar utrustad med ett
sakerhetssystem for dverkokning. Om
det &r nagot som kokar 6ver pa
kontrollpanelen stanger systemet
omedelbart av strdmmen och slér av
hallen.
Under tiden visas "E" eller "F" pa
displayen.
Exakt strominstallning
Induktionshallen reagerar direkt, som ett
svar pé& anvandningsprinciperna. Den
andrar effektinstaliningarna mycket
snabbt. Alltsa kan du undvika att ett
kokkarl (innehallande vatten, mjolk eller
dylikt) kokar Gver dven nér det ar pa vag
att gora det.

Bullrig anvandning

Det kan héras buller vid anvandning av

induktionshallen. Sadana ljud ar normala

och en del av induktionstillagningen.

¢ | juden blir extra tydliga vid hdga
temperaturnivaer.

¢ Grytans legering kan orsaka buller.

e | lAgenergilagen kan ett normalt pa-
/av-ljud horas pa grund av
anvandningen.

¢ | jud kan héras om ett tomt
tillagningskarl hettas upp. Néar du
haller i vatten eller mjol férsvinner
ljudet.

* Bullret fran flakten som kyler det
elektroniska systemet kan horas.

Felmeddelanden
Tabell 2: Felkoder och felorsaker

Inget kokkar passar [ oo I;l
tillagningszonen eller "I t3nds.
Stekpanna/kokkarl "F" blinkar
eller annat objekt pa
pekkontrollpanelen

Felaktigt kokkarl F1 t&nds
Tomt kokkarl F2 t&dnds
Maximal drifttid F3 t&dnds
Fast F4 t&dnds
temperatursensor

(fast NTC)

Temperatursensor F5 tédnds
Oppen kort (NTC

Oppen kort)

Overhettning F6 tands

Fel pa elektronisk F6 tands
maskinvara eller flakt
Kommunikationsfel F6 tands
mellan

anvandargranssnitt
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Om ytan pé touch-kontrollpanelen

Kommunikationsfel El tands utsétts for vald kan hela

mellan kontrollsystemet avaktiveras, en
anvandargranssnittsh signal horas och "E" blinka pa
uvudkort displayen.

xX**:"1,2,.,9"

Hall rent pa touchkontroll-
panelens yta. Det kan generera ett

Fér ytterligare information om varningsmeddelande om felaktig

felmeddelanden som kan visas pa anvandning.
touch-kontrollpanelen, se tabell 2. Inga kastruller/kokkarl far placeras
Om meddelandena Fx och Ex pa kontrollpanelen.

visas hela tiden, ska du kontakta
ett behdrigt serviceombud.
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[ Underhall och rengéring

Allman information

Produktens servicelivslangd dkar och
vanliga problem minskar i omfattning om
produkten rengdrs med jamna
mellanrum.

Koppla fran produkten fran
stromkallan innan du paborjar
underhall och rengéring.

Du kan f& en elektrisk stot!

Lat produkten svalna fore
rengoring.

Heta ytor kan orsaka
brannskador!

® Rengdr produkten noggrant efter varje
anvandning. Pa detta satt ar det
majligt att enklare ta bort
tillagningsrester genom att undvika att
de branns in nasta gang apparaten
anvands.

¢ Inga speciella rengdringsmedel
behodvs for rengodring av produkten.
Anvand varmvatten med diskmedel,
en mjuk trasa eller svamp nar du
rengor produkten, och torka den
sedan med en torr trasa.

¢ Se alltid till att dverskottsvatska torkas
bort ordentligt efter rengdring och att
eventuellt spill omedelbart torkas torrt.

¢ Anvand inte rengdringsmedel som
innehaller syra eller klor nar du rengor
rostfria ytor eller inox-ytor och
handtaget. Anvand en mjuk trasa med
diskmedel (utan slipmedel) for att torka
dessa delar rena, var noga med att
torka i en riktning.

Ytan kan skadas av vissa
rengoringsmedel.

Anvand inte aggressiva
rengoringsmedel, skurpulver/-
mjolk eller nagra vassa foremal
under rengdring.

Anvand inte &ngrengorare for att
rengora apparaten, det kan
orsaka elektrisk stot.

Rengora héllen

Glaskeramikyta

Torka av glaskeramikytan (vitrokeramik)
med Kallt vatten och var noggrann, sa
det inte ligger kvar nagra rester av
rengoringsmedel. Torka med en mjuk
trasa. Rester kan orska skada péa
glaskeramikytan nar du anvéander héllen
nasta gang.

Intorkade rester pa glaskeramikytan
(vitrokeramik) ska under inga
omstéandigheter skrapas bort med
rakblad, stalull eller liknande verktyg.
Avldgsna kalciumflackar (gula flackar)
med en liten mangd kalkborttagning,
sésom vin&ger eller citronsaft.

Om ytan ar kraftigt smutsig ska du
applicera rengéringsmedlet med en
svamp och vanta tills det har
absorberats val. Rengdr sedan ytan pa
héallen med en fuktig trasa.

Mat innehallande socker socker
och sirap méste avldgsnas direkt
utan att vanta pa att ytan ska
svalna. Annars kan
glaskeramikytan skadas
permanent.

Over tid kommer fargen pé konturer och
detaljer att blekas. Detta paverkar inte
enhetens funktion.

Det ar normalt att fargen med tiden
bleks péa glaskeramikytan och detta &r
inte ett fel.

29/8V



l Felsdkning

’ et kommar matalils bljud under uppvarmnmg uch nedkylnm.

e N&r metalldelara varms upp kan de oka i storlek och orsaka jud. >>> Detta

_beror inte pa nagot fel.

Produkten fungerar inte.

¢ Huvudsakringen ar defekt eller har gatt. >>> Kontrollera sékringama i
sékringsboxen. Byt eller aterstall dem vid behov.

¢ Produkten ar inte kopplad till det (jordade) uttaget. >>> Kontrollera
strémanslutningen.

e Om displayen inte tands nér du slar pa hallen igen. >>> Koppla fran enheten vid
kretsbrytaren. Vénta i 20 sekunder och koppla sedan in den igen.

e Overhettningsskyddet &r aktivt. >>> L&t héllen svalna.

o Tlllagnmgskarlet ar inte lampligt. >>> Kontrollera karfet.

e Du harinte placerat karlet pa den aktiva plattan. >>> Kontrollera om det fmns ett
kéarl pa plattan.

o Karlet &r inte kompatibelt med induktionstillagning. >>> Kontrollera om
tillagningskarlet ar kompatibelt med induktionshéllen.

* Tillagningskarlet &r inte ratt placerat eller nedre ytan pa kérlet ar inte tillrackligt
bred for tillagningsplattan. >>> Valj ett tillrackligt brett karl och placera kérlet rakt
over plattan.

* Tillagningskarlet eller plattan &r dverhettad. >>> L at dem svalna

¢ Tillagningstiden for den valda plattan kanske ar slut. >>> Du kan stélla in en ny
tillagningstid eller sluta med tillagningen.

e Overhettningsskyddet &r aktivt. >>> L&t hallen svalna.

e Ett foremal kan tacka pekkontrollpanelen, >>> '[ﬁ bort objektet pa panelen.

o Karlet &r inte kompatibelt med induktionstillagning. >>> Kontrollera om
tillagningskarlet ar kompatibelt med induktionshéllen.

* Tillagningskarlet &r inte ratt placerat eller nedre ytan pa kérlet ar inte tillrackligt
bred for tillagningsplattan. >>> Valj ett tillrackligt brett kérl och placera kérlet rakt
over plattan.

Kontakta ett auktoriserat
serviceombud eller den
aterforséljare som salde
produkten till dig, om du inte kan
|6sa problemet med hjalp av
instruktionerna i det har avsnittet.
Forsok aldrig att reparera en
defekt produkt pa egen hand.
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