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BEZPECNOSTNI POKYNY PRI POUZIVANI

Pred pouzitim si pozorné prectéte nasledujici navod k obsluze.
Pristroj je urcen k vymackavani stavy z Cerstvého ovoce a zeleniny.
Zarizeni nepouzivejte k jinym uceltim, nez k jakym bylo urceno.
Zarizeni je urceno vyhradné k domacimu pouziti.

Zarizeni nepouzivejte venku (ve venkovnim prostredi).

Do odstavnovace nevkladejte tvrdé potraviny, napr. velkd semena,
kostky ledu, mrazené vyrobky apod.

Zkontrolujte, zda se parametry napajeni uvedené na nominalnim
stitku zarizeni shoduji s parametry Vasi elektrické sité.

Zarizeni musi byt pripojeno do elektrické zasuvky se zemnicim
kolikem!

Zarizeni neni urceno k provozu s vyuzitim externich ¢asovych
spinact nebo samostatného dalkového ovladani.

Zastrcku nezapojujte do zasuvky mokryma rukama.

Zastrcku nevytahujte z elektrické zasuvky tahanim za kabel.

Na zarizeni nesahejte mokryma rukama.

Elektricky napéajeci kabel nevesejte pres ostré hrany a nedovolte,
aby se dostal do kontaktu s horkymi povrchy.

Vyvarujte se toho, aby napajeci kabel volné visel pres okraj stolu/
pracovni desky.

Zarizeni, kabel ani zastrcku neponorujte do vody ¢i jinych kapalin.
Zarizeni neumistujte na horké povrchy.

Zarizeni neumistujte do blizkosti jinych elektrickych spotrebicd,
horaku, sporakd, pecici trouby apod.

Spotrebi¢ umistéte na suchy, rovny, stabilni povrch odolny proti
skvrnam.

Nez zaCnete se zarizenim pracovat, ujistéte se, zda jsou vSechny
jeho soucasti na svém miste.

Dbejte zvysené opatrnosti a nenechavejte spotrebic bez dozoru,
kdyz jsou v jeho blizkosti déti.

Pokud hodlate zarizeni ponechat bez dozoru, pred montazi, de-
montazi nebo Cistenim je nutné jej odpojit od napajeni.
Pouzivani prislusenstvi, které nebylo doporuceno vyrobcem, muze
zpUsobit poskozeni zarizeni, zranéni nebo dokonce pozar.
Nezapomente behem provozu dodrzovat bezpecnou vzdalenost
od rotuijicich soucasti stroje. Pri kontaktu s nimi hrozi nebezpeci

3
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poranéni téla nebo (i) poskozeni majetku, napr. vytazenim volné
visicich odévi/sperkd apod.

Potraviny vkladejte pouze pomoci specialniho péchovadla - ne-
vkladejte ruce do komory spusténého spotrebice, nevkladejte
potraviny do spotrebice pomoci prislusenstvi, které k tomu neni
urceno, napr. vidlicek, IZic apod.

Pristroj, zejména pak casti, které prichazeji do primého kontaktu
s potravinami, ocCistéte pred prvnim pouzitim, bezprostredné po
ukonceni jeho pouzivani nebo v pripadé, ze jste jej po delsi dobu
nepouzivali - zpusob cisténi je podrobnéji popsan v kapitole ,CIS-
TENI'A UDRZBA"

K cisténi nepouzivejte zadné ostré predméty, brusné pasty, roz-
poustéedla, ani jiné silné chemické prostredky - jejich pouziti by
mohlo zpUsobit poskozeni mixeru.

Zarizeni nepouzivejte ani v pripadé, kdy doslo k poskozeni napa-
jeciho kabelu nebo zastrcky - v takovém pripadée predejte zarizeni
do autorizovaného servisu k oprave.

Zarizeni mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi, senzorickymi
nebo mentalnimi schopnostmi ¢i osoby, které nedisponuji znalostmi
nebo zkusenostmi v oblasti pouZzivani tohoto typu zarizeni, pod
podminkou, Ze nad nimi bude zajisteén dohled nebo budou pouceny
0 bezpecném pouzivani zarizeni a budou informovany o potenci-
onalnich nebezpecich spojenych s jejich pouzivanim.

Zarizeni nesmi pouzivat déti. Zarizeni i kabel uchovavejte mimo
dosah déti.

Déti nesmi provadet uklid a udrzbu.

Déti si s pristrojem nesmi hrat.

Dbejte na bezpecnost déti - nenechavejte volné pristupné casti
oballi (plastove sacky, kartonove krabice, polystyren apod.).
VAROVANI! Nedovolte, aby si déti hraly s folii. Nebezpeci uduseni!
Pred prvnim pouzitim ze zafizeni a jeho prislusenstvi odstrante
vsechny sacky, nalepky, pasky Ci prepravni pojistky.

29.04.2024 15:56:31 ‘



1. Pracovni stanice/skrin 8. Podavaci komora s vystupem stavy
2. Tlacitko ON/OFF 9. Zatka pro vystup stavy
3. Tlacitko REV 10. Vytlacovaci snek
4. Tlacitko zamku vypoustéciho poda- 11. Stisknuti obrazovky
vace 12. Vicko podavace s vyvodem odpadu
5. Napdjeci kabel 13. Nadoba na stavu (300 ml)
6. Protiskluzové nozky 14. Nadoba na odpad (400 ml)
7. Péchovadlo

PRED PRVNIM POUZITIM

[EN

. Zarizeni vyjméte z krabice a sejméte z n€j vsechny ochranné obaly, folie apod.

. Zarizeni zkontrolujte z hlediska poskozent, k nimZ mohlo dojit behem prepravy. V pfipa-
dé podezreni na poskozenf pristroj nepouzivejte a obratte se na svého prodejce.

. Ujistéte se, ze jsou parametry Vasi elektrické sité shodné s parametry uvedenymi na
nominalnim stitku mlynku.

. Zafizeni ocistéte, pricem? se fidte pokyny uvedenymi v kapitole ,CISTEN A UDRZBA".

INSTALACE ODSTAVNOVACE

1 Zafizeni postavte na hladky, stabilni a rovny povrch. Nasad'te podévaci komoru (8)
na pracovni stanici (1), pficemz se dotykejte dréZek na krytu s vystupky. Otdcejte
podévaci komorou (8) proti sméru hodinovych rucicek tak dlouho, dokud "necvakne"
tlacitko zdmku vypoustéciho podavace (4).

N

w

~

2 Nasadte vytlacovaci $nek (10) do poddvaci komory (8) tak, aby kolik zapadI do otvoru
v krytu.

MSO-17_instrukcja_v0l.indd 5 29.04.2024 15:56:31 ‘



3 Nasadte vytlacovaci sito (11) do stfedu poddvaci komory (8) tak, Ze jej umistite nad
vytlacovaci $nek (10). Ujistéte se, ze je sito (11) pod lisovacim Snekem (10).

4 Nasadte matici podavace (12) a otocte ji proti sméru hodinovych rucicek tak, aby byla
pevné uzaviena. VSimnéte si oznaceni "uzavreny visaci zamek" na poddvaci komore

5 Umistéte nddobu na Stavu (13) pod vyvod Stévy (9).

6  Umistéte nadobu na odpad (14) pod vyvod duziny (12).
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7 Kotevfeniotvoru pro podévani potravin poufzijte tlacitko (7).

8  Podokonceni odpojte napdjeni a vyjméte nadobu na Stavu zespodu pristroje, abyste ji
mohli prelit do jiné nddoby.

POZOR! Odstavriovac ovoce a zeleniny je vybaven pomalobéZznym prevodovym motorem, takze
zpracovani pouzitych surovin trva delsi dobu. Spéch, snaha vlozit velké mnoZstvi zeleniny a ovo-
ce nebo velké mnoZstvi ovoce najednou a silné tlaceni na tlacny mechanismus mohou zpiisobit
zaseknuti pristroje.

PRIPRAVA OVOCE A ZELENINY

TYP VYROBKU PRIKLAD PRIPRAVA
TVRDE KORENY e marchew Vsechny produkty omyjte a oloupejte, zejména od
Poznamka: nevkladejte najednou velké ® fepa tvrdé slupky, a nakréjejte je na malé kousky, aby
mnozstvi zeleniny nebo ovoce. Velké o celer snadno prosly krmnym kanalem.
mnozstvi by mohlo ucpat podavaci kanal Velkou mrkev rozkrojte podéIné pouze na Ctyfi csti.
nebo Zdimaci $nek, coz by mohlo zpiisobit Odfiznéte zeleny konec o délce piiblizné 1.cm. Konce
zaseknuti stroje. dilii zatlacte pomoci zatlacovace.

— Cervenou fepu a celer nakréjejte podobné jako
jablka na cca.8 dilii

PAMIETAJ: Lisovanou tvrdou zeleninu nebo ovoce je tieba jemné pritlacit k pomalu se otécejicimu mechanismu. Vétsi mrkev
rozkrojte podélné na dva nebo vice kust. Posledni cast vymackanych produkti stlacte pomoci tlacného lisu.

TVRDE OVOCE e jablka DULEZITOST: Vybirejte predevsim tvrdé, tavnaté
druhy. Omyjte a nakrdjejte oloupané ovoce na
kousky, které se snadno vejdou do podévaciho
otvoru (priblizné 8 kusd). Nevkladejte pfilis mnoho
kusti ovoce najednou - $patné by se lisovalo.

MEKKE OVOCE/ZELENINA

e pomidory Produkty omyjte a nakrdjejte na kousky, které

o okurka se snadno vejdou do poddvaciho otvoru. V

® Spendt piipadé potieby je oloupejte. Do krmného otvoru
® broskve nevkladejte pfilis mnoho kusi ovoce, aby nedoslo k
® hrozny jeho preplnéni. Zatlacte tlacitkem.

® ananas

29.04.2024 15:56:32 ‘
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CYTRUSY ® pomerance Oloupejte ovoce a odstrarite prebytecné ¢dsti
o grapefruity bilé vidkno. Rozdélte na prirozené castice. Pokud je
® (itrony to mozné, odstrarite seminka.

POZOR! Ovoce s peckami, jako jsou broskve, Svestky a tfesné, je tieba nejprve zbavit jadérek a
pecky. Ovoce a zeleninu s jadry, tvrdymi semeny, silnou slupkou nebo tvrdou skofapkou je tfeba
pred zpracovanim odstranit.

POZOR! Zeleninu a ovoce nekrajejte na tenké platky, kosticky apod. PFilis malé nebo pfilis velké

kousky ztéZuji vymackavani stavy.

1. Zarizeni postavte na hladky, stabilni a rovny povrch. Gril pripojte do elektrické zasuvky.

2. Ovoce a zeleninu, které hodlate odstaviiovat, dikladneé omyjte a poté je nakrajejte na
malé kousky (ne vsak na platky nebo malé kousky), aby se daly snadno vhazovat do
pristroje otvorem v podavaci komore (8).

3. Postavte nadobu na stavu (13) a nadobu na odpad (14) pod prislusné vypustné otvo-
ry. Otevrete zasuvku na $tavu pomoci zastrcky (9).

4. Zapnéte extrudér tlacitkem ON/OFF (2).

5. Ovoce a zeleninu vlozte do otvoru v podavaci komore (8) a zatlacte na né pouze po-
moci péchovadla (7).

6. Cas od ¢asu zkontrolujte, zda nejsou odpadni nadoby (14) a nadoby na $tavu (13) plné
- pokud je treba je vyprazdnit, nejprve vypnéte spotrebic tlacitkem ON/OFF (2) a uza-
viete vyvod na $tavu zastrckou vyvodu na stavu (9).

7. Zarizeni mlze zastavit svou c¢innost, pokud narazi na pfilis velky odpor. Pokud se tak
stane, vypnéte ji tlacitkem ON/OFF (2), protoze to m(Ze znamenat, ze vhozené kous-
ky ovoce nebo zeleniny jsou prilis velké. K tomu dochazi predevsim u tvrdé zeleniny
a ovoce. Poté je treba stisknout tlacitko REV (3). Vytlacovaci stroj se zacne otacet
opacnym smérem, coz zpUsobi odblokovani motoru. Chcete-li funkci zpétného otaceni
deaktivovat, stisknéte tlacitko ON/OFF (2). Pokud problém pretrvava, je treba jednot-
ku rozebrat, vycistit a znovu sestavit (viz odst. ,Montaz extrudéru®).

POZOR!!! Odstaviiovac je vybaven bezpecnostni funkci, kterad pristroj automaticky zastavi po

10 minutach nepfretrzitého provozu. Po uplynuti této doby by se mél pfistroj nechat asi 20-30

minut vychladnout.

POZOR! P¥i odstaviiovani surovin, které péni (napf. jablka, celer), neuzavirejte zatku. Budte opa-

trni, pokud stavu vymackavate se zavienou zatkou. Pokud mnozstvi stavy shromazdéné v poda-

vaci komofre (8) pFesdhne jeji objem, miiZe se pFebytecna stava vylit.

OBECNE PRIPOMINKY

. Pouzivejte pokud mozno Cerstvé a zralé ovoce a zeleninu.

. Semena citrusovych plod by méla byt odstranéna, protoze maji horkou chut.

. Z mékkého a prezralého ovoce se ziska stava, kterd neni cira.

. Jablec¢na stava maze rychle zhnédnout - abyste tento proces zpomalili, vymackejte do
Stavy nékolik kapek citronové stavy.

5. Pokud je stava prilis hustd, zredte ji mineralni vodou.

N wWN -
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DEMONTAZ ODSTAVNOVACE

. Vypnéte spotrebic tlacitkem ON/OFF (2) a odpojte jej od elektrické sité.

. Pockejte, aZ se zdimaci sSnek zcela zastavi.

. Vyjméte tlacnou c¢ast (7) z podavaci komory (8).

. Chcete-li demontovat podévaci komoru (8), stisknéte a podrzte tlac¢itko zdmku zasobni-
ku (4) a druhou rukou otocte podavaci komoru (8) ve sméru hodinovych rucicek.

. Jednotlivé soucasti demontujte v opacném poradi nez pri montaZi (matice podavace

(12), vytlacovaci sito (11), vytlacovaci Sroub (10)).

Vyse uvedené predméty dikladné umyjte a vycistéte.

CISTENI A UDRZBA
POZOR! Spravné myti a Udrzba prodluZuji Zivotnost extrudéru. ProtoZe extrudér vytlacuje mine-

raly véetné vapniku, doporucujeme vzdy po pouZiti umyt vSechny ¢asti stroje prostredky proti
usazovani vapniku.

1.
2.

w

~

o~ U

~

Zarizeni vypnéte predtim, nez jej zacnete Cistit.

Hlavni kryt Ize cistit vihkym hadrikem (v pripadé potreby Ize pridat malé mnozstvi Cis-

ticiho prostredku). Po kazdém pouZiti dikladné umyjte viechny casti, které prichazeji

do styku s potravinami, v teplé vode s trochou myciho prostredku, nejlépe ihned po

odstavnovani. K myti nepouzivejte vodu o teploté vyssi nez 80 °C.

. K ¢isténi nepouzivejte silné Cistici prostredky, aceton, alkohol, ostré materidly apod.
Jejich pouziti mze zpUsobit poskozeni zafizeni.

. Po kazdém pouZiti je tfeba zdimaci sito dikladné vycistit. K tomuto Ucelu Ize pouzit
kuchynsky kartac.

. Zakladnu pristroje neponorujte do vody ani jinych kapalin!

. Pokud dojde ke zméné barvy ¢asti odstavnovace vlivem mrkve, pomerancl apod., Ize

je otrit hadrikem s kuchyriskym olejem. Zbarveni nema vliv na funkénost zarizeni.

. Po vycisténi a vysuseni vsech dill je treba odstavinovac sestavit (viz odstavec ,,SESTA-

VENI ODSTAVNOVACEY.

PRIZNAKY PORUCHY

‘ MSO-17_instrukcja_v0l.indd 9

OBJEKTY SPRAWDZ

Motor nebézi — Jenapdjecikabel v zasuvce
— Nezaseklo se néco pfi podavani produktd ke zpracovani?

Pracovni zafizeni se zastavi — Jejednotka spravné sestavena
— Neni pretiZzeny
— Jevyrobek, ktery chcete stlacit, pfipraven ve spravnych kusech.

V dévkovém kandlu se vytvori "zécpa". — Pokud mackate hodné mékkych produktd, snazte se stridat tvrdé produkty
(nap. pomeranc nebo jablko s mrkvi). Vybirejte cerstvé produkty bez
znédmek kazeni.

— Pnékolikrat otocte prepinacem do polohy "REV".

— Neprepliiujte pfivodni kandl produkty, vklddejte produkty jeden po druhém
anechte si cas na zpracovani.

— Pokud je pricina stéle nezndma, je treba jednotku umyt a znovu sestavit.

Bunicina prestane unikat — Prosadit se s tvrdsim produktem

O
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ZIVINY Z OVOCE A ZELENINY

Ovoce/zelenina

Apple

Morela

Cukrové fepa

Borivky
Kapusta

Marchew
Seler
Okurka
Fenykl
Hrozny
Kiwi
Melon

Nektarinka (bez pecky)
Broskev (bez pecky)
Hruska

Ananas
Jahody

Pomidor

RECEPTY NA CHUTNE A ZDRAVE STAVY

Vitaminova/mineralni latka

Witamina C

Vlaknina, draslik

folacin, vlaknina, ¢ervend fepa je bohatym zdrojem vitaminu C

adrasliku.

Witamina C

vitamin C, draslik, folacin, vitamin B6, vlaknina

Vitamin A, C, B6, vlaknina
Vitamin C, draslik
Witamina C

Vitamin C, vldknina
Witamina C, B6, potas

Vitamin C, draslik

Vitamin C, folacin, vlaknina, vitamin A

vitamin (, B3, draslik, vldknina

vitamin (, B3, draslik, vldknina

Vldkna

Witamina C

vitamin (, Zelezo, draslik a hoicik.

Vitamin C, vlaknina, vitamin E, folacin, vitamin A

Kilokalorie / kalorie

2009 =150kJ (72 cal)

309=285kJ (20 cal)

160 g =190kJ (45 cal)

1259 =295kJ (70 cal)
100 g=110kJ (26 cal)

1209=125kJ (30 cal)
809 =>55kJ (7 cal)

2809 =120kJ (29 cal)
3009 =145kJ (35 cal)
1259=355kJ (85 cal)
100 g =100 kJ (40 cal)
200 g =210kJ (50 cal)

180 g =355kJ (85 cal)
150 g =205 kJ (49 cal)
150 g = 205 kJ (60 cal)
150 g =250kJ (59 cal)

1259 ="130kJ (31 cal)

1009 =90kJ (22 cal)

OBCERSTVEN( |

- 6 mebldny (kaZdou nakrdjejte na malé kous-

ky, odstrarite jddro
svazek petrzelky
nekolik listtia maty

OBCERSTVENI II

10

6 jablek ( kazdé nakrdjejte na malé kousky,

a seminka)

odstrante jddrinec a jadfince)

svazek petrzelky
2 stonky celeru
pldtek (1 cm) zdzvo
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ZPUSOB PRIPRAVY:

Nejprve vymackejte dvé az tfi jablka.

Pak do ni vmacknéte petrzelovou a mato-
vou nat, zazvor a celer.
Nakonec vmacknéte zbyvajici jablka.
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- 6 mrkvi (velmi velkou mrkev nakrdjejte po-
délné i pricné, stredni mrkev pouze podélné)
- 4 jablka ( kaZdé nakrdjejte na malé kousky,
odstrante jddrinec a jadfince)
- 2 stredné velké fapiky celeru
- pldtek (1 cm) zdzvoru podle chuti
ZPUSOB PRIPRAVY:
Vymackejte ¢ast mrkve, jablek, rapikatého
celeru a zazvoru.
Stridejte tvrdé a mékké, dosdhnete lepsi
ucinnosti.
Na konci vymackejte zbytek mrkve.
MdZete také pridat ¢ervenou fepu, pome-
ranc¢ apod., pficemz kazda pridana zelenina
méni slozZeni.
chutové vlastnosti.

CHLOROFYLOVY KOKTEJL

Stava se lisuje ze zelenych rostlin; pro
zpestreni ji Ize kazdy den pfipravit z jinych
rostlin, napr. ze Spenatu, rdznych druhd sa-
latu, polnicku, ¢ervené repy, petrzele, cele-
ru atd., a to v mnozstvi asi hrst na 2 porce.
Abyste ziskali co nejvice stavy, vkladejte
listy do krmného kanalu jeden po druhém
a nakonec z nich vymackejte néjaky tvrdy
produkt (kousek jablka, mrkve atd.). Pak do
mixéru nalijte 500 ml vody, vymackanou
Stavu a pridejte ovoce: banan, jahody, bro-
skve, hrusky atd. Nékolik minut michejte.
Pijte pomalu.

POZOR! Chlorofylovy koktejl ma pozoruhodné
detoxikacni vlastnosti, proto ho stejné jako sta-
vu z Cervené Fepy pijte pomalu avypijte maxi-
malné 300-400 ml denné.

OCISTA JATER

- 0,5 cervené fepy (oloupané a nakrdjené na
kousky)

- 5 mrkvi (velkou mrkev oloupejte, nakrdijej-
te podélné a pricné, stredni mrkev pouze
podélné)

- 2cm Cerstvé okurky

- 3jablka (kazdé nakrdjejte na malé kousky,
odstrante jddrinec a jadrince)

‘ MSO-17_instrukcja_v0l.indd 11

maly svazek petrZelky nebo hldvkového
saldtu

ZPUSOB PRIPRAVY:

Vymackejte cervenou fepu, jablko, okurku,
maly svazek petrzele nebo salatu.
Stfidejte tvrdé a mékké, dosdhnete lepsi
ucinnosti.

Na konci mrkev vymackejte.

PRO KRASU

4 pomerance (oloupejte a rozdélte na kous-
ky, odstrarite seminka)

5 mrkvi (jednu velkou mrkev nakrdjejte
podélné a pricné, jednu stredni mrkev pouze
podélné)

1 stonek celeru

maly svazek petrZelky

koren zdzvoru (cca 1 cm)

1 grapefruit (oloupejte a nakrdjejte na kous-
ky, odstrarite seminka)

3 kolecka ananasu (odstrarite jddro)

2 pomerance (oloupejte a rozdélte na kous-
ky, odstrarite seminka)

2 mrkve(jednu velkou mrkev rozkrojte podél-
né a pricné, jednu stredni mrkev jen podélné)
1 cm korene zdzvoru

MuzZete také pridat petrzel, celer.

OVOCNA LIMONADA

3 tvrdd jablka (kaZdé nakrdjejte na malé
kousky, odstrante jddrinec a jadrince)

3 pomerance (oloupejte a rozdélte na kous-
ky, odstrarite seminka)

% citronu (oloupejte a nakrdjejte na kousky,
odstrante seminka)

Vymackejte vsechny plody a dbejte na
to, aby byly stfidavé mékké a tvrdé. Lze
podavat s matou a ledem.

11
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TECHNICKE PARAMETRY

Technické parametry jsou uvedeny na nomindainim stitku vyrobku.
Délka napdjeciho kabelu: 1,0m

POZOR! Firma MPM agd S.A. si vyhrazuje pravo na provadéni technickych zmén.

Tato prirucka byla prelozena strojové.
V pripade pochybnosti nahlédnéte do jeho anglické verze.

Spravna likvidace vyrobku (pouZité elektrické nebo elektronické zafizeni)

vyrobek vyhozen do bézného komunalniho odpadu. PouZity spotfebi¢ mtze mit negativni vliv na Zivotni

prostredi a lidské zdravi z divodu potencionélniho obsahu nebezpecnych latek, smési a soucasti. Smiseni

elektrického odpadu s jinymi odpady nebo jejich neprofesionalni demontaz mohou zpUsobit uvoliovani

latek skodlivych pro lidské zdravi i Zivotni prostfedi. Pouzité spotrebice je nutné predat na urceném sbér-
ném misté zajistujicim sbér elektroodpadu. Pro podrobné informace tykajici se mista shéru starych elektronickych a
elektrickych spotrebict je uzivatel povinen kontaktovat obecni shérné misto nebo zavod na zpracovavani pouzitych
spotrebicd.

E Oznaceni, které je umistovano na vyrobku, znamena, ze po uplynuti doby Zivotnosti vyrobku nesmi byt
||

12
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HINWEISE ZUR ANWENDERSICHERHEIT

Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der Verwendung
sorgfaltig durch.

Die Maschine ist fur das Auspressen von Saft aus frischem Obst
und GemdUse konzipiert. Verwenden Sie das Gerat nur zu den
vorgesehenen Zwecken.

Das Gerat ist ausschliefslich im Haushalt zu verwenden.

Das Gerat nicht unter freiem Himmel verwenden.

Geben Sie keine harten Lebensmittel in den Entsafter, z. B. grofe
Samen, Eiswdrfel, TiefkUhlprodukte usw.

Bitte prifen, ob die Energieparameter auf dem Typenschild des
Gerats mit den Parametern lhres Stromnetzes konform sind.
Das Gerat sollte an eine Steckdose mit Schutzkontakt angeschlos-
sen werden!

Das Gerat ist nicht zum Betrieb mit externen zeitlich eingestellten
Abschaltmechanismen oder einem separaten Fernbedienungssys-
tem geeignet.

Den Stecker nicht mit feuchten Handen in die Steckdose stecken.
Beim Herausziehen des Steckers aus der Steckdose nicht am Kabel
ziehen.

Das Gerat nicht mit feuchten Handen halten.

Das Kabel nicht Gber scharfe Kanten hangen und Kontakt mit
heilsen Oberflachen vermeiden.

Lassen Sie das Netzkabel nicht tber die Tischkante bzw. den Rand
der Arbeitsplatte herausragen.

Das Gerat, das Kabel und der Stecker durfen nicht in Wasser oder
sonstige FlUssigkeiten getaucht werden.

Das Gerat nicht auf heillen Flachen aufstellen.

Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe anderer Elektrogerate,
Brenner, Herde, Ofen usw. auf.

Stellen Sie das Gerat auf eine trockene, ebene, schmutzabweisende
und stabile Oberflache.

Vor der Verwendung des Gerats immer sicherstellen, ob alle Ele-
mente korrekt montiert wurden.

Seien Sie besonders vorsichtig und lassen Sie das Gerat nicht
unbeaufsichtigt, wenn Kinder in der Nahe sind.

13
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Den Stecker ziehen, wenn das Gerat unbeaufsichtigt zurtickgelassen
wird; dasselbe gilt vor dem Zusammen- und Auseinanderbauen
und vor der Reinigung.

Die Verwendung von Zubehor, das nicht vom Hersteller emp-
fohlen wird, kann zur Beschadigung des Gerats, Branden oder
Verletzungen flhren.

Halten Sie wahrend des Betriebs einen Sicherheitsabstand zu
den rotierenden Teilen der Maschine ein. Bei Kontakt mit ihnen
besteht die Gefahr von Korperverletzungen oder (i) Sachschaden,
z. B. durch Herausziehen von lose hangenden Kleidungssticken/
Schmuckstticken usw.

Lebensmittel nur mit dem dafir vorgesehenen Schieber einlegen -
nicht mit der Hand in den Garraum des laufenden Gerats greifen,
keine Lebensmittel mit nicht daflr vorgesehenem Zubehor wie
Gabeln, Loffel usw. in das Gerat geben.

Die Reinigung des Geréts, insbesondere der Teile, die direkt mit
Lebensmitteln in Bertihrung kommen, sollte vor dem ersten Ge-
brauch, unmittelbar nach dem Gebrauch oder wenn das Gerat
langere Zeit nicht benutzt wurde, erfolgen - die Vorgehensweise
ist im Kapitel ,REINIGUNG UND WARTUNG" beschrieben.

Zur Reinigung keine scharfen Gegenstande, Schleifpasten, Losungs-
mittel oder sonstigen starken Chemikalien verwenden - ansonsten
kann das Gerat beschadigt werden.

Verwenden Sie das Gerat nicht in beschadigtem Zustand. Dies gilt
auch, falls Kabel oder Stecker Schaden aufweisen - in diesem Fall
muss das Gerat bei einer autorisierten Werkstatt zur Reparatur
abgegeben werden.

Das Gerat kann von Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten sowie bei fehlendem
Wissen oder Erfahrung mit dem Umgang mit Geraten dieser Art
bedient werden, jedoch unter der Bedingung, dass diese beauf-
sichtigt bzw. Uiber die sichere Handhabung der Gerate belehrt und
sich der potenziellen Gefahren im Klaren sind.

Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Das Gerat und
das Kabel aul3er Reichweite von Kindern aufbewahren.

Kinder durfen keine Reinigungs- und Wartungsarbeiten durchfthren.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

29.04.2024 15:56:32 ‘



- Sorgen Sie fUr die Sicherheit der Kinder - lassen Sie keine frei zu-

ganglichen Teile der Verpackung (Plastiktiten, Kartons, Styropor
usw.) zurick.

- WARNUNG! Kindern die Folie nicht zum Spielen (iberlassen.
Erstickungsgefahr!
- Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch alle Taschen, Aufkleber,

Klebebander und Transportsicherungen vom Gerat und seiner
Ausristung.

15
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BESCHREIBUNG DES GERATS

1. Arbeitsplatz/Gehduse 8.
2. ON/OFF-Taste 9.
3. REV-Taste 10.
4. Taste zur Verriegelung des Ablass- 11.

ventils 12.
5. Netzkabel 13.
6. Anti-Rutsch-FiRe 14.
7. Schieber

VOR ERSTGEBRAUCH

Beschickungskammer mit Saftauslass
Stopfen fir Saftauslass
Extrusionsschnecke

Bildschirm quetschen
Zubringerkappe mit Abflusséffnung
Saftbehalter (300 ml)

Abfallbehalter (400 ml)

[EEN

es schitzen.

N

. Nehmen Sie das Gerat aus dem Karton und entfernen Sie alle Pappen und Folien, die

. Uberprifen Sie das Gerat auf eventuelle Schaden, die wahrend des Transports ent-

standen sind. Bei Verdacht auf eine Beschadigung nehmen Sie das Gerét nicht in Be-

trieb und wenden Sie sich an lhren Handler.

w

Typenschild des Gerats Ubereinstimmen.

~

TUNG"

. Vergewissern Sie sich, dass die Parameter |hres Stromnetzes mit den Angaben auf dem

. Reinigen Sie das Gerat gemal3 den Anweisungen im Kapitel ,REINIGUNG UND WAR-

EINBAU EINER SAFTPRESSE

1 Stellen Sie das Gerat auf eine glatte, stabile und ebene Fléche. Setzen Sie die

Zufiihrungskammer (8) auf die Arbeitsstation (1), indem Sie die Nuten des Gehduses
mit den Laschen treffen. Drehen Sie die Zufiihrungskammer (8) so weit wie moglich
gegen den Uhrzeigersinn, bis der Verriegelungsknopf (4) des Ablassventils "einrastet".

2 Setzen Sie die Extrusionsschnecke (10) so in die Zufiihrungskammer (8) ein, dass der

16
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Stift in das Loch im Geh@use passt.
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3 Bringen Sie das Extrusionssieb (11) in der Mitte der Zufiihrungskammer (8) an, indem
Sie es iiber die Extrusionsschnecke (10) legen. Achten Sie darauf, dass sich das Sieb (11)
unter der Auspressschnecke (10) befindet.

4 Setzen Sie die Zufihrungsmutter (12) auf und drehen Sie sie bis zum Anschlag gegen
den Uhrzeigersinn, so dass sie fest geschlossen ist. Beachten Sie die Markierung
"geschlossenes Vorhéngeschloss" auf der Zufiihrungskammer (8).

5  Stellen Sie den Saftbehalter (13) unter den Saftauslass (9)

6  Stellen Sie den Abfallbehalter (14) unter den Zellstoffauslass (12).

17

MSO-17_instrukcja_v0l.indd 17 29.04.2024 15:56:32 ‘ [



7 Verwenden Sie den Schieber (7) fiir die f)ffnung der Lebensmittelzufuhr.

8  Wenn Sie fertig sind, unterbrechen Sie die Stromzufuhr und nehmen Sie den
Saftbehalter von der Unterseite des Gerats, um ihn in einen anderen Behalter
umzufiillen.

WICHTIG! Der Obst- und Gemiisesaftpresser ist mit einem langsam laufenden Getriebemotor
ausgestattet, , so dass die Maschine Zeit braucht, um die verwendeten Zutaten zu verarbeiten.
Wenn Sie sich beeilen und versuchen, gro8e Gemiise- und Obstmengen oder eine grof3e Menge
Obst auf einmal einzulegen, und wenn Sie mit dem Schieber stark driicken, kann das Gerat blo-

ckieren.
ZUBEREITUNG VON OBST UND GEMUSE
ART DER PRODUKTE BEISPIEL VORBEREITUNG
HARTE WURZELN o Karotte Waschen und schalen Sie das gesamte Obst und
Hinweis: Geben Sie nicht zu viel Gemiise ® Riiben Gemiise, insbesondere von der harten Haut, und
oder Obst auf einmal hinein. Eine groRe o Staudensellerie schneiden Sie es in kleine Stiicke, damit es leicht
Menge konnte den Einzugskanal oder die durch den Futterkanal passt.

Eine groBe Karotte der Lange nach in vier Stiicke
schneiden. Schneiden Sie das griine Ende etwa 1 cm
ab. Schieben Sie die Enden der Teile mit dem StoBel
zusammen.
— Rote Bete und Staudensellerie wie Apfel in
ca.8Teile

Quetschschnecke verstopfen, was zu einer
Blockierung der Maschine fiihren konnte.

ERINNERUNG: Es ist notwendig, das gepresste, harte Gemiise oder Obst sanft gegen den langsam rotierenden Mechanismus zu
driicken. Schneiden Sie die groBeren Karotten der Lange nach in zwei oder mehr Stiicke, um die Verwendung zu erleichtern.
Verwenden Sie den Ausdriicker, um die letzte Portion der gepressten Produkte zu pressen.

HARTE FRUCHTE o fipfel WICHTIG! Wahlen Sie hauptsachlich harte, saftige
Arten. Waschen Sie die geschalten Friichte und
schneiden Sie sie in Stiicke, die leicht in die
Einfiill6ffnung passen (ca. 8 Stiick). Legen Sie nicht
zu viele Friichte auf einmal hinein - sie lassen sich
sonst nur schwer auspressen.

18
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BEERENOBST/GEMUSE

e Tomaten Waschen Sie die Produkte und schneiden Sie sie
® Gurke in Stiicke, die leicht in die Einfiill6ffnung passen.
® Spinat Falls erforderlich, schlen. Legen Sie nicht zu viele
o Pfirsiche Obststiicke in die Einfiilloffnung, damit diese nicht
e Trauben tiberfiillt wird. Schieben Sie mit dem StoBel.
® Ananas
DIGITS e (Orangen Die Friichte schélen und iiberschiissiges Obst
® Grapefruits entfernen
® Zitronen weiBe Faser. In natiirliche Partikel aufteilen. Wenn

maglich, entfernen Sie die Kerne.

AUSPRESSEN DES SAFTES

WICHTIG! Friichte mit Steinen, wie Pfirsiche, Pflaumen, Kirschen, miissen zunichst entkernt
und die Steine entfernt werden. Obst und Gemiise mit Kernen, harten Kernen, dicker Schale oder
harten Schalen sollten vor der Verarbeitung entfernt werden.

WICHTIG! Schneiden Sie Gemiise und Obst nicht in diinne Scheiben, Wiirfel usw. Zu kleine oder

zu groRe Stiicke erschweren das Auspressen des Saftes.

1. Stellen Sie das Gerat auf eine glatte, stabile und ebene Flache. Den Stecker des Geréats
in die Steckdose stecken.

2. Waschen Sie das Obst und Gemdise, das Sie entsaften wollen, griindlich und schneiden
Sie es in kleine Stlcke (aber nicht in Scheiben oder kleine Stlicke), so dass es leicht
durch die Offnung im Einfiillschacht (8) in das Gerét fallen kann.

3. Stellen Sie den Saftbehalter (13) und den Abfallbehilter (14) unter die jeweiligen Aus-
lassoffnungen. Offnen Sie den Saftauslass mit dem Auslassstopfen (9).

4. Schalten Sie den Extruder mit der Taste ON/OFF (2) ein.

5. Legen Sie das Obst und Gemuse in die Offnung der Einfiillkammer (8) und driicken Sie
es nur mit dem Schieber (7).

6. Vergewissern Sie sich von Zeit zu Zeit, dass die Abfall- (14) und Saftbehalter (13) nicht
voll sind - wenn sie geleert werden missen, schalten Sie das Gerat zunachst mit der
EIN/AUS-Taste (2) aus und verschlieBen Sie den Saftauslass mit dem Saftauslassstecker
9).

7. Das Geréat kann seinen Betrieb einstellen, wenn es auf einen zu grofsen Widerstand
stoBt. Schalten Sie ihn in diesem Fall mit der Taste ON/OFF (2) aus, da die einge-
worfenen Obst- oder GemUsestlicke moglicherweise zu grofs sind. Dies ist vor allem
bei hartem Gemdise und Obst der Fall. AnschlieBend muss die REV-Taste (3) gedriickt
werden. Der Extruder schaltet auf Rickwartsdrehung, wodurch der Motor entriegelt
wird. Zum Deaktivieren der Rickwartslauffunktion driicken Sie die Taste ON/OFF (2).
Wenn das Problem weiterhin besteht, sollte das Gerat zerlegt, gereinigt und wieder
zusammengebaut werden (siehe Abschnitt ,Montage des Extruders”).

WICHTIG! Der Entsafter verfiigt tiber eine Sicherheitsfunktion, die das Gerat nach 10 Minuten

Dauerbetrieb automatisch abschaltet. Danach sollte man das Gerat etwa 20-30 Minuten abkiih-

len lassen.

ACHTUNG! SchlieBen Sie den Stopfen nicht, wenn Sie Zutaten entsaften, die schdumen (z. B.

Apfel, Sellerie). Seien Sie vorsichtig, wenn Sie den Saft bei geschlossenem Stopfen auspressen.

Wenn die in der Zufiihrungskammer (8) gesammelte Saftmenge deren Volumen {ibersteigt, kann

der tiberschiissige Saft auslaufen.

19
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ALLGEMEINE BEMERKUNGEN

1

. Verwenden Sie nach Moglichkeit frisches und reifes Obst und GemUse.

. Die Kerne von Zitrusfrichten sollten entfernt werden, da sie einen bitteren Geschmack
verursachen.

. Weiche und Uberreife Friichte ergeben einen Saft, der nicht klar ist.

. Apfelsaft kann schnell braun werden - um diesen Prozess zu verlangsamen, geben Sie
ein paar Tropfen Zitronensaft in den Saft.

. Wenn der Saft zu dickflissig ist, verdiinnen Sie ihn mit Mineralwasser.

MW N

wl

DEMONTAGE DES ENTSAFTERS

[N

. Schalten Sie das Gerat mit der Taste ON/OFF (2) aus und trennen Sie es vom Strom-
netz.

. Warten Sie, bis die Quetschschnecke zum Stillstand gekommen ist.

. Nehmen Sie den Schieber (7) aus der Einzugskammer (8).

. Um die Einzugskammer (8) zu demontieren, halten Sie die Verriegelungstaste (4) ge-
driickt und drehen Sie die Einzugskammer (8) mit der anderen Hand im Uhrzeigersinn.

. Demontieren Sie die einzelnen Komponenten in umgekehrter Reihenfolge der Monta-
ge (Einspeisemutter (12), Extrusionssieb (11), Extrusionsschraube (10)).

. Waschen und reinigen Sie die oben genannten Gegenstdnde grindlich.

REINIGUNG UND WARTUNG

WICHTIG! Eine ordnungsgemaBe Reinigung und Wartung verlangert die Lebensdauer des Ext-
ruders. Da der Extruder Mineralien, darunter auch Kalzium, auspresst, empfehlen wir, alle Teile
der Maschine nach dem Gebrauch immer mit Mitteln gegen Kalziumablagerungen zu waschen.

. Schalten Sie das Geréat vor der Reinigung aus.

2. Das Hauptgehause kann mit einem feuchten Tuch gereinigt werden (bei Bedarf kann
eine kleine Menge Spulmittel hinzugeflgt werden). Waschen Sie alle Teile, die mit Le-
bensmitteln in BerGhrung kommen, nach jedem Gebrauch griindlich in warmem Was-
ser mit etwas Spulmittel, am besten sofort nach dem Entsaften. Verwenden Sie zum
Waschen kein Wasser tiber 80°C.

. Verwenden Sie keine starken Reinigungsmittel, Aceton, Alkohol, scharfe Gegenstande
usw. zur Reinigung. Ihre Verwendung kann zu Schaden am Gerét flhren.

. Das Quetschsieb sollte nach jedem Gebrauch griindlich gereinigt werden. Zu diesem
Zweck kann eine KlchenbUrste verwendet werden.

. Tauchen Sie den Sockel des Geréts nicht in Wasser oder andere FlUssigkeiten!

. Wenn die Teile des Entsafters durch Karotten, Orangen usw. verfarbt sind, kénnen sie
mit einem Tuch mit Speisedl abgewischt werden. Die Verfarbung beeintrachtigt nicht
die Funktionalitat des Gerats.

. Nachdem alle Teile gereinigt und getrocknet wurden, sollte die Saftpresse zusammen-
gebaut werden (siehe Abschnitt , ,Zusammenbau der Saftpresse").
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SYMPTOME EINER FEHLFUNKTION

SYMPTOME

Motor lauft nicht

Das Arbeitsgerdt halt an

Es bildet sich ein "Stau" im Chargenkanal

Zellstoff tritt nicht mehr aus

SEHE

Ist das Netzkabel in der Steckdose
Ist bei der Zufiihrung von Produkten zur Verarbeitung nicht etwas hangen
geblieben?

Ist das Gerdt ordnungsgemdl montiert?

Ist es nicht iiberlastet

Ist das Produkt, das Sie auspressen wollen, in den richtigen Stiicken
zubereitet?

Wenn Sie viel weiches Obst und Gemiise quetschen, versuchen Sie,
abwechselnd hartes Obst und Gemiise zu quetschen (z. B. eine Orange oder
einen Apfel mit einer Karotte). Wahlen Sie frisches Obst und Gemiise, das
keine Anzeichen von Verderb aufweist.

Pdrehen Sie den Schalter mehrmals in die Position "REV".

Fiillen Sie den Zufuhrkanal nicht zu sehr mit Produkten, legen Sie die
Produkte nacheinander ein, lassen Sie Zeit fiir die Verarbeitung

Wenn die Ursache noch nicht bekannt ist, sollte das Gerdt gewaschen und
wieder zusammengebaut werden.

Sich mit einem harteren Produkt durchsetzen

NAHRSTOFFE VON OBST UND GEMUSE

0Obst/Gemiise
Apfel

Aprikose

Zuckerriiben

Blaubeere
Kraut

Karotten
Sellerie
Gurke
Fenchel
Weintrauben
Kiwi

Melone

Nektarine (ohne Stein)

Pfirsich (ohne Stein)

Birne
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Vitamin-/Mineralstoff

Vitamin C

Ballaststoffe, Kalium

Kilokalorien / Kalorien
200g=150kJ (72 cal)

30g=285kJ (20 cal)

Folacin, Ballaststoffe, Rote Bete ist eine reiche Quelle von Vitamin

Cund Kalium

Vitamin C

Vitamin C, Kalium, Folacin, Vitamin B6, Ballaststoffe

Vitamin A, C, B6, Ballaststoffe

Vitamin C, Kalium

Vitamin C

Vitamin C, Ballaststoffe

Vitamin C, B6, Kalium

Vitamin C, Kalium

Vitamin C, Folacin, Ballaststoffe, Vitamin A

Vitamin C, B3, Kalium, Ballaststoffe

Vitamin C, B3, Kalium, Ballaststoffe

Faser

160 g =190 kJ (45 cal)

1259=295kJ (70 cal)
100 g=110kJ (26 cal)

1209=125kJ (30 cal)
809 =>55kJ (7 cal)

2809=120kJ (29 cal)
3009 =145kJ (35 cal)
1259=355kJ (85 cal)
100 g=100kJ (40 cal)
200 g=210kJ (50 cal)

180 g =355kJ (85 cal)

150 g =205 kJ (49 cal)

150 g = 205 kJ (60 cal)
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Ananas Vitamin C

Strawberry

Tomate Vitamin C, Ballaststoffe, Vitamin E, Folacin, Vitamin A

Vitamin C, Eisen, Kalium und Magnesium

150 g =250kJ (59 cal)
1259 ="130kJ (31 cal)

1009 =90kJ (22 cal)

REZEPTE FUR LECKERE UND GESUNDE SAFTE

ERFRISCHUNG |

- 6 meSchalen (jeweils in kleine Stiicke ge-
schnitten, Kern und Kerne entfernen)

- Biindel Petersilie

- ein paar Bldtterund Minze

ERFRISCHUNG II

- 6 Apfel (jeweils in kleine Stiicke geschnitten,
Kerngehduse und Kerne entfernen)

- Biindel Petersilie

- 2 Stangen Staudensellerie

- Scheibe (1 cm) Ingwer

METHODE DER ZUBEREITUNG:

Pressen Sie zunichst zwei bis drei Apfel
aus.

Dann Petersilien- und Minzblatter sowie
Ingwer und Sellerie hineindriicken.

Zum Schluss die restlichen Apfel hinein-
driicken.

VITALITAT

- 6 Médhren (sehr grofle Méhren ldngs und
quer schneiden, mittlere Méhren nur ldngs)

- 4 Apfel (jeweils in kleine Stiicke geschnitten,
Kerngehduse und Kerne entfernen)

- 2 mittelgrofse Stangen Staudensellerie

- eine Scheibe (1 cm) Ingwer nach Geschmack

METHODE DER ZUBEREITUNG:

Einen Teil der M&hren, Apfel, Selleriestan-
gen und des Ingwers auspressen.

Machen Sie es abwechselnd hart und
weich, so erzielen Sie eine bessere Effizi-
enz.

Den Rest der Karotten zum Schluss aus-
pressen.

22
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Sie kénnen auch Rote Bete, Orangen usw.
hinzufligen, wobei jedes hinzugefligte
Gemdiise die

Geschmackseigenschaften.

CHLOROPHYLL-COCKTAIL

Der Saft wird aus griinen Pflanzen ge-
presst; zur Abwechslung kann er jeden Tag
aus anderen Pflanzen hergestellt werden,
z. B. Spinat, verschiedene Salatsorten,
Feldsalat, Rote Bete, Petersilie, Selle-

rie usw., in der Menge von etwa einer
Handvoll pro 2 Portionen. Um moglichst
viel Saft zu erhalten, geben Sie die Blatter
nacheinander in den Futterkanal und
driicken Sie schlieRlich ein hartes Produkt
(Apfelstlick, Karotte usw.) aus. Geben Sie
dann 500 ml Wasser und den ausgepress-
ten Saft in den Mixer und fiigen Sie das
Obst hinzu: Banane, Erdbeere, Pfirsich,
Birne usw. Ein paar Minuten lang mischen.
Langsam trinken.

WICHTIG! Der Chlorophyll-Cocktail hat be-
merkenswerte entgiftende Eigenschaften, da-
her sollte man ihn wie den Rote-Bete-Saft lang-
sam trinken und nicht mehr als 300 - 400 ml
pro Tag zu sichnehmen.

REINIGEN DER LEBER

- 0,5 Rote Bete (schdlen und in Stiicke
schneiden)

- 5 Karotten (schdlen, sehr grofe Karotte
ldngs und quer schneiden, mittlere Karotte
nur ldngs)

- 2cm frische Salatgurke

- 3 Apfel (jeweils in kleine Stiicke geschnitten,
Kerngehduse und Kerne entfernen)

- kleines Biindel Petersilie oder Kopfsalat
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METHODE DER ZUBEREITUNG: - 3 Ananasringe (Kerngehduse entfernen)
-2 Orangen (schdlen und in Stiicke schneiden,

Rote Beete, Apfel, Gurke, kleines Biindel Kerne entfernen)

Petersilie oder Salat auspressen. - 2 Karotten(eine sehr grofe Karotte ldngs
Machen Sie es abwechselnd hart und und quer, eine mittlere Karotte nur ldngs
weich, so erzielen Sie eine bessere Effizi- schneiden)

enz. - 1cmingwerwurzel

Die M&hren zum Schluss auspressen. Sie kénnen auch Petersilie und Sellerie

FUR DIE SCHONHEIT hinzufigen.
- 4 Orangen (schdlen und in Stiicke schneiden, FRUCHILIMONADE

Kerne entfernen) - 3harte Apfel (jeweils in kleine Stiicke
- 5 Karotten (eine sehr grofse Karotte ldngs geschnitten, Kerngehduse und Kerne

und quer, eine mittlere Karotte nur Idngs entfernen)

schneiden) -3 Orangen (schdlen und in Stiicke schneiden,
- 1 Stange Staudensellerie Kerne entfernen)
- kleines Biindel Petersilie - % Zitrone (schdlen und in Stticke schneiden,
- Ingwerwurzel (ca. 1 cm) Kerne entfernen)

Driicken Sie alle Friichte aus, wobei Sie
darauf achten, dass sie abwechselnd weich

- 1 Grapefruit (schdlen und in Stiicke schnei-  und hart sind. Kann mit Minze und Eis

den, Kerne entfernen) serviert werden.

TECHNISCHE DATEN

Die technischen Daten sind auf dem Typenschild des Gerates aufgefiihrt.
Lange des Netzkabels: 1,0 m

WICHTIG! Die Firma MPM agd S.A. behilt sich technische Anderungen vor.

Dieses Handbuch wurde maschinell (ibersetzt.
Im Zweifelsfall wird auf die englischsprachige Version verwiesen.

OrdnungsgemaBe Entsorgung des Produkts (Elektro- und Elektronikmdill)

nicht zusammen mit anderen Haushaltsabféllen entsorgt werden darf. Gebrauchte Gerate kénnen sich

wegen des potentiellen Gehalts gefédhrlicher Stoffe, Gemische und Bauteile nachteilig auf die Umwelt

und menschliche Gesundheit auswirken. Das Vermischen von Elektromdill mit anderen Abfallen bzw. sein

nicht sachgerechter Ausbau kann zur Freisetzung umwelt- und gesundheitsschédlicher Stoffe fuhren.
Das gebrauchte Gerat ist bei einer Sammelstelle flr Elektro- und Elektronikschrott zu entsorgen. Fir detaillierte
Informationen zu Sammelstellen fir Elektro- und Elektronikschrott wenden Sie sich bitte an Ihre ortliche Wertstoff-
sammelstelle oder Schrottbehandlungsanlage.

E Die Kennzeichnung auf dem Produkt weist darauf hin, dass das Produkt nach Ablauf seiner Lebensdauer
|
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ULDISED OHUTUSJUHISED KASUTAMISEKS

Enne kasutamist lugege hoolikalt juhiseid.

Seade oli moeldud varsketest puu- ja kodgiviliadest mahla pressi-
miseks. Arge kasutage seadet muudel eesmarkidel kui need, milleks
see on ette nahtud.

Seade on moeldud ainult koduseks kasutamiseks.

Arge kasutage seadet valjas.

Arge asetage mahlapressi kovasid esemeid. toit, nt suured seemned,
jaakuubikud, ktlmutatud tooted jne.

Kontrollige, et seadme ttUbisildil margitud toiteparameetrid vas-
taksid teie vooluvorgu parameetritele.

Seade tuleb Uhendada maandustihvtiga pistikupessa.

Seade ei ole ette ndhtud valise taimeri voi eraldi kaugureegularmi-
seslsteemi tootamiseks.

Arge Uhendage pistikut pistikupessa margade katega.

Arge eemaldage pistikut pistikupesast toitejuhtmest tbmmates.
Arge hoidke seadet margade katega.

Arge riputage toitejuhet teravate servade kilge ega laske sellel
kokku puutuda kuumade pindadega.

Arge laske toitejuhtmel Ule laua/plaadi serva rippuda.

Arge kastke seadet, kaablit voi pistikut vette voi muudesse vede-
likesse.

Arge asetage seadet kuumadele pindadele.

Arge asetage seadet kuumadele pindadele ega teiste elektrisead-
mete pliitide, ahjude jms ldhedusse.

Seade tuleb asetada kuivale, tasasele, plekikindlale ja stabiilsele
pinnale.

Enne toode alustamist veenduge alati, et koik seadme osad on
Oigesti paigaldatud.

Olge eriti ettevaatlik, arge jatke seadet jarelevalveta, kui lapsed on
seadme ldheduses.

Uhendage seade vooluvorgust lahti, kui jatate selle jarelevalveta
ning enne kokkupanemist, lahtivotmist voi puhastamist.

Tootja poolt mittesoovitatud tarvikute kasutamine voib pohjustada
seadme kahjustusi, tulekahju voi kehavigastusi.

Arge unustage tootamise ajal hoida seadme poodrlevatest elemen-
tidest ohutut kaugust. Nendega kokkupuutumine voib pohjustada
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kehavigastusi voi (i) varalist kahju, nt 16dvalt rippuvate riiete/ehete
vms valjatombamine.

Asetage toit ainult selleks ette ndhtud toukuriga - arge pange katt
tooseadme kambrisse, darge pange toitu seadmesse, kasutades
selleks mitte ettenahtud tarvikuid, nt kahvleid, lusikaid jne.
Seadet, eriti toiduga vahetult kokkupuutuvaid osi, tuleks puhastada
enne esmakordset kasutamist, kohe parast to6 I6petamist voi kui
seadet pole pikka aega kasutatud - protseduuri on kirjeldatud
peatlkis “PUHASTAMINE JA HOOLDUS” peattikk.
Puhastamiseks ei tohi kasutada teravaid esemeid, abrasiivseid pas-
tasid, lahusteid ega muid tugevaid kemikaale - nende kasutamine
voib kahjustada seadet.

Arge kasutage kahjustatud seadet, sealhulgas kahjustatud vorgu-
kaabli voi pistikuga seadet - sellisel juhul laske seadet parandada
volitatud teeninduskeskuses.

Seadet voivad kasutada piiratud flusiliste, sensoorsete voi vaim-
sete voimetega isikud, kellel puuduvad kogemused ja teadmised,
eeldusel, et neid on juhendatud seadme ohutu kasutamise kohta
ja nad moistavad ohutusnoudeid.

Seadet ei tohi lapsed kasutada. Hoidke seade ja juhe lastele kat-
tesaamatus kohas.

Lapsed ei tohi tegeleda puhastus- ja hooldustoimingutega.
Lapsed ei tohi seadmega mangida.

Laste ohutuse tagamiseks arge jatke vabalt ligipdasetavaid paken-
diosi (kilekotid, pappkarbid, polUstireen jne).

HOIATUS! Arge lubage lastel filmiga mangida. Hingamisoht!
Enne esmakordset kasutamist eemaldage seadmelt ja selle tarvi-
kutelt koik kotid, kleebised, teibid ja transpordilukud.

25
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SEADME KIRJELDUS

1. Toojaam/Umbris 8. Mahla valjalaskeavaga s66tmiskamber
2. ON/OFF nupp 9. Mabhla véljalaske pistik

3. REV nupp 10. Tigu pigistamine

4. TUhjendussooturi lukustusnupp 11. Surusoel

5. Voolujuhe 12. Prlgi véljalaskeavaga sé6turi kork

6. Libisemisvastased jalad 13. Mahlamahuti (300 ml)

7. Toukur 14. Prigikonteiner (400 ml)

ENNE ESIMEST KASUTAMIST

RN

. Votke seade karbist valja ja eemaldage kogu seda kaitsev papp ja foolium.
. Kontrollige seadet transpordi ajal tekkida voivate kahjustuste suhtes. Kui kahtlustate
kahjustusi, arge seadet kasutage ja konsulteerige edasimitjaga.

N

3. Veenduge, et teie elektrivorgu parameetrid vastaksid seadme andmesildil olevatele
andmetele.
4. Peske seadet jargides peatlkis “PUHASTAMINE JA HOOLDUS” toodud juhiseid.

MAHLAMASINA PAIGALDAMINE

1 Asetage seade siledale, stabiilsele ja tasasele pinnale. Asetage toitekamber (8)
tookohale (1), joondades eendid korpuse soontega. Podrake soodakambrit (8)
vastupdeva, kuni see peatub, kuni sooturi lukustusnupp (4) klopsab.

2 Paigaldage pigistuskruvi (10) toitekambrisse (8) nii, et tihvt sobiks korpuses olevasse
avasse.
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3 Paigaldage pressimissoel (11) etteandekambri (8) sisse, asetades see pigistuskruvile
(10). Veenduge, et sel (11) asub pigistuskruvi (10) all.

4 Paigaldage etteandemutter (12) ja keerake seda vastupdeva, kuni see peatub, nii et
see on tihedalt suletud. Podrake tahelepanu soddakambri (8) margisele "lukustatud
tabalukk".

5 Asetage mahlandu (13) mahla véljalaskeava (9) alla.

6  Asetage jaatmemahuti (14) paberimassi vljalaskeava (12) alla.

27
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7 Kasutage toidu etteandeava jaoks toukurit (7).

8  Parast too Iopetamist iihendage toide lahti ja eemaldage mahlandu seadme alt, et
valada see teise anumasse.

TAHELEPANU! Puu- ja kd6giviljamahlapress on varustatud aeglase kaigukastiga mootoriga, see-
tottu vajab seade kasutatud koostisosade t66tlemiseks aega. Kiirustamine, suurte juur- ja puu-
viljade voi suure hulga korraga sisse panemine, samuti tugev surve téukuriga véivad pohjustada

seadme kinnikiilumise.

KOOG- JA PUUVILJADE VALMISTAMINE

TOOTE LIIK NAIDE
KOVAD JUURED ® porgand
Mérkus: drge pange korraga suuri koguseid ® punapeet
koogi- voi puuvilju. Suur kogus voib o seller

ummistada laadimiskanali vdi pigistuskruvi,
mis voib pohjustada seadme ummistumist.

ETTEVALMISTUS

Peske ja koorige kaik tooted, eriti need, millel on
kdva nahk, ja Ioigake need véikesteks tiikkideks, et
need saaksid kergesti labi toitekanali.
Lihtsalt I6ika suur porgand pikuti neljaks tiikiks.
Laika roheline ots dra umbes 1 cm vorra. Liikake
tiikkide viimased osad toukuriga.

— ldika peet ja seller nagu 6unad umbes 8 osaks

PIDAGE MEELES: Pressitud kdvad kodgiviljad voi puuviljad tuleks ornalt suruda vastu aeglaselt pdorlevat mehhanismi.
Too holbustamiseks loika suuremad porgandid pikuti kaheks voi enamaks osaks. Pressitud toodete viimase portsjoni

vajutamiseks kasutage toukurit.
KOVAD VILJAD ® ounad

PEHMED PUUVILJAD/KOOGIVILJAD tomatid
kurk
spinat
virsikud
viinamari

ananass
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TAHTIS: Valige peamiselt tugevad, mahlased liigid.
Pese ja loika puuviljad koos koorega tiikkideks, mis
sobivad kergesti sogdaavasse (ca 8 tiikki). Ara pane
korraga liiga palju puuvilju — neid on raske valja
pigistada.

Peske tooted ja Idigake need tiikkideks, mis sobivad
kergesti s6ddaavasse. Vajadusel koori. Arge pange
soodaavasse liiga palju puuviljatiikke, et seda mitte
iile tdita. Likake toukuriga.
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TSITRUS ® apelsinid Koorige puuviljad ja eemaldage liigne
o greibid valge kiud. Jagage looduslikeks osakesteks.
® sidrunid Voimalusel eemaldage seemned.

MAHL

TAHELEPANU! Kiviga viljadelt, nagu virsikud, ploomid, kirsid ja maguskirsid, tuleb esmalt eemal-
dada kivid ja seemned. Puu- ja kéogiviljad, millel on siidamik, kovad seemned, paksu kestad voi
kévad kestad, tuleks enne té6tlemist eemaldada.

TAHELEPANU! Me ei I6ika koogivilju ja puuvilju 6hukesteks viiludeks, kuubikuteks jne. Liiga

véikesed voi liiga suured tiikid muudavad mahla pressimise keerulisemaks.

1. Asetage seade siledale, stabiilsele ja tasasele pinnale. Uhendage seade vooluvérku.

2. Peske hoolikalt puu- ja kdogiviljad, millest kavatsete mahla teha, ja |6igake need seejarel
vaikesteks tikkideks (kuid mitte viiludeks ega vaikesteks tukkideks), et neid saaks s66t-
miskambris oleva avause kaudu holpsasti seadmesse visata (8).

. Asetage mahlanéu  (13) ja jaatmemahuti (14) vastavate viljalaskeavade
alla. Avage mahla valjalaskeava korgiga (9).

. Lulitage mahlapress sisse, kasutades ON/OFF nuppu (2).

. Visake puu- ja koogiviljad sodtmiskambris (8) olevasse auku, likates neid ainult téuku-
riga (7).

. Kontrollige aeg-ajalt, kas jaadtmemahutid (14) ja mahlandud (13) pole tais - kui neid on

vaja tihjendada, lilitage seade esmalt ON/OFF nupu (2) abil viélja ja sulgege mahla
valjalaskeava. mahla valjalaskekork (9).
Seade voib lakata tootamast, kui sellele tekib liiga suur takistus. Sellises olukorras li-
litage need SISSE/VALJA nupu (2) abil vilja, kuna see véib tdhendada, et lisatud koo-
givilja- voi puuviljatikid on liiga suured. See juhtub peamiselt kévade koodgiviljade ja
puuviljadega. Seejarel vajutage nuppu REV (3). Mahlapress IUlitab sisse tagasikdigu,
avades mootori lukustuse. Tagurpidi pddramise funktsiooni keelamiseks vajutage ON/
OFF nuppu (2). Kui probleem pusib, votke seade lahti, puhastage see ja pange uuesti
kokku (vt punkti. “Mahlapressi paigaldamine”).

TAHELEPANU! Mahlapressil on turvafunktsioon, mis peatab seadme automaatselt parast

10-minutilist pidevat to6tamist. Parast selle aja méodumist laske seadmel umbes 20-30 minutit

jahtuda.

TAHELEPANU! Arge sulgege korki, kui pressite vahtu tekitavaid koostisosi (nt dunad, seller).

Olge suletud korgiga mahla pressimisel ettevaatlik. Kui jaotuskambrisse (8) kogutud mahla kogus

tiletab selle mahutavuse, voib liigne mahl vélja valguda.

ULDMOTTED

[ON [SARNEN w

~

. Voimaluse korral kasutage varskeid ja kiipseid puu- ja kdodgivilju.

. Tsitrusviljade seemned tuleks eemaldada, kuna need annavad méru maitse.

. Pehmed ja liiga kipsed puuviljad muudavad mahla ebaselgeks.

. Ounamahl véib kiiresti pruuniks minna - selle protsessi aeglustamiseks pigista mahla
sisse paar tilka sidrunimahla.

. Kui mahl on liiga paks, lahjendage seda mineraalveega.

N wWN -

ul

MAHLAMASINA LAMMUTAMINE

1. LUlitage seade ON/OFF nupu (2) abil valja ja Ghendage see toiteallikast lahti.
2. Oodake, kuni survekruvi taielikult seiskub.
3. Eemaldage toukur (7) toitekambrist (8).
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. Toitekambri (8) demonteerimiseks vajutage ja hoidke all so6turi lukustusnuppu (4) ja
teise kdega keerake toitekambrit (8) paripdeva.

. Votke Uksikud elemendid lahti montaaZi vastupidises jarjekorras (séoturi mutter (12),
pigistussoel (11), pigistuskruvi (10)).

. Peske ja puhastage Ulaltoodud esemed pohjalikult.

PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

TAHELEPANU! Bige pesemine ja hooldus pikendab mahlapressi eluiga. Kuna mahlapress ekstra-
heerib mineraale, sealhulgas kaltsiumi, soovitame seadme koiki osi alati parast kasutamist pesta
vahenditega, mis takistavad kaltsiumi kogunemist.

1. Enne puhastamist Illitage seade valja.

2. Pohikorpust saab puhastada niiske lapiga (vajadusel voite lisada vaikese koguse pesu-
ainet). Peske koik toiduga kokkupuutuvad osad péhjalikult parast iga kasutamist soojas
vees viikese koguse pesuainega, eelistatavalt kohe parast mahla valmistamist. Arge
kasutage pesemiseks vett, mille temperatuur on Ule 80°C.

. Arge kasutage puhastamiseks tugevatoimelisi puhastusvahendeid, atsetooni, alkoholi,
teravaid materjale jne. Nende kasutamine voib seadet kahjustada.

. Mahlapressimissoel tuleb parast iga kasutamist pohjalikult puhastada. Selleks voite ka-
sutada kodgiharja.

. Arge kastke seadme alust vette ega muudesse vedelikesse!

. Kui mahlapressi komponentide varvus muutub porgandite, apelsinide vms mojul, voib
neid plhkida toidudlisse kastetud lapiga. Varvimuutus ei mojuta seadme funktsionaal-
sust.

Parast koigi osade puhastamist ja kuivatamist tuleb mahlapress kokku panna (vt jaotist
“MAHLAPRESSI KOOSTAMINE").

RIKKE TOOSUMPTOMID

SUMPTOMID KONTROLLIMA

ul

o~

o~ U N w

~

Mootor ei todta - Kas toitekaabel on pistikupessa ihendatud
— Kas toodete todtlemiseks etteandmisel on midagi kinni jaé@nud?

Todtav seade peatub — Kas seade on korralikult kokku pandud
— Kas see pole iilekoormatud?
— Kas toode, mida soovite pigistada, on valmistatud sobivateks tiikkideks?

"Jam" luuakse partiikanalis - Kui pigistad palju pehmeid tooteid, proovi neid vaheldumisi kovade
toodetega suruda (nt suruda apelsini voi 6una porgandiga). Valige varsked
tooted, millel pole madanemismarke

— Pkeerake liiliti mitu korda asendisse "REV".

— Arge taitke soodakanalit toodetega iile, sisestage tooteid iikshaaval, andke
tootlemiseks aega

— Kui pohjus on endiselt teadmata, peske seadet ja pange see uuesti kokku

Viljaliha ei tule enam vdlja — Suruge kdvema tootega
PUU- JA KOOGIVILJAD TOITAINED
Puu/koagivili Vitamiin/mineraalaine Kilokaloreid / kaloreid
Apple Cvitamiin 2009 =150kJ (72 cal)
30
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Aprikoos

Kiudained, kaalium
Folatsiin, kiudained, punapeet on rikkalik G-vitamiini ja kaaliumi

Valge peet allikas

Mustikas Cvitamiin

Kapsas C-vitamiin, kaalium, folaat, vitamiin B6, kiudained
Porgand Vitamiinid A, C, B6, kiudained

Seller C-vitamiin, kaalium

Kurk Cvitamiin

Apteeqitill Cvitamiin, kiudained

Viinamarjad Cvitamiin, B6, kaalium

Kiivi Cvitamiin, kaalium

Melon C-vitamiin, folaat, kiudained, A-vitamiin

Nektariin (seemneteta)

Vitamiin C, B3, kaalium, kiudained

Virsik (korreta) Vitamiin C, B3, kaalium, kiudained

Pirn Fiber

Ananass Cvitamiin

Maasikas Cvitamiin, raud, kaalium ja magneesium

Tomat C-vitamiin, kiudained, E-vitamiin, folaat, A-vitamiin

MAITSEVA JA TERVISLIKKU MAHLA RETSEPTID

VARSKENDUST |

- 6 minamustikad (I6igake koik vdikesteks
tiikkideks, eemaldage siidamik ja seemned)

- hunnik peterselli

- paar lehteja piparmiint

VARSKENDUS II

- 66una (l6igake kéik vdikesteks tiikkideks,
eemaldage stidamik ja seemned)

309=285kJ (20 cal)

160 g =190 kJ (45 kalorit)

1259 =295kJ (70 cal)
1009 =110kJ (26 cal)

1209=125kJ (30 cal)

80 g="55kJ (7 tolli)

280 g =120kJ (29 kalorit)
3009 =145kJ (35 cal)
1259=355kJ (85 cal)
100 g =100kJ (40 cal)
200 g =210kJ (50 cal)

180 ¢ =355 kJ (85 cal)
150 g = 205 kJ (49 kalorit)
150 g =205 kJ (60 cal)
150 g =250 kJ (59 kalorit)

1259 ="130kJ (31 cal)

1009 =90kJ (22 cal)

Lopuks pigista tlejaanud 6unad.

- 6 porgandit (vdga suur porgand l6ika pikuti

ja risti, keskmine porgand ainult pikuti)
4 6una (I6igake koik vdikesteks tiikkideks,

eemaldage siidamik ja seemned)

- hunnik peterselli
- 2varssellerit
- viil (1 cm) ingverit

VALMISTAMISE VIIS:

Koigepealt pigista kaks voi kolm 6una.
Seejarel pigista petersell ja piparmiindile-
hed, ingver ja seller.
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2 keskmist varssellerit
maitse jdirgi viil (1 cm) ingverit

VALMISTAMISE VIIS:

Pigista osa porgandist, 6unast, sellerivar-

rest ja ingverist.

Kui teete seda vaheldumisi kéva ja pehme
vahel, on tulemus parem.
Pigista I6pus ka Ulejaanud porgand.

31

29.04.2024 15:56:33 ‘ _



Iga juurvilja juurde voib lisada ka peeti,
apelsini vms
maitse atribuudid.

KLOROFULLI KOKTEIL

Pigistame rohelistest taimedest mahla,
vahelduseks saame kasutada iga paev
erinevaid, nt spinatit, erinevaid salatiliike,
lambasalatit, peeti, peterselli, sellerit jne
umbes peotdie 2 portsjoni kohta. Véima-
likult palju mahla saamiseks pange lehed
Uikshaaval so6dakanalisse ja |6puks pigista-
ge valja moni kéva toode (tikk duna,
porgandi vms). Seejarel vala blenderisse
500 ml vett, pressitud mahl ja puuviljad:
banaan, maasikas, virsik, pirn jne. Sega
paar minutit. Joo aeglaselt.

TAHELEPANU! Klorofiillikokteilil on erakord-
sed detoksifitseerivad omadused, nii et nagu
peedimahla, joome seda aeglaselt ja eijoo roh-
kem kui 300-400 ml paevas.

MAKSA PUHASTAMINE

- 0,5 punapeeti (koori ja I6ika tiikkideks)

- 5 porgandit (koori, I6ika védga suur porgand
pikuti ja risti, keskmine porgand ainult pikuti)

- 2 cmvdrsket kurki

- 3 6una (I6igake koik vdikesteks tiikkideks,
eemaldage siidamik ja seemned)

- vdike hunnik peterselli véi salatit

VALMISTAMISE VIIS:

Pigista peet, 6un, kurk, vidike hunnik peter-
selli voi salatit.

32
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Kui teete seda vaheldumisi kdva ja pehme
vahel, on tulemus parem.
Pigista |6pus porgandid.

ILU PARAST

4 apelsini (koori ja I6ika tiikkideks, eemalda
seemned)

- 5 porgandit (vdga suur porgand Iéika pikuti
jaristi, keskmine porgand ainult pikuti)

1 selleri vars

vdike hunnik peterselli

- ingverijuur (umbes 1 cm)

- 1 greip (koori ja l6ika tiikkideks, eemalda
seemned)

- 3 ananassi viilu (eemalda stidamik)

- 2apelsini (koori ja I6ika tiikkideks, eemalda
seemned)

- 2 porgandit (I6igake vdga suur porgand piku-
ti ja risti, keskmine porgand ainult pikuti)

- 1cmingverijuur

Voite lisada ka peterselli ja sellerit.

PUUVILJALIMONAAD

- 3 kéva éuna (I6ika igatiks vdikesteks tiikki-
deks, eemalda siidamik ja seemned)
- 3apelsini (koori ja l6ika tiikkideks, eemalda
seemned)
- % sidrunit (koorige ja I6igake tiikkideks,
eemaldage seemned)
Pigistage koik puuviljad, jattes vaheldumisi
pehme ja kdva. Voib serveerida piparmiin-
di ja jaaga.
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TEHNILISED SPETSIFIKATSIOONID

Tehnilised andmed on esitatud toote tiitibisildil.
Vorgukaabli pikkus: 1,0 m.

TAHELEPANU'! MPM AGD SA jitab endale diguse teha tehnilisi muudatusi.

See juhend on masintélgitud.
Kui kahtlete, lugege palun ingliskeelset versiooni.

Toote nouetekohane kérvaldamine (kasutatud elektri- ja elektroonikaseadmed)

olmejaatmetega. Kasutatud seadmed voivad potentsiaalselt ohtlike ainete, segude ja komponentide sisal-

duse tottu avaldada negatiivset moju keskkonnale ja inimeste tervisele. Elektrijadtmete segamine muude

jadtmetega voi nende ebaprofessionaalne lahtivétmine véib pohjustada tervisele ja keskkonnale kahjulike
EE  incte eraldumist. Kasutatud seade tuleb toimetada kasutatud elektri- ja elektroonikaseadmete kogu-
mispunkti. Uksikasjaliku teabe saamiseks elektri- ja elektroonikajaatmete tagastamise koha kohta tuleb kasutajal
poorduda kohalikku kasutatud seadmete kogumispunkti voi jadtmekaitlusettevottesse.

E Tootele paigutatud margistus naitab, et toodet ei tohi selle kasutusaja I6ppedes visata dra koos muude

33
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SAFETY INSTRUCTIONS

Read the instructions carefully before use.

The machine is designed to squeeze juice from fresh fruit and
vegetables. Do not use the device for purposes other than those
for which it was intended.

The device is intended for domestic use only.

Do not use the device outdoors.

Do not place hard foodstuffs in the juicer, e.g. large seeds, ice
cubes, frozen products, etc.

Check that the power parameters on the device’s rating plate
correspond to the parameters of your power supply network.
The device should be connected to a mains socket outlet with a
grounding pin!

The equipment is not designed to operate using external timers
or a separate remote control.

Do not connect the plug to the power socket with wet hands.
Do not pull the plug out of the power socket by pulling the cord.
Do not handle the device with wet hands.

Do not hang the power cable on sharp edges or allow it to come
into contact with hot surfaces.

Do not let the power cord hang off the edge of the table/countertop.
Do not immerse the device, cable or charger in water or other
liquids.

Do not place the device on a hot surface.

Do not place the device near other electric cookers, burners,
ovens, etc.

Place the appliance on a dry, flat, stain-resistant and stable surface.
Always ensure that all parts of the device are correctly fitted be-
fore starting work.

Take extra care, do not leave the appliance unattended when
children are around.

Disconnect the device from the power supply each time when the
device is left unattended and before any assembling, disassembling,
or cleaning works.

Use of accessories not recommended by the manufacturer may
cause damage to the device, fire or personal injury.

29.04.2024 15:56:33 ‘



‘ MSO-17_instrukcja_v0l.indd 35

Remember to keep a safe distance from rotating components of
the machine during operation. Contact with them risks injury to
the body or (i) damage to property e.g. by pulling out loose hanging
items of clothing/jewellery etc.

Place foodstuffs only with the dedicated pusher - do not put your
hand into the chamber of the running appliance, do not place
foodstuffs in the appliance with accessories not intended for this
purpose, e.g. forks, spoons, etc.

Cleaning of the appliance, in particular of the parts in direct contact
with food, should be carried out before first use, immediately after
use or if the appliance has not been used for a long time - the
procedure is described in the chapter “CLEANING AND MAIN-
TENANCE".

Do not use sharp objects, abrasive polishes, solvents or other
strong chemicals for cleaning since their use may cause damages
to the device.

Never use a damaged device, including one with a damaged cord or
plug, in which case have it repaired at an authorised service centre.
The appliance may be used by persons with limited physical, sen-
sory or mental abilities, or without knowledge or experience of
using this type of equipment, provided that they are supervised
or instructed in the safe use of the equipment and understand
the risks involved.

The device must be kept away from children. Keep the device and
cable out of the reach of children.

Children are not allowed to perform cleaning and maintenance tasks.
Children must not play with the device.

For the safety of children, do not leave freely accessible parts of
the packaging (plastic bags, cardboard boxes, polystyrene, etc.).
WARNING! Do not allow children to play with the film. Danger
of suffocation!

Before the first use, remove all bags, stickers, tapes and transport
locks from the device and its accessories.

35
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DEVICE DESCRIPTION

1. Workstation/housing 8. Feeder chamber with juice outlet
2. ON/OFF button 9. Stopper for juice outlet

3. REV button 10. Extrusion auger

4. Drain feeder lock button 11. Squeezing screen

5. Power cable 12. Feeder cap with waste outlet

6. Non-slip feet 13. Juice container (300 ml)

7. Pusher 14. Waste container (400 ml)

BEFORE FIRST USE

RN

. Take the device out of the box and remove all the cardboard and foil protecting it.

. Inspect the unit for any damage that may have occurred during transport of the unit.
In the event of suspected damage, do not operate the unit and consult your dealer.

. Make sure that the parameters of your mains electricity correspond to the data on the
appliance’s rating plate.

. Clean the appliance following the instructions in the chapter “CLEANING AND MAIN-
TENANCE".

INSTALLATION OF A JUICER

1 Placethe uniton asmooth, stable and flat surface. Fit the feeder chamber (8) onto
the workstation (1), hitting the grooves on the housing with the tabs. Turn the feeder
chamber (8) counterclockwise as far as possible until the drain feeder lock button (4)
"clicks".

N

w

o~

2 Fitthe extrusion auger (10) into the feeder chamber (8) so that the pin fits into the
hole in the housing.

36
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3 Fitthe extrusion screen (11) to the centre of the feeder chamber (8) by placing it over
the extrusion auger (10). Ensure that the sieve (11) is underneath the squeezing auger
(10).

4 Fitthe feeder nut (12) and turn it counterclockwise as far as it will go so that it is
tightly closed. Note the “closed padlock" marking on the feeder chamber (8).

5 Place the juice container (13) under the juice outlet (9)

6 Place the waste container (14) under the pulp outlet (12).

37
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7 Usethe pusher (7) for the food feed opening.

8  When you have finished, disconnect the power and remove the juice container from
) underneath the machine to pour into another container.

CAUTION! The fruit and vegetable juicer is equipped with a slow-speed gear motor, so the ma-
chine takes time to process the ingredients used. Rushing, trying to put in large vegetables and
fruit, or a large amount of fruit at once, and pushing hard with the pusher can cause the unit to

jam.
PREPARATION OF FRUIT AND VEGETABLES
TYPE OF PRODUCTS EXAMPLE: PREPARATION:

HARD ROOTS e marchew Wash and peel, especially from the tough skin, all
Note: don't put a lot of vegetables or fruitin ® beet the produce and cut into small pieces so that they

at once. Alarge amount could clog the feed o celery pass easily through the fegd c‘hannel. .

channel or the squeezing auger, which could Cutalarge carrot lengthwise into four pieces only.
cause the machine to jam. Cut off the green end approximately Tcm. Push the

ends of the pieces with the pusher.
— Cut the beetroot and celery like apples into
approx.8 parts

REMINDER: It is necessary to gently press the pressed, hard vegetables or fruit against the slowly rotating mechanism. For
ease of use, cut the larger carrots lengthways, into two or more pieces. Use the pusher to press the last portion of the squeezed

products.

TWARDE OWOCE ® apples IMPORTANT! Choose mainly hard, juicy species.
Wash and cut the peeled fruit into pieces that fit
easily into the feed opening (approx. 8 pieces). Don't
put too many pieces of fruit in at once - it will be
hard to squeeze.

38
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SOFT FRUIT/VEGETABLES ® tomatoes Wash the products and cut them into pieces that
® cucumber fit easily into the feed opening. Peel if necessary.
® spinach Do not place too many pieces of fruit in the feed
® peaches opening so as not to overfill it. Push with the pusher.
® grape
® ananas
DIGITS ® oranges Peel the fruit and remove any excess
o grapefruits white fibre. Divide into natural particles. If possible,
® [emons remove the seeds.

SQUEEZING THE JUICE

CAUTION! Fruits with stones, such as peaches, plums, cherries, must first be cored and the
stones removed. Fruits and vegetables with cores, hard seeds, thick skins or hard shells should
be removed before processing.

CAUTION! Do not cut vegetables and fruit into thin slices, cubes, etc. Pieces that are too small

or too large will make it more difficult to squeeze the juice.

1. Place the unit on a smooth, stable and flat surface. Connect the device to the mains
supply.

2. Thoroughly wash the fruit and vegetables you intend to juice and then cut them into
small pieces (but not slices or small pieces) so that they can be easily dropped into the
machine through the opening in the feeder chamber (8).

3. Stand the juice container (13) and the waste container (14) under the respective outlet
openings. Open the juice outlet with the outlet plug (9).

4. Switch the extruder on using the ON/OFF button (2).

5. Put the fruit and vegetables into the opening in the feeder chamber (8) pushing them
only with the pusher (7).

6. Check from time to time that the waste (14) and juice containers (13) are not full - if
they need to be emptied, first switch off the appliance using the ON/OFF button (2)
and close the juice outlet with the juice outlet plug (9).

7. The device can stop its operation when it encounters too much resistance. If this hap-
pens, switch it off using the ON/OFF button (2), as this may mean that the pieces of
fruit or vegetables thrown in are too large. This happens mainly with hard vegetables
and fruit. The REV button (3) must then be pressed. The extruder will engage reverse
rotation causing the motor to unlock. To deactivate the reverse rotation function,
press the ON/OFF button (2). If the problem persists, the unit should be dismantled,
cleaned and reassembled (see para. “Assembly of the extruder”).

CAUTION! The juicer has a safety feature that will automatically stop the machine after 10 min-

utes of continuous operation. After this time, the unit should be allowed to cool for about 20-30

minutes.

ATTENTION! Do not close the stopper when juicing ingredients that foam (e.g. apples, celery).

Be careful if you squeeze the juice with the stopper closed. If the amount of juice collected in the

feeder chamber (8) exceeds its volume, the excess juice may spill out.

GENERAL COMMENTS

1. Use fresh and ripe fruit and vegetables wherever possible.

2. The seeds of citrus fruits should be removed, as they impart a bitter taste.

3. Soft and over-ripe fruit will result in juice that is not clear.

4. Apple juice can turn brown quickly - to slow down this process squeeze a few drops of
lemon juice into the juice.
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5.

If the juice is too thick, dilute it with mineral water.

DISMANTLING THE JUICER

1.

w M wN

o

Switch the appliance off using the ON/OFF button (2) and disconnect it from the pow-
er supply.

. Wait until the squeezing auger has come to a complete stop.
. Remove the pusher (7) from the feeder chamber (8).
. To dismantle the feeder chamber (8) press and hold the tray lock button (4) and turn

the feeder chamber (8) clockwise with the other hand.

. Disassemble the individual components in reverse order of assembly (feeder nut (12),

extrusion screen (11), extrusion screw (10)).

. Thoroughly wash and clean the above items.

CLEANING AND MAINTENANCE

CAUTION! Proper washing and maintenance prolongs the life of the extruder. As the extruder
squeezes minerals, including calcium, we recommend always washing all parts of the machine
after use with anti-calcium build-up agents.

1.
2.

o~ U1 N w

~

Switch off the appliance before cleaning.

The main housing can be cleaned with a damp cloth (if necessary, a small amount of
detergent can be added). Wash all food-contact parts thoroughly after each use in
warm water with a little detergent, preferably immediately after juicing. Do not use
water above 80°C for washing.

. Do not use strong cleaning agents, acetone, alcohol, sharp materials, etc. for cleaning.

Their use may cause damage to the device.

. The squeeze screen should be cleaned thoroughly after each use. A kitchen brush can

be used for this purpose.

. Do not immerse the base of the unit in water or other liquids!
. If there is discolouration of the juicer parts due to carrots, oranges, etc., they can be

wiped with a cloth with cooking oil. Discolouration does not affect the functionality
of the device.

. Once all the parts have been cleaned and dried, the juicer should be assembled (see

paragraph , “ASSEMBLING THE JUICE Squeezer”).

SYMPTOMS OF MALFUNCTION

OBJECTS SEE

Engine does not run — Isthe power cord in the socket

— Didn't something get stuck when feeding products for processing

The working device stops — Isthe unit properly assembled

A
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— Isitnot overloaded
— Isthe product you want to squeeze prepared in the right pieces

"jam" is formed in the batch channel — Ifyou are squeezing a lot of soft produce, try to alternate pushing hard
produce (e.g. push an orange or apple with a carrot). Choose fresh produce
with no signs of spoilage

— Pturn the switch to the "REV" position several times

— Do not overfill the feed channel with products, place products one by one,
allow time for processing

— Ifthe cause is still unknown, the unit should be washed and reassembled
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Pulp stops escaping

Fruit/vegetable
Apple

Morela
Sugar beet

Blueberry
Cabbage

Marchew
Seler
Cucumber
Fennel
Grapes
Kiwi
Melon

Nectarine (without stone)

Peach (without stone)

— Push through with a harder product

Vitamin/mineral substance

Vitamin C

Fibre, potassium

Folacin, fibre, beetroot is a rich source of vitamin Cand potassium

Vitamin C

Vitamin C, potassium, folacin, vitamin B6, fibre

Vitamin A, C, B6, fibre
Vitamin C, potassium
Vitamin C

Vitamin C, fibre

Vitamin C, B6, potassium

Vitamin C, potassium

Vitamin C, folacin, fibre, vitamin A

Vitamin C, B3, potassium, fibre

Vitamin C, B3, potassium, fibre

Pear Fibre
Ananas Vitamin C
Strawberry

1tomato

Vitamin , iron, potassium and magnesium

Vitamin C, fibre, vitamin E, folacin, vitamin A

RECIPES FOR DELICIOUS AND HEALTHY JUICES

REFRESHMENT |

- 6 memembranes (each cut into small pieces,
remove core and seeds)

- afew leavesand mint

bunch of parsley

REFRESHMENT I

6 apples (each cut into small pieces, remove

core and seeds)
bunch of parsley

2 stalks of celery
slice (1 cm) of ginger
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NUTRIENTS OF FRUIT AND VEGETABLES

Kilocalories / calories

2009 ="150kJ (72 cal)

30g=285kJ (20 cal)
160 g =190 kJ (45 cal)

1259=295kJ (70 cal)
100 g="110kJ (26 cal)

1209=125kJ (30 cal)
809 =>55kJ (7 cal)

2809 =120kJ (29 cal)
300 g =145kJ (35 cal)
1259=355kJ (85 cal)
100 g =100kJ (40 cal)
200 g =210kJ (50 cal)

180 g =355kJ (85 cal)
150 g =205 kJ (49 cal)
150 g = 205 kJ (60 cal)
150 g =250kJ (59 cal)

1259=130kJ (31 cal)

1009 =90kJ (22 cal)

METHOD OF PREPARATION:

Squeeze two - three apples first.

Then squeeze in parsley and mint leaves as
well as ginger and celery.
Finally, squeeze in the remaining apples.

- 6carrots (cut very large carrots length-

wise and crosswise, medium carrots only

lengthwise)

41
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- 4 apples (each cut into small pieces, remove
core and seeds)

- 2 medium celery stalks

- aslice (1 cm) of ginger to taste

METHOD OF PREPARATION:

Squeeze some of the carrots, apples,
celery stalks and ginger.

Do it alternately hard - soft, you will get
better efficiency.

Squeeze out the rest of the carrots at the
end.

You can also add beetroot, orange etc.
with each vegetable added changing the
taste qualities.

CHLOROPHYLL COCKTAIL

The juice is squeezed from green plants;
for variety, it can be made from other
plants every day, e.g.: spinach, different
varieties of lettuce, lamb’s lettuce, beet-
root, parsley, celery, etc., in the amount of
about a handful per 2 portions. In order

to obtain as much juice as possible, put
the leaves into the feed channel one at a
time and finally squeeze out some hard
product (piece of apple, carrot, etc.). Then
pour 500ml water, the squeezed juice into
the blender and add the fruit: banana,
strawberry, peach, pear, etc. Mix for a few
minutes. Drink slowly.

CAUTION! The chlorophyll cocktail has re-
markable detoxifying properties, so, like beet-
root juice, drink it slowly anddrink no more
than 300 - 400 ml a day.

CLEANSING THE LIVER

- 0.5 beetroot (peel and cut into pieces)

- 5 carrots (peel, cut very large carrot
lengthwise and crosswise, medium carrot
lengthwise only)

- 2cmfresh cucumber

- 3apples (each cut into small pieces, remove
core and seeds)

- small bunch of parsley or lettuce

42
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METHOD OF PREPARATION:

Squeeze beetroot, apple, cucumber, small
bunch of parsley or lettuce.

Do it alternately hard - soft, you will get
better efficiency.

Squeeze the carrots at the end.

FOR BEAUTY

- 4 oranges (peel and split into pieces, remove
seeds)

- 5 carrots (cut a very large carrot length-
wise and crosswise, a medium carrot just
lengthwise)

- 1 stalk of celery

- small bunch of parsley

- ginger root (approx. 1 cm)

- 1 grapefruit (peel and cut into pieces,
remove seeds)

- 3 pineapple rings (remove core)

- 2 oranges (peel and split into pieces, remove
seeds)

-2 carrots(cut a very large carrot length-

wise and crosswise, a medium carrot only

lengthwise)

1 cm ginger root

You can also add parsley, celery.

FRUIT LEMONADE

— 3 hard apples (each cut into small pieces,
remove core and seeds)
- 3 oranges (peel and split into pieces, remove
seeds)
- % lemon (peel and cut into pieces, remove
seeds)
Squeeze all the fruit, making sure to
alternate between soft and hard. Can be
served with mint and ice.
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TECHNICAL DATA

Technical specifications are given on the product nameplate.
Length of mains cable: 1,0 m

CAUTION! MPM agd S.A. reserves the right to technical changes.

This manual has been machine translated.

Proper disposal of the product (waste electrical and electronic equipment)

Marking on the product indicates that after the service-life of the product expires, it should not be dis-

posed with other type of municipal waste. Used equipment may have a negative impact on the environ-

ment and health of people due to potentially containing hazardous substances, mixtures and components.

Mixing electric waste with other types of waste or disassembling those in an unprofessional manner may
B ;use o release of substances that are hazardous to the environment and health. Used equipment should
be handed-over to a point for collection of electric waste. In order to obtain detailed information regarding the
electric waste collection points, the user should contact the municipal point of electric waste collection or used
equipment processing department.
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CONSEJOS SOBRE LA SEGURIDAD DE USO

Por favor, lee atentamente las instrucciones de funcionamiento
antes de usarlo.

El dispositivo ha sido disenado para exprimir frutas y verduras
frescas. No utilice el dispositivo para fines distintos a los previstos.
El dispositivo esta disenado Unicamente para uso domeéstico.

No utilice el dispositivo al aire libre.

No coloque alimentos duros en el exprimidor, por ejemplo, semillas
grandes, cubitos de hielo, productos congelados, etc.
Compruebe que los parametros de potencia de la placa de carac-
teristicas del dispositivo correspondan con los parametros de tu
red de alimentacion.

El dispositivo debe estar conectado a una toma de corriente con
un pin de conexion a tierra.

El equipo no esta disenado para funcionar con temporizadores
externos o con un sistema de control remoto independiente.

No conectes el enchufe a la toma de corriente con las manos
mojadas.

No desconectes el enchufe de la red tirando del cable.

No toque el dispositivo con las manos mojadas.

No cuelgue el cable de alimentacion sobre bordes afilados y no
permites que toque superficies calientes.

No permites que el cable de alimentacion cuelgue del borde de
la mesa/encimera.

No sumerja el dispositivo, el cable y el enchufe en agua u otros
liquidos.

No coloques el dispositivo sobre las superficies calientes.

No coloques el dispositivo cerca de las cocinas eléctricas y de gas,
quemadores, hornos, etc.

El aparato debe colocarse sobre una superficie seca, plana, resis-
tente a las manchas y estable.

Antes de comenzar a trabajar, asegurese siempre de que todas las
partes del dispositivo estén instaladas correctamente.

Tenga mucho cuidado, no deje el aparato desatendido cuando
haya ninos cerca del aparato.

Desconecta el dispositivo de la fuente de alimentacion si lo dejas
desatendido y antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.
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El uso de accesorios no recomendados por el fabricante puede
danar el dispositivo, provocar un incendio o causar lesiones.
Recuerde mantener una distancia segura de las partes giratorias
del dispositivo. El contacto con ellos puede provocar lesiones cor-
porales o danos a la propiedad, por ejemplo, al arrancar prendas
de vestir/joyas que cuelguen sueltas, etc.

Coloque los alimentos solo con un empujador dedicado: no intro-
duzca la mano en la cdmara de un dispositivo que funcione, no
coloque alimentos en el aparato utilizando accesorios no disenados
para este fin, por ejemplo, tenedores, cucharas, etc.

La limpieza del dispositivo, en particular de las partes que estan
en contacto directo con los alimentos, debe realizarse antes del
primer uso, inmediatamente después del uso o si el aparato no se
ha utilizado durante mucho tiempo. El procedimiento se describe
en el capitulo «LIMPIEZAY MANTENIMIENTOp.

No utilices objetos afilados, abrillantadores abrasivos, disolventes
u otros productos quimicos fuertes para la limpieza; su uso puede
danar el dispositivo.

No utilice un dispositivo danado, tampoco si el cable de alimentacion
0 el enchufe estan danados - en este caso, entrega el dispositivo
para su reparacion en un punto de servicio autorizado.

El aparato puede ser utilizado por personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales limitadas, o que carezcan de conocimientos
0 experiencia en el uso de este tipo de equipos, siempre que sean
supervisadas o instruidas en el uso seguro del equipo y comprendan
los riesgos que conlleva.

El dispositivo no esta disenado para ser utilizado por nifos. Alma-
cena el aparato vy el cable fuera del alcance de los nifos.

No se permite que los ninos realicen actividades de limpieza vy
mantenimiento.

Los ninos no deben jugar con el aparato.

Por la seguridad de los ninos, por favor no permitir su acceso a
ninguna parte del embalaje (bolsas de plastico, cartones, polies-
tireno, etc.).

iADVERTENCIA! No dejes que los niiios jueguen con el film de
plastico. jPeligro de asfixia!

Antes del primer uso, retira todas las bolsas, adhesivos, cintas y
seguros de transporte del dispositivo y sus accesorios.
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DESCRIPCION DEL DISPOSITIVO

1. Estacion de trabajo/Gabinete 8.

2. Botén ON/OFF

3. Botén REV 9.

4. Botdn de bloqueo del alimentador de 10.
drenaje 11.

5. Cable de alimentacion 12.

6. Pies antideslizantes

7. Empujador 13.

14

ANTES DEL PRIMER USO

Camara de alimentacién con salida
de jugo

Tapon de orificio de salida de jugo
Tornillo de extrusién

Tamiz exprimidor

Tapén de alimentacion con salida de
desaglie

Envase de zumo (300 ml)

. Contenedor de residuos (400 ml)

1. Retire el dispositivo de la caja y retire todos los tableros y peliculas protectoras.

2. Comprueba el dispositivo para detectar dafos que puedan surgir durante el transporte.
Si sospecha que hay dafos, no arranque el molinillo y consulte a su vendedor.

3. Aseglrese de que los pardmetros de su red eléctrica se correspondan con los datos de

la placa de caracteristicas del dispositivo.

4. Limpie el dispositivo segln las instrucciones del capitulo “LIMPIEZA Y MANTENI-

MIENTO”.

MONTAJE DEL EXPRIMIDOR

1 Coloque el aparato sobre una superficie lisa, estable y plana. Fije la cdémara de

alimentacion (8) a la estacidn de trabajo (1) insertando las lengietas en las ranuras de
la carcasa. Gire la cdmara del alimentador (8) en sentido contrario a las agujas del reloj
hasta que el boton de bloqueo del alimentador de drenaje (4) haga "clic".

2 Instale el sinfin de extrusion (10) en la cdmara de alimentacion (8) de modo que el
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mandril se alinee con el orificio de la carcasa.
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3 Instale el tamiz de compresion (11) en el centro de la cdémara de alimentacion (8)
colocandolo en la barrena de compresion (10). Asegurese de que el tamiz (11) esté
debajo de la barrena de compresién (10).

4 |Instalela tuerca de alimentacion (12) y girela en sentido contrario a las agujas del reloj
hasta el tope para que quede bien cerrada. Observe la marca de "candado cerrado” en
la cdmara de alimentacion (8).

5  Coloque el recipiente de jugo (13) debajo de la abertura de salida de jugo (9)

6  Coloque el cubo de basura (14) debajo de la salida de pulpa (12).
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7 Utilice el empujador (7) para la abertura del alimento alimentario.

8  Cuando haya terminado, desconecte la fuente de alimentacion y retire el recipiente de
jugo de debajo del aparato para verterlo en otro recipiente.

iATENCION! El exprimidor de frutas y verduras esta equipado con un motor con un engranaje de
baja velocidad, por lo que el dispositivo necesita tiempo para procesar los ingredientes utiliza-
dos. La prisa, los intentos de colocar verduras y frutas grandes, o una gran cantidad de ellas a la
vez, asi como una fuerte presion con el empujador pueden hacer que el dispositivo se bloquee.

PREPARACION DE VERDURAS Y FRUTAS

TIPO DE PRODUCTOS EJEMPLO PREPARACION
RAICES DURAS e zanahoria Lavary pelar todos los productos, especialmente la
e remolacha corteza dura, y cortarlos en trozos pequefios para

Nota: No ponga muchas verduras o frutas a L
la vez. Una gran cantidad puede obstruir la ® apio
alimentacion o el sinfin de compresion, lo que

podria hacer que la unidad se bloquee.

que pasen facilmente por el canal de alimentacién.
Corta una zanahoria grande a lo largo en cuatro
trozos. Corta la punta verde aproximadamente 1
cm. Empuje las partes finales de las piezas con el
empujador.
— Cortalaremolachay el apio como manzanas en
unos 8 trozos

RECORDAR: Presione suavemente las verduras o frutas duras y exprimidas contra el mecanismo de rotacion lenta. Para facilitar
las cosas, corta las zanahorias mas grandes a lo largo en dos o mds trozos. Para presionar hacia abajo la tltima porcion de
productos exprimidos, use un empujador.

FRUTOS DUROS e Manzanas IMPORTANTE: Elija principalmente especies duras y
jugosas. Lave y corte la fruta con piel en trozos que
quepan facilmente en la abertura del lote (aprox. 8
piezas). No pongas demasiadas piezas de frutaa la
vez, serd dificil exprimirlas.
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FRUTAS Y VERDURAS BLANDAS e Tomates Lavar los productos y cortarlos en trozos que quepan
® pepino facilmente en la abertura de alimentacién. Pelar
® espinaca si es necesario. No coloque demasiadas piezas de
® Duraznos fruta en el orificio de alimentacion para no llenarlo
® uva demasiado. Empuje con empujador.
® pifia
CITRUS e Naranjas Pelarla fruta y retirar el exceso
e Pomelo fibra blanca. Dividir en particulas naturales. Retira
e Limén las semillas si es posible.

JUICING

ATENCION! Las frutas con semillas como melocotones, ciruelas, cerezas y cerezas, primero de-
ben deshuesarse, quitandose las semillas. Las frutas y verduras con nucleo, semillas duras, cas-
caras gruesas o cascaras duras deben eliminarse antes de procesarlas.

iIATENCION! No corte las verduras y frutas en rodajas finas, cubos, etc. Los trozos que son dema-

siado pequeios o demasiado grandes daran como resultado un jugo mas dificil.

1. Coloque el aparato sobre una superficie lisa, estable y plana. Conecta el dispositivo a
la red.

2. Lave bien las frutas y verduras con las que desea hacer jugo y luego coértelas en trozos
pequefios (pero no en rodajas y trozos pequefos) para que puedan arrojarse facilmente
al aparato a través de la abertura en el compartimiento del alimentador (8).

3. Coloque el recipiente de jugo (13) y el contenedor de desechos (14) debajo de las
aberturas de salida correspondientes. Abra la salida de jugo con el tapon de salida (9).

4. Encienda el exprimidor con el botén ON/OFF (2).

5. Arroje las frutas y verduras en el orificio de la cdmara de alimentacion (8) empujandolas
solo con el empujador (7).

6. De vez en cuando, compruebe que los contenedores de residuos (14) v los recipientes
de zumo (13) no estén llenos: si es necesario vaciarlo, apague primero el aparato con el
botén ON/OFF (2) y cierre la salida de zumo con el tapon de salida de zumo (9).

7. El dispositivo puede detener su funcionamiento cuando encuentra demasiada resis-
tencia. En tal situacion, deben apagarse con el boton ON/OFF (2), ya que esto puede
significar que las piezas de fruta o verdura arrojadas son demasiado grandes. Esto
sucede principalmente con las verduras y frutas duras. Presione el boton REV (3). El
exprimidor dard marcha atras al motor. Para desactivar la funcién de rotacion inversa,
pulse el boton ON/OFF (2). Si el problema persiste, desmonte, limpie y vuelva a montar
el dispositivo (véase parr. “Montaje del exprimidor”).

IATENCION! El exprimidor tiene una funcién de seguridad que detendra automaticamente el

dispositivo después de 10 minutos de funcionamiento continuo. Después de este tiempo, debe

dejar que el aparato se enfrie durante unos 20-30 minutos.

iCOMENTARIO! No cierre la tapa cuando esté exprimiendo los ingredientes que forman la espu-

ma (por ejemplo, manzanas, apio). Tenga cuidado si exprime con la tapa cerrada. Si la cantidad de

jugo recolectado en la cdmara de alimentacion (8) excede su volumen, el exceso de jugo puede
derramarse.

OBSERVACIONES GENERALES

1. Use frutas y verduras frescas y maduras siempre que sea posible.
2. Las semillas de citricos deben eliminarse ya que dan un sabor amargo.
3. La fruta blanda y demasiado madura hara que el jugo no sea claro.
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5

. El'jugo de manzana puede volverse marrén rapidamente: para ralentizar el proceso,

exprima unas gotas de jugo de limén en el jugo.

. Si el jugo es demasiado espeso, dillyalo con agua mineral.

DESMONTAJE DEL EXPRIMIDOR

1.

MW N

Ul

o~

Apague el aparato con el botéon ON/OFF (2) y desconéctelo de la fuente de alimenta-
cion.

. Espere a que la barrena de compresion se detenga por completo.

. Retire la varilla de empuje (7) del compartimiento del alimentador (8).

. Para quitar la cdmara del alimentador (8), mantenga presionado el boton de bloqueo del

alimentador de drenaje (4) y use la otra mano para girar la cdmara del alimentador (8)
en el sentido de las agujas del reloj.

. Desmonte los componentes individuales en el orden inverso para el montaje (tuerca de

alimentacién (12), tamiz de compresion (11), sinfin de compresion (10))).
. Lave vy limpie bien los articulos anteriores.

LIMPIEZA'YY MANTENIMIENTO

IATENCION! La limpieza y el mantenimiento adecuados prolongan la vida util de su exprimidor.
Dado que el exprimidor exprime los minerales, incluido el calcio, le recomendamos que siempre
lave todas las partes de la maquina después de usarla con preventivos de calcio.

1.
2.

o~ U N w

~

Apague el aparato antes de intentar limpiarlo.

El recinto principal se puede limpiar con un pafo himedo (se puede agregar una pe-
quena cantidad de detergente si es necesario). Lave bien todas las partes que entren
en contacto con los alimentos después de cada uso en agua tibia con una pequefa
cantidad de detergente, preferiblemente inmediatamente después de hacer jugos. No
utilice agua por encima de 80 °C para lavar.

. No utilice agentes de limpieza fuertes, acetona, alcohol, materiales agresivos, etc. Su

uso puede causar dafnos al dispositivo.

. La pantalla de compresion debe limpiarse a fondo después de cada uso. Puedes usar

un cepillo de dientes de cocina para este propdsito.

. No sumerijas el dispositivo, el cable y el enchufe en agua u otros liquidos!
. Si hay decoloracion de los componentes del exprimidor bajo la influencia de zanahorias,

naranjas, etc. Se pueden limpiar con un pafio con aceite de cocina. La decoloracion no
afecta a la funcionalidad del dispositivo.

Después de limpiar y secar todas las piezas, se debe montar el exprimidor (consulte la
seccion “MONTAJE DEL EXPRIMIDOR?).

SINTOMAS DE MAL FUNCIONAMIENTO

SINTOMAS COMPROBAR
El motor no estd en marcha — jEstd el cable de alimentacion en la toma de corriente?
- ¢Hayalgo atascado al alimentar los productos para su procesamiento?
El funcionamiento del aparato se detiene — jEstd el aparato montado correctamente?
— iNoestd sobrecargado?

— iEl producto que quieres exprimir estd preparado en las piezas adecuadas?
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Se hace una "mermelada” en el canal de
alimentacion

La pulpa deja de salir

— Siestd exprimiendo muchos alimentos blandos, intente alternar entre
empujar el producto duro (por ejemplo, empujar una naranja o una
manzana con una zanahoria). Elija productos frescos sin signos de
podredumbre

— Gireel interruptor a la posicion "REV" varias veces

— Nollene en exceso la alimentacion por lotes con productos, coloque los
productos uno a la vez, deje tiempo para procesarlos

— Siadn se desconoce la causa, lave y vuelva a montar el aparato

— Empuje a través de un producto més duro

NUTRIENTES DE FRUTAS Y VERDURAS

Vitamina / mineral Kilocalorias / calorias

Frutas / Verduras
Manzana Vitamina C
Albaricoque Fibra, potasio

Remolacha azucarera

Aréndano
Col

Zanahoria
Apio
Pepino
Hinojo
Uvas
Kiwi
Meldn

Nectarina (sin hueso)
Melocotdn (sin hueso)
Pera
Pifia
Fresa

Tomate

‘ MSO-17_instrukcja_v0l.indd 51

El dcido fdlico, la fibra y la remolacha son una rica fuente de

vitamina Cy potasio

Vitamina C

Vitamina C, potasio, dcido félico, vitamina B6, fibra

Vitamina A, C, B6, fibra
Vitamina C, potasio
Vitamina C

Vitamina C, fibra

Vitamina C, B6, potasio
Vitamina C, potasio
Vitamina C, acido fdlico, fibra, vitamina A
Vitamina C, B3, potasio, fibra
Vitamina C, B3, potasio, fibra
Fibra

Vitamina C

Vitamina C, hierro, potasio y magnesio

Vitamina C, Fibra, Vitamina E, Folato, Vitamina A

2009 =150kJ (72 cal)

309=285kJ (20 cal)

160 g =190 kJ (45 cal)

1259=295kJ (70 cal)
100 g=110kJ (26 cal)

1209=125kJ (30 cal)
809 =>55kJ (7 cal)

2809 =120kJ (29 cal)
3009 =145kJ (35 cal)
125 g =355kJ (85 cal)
100 g =100 kJ (40 cal)
200 g =210kJ (50 cal)

180 g =355kJ (85 cal)
150 g = 205 kJ (49 cal)
150 g =205 kJ (60 cal)
150 g =250kJ (59 cal)

1259="130kJ (31 cal)

1009 =90kJ (22 cal)
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RECETAS DE ZUMOS DELICIOSOS Y SALUDABLES

REFRIGERIO |

- 6 bandejas I(cortar cada una en trozos pe-
quefios, quitar el corazon y las semillas)

- un manojo de perejil

- unas hojasy menta

REFRIGERIO Il

- 6 manzanas (cortar cada una en trozos pe-
quefios, quitarles el corazén y las semillas)
- un manojo de perejil
- 2tallos de apio
- rodaja (1 cm) de jengibre
METODO:
Primero, exprime dos o tres manzanas.
Luego exprime las hojas de perejil y menta,
asi como el jengibre y el apio.
Finalmente, exprime las manzanas restan-
tes.

VITALIDAD

- 6 zanahorias (corta una zanahoria muy
grande a lo largo y transversalmente, media-
na solo a lo largo)

- 4 manzanas (cortar cada una en trozos
pequenos, quitar el corazon y las semillas)

- 2 tallos medianos de apio

- rodaja (1 cm) de jengibre al gusto

METODO:

Exprime algunas de las zanahorias, manza-
nas, tallos de apio y jengibre.

Hazlo alternativamente duro y blando,
gracias a lo cual obtendremos una mejor
eficiencia.

Exprime el resto de las zanahorias al final.
También puedes anadir remolacha, naran-
ja, etc. con cada verdura que agregues,
cambiando

gusto.

COCTEL DE CLOROFILA

El jugo se exprime de plantas verdes, para
la variedad puede ser de otras plantas
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todos los dias, por ejemplo, espinacas,
varias variedades de lechuga, canénigos,
remolacha, perejil, apio, etc. en la cantidad
de aproximadamente un pufiado para 2
porciones. Para obtener la mayor can-
tidad de jugo posible, coloque las hojas
una a una en el canal de alimentacion y
finalmente exprima un poco de producto
duro (un trozo de manzana, zanahoria,
etc.). Luego vierta 500 ml de agua en una
licuadora, exprima el jugo y agregue fruta:
platano, fresa, melocoton, pera, etc. Mez-
clar durante unos minutos. Bebe despacio.
ATENCION! El céctel de clorofila tiene ex-
traordinarias propiedades desintoxicantes, por
lo que, al igual que el jugo de remolacha, lo be-
bemos lentamente y no bebemos mas de 300
- 400 ml al dia.

LIMPIEZA HEPATICA

- 0,5 remolacha (pelar y cortar en trozos)

- 5 zanahorias (pelar, cortar una zanahoria
muy grande a lo largo y transversalmente,
mediana solo a lo largo)

- 2 cmde pepino fresco

- 3 manzanas (cortar cada una en trozos
pequenos, quitarles el corazén y las semillas)

- un manojo pequeno de perejil o lechuga

METODO:

Exprime la remolacha, las manzanas, el
pepino, un manojo pequeio de perejil o
lechuga.

Hazlo alternativamente duro y blando,
gracias a lo cual obtendremos una mejor
eficiencia.

Exprime las zanahorias al final.

PARA LA BELLEZA

- 4 naranjas (pelar y picar, quitar las semillas)

- 5 zanahorias (corta una zanahoria muy
grande a lo largo y transversalmente, media-
na solo a lo largo)

- 1 tallo de apio

- un manojo pequeno de perejil
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- raiz de jengibre (aprox. 1 cm) LIMONADA DE FRUTAS
AJUSTE DELGADO - 3'manzanas duras (cortar cada una en

trozos pequeiios, quitar el corazon y las

semillas)

3 naranijas (pelar y moler, quitar las semillas)

1/2 limén (pelar y moler, quitar las semillas)
Exprlme todas las frutas, recordando alter-
nar entre blandas y duras. Se puede servir
con menta vy hielo.

- 1 toronja (pelar y picar, quitar las semillas)

— 3 aros de pifia (sin corazén)

- 2naranjas (pelar y picar, quitar las semillas)

- 2 zanahorias (corta una zanahoria muy
grande a lo largo y transversalmente, media-
na solo a lo largo)

- 1cmderaiz de jengibre

También puedes agregar perejil, apio.

DATOS TECNICOS

Los pardmetros técnicos se presentan en la placa de identificaciéon
del producto.
Longitud del cable de red: M 1,0

iATENCION! La empresa MPM agd S.A. se reserva el derecho a realizar cambios
técnicos.

Este manual ha sido traducido a mdquina.

Eliminacién correcta del producto (aparatos eléctricos y electrénicos usados)

con otros residuos domésticos. El aparato usado puede tener efectos nocivos sobre el medio ambiente
y la salud de personas, debido al posible contenido de sustancias, mezclas y componentes peligrosos. La
mezcla de los desechos electrénicos con otros residuos o su desmontaje no profesional puede dar lugar a
B | [iberacion de sustancias nocivas para la salud y el medio ambiente. El aparato usado debera entregarse
al punto de recepcion de los residuos de aparatos eléctricos y electronicos usados. Con el fin de obtener informacion
detallada sobre el lugar de entrega de los residuos de aparatos eléctricos y electronicos, el usuario debera ponerse
en contacto con el punto de recogida municipal de aparatos usados o con la planta procesadora de aparatos usados.

E La etiqueta colocada en el producto indica que el producto no debe desecharse después de la vida util
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CONSIGNES DE SECURITE

- Lire attentivement le mode d’emploi avant toute utilisation.

La machine est concue pour presser le jus de fruits et de légumes

frais. N'utilisez pas l'appareil a d'autres fins que celles pour lesquelles

il a été concu.

- Lappareil est destiné a un usage domestique uniquement.

- N'utilisez pas l'appareil a I'extérieur.

- Ne placez pas d’aliments durs dans l'extracteur de jus, par exemple
de grosses graines, des glacons, des produits congelés, etc.

- Vérifiez que les spécifications de l'alimentation électrique figurant
sur la plague signalétique de l'appareil correspondent a celles de
votre alimentation secteur.

- Lappareil doit étre branché a une prise de courant munie d'une
broche de mise a la terre.

- ’équipement n'est pas concu pour fonctionner avec des minuteries
externes ou une télécommande séparée.

- Ne branchez pas la fiche a une prise de courant avec les mains
mouillées.

- Ne tirez pas sur le cordon dalimentation de l'appareil pour le
débrancher.

- Ne pas manipuler I'appareil avec des mains mouillées.

- N'accrochez pas le cordon d’alimentation de l'appareil a des bords
coupants et ne le laissez pas entrer en contact avec des surfaces
chaudes.

- Ne laissez pas le cordon dalimentation pendre du bord de la table/
du plan de travail.

- Ne plongez pas 'appareil, le cordon ou la fiche dans I'eau ou dans
d’autres liquides.

- Ne placez pas l'appareil sur des surfaces chaudes.

- Ne placez pas I'appareil a proximité d’autres appareils électriques,
de brileurs, de cuisinieres, de fours, etc.

- Placez l'appareil sur une surface séche, plane, résistante aux taches
et stable.

- Assurez-vous toujours que toutes les pieces de l'appareil sont
correctement installées avant de commencer ['utilisation.

- Faites trés attention, ne laissez pas I'appareil sans surveillance
lorsque des enfants sont présents.
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Débranchez I'appareil de l'alimentation électrique si vous le laissez
sans surveillance et avant de le monter, de le démonter ou de le
nettoyer.

Lutilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant peut
endommager l'appareil, provoquer un incendie ou des blessures.

N’oubliez pas de vous tenir a distance des éléments rotatifs de
la machine pendant son fonctionnement. En entrant en contact
avec eux, on risque de se blesser ou (i) dendommager des biens,
par exemple en arrachant des vétements/bijoux suspendus, etc.

Placez les aliments uniquement avec le poussoir prévu a cet effet -
ne mettez pas votre main dans la chambre de 'appareil en marche,
ne placez pas les aliments dans l'appareil avec des accessoires non
prévus a cet effet, par exemple des fourchettes, des cuilleres, etc.
Le nettoyage de l'appareil, en particulier des parties en contact
direct avec les aliments, doit étre effectué avant la premiere uti-
lisation, immédiatement aprés l'utilisation ou si 'appareil n'a pas
été utilisé pendant une longue période - la procédure est décrite
dans le chapitre <\NETTOYAGE ET ENTRETIEND.

N'utilisez pas d'objets pointus, de pates abrasives, de solvants ou
d’autres produits chimiques puissants pour le nettoyage - leur
utilisation pourrait endommager l'appareil.

N'utilisez pas l'appareil endommagé, de méme si le cordon d'alimen-
tation ou la prise sont endommageés, auquel cas faites-le réparer
par un centre de service agréé.

Lappareil peut étre utilisé par des personnes dont les capacités
physigues, sensorielles ou mentales sont limitées ou qui n'ont
aucune connaissance ou expérience de l'utilisation de ce type
déquipement, & condition qu'elles soient supervisées ou instruites
dans l'utilisation sGre de l'appareil et qu'elles soient informées des
dangers potentiels.

Lappareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Gardez I'appareil
et le cordon hors de portée des enfants.

Les enfants ne sont pas autorisés a effectuer des taches de net-
toyage et d’'entretien.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.
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- Pour la sécurité des enfants, veuillez ne pas laisser les parties de
l'emballage librement accessibles (sacs en plastique, boites en
carton, polystyréene, etc.).

- AVERTISSEMENT ! Ne laissez pas les enfants jouer avec du film
plastique. Risque d’ asphyxie!

- Avant la premiere utilisation retirez de l'appareil et de ses acces-
soires tous les sacs, autocollants, rubans adhésifs et les sécurités
de transport.

DESCRIPTION DE LAPPAREIL

1. Station de travail / boitier 8. Chambre d'alimentation avec sortie
2. Bouton ON/OFF de jus
3. Bouton REV 9. Bouchon pour la sortie du jus
4. Bouton de verrouillage de l'alimenta- 10. Vis de pressage
teur de vidange 11. Ecran de compression
5. Cable dalimentation 12. Capuchon d’alimentation avec sortie
6. Pieds antidérapants de déchets
7. Poussoir 13. Récipient a jus (300 ml)

14. Récipient a déchets (400 ml)

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

. Retirez 'appareil de la boite et enlevez tous les cartons et films de protection.

. Vérifiez que l'appareil ne présente pas de dommages pouvant résulter de son trans-
port. Si vous suspectez des dommages ne démarrez pas le moulin et consultez votre
revendeur.

. Assurez-vous que les parametres de votre installation électrique correspondent & ceux
donnés dans le tableau fournit avec l'appareil.

. Nettoyez l'appareil conformément aux instructions comprises dans la section ,ENTRE-
TIEN ET NETTOYAGE”.

N —

W

~
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INSTALLATION DE L'EXTRACTEUR DE JUS

1 Placez 'appareil sur une surface plane, stable et de niveau. Monter la chambre
d'alimentation (8) sur le poste de travail (1) en faisant coincider les rainures du boitier
avec les languettes. Tourner la chambre d'alimentation (8) dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre aussi loin que possible jusqu'a ce que le bouton de verrouillage
de l'alimentateur de vidange (4) émette un "clic".

2 Placerlavis d'extrusion (10) dans la chambre d'alimentation (8) de maniére a ce que la
goupille s'insére dans le trou du boitier.

3 Placerlagrille d'extrusion (11) au centre de la chambre d'alimentation (8) en la plagant
au-dessus de la vis d'extrusion (10). Assurez-vous que le tamis (11) se trouve sous la vis
sans fin d'écrasement (10).

4 MonterI'écrou de I'alimentateur (12) et le tourner dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre jusqu'a la butée, de maniére a ce qu'il soit bien fermé. Noter le
marquage "cadenas fermé" sur la chambre d'alimentation (8).
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5 Placerlerécipient a jus (13) sous la sortie de jus (9).

6  Placerle conteneur a déchets (14) sous la sortie de pulpe (12).

7 Utiliser le poussoir (7) pour I'ouverture de |'alimentation.

8  Lorsque vous avez terminé, débranchez I'appareil et retirez le récipient a jus de sous
) I'appareil pour le verser dans un autre récipient.

ATTENTION ! Lextracteur pour fruits et légumes MPM est équipé d'un moteur a engrenages ré-
ducteur de vitesse, de sorte que I'appareil a besoin de temps pour traiter les ingrédients utilisés.
Le fait de se précipiter, d'essayer de mettre beaucoup de fruits et de légumes a la fois, ainsi que
d’appuyer fortement sur le poussoir peut provoquer un blocage de I'appareil.
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PREPARATION DE FRUITS ET LEGUMES

TYPE DE PRODUITS EXEMPLE PREPARATION
LEGUMES-RACINES DURS ® (arotte Lavez et épluchez, en particulier la peau dure,
Remarque : ne mettez pas beaucoup de ® betterave tous les produits et coupez-les en petits morceaux
Iégumes ou de fruits dans 'appareil a la fois. o céleri pour qu'ils passent facilement dans le canal
Une grande quantité pourrait obstruer le d'alimentation.
canal de chargement ou la vis de pressage, ce Coupez une grosse carotte dans le sens de la
qui pourrait bloguer la machine. longueur en quatre morceaux seulement. Coupez

I'extrémité verte sur environ 1 cm. Poussez les
parties finales des morceaux avec le poussoir.
— couper la betterave et le céleri comme des
pommes en 8 morceaux environ

RAPPEL : Pressez fermement les légumes ou les fruits durs contre le mécanisme qui tourne lentement. Pour plus de facilité,
coupez les plus grosses carottes dans le sens de la longueur, en deux morceaux ou plus. Utilisez le poussoir pour presser la
derniére partie des produits pressés.

FRUITS DURS ® pommes IMPORTANT : Choisissez principalement des
especes dures et juteuses. Lavez et coupez les fruits
épluchés en morceaux qui entrent facilement dans
I'ouverture de chargement (environ 8 morceaux). Ne
mettez pas trop de morceaux de fruits a la fois - il
sera difficile de les presser.

FRUITS/LEGUMES MOUS e tomates Lavez les produits et coupez-les en morceaux qui
e (Concombre entrent facilement dans I'ouverture de chargement.
® épinards Epluchez-les si nécessaire. Ne placez pas trop de
® péches morceaux de fruits dans l'ouverture de chargement
® raisin afin de ne pas la remplir excessivement. Poussez
® Ananas avecle poussoir.
AGRUMES ® oranges Pelez les fruits et enlevez |'excédent
® pamplemousses de fibres blanches. Divisez en parties naturelles Si
® (itrons possible, enlevez les graines.

PRESSAGE DU JUS

ATTENTION! Les fruits a noyau, comme les péches, les prunes, les cerises, doivent d’abord étre
évidés, les noyaux enlevés. Les fruits et légumes comportant des noyaux, des graines dures, des
peaux épaisses ou des coquilles dures doivent étre enlevés avant d'étre transformés.
ATTENTION! Ne coupez pas les Iégumes et les fruits en fines tranches, en cubes, etc. Des mor-
ceaux trop petits ou trop grands rendront plus difficile le pressage du jus.

1. Placez I'appareil sur une surface plane, stable et de niveau. Branchez la machine sur le
réseau électrique.

2. Lavez soigneusement les fruits et légumes que vous avez l'intention de presser, puis,
coupez-les en petits morceaux (mais pas en tranches ou en petits morceaux) afin qu'ils
puissent tomber librement dans la machine par 'ouverture dans le couvercle (8).

3. Placez le récipient a jus et a déchets (13) sous les ouvertures correspondantes du réci-
pient principal (14). Ouvrez la sortie de jus (?) avec le bouchon de sortie de jus.

4. Mettre I'extrudeuse en marche a l'aide du bouton ON/OFF (2).

5. Mettez les fruits et [égumes dans l'ouverture du couvercle (8) en les poussant unique-
ment avec le poussoir (7).
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6. De temps en temps, vérifiez que les récipients a déchets et a jus (14) ne sont pas pleins
- sivous devez les vider, éteignez d'abord l'appareil avec l'interrupteur (13) et branchez
la sortie de jus (2) avec le bouchon de sortie de jus.

. Lappareil peut cesser de fonctionner lorsqu'il rencontre trop de résistance. Si c’est le
cas, éteignez-le (2), car cela peut signifier que les morceaux de légumes ou de fruits
ajoutés sont trop gros. Cela se produit principalement avec les légumes et les fruits
durs. Il faut ensuite appuyer sur la touche REV (3). Lextrudeuse s'engage dans une ro-
tation inverse, ce qui entraine le déverrouillage du moteur. Pour désactiver la fonction
de rotation inverse, appuyez sur la touche ON/OFF (2). Si le probleme persiste I'appa-
reil doit étre démonté, nettoyé et remonté (voir point «Assemblage de I'extrudeuse»).

~

ATTENTION !!! L'extracteur de jus est doté d'un dispositif de sécurité qui arréte automatique-
ment l'appareil aprés 10 minutes de fonctionnement continu. Aprés cette période, il faut laisser
I'appareil refroidir pendant environ 20 a 30 minutes. 3

NEFERMEZ PAS LEBOUCHON LORSQUE VOUS PRESSEZ DES INGREDIENTS QUIMOUSSENT
(PAR EXEMPLE, DES POMMES, DU CELERI). FAITES ATTENTION SI VOUS PRESSEZ LE JUS
AVEC LE BOUCHON FERME. SI LA QUANTITE DE JUS RECUEILLIE DANS LE RECIPIENT PRIN-
CIPAL (8) DEPASSE SON VOLUME, UEXCEDENT DE JUS PEUT SE DEVERSER.

OBSERVATIONS GENERALES

. Utilisez des fruits et légumes frais et mars dans la mesure du possible.

. Les pépins des agrumes doivent étre enlevés, car ils donnent un go(t amer.

. Les fruits mous et trop mrs donneront un jus qui n'est pas clair.

. Le jus de pomme peut brunir rapidement - pour ralentir ce processus, mettez quelques
gouttes de jus de citron dans le jus.

. Sile jus est trop épais, diluez-le avec de I'eau minérale.

AN wWN -

wl

DEMONTAGE DE LEXTRACTEUR DE JUS

[N

. Eteignez I'appareil a l'aide de linterrupteur (2) et débranchez-le de I'alimentation élec-
trique.

. Attendez l'arrét complet de la vis de pressage.

. Retirer le poussoir (7) de la chambre d’alimentation (8).

. Pour démonter la chambre d’alimentation (8), appuyer et maintenir le bouton de ver-
rouillage du plateau (4) et tourner la chambre d'alimentation (8) dans le sens des ai-
guilles d'une montre avec I'autre main.

. Démonter les différents éléments dans l'ordre inverse du montage (écrou de I'alimen-
tateur (12), grille d’'extrusion (11), vis d'extrusion (10)).

. Lavez et nettoyez soigneusement les éléments ci-dessus.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

ATTENTION ! Un lavage et un entretien appropriés prolongent la durée de vie de I'extracteur

. Etant donné que I'extracteur de jus extrait les minéraux, y compris le calcium, nous vous re-

commandons de toujours laver toutes les piéces de I'appareil aprés utilisation avec des agents

anticalcaires.

1. Eteignez l'appareil avant de le nettoyer.

2. Le boitier principal peut étre nettoyé avec un chiffon humide (si nécessaire, vous pou-
vez ajouter une petite quantité de détergent). Apres chaque utilisation, lavez soigneu-
sement toutes les parties en contact avec les aliments dans de I'eau chaude avec une

M WN

ul

o~
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petite quantité de détergent, de préférence immédiatement apres le pressage. Ne pas
utiliser d’'eau a plus de 80°C pour le lavage.

. N'utilisez pas de détergents puissants, d'acétone, d’alcool, de matériaux abrasifs, etc.
Leur utilisation peut endommager l'appareil.

. La passoire de pressage doit étre soigneusement nettoyée apreés chaque utilisation.
Une brosse de cuisine peut étre utilisée a cet effet.

. N'immergez pas la base de I'appareil dans I'eau ou dans d'autres liquides !

. En cas de décoloration des éléments de I'extracteur due au traitement des produits
colorants par exemple des carottes, des oranges etc., on peut essuyer ces éléments
avec un chiffon imbibé d’huile de cuisson. La décoloration n'affecte pas la fonctionna-
lité de l'appareil.

Apres avoir nettoyé et séché toutes les pieces, I'extracteur de jus doit étre assemblé
(voir la section «INSTALLATION DE LEXTRACTEUR DE JUS»).

SYMPTOMES DE DYSFONCTIONNEMENT

SYMPTOMES VERIFIEZ

w

~

o~ U

~

Le moteur ne tourne pas — Lecéble d'alimentation est-il dans la prise ?
— Quelque chose ne s'est pas coincé lors du chargement des produits a traiter.

Le dispositif de travail s'arréte — L'appareil est-il correctement assemblé ?
— N'est-il pas surchargé ?
- Le produit que vous voulez presser est-il correctement préparé, coupé en

morceaux ?
De la “marmelade” se forme dans le canal de — Sivous pressez beaucoup de produits mous, essayez d'alterner la poussée
charge avecun produit dur (par exemple, poussez une orange ou une pomme avec

une carotte). Choisissez des produits frais sans signe de pourriture

— Basculez plusieurs fois I'interrupteur sur la position "marche arriére"

— Neremplissez pas trop le canal de chargement avec des produits, mettez les
produits un par un, laissez le temps de les traiter.

— Sila cause est toujours inconnue, I'appareil doit étre lavé et réassemblé.

La pulpe cesse de sortir — Poussez avec un produit plus dur
LES NUTRIMENTS DES FRUITS ET LEGUMES
Fruit / légume Vitamine / Substance minérale Kilocalories / calories
Pomme Vitamine C 2009 =150kJ (72 cal)
Abricot Fibres, potassium 309=85kJ (20 cal)
Folacine, fibres, la betterave est une riche source de vitamine C

Betteraves sucriéres et de potassium. 160 g =190 kJ (45 cal)
Myrtille Vitamine C 1259=295kJ (70 cal)
Chou Vitamine C, potassium, folacine, vitamine B6, fibres 100 g="110kJ (26 cal)
Carotte Vitamine A, C, B6, fibres 1209=125kJ (30 cal)
Céleri Vitamine C, potassium 809 =>55kJ (7 cal)
Concombre Vitamine C 280 ¢ =120kJ (29 cal)

61

- ‘ MSO-17_instrukcja_v0l.indd 61 29.04.2024 15:56:34 ‘ [



Fenouil Vitamine C, fibres

3009 ="145kJ (35 cal)

Raisins Vitamine C, B6, potassium 1259=355kJ (85 cal)
Kiwi Vitamine C, potassium 100 g=100kJ (40 cal)
Melon Vitamine (, folacine, fibres, vitamine A 200 g =210kJ (50 cal)

Nectarine (sans noyau) Vitamine C, B3, potassium, fibres

180 g =355 kJ (85 cal)

Péche (sans noyau) Vitamine C, B3, potassium, fibres 150 g =205 kJ (49 cal)
Poire Fibres 150 g =205 kJ (60 cal)
Ananas Vitamine C 150 g =250kJ (59 cal)
Fraise Vitamine C, fer, potassium et magnésium 1259=130kJ (31 cal)
Tomate Vitamine C, fibres, vitamine E, folacine, vitamine A 1009 =90kJ (22 cal)

QUELQUES RECETTES DE JUS DE FRUITS DELICIEUX ET BONS POUR LA SANTE

RAFRAICHISSEMENT II
- 6 memembranes (chacune coupée en petits
morceaux, enlever le cceur et les graines)
- bougquet de persil
- quelques feuillesde menthe

RAFRAICHISSEMENT Il

- 6 pommes (chacune coupée en petits mor-
ceaux, enlever le cceur et les pépins)

- bougquet de persil

- 2 branches de céleri

- tranche (1 cm) de gingembre

METHODE DE PREPARATION :

Pressez d’abord deux - trois pommes.
Pressez ensuite les feuilles de persil et de
menthe ainsi que le gingembre et le céleri.
Enfin, pressez les pommes restantes.

- 6 carottes (couper les grandes carottes dans
la longueur et dans le travers, les carottes
moyennes dans la longueur seulement)

- 4 pommes (chacune coupée en petits mor-
ceaux, enlever le cceur et les pépins)

- 2 branches moyennes de céleri

- tranche (1 cm) de gingembre selon le goiit
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METHODE DE PREPARATION :

Pressez une partie des carottes, des
pommes, des branches de céleri et du
gingembre.

Faites-le alternativement durs - mous,
vous obtiendrez une meilleure efficacité.
Pressez les carottes restantes a la fin.
Vous pouvez également ajouter de
I'ananas, de la betterave, de l'orange, etc.,
chaque Iégume ajouté

modifie le go(t.

COCKTAIL CHLOROPHYLLE

Lorsque vous pressez le jus de plantes
vertes, pour varier, vous pouvez utili-

ser d’autres légumes tous les jours, par
exemple des épinards, divers types de
laitue, de la mache, de la betterave, de
I’herbe de blé, de I'herbe d'orge, du persil,
du céleri, etc., environ une poignée pour
2 portions. Pour obtenir le maximum de
jus, insérez les feuilles une par une dans
le canal de chargement et pressez les a

la fin avec un produit dur (un morceau de
pomme, de carotte, etc.) Versez ensuite au
mixeur 500ml d’eau, le jus pressé et ajou-
tez les fruits : banane, fraise, péche, poire,

29.04.2024 15:56:34 ‘



etc. Mélangez pendant quelques minutes.
Buvez doucement.

ATTENTION! Le cocktail chlorophylle a des
propriétés détoxifiantes remarquables, donc,
comme le jus de betterave, buvez-le lentement
et ne dépassez pas 300 a 400 ml par jour.

PURIFICATION DU FOIE

- 0,5 betterave (épluchée et coupée en
morceaux)

-5 carottes (couper les grandes carottes dans
la longueur et dans le travers, les carottes
moyennes dans la longueur seulement)

- 2cmde concombre frais

- 3 pommes (chacune coupée en petits mor-
ceaux, enlever le cceur et les pépins)

- petit bouquet de persil ou de laitue

METHODE DE PREPARATION :

Pressez une betterave, une pomme, un
concombre, un petit bouquet de persil ou
de laitue.

Faites-le alternativement durs - mous,
vous obtiendrez une meilleure efficacité.
Presser les carottes a la fin.

POUR LA BEAUTE

- 4 oranges de taille moyenne (pelez et coupez
en morceaux)

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

— 5 carottes (couper les grandes carottes dans
la longueur et dans le travers, les carottes
moyennes dans la longueur seulement)

- 1branche de céleri

- petit bouquet de persil

- racine de gingembre (environ 1 cm)

- % pamplemousse ou un petit (pelez et cou-
pez en morceaux)

- 3rondelles d'ananas (enlever le cceur)

- 2 oranges de taille moyenne (pelez et coupez
en morceaux)

- 2 carottes (couper les grandes carottes dans
la longueur et dans le travers, les carottes
moyennes dans la longueur seulement)

- 1 cmde racine de gingembre

Vous pouvez également ajouter du persil,
du céleri.

LIMONADE AUX FRUITS

- 3 pommes dures (chacune coupée en petits
morceaux, enlever le cceur et les pépins)
- 3 oranges de taille moyenne (pelez et coupez
en morceaux)
- % citron (peler et couper en morceaux,
enlever les pépins)
Pressez tous les fruits en veillant a appli-
quer la méthode alternative: mous - durs.
Peut étre servi avec de la menthe et de la
glace.

Les parametres techniques sont indiqués sur la plaque signalétique du produitc E

Longueur du cable secteur: 1,0 m

ATTENTION ! L'entreprise MPM agd S.A. se réserve le droit d’apporter des
modifications techniques.

Mise au rebut (déchets d’équipements électriques et électroniques)

hid

Le marquage sur le produit indique que le produit ne doit pas étre jeté avec d'autres déchets ménagers
ala fin de son utilisation. Les équipements usagés peuvent avoir un effet néfaste sur I'environnement et
la santé humaine en raison de la teneur potentielle en substances, mélanges et composants dangereux.
Le mélange de déchets électroniques avec d'autres déchets ou leur démontage non professionnel peut
entrainer un rejet de substances nocives pour la santé et I'environnement. Lappareil usé doit étre déposé

dans un point de collecte des déchets d'équipements électriques et électroniques. Afin d’'obtenir des informations
détaillées sur des lieux de collecte des déchets électriques et électroniques, 'utilisateur doit contacter le point de
collecte des déchets d'équipements municipaux ou I'usine de traitement des déchets d'équipements.
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UTMUTATO A BIZTONSAGOS HASZNALATHOZ:
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Hasznalat el6tt figyelmesen olvasd el a hasznalati utasitast.

A gépet a friss gylmolcsok és zoldsegek levének kipréselésére
tervezték. Ne hasznald a késziléket a rendeltetésétdl| eltérd célokra.
A készulék kizarolag haztartasi hasznalatra alkalmas.

Ne hasznald a készuléket kiltéren.

Ne tegyen kemény élelmiszereket a gytmaolcscentrifugaba, pl. nagy
magokat, jégkockakat, fagyasztott termékeket stb.

Ellendrizd, hogy a készulék cimtablajan feltlintetett tapellatasi pa-
raméterek megfelelnek-e a halozati tapegységed paramétereinek.
A készlléket egy foldeldcsappal ellatott halozati aljzathoz kell
csatlakoztatni.

A készUléket nem alkalmas kilsé idézitével vagy kilon tavirdnyitoval
torténd mukodtetésre.

Ne csatlakoztasd nedves kézzel a tapvezeték dugojat a haldzati
aljzathoz.

Ne huizd ki a dugot a konnektorbdl a zsindr meghuzasaval.

Ne fogd meg a készuléket nedves kézzel.

Ne akasszd a tapkabelt éles szélekre, és ne hagyd, hogy forrd
fellletekkel érintkezzen.

Ne hagyd, hogy a tapkabel lelogjon az asztal/asztallap szélérdl.
Ne meritsd a készUléket, a kdbelt vagy a fali csatlakozot vizbe vagy
mas folyadeékba.

Ne helyezd a készUléket forrd fellletekre.

Ne helyezd a késziléket forro fellletekre vagy mas elektromos
készulekek, egdk, tlzhelyek, sttdk stb. kdzelébe.

Helyezze a készUléket szaraz, sik, foltalld és stabil fellletre.

A munka megkezdése el6tt mindig gy6zddj meg arrdl, hogy a ké-
szulék minden alkatrésze helyesen van-e felerdsitve.

Legyen kllonosen dvatos, ne hagyja a készUléket fellgyelet nélkdl,
ha gyermekek tartozkodnak a kdzelben.

Ha felligyelet nélkUl hagyod a készUléket, illetve telepités, szétsze-
relés vagy tisztitas el6tt hizd ki a konnektorbadl.

A gyarto altal nem ajanlott tartozékok hasznalata a késztilék karo-
sodasat, tlzet vagy sérilést okozhat.

Ne feledje, hogy mUkodés kozben tartson biztonsagos tavolsagot a
gép forgod alkatrészeitdl. A vellk valo érintkezés a test sérilésének
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kockazataval jar, vagy i) vagyoni karokat okozhat, pl. a lazan logo
ruhadarabok/ékszerek stb. kihtizasaval.

Az élelmiszereket csak az erre a célra szolgald toloval helyezze el
- ne tegye a kezét a mikodd készllék kamrajaba, ne helyezze az
élelmiszereket a készllékbe nem erre a célra szolgalo tartozékokkal,
pl. villaval, kanallal stb.

A készulék tisztitasat, kilonosen az élelmiszerekkel kdzvetlendl
érintkezo alkatrészek tisztitasat az elsé hasznalat el6tt, kozvetlendl
az alkalmazas befejezése utan, vagy ha a készlléket hosszu ideig
nem hasznalt - az eljarast a , TISZTITAS és KARBANTARTAS” cim(
fejezet ismertet.

Ne hasznalj éles targyakat, csiszold pasztékat, olddszereket vagy
mas erés vegyszereket a tisztitashoz - ezek hasznalata karosithatja
a készuleket.

Ne hasznalj sértlt készlléket, még akkor sem, ha csak a halézati
kabel vagy a dugo sérlilt - ebben az esetben javittasd meg a ké-
szUléket a hivatalos szervizkézpontban.

A késziléket csokkent fizikai, érzékelési vagy szellemi képességekkel
rendelkezd, vagy a hasonld tipusu készilek mdkodtetéseben jaratlan
személyek is hasznalhatjak, amennyiben ezt felligyelet mellett teszik,
illetve ismerik a készulék biztonsagos mukodtetésének maodjat és
az azzal jaro kockazatokat.

A készuléket gyermekek nem hasznalhatjak. Tartsd a készUléket
és a kabelt gyermekek eldl elzarva.

Gyermekek nem végezhetnek takaritasi €s karbantartasi feladatokat.
Gyermekek nem jatszhatnak a késziilékkel.

A gyermekek biztonsaga érdekében kérjik, ne hagyd szabadon
hozzaférhetd helyen a csomagolés elemet (mlanyag zacskokat,
kartondobozokat, polisztirolt stb.).

FIGYELMEZTETES! Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak a
foliaval. Fulladasveszély!

Az els6 hasznalat elétt tavolitson el minden zacskot, matricat,
szalagot és szallitasi zarat a készulékrdl és annak felszerelésérdl.
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A KESZULEK LEIRASA

téssel

1. Munkaélloméas/haz 9.
2. ON/OFF gomb 10.
3. REV gomb 11.
4. Leereszté adagold reteszeld gomb 12.
5. Téapkabel

6. Csuszdsmentes labak 13.
7. Tolo 14.
8. Adagolé kamra gyimolcslé kiveze-

Dugo a gyldmolcslé kivezetéshez
Extrudalé csiga

Szoritd képernyé

Feeder sapka hulladékkivezetd nyi-
lassal

GyUmolcslé tartaly (300 ml)
Hulladéktartaly (400 ml)

AZ ELSO HASZNALAT ELOTTI TEENDOK

1. Vegye ki a készlléket a dobozbdl, és tavolitsa el a készliléket védd kartont és foliat.

2. Ellendrizze a késziiléket a szallitas soran esetlegesen keletkezett sérilések szempontja-
bol. Sériilés gyanuja esetén ne mikddtesse a késziléket, és forduljon a kereskedéhoz.

3. Gydézédjon meg arrdl, hogy a haldzati dram paraméterei megfelelnek a készilék cimtab-

l4jan szereplé adatoknak.

4. Tisztitsa meg a készuléket a , TISZTITAS ES Karbantartas” fejezetben leirtak szerint.

GYUMOLCSCENTRIFUGA TELEPITESE

1 Helyezze a késziiléket sima, stabil és sik feliiletre. lllessze az adagolékamrat (8) a

munkadllomadsra (1) igy, hogy a hézon lévé hornyokat a fiilekkel illessze. Forgassa
az adagoldkamrat (8) az dramutato jarasaval ellentétes iranyba, ameddig csak
lehetséges, amig a leeresztd adagolé reteszelégomb (4) "kattan".

2 lllessze az extrudald csigdt (10) az adagolokamraba (8) tigy, hogy a csap a hazhan lévé

lyukba illeszkedjen.
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3 lllessze az extrudaldracsot (11) az adagold kamra (8) kozepére, az extrudaldcsiga (10)
folé helyezve. Gy6zddjon meg arrdl, hogy a szita (11) a préseldcsiga (10) alatt van.

4 Szerelje fel azadagoldanyat (12), és forgassa el az Gramutat jarasaval ellentétes
irdnyba, ameddig csak lehet, hogy szorosan zdrddjon. Figyelje meg a "zart lakat"
jelolést az adagold kamran (8).

5 Helyezze a gyiimolcslé tartalyt (13) a gyiimélcslé kivezetd nyilds (9) ald.

6  Helyezze a hulladéktartélyt (14) a pépkivezetd nyilds (12) ald.
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7 Haszndlja a toldt (7) az ételadagold nyilashoz.

8  Havégzett, kapcsolja ki az dramot, és vegye ki a gyiimolcslé tartalyt a gép aldl, hogy
egy mdsik tartalyba dntse.

FIGYELEM! A gylimolcs- és zoldségcentrifuga lasst sebességl fogaskerekes motorral van felsze-
relve, igy a gépnek idébe telik a felhasznalt 6sszetevok feldolgozasa. A kapkodas, a nagyméretii
z6ldségek és gylimoblcsok, vagy a nagy mennyiségli gyliimolcs egyszerre torténé behelyezése,
valamint a toldkésziilékkel valé erés nyomkodas a késziilék elakadasat okozhatja.

GYUMOLCSOK ES ZOLDSEGEK ELOKESZITESE

A TERMEKEK TiPUSA PELDA ELOKESZITES
KEMENY GYOKEREK ® sirgarépa Mosson meg és hamozzon meg minden
Megjegyzés: ne tegyen egyszerre sok ® répa terméket, kiilondsen a kemény héjatdl, és vagja
z6ldséget vagy gylimolcsot. Nagy mennyiség @ Zeller aprd darabokra, hogy kdnnyen dtférjenek a
tapcsatornan.

eltomitheti az adagoldcsatorndt vagy
a préseldcsigat, ami a gép elakadasat
okozhatja.

Egy nagy sargarépét csak hosszaban vagjunk négy
darabra. Vdgjuk le a zold végét kdriilbeliil 1 cm-re.
Nyomja meg a darabok végeit a toldval.

— A céklat és a zellert, mint az almat, kb.8 részre

EMLEKEZTETES: A préselt, kemény zoldségeket vagy gyiimdlcsoket 6vatosan kell a lassan forgé mechanizmushoz nyomni.
A konnyebb hasznélat érdekében a nagyobb sargarépékat hosszaban, két vagy tobb darabra vagja. Haszndlja a tolét a
kinyomkodott termékek utolso részének lenyomasahoz.

KEMENY GYUMOLCS e alma FONTOSSAG: Elsgsorban kemény, Iéd(s fajtakat
vélasszon. Mossa meg és vagja a meghamozott
gyiimdlcsot olyan darabokra, amelyek konnyen
beférek a betdltdnyilasha (kb. 8 darab). Ne tegyen
egyszerre tdl sok gyiimolcsot - nehéz lesz kinyomni.

68

‘ MSO-17_instrukcja_v0l.indd 68 29.04.2024 15:56:35 ‘



‘ MSO-17_instrukcja_v0l.indd 69

BOGYOS GYUMOLCSOK/ZOLDSEGEK e paradicsom Mossa meg a termékeket, és végja oket olyan
® uborka darabokra, amelyek knnyen beférnek az
® spendt etetdnyildsha. Sziikség esetén hamozza meg.
® harackok Ne helyezzen t(l sok gyiimélcsdarabot az
® 57016 etetdnyildsha, nehogy tiltoltse azt. Nyomja meg
® ananész atoldval.
DIGITS ® narancsok Hémozzuk meg a gyiimdlcsot, és tévolitsuk el a
o grapefruit felesleget
® citromok fehér rost. Természetes részecskékre osztva. Ha

lehetséges, tavolitsa el a magokat.

A LE KIPRESELESE

FIGYELEM! A magvas gylimédlcsoket, mint példaul az 6szibarack, a szilva és a cseresznye, el6sz6r
ki kell magozni, és a magokat el kell tavolitani. A magokkal, kemény magokkal, vastag héjjal vagy
kemény héjjal rendelkez6 gyiimolcsoket és zoldségeket feldolgozas el6tt el kell tavolitani.
FIGYELEM! A z6ldségeket és gylimolcsoket ne vagja vékony szeletekre, kockakra stb. A tul kicsi
vagy tul nagy darabok megnehezitik a Ié kipréselését.

1. Helyezze a késziléket sima, stabil és sik fellletre. Csatlakoztassa a készuléket a halézati
tapegységhez.

2. Alaposan mossa meg a gyUimolcsot és a zoldséget, amelyet levet késziteni szandékozik,
majd vagja apré darabokra (de ne szeletekre vagy apré darabokra), hogy kénnyen be
lehessen dobni a gépbe az adagoldé kamraban [évé nyilason keresztil (8).

3. Allitsa a gytimolcslé-tartalyt (13) és a hulladéktartalyt (14) a megfeleld kivezetényilasok
ala. Nyissa ki a gytimolcslé kivezetést a kivezetd dugoval (9).

4. Kapcsolja be az extrudert az ON/OFF gombbal (2).

5. Tegye a gyUmolcsot és a zoldséget az adagoldkamra nyildsaba (8), és csak a toldval (7)
nyomja meg.

6. ldénként ellendrizze, hogy a hulladék (14) és a gylmdlcslé tartalyok (13) nem teltek-e
meg - ha ki kell Uriteni 6ket, el6szor kapcsolja ki a készlléket a ON/OFF gombbal (2), és
zarja el a gyimaolcslé kivezetd nyilast a gytimaolcslé kivezetd dugoval (9).

7. A készulék ledllithatja a mikodését, ha tul nagy ellendllasba Utkozik. Ha ez torténik,
kapcsolja ki a késziléket az ON/OFF gombbal (2), mivel ez azt jelentheti, hogy a be-
dobott gyimdlcs- vagy zoldségdarabok tul nagyok. Ez féleg a kemény zoldségekkel
és gylmolcsokkel torténik. Ezutan meg kell nyomni a REV gombot (3). Az extruder
forditott forgasba kezd, ami a motor kioldasat okozza. A forditott forgas funkcio kikap-
csolasdhoz nyomja meg az ON/OFF gombot (2). Ha a probléma tovéabbra is fennéll, a
késziléket szét kell szedni, meg kell tisztitani és Ujra 6ssze kell szerelni (Iasd a (1) bekez-
dést). ,Az extruder 0sszeszerelése”).

FIGYELEM! A gyiimdlcscentrifuga biztonsagi funkciéval rendelkezik, amely 10 perc folyamatos

miikddés utan automatikusan ledllitja a gépet. Ezt kdvetden a késziiléket koriilbeliil 20-30 percig

kell hagyni hiilni.

FIGYELEM! Ne zarja le a dugét, ha habz6 6sszetevéket (pl. alma, zeller) lefejt. Legyen dvatos, ha a

levet zart dugdval préseli ki. Ha az adagolé kamraban (8) 6sszegy(ijtott Ié mennyisége meghaladja

annak térfogatat, a felesleges Ié kifolyhat.

ALTALANOS MEGJEGYZESEK

1. Hasznaljon friss és érett gyimolcsot és zoldséget, ahol csak lehet.
2. A citrusfélék magjait el kell tavolitani, mivel keserU izt kdlcsonoznek.
3. A puha és tulérett gylimolcsok nem tiszta levet eredményeznek.

69

29.04.2024 15:56:35 ‘




4.

5.

Az almalé gyorsan megbarnulhat - ennek a folyamatnak a lassitasa érdekében nyomjon
néhany csepp citromlevet a lébe.
Ha a lé tul strd, higitsa fel asvanyvizzel.

A GYUMOLCSCENTRIFUGA SZETSZERELESE

1.

MW N

Ul

o~

Kapcsolja ki a készuléket az ON/OFF gombbal (2), és véalassza le a késziiléket az elekt-
romos haldzatrol.

. Varjon, amig a préselécsiga teljesen megall.
. Vegye ki a tolot (7) az adagoldokamrabdl (8).
. Az adagolékamra (8) leszereléséhez nyomja meg és tartsa lenyomva a talcazar gombot

(4), és a masik kezével forgassa el az adagoldkamrat (8) az éramutatd jarasaval meg-
egyez6 irdnyba.

. Szerelje szét az egyes alkatrészeket az dsszeszerelés forditott sorrendjében (adagolo-

anya (12), extrudalészita (11), extrudalécsavar (10)).

. Alaposan mossa és tisztitsa meg a fenti targyakat.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

FIGYELEM! A megfelel6é mosas és karbantartas meghosszabbitja az extruder élettartamat. Mivel
az extruder asvanyi anyagokat, koztiik kalciumot présel ki, javasoljuk, hogy hasznalat utan a gép
minden részét mindig mossuk le kalciumlerakddas elleni szerekkel.

1.
2.

o~ U N~ w

~

Tisztitas el6tt kapcsolja ki a késziiléket.

A f6 haz nedves ruhdval tisztithato (ha szikséges, kis mennyiségli mosodszer adhatd
hozz4). Minden hasznélat utan alaposan mossa el az élelmiszerekkel érintkezé részeket
meleg vizben, kevés mososzerrel, lehetbleg kdzvetlendl a gylimolcslé készités utan. A
mosashoz ne hasznéaljon 80 °C feletti vizet.

. Ne hasznéljon erds tisztitoszereket, acetont, alkoholt, éles anyagokat stb. a tisztitashoz.

Hasznalatuk karosithatja a készlléket.

. A facsaroszitdt minden hasznalat utan alaposan meg kell tisztitani. Erre a célra egy

konyhai kefe is hasznalhato.

. Ne meritse a készulék aljat vizbe vagy mas folyadékbal!
. Ha a gyimolcscentrifuga részei sargarépa, narancs stb. miatt elszinezédnek, akkor azo-

kat egy étolajjal bekent ruhdval le lehet torélni. Az elszinezédés nem befolyasolja a
készllék mikodeését.

. Miutan minden alkatrészt megtisztitottunk és megszaritottunk, a gylimolcscentrifugat

dssze kell szerelni (lasd a , ,A JUICE PRESZER OSSZESITESE” cim( bekezdést).

A MEGHIBASODAS TUNETEI

A

A
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TARGYAK SEE

motor nem mikddik

Atdpkdbel az aljzatban van-e
— Nem akadt el valami a feldolgozasra szant termékek etetésekor?

munkaeszkoz leall

hogy a késziiléket megfelelen szerelték dssze
Nem tdlterhelt
A préselni kivant termék a megfeleld darabokban van el6készitve?
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Akdtegcsatorndban "dugd” alakul ki — Hasok puha terméket présel, probélja valtogatni a kemény termékek

A pép nem szokik ki

nyomdsat (pl. narancsot vagy almét nyomjon sargarépaval). Valasszon friss,
romldsra utald jelek nélkiili termékeket.

— Pforditsa a kapcsoldt tobbszor a "REV" dlldsha.

— Netoltse tul az adagoldcsatornat termékekkel, a termékeket egyesével
helyezze el, hagyjon id6t a feldolgozasra.

— Haaz ok tovébbra is ismeretlen, a késziiléket ki kell mosni és Gjra dssze kell
szerelni.

— Nyomja dt egy keményebb termékkel

A GYUMOLCSOK ES ZOLDSEGEK TAPANYAGAI

Gyimolcs/zoldség

Apple

Sargabarack
Cukorrépa

Afonya
Képoszta

Sargarépa

Leller

Uborka
Edeskomény
Sz616

Kiwi

Dinnye

Nektarin (mag nélkiil)
Barack (k6 nélkiil)
Korte

Anandsz

Eper

Paradicsom
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Vitamin/dsvanyi anyag

C-vitamin

Rost, kalium

Folsav, rost, a cékla gazdag C-vitamin- és kéliumforras.

C-vitamin
C-vitamin, kdlium, folacin, B6-vitamin, rostok

A-, G-, B6-vitamin, rost

C-vitamin, kdlium

Cvitamin

C-vitamin, rost

C-vitamin, B6, kélium

Cvitamin, kdlium

C-vitamin, folacin, rost, A-vitamin
C-vitamin, B3-vitamin, kalium, rostok
C-vitamin, B3-vitamin, kalium, rostok
Szdl

Cvitamin

Cvitamin, vas, kalium és magnézium

C-vitamin, rostok, E-vitamin, folacin, A-vitamin

Kilokaléria / kaldria

200 g =150 kJ (72 kaléria)

30 g=285kJ (20 kaléria)
160 g =190 kJ (45 kaldria)

125 9=295kJ (70 kaldria)
100 g = 110 kJ (26 kaldria)

120 g =125kJ (30 kaléria)
80 g =>55kJ (7 kaldria)

280 ¢ =120 kJ (29 kaldria)
300 g = 145kJ (35 kaldria)
125 g =355 kJ (85 kaldria)
100 g =100 kJ (40 kaldria)
200 g =210 kJ (50 kaldria)

180 g =355 kJ (85 kaldria)
150 g =205 kJ (49 kaléria)
150 g =205 kJ (60 kaldria)
150 g = 250kJ (59 kaldria)

125 9=130kJ (31 kaldria)

100 g = 90kJ (22 kaldria)
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RECEPTEK IZLETES ES EGESZSEGES GYUMOLCSLEVEKHEZ

FRISSITES |

- 6 mehdrtydk (mindegyik apré darabokra
vdgva, magok és magok eltdvolitdsa)

- csokor petrezselyem

- néhdny levélés menta

FRISSITES Il

- 6 alma (mindegyik apré darabokra vdgva,
maghdz és maghdz eltdvolitva)

- csokor petrezselyem

- 2szdl zeller

- szelet (1 cm) gyémbér
ELKESZITESI MOD:
El6szor két-harom almat préseljink ki.
Ezutan nyomja bele a petrezselyem- és
mentaleveleket, valamint a gyombért és a
zellert.
Végll nyomja bele a maradék almat.

VITALITAS

- 6 sdrgarépa (a nagyon nagy sdrgarépdt hosz-
szdban és keresztben, a kézepes sdrgarépdt
csak hosszdban vdgjuk fel).

- 4 alma (mindegyik apré darabokra vdgva,
maghdz és maghdz eltdvolitva)

- 2 kézepes zellerszdr

- egy szelet (1 cm) gyombeér izlés szerint

ELKESZITESI MOD:

Préseljlink ki néhanyat a sargarépabdl, az
almabdl, a zellerszarbdl és a gydmbérbal.
Véltakozva keményen - lagyan, jobb haté-
konysagot fogsz elérni.

A végén nyomja ki a maradék sargarépat.
Céklat, narancsot stb. is adhat hozza, és
minden egyes hozzaadott z6ldséggel meg-
valtoztathatja a

izmin6ségek.

KLOROFILL KOKTEL

A levet z6ld névényekbdl préseljiik, de
a valtozatossag kedvéért naponta mas
novényekbdl is lehet, pl.: spendt, kiilon-
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b6z6 salatafajtak, fejes salata, baranysa-
lata, cékla, petrezselyem, zeller stb. kb. 2
adagonként egy maréknyi mennyiségben.
Annak érdekében, hogy minél tobb levet
nyerjlink, a leveleket egyesével tegyiik a
tapcsatornaba, és végll nyomjunk ki bels-
Itk valamilyen kemény terméket (alma-
darabot, sargarépat stb.). Ezutan 6ntson
500 ml vizet, a kipréselt gyiimoélcslevet a
turmixgépbe, és adja hozz4 a gylimolcso-
ket: banan, eper, barack, korte stb. Néhany
percig keverjlik. Lassan igyon.

FIGYELEM! A klorofillkoktél figyelemre mélté
méregtelenité tulajdonsagokkal rendelkezik,
ezért a céklaléhez hasonléan lassan fogyasz-
sza, és naponta legfeljebb 300-400 ml-tigyon
b eldle.

A MAJ TISZTITASA

- 0,5 cékla (meghdmozva és feldarabolva)

- 5 sdrgarépa (meghdmozva, a nagyon nagy
sdrgarépadt hosszdban és keresztben, a kéze-
pes sdrgarépdt csak hosszdban vagjuk fel).

- 2cmfriss uborka

- 3 alma (mindegyik apré darabokra vdgva,
maghdz és maghdz eltdvolitva)

- egy kis csokor petrezselyem vagy saldta

ELKESZITESI MOD:

Céklat, almat, uborkat, egy kis csokor pet-
rezselymet vagy salatat préseljink ki.
Valtakozva keményen - lagyan, jobb haté-
konysagot fogsz elérni.

A végén nyomija ki a sargarépat.

A SZEPSEGERT

-4 narancs (meghdmozva és feldarabolva,
magokat eltdvolitva)

- 5 sdrgarépa (egy nagyon nagy sdrgarépat
hosszdban és keresztben, egy kézepes sdrga-
répdt csak hosszdban vdgjunk fel).

- 1szdl zeller

- egy kis csokor petrezselyem

- gyémbérgydkér (kb. 1 cm)
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- 1 grapefruit (meghdmozva és darabokra
vdgva, magok eltdvolitva)

- 3 anandszkarika (mag nélkdil)

- 2 narancs (meghdmozva és feldarabolva,
magokat eltdvolitva)

- 2 sdrgarépa(egy nagyon nagy sdrgarépat

GYUMOLCS LIMONADE

3 kemény alma (mindegyik apré darabokra
vdgva, maghdz és maghdz eltdvolitva)

3 narancs (meghdmozva és feldarabolva,
magokat eltdvolitva)

% citrom (meghdmozva és darabokra vagva,
magokat eltdvolitva)

hosszdban és keresztben, egy kdzepes sdrga- Préseljik ki az 6sszes gylimolcsot, ligyelve
arra, hogy a puha és a kemény gyimol-
csOk valtakozzanak. Mentaval és jéggel
talalhato.

répdt csak hosszdban vdgjunk fel).
- 1.cmgyémbeérgyokeér
Adhat hozza petrezselymet, zellert is.

MUSZAKI ADATOK

A miiszaki paraméterek a termék adattablajan talalhaték. c €

A halézati kabel hossza: 1,0 m

FIGYELEM! Az MPM agd S.A. fenntartja a technikai valtoztatasok jogat.

Ez a kézikényv gépi forditdsban készlilt.

A termék helyes megsemmisitése (elektromos és elektronikus berendezések hulladéka)

haztartasi hulladékkal egyutt kidobni. Az elhasznalt berendezések a potencidlisan veszélyes anyagok,

E A terméken taldlhato jeldlés arra utal, hogy a hasznos élettartam végén nem szabad a készlléket mas

keverékek és komponensek miatt negativ hatassal lehetnek a kornyezetre és az emberi egészségre. Az

elektronikai hulladékok méas hulladékokkal vald keverése vagy szakszerlitlen szétszerelése az egészségre
N ¢S ; kornyezetre karos anyagok kibocsatasahoz vezethet. Az elhasznalt késziiléket adja le elektromos és
elektronikus hulladékokat gyUijté pontban. Az elektromos és elektronikai hulladékok visszaktldési helyére vonatkozé
részletes informaciok megszerzése érdekében a felhasznalonak fel kell vennie a kapcsolatot az adott helység elekt-
romos hulladékokat gyjté helyével vagy hulladékfeldolgozé Gizemével.
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INDICAZIONI RELATIVE ALLA SICUREZZA DI UTILIZZO

Leggere attentamente le istruzioni per l'uso prima di utilizzare |l
prodotto.

Il dispositivo e stato progettato per spremere frutta e verdura
fresca. Non utilizzare il dispositivo per scopi diversi da quelli per i
quali e destinato.

Il dispositivo e destinato ad uso domestico.

Non utilizzare il dispositivo allaperto.

Non mettere alimenti duri nello spremiagrumi, ad es. semi grandi,
cubetti di ghiaccio, prodotti congelati, ecc.

Verificare se i parametri di alimentazione della targhetta corrispon-
dano ai parametri della Vostra rete di alimentazione.

Il dispositivo deve essere collegato a una presa di corrente prov-
vista di messa a terral

Il dispositivo non e progettato per il funzionamento con i timer
esterni o un separato sistema di controllo da remoto.

Non collegare la spina alla presa di corrente con le mani bagnate.
Non estrarre la spina dalla presa di corrente tirando il cavo.

Non tenere il dispositivo con le mani bagnate.

Non appendere il cavo di alimentazione a spigoli vivi e non per-
mettere che entri in contatto con superfici calde.

Non permettere che il cavo di alimentazione penda dal bordo del
tavolo/piano di lavoro.

Non immergere il dispositivo, il cavo o la spina in acqua o altri liquidi.
Non posizionare I'apparecchio su superfici calde.

Non posizionare I'apparecchio vicino ad altri apparecchi elettrici,
fornelli, cucine, forni, ecc.

'apparecchio deve essere posizionato su una superficie asciutta,
piana, antimacchia e stabile.

Assicurarsi sempre che tutte le parti dellapparecchio siano montate
correttamente prima di iniziare le attivita.

Prestare la massima attenzione, non lasciare 'apparecchio incusto-
dito quando ci sono bambini vicino allapparecchio.

Scollegare il dispositivo dalla rete elettrica se viene lasciato incu-
stodito e prima del montaggio, smontaggio e pulizia.

L'uso di accessori non raccomandati dal produttore pud causare
danni al dispositivo, incendi o lesioni.
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Ricordarsi di mantenere una distanza di sicurezza dalle parti rotanti
del dispositivo. Il contatto con essi puo provocare lesioni personali
o (e) danni alla proprieta, ad esempio estraendo capi di abbiglia-
mento/gioielli appesi in modo sciolto, ecc.

Posizionare il cibo solo con uno spingitore dedicato: non mettere
la mano nella camera di un dispositivo funzionante, non inserire |l
cibo nellapparecchio utilizzando accessori non destinati a questo
scopo, ad es. forchette, cucchiai, ecc.

La pulizia dell'apparecchio, in particolare delle parti a diretto con-
tatto con gli alimenti, deve essere effettuata prima del primo
utilizzo, subito dopo 'uso o se I'apparecchio non e stato utilizzato
per lungo tempo - la procedura & descritta nel capitolo “PULIZIA
E MANUTENZIONE”,

Non usare oggetti appuntiti, paste abrasive, solventi o altri prodotti
chimici forti per pulire il bollitore - il loro uso potrebbe danneggiare
l'apparecchio.

Non uftilizzare mai un apparecchio danneggiato, anche quando e
danneggiato il cavo o la spina. In questo caso, affidare la riparazione
a un centro di assistenza autorizzato.

La macchina affettatrice puo essere utilizzata da persone con
limitate capacita fisiche, sensoriali 0 mentali, o quelle che non
hanno alcuna conoscenza o esperienza nell'uso di questo tipo di
apparecchio, a condizione che siano sorvegliate o istruite sull'uso
sicuro della macchina e comprendano i pericoli connessi.

Il dispositivo non deve essere utilizzato dai bambini. Conservare
I'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei bambini.

| bambini non sono autorizzati a svolgere attivita di pulizia e ma-
nutenzione.

| bambini non devono giocare con I'apparecchio.

Prenditi cura della sicurezza dei bambini: non lasciare parti libe-
ramente accessibili dellimballaggio (sacchetti di plastica, cartoni,
polistirolo, ecc.).

AVVERTENZA! Non permettere ai bambini di giocare con la
pellicola. Pericolo di soffocamento!

Prima del primo utilizzo, rimuovere dallapparecchio e dalla sua
dotazione tutti i sacchetti, gli adesivi, il nastro adesivo e i blocchi
di trasporto.
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DESCRIZIONE DEL DISPOSITIVO

1. Postazione di lavoro/Contenitore 8.
2. Pulsante ON/OFF
3. Tasto REV 9.
4. Pulsante di blocco dell'alimentatore 10.
di scarico 11.
5. Cavo di alimentazione 12.
6. Piedini antiscivolo 13.
7. Spacciatore 14.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Camera di alimentazione con uscita
del succo

Tappo del foro di uscita del succo
Coclea di estrusione

Setaccio di spremitura

Tappo di alimentazione con scarico
Contenitore per succo (300 ml)
Contenitore per rifiuti (400 ml)

[EEN

tettive.

N

. Rimuovere il dispositivo dalla scatola e tutti gli elementi in cartone e le pellicole pro-

. Controllare che l'apparecchio non abbia subito danni durante il trasporto. Se si sospetta

un danno, non mettere in funzione la macinacaffée e consultare il rivenditore.

W

ghetta dell’apparecchio.

~

. Assicurarsi che i parametri della propria rete elettrica corrispondano ai dati della tar-

. Pulire il dispositivo seguendo le indicazioni del capitolo “PULIZIA E CONSERVAZIONE”

ASSEMBLAGGIO DELLO SPREMIAGRUMI

1 Posizionare I'apparecchio su una superficie piana, stabile e livellata. Fissare la camera

76
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di alimentazione (8) alla stazione dilavoro (1) inserendo le linguette nelle scanalature
dell'alloggiamento. Ruotare la camera di alimentazione (8) in senso antiorario fino a
quando il pulsante di blocco dell'alimentatore di scarico (4) "scatta".

2 |Installare la coclea di estrusione (10) nella camera di alimentazione (8) in modo cheiil
mandrino sia allineato con il foro nell'alloggiamento.
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3 Installare il setaccio di spremitura (11) al centro della camera di alimentazione (8)
posizionandolo sulla coclea di spremitura (10). Assicurarsi che il setaccio (11) i trovi
sotto la coclea di spremitura (10).

4 Installare il dado di alimentazione (12) e ruotarlo in senso antiorario fino in fondo in
modo che sia ben chiuso. Notare il contrassegno "lucchetto chiuso" sulla camera di
alimentazione (8).

5 Posizionare il contenitore del succo (13) sotto I'apertura di uscita del succo (9)

6 Posizionare il contenitore dei rifiuti (14) sotto l'uscita della polpa (12).
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7 Utilizzareil pestello (7) per I'apertura del mangime.

8  Altermine, scollegare I'alimentazione e rimuovere il contenitore del succo da sotto
I'apparecchio per versarlo in un altro contenitore.

ATTENZIONE! Lo spremiagrumi per frutta e verdura é dotato di un motore con un ingranaggio
a bassa velocita, quindi il dispositivo ha bisogno di tempo per elaborare gli ingredienti utilizzati.
La fretta, i tentativi di inserire frutta e verdura di grandi dimensioni, o un gran numero di esse
contemporaneamente, nonché una forte pressione con lo spingitore possono causare il blocco
del dispositivo.

PREPARAZIONE DI FRUTTA E VERDURA

TIPO DI PRODOTTI ESEMPIO PREPARAZIONE

RADICI DURE ® carota Lavare e sbucciare tutti i prodotti, in particolare

Nota: non aggiungere molta verdura o frutta ® barbabietola la crosta dura, e tagliarli a pezzetti in modo

contemporaneamente. Una grande quantita o sedano che passino facilmente attraverso il canale di

potrebbe ostruire la coclea di alimentazione alimentazione.

o di spremitura, il che potrebbe causareiil Tagliate una carota grande nel senso della

blocco dell'unita. lunghezza in quattro pezzi. Taglia la punta verde di
circa Tcm. Spingere le parti terminali dei pezzi con
lo spingitore.

— Tagliate la barbabietola e il sedano come le
mele in circa 8 pezzi

RICORDARE: Premere delicatamente la verdura o la frutta spremuta e dura contro il meccanismo di rotazione lenta. Per
rendere le cose piu facili, taglia le carote piu grandi nel senso della lunghezza in due o piul pezzi. Per premere sull'ultima
porzione di prodotti spremuti, utilizzare uno spingitore.

FRUTTI DURI o Mele IMPORTANTE: Scegli per lo piti specie dure e succose.
Lavare e tagliare la frutta con la buccia in pezzi che
si inseriscano facilmente nell'apertura del lotto
(circa 8 pezzi). Non mettere troppi pezzi di frutta in
una volta: sara difficile spremerli.
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FRUTTA E VERDURA MORBIDA e Pomodori Lavare i prodotti e tagliarli in pezzi che siinseriscano
® cetriolo facilmente nell'apertura di alimentazione. Shucciare
® spinacio se necessario. Non mettere troppi pezzi di frutta
® Pesche nel foro di alimentazione per non riempirlo
® uva eccessivamente. Spingere con il pestello.
® ananas

AGRUME ® Arance Shucciate la frutta ed eliminate 'eccesso
e Pompelmo fibra bianca. Dividere in particelle naturali. Se
e Limone possibile, rimuovere i semi.

JUICING

ATTENZIONE! | frutti con semi come pesche, prugne, ciliegie e ciliegie, devono prima essere
snocciolati, i semi rimossi. Frutta e verdura con torsoli, semi duri, bucce spesse o gusci duri devo-
no essere rimossi prima della lavorazione.

ATTENZIONE! Non tagliare frutta e verdura a fette sottili, cubetti, ecc. | pezzi troppo piccoli o

troppo grandi si tradurranno in una spremitura piu difficile.

1. Posizionare I'apparecchio su una superficie piana, stabile e livellata. Scollegare l'appa-
recchio dalla rete elettrica.

2. Lavare accuratamente la frutta e la verdura da cui si intende ricavare il succo, quindi
tagliarle a pezzetti (ma non a fette e pezzettini) in modo che possano essere facilmente
gettate nell’apparecchio attraverso l'apertura nel vano alimentatore (8).

3. Posizionare il contenitore del succo (13) e il contenitore dei rifiuti (14) sotto le aperture
di uscita corrispondenti. Aprire l'uscita del succo con la spina di uscita (9).

4. Accendere lo spremiagrumi utilizzando il pulsante ON/OFF (2).

5. Gettare la frutta e la verdura nel foro della camera di alimentazione (8) spingendoli solo
con lo spingitore (7).

6. Di tanto in tanto, controllare che i contenitori dei rifiuti (14) e i contenitori dei succhi
(13) non siano pieni: se & necessario svuotarli, spegnere prima l'apparecchio utilizzando
il pulsante ON/OFF (2) e chiudere l'uscita del succo con il tappo di uscita del succo (9).

7. Il dispositivo puod interrompere il suo funzionamento quando incontra troppa resisten-
za. In una situazione del genere, devono essere spenti con il pulsante ON/OFF (2), poi-
ché cio potrebbe significare che i pezzi di frutta o verdura gettati sono troppo grandi.
Questo accade principalmente con frutta e verdura dura. Premere il tasto REV (3). Lo
spremiagrumi invertira il motore. Per disattivare la funzione di rotazione inversa, pre-
mere il pulsante ON/OFF (2). Se il problema persiste, smontare, pulire e rimontare il
dispositivo (vedi par. “Assemblaggio dello spremiagrumi”).

ATTENZIONE! Lo spremiagrumi ha una funzione di sicurezza che arresta automaticamente il

dispositivo dopo 10 minuti di funzionamento continuo. Trascorso questo tempo, lasciare raffred-

dare I'apparecchio per circa 20-30 minuti.

OSSERVAZIONE! Non chiudere il tappo quando si spremono gli ingredienti che formano la schiu-

ma (es. mele, sedano). Fai attenzione se succhi con il tappo chiuso. Se la quantita di succo raccolto

nella camera di alimentazione (8) supera il suo volume, il succo in eccesso potrebbe fuoriuscire.

OSSERVAZIONI GENERALI

1. Usa frutta e verdura fresche e mature quando possibile.

2. | semi di agrumi devono essere rimossi in quanto danno un sapore amaro.

3. La frutta morbida e troppo matura fara si che il succo non sia chiaro.

4. 1l succo di mela puo diventare marrone rapidamente: per rallentare il processo, spremi
alcune gocce di succo di limone nel succo.
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5

. Se il succo & troppo denso, diluirlo con acqua minerale.

SMONTAGGIO DELLO SPREMIAGRUMI

1.

M wN

wl

o~

Spegnere l'apparecchio utilizzando il pulsante ON/OFF (2) e scollegarlo dalla fonte di
alimentazione.

. Attendere che la coclea di spremitura si fermi completamente.
. Rimuovere l'asta di spinta (7) dallo scomparto di alimentazione (8).
. Per rimuovere la camera di alimentazione (8), tenere premuto il pulsante di blocco

dell'alimentatore di scarico (4) e utilizzare l'altra mano per ruotare la camera di alimen-
tazione (8) in senso orario.

. Smontare i singoli componenti nell'ordine inverso per il montaggio (dado di alimenta-

zione (12), setaccio di spremitura (11), coclea di spremitura (10))).

. Lavare e pulire accuratamente gli articoli di cui sopra.

PULIZIA E MANUTENZIONE

ATTENZIONE! Una corretta pulizia e manutenzione prolunga la vita dello spremiagrumi. Poiché
lo spremiagrumi spreme i minerali, compreso il calcio, si consiglia di lavare sempre tutte le parti
della macchina dopo I'uso con preventivi di calcio.

1.
2.

o~ U ~ w

~

Spegnere I'apparecchio prima di tentare di pulirlo.

Linvolucro principale puo essere pulito con adamp panno (se necessario & possibile
aggiungere una piccola quantita di detersivo). Lavare accuratamente tutte le parti che
vengono a contatto con gli alimenti dopo ogni utilizzo in acqua tiepida con una piccola
quantita di detersivo, preferibilmente subito dopo la spremitura. Non utilizzare acqua a
temperatura superiore a 80°C per il lavaggio.

. Non utilizzare detergenti aggressivi, acetone, alcol, materiali aggressivi, ecc. Il loro uti-

lizzo puo causare danni al dispositivo.

. Lo schermo di spremitura deve essere pulito accuratamente dopo ogni utilizzo. Puoi

usare uno spazzolino da cucina per questo scopo.

. Non immergere il dispositivo in acqua o altri liquidi!
. Se c'e scolorimento dei componenti dello spremiagrumi sotto I'influenza di carote, aran-

ce, ecc. Possono essere puliti con un panno con olio da cucina. Lo scolorimento non
influisce sulla funzionalita del dispositivo.

. Dopo aver pulito e asciugato tutte le parti, lo spremiagrumi deve essere assemblato

(vedere la sezione “MONTAGGIO DELLO SPREMIAGRUMI").

SINTOMI DI MALFUNZIONAMENTO

SINTOMI ASSEGNO
Il motore non funziona — Il'cavo di alimentazione & nella presa
— (‘e qualcosa bloccato durante I'alimentazione dei prodotti per la
lavorazione?

L'apparecchio in funzione si arresta

L'apparecchio & montato correttamente
— Non & sovraccarico
Il prodotto che vuoi spremere & preparato nei pezzi giusti?
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Sicrea un "inceppamento” nel canale di — Se stai spremendo molti cibi morbidi, prova ad alternare la spinta del

alimentazione

La polpa smette di uscire

prodotto duro (ad es. spingi un'arancia o una mela con una carota). Scegli

prodotti freschi senza segni di marciume

— Ruotarepil volte I'interruttore in posizione "REV"
— Non riempire eccessivamente I'alimentazione batch con i prodotti, mettere i
prodotti uno alla volta, attendere il tempo di elaborarli

— Selacausa é ancora sconosciuta, lavare e rimontare I'apparecchio

— Spingi un prodotto piu duro

NUTRIENTI DI FRUTTA E VERDURA

Frutta / Verdura

Mela

Albicocca

Barbabietola da zucchero

Mirtillo
Cavolo

Carota
Sedano
Cetriolo
Finocchio
Uva

Kiwi
Melone

Nettarina (denocciolata)

Pesca (denocciolata)

Vitamina / minerale

Vitamina C

Fibra, potassio

Folato, fibra, barbabietola & una ricca fonte di vitamina Ce

potassio

Vitamina C

Vitamina C, potassio, acido folico, vitamina B6, fibre

Vitamina A, C, B6, fibre

Vitamina C, potassio

Vitamina C

Vitamina C, fibra

Vitamina C, B6, potassio

Vitamina C, potassio

Vitamina C, Folato, Fibra, Vitamina A

Vitamina C, B3, potassio, fibre

Vitamina C, B3, potassio, fibre

Chilocalorie / calorie

2009 ="150kJ (72 cal)

30g=285kJ (20 cal)

160 g =190kJ (45 cal)

1259=295kJ (70 cal)
100 g=110kJ (26 cal)

1209=125kJ (30 cal)
809 =>55kJ (7 cal)

2809=120kJ (29 cal)
3009 =145kJ (35 cal)
1259=355kJ (85 cal)
100 g=100kJ (40 cal)
2009 =210kJ (50 cal)

180 g =355kJ (85 cal)

150 g =205 kJ (49 cal)

Pera Fibra 150 g =205 kJ (60 cal)
Ananas Vitamina C 150 g =250kJ (59 cal)
Fragola Vitamina C, ferro, potassio e magnesio 1259=130kJ (31 cal)
Pomodoro Vitamina C, Fibra, Vitamina E, Folato, Vitamina A 1009 =90kJ (22 cal)
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RICETTE PER SUCCHI DELIZIOSI E SALUTARI

- 6 vassoi l(tagliarli a pezzetti, togliere il
torsolo e i semi)

- un mazzetto di prezzemolo

- qualche fogliolinae menta

RISTORO I

- 6 mele (tagliate a pezzetti, eliminate il torsolo
e i semi)

- un mazzetto di prezzemolo

- 2 gambi di sedano

- fetta (1 cm) di zenzero
METODO:
Per prima cosa, spremete due o tre mele.
Spremete poi il prezzemolo e le foglie di
menta, lo zenzero e il sedano.
Infine, spremete le mele rimanenti.

- 6 carote (tagliare una carota molto grande
nel senso della lunghezza e trasversale,
media solo nel senso della lunghezza)

- 4 mele (tagliate ciascuna a pezzetti, elimina-
te il torsolo e i semi)

- 2 gambi di sedano medi

- fetta (1 cm) di zenzero q.b.

METODO:

Spremete un po’ di carote, mele, gambi di
sedano e zenzero.

Fallo alternativamente duro e morbido,
grazie al quale otterremo una migliore
efficienza.

Spremere il resto delle carote alla fine.
Puoi anche aggiungere barbabietola,
arancia, ecc. ad ogni verdura che aggiungi,
cambiando

gusto.

COCKTAIL DI CLOROFILLA

Il succo viene spremuto da piante verdi,
per varieta puod provenire da altre piante
ogni giorno, ad esempio spinaci, varie
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varieta di lattuga, valeria, barbabietola,
prezzemolo, sedano, ecc. nella quanti-

ta di circa una manciata per 2 porzioni.

Per ottenere quanto piu succo possibile,
mettere le foglie una ad una nel canale di
alimentazione e infine spremere un po’ di
prodotto duro (un pezzo di mela, carota,
ecc.). Quindi versare 500 ml di acqua in un
frullatore, il succo spremuto e aggiunge-

re la frutta: banana, fragola, pesca, pera,
ecc. Mescolate per qualche minuto. Bevi
lentamente.

ATTENZIONE! Il cocktail di clorofilla ha stra-
ordinarie proprieta disintossicanti, motivo per
cui, come il succo di barbabietola, lo beviamo
lentamente e ne beviamo non pit di 300 - 400
ml al giorno.

PULIZIA DEL FEGATO

- 0,5 barbabietola (sbucciata e tagliata a
pezzi)
- 5 carote (sbucciate, tagliate una carota
molto grande nel senso della lunghezza
e trasversale, media solo nel senso della
lunghezza)
- 2 cmdicetriolo fresco
- 3 mele (tagliate ciascuna a pezzetti, elimina-
te il torsolo e i semi)
- un mazzetto di prezzemolo o lattuga
METODO:
Spremere la barbabietola, le mele, il cetrio-
lo, un mazzetto di prezzemolo o lattuga.
Fallo alternativamente duro e morbido,
grazie al quale otterremo una migliore
efficienza.
Spremere le carote alla fine.

PER LA BELLEZZA

- 4 arance (sbucciate e tritate, privatele dei
semi)

- 5 carote (tagliare una carota molto grande
nel senso della lunghezza e trasversale,
media solo nel senso della lunghezza)

- 1gambo di sedano
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- un mazzetto di prezzemolo
- radice di zenzero (circa 1 ¢cm)

VESTIBILITA SLIM

- 1 pompelmo (sbucciare e tritare, togliere i
semi)

— 3anelli di ananas (togliere il torsolo)

- 2 arance (sbucciate e tritate, privatele dei
semi)

- 2 carote (tagliare una carota molto grande
nel senso della lunghezza e trasversale,
media solo nel senso della lunghezza)

- 1cmdiradice di zenzero

Potete aggiungere anche prezzemolo,
sedano.

LIMONATA ALLA FRUTTA

3 mele dure (tagliarle a pezzetti, togliere il
torsolo e i semi)

3 arance (sbucciate e macinate, privatele
dei semi)

1/2 limone (sbucciare e macinare, eliminare
i semi)

Spremete tutta la frutta, ricordandovi di
alternare tra morbida e dura. Puo essere
servito con menta e ghiaccio.

DATI TECNICI

| dati tecnici si trovano sulla targhetta nominale del prodotto. c E

Lunghezza del cavo di alimentazione: 1,0m

ATTENZIONE! L'azienda MPM agd S.A. si riserva il diritto di apportare modifiche
tecniche.

Questo manuale ¢ stato tradotto automaticamente.

Smaltimento corretto del prodotto (rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche)

stici alla fine della sua vita tecnica. Per evitare effetti dannosi sull’ambiente e sulla salute umana, derivanti
dallo smaltimento incontrollato dei rifiuti, si prega di portare il dispositivo usato in un punto di raccolta
per apparecchiature elettriche ed elettroniche usate o di richiedere il ritiro da casa. Per informazioni piu

E Il marchio apposto sul prodotto indica che il dispositivo non puo essere smaltito con gli altri rifiuti dome-
||

dettagliate su dove e come smaltire in modo sicuro i rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche,
contattare il proprio rivenditore locale o il dipartimento ambientale locale. Il prodotto non pud essere smaltito con

glialtri rifiuti domestici.
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NURODYMAI SAUGIAM APTARNAVIMUI

Pries pradedami naudoti jrenginj, atidZiai perskaitykite jo naudojimo
instrukcija.

Prietaisas buvo sukurtas Svieziy vaisiy ir darzoviy sultims. Nenau-
dokite prietaiso kitiems tikslams, nei jis sukurtas.

Jrenginys skirtas naudoti tik namy tkyje.

Nenaudokite jrenginio lauke.

| sulCiaspaude nedekite kiety maisto produkty, pvz., dideliy sekly,
ledo kubeliy, saldyty produkty ir pan.

Patikrinkite, ar prietaiso informacingje lenteléje nurodyti maitinimo
parametrai atitinka Jusy maitinimo tinklo parametrus.

Jrenginys turety buti jjungtas j elektros lizdg su jzeminimo sraigtu.
Jranga neéra skirta darbui su iSoriniais laikmaciais ar atskirais nuo-
tolinio valdymo pultais.

Nekiskite kistuko | elektros lizdg dregnomis rankomis.

Traukdami uz laido neistraukite kistuko is elektros lizdo.
Nelaikykite jrenginio dregnomis rankomis.

Nekabinkite laido ant astriy briauny ir neleiskite, kad liesty karstus
pavirsius.

Neleiskite maitinimo laidui kabeti virs stalo / prekystalio krasto.
Nenardinkite jrenginio, laido ir kiStuko vandenyje arba kituose
skysciuose.

Nestatykite jrenginio ant karsty pavirsiu.

Nedekite prietaiso Salia kity elektros prietaisy, degikliy, virykliy,
orkaiciy ir kt.

Prietaisas turi buti dedamas ant sauso, lygaus, demems atsparaus
ir stabilaus pavirsiaus.

Visada pries pradedami dirbg jsitikinkite, ar visi jrenginio elementai
yra teisingai sumontuoti.

BUkite ypac atsargUs, nepalikite prietaiso be priezitros, kai Salia
prietaiso yra vaiku.

Atjunkite prietaisg nuo maitinimo Saltinio, jei paliekate jj be prie-
Zitros ir pries surinkdami, iSardydami ar valydami.

Aksesuary, kuriy gamintojas nerekomenduoja, panaudojimas gali
sugadinti jrenginj, sukelti gaisrg arba kuno suzalojimus.
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Nepamirskite laikytis saugaus atstumo nuo besisukanciy prietaiso
daliy. Kontaktas su jais gali sukelti kno suzalojima arba (ir) Zalg turtui,
pvz., iStraukiant laisvai kabancius drabuzius / papuosalus ir pan.
Maistg dekite tik su tam skirtu stumikliu — nedekite rankos j dar-
binio prietaiso kamerg, nedekite maisto j prietaisg naudodami tam
neskirtus priedus, pvz., Sakutes, Saukstus ir pan.

Prietaisas, ypac tos dalys, kurios tiesiogiai lieCiasi su maistu, turety
buti valomas pries pirmajj naudojima, iSkart po darbo pabaigos arba,
jei prietaisas ilgg laikq nebuvo naudojamas - procedura aprasyta
skyriuje VALYMAS IR PRIEZIURA".

Valymui negalima naudoti astriy daikty, abrazyviniy pasty, tirpikliy
ir kity stipriy cheminiy medziagy - del jy naudojimo jrenginio gali
buti sugadintas.

Nenaudokite pazeisto jrenginio, net ir tuomet, kai pazeistas mai-
tinimo laidas ar kiStukas - tokiu atveju jj reikia atiduoti remontui |
jgaliota serviso punkta.

Prietaisg gali naudoti asmenys, turintys ribotas fizines, jutimines
ar psichines galimybes, taip pat tie, kurie neturi Ziniy ar patirties
apie tokios jrangos naudojima, su salyga, kad jiems bus suteikta
saugi prieziura ar nurodymai, kaip saugiai naudotis prietaisais, ir jie
supranta susijusia rizika.

Prietaisas neturi buti naudojamas vaikams. Prietaisg ir laidg laikykite
vaikams nepasiekiamoje vietoje.

Vaikams neleidZiama atlikti valymo ir prieZitros darby.

Vaikai negali zaisti su prietaisu.

Rapinkites vaiky saugumu - nepalikite laisvai prieinamy pakuotes
daliy (plastikiniy maiseliy, dezuciy, polistireno ir kt.).

ISPEJIMAS! Neleiskite vaikams Zaisti su folija. Pavojus uzdusti!
Pries naudodami pirma karta, nuimkite visus maiselius, lipdukus,
juostas ir siuntimo spynas nuo prietaiso ir jo priedy.
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IRENGINIO APRASYMAS

1. Darbiné stotis/korpusas 8. Pasary kamera su sulciy isleidimo
2. JJUNGIMO / ISJUNGIMO mygtukas anga
3. Mygtukas REV 9. Sulciy isleidimo angos kistukas
4. Nutekéjimo tiektuvo uzrakto mygtu- 10. SpaudZiantis elementas
kas 11. Suspaudziamas sietas
5. Maitinimo laidas 12. PaSary dangtelis su atlieky isleidimo
6. Neslidzios kojelés anga
7. Stumoklis 13. Talpa sultims - 300 ml

14. Talpa atliekoms - 400 ml

PRIES PIRMA PANAUDOJIMA

[N

. 1Simkite jrenginj i$ pakuotes ir nuimkite visus jj saugancius kartonus ir folijas.

. Patikrinkite, ar prietaisas nepaZeistas, ar néra pazeidimuy, kurie gali atsirasti transporta-
vimo metu. Jei jtariama zala, nenaudokite prietaiso ir pasitarkite su pardaveéju.

. Isitikinkite, kad jasy elektros tinklo parametrai atitinka prietaiso duomeny lenteléje pa-
teiktus duomenis.

. Nuplaukite prietaisg vadovaudamiesi instrukcijomis, pateiktomis skyriuje ,VALYMAS IR
PRIEZIURA"

SULCIASPAUDES MONTAVIMAS

1 Pastatykite jrenginj ant lygaus, stabilaus ir plokscio pavirsiaus. Pritvirtinkite tiektuvo
kamera (8) prie darbo vietos (1), jkiSdami skirtukus j korpuso griovelius. Pasukite
tiektuvo kamera (8) pries laikrodzio rodykle iki galo, kol isleidimo tiektuvo uzrakto
mygtukas (4) "spragtelés".

N

W

~

2 |dékite ekstruzijos sraigta (10) j tiektuvo kamera (8) taip, kad Serdis susilyginty su
korpuso anga.
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3 Suspaudimo sietas (11) dedamas j tiektuvo kameros (8) centrg, uzdedant jj ant
suspaudimo sraigto (10). Jsitikinkite, kad sietas (11) yra po spaudziamuoju sraigtu (10).

4 Sumontuokite padavéjo dangtelj ir persukite priesinga kryptimi, nei laikrodzio
rodyklés tiek, kad buty jauciamas pasipriesinimas, kad jis bty sandariai sumontuotas.
Atkreipiamas démesys j tiekimo kameros Zyméjima "uzdara spyna” (8).

5 Padékite sulciy talpykla (13) po sulciy isleidimo anga (9)

6  Atlieky dézé (14) dedama po celiuliozés isleidimo anga (12).
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7 Naudokite stamiklj (7) maisto tiekimo atidarymui.

8  Uzbaigus darba, atjungti maitinima ir i$ po prietaiso iSimti talp su sultimis siekiant

) jas ispilti j kita inda.

DEMESIO! MPM jmonés vaisiy ir darzoviy sul&iaspaudé turi jrengta variklj su maZo greicio pa-
vara, todél prietaisui reikia laiko naudojamy komponenty apdorojimui. Skubéjimas, bandymas
déti didelius vaisus ir darZoves, ar didelj jy kiekj i$ karto bei stiprus spaudimas stimokliu gali
uzblokuoti jrenginj.

VAISIU IR DARZOVIY PARUOSIMAS

PRODUKTY RUSIS PAVYZDYS PARUOSIMAS
KIETI SAKNINIAI e morka Nuplaukite ir nulupkite visus produktus, ypac kieta
Démesio: nedékite i karti daug vaisy ar ® burokelis plutg, ir supjaustykite juos j mazus gabalus, kad jie
darzoviy. Didelis kiekis gali uzkimsti déjimo o salieras Ie'ngvai patekty [ pasarq'kaj\'alq.“ o
anga arha spaustuva, tai gali uzblokuoti Didele morka perpjaukite tik isilgai j keturias dalis.
jrenginj. Nupjaukite Zalia dalj apie 1 cm. Galutines dalis

pastumkite stimokliu.
— burokélius, salierus ar obuolius pjauname
8 dalis

ATSIMINKITE: Svelniai prispauskite suspaustas, kietas darZoves ar vaisius prie létai besisukanéio mechanizmo. Siekiant
palengvinti sau darba supjaustykite didesnés morkas iSilgai j dvi ar tris dalis. Siekiant paspausti paskutine spaudziamy
produkty porcija panaudokite stamoklj.

KIETI VAISIAI ® obuoliai SVARBU: Rinkités tik kietas, sultingas risis.
Nuplaukite ir supjaustykite vaisius su odele j
gabaliukus, kurie lengvai tilps j anga (mazdaug j 8
dalis). Nedékite per daug vaisiy gabaliuky i$ karto -
bus sunku spausti.
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MINKSTI VAISIAI/DARZOVES

e pomidorai Nuplaukite produktus ir supjaustykite j gahaliukus,
® agurkas kuri lengvai tilps j anga. Jeigu bitina, nulupkite
e Spinatai odele. Nedékite per didelio kiekio vaisiy angoje, kad
o persikai jos neperpildyti. Pastumkite tam skirtu jrankiu.
® vynuogeés
® ananasas
CITRUSAI ® apelsinai Nulupkite vaisiy odele ir padalinkite
e greipfrutai balto pluosto pertekliy Padalinkite j nataralius
® (itrinos gabaliukus. Jei jmanoma, pasalinkite séklas.

SULCIY SPAUDIMAS

DEMESIO! Vaisiy su kauliukais, persikus, slyvas, vysnias ir tresnes, pirmiausia reikia pasalinti
kauliukus. Pries perdirbima reikia pasalinti vaisius ir darZoves su serdimis, kietomis séklomis,
storomis odomis ar kietais lukstais.

DEMESIO! Nepjaustome vaisiy ir darzoviy j plonus pleistrus, kubelius ir pan. Dél per mazy ar per

dideliy gabaliuky sultis spausti sunkiau.

1. Pastatykite jrenginj ant lygaus, stabilaus ir plokscio pavirsiaus. Prijunkite prietaisg prie
maitinimo tinklo.

2. Kruopsciai nuplaukite vaisius ir darzoves, is kuriy ketinate spausti sultis (taciau ne grie-
zinélius ir smulkius gabalélius) taip, kad bty galima juos lengvai déti | jrenginj per anga
pagrindinéje talpoje .

3. Pastatykite indg sultims ir atliekoms (13) po atitinkamomis pagrindinio indo ango-
mis (14). Atidarykite kistuku sulciy iSbégimo lovelj (9).

4. |junkite sul¢iaspaude naudodami jjungimo / isjungimo mygtuka (2).

5. ]meskite vaisius ir darZoves per angg esancig dangtelyje (8) pastumdami juos tik tam
skirtu jrankiu (7).

6. Retkarciais patikrinkite, ar indai atliekoms ir sultimis (14) néra perpildyti - esant porei-
kiui istustinkite, bet pirmiau isjunkite jrenginj jungiklio (13) pagalba ir uzkiskite sulciy
lovelj (2) kistuku.

7. l}renginys gali sustabdyti savo darba, kai susiduria su pernelyg didele apkrova. Tokiu
atveju jie turéty bati isjungti jjungimo / iSjungimo mygtuku (2), nes tai gali reiksti, kad
jmesti vaisiy ar darzoviy gabaliukai yra per dideli. Taip atsitinka ypac su kietomis dar-
Zoveémis ir vaisiais. Paspauskite mygtukg REV (3). Sulciaspaudé pakeis variklj. Norédami
iSjungti atvirkstinio pasukimo funkcija, paspauskite jjungimo / isjungimo mygtuka (2).
Kai problema ir toliau yra, reikia isardyti jrenginj, iSvalyti ir vél sumontuoti (Zitrékite
taska ,Sulc¢iaspaudés surinkimas").

DEMESIO! Suléiaspaudé turi saugos funkcija, kuri automatiskai sustabdys prietaisa po 10 mi-

nuciy nepertraukiamo veikimo. Praéjus Siam laikui, turétumeéte leisti prietaisui atvésti mazdaug

20-30 minuciy. ; ; B

NEUZDARYKITE KISTUKO, KAI SPAUDZIATE SULTIS IS KOMPONENTUY, KURIE ISSKIRIA PU-

TAS (PVZ. OBUOLIAI, SALIERAS). BUKITE ATSARGUS, JEIGU SPAUDZIATE SULTIS SU UZDA-

RYTU KISTUKU. JEIGU SULCIY KIEKIS PAGRINDINIAME INDE (8) YRA DIDESNIS, NEI INDO

TURIS, SULCIY PERTEKLIY ISPILKITE.

BENDROS PASTABOS

1. Pagal galimybes naudokite SvieZius ir prinokusius vaisius bei darzoves.
2. Citrusiniy vaisiy seklos turéty buti pasalintos, nes jos suteikia kartaus skonio.
3. Dél minksty ir labai prinokusiy vaisiy sultys néra tokios skaidrios.
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4.

Obuoliy sultys gali greitai parusti - siekiant sulétinti §j procesa jspauskite | sultis kelis
lasus citrinos sulciy.

5. Jeigu sultys yra labai tirstos, tuomet jas reikia praskiesti mineraliniu vandeniu.

SULCIASPAUDES ISMONTAVIMAS

S, ‘

o~

. ISjunkite prietaisa jjungimo / iSjungimo mygtuku (2) ir atjunkite nuo maitinimo Saltinio.
. Palaukite kol spaustuvas visiskai sustos.

. Stumimo strypas (7) nuimamas nuo tiektuvo skyriaus (8).

. Norédami isimti tiektuvo kamerg (8), paspauskite ir palaikykite isleidimo tiektuvo uz-

rakto mygtuka (4) ir kita ranka pasukite tiektuvo kamera (8) pagal laikrodzio rodykle.

. Isardykite atskirus komponentus atvirkstine surinkimo tvarka (tiektuvo verzle (12), su-

spaudimo sietas (11), suspaudimo sraigtas (10)).

. Kruopsciai nuplaukite ir nuvalykite Siuos elementus

VALYMAS IR PRIEZIURA

DE

MESIO! Tinkamas plovimas ir laikymas prailgina sul¢iaspaudés tarnavimo laika. Kadangi sul-

Ciaspaudé spaudzia mineralus, rekomenduojame visus jrenginio elementus uzbaigus darba plauti
priemonémis, kurios neleidZia nusésti kalkéms.

1.
2.

W

~

o U1

~

ISjunkite jrenginj pries jo valyma.

Pagrindinj korpusg galima valyti drégna sSluoste (jeigu yra toks poreikis, galima panau-
doti truputj ploviklio). Visus elementus, kurie lieciasi su maistu kruopsciai nuplaukite po
kiekvieno panaudojimo Siltame vandenyje su trupuciu ploviklio, geriausia iS karto po
panaudojimo. Skalbimui nenaudokite aukstesnés nei 80 °C temperatiros.

. Valymui nenaudokite stipriy valymo priemoniy, acetono, alkoholio, astriy medziagy ir t.

t. Ju naudojimas gali sugadinti prietaisa.

. Spaudziantj sieta gerai i$valyti po kiekvieno panaudojimo. Siam tikslui galite naudoti

virtuvinj danty Sepeteél;.

. DraudZiama prietaiso pagrinda nardinti vandenyje arba kituose skysciuose!
. Jeigu sultys dél morky, obuoliy ir pan. nudazo sulciaspaudés elementus, juos galima nu-

valyti su trupuciu aliejaus. Spalvos pasikeitimas neturi jtakos jrenginio funkcionalumui.

. Nuvalius ir isdziovinus visas dalis, sul¢iaspaude sumontuokite (Ziarékite taskg ,SUL-

CIASPAUDES MONTAVIMAS”).

NETEISINGO VEIKIMO POZYMIAI

POZYMIAI PATIKRINKITE
Variklis nedirba - Armaitinimo laidas yra elektros lizde
— Arkas nors neuzblokavo dedant produktus apdorojimui
Veikimo prietaisas sustoja — Arjrenginys tinkamai sumontuotas
— Arnéra perkrautas

— Arproduktas, kurj norite i$spausti paruostas atitinkamais gabaliukais

Arangoje susidaro ,dzemasX — Jeigu dedate daug minksty produktuy, stenkités pakaitomis pastumti kietu
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produktu (pvz. apelsing ar obuolj pastumkite morka) Pasirinkite SvieZius
produktus neturincius puvimo Zymiy

— Kelis kartus pasukitejungiklj j "REV" padétj

— Neperpildykite angos produktais, dékite produktus po vieng, leiskite juos
apdoroti

— Jeiguir toliau priezastis nezinoma, tuomet jrenginj iSplaukite ir vél jdékite.
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Minkstimas neiseina iS jrenginio

Obuolys

Abrikosas
Cukrinis burokas

Mélyné
Kopistas

Morka

Salieras
Agurkas
Italiskieji krapai
Vynuogeés

Kivis

Melionas

Nektarinas (be kauliuko)
Persikas (be kauliuko)
Kriause

Ananasas

Braske

Pomidoras

RECEPTAI SKANIOMS IR SVEIKOMS SULTIMS

Vitaminas/mineraliné medziaga

Vitaminas C

Skaidulos, kalis

Folio rugstis, skaidulos, burokas turtingas vitamino Cir kalio

Vitaminas C

Vitaminas C, kalis, folio ragstis, vitaminas B6, skaidulos

Vitaminas C, B6, skaidulos
Vitaminas V, kalis
Vitaminas C

Vitaminas (, skaidulos
Vitaminas C, B6, kalis

Vitaminas V, kalis

Vitaminas C, folio ragstis, skaidulos, vitaminas A

Vitaminas C, B3, kalis, skaidulos

Vitaminas C, B3, kalis, skaidulos

Skaidulos

Vitaminas C

Vitaminas C, gelezis, kalis ir magnis

Vitaminas C, skaidulos, vitaminas E, folio ragstis, vitaminas A

— Pastumkite kietesniu produktu

VAISIY IR DARZOVIY MAISTINGOSIOS MEDZIAGOS

Vaisius/darZove

Kalorijos kg/kalorijos

2009 ="150kJ (72 cal)

30g=285kJ (20 cal)
160 g =190 kJ (45 cal)

1259=295kJ (70 cal)
100 g="110kJ (26 cal)

1209=125kJ (30 cal)
809 =>55kJ (7 cal)

2809 =120kJ (29 cal)
300 g =145kJ (35 cal)
1259=355kJ (85 cal)
100 g =100kJ (40 cal)
200 g =210kJ (50 cal)

180 g =355kJ (85 cal)
150 g =205 kJ (49 cal)
150 g = 205 kJ (60 cal)
150 g =250kJ (59 cal)

1259=130kJ (31 cal)

1009 =90kJ (22 cal)

ATSIGAIVINIMAS I

- 6 Ipadeklai (supjaustykite kiekvienqg j mazus

gabalus, nuimkite Serdj ir séklas)
- Puoksté petrazolés lapy

- Kelis lapeliai mety

ATSIGAIVINIMAS I

- 6 obuoliai (supjaustykite kiekvieng j mazus

gabalus, nuimkite Serdj ir séklas)
- Puoksté petrazolés lapy
- 2 pailgo saliero saknys
- Pleistras (1 cm) imbiero
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PARUOSIMO BUDAS:

Pirmiausia iSspauskite du - tris obuolius.

Paskui iSspauskite petrazolés lapy ir métas
bei imbierg ir saliera.
Pabaigoje issauskite likusius obuolius.

GYVYBINGUMAS

- 6 morkos (labai didele morkq perpjaukite per
puse skersai ir isilgai,
vidutine tik isilgai)
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- 4 obuoliai (supjaustykite kiekvienq j mazus
gabalus, nuimkite Serdj ir séklas)

- 2 vidutinés pailgo saliero Saknys

- Pleistras (1 cm) imbiero skoniui

PARUOSIMO BUDAS:

ISspauskite morkas, obuolius, saliero saknj
ir imbiera.

Darykite tai pakaitiniu badu - kieti -
minksti, dél gausime geresnj rezultata.
Pabaigoje iSspauskite likusias morkas.
Galima déti ananaso, burokélj, apelsing ir
pan., su kiekviena jdéta darzove

keiciasi skonis

CHLOROFILY KOKTEILIS

Sultis spaudziame i$ $aliy augaly, norédami
pajvairinti galime kasdien daryti is kity,
pvz. Spinatas, jvairios saloty rasys, salotiné
sultené, burokélio lapai, kvieciy, mieziy
Zelmenys, petrazolés lapai, pailgas salieras
ir pan., apie sauja 2 porcijoms. Siekiant
gauti kuo didesnj sulciy kiekj j anga reikia
déti pavieniui lapelius ir pabaigoje iSspausti
kieta produkta (obuolio, morkos gabaliuka
ir pan.). Paskui pilame j maisytuvg vanden;j
500 ml, iSspaustas sultis ir dedame vaisiy:
bananas, braskeé, persikas, kriausé ir pan.
Maisyti kelias minutes. Létai gerti.
DEMESIO! Chlorofily kokteilis turi ypatingy
detoksikuojanciy savybiy, todél panasiai kaip
burokéliy sultis geriame létai ir iSgeriame ne
daugiau, nei 300 ml porcija per diena.

KEPENU VALYMAS

- 0,5 burokeéliy (nulupkite ir supjaustykite
gabaléliais)

— 5 morkos (labai didele morkq perpjaukite per
puse skersai ir isilgai,
vidutine tik iSilgai)

- 2cmsvieZias agurkas

- 3obuoliai (supjaustykite kiekvienq j mazus
gabalus, nuimkite Serdj ir séklas)

- maZa petraZoliy puokstelé arba salota
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PARUOSIMO BUDAS:

ISspauskite burokeélius, obuolius, agurka,
nedidelj petraZoliy ar saloty rysulélj.
Darykite tai pakaitiniu badu - kieti -
minksti, dél gausime geresnj rezultata.
Pabaigoje iSspauskite morkas.

- 4 apelsinai (nulupkite ir supjaustykite, pasa-
linkite séklas)

- 5 morkos (labai didele morkq perpjaukite per
puse skersai ir isilgai,
vidutine tik isilgai)

- 1 pailgas salieras

- Maza petraZoliy puokstelé

- Imbiero $aknis (apie 1 cm)

- 1 greipfrutas (nulupkite ir supjaustykite,
pasalinkite séklas)

- 3ananasy Ziedai (pasalinti Serdj)

- 2 apelsinai (nulupkite ir supjaustykite, pasa-
linkite séklas)

- 2 morkos (labai didele morkq perpjaukite
isilgai ir skersai, vidutiniskai tik isilgai)

- 1imbiero Saknis

Galima déti lapelj petrazolés, pailga saliera.

VAISINIS LIMONADAS

- 3 kieti obuoliai (supjaustykite kiekvieng |
mazus gabalus, pasalinkite Serdj ir séklas)
- 3 apelsinai (nulupkite ir sumalkite, pasalin-
kite séklas)
- 1/2 citrinos (nulupkite ir sumalkite, pasalin-
kite séklas)
Visus vaisius iSspausti, neuzmirskite apie
pakaitinj blda: minksti - kieti. Galima
pateikti su méta ir ledukais.
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TECHNINIAI DUOMENYS

Techniniai duomenys nurodyti produkto informacinéje lenteléje.
Maitinimo laido ilgis: 1,0 m

DEMESIO! Jmoné MPM agd S.A. pasilieka teise keisti techninius parametrus.

Sis vadovas buvo isverstas masininiu baidu.

Taisyklingas gaminio atlieky salinimas (elektrinés ir elektroninés jrangos atliekos)

Ant gaminio pavaizduotas simbolis reiskia, kad Sio gaminio atlieky negalima Salinti su kitomis namy Gkyje

generuojamomis atliekomis. Siekiant iSvengti kenksmingo poveikio aplinkai ir Zmoniy sveikatai, kurj kelia

nekontroliuojamas atlieky $alinimas, panaudota gaminj reikia pristatyti j buitinés technikos atlieky priemi-

mo vieta arba kreiptis dél atlieky paémimo i$ namy. Dél iSsamesnés informacijos apie saugaus elektrinés ir
B c|cktroninés jrangos atlieky $alinimo bidus ir vietas naudotojas turi kreiptis j mazmeninés prekybos vieta
arba vietos valdzios organo aplinkos apsaugos skyriy. Sios gaminio atlieky negalima $alinti kartu su komunalinémis
atliekomis.
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VISPARIGI LIETOSANAS DROSIBAS NORADIJUMI

- Pirms lietosanas rupigi izlasiet lietoSanas instrukciju.

- lerice ir paredzéta sulas izspieSanai no svaigiem augliem un dar-
zeniem. Neizmantojiet ierici citiem meérkiem, iznemot paredzéto
lietojumu.

- lerice ir paredzeta tikai lietoSanai majas.

- Neizmantojiet ierici arpus telpam.

- Nelieciet sulu spiedé cietos partikas produktus, piemeram, lielas
seklas, ledus gabalinus, saldétus produktus utt.

- Parbaudiet, vai barosanas parametri uz ierices datu plaksnites atbilst
jusu barosanas tikla parametriem.

- lericei jabut savienotai ar stravas kontaktligzdu ar zeméjuma tapu.

- lekarta nav paredzeta darbibai, izmantojot aréjos slédzu taimerus
vai atsevisku talvadibas sistemu.

- Nepievienojiet kontaktdaksu tikla kontaktligzdai ar mitram rokam.

- Neiznemiet kontaktdaksu no tikla kontaktligzdas, velkot aiz vada.

- Neturiet ierici ar mitram rokam.

- Nekariet barosanas vadu uz asam malam un nelaujiet tam pieskar-
ties karstam virsmam.

- Nelaujiet stravas vadam karaties no galda/galda malas.

- Neiegremdegjiet ierici, vadu un kontaktdaksu adent vai citos skid-
rumos.

- Nenovietojiet ierici uz karstam virsmam.

- Nenovietojiet ierici uz karstam virsmam vai citu elektrisko iericu,
deglu, pliSu, cepeskrasnu utt. tuvuma.

- lerice janovieto uz sausas, plakanas, traipu izturigas un stabilas
virsmas.

- Pirms darba saksanas vienmér parliecinieties, vai visas ierices sa-
stavdalas tika pareizi uzstaditas.

- Esiet |oti uzmanigi, neatstajiet ierici bez uzraudzibas, ja ierices
tuvuma ir bérni.

- Atvienojiet ierici no barosanas avota, ja to atstaj bez uzraudzibas
un pirms montazas, demontazas vai tirisanas.

- Razotaja neieteiktu piederumu izmanto$ana var izraisit ierices
bojajumus, aizdegSanos vai miesas bojajumus.

- Darbibas laika noteikti ieverojiet droSu attalumu no ierices rotéjo-
Sajam sastavdalam. Saskare ar viniem draud miesas bojajumus vai
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(i) 1pasuma bojajumus, pieméram, izvelkot brivi piekartas apgéerba/
rotaslietu dalas utt.

Novietojiet partikas preces tikai ar ipasu stumeéju — nelieciet roku
darba ierices nodalijuma, nelieciet partiku ierice, izmantojot tam
neparedzetus piederumus, pieméram, daksinas, karotes utt.
lerices, jo 1pasi detalu, kas atrodas tiesa saskaré ar partiku, tirisana
javeic pirms pirmas lietosanas, tulit péc darba beigam vai ja ierice
nav izmantota ilgu laiku — procedura aprakstita sadala “TIRISANA
UN APKOPE".

jus vai citas spéecigas kimiskas vielas - to lietosana var sabojat ierici.
Neizmantojiet bojatu ierici, pat ja ir bojats tikla vads vai kontaktdaksa
- sada gadijuma iesniedziet ierici salabot autorizéta servisa punkta.
lerici var izmantot personas ar ierobezotam fiziskam, manu vai
garigam spéjam un kuram nav zinasanu vai pieredzes sadu iericu
lietoSana, ar noteikumu, ka tas tiek uzraudzitas vai instruétas par
iericu drosu lietosanu un saprot ar to saistitos riskus.

lerici nevar izmantot bérni. Glabajiet ierici un vadu bérniem ne-
pieejama vieta.

Bérniem nav atlauts veikt tirisanas un apkopes darbibas.
Bérniem nav atlauts spélét ar ierici.

Bérnu drosibas nolukos, ltdzu, neatstajiet iepakojuma dalas (plast-
masas maisini, kartona kastes, polistirols utt.) brivi pieejamas.
BRIDINAJUMS! Nelaujiet bérniem spéléties ar foliju. Nosmak-
Sanas briesmas!

Pirms pirmas lietoSanas no ierices un tas aprikojuma nonemiet visus
maisinus, uzlimes, siksnas un transporta slédzenes.
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IERICES APRAKSTS

1. Darba stacija/korpuss 8.
2. ON/OFF poga 9.
3. REV poga 10.
4. Atpakalplismas padevéja blokésanas 11.
poga 12.
5. Stravas vads
6. Neslidosas kajas 13.
7. Stuméjs 14.

PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

Padevéja kamera ar sulas izeju
Sulas kontaktligzdas spraudnis
Saspiesanas gliemezvaks
Saspiezot sietu

Padeveja uzgrieznis ar atkritumu
izpladi

Sulu trauks (300 ml)

Atkritumu tvertne (400 ml)

N —

. Nonemiet ierici no kastes un nonemiet visu kartonu un plévi, kas to nostiprina.
. Parbaudiet, vai iericé nav bojajumu, kas var rasties ierices transportésanas laika. Ja ro-

das aizdomas par bojajumiem, neieslédziet ierici un konsultéjieties ar pardevéju.

MW

. Parliecinieties, vai jusu elektriska tikla parametri atbilst datiem ierices datu plaksnité.
. Nomazgajiet ierici, ieverojot noradijumus sadala “TIRISANA UN APKOPE”

SULU SPIEDES UZSTADISANA

1 lestatietierici uz gludas, stabilas un [idzenas virsmas. Uzstadiet padevéja kameru (8)

“noklikskinata”.

darbstacija (1), pieskaroties cilném korpusa rievas. Pagrieziet padeves kameru (8)
pretéji pulkstenraditaja virzienam, lidz pakartotas padeves blokésanas poga (4) ir

2 Uzstadiet ekstradera skravi (10) padeves kamera (8) ta, lai kocins ieklautos korpusa

cauruma.
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3 Uzstadiet saspieSanas ekranu (11) padeves kameras centra (8), novietojot to uz
saspieSanas gliemeza (10). Pievérsiet uzmanibu tam, ka siets (11) atrodas zem
saspiesanas gliemeza apaksas (10).

4 Uzstadiet padeves uzgriezni (12) un pagrieziet to pretéji pulkstenraditaja virzienam,
lidz tas ir ciesi noslégts. Pievérsiet uzmanibu “slégta piekarama atsléga” marké&jumam
uz padeves kameras (8).

5 Novietojiet sulas trauku (13) zem sulas izejas (9)

6  Atkritumu tvertni (14) novieto zem celulozes izpludes atveres (12).
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7 Partikas produktu padeves caurumam izmantojiet staméju (7).

8  Darba beigas atvienojiet stravas padevi un nonemiet trauku ar sulu no ierices, lai to
ielej cita trauka.

UZMANIBU! Auglu un darzenu sulu spiede ir aprikota ar motoru ar zema atruma parnesumkarbu,
tapéc iericei ir nepiecieSams laiks izmantoto sastavdalu apstradei. Steiga, méginajumi ievietot
lielus darzenus un auglus vai lielu daudzumu to vienlaikus, ka ari spécigs spiediens ar stiméju var
izraisit ierices ievarijumu.

DARZENU UN AUGLU SAGATAVOSANA

PRODUKTU VEIDS PIEMERS SAGATAVOSANA
CIETA SAKNE ® burkani Nomazgajiet un mizojiet, pasi no cietas adas, visus
Piezime: nelieciet vienu reizi lielu daudzumu ® bietes produktus un sagrieziet mazas dalas, lai tie viegli
darzenuvaiauglu. Liels daudzums var aizseret @ selerija izietu caur partijas kanalu. .
partijas kanalu vai saspiesanas gliemezvaku, Lielu burkanu sagrieziet tikai gareniski cetras dalas.
kas var izraisit ierices blok&sanu. Nogrieziet zajo galu apméram 1 cm. Pievelciet

gabalu gala dalas ar stuméju.
— bietes, selerijas sagriez ka abolus apméram
8 dalas

ATCERETIES: Saspiesti, cieti darzeni vai augli ir viegli japiespieZ pret Iéni rotéjoSo mehanismu. Lai atvieglotu sev, lielaki
burkani jasagriez gareniski, divas vai vairakas dalas. Lai nospiestu pédéjo izspiesto produktu dalu, izmantojiet stuméju.

CIETIE AUGLI o aholi SVARIGS: Izvélieties galvenokart cietas, suligas
sugas. Nomazgajiet un sagrieziet auglus miza
gabalos, kas viegliiederas partijas cauruma
(apméram 8 dalas). Nelieciet parak daudz auglu
gabalu uzreiz - to bas griiti izspiest.

MIKSTIE AUGLI/DARZENI ® tomati Nomazgajiet produktus un sagrieziet tos gabalos,
o qurkis kas viegli iederas partijas cauruma. Ja nepieciesams,
® spinati mizojiet no mizas. Nenovietojiet parak daudz
o persiki auglu gabalu partijas cauruma, lai to neparpilditu.
® vinogu Nospiediet uz augsu ar stiméju.
® ananass
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CITRUSAUGLI ® apelsini Nomizojiet auglus un nonemiet lieko
o greipfriti no baltas Skiedras. Sadaliet dabiskas dalinas. Ja
® (itroni iesp&jams, nonemiet seklas.

SASPIEZOT SULU

UZMANIBU! Augli ar bedrém, pieméram, persikiem, plimém, kirsiem un kirsiem, vispirms ir ja-
izkida, jaizliek bez kauliniem. Pirms apstrades janonem augli un darzeni ar serdeniem, cietam
seklam, biezam mizam vai cietdm ¢aumalam.

UZMANIBU! Més nesagriezam darzenus un auglus planas skélés, kubinos utt. Parak mazi vai

parak lieli gabali apgriitinas sulas izspieanu.

1. lestatiet ierici uz gludas, stabilas un lidzenas virsmas. Pievienojiet ierici elektrotiklam.

2. Rapigi nomazgajiet auglus un darzenus, no kuriem planojat pagatavot sulu, un péc tam
sagrieziet tos mazos gabalinos (bet ne skélés un mazos gabalinos), lai tos varétu brivi
iemest iericé caur caurumu padevéja kamera (8).

. Novietojiet sulas tvertni (13) un atkritumu tvertni (14) zem attiecigajam izplUdes atve-
rém. Atveriet sulas kontaktligzdu ar kontaktdaksu (9).

. lesledziet sulu spiedi ar ieslégsanas/izslégsanas pogu (2).

. levietojiet auglus un darzenus padeveéja kameras cauruma (8), spiezot tos tikai ar stt-
méju (7).

. Laiku pa laikam parbaudiet, vai atkritumu konteineri (14) un sula (13) nav pilni — ja ne-
pieciesama iztuksosana, vispirms izslédziet ierici ar ieslégsanas/izslégsanas pogu (2) un
aizveriet sulas kontaktligzdu ar sulas kontaktdaksu (9).

. lerice var partraukt darbu, ja ta saskaras ar parak lielu pretestibu. Sada situacija tie ir
jaizsledz ar ieslégsanas/izslégsanas pogu (2), jo tas var nozimét, ka iemesti darzenu vai
auglu gabali ir parak lieli. Tas notiek galvenokart ar cietiem darzeniem un augliem. Péc
tam nospiediet pogu REV (3). Sulu spiede ieslégs atpakalgaitas rotaciju, izraisot dzinéja
atblokésanu. Lai atspéjotu atpakalgaitas rotacijas funkciju, nospiediet pogu ON/OFF
(2). Ja probléma joprojam pastav, ierice ir jaizjauc, jatira un jasamonté no jauna (skatit
apakspunktu). “Sulu spiediena montaza”).

UZMANIBU! Sulu spiedei ir aizsardziba, kas automatiski apturés ierici péc 10 min@isu nepar-

trauktas darbibas. Péc 31 laika jums jalauj iericei atdzist apméram 20-30 minutes.

UZMANIBA! Neaizveriet vacinu, izspieZot sulu no sastavdalam, kas veido putas (pieméram, abo-

li, selerijas). Esiet piesardzigs, ja izspieZat sulu ar aizvértu vacinu. Ja padeves kamera (8) savaktais

sulas daudzums parsniedz ta tilpumu, sulas parpalikums var izplist.

VISPARIGAS PIEZIMES

[ON [SARNEN w

~

. Cik vien iesp&jams, izmantojiet svaigus un nogatavojusos auglus un darzenus.

. Ir nepiecieSsams nonemt citrusaug|u séklas, jo tas pieskir rdgtu garsu.

. Miksti un parak nogatavojusies augli padaris sulu neskaidru.

. Abolu sula var atri k|Gt briina — lai paléninatu $o procesu, sula izspiediet dazus pilienus
citrona sulas.

. Jasulair parak bieza, to vajadzétu atskaidit ar mineralGdeni.

A wWN -

ul

SULU SPIEDES DEMONTAZA

1. Izslédziet ierici ar ieslegSanas/izslégsanas pogu (2) un atvienojiet to no stravas avota.
2. Pagaidiet, [1dz saspieSanas gliemeZi pilniba apstajas.
3. Nonemiet stiméju (7) no padeves kameras (8).
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4. Lai nonemtu padeves kameru (8), nospiediet un turiet kanalizacijas padevéja blokésa-
nas pogu (4) un ar otru roku pagrieziet padeves kameru (8) pulkstenraditaja virziena.

5. lzjauciet atseviskus komponentus montazai apgriezta seciba (padeves uzgrieznis (12),
saspiesanas siets (11), izspiesanas gliemezi (10)).

6. Rupigi nomazgajiet un notiriet ieprieks minétos priekSmetus.

TIRISANA UN APKOPE

UZMANIBU! Pareiza mazgasana un apkope pagarina sulu spiedes kalposanas laiku. Ta ka sulu
spiede izspiez mineralus, ieskaitot kalciju, més iesakam vienmér mazgat visas ierices dalas péc
darba pabeigsanas ar lidzekliem, kas noveérs kalcija nogulsnésanos.

1. Pirms tiriSanas izslédziet ierici.

2. Galveno lietu var notirit ar mitru dranu (ja ir nepieciesams, varat pievienot nelielu dau-
dzumu mazgasanas lidzek|a). Péc katras lietosanas kartigi nomazgajiet visas detalas, kas
nonak saskaré ar partiku, silta Gdent, pievienojot nelielu daudzumu mazgasanas lidzek-
lu, vélams talit pec sulas izspiesanas beigam. Mazgasanai nelietojiet tdeni virs 80°C.

3. Nelietojiet spécigu tiriSanas lidzek|u, acetona, spirta, asu materialu utt. Tirisanai. To
lietosana var izraisit ierices bojajumus.

4. Péc katras lietosanas reizes izspie$anas sieting ir rupigi janotira. Sim noltkam varat
izmantot virtuves suku.

5. Neiegremdéjiet ierices pamatni Gdent vai citos skidrumos!

6. Ja burkanu, apelsinu utt. ietekmé notiek sulu spiedes elementu krasas maina, tos var
noslaucit ar dranu, pievienojot cepamo ellu. Krasas maina neietekmé ierices funkcio-
nalitati.

7. Péc visu detalu tirisanas un zavésanas sulu spiede ir jasamonté (sk. punktu,, SULU
SPIEDES UZSTADISANA).

DARBIBAS TRAUCEJUMU SIMPTOMI

SIMPTOMI PARBAUDIT

Dzingjs nedarhojas — Vai stravas kabelis ir kontaktligzda
— Vaikaut kas nav sasmalcinats, pasniedzot produktus parstradei

Darba ierice apstajas — Vaiierice ir pareizi samontéta
— Vaitas nav parslogots
— Vai produkts, kuru vélaties izspiest, ir sagatavots pareizajos gabalos
Partijas kanala veidojas “ievarijums” — Jajusizspiezat daudz mikstu produktu, méginiet parmainus spiest ar cietu
produktu (pieméram, spiediet apelsinu vai abolu ar burkanu). Izvélieties
svaigus produktus bez pisanas pazimém
— Pvairakas reizes parslédziet sledzi pozicija “REV”
— Neparpildiet partijas kanalu ar produktiem, ievietojiet produktus pa
vienam, dodiet laiku apstradei
— Jacélonis joprojam nav zinams, nomazgajiet un salieciet

Celuloze parstaj iznakt — Nospiediet ar cietaku produktu
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AUGLU UN DARZENU BARIBAS VIELAS

Augli/Darzeni Vitamins/minerals
Apple Cvitamins
Aprikoze Skiedra, kalijs
Cukurbietes Folacins, 3kiedra, bietes ir bagats C vitamina un kalija avots
Mellenu Cvitamins
Kols Cvitamins, kalijs, folacins, B6 vitamins, Skiedra
Burkani A, C, B6 vitamins, Skiedra
Selerijas Cvitamins, kalijs
Gurkis Cvitamins
fenhelis Cvitamins, Skiedra
Vinogas Cvitamins, B6, kalijs
Kivi Cvitamins, kalijs
Melone Cvitamins, folacins, kiedra, A vitamins

Nektarins (bez séklam)

Persiks (bez kauliniem)

bumbieris Skiedra

Ananass Cvitamins

Zemene Cvitamins, dzelzs, kalijs un magnijs

Tomats Cvitamins, $kiedra, E vitamins, folacins, A vitamins

Cvitamins, B3, kalijs, Skiedra

Cvitamins, B3, kalijs, Skiedra

Kilokalorijas/kalorijas
200 g =150kJ (72 kal)

30 =85k (20 kal)
160 g =190 kJ (45 kal)

1259 =295kJ (70 kal)
100 g=110kJ (26 kal)

1209 =125kJ (30 kal)
809 =>55kJ (7 kal)

2809 ="120kJ (29 kal)
300 g =145kJ (35 kal)
125 g =355 kJ (85 kal)
100 g =100 kJ (40 kal)
200 g =210kJ (50 kal)

180 g =355 kJ (85 kal)
150 g = 205 kJ (49 kal)
150 g = 205 kJ (60 kal)
150 g =250 kJ (59 kal)

1259="130kJ (31 kal)

1009 =90kJ (22 kal)

RECEPTES GARSIGAM UN VESELIGAM SULAM

ATSPIRDZINAJUMS |

- 6 krustnaglinas (katru sagrieZ mazas dalas,
nonem serdi un seklas)

- kekars peétersilu

- daZas lapas un piparmétra

ATSPIRDZINAJUMS II

SAGATAVOSANAS METODE:

Vispirms izspiediet divus lidz tris abolus.

Tad izspiediet pétersilu un piparmétru
lapas un ingveru un seleriju.
Visbeidzot, izspiediet atlikusos abolus.

VITALITATE

- 6 aboli (katrs sagriez mazas dalds, nonem
serdi un seklas)

- kekars peétersilu

- 2 selerijas katini

- apmetums (1 cm) ingvera
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6 burkani (Joti lieli burkani sagriezti gareniski
un skersam, videji - tikai gareniski)

4 aboli (katrs sagrieZ mazas dalas, nonem
serdi un seklas)

2 videji selerijas katini

skele (1 cm) ingvera péc garsas
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SAGATAVOSANAS METODE: SKAISTUMAM

- 4 apelsini (mizojiet un sasmalciniet dalds,
nonemiet seklas)

- 5 burkani (loti lieli burkani sagriezti gareniski
un skersam, videji - tikai gareniski)

- 1selerijas katin$

Izspiediet dalu burkanu, abolu, selerijas
katinu un ingvera.

Dariet to parmainus cieti un miksti, més
ieglisim labaku efektivitati.

Pédéjo reizi izspiediet paréjos burkanus. . -
Katram pievienotajam darzenam varat h f‘e”e's kekars peters_:]u
pievienot ari bietes, apelsinu utt., mainot - ingvera sakne (apméram 1 cm)

garsas Tpasibas. SLIMFIT
HLOROFILA KOKTEILIS - 1 greipfrats (mizojiet un sasmalciniet dalas,

. . . nonemiet seklas)
Més izspiezam sulu no zalajiem augiem, _ . . .
Gl - . 2. - 3anandsu gredzeni (nonemiet serdi)
Skirnei ta var bat katru dienu no citiem, e o _
L . IR - 2 apelsini (mizojiet un sasmalciniet dalds,
pieméram: spinatiem, dazadu skirnu

salatiem, rapsiem, botvinka, pétersiliem nopermiet sekias)

s P T L P . ) - 2 burkani (loti lieli burkani sagriezti gareniski
selerijam utt. apméra apm. sauja 2 porci- N R L
- .. _ L o un skersam, videji - tikai gareniski)
jam. Lai iegltu péc iespéjas vairak sulas, .

. o LT - 1cmingvera sakne
partijas kanala pa vienai jajevieto lapas un JUs varat pievienot ari pétersilus, selerijas
visbeidzot jaizspiez kads ciets produkts P P 7 Jas.
(abolu gabals, burkans utt.) Tad blende- AUGLU LIMONADE
r1ielej 500 ml Gdens, izspiestu sulu un
pievienojam auglus: bananu, zemenes, per-
siku, bumbieru utt. Sajauc dazas minGtes.
Dzert [enam.
UZMANIBU! Hlorofila kokteilim piemit ievéro-
jamas detoksikacijas 1pasibas, tapéc, tapat ka
biesu sula, més to dzeram Iénam un dzeram ne L . . .

Izspiediet visus auglus, atceroties mainigo

vairak ka 300-400 ml diena. metodi: miksts - ciets. Var pasniegt ar
AKNU TIRISANA piparmétru un ledu.

- 0,5 bietes (nomizo un sagriez gabalinos)

- 5 burkani (mizas, Joti lieli burkani sagriezti
gareniski un skérsam, videji tikai gareniski)

- 2.cmsvaigs gurkis

- 3 aboli (katrs sagrieZ mazas dalds, nonem
serdi un seklas)

- neliels kekars pétersilu vai salatu

SAGATAVOSANAS METODE:

- 3cietie aboli (katrs sagrieZ mazds dalds,
nonem serdi un seklas)

- 3 apelsini (mizojiet un sasmalciniet dalas,
nonemiet séklas)

- % citrona (mizojiet un sasmalciniet dalas,
nonemiet seklas)

Izspiediet bietes, abolus, gurki, nelielu
kekaru pétersilu vai salatu.

Dariet to parmainus cieti un miksti, més
ieglisim labaku efektivitati.

Beigas saspiediet burkanus.

102

- ‘ MSO-17_instrukcja_v0l.indd 102 29.04.2024 15:56:37 ‘



TEHNISKIE DATI

Tehniskie parametri ir noraditi uz produkta datu plaksnites.
Tikla vada garums: 1,0 m.

UZMANIBU! MPM agd S.A. patur tiesibas veikt tehniskas izmainas.

Siro kasgra mata ir magintulkota.

Pareiza izstradajuma utilizacija (elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi)

Markéjums uz izstradajuma norada, ka péc ta lietosanas beigam to nedrikst izmest ar citiem majsaimnie-

cibas atkritumiem. Elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi var negativi ietekmét apkartéjo vidi un

cilvéku veselibu bistamu vielu, maisijumu un sastavdalu potenciala satura dé|. Elektrisko un elektronisko

iekartu atkritumu sajauksana ar citiem atkritumiem vai to neprofesionala demontaza var izraisit veselibai
B | opkartéjai videi bistamu vielu noplidi. Nogadajiet nolietoto ierici elektrisko un elektronisko iekartu
atkritumu savaksanas punkta. Lai sanemtu sikaku informaciju par elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu no-
gadasanas vietu, lietotajam ir jasazinas ar vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu savaksanas punktu vai
vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu parstrades iekartu.
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

- Lees voor gebruik de gebruiksaanwijzing aandachtig door.

- Het apparaat is ontworpen voor het persen van sap uit vers fruit
en groenten. Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden
dan het bedoeld is.

- Het apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik.

- Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

- Plaats geen harde voorwerpen in de sapcentrifuge. voedsel, bijv.
grote zaden, ijsblokjes, diepvriesproducten, enz.

- Controleer of de vermogen parameters op het typeplaatje van het
apparaat met de parameters van uw stroomvoorzieningsnetwerk
overeenkomen.

- Het apparaat moet op een stopcontact met een aardingspen
worden aangesloten.

- Het apparaat is niet bedoeld om met externe timers of een afzon-
derlijk afstandsbedieningssysteem worden te bediend.

- Steek de stekker niet in het stopcontact met natte handen.

- Wanneer u de stekker uit het stopcontact haalt, trek dan aan de
stekker, niet aan het snoer.

- Houd het apparaat niet met natte handen vast.

- Hang het netsnoer niet over scherpe randen en laat het niet in
aanraking met hete oppervlakken komen.

- Laat het netsnoer niet over de rand van de tafel/het aanrecht
hangen.

- Dompel het apparaat, het snoer en de stekker niet onder in water
of andere vloeistoffen.

- Zet het toestel niet op hete oppervlakken.

- Plaats het apparaat niet op hete oppervlakken of in de buurt van
andere elektrische apparaten, branders, fornuizen, ovens, enz.

- Het apparaat moet op een droge, vlakke, viekbestendige en stabiele
ondergrond worden geplaatst.

- Zorg er altijd voor dat alle apparaat componenten correct zijn
geinstalleerd voordat u met de werkzaamheden begint.

- Wees vooral voorzichtig: laat het apparaat niet onbeheerd achter
als er kinderen in de buurt zijn.

- Koppel het apparaat van de stroomvoorziening los, als u deze
onbeheerd achterlaat en voor montage, demontage of reiniging.
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Het gebruik van accessoires die niet worden aanbevolen door de
fabrikant, kan verwondingen of brand veroorzaken of tot bescha-
diging van het apparaat leiden.

Vergeet niet om tijdens het gebruik een veilige afstand te bewa-
ren tot de roterende elementen van het apparaat. Contact ermee
kan leiden tot lichamelijk letsel of (i) schade aan eigendommen,
bijvoorbeeld door het uittrekken van loshangende kledingstukken/
sieraden, enz.

Plaats voedsel alleen met de speciale stamper - steek uw hand
niet in de kamer van het bedieningsapparaat, plaats geen voedsel
in het apparaat met behulp van accessoires die niet voor dit doel
zijn bedoeld, zoals vorken, lepels, enz.

Reiniging van het apparaat, bijzonder de onderdelen die in direct
contact met voedsel komen, moet voor het eerste gebruik, onmid-
dellijk na beéindiging van de werkzaamheden worden uitgevoerd
of wanneer het apparaat lange tijd niet is gebruikt - de procedure
wordt in het hoofdstuk “REINIGING EN ONDERHOUD" hoofdstuk
beschreven.

Gebruik voor het reinigen geen scherpe voorwerpen, schurende
poetsmiddelen, oplosmiddelen of andere sterke chemicalién - het
gebruik ervan kan het apparaat beschadigen.

Gebruik het apparaat niet als het netsnoer of de stekker beschadigd
is - moet het worden vervangen door de fabrikant, een gekwali-
ficeerde service of een gekwalificeerde elektricien.

Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met verminderde
fysieke, zintuiglijke of mentale vermogens of gebrek aan ervaring en
kennis als ze onder toezicht staan of instructies hebben gekregen
over het veilige gebruik van het apparaat en de gevaren begrijpen
betrokken.

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen. Houd het
apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen.

Kinderen mogen geen schoonmaak- en onderhoudswerkzaam-
heden uitvoeren.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Zorg voor de veiligheid van kinderen - laat geen vrij toegankelijke
delen van de verpakking achter (plastic zakken, kartonnen dozen,
piepschuim, enz.).
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- WAARSCHUWING! Laat kinderen niet met de plastic zakken
spelen. Verstikkingsgevaar!

- Voordat u uw apparaat en de accessoires voor de eerste keer
gebruikt, verwijder de stickers, beschermfolie, plastic of trans-
portsloten.

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

1. Werkstation/behuizing 8. Voederkamer met sapuitlaat
2. Aan/ uit knop 9. Sapuitlaatplug

3. REV-knop 10. Persschroef

4. Vergrendelingsknop afvoertoevoer 11. Knijp zeef

5. Netsnoer 12. Vuldop met afvaluitlaat

6. Antislipvoetjes 13. Sapcontainer (300 ml)

7. Drukker 14. Afvalcontainer (400 ml)

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

1. Haal het apparaat uit de doos en verwijder al het karton en de beschermfolie.

2. Controleer het apparaat op schade die tijdens het transport van het apparaat kunnen
ontstaan. Als u schade vermoedt, gebruik het apparaat dan niet en raadpleeg uw dea-
ler.

. Zorg ervoor dat de parameters van uw netvoeding overeenkomen met de gegevens op
het typeplaatje van het apparaat.

4. Reinig het apparaat zoals beschreven in het hoofdstuk “REINIGING EN ONDERHOUD”.

W
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MONTAGE VAN DE SLOWJUICER

1 Plaats het apparaat op een gladde en stabiele ondergrond. Plaats de toevoerkamer
(8) op het werkstation (1), waarbij u de uitsteeksels uitlijnt met de groeven op de
behuizing. Draai de invoerkamer (8) tegen de klok in totdat deze stopt totdat de
vergrendelingsknop (4) van de invoer klikt.

2 |Installeer de knijpschroef (10) in de toevoerkamer (8), zodat de pen in het gat in de
behuizing past.

3 Installeer de knijpzeef (11) in de toevoerkamer (8) en plaats deze op de knijpschroef
(10). Zorg ervoor dat de zeef (11) zich onder de knijpschroef (10) bevindt.

4 Installeer de voedingsmoer (12) en draai deze linksom totdat deze niet verder kan,
zodat deze goed gesloten is. Let op de markering "vergrendeld hangslot" op het
invoercompartiment (8).
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5  Plaats de sapcontainer (13) onder de sapuitlaat (9)

6  Plaats de afvalcontainer (14) onder de pulpuitlaat (12).

7 Gebruik de stamper (7) voor de voedseltoevoeropening.

8  Nabeéindiging van de werkzaamheden koppelt u de stroomtoevoer los en haalt u de
) sapcontainer onder het apparaat vandaan om deze in een andere container te gieten.

LET OP! De fruit- en groentepers is voorzien van een motor met langzaam draaiende versnel-
lingsbak, daarom heeft het apparaat tijd nodig om de gebruikte ingrediénten te verwerken.
Haasten, proberen grote of grote hoeveelheden groenten en fruit tegelijk te laden, en te sterke
druk met de drukker kunnen het apparaat blokkeren.
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BEREIDING VAN GROENTEN EN FRUIT

SOORT PRODUCTEN VOORBEELD VOORBEREIDING

HARDE WORTELGROENTEN e wortel Was en schil alle producten, vooral die met een
Let op: Vioeg geen grote hoeveelheden o rode biet harde schil, en snij ze in kleine stukjes zodat ze
groenten of fruit tegelijk toe. Een grote o selderij gemakkelijk door het invoerkanaal kunnen.
hoeveelheid kan het toevoerkanaal of de Snijd een grote wortel alleen langs in vier delen.
persschroef verstoppen, waardoor het Snijd de groene punt ongeveer 1 cm af. Duw de
apparaat kan worden geblokkeerd. laatste delen van de stukken met de drukker.

— rode bieten, selderij worden net als appels in

ongeveer 8 delen gesneden

ONTHOUDEN: De geperste, harde groenten of vruchten druk je voorzichtig tegen het langzaam draaiende mechanisme. Om uw
werk gemakkelijker te maken, snijd grotere wortelen in de lengte, in twee of meer delen. Gebruik de drukker om de laatste
partij van producten in de slowjuicer te drukken.

HARD FRUIT ® appels BELANGRIJK: Kies vooral van harde, sappige soorten.
Was en snijd het fruit in stukken die gemakkelijk in
het invoeropening passen (ongeveer 8 delen). Zet
erniet te veel tegelijk in - het zal moeilijk zijn om
ze te persen.

ZACHTE FRUIT/GROENTEN e tomaten Was en snijd het fruit in stukken die gemakkelijk

o komkommer in hetinvoeropening passen. Schil ze indien nodig.
® spinazie Zet niet te veel stukjes fruit in het vulopening om
® perziken het overvulling te voorkomen. Duw het naar binnen
o druiven met de drukker.
® ananas
CITRUSVRUCHTEN ® sinaasappels Schil het fruit en verwijder overtollige
o grapefruits witte vezels. Verdeel in deeltjes. Verwijder indien
® (citroenen mogelijk de zaden.

SAP PERSEN

WAARSCHUWING! Fruit met pit, zoals perziken, pruimen, kersen en zuur kersen, moeten eerst

worden ontpit en de pitjes worden verwijderd. Fruit en groenten met klokhuis, harde zaden,

dikke schil of harde schil moeten véér verwerking worden verwijderd.

WAARSCHUWING! Groenten en fruit hoeven niet in dunne plakjes, blokjes etc. worden gesne-

den Stukken die te klein of te groot zijn, zullen het persen van sap moeilijker maken.

1. Plaats het apparaat op een gladde en stabiele ondergrond. Steek de stekker van het
apparaat in het stopcontact

2. Was grondig de groenten en fruit waarvan u sap gaat maken en snijd deze in kleine
stukjes (maar geen plakjes of fijn stukjes) zodat ze gemakkelijk in het apparaat door de
opening in het deksel kunnen zetten (8).

3. Plaats de sapverzamelaar en de pulpopvangbak (13) onder de daarvoor bestemde ope-
ningen van de hoofdreservoir (14). Open de sapuitlaat met de uitloopdop (9).

4. Zet de sapcentrifuge aan met de AAN/UIT-knop (2).

5. Zet de groenten en fruit in de opening van het deksel (8) en duw ze alleen met de
drukker (7).

6. Controleer af en toe of de afvalcontainers (14) en sapcontainers (13) niet vol zijn. Indien
deze geleegd moeten worden, schakelt u eerst het apparaat uit met de AAN/UIT-knop
(2) en sluit u de sapuitloop met de sapuitlaatdop (9).
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7. Het apparaat kan stoppen met werken als het te veel weerstand heeft. Schakel ze
in een dergelijke situatie uit met de AAN/UIT-knop (2), omdat dit kan betekenen dat
de toegevoegde stukken groenten of fruit te groot zijn. Dit gebeurt vooral bij harde
groenten en fruit. Druk vervolgens op de REV-knop (3). De sapcentrifuge schakelt in
achteruit, waardoor de motor wordt ontgrendeld. Om de omgekeerde rotatiefunctie
uit te schakelen, drukt u op de AAN/UIT-knop (2). Als het probleem blijft, haal het
apparaat dan uit elkaar, maak het schoon en zet het in elkaar terug (zie “Installatie van
de sapcentrifuge”).

LET OP! De sapcentrifuge beschikt over een veiligheidsfunctie die het apparaat automatisch
stopt na 10 minuten continu gebruik. Laat het apparaat na deze tijd ongeveer 20-30 minuten
afkoelen.

PLAATS DE DOP NIET BIJ HET PERSEN VAN DE INGREDIENTEN DIE HET SCHUIM VORMEN
(BIJV. APPELS, SELDERIJ). WEES VOORZICHTIG BIJ HET PERSEN VAN SAP MET DE DOP. ALS
DE HOEVEELHEID SAP DIE IN DE DISPENSERKAMER (8) WORDT VERZAMELD DE CAPACI-
TEIT ERVAN OVERSCHRIJDT, KAN OVERTOLLIG SAP NAAR BUITEN STROMEN.

ALGEMENE OPMERKINGEN

. Gebruik zoveel mogelijk verse en rijpe groenten en fruit.

. Citrusvruchtenzaden moeten worden verwijderd omdat ze een bittere smaak geven.

. Zacht en te rijp fruit maakt het sap niet helder.

. Appelsap kan snel bruin worden - om dit proces te vertragen, pers een paar druppels
citroensap in het sap.

. Als het sap te dik is, verdun het dan met mineraalwater.

N wWN -

ul

DEMONTAGE VAN DE SLOWJUICER

[EEN

. Schakel het apparaat uit met de AAN/UIT-knop (2) en koppel het los van de stroom-
bron.

. Wacht tot de persschroef volledig tot stilstand is gekomen.

. Verwijder de duwer (7) uit de toevoerkamer (8).

. Om de invoerkamer (8) te demonteren, houdt u de invoervergrendelingsknop (4) inge-
drukt en draait u met de andere hand de invoerkamer (8) met de klok mee.

. Demonteer de afzonderlijke elementen in omgekeerde volgorde van montage (aan-
voermoer (12), knijpzeef (11), knijpschroef (10)).

. Was en maak de bovenstaande elementen grondig schoon.

REINIGING EN ONDERHOUD

w MNwnN

o~

LET OP! Juiste reiniging en onderhouding verlengt de levensduur van de slowjuicer. Omdat de
slowjuicer mineralen uitperst, waaronder calcium, is er aanbevolen om alle onderdelen van het
apparaat na het werk met antikalkmiddelen te wassen.

. Schakel het apparaat uit voordat u het gaat reinigen.

2. De hoofdbehuizing kan met een vochtige doek worden schoongemaakt (indien nodig
kan een kleine hoeveelheid afwasmiddel worden toegevoegd). Alle onderdelen die met
voedsel in aanraking komen, moeten na elk gebruik grondig in warm water met een
beetje afwasmiddel worden gewassen, bij voorkeur direct na het sappersen. Gebruik
voor het wassen geen water met een temperatuur boven de 80°C.

. Gebruik voor de reiniging geen sterke reinigingsmiddelen, aceton, alcohol, schurende
materialen enz. Het gebruik ervan kan het apparaat beschadigen.

[N
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. Het perszeef moet na elk gebruik grondig worden schoongemaakt. Hiervoor kunt u
een keukenborstel gebruiken.

. Dompel de basis het apparaat niet onder in water of andere vloeistoffen!

. Als er verkleuring van plastic elementen komt, na bijv. wortelen, sinaasappels, enz.
persen, kunt u deze afvegen met een in bakolie gedrenkte doek. Verkleuringen hebben
geen invloed op de functionaliteit van het apparaat.

Na het reinigen en drogen van alle onderdelen, zet de slowjuicer in elkaar (zie paragraaf
“MONTAGE VAN DE SLOWJUICER”").

SYMPTOMEN VAN DEFECTE FUNCTIE

o~ U1

~

PROBLEEM CONTROLEREN
De motor draait niet — Zithetnetsnoer in het stopcontact?
— Iserietsvastgelopen, tijdens het toevoegen van de producten te
verwerken?
Het draaiende apparaat stopt — Ishet apparaat goed gemonteerd?

— Ishet niet overbelast?
— Ishet product (dat u wilt uit te persen) in de juiste stukken?

Erkomt 'jam'in het invoerkanaal — Als je veel zachte producten perst, probeer ze dan met het harde producten
afwisselend persen (bijv. een sinaasappel of een appel met wortelen). Kies
verse producten zonder tekenen van bederf

— Pzetde schakelaar meerdere keren in de stand "REV".

— Vul hetinvoerkanaal niet te vol met producten, plaats de producten één
voor één en geef voldoende tijd voor verwerking

— Alsde oorzaak nog steeds niet bekend is, moet het apparaat worden
gewassen en weer in elkaar worden gezet.

Het vruchtvlees komt niet meer naar buiten — Druk het met een harder product door

VOEDINGDSWAARDE VAN FRUIT EN GROENTEN

Kilocalorieén /

Fruit / Groenten Vitamine / minerale stof calorieén
Appel Vitamine C 2009 =150kJ (72 cal)
Abrikoos Vezel, kalium 309=285kJ (20 cal)

Foliumzuur, vezels, rode biet is een rijke bron van vitamine Cen

Suikerbiet kalium 160 g =190 kJ (45 cal)
Blauwe bosbes Vitamine C 1259=295kJ (70 cal)
Kool Vitamine C, kalium, foliumzuur, vitamine B6, vezels 1009 ="110kJ (26 cal)
Wortel Vitamine A, C, B6, E, vezels 1209=125kJ (30 cal)
Selderij Vitamine (, kalium 809 =>55kJ (7 cal)

Komkommer Vitamine C 2809 =120kJ (29 cal)
Venkel Vitamine C, kalium 300g=145kJ (35 cal)
Druiven Vitamine C, B6, kalium 1259=355kJ (85 cal)
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Kiwi Vitamine , kalium

Meloen Vitamine C, foliumzuur, vezels, vitamine A

Nectarine (zonder pit) Vitamine C, B3, kalium, vezels

Perzik (zonder pit) Vitamine (, B3, kalium, vezels

Peer Vezels
Ananas Vitamine C
Aardbeien Vitamine C, ijzer, kalium, magnesium

Tomaat Vitamine (, vezels, vitamine E, foliumzuur, vitamine A

100 g =100 kJ (40 cal)
200 g =210kJ (50 cal)

180 9=355kJ (85 cal)
150 g = 205 kJ (49 cal)
150 g =205 kJ (60 cal)
150 g =250kJ (59 cal)

1259=130kJ (31 cal)

1009 =90kJ (22 cal)

RECEPTEN VOOR HEERLIJKE EN GEZONDE SAPPEN

VERFRISSING |

- 6ikbosbessen (elk in kleine stukjes snijden,
kern en zaden verwijderen)

- bosje peterselie

- paar muntblaadjes

VERFRISSING 11

- 6 appels (elk in kleine stukjes gesneden,
klokhuis en zaden verwijderd)

- bosje peterselie

- 2 stengels bleekselderij

- een plakje (1 cm) gember
BEREIDINGSWIJZE:
Pers eerst twee of drie appels.
Pers vervolgens de peterselie, muntblaad-
jes, gember en bleekselderij.
Pers aan het einde de overige appels uit.

VITALITEIT

- 6 wortelen (snijd zeer grote wortelen in de
lengte en dwars, snijd middellange wortelen
alleen in de lengte)

- 4 appels (elk in kleine stukjes gesneden, kern
en zaadjes verwijderd)

- 2 middelgrote stengels bleekselderij

- een plakje (1 cm) gember naar smaak

BEREIDINGSWIJZE:
Pers een deel van de wortelen, appels,
bleekselderij en gember uit.
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Door afwisselend hard - zacht te doen,
krijgen we een betere efficiéntie.

Pers aan het einde de rest van de wortel
uit.

U kunt ook ananas, rode biet, sinaasappel,
enz. toevoegen. Met elke toegevoegde
groente

verandert de smaak.

CHLOROFYL COCKTAIL

Pers het sap van groene planten, voor

een ras kan het elke dag anders zijn bij-
voorbeeld: spinazie, diverse soorten sla,
veldsla, rode biet, tarwe- en gerstgras,
peterselie, bleekselderij etc., ongeveer een
handje voor 2 porties. Om zoveel mogelijk
sap te krijgen, steek de bladeren één voor
één in het invoerkanaal en duw aan het
einde wat hard product (een stuk appel,
wortel, enz.) in Giet vervolgens in een
blender 500 ml water, geperst sap en voeg
fruit toe: banaan, aardbei, perzik, peer,
enz. Mix gedurende een paar minuten.
Drink langzaam.

WAARSCHUWING! Chlorofyl cocktail heeft
opmerkelijke ontgiftende eigenschappen, daar-
om drinken we het (net als bietensap) langzaam
en niet meer dan 300 ml per dag.
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LEVER REINIGEN - een klein bosje peterselie

- 0,5 rode biet (schillen en in stukjes snijden) - gemberwortel (ongeveer 1 cm)

- 5wortels (schillen, een hele grote wortel in
de lengte en dwars doorsnijden, een middel-
grote wortel alleen in de lengte)

- 2 cmvan verse komkommer

- 3appels (elk in kleine stukjes gesneden,
klokhuis en zaadjes verwijderd)

- 1 grapefruit (schillen en in stukjes snijden,
zaadjes verwijderen)

- 3ananasschijfies (kern verwijderen)

- 2sinaasappels (schillen en in stukjes snijden,

- een klein bosje peterselie of sla zaadies verwijderer)
- 2 wortelen (snijd zeer grote wortelen in de
BEREIDINGSWIJZE: lengte en dwars, snijd middellange wortelen
alleen in de lengte)
Knijp een rode biet, appel, komkommer, - 1.cmgemberwortel
een klein bosje peterselie of sla uit. U kunt ook peterselie, selderij toevoegen.
Dgor afwisselend hard - za.c"ht .te doen,
krijgen we een betere efficiéntie.
Knijp op het einde de wortels uit. - 3 harde appels (elk in kleine stukjes gesne-
der.l, klokhuis en zaqdjes ve.rwijder.d) i
- 3sinaasappels (schillen en in stukjes snijden,
- 4 sinaasappels (schillen en in stukjes snijden, zaadlijsten verwijderen)
zaadjes verwijderen) - % citroen (schillen en in stukjes snijden,
- 5 wortelen (snijd zeer grote wortelen in de zaadlijsten verwijderen)
lengte en dwars, snijd middellange wortelen  Pers al het fruit uit en onthoud de afwis-
alleen in de lengte) selende methode: zacht - hard. Er kan met
- 1 stengels bleekselderij munt en ijs geserveerd worden.

TECHNISCHE GEGEVENS

De technische parameters staan vermeld op het typeplaatje van het product.
Lengte van het netsnoer: 1,0m

OPGELET! MPM agd S.A. behoudt zich het recht voor om technische wijzigingen aan
te brengen.

Deze handleiding is automatisch vertaald.

Correcte verwijdering van dit product (elektrische en elektronische afvalapparatuur)

met ander huishoudelijk afval mag worden weggegooid. Afgedankte apparatuur kan een nadelig effect

hebben op het milieu en de menselijke gezondheid vanwege het mogelijke gehalte aan gevaarlijke stoffen,

mengsels en componenten. Het mengen van elektronisch afval met ander afval of het onprofessioneel

demonteren daarvan kan leiden tot het vrijkomen van stoffen die schadelijk zijn voor de gezondheid en
het milieu. Een afgedankt apparaat moet worden ingeleverd bij een inzamelpunt voor afgedankte elektrische en
elektronische apparatuur. Om gedetailleerde informatie te verkrijgen over de plaats van het inleveren van elektrisch
en elektronisch afval, dient de gebruiker contact op te nemen met het gemeentelijk inzamelpunt voor afval of de
verwerkingspunt voor afgedankte apparatuur.

E De markering op het product geeft aan dat het product aan het einde van zijn levensduur niet samen
|
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

Przed uzyciem przeczytaj doktadnie instrukcje obstugi.
Urzadzenie zostato zaprojektowanie do wyciskania soku ze Swiezych
owocow i warzyw. Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celow,
niz zostato przeznaczone.

Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego.

Nie korzystaj z urzadzenia na wolnym powietrzu.

Nie umieszczaj w wyciskarce twardych art. spozywczych np. du-
zych nasion, kostek lodu, mrozonych produktow itp.

Sprawdz czy parametry zasilania umieszczone na tabliczce znamio-
nowej urzadzenia odpowiadajg parametrom Twojej sieci zasilajace.
Urzadzenie powinno by¢ podtaczone do gniazdka sieciowego
z bolcem uziemiajagcym.

Sprzet nie jest przeznaczony do pracy z uzyciem zewnetrznych
wytacznikéw czasowych lub oddzielnego uktadu zdalnej regulacji.
Nie podtgczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

Nie wyciggaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac za przewod.

Nie trzymaj urzadzenia wilgotnymi rekoma.

Nie wieszaj przewodu zasilania na ostrych krawedziach i nie pozwal
aby sie stykat z gorgcymi powierzchniami.

Nie pozwol, aby przewod zasilania zwisat z krawedzi stotu/blatu.
Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu i wtyczki w wodzie lub innych
ptynach.

Nie stawiaj urzadzenia na goracych powierzchniach.

Nie stawiaj urzadzenia w poblizu innych urzadzen elektrycznych,
palnikow, kuchenek, piekarnikow itp.

Urzadzenie nalezy stawiac na suchej, ptaskiej, odpornej na zapla-
mienia i stabilnej powierzchni.

Zawsze przed przystgpieniem do pracy upewnij sie, czy wszystkie
elementy urzadzenia sg prawidtowo zamontowane.

Zachowaj szczegodlng ostroznose, nie zostawiaj urzadzenia bez
nadzoru, gdy w poblizu urzadzenia znajduja sie dzieci.

Odtaczaj urzadzenie od zasilania, jesli pozostawiasz je bez nadzoru
oraz przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.

Uzycie akcesoriow niepolecanych przez producenta moze spowo-
dowac uszkodzenie urzadzenia, pozar lub obrazenia ciata.
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Pamietaj o zachowaniu bezpiecznego dystansu od obracajgcych sie
podczas pracy elementow urzadzenia. Kontakt z nimi grozi urazami
ciata lub (i) uszkodzeniem mienia np. poprzez wyciggniecie luzno
zwisajacych czesci garderoby/bizuterii itp.

Umieszczaj artykuty spozywcze wytacznie dedykowanym do tego
popychaczem - nie wktadaj dtoni do komory pracujacego urza-
dzenia, nie umieszczaj w urzadzeniu zywnosci z wykorzystaniem
akcesoriow do tego nieprzeznaczonych np. widelce, tyzki itp.
Czyszczenie urzadzenia, w szczegdlnosci czesci majacych bezpo-
Sredni kontakt z zywnoscig, nalezy przeprowadzi¢ przed pierwszym
uzyciem, bezposrednio po zakonczeniu pracy lub w przypadku, gdy
z urzadzenia nie korzystano od dtuzszego czasu - sposob postepo-
wania jest opisany w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA'.
Do czyszczenia nie wolno uzywac ostrych przedmiotow, past
Sciernych, rozpuszczalnikow i innych silnych srodkéw chemicznych
- ich uzycie moze spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

Nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia, rowniez wtedy, gdy uszko-
dzony jest przewdd sieciowy lub wtyczka - w takim wypadku oddaj
urzadzenie do naprawy w autoryzowanym punkcie serwisowym.
Urzadzenie moze byc¢ uzywane przez osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a takze
nieposiadajace wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu
urzadzen, pod warunkiem, ze bedg one nadzorowane lub zostang
poinstruowane na temat korzystania z urzadzen w bezpieczny
Sposob | rozumiejg zwigzane z tym ryzyka.

Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Przechowu;j urza-
dzenie i przewdd poza zasiegiem dzieci.

Dzieci nie mogg wykonywac czynnosci z zakresu czyszczenia
i konserwadiji.

Dzieci nie mogg bawic sie urzadzeniem.

Dbaj o bezpieczenstwo dzieci - nie zostawiaj swobodnie dostep-
nych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian itp.).
OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawic sie folig. Niebez-
pieczenistwo uduszenia!

Przed pierwszym uzyciem usun z urzadzenia i jego wyposazenia
wszelkie torebki, nalepki, tasmy oraz blokady transportowe.
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OPIS URZADZENIA

1. Stacja robocza/obudowa 8. Komora podajnika z wylotem na sok
2. Przycisk ON/OFF 9. Zatyczka otworu wylotowu soku
3. Przycisk REV 10. Slimak wyciskajacy
4. Przycisk blokady podajnika sptywo- 11. Sito wyciskajace
wego 12. Nakretka podajnika z wylotem na
5. Przewdd zasilajacy odpadki
6. Antyposlizgowe nozki 13. Pojemnik na sok (300ml)
7. Popychacz 14. Pojemnik na odpadki (400ml)

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

[EEN

. Wyjmij urzadzenie z pudetka i zdejmij wszystkie zabezpieczajace je tekturki i folie.

. Skontroluj urzadzenie pod wzgledem uszkodzen mogacych powstac¢ podczas transpor-
tu urzadzenia. W przypadku podejrzen uszkodzen nie uruchamiaj urzadzenia i skonsul-
tuj sie ze sprzedawca.

. Upewnij sie, ze parametry Twojej sieci elektrycznej odpowiadajg danym na tabliczce
znamionowej urzadzenia.

. Umyj urzadzenie kierujac sie wskazéwkami zawartymi w rozdziale ,CZYSZCZENIE
| KONSERWACJA’

MONTAZ WYCISKARKI DO SOKOW

1 Ustaw urzadzenie na gtadkiej, stabilnej i ptaskiej powierzchni. Zatoz na stacje
robocza (1) komore podajnika (8), trafiajac wypustkami w rowki umieszczone na
obudowie. Przekrec komore podajnika (8) do oporu w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara do momentu , klikniecia” przycisku blokady podajnika
sptywowego (4).

N

w

~

2 Dokomory podajnika (8) zamontuj slimak wyciskajacy (10), tak aby trzpieri dopasowat
sie do otworu w obudowie.

116

‘ MSO-17_instrukcja_v0l.indd 116 29.04.2024 15:56:38 ‘ [



3 Dosrodka komory podajnika (8) zamontuj sito wyciskajace (11) naktadajac je na slimak
wyciskajacy (10). Zwro¢ uwage aby sito (11) znajdowato sie pod spodem $limaka
wyciskajacego (10).

4 Zamontuj nakretke podajnika (12) i przekrec ja do oporu w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara, tak aby byta szczelnie zamknieta. Zwré¢ uwage na
oznaczenie "zamknietej ktodki” na komorze podajnika (8).

5 Umies¢ pojemnik na sok (13) pod otworem wylotowym soku (9)

6  Umiesc pojemnik na odpadki (14) pod wylotem miaszu (12).
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7 Do otworu podawania produktow spozywczych uzywaj popychacza (7).

8  Pozakorczeniu pracy, odtacz zasilanie i wyjmij pojemnik z sokiem spod urzadzenia,
) — w celu przelania do innego naczynia.

UWAGA! Wyciskarka do owocow i warzyw wyposazona jest w silnik z przektadnia wolnoobro-
towa, dlatego tez urzadzenie potrzebuje czasu na przetworzenie uzytych sktadnikow. Pospiech,
préby wktadania duzych warzyw i owocéw, badz duzej ich ilosci na raz, a takze mocny nacisk
popychaczem moze spowodowac zablokowanie urzadzenia.

PRZYGOTOWANIE WARZYW | OWOCOW

RODZAJ PRODUKTOW PRZYKtLAD

TWARDE KORZENIOWE e marchew

Uwaga: nie wkiadaj na raz duzej ilosci warzyw ~ ® burak
czy owocw. Duza ilos¢ moze zapychac kanat o seler
wsadowy lub slimak wyciskajacy, co mogtoby

spowodowac zablokowanie urzadzenia.

PRZYGOTOWANIE

Umyji obierz, zwtaszcza z twardej skorki wszystkie
produkty i pokr6j na mate czesci tak aby tatwo
przechodzity przez kanat wsadowy.
Duza marchew przekrdj tylko wzdtuz na cztery
czesci. Obetnij zielona koricéwke ok. Tcm. Koricowe
partie kawatkow dopchnij popychaczem.

— buraki, seler kroimy jak jabtka na ok. 8 czesci

PAMIETAJ: Nalezy delikatnie dociska¢ wyciskane, twarde warzywa czy tez owoce do wolno obracajacego sie mechanizmu.
W celu utatwienia sobie pracy nalezy pokroi¢ wieksze marchewki wzdtuz, na dwie lub wiecej czesci. W celu docisnigcia

ostatniej porcji wyciskanych produktéw, uzyj popychacza.
TWARDE OWOCE o jabtka

MIEKKIE OWOCE/WARZYWA pomidory
ogorek
szpinak
brzoskwinie
winogrono

ananas
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WAZNE: Wybieraj gtownie twarde, soczyste gatunki.
Umyj i pokréj owoce w skérce na kawatki tatwo
mieszczace sie w otworze wsadowym (ok. 8 czesci).
Nie wktadaj zbyt duzo kawatkéw owocow naraz —
bedzie ciezko sie wyciskac.

Umyj produkty i pokrdj je na kawatki fatwo
mieszczace sie w otworze wsadowym. Jesli

to konieczne obierz ze skorki. Nie umieszczaj
zhyt duzej ilosci kawatkow owocow w otworze
wsadowym, tak by go nie przepetnic. Dopchnij
popychaczem.

29.04.2024 15:56:38 ‘



‘ MSO-17_instrukcja_v0l.indd 119

CYTRUSY ® pomararicze Owoce obierz ze skrki i usuri nadmiar
o grejpfruty biatego wtékna. Podziel na naturalne czastki.
® cytryny W miare mozliwosci usur pestki.

WYCISKANIE SOKU

UWAGA! Owoce z pestkami jak brzoskwinie, sliwki, wiénie i czeresnie, trzeba najpierw wydry-
lowac, usunac pestki. Owoce i warzywa z rdzeniami, twardymi nasionami, grubymi skérkami lub
twardymi tupinami nalezy usunac przed przetworzeniem.

UWAGA! Nie kroimy warzyw i owocow w cienkie plastry, kostki, itp. Zbyt mate lub zbyt duze

kawatki spowoduja trudniejsze wyciskanie soku.

1. Ustaw urzadzenie na gtadkiej, stabilnej i ptaskiej powierzchni. Podtacz urzadzenie do

sieci zasilajace;.

2. Doktadnie umyj owoce i warzywa, z ktérych zamierzasz zrobi¢ sok, a nastepnie pokroj
je na mate kawatki (lecz nie plastry i drobne kawatki) tak, aby swobodnie mozna byto
je wrzuci¢ do urzadzenia przez otwor w komorze podajnika (8).

. Podstaw pojemnik na sok (13) i pojemnik na odpadki (14) pod odpowiednie otwory wy-
lotowe. Otworz wylot soku zatyczkg wylotu (9).

. Witacz wyciskarke za pomoca przycisku ON/OFF (2).

. Wrzuc owoce i warzywa do otworu w komorze podajnika (8) popychajac je tylko i wy-
tacznie popychaczem (7).

. Od czasu do czasu sprawdzaj, czy pojemniki na odpadki (14) i sok (13) nie sg zapetnio-

ne - w przypadku koniecznosci opréznienia wytacz najpierw urzadzenie za pomoca
przycisku ON/OFF (2) i zamknij wylot soku zatyczkg wylotu soku (9).
Urzadzenie moze zatrzymac swoja prace w momencie kiedy napotka na zbyt duzy opér.
W takiej sytuacji nalezy je wytaczy¢ przyciskiem ON/OFF (2), gdyz moze to oznaczac,
7e wrzucone kawatki warzyw badZ owocow sa za duze. Zdarza sie to gtownie przy
twardych warzywach i owocach. Nalezy wtedy nacisnac¢ przycisk REV (3). Wyciskarka
wtaczy obroty wsteczne powodujac odblokowanie silnika. Aby wytaczy¢ funkcje ob-
rotow wstecznych naciénij przycisk ON/OFF (2). Gdy problem nadal wystepuje nalezy
zdemontowac urzadzenie, oczyscic¢ i ponownie je zmontowac (patrz pkt. ,Montaz wy-
ciskarki”).

UWAGA! Wyciskarka do soku posiada zabezpieczenie, ktére automatycznie zatrzyma urzadze-

nie po 10 minutach ciagtej pracy. Po tym czasie nalezy pozostawic urzadzenie do ostygniecia na

okoto 20-30 minut.

UWAGA! Nie zamykaj zatyczki, gdy wyciskasz sok ze sktadnikow, z ktorych tworzy sie piana (np.

jabtka, seler). Zachowaj ostroznosé, jezeli wyciskasz sok przy zamknietej zatyczce. Jezeli ilos¢

soku zebrana w komorze podajnika (8) przekracza jego objetos¢, nadmiar soku moze sie wylac.

UWAGI OGOLNE

o~ [SalEeaN w

~

Uzywaj w miare mozliwosci Swiezych i dojrzatych owocow i warzyw.

. Nalezy usuwac pestki owocow cytrusowych, poniewaz nadaja one gorzki smak.

. Miekkie i zbyt dojrzate owoce spowoduja, ze sok nie bedzie klarowny.

. Sok z jabtek moze szybko zbrazowie¢ - aby spowolni¢ ten proces wcisnij do soku kilka
kropli soku z cytryny.

. Jezeli sok jest zbyt gesty, nalezy rozcienczy¢ go z woda mineralna.

DEMONTAZ WYCISKARKI DO SOKOW

1. Wytacz urzadzenie za pomoca przycisku ON/OFF (2) i odtacz od Zrédta pradu.

HWOWN -

ul
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. Poczekaj az slimak wyciskajacy catkowicie zatrzyma sie.

. Wyjmij popychacz (7) z komory podajnika (8).

4. Aby zdemontowac komore podajnika (8) nacisnij i przytrzymaj przycisk blokady podaj-
nika sptywowego (4) a druga reka obréc¢ komore podajnika (8) w kierunku zgodnym ru-
chem wskazowek zegara.

5. Zdemontuj poszczegdlne elementy w odwrotnej kolejnosci do montazu (nakretka po-
dajnika (12), sito wyciskajace (11), Slimak wyciskajacy (10)).

6. Doktadnie umyj i wyczys¢ powyzsze elementy.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

UWAGA! Wtasciwe mycie i utrzymanie przedtuza okres zywotnosci wyciskarki. Poniewaz wy-
ciskarka wyciska mineraty, miedzy innymi wapn, zalecamy my¢ wszystkie czesci urzadzenia za-
wsze po zakoniczonej pracy srodkami zapobiegajacymi odktadaniu sie wapnia.

1. Wytacz urzadzenie przed przystapieniem do czyszczenia.

2. Obudowe gtéwna mozna czysci¢ wilgotna Sciereczka (jezeli istnieje taka potrzeba,
mozna dodacd niewielkg ilos¢ detergentu). Wszystkie czesci majgce stycznosé z zywno-
Scig umyj doktadnie po kazdym uzyciu w cieptej wodzie z dodatkiem niewielkiej ilosci
detergentow, najlepiej natychmiast po zakonczeniu wyciskania soku. Do mycia nie uzy-
waj wody o temperaturze powyzej 80°C.

3. Nie uzywaj do czyszczenia silnych $rodkow czyszczacych, acetonu, alkoholu, ostrych
materiatow, itp. Ich uzycie moze spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

4. Sitko wyciskajace nalezy doktadnie wyczysci¢ po kazdym uzyciu. Mozna uzy¢ w tym
celu szczoteczki kuchennej.

5. Nie wolno zanurza¢ podstawy urzadzenia w wodzie lub innych ptynach!

6. Jezeli wystapia przebarwienia elementéw wyciskarki do sokéw pod wptywem marche-
wek, pomaranczy, itp. mozna je przetrze¢ Sciereczkg z dodatkiem oleju spozywczego.
Przebarwienia nie maja wptywu na funkcjonalnos¢ urzadzenia.

7. Po wyczyszczeniu i wysuszeniu wszystkich czesci, wyciskarke do sokéw nalezy ztozyc
(patrz pkt. ,MONTAZ WYCISKARKI DO SOKOW").

OBJAWY NIEPRAWID+tOWEGO FUNKCJONOWANIA

OBJAWY SPRAWDZ

w

Silnik nie pracuje — (zy kabel zasilajacy znajduje sie w gniazdku
— (zy cossie nie zaklinowato podczas podawania produktow
do przetworzenia

Pracujace urzadzenie zatrzymuje sie — (zy urzadzenie jest prawidtowo zmontowane
— (zynie jest przecigzone
— (zy produkt, ktdry chcesz wycisnac jest przygotowany w odpowiednich
kawatkach

W kanale wsadowym powstaje ,dzem” - Jesliwyciskasz duzo miekkich produktéw, staraj sie naprzemiennie
popychac twardym produktem (np. pomararicze lub jabtko przepchnac¢
marchwia). Wybieraj produkty Swieze bez oznak nadgnicia

— Przetacz whacznik w pozycje ,REV” kilka razy

— Nie przepetniaj kanatu wsadowego produktami, wktadaj produkty
pojedynczo, daj czas na ich przetworzenie

— Jeslinadal przyczyna jest nieznana nalezy urzadzenie umyciponownie
zhozy¢
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Pulpa przestaje sie wydostawac

SKEADNIKI ODZYWCZE OWOCOW | WARZYW

Owoc / warzywo

- Przepchnij twardszym produktem

Witamina / substancja mineralna Kilokalorii / kalorii

Jabtko

Morela

Burak cukrowy

Boréwka
Kapusta

Marchew
Seler
Ogorek
Koper wtoski
Winogrona
Kiwi

Melon

Nektarynka (bez pestki)
Brzoskwinia (bez pestki)
Gruszka

Ananas

Truskawka

Witamina C

Bfonnik, potas

Folacyna, btonnik, burak jest bogatym Zrédtem witaminy C

i potasu

Witamina C

Witamina C, potas, folacyna, witamina B6, btonnik

Witamina A, C, B6, btonnik

Witamina C, potas

Witamina C

Witamina C, btonnik

Witamina C, B6, potas

Witamina C, potas

Witamina C, folacyna, btonnik, witamina A

Witamina C, B3, potas, btonnik
Witamina C, B3, potas, btonnik
Btonnik

Witamina C

Witamina G, zelazo, potas i magnez

2009 ="150kJ (72 cal)

30g=285kJ (20 cal)

160 g =190kJ (45 cal)

1259=295kJ (70 cal)
100 g=110kJ (26 cal)

1209=125kJ (30 cal)
809 =>55kJ (7 cal)

2809=120kJ (29 cal)
3009 =145kJ (35 cal)
1259=355kJ (85 cal)
100 g=100kJ (40 cal)
2009 =210kJ (50 cal)

180 g =355kJ (85 cal)
150 g =205 kJ (49 cal)
150 g =205 kJ (60 cal)
150 g =250kJ (59 cal)

1259 ="130kJ (31 cal)

Pomidor

Witamina C, btonnik, witamina E, folacyna, witamina A 1009 =90kJ (22 cal)

PRZEPISY NA PYSZNE | ZDROWE SOKI

ORZEZWIENIE |

- 6 jabtek (kazde pokroi¢ na mate czesci,
usunqc rdzen i pestki)
- peczek natki pietruszki

- kilka lisci miety

ORZEZWIENIE Il

- 6 jabtek (kazde pokroi¢ na mate czesci,

- plaster (1cm) imbiru
SPOSOB PRZ YRZADZENIA:

Najpierw wycisna¢ dwa - trzy jabtka.
Nastepnie wycisna¢ natke pietruszki i li-
$cie miety oraz imbir i seler.

Na koniec wycisng¢ pozostate jabtka.

usunqc rdzen i pestki)
- peczek natki pietruszki
- 2todygi selera naciowego
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WITALNOSC

- 6 marchwi (bardzo duzq marchew przecigé
wzdtuz i w poprzek, sredniq tylko wzdtuz)

- 4 jabtka (kazde pokroic¢ na mate czesci,
usunqc rdzen i pestki)

- 2 srednie todygi selera naciowego

— plaster (1cm) imbiru do smaku

SPOSOB PRZYRZADZENIA:

Woycisna¢ cze$¢ marchwi, jabtka, todygi
selera i imbir.

Robi¢ to naprzemiennie twarde - miekkie,
uzyskamy dzieki temu lepsza efektywnosé.
Woycisna¢ reszte marchwi na koniec.
Mozna tez dodac burak, pomarancze itp.

z kazdym dodanym warzywem zmieniajac
walory smakowe.

KOKTAJL CHLOROFILOWY

Sok wyciskamy z zielonych roslin, dla
urozmaicenia moze by¢ codziennie z in-
nych, np.: szpinak, rézne odmiany satat,
roszponka, botwinka, natka pietruszki,
seler naciowy itp. w ilosci ok. gars$¢ na 2
porcje. W celu uzyskania jak najwiekszej
ilosci soku nalezy wktada¢ do kanatu
wsadowego pojedynczo listki i na koniec
wycisnac jakis twardy produkt (kawatek
jabtka, marchwi itp.) Nastepnie wlewamy
do blendera wode 500ml, wyciéniety sok

i dodajemy owoc: banan, truskawka, brzo-
skwinia, gruszka itp. Miksowac kilka minut.
Pi¢ powoli.

UWAGA! Koktajl chlorofilowy ma niezwykte
witasciwosci detoksykacyjne, dlatego podobnie
jak sok z buraka, pijemy go wolno i wypijamy
nie wieksza porcje niz 300 - 400 ml dziennie.

OCZYSZCZANIE WATROBY

- 0,5 buraka (obra¢ i pokroi¢ na kawatki)

- 5 marchwi (obra¢, bardzo duzq marchew
przecigc wzdtuz i w poprzek, srednig tylko
wzdtuz)

- 2cm ogorka swiezego

- 3jabtka (kazde pokroic¢ na mate czesci,
usunqcé rdzen i pestki)

- maty peczek natki lub satata
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SPOSOB PRZYRZADZENIA:

Woycisna¢ buraka, jabtka, ogérek, maty
peczek natki lub sataty.
Robi¢ to naprzemiennie twarde - miekkie,

uzyskamy dzieki temu lepszg efektywnosé.

Wycisngé¢ marchew na koniec.

DLA URODY

- 4 pomararicze (obraé i rozdrobnic na czesci,
usungé pestki)

- 5 marchwi (bardzo duzq marchew przecigé
wzdtuz i w poprzek, sredniq tylko wzdtuz)

- 1todyga selera naciowego

- maty peczek natki

- korzeri imbiru (ok. 1¢m)

— 1 grejpfrut (obrac i rozdrobnic na czesci,
usungc pestki)

- 3 krqzki ananasa (usunqc rdzer)

- 2 pomararicze (obraé i rozdrobnic na czesci,
usungé pestki)

- 2 marchewki (bardzo duzq marchew
przecigé wzdtuz i w poprzek, srednig tylko
wzdtuz)

- 1 cmkorzen imbiru

Mozna tez dodac natke, seler naciowy.

LEMONIADA OWOCOWA

- 3 jabtka twarde (kazde pokroi¢ na mate
czesci, usungc rdzen i pestki)
- 3 pomarancze (obraé i rozdrobnic¢ na czesci,
usungé pestki)
- % cytryny (obraé i rozdrobnic na czesci,
usungé pestki)
Wszystkie owoce wycisngé, pamietajac
0 naprzemiennym sposobie: miekkie -
twarde. Mozna podawac z mietg i lodem.
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DANE TECHNICZNE

Parametry techniczne podane s3 na tabliczce znamionowej produktu.
Dtugosc¢ przewodu sieciowego: 1,0m

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwo$¢ zmian technicznych.

Prawidtowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy

wyrzucac z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze mie¢ szko-

dliwy wptyw na Srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawartosc¢ niebezpiecznych substancji,

mieszanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpadow z innymi odpadami lub ich nieprofesjonalny
EE  (cmontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji szkodliwych dla zdrowia i $rodowiska. Zuzyte urza-
dzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. W celu uzyskania
szczegdtowych informacji na temat miejsca oddawania odpadéw elektrycznych i elektronicznych uzytkownik po-
winien skontaktowac sie z gminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub zaktadem przetwarzania zuzytego
sprzetu.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA PENTRU UTILIZARE

Inainte de utilizare cititi cu atentie instructiunile de utilizare.
Aparatul este conceput pentru a stoarce sucul din fructe si legume
proaspete. Nu folositi acest dispozitiv in alte scopuri decat cele
pentru care este destinat.

Dispozitivul este destinat numai pentru uz casnic.

Utilizarea dispozitivului in aer liber este interzisa.

Nu introduceti alimente dure in storcator, de exemplu, seminte
mari, cuburi de gheata, produse congelate etc.

Verificati daca parametrii de putere de pe placuta de fabricatie a
dispozitivului corespund parametrilor retelei dumneavoastra de
alimentare.

Aparatul trebuie sa fie conectat la o priza de retea cu un pin de
impamantare.

Echipamentul nu este destinat pentru a functiona folosind tem-
porizatoare externe sau un sistem separat de reglare de la distanta.
Nu conectati stecherul la priza cu mainile ude.

Nu scoateti stecarul din priza electrica tragand de cablul de ali-
mentare.

Nu tineti dispozitivul cu mainile ude.

Nu agatati cablul de alimentare peste muchii ascutite si nu lasati
cablul de alimentare sa atinga suprafete fierbinti.

Nu lasati cablul de alimentare sa atarne de marginea mesei/ blatului.
Nu scufundati dispozitivul, cablul si stecherul in apa sau alte lichide.
Nu asezati aparatul pe suprafete fierbinti.

Nu asezati aparatul in apropierea altor aparate electrice, arzatoare,
aragazuri, cuptoare, cuptoare, etc.

Asezati aparatul pe o suprafata uscata, plana, rezistenta la pete
si stabila.

Asigurati-va intotdeauna ca toate componentele dispozitivului sunt
instalate corect inainte de a incepe lucrul.

Fiti foarte atent, nu Iasati aparatul nesupravegheat atunci cand
sunt copii prin preajma.

Deconectati aparatul de la sursa de alimentare daca il Iasati nesu-
pravegheat si inainte de montare, demontare sau curatare.
Utilizarea accesoriilor nerecomandate de producator poate provoca
deteriorarea aparatului, incendii sau raniri.

124

‘ MSO-17_instrukcja_v0l.indd 124

29.04.2024 15:56:38 ‘



‘ MSO-17_instrukcja_v0l.indd 125

Nu uitati sa pastrati o distanta de siguranta fata de componentele
rotative ale masinii in timpul functionarii. In contact cu acestea
exista riscul de ranire a corpului sau (i) de deteriorare a bunurilor,
de exemplu prin smulgerea articolelor de imbracaminte/bijuteriilor
etc. care atarna liber.

Asezati alimentele numai cu ajutorul impingatorului dedicat - nu
introduceti mana in camera aparatului in functiune, nu introduceti
alimentele in aparat folosind accesorii care nu sunt destinate acestui
scop, de exemplu furculite, linguri etc.

Curatarea aparatului, in special a partilor care intra in contact direct
cu alimentele, trebuie efectuata inainte de prima utilizare, imediat
dupa utilizare sau daca aparatul nu a fost utilizat pentru o perioada
lunga de timp - procedura este descrisa in capitolul ,CURATARE
SIINTRETINERE”.

Nu folositi pentru curatare obiecte ascutite, produse abrazive,
solventi sau alte substante chimice puternice - utilizarea acestora
poate deteriora dispozitivul.

Nu utilizati un dispozitiv defect, mai ales atunci cand cablul de
alimentare sau stecherul sunt deteriorate - in acest caz, solicitati
repararea dispozitivului la un centru de serviciu autorizat.
Aparatul poate fi utilizat de persoane cu capacitati fizice, senzoriale
sau mentale limitate sau fara cunostinte sau experienta in utilizarea
acestui tip de echipament, cu conditia ca acestea sa fie suprave-
gheate sau instruite in ceea ce priveste utilizarea in siguranta a
echipamentului si sa inteleaga riscurile implicate.

Dispozitivul nu trebuie sa fie utilizat de copii. Tineti dispozitivul si
cablul departe de copiii.

Copiilor nu le este permis sa efectueze activitati de curatenie si
intretinere.

Copiii nu trebuie sa se joace cu dispozitivul.

Asigurati siguranta copiilor - nu lasati la vedere parti ale ambalajului
(pungi de plastic, cutii de carton, polistiren etc.).

AVERTIZARE! Nu lasati copii sa se joace cu folia. Pericol de
sufocare!

Indepartati toate pungile, autocolantele, banda si incuietorile de
transport de pe unitate si de pe echipamentul acesteia inainte de
prima utilizare.
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DESCRIEREA DISPOZITIVULUI

1. Statie de lucru/cazare 8. Camerd de alimentare cu iesire pen-
2. Butonul ON/OFF tru suc
3. Butonul REV 9. Dop pentru iesirea sucului
4.  Butonul de blocare a alimentatorului 10. Fara sfarsit de extrudare
de scurgere 11. Ecran de strangere
5. Cablu de alimentare 12. Capac de alimentare cu iesire pentru
6. Picioare antiderapante deseuri
7. Pusher 13. Recipient pentru suc (300 ml)

14. Recipient pentru deseuri (400 ml)

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

. Scoateti aparatul din cutie si indepdrtati tot cartonul si folia care 1l protejeaza.

. Inspectati aparatul pentru a vedea daca nu a fost deteriorat in timpul transportului
acestuia. In cazul in care se suspecteaza o deteriorare, nu utilizati aparatul si consultati
dealerul dumneavoastra.

. Asigurati-va ca parametrii retelei electrice corespund cu datele de pe placuta de iden-
tificare a aparatului.

. Curétati aparatul conform instructiunilor din capitolul ,CURATARE SI INTRETINERE”.

N —

w

~

INSTALAREA UNUI STORCATOR DE FRUCTE

1 Asezatiaparatul pe o suprafatd neteda, stabila si pland. Montati camera de alimentare
(8) pe statia de lucru (1), lovind canelurile de pe carcasa cu filele. Rotiti camera de
alimentare (8) in sens invers acelor de ceasornic cat mai mult posibil pana cand
butonul de blocare a alimentatorului de scurgere (4) "pocneste”.

2 Semonteaza surubul de extrudare (10) in camera de alimentare (8) astfel incat stiftul
sd se potriveascd in gaura din carcasa.
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3 Montati ecranul de extrudare (11) in centrul camerei de alimentare (8), plasandu-I
deasupra burghiului de extrudare (10). Asigurati-va ca sita (11) se afla sub surubul de
stoarcere (10).

4 Montati piulita de alimentare (12) si rotiti-o fn sens invers acelor de ceasornic pand la
limita maxima, astfel incdt sa fie bine inchisa. Observati marcajul "lacat inchis" de pe
camera de alimentare (8).

5 Asezatirecipientul de suc (13) sub orificiul de evacuare a sucului (9).

6 Asezatirecipientul pentru deseuri (14) sub orificiul de evacuare a pulpei (12).
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7 Folositi impingdtorul (7) pentru deschiderea de alimentare cu alimente.

8  (and ati terminat, deconectati alimentarea si scoateti recipientul de suc de sub aparat
— pentru a- turna intr-un alt recipient.

ATENTIE! Storcatorul de fructe si legume este echipat cu un motor cu angrenaj cu viteza redusa,
, astfel incat aparatul are nevoie de timp pentru a procesa ingredientele folosite. Grabirea, incer-
carea de a introduce legume si fructe mari sau o cantitate mare de fructe deodata si impingerea
puternica a impingatorului pot cauza blocarea aparatului.

PREPARAREA FRUCTELOR $I LEGUMELOR

TIPUL DE PRODUSE EXEMPLU PREGATIRE
RADACINI DURE ® morcov Spalati si curatati, in special de pielita durd, toate
Notd: nu puneti multe legume sau fructe o sfecla rosie produsele si taiati-le in bucati mici, astfel incat sa
deodati. 0 cantitate mare ar putea infunda o felind treaca ugor prin canalul de alimentare.
canalul de alimentare sau surubul de Se taie un morcov mare numai pe lungime in
stoarcere, ceea ce ar putea cauza blocarea patru bucati. Se taie capatul verde cu aproximativ
masinii. 1cm. Impingeti capetele pieselor cu ajutorul

impingatorului.
— Taiati sfeclasi telina ca pe mere in cca.8 parti

REMINDER: Este necesar sa apasati usor leqgumele sau fructele presate si tari impotriva mecanismului care se roteste incet.
Pentru usurinta utilizarii, taiati morcovii mai mari pe lungime, in doud sau mai multe bucati. Folositi impingatorul pentru a
presa ultima parte a produselor stoarse.

FRUCTE DURE ® mere IMPORTANTA: Alegeti in principal specii tari si
suculente. Spalati si taiati fructele decojite in
bucati care sa incapa usor in orificiul de alimentare
(aproximativ 8 bucti). Nu puneti prea multe bucati
de fructe deodata - vor fi greu de stors.
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FRUCTE/LEGUME MOI ® rosii Spalati produsele si tdiati-le in bucati care sd intre
® (castravete usor in orificiul de alimentare. Se decojesc daca este
® spanac necesar. Nu puneti prea multe fructe in orificiul
® piersici de alimentare, pentru a nu-l umple prea mult.
® struguri Impingeti cuimpingatorul.
® ananas

CIFRE ® portocale Se curata fructele i se indeparteaza excesul de
o grapefruit coajd
® |dmai fibrd alba. Se imparte in particule naturale. Daca

este posibil, indepdrtati semintele.

STOARCEREA SUCULUI

ATENTIE! Fructele cu samburi, cum ar fi piersicile, prunele, ciresele, trebuie mai intai curatate de
samburi. Fructele si legumele cu miez, seminte tari, pielite groase sau coji tari trebuie indepartate
inainte de prelucrare.

ATENTIE! Nu taiati legumele si fructele in felii subtiri, cuburi etc. Bucatile prea mici sau prea mari

vor face mai dificila stoarcerea sucului.

1. Asezati aparatul pe o suprafatd neteda, stabild si pland. Conectati aparatul la reteaua
de alimentare.

2. Spalati bine fructele si legumele pe care intentionati sa le preparati si apoi tdiati-le in
bucati mici (dar nu felii sau bucati mici), astfel incat sa poata fi aruncate cu usurinta in
aparat prin deschiderea din camera de alimentare (8).

3. Asezati recipientul pentru suc (13) si recipientul pentru deseuri (14) sub orificiile de
jesire respective. Deschideti priza de suc cu ajutorul fisei de priza (9).

4. Porniti extruderul cu ajutorul butonului ON/OFF (2).

5. Introduceti fructele si legumele in orificiul din camera de alimentare (8), impingandu-le
doar cu ajutorul impingatorului (7).

6. Verificati din cand in cand daca recipientele pentru deseuri (14) si pentru suc (13) nu
sunt pline - daca acestea trebuie golite, opriti mai intai aparatul cu ajutorul butonului
ON/OFF (2) siinchideti priza de suc cu ajutorul fisei pentru priza de suc (9).

7. Dispozitivul isi poate opri functionarea atunci cand intdmpina o rezistentd prea mare.
Daca se intampla acest lucru, opriti-l cu ajutorul butonului ON/OFF (2), deoarece acest
lucru poate insemna ca bucatile de fructe sau legume aruncate sunt prea mari. Acest
lucru se intampla mai ales cu legumele si fructele tari. Apoi trebuie apasat butonul
REV (3). Extruderul se va angaja in rotatie inversa, determinand deblocarea motorului.
Pentru a dezactiva functia de rotatie inversa, apasati butonul ON/OFF (2). Daca pro-
blema persistd, unitatea trebuie demontata, curatata si reasamblata (a se vedea alin.
,Montarea extruderului”).

ATENTIE! Storcatorul are o functie de siguranta care va opri automat aparatul dupa 10 minute

de functionare continua. Dupa acest timp, unitatea trebuie lasata sa se raceasca timp de aproxi-

mativ 20-30 de minute.

ATENTIE! Nu inchideti dopul atunci cand stoarceti ingrediente care fac spuma (de exemplu,

mere, telind). Aveti grija daca stoarceti sucul cu dopul inchis. In cazul in care cantitatea de suc

colectata in camera de alimentare (8) depaseste volumul acesteia, sucul in exces se poate varsa.

OBSERVATII GENERALE

1. Folositi fructe si legume proaspete si coapte ori de cate ori este posibil.
2. Semintele citricelor trebuie indepartate, deoarece acestea dau un gust amar.
3. Fructele moi si prea coapte vor avea ca rezultat un suc care nu este limpede.
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4. Sucul de mere se poate transforma rapid in maro - pentru a incetini acest proces, stoar-
ceti cateva picaturi de suc de lamaie in suc.
5. Daca sucul este prea gros, diluati-l cu apa minerala.

DEMONTAREA STORCATORULUI DE FRUCTE

1. Opriti aparatul cu ajutorul butonului ON/OFF (2) si deconectati-I de la sursa de ali-
mentare.

. Asteptati panad cand surubul de stoarcere se opreste complet.

. Scoateti impingatorul (7) din camera de alimentare (8).

. Pentru a demonta camera de alimentare (8), apasati si mentineti apdsat butonul de
blocare a tavii (4) si rotiti camera de alimentare (8) in sensul acelor de ceasornic cu
cealaltda mana.

. Demontati componentele individuale in ordinea inversa a asamblarii (piulita de alimen-
tare (12), ecranul de extrudare (11), surubul de extrudare (10)).

. Spalati si curatati temeinic articolele de mai sus.

CURATARE SI INTRETINERE

ATENTIE! Spalarea si intretinerea corespunzatoare prelungesc durata de viata a extruderului.
Deoarece extruderul stoarce minerale, inclusiv calciu, va recomandam sa spalati intotdeauna
toate partile masinii dupa utilizare cu agenti impotriva acumularii de calciu.

1. Opriti aparatul inainte de curatare.

2. Carcasa principala poate fi curdtata cu o carpa umeda (daca este necesar, se poate ada-
uga o cantitate mica de detergent). Spalati bine toate piesele care intrd in contact cu
alimentele dupa fiecare utilizare in apa calda cu putin detergent, de preferinta imediat
dupa ce ati extras sucul. Nu folositi apa la peste 80°C pentru spalare.
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3. Nu utilizati agenti de curdtare puternici, acetona, alcool, materiale ascutite etc. pentru
curdtare. Utilizarea acestora poate cauza deteriorarea dispozitivului.

4. Ecranul de stoarcere trebuie curatat temeinic dupd fiecare utilizare. in acest scop, se
poate folosi o perie de bucatarie.

5. Nu scufundati baza aparatului in apa sau in alte lichide!

6. Tn cazul in care existd decolorarea partilor storcatorului din cauza morcovilor, porto-
calelor etc., acestea pot fi sterse cu o carpa cu ulei de gatit. Decolorarea nu afecteaza
functionalitatea dispozitivului.

7. Dupa ce toate piesele au fost curdtate si uscate, storcatorul trebuie asamblat (a se

vedea paragraful , , ASAMBLAREA storcatorului de sucuri”).

SIMPTOME DE FUNCTIONARE DEFECTUOASA

OBIECTE VEZI

Motorul nu functioneaza

Este cablul de alimentare in priza
— Nucumva s-a blocat ceva la alimentarea produselor pentru prelucrare

Dispozitivul de lucru se opreste Unitatea este asamblata corespunzator
Nu este supraincdrcatd

Produsul pe care doriti s il stoarceti este pregatit in bucati potrivite
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Se formeazd un "blocaj" in canalul lotului — Daca stoarceti o multime de produse moi, incercati s alternati impingerea

Pulpa nu mai scapa

produselor tari (de exemplu, impingeti o portocala sau un mdr cu un

morcov). Alegeti produse proaspete, fard semne de stricaciune
— Protiti comutatorul in pozitia "REV" de mai multe ori.
— Nuumpleti prea mult canalul de alimentare cu produse, plasati produsele
unul cate unul, lasati timp pentru procesare.
— Dacd nu se cunoaste incd cauza, unitatea trebuie spalatd si reasamblata.

— Tmpingeti cu un produs mai greu

NUTRIENTII DIN FRUCTE SI LEGUME

Fructe/legume

Apple
Caisd
Sfecld de zahdr

Afine
Varza

Morcovi

Telind

Castravete

Fenicul

Struguri

Kiwi

Pepene galben
Nectarine (fara samburi)
Piersicd (fara piatrd)
Pere

Ananas

Capsuni

Tomate
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Substantd vitaminica/minerala

Vitamina C

Fibre, potasiu

Folacing, fibre, sfecla rosie este o sursa bogata de vitamina Csi

potasiu

Vitamina C

Vitamina C, potasiu, folacind, vitamina B6, fibre

Vitamina A, C, B6, fibre

Vitamina C, potasiu

Vitamina C

Vitamina C, fibre

Vitamina C, B6, potasiu

Vitamina C, potasiu

Vitamina (, folacind, fibre, vitamina A

Vitamina C, B3, potasiu, fibre
Vitamina C, B3, potasiu, fibre
Fibra

Vitamina C

Vitamina C, fier, potasiu si magneziu

Vitamina C, fibre, vitamina E, folacin, vitamina A

Kilocalorii / calorii

2009 ="150kJ (72 cal)

30g=285kJ (20 cal)

160 g =190kJ (45 cal)

1259=295kJ (70 cal)
100 g=110kJ (26 cal)

1209=125kJ (30 cal)
809 =>55kJ (7 cal)

2809=120kJ (29 cal)
3009 =145kJ (35 cal)
1259=355kJ (85 cal)
100 g=100kJ (40 cal)
2009 =210kJ (50 cal)

180 g =355kJ (85 cal)
150 g =205 kJ (49 cal)
150 g =205 kJ (60 cal)
150 g =250kJ (59 cal)

1259 ="130kJ (31 cal)

1009 =90kJ (22 cal)
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RETETE PENTRU SUCURI DELICIOASE SI SANATOASE

RACORITOARE |

- 6 memembrane (fiecare tdiate in bucdti mici,
indepdrtati miezul si semintele)

- buchet de pdtrunjel

- cdteva frunzesi mentd

RACORITOARE Il

- 6 mere (fiecare tdiat in bucdti mici, se inde-
pdrteazd miezul si semintele)

- buchet de pdtrunjel

- 2 tulpini de telind

- o felie (1 cm) de ghimbir

METODA DE PREPARARE:

Presarati mai intai doua - trei mere.

Apoi se strecoara patrunjelul si frunzele de
menta, precum si ghimbirul si telina.

La final, se strecoara merele ramase.

VITALITATE

- 6 morcovi (morcovii foarte mari se taie pe
lungime si transversal, iar cei mijlocii numai
pe lungime)

- 4 mere (fiecare tdiat in bucdti mici, se inde-
pdrteazd miezul si semintele)

- 2 tulpini medii de telind

- o felie (1 cm) de ghimbir, dupd gust

METODA DE PREPARARE:

Se strecoara o parte din morcovi, mere,
tulpini de telina si ghimbir.

Fa-o alternativ tare - moale, vei obtine o
eficientd mai buna.

Se strecoara restul de morcovi la sfarsit.
Puteti adauga, de asemenea, sfecla rosie,
portocala etc., fiecare leguma adaugata
modificand

calitati gustative.

COCKTAIL DE CLOROFILA

Sucul se stoarce din plante verzi; pentru
varietate, se poate face zilnic si din alte
plante, de exemplu: spanac, diferite soiuri
de salata, mamaliga, sfecla rosie, patrunjel,
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telind etc., in cantitate de aproximativ un
pumn la 2 portii. Pentru a obtine cat mai
mult suc posibil, se introduc frunzele in
canalul de alimentare, pe rand, iar la final
se stoarce un produs tare (bucata de mar,
morcov etc.). Apoi se toarnd 500 ml de
apa, sucul stors in blender si se adauga
fructele: banane, capsuni, piersici, pere
etc. Se amesteca timp de cateva minute.
Beti incet.

ATENTIE! Cocteilul de clorofila are proprietati
detoxifiante remarcabile, asa c3, la fel ca sucul
de sfecla rosie,beti-l incet si nu mai mult de 300
- 400 ml pe zi.

CURATAREA FICATULUI

- 0,5 sfecld rosie (decojitd si tdiatd in bucati)

-5 morcovi (se curdtd de coajd, se taie mor-
covul foarte mare pe lungime si transversal,
morcovul mediu doar pe lungime)

- 2 cmde castravete proaspdt

- 3 mere (fiecare tdiat in bucdti mici, se inde-
pdrteazd miezul si semintele)

- un buchet mic de pdtrunjel sau salatd verde

METODA DE PREPARARE:

Se strecoara sfecla rosie, mar, castraveti,
un buchet mic de patrunjel sau salata
verde.

Fa-o alternativ tare - moale, vei obtine o
eficienta mai buna.

Presarati morcovii la sfarsit.

PENTRU FRUMUSETE

- 4 portocale (se decojesc si se taie in bucdti,
se indepdrteazd semintele)

- 5 morcovi (se taie un morcov foarte mare pe
lungime si in cruce, un morcov mediu doar
pe lungime)

- 1tulpind de telind

- un buchet mic de pdtrunjel

- rdddcind de ghimbir (aprox. 1 ¢cm)
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- 1 grapefruit (se decojeste si se taie in bucdti,
se indepdrteazd semintele)

- 3inele de ananas (se indepdrteazd miezul)

- 2 portocale (se decojesc si se taie in bucdti,
se indepdrteazd semintele)

-2 morcovi(se taie un morcov foarte mare pe
lungime si in cruce, un morcov mediu doar
pe lungime)

- 1 cmde raddcind de ghimbir

Puteti adauga, de asemenea, patrunjel,
telina.

LIMONADA DE FRUCTE

- 3 mere tari (fiecare se taie in bucdti mici, se
indepdrteazd miezul si semintele)
- 3 portocale (se decojesc si se taie in bucditi,
se indepdrteazd semintele)
- % ldmdie (se curdtd de coajd si se taie in
bucati, se indepdrteazd semintele)
Stoarceti toate fructele, asigurandu-va ca
alternati intre cele moi si cele tari. Poate fi
servit cu menta si gheata.

DATE TEHNICE

Parametrii tehnici sunt inscrisi pe placuta de fabricatie a produsului.

Lungimea cablului de retea: 1,0 m

3

ATENTIE! MPM agd S.A. isi rezerva dreptul de a efectua modificari tehnice.

Acest manual a fost tradus automat.

Eliminarea corecta a produsului (deseuri de echipamente electrice si electronice)

Marcajul de pe produs indica faptul ca produsul nu trebuie aruncat impreuna cu alte deseuri menajere la
sfarsitul duratei sale de viata. Echipamentele uzate pot avea un efect daunator asupra mediului si sanatatii
umane datoritd continutului potential de substante, amestecuri si componente periculoase. Amestecarea
deseurilor electronice cu alte deseuri sau dezasamblarea lor neprofesionald poate duce la eliberarea de

substante daunatoare sanatatii si mediului. Dispozitivul folosit trebuie livrat la punctul de colectare a

deseurilor de echipamente electrice si electronice. Pentru a obtine informatii detaliate despre locul de eliminare
a deseurilor electrice si electronice, utilizatorul trebuie sd contacteze punctul municipal de colectare a deseurilor
echipamentelor sau instalatia de prelucrare a deseurilor echipamentelor.
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YKA3AHWA OTHOCUTEJIbHO BE3OMNACHOCTH
NOJIb3OBAHNA

[lepen MCNoNb30BaHMEM BHMATE/IbHO MPOYMTaMTE PYKOBOACTBO
Mo 3KChIyaTauymm.

YCTPOMCTBO NpeHa3Ha4YeHo A1 OTXKMMa COKa 13 CBEXKUX QPYK-
TOB 1 OBOLLEN. He MCNob3ynTe YCTPOUCTBO HE MO Ha3HAYEHMHO.
YCTPOMCTBO NpeaHa3Ha4YeHO UCKKUYMTENbHO A1 AOMALLUHErO
N0/1b30BaHMA.

He ncnonb3ymTe yCTPOMCTBO Ha OTKPLITOM BO34YXE.

He knaauTe B COKOBbIKMMAIKY TBEPAbIE MPeAMETbl. MPOAYKTb
MUTaHWUS, HAaNPUMEP KPYMHble ceMeHa, KyOVKM NbAa, 3aMOPOyKEH-
Hble MPOAYKTbI U T. A.

YbeamTech, YTO NapaMeTpbl MOLLHOCTW Ha 3aBOACKOW Tabimyke
YCTPOMCTBA COOTBETCTBYIOT NapamMeTpam Balleln anekTpoceTu.
YCTpOMCTBO AO/IKHO MOAKIKOHATHCA K CETEBOW PO3ETKE C 3a-
3eMIGH0LLLM KOHTAKTOM.

YCTPOMCTBO He NpeaHa3HaydeHo A9 paboTbl C BHELIHWM Bpe-
MEHHbIM BbIK/THOHaTENIEM WM OTAE/IbHOM CUCTEMOW ANCTAHLIM-
OHHOrO YNpaB/IeHNS.

He noaktouamTe BUAKY K PO3ETKE MOKPbIMM PYKaMU.

He BbIHMMaWTE BUJIKY M3 PO3ETKM 3/1IEKTPOCETU, BbITATMBAY ee
3a MpPoBOA,

He nepykute yCTpOMCTBO MOKPLIMM DYKaMM.

He BeluamTe LWHYP NUTaHMA Ha OCTpPble Kpas M He A0MycKamTe
€ro KacaHus ropsymx NoBepxHOCTEN.

He no3songimTe WHYpY NMTaHUS CBMCATb C Kpas CTo1a/cToa.
He norpy»kanTe yCTPOMCTBO, LLUHYP W BUJIKY B BOAY WM Apyrmue
YKNAKOCTU.

He pa3mMellanTe yCTPOMCTBO Ha ropsymx MOBEPXHOCTSX.

He pa3mMelLanTe yCTPOMCTBO PAAOM C APYTMMI SNEKTPONPHOO-
paMmK, KOHPOPKaMK, MAUTaMK, JyXOBKaAMM U T. .

YCTPOMCTBO ceayeT pa3MeLLaTh Ha CyXOoW, POBHOM, YCTONYMBOW
K 3arps3HEeHNSAM U YCTOMHMBOWM MOBEPXHOCTM.

[lepen HavaloM paboThl BCerga NpoBepsamTe, YTobbl BCe 3/1e-
MEHTbI YCTPOMCTBA Obl/IM MPaBM/IbHO YCTaHOB/IEHbI.

byabTe 0cobeHHO OCTOPOXKHbI, HE OCTaBAAWTE YCTPONCTBO 6e3
NPUCMOTPA, KOrda pAAaoM C HAM HaxO4sTCa AETU.
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OTK/IHO4aMTe YCTPOMCTBO OT 3/1EKTPONMMTaHMS, OCTaBAAS ero 6e3
NpPUCMOTPA, a TakxKe nepen cOOPKoW, pazdbopKOM WA YNCTKOW.
llcnonb3oBaHme NpuHaANEXHOCTEN, He PEKOMEHA0BAHHbIX MPO-
N3BOAMTENEM, MOXKET MPUBECTM K MOBPEXKAEHNIO YCTPOUCTBA,
noykapy WM TpaBMaMm.

He 3abbiBanTe coboaaTh O€30MacHoe pacCcTosHME OT BpaLla-
OLLLMXCS 9/1EMEHTOB YCTPOMCTBA BO BpeMs paboTbl. KOHTaKT ¢
HUMU MOXKET MPUBECTU K TENIECHBIM MOBPEXK AeHNAM 1K (i) no-
BPEX AEHWIO MMYLLIECTBA, HanpUMep, B pe3y/iktaTe BblaeprmBaHms
CBOOOAHO BMCALLMX MPEAMETOB OAEXK Abl/YKpaLleHWI U T. A.
PasmMelLanTe NpoayKThl TO/IBKO C MOMOLLLLHO CAeLMaibHOro TO/-
KaTens — He NoOMeLlanTe pyKn B KaMmepy paboyero yCTpOMCTBa,
He NoMeLLanTe B YCTPOMCTBO NPOAYKTbI, HE NpeAHa3HaYeHHble
019 3TOW Len, HanpuMep, BUKK, TOXKM U T. 1.

OQuUNCTKY YCTPOMCTBA, 0OCOOBEHHO YacTemn, HEMOCPeACTBEHHO KOH-
TaKTUPYHOLLMX C MULLEBLIMM NPOAYKTaMK, CAeayeT NPoOBOAMNTb
nepes, NepBbIM MCMO/1b30BaHMEM, CPa3y MOC/1e OKOHYaHWS paboTbl
W €CIN YCTPONCTBO A/IMTENIbHOE BPEMS HE MCMO/1b30Ba/I0Ch
- npoueaypa onuncaHa B pasgene «OHYNCTKA N OBCJTY K-
BAHWE». rnasa.

He ncnone3syimnte 4n4 O4UCTKM OCTPble NpeaMeThl, abpasnBHble
NacTbl, PAaCTBOPUTENN WA APYrMe CUAbHOAEUCTBYOLIME XM-
MUYecKMe BellecTBa — UX MCMO/1b30BaHME MOYKET MOBPeanTb
YCTPOWCTBO.

3anpeLlaeTcs MCNo/1b30BaThk MOBPEXKAEHHOE YCTPOMCTBO, B TOM
YyMcae C NOBPEXKAEHHbLIM LLIHYPOM W/ BUIKOW — B 3TOM C/y4ae
canTe YCTPOMCTBO B PEMOHT B aBTOPM30BAHHbIN CEPBMUCHbIN
LEHTP.

[MprbOPOM MOTryT MO/Ib30BATLCS /MLA C OrPaHUYEHHbIMI QK-
31YECKMMI, CEHCOPHBIMU UM YMCTBEHHbBIMK CNOCOOHOCTIMM, a
TaKy)Ke /LA C HeJOCTaTKOM OMbITa U 3HaHUI MPY YC0BUM, YTO
OHW HAXOAATCS NOA NPUCMOTPOM WM MPOUHCTPYKTUPOBAaHbI MO
0e30MacHOMY 1CMO/1b30BaHMKO NPMOOpPa 1 MOHMMAKOT TPEOOBAHNS
0©€e30MacHOCTM.

YCTPOMCTBO HE A0/IKHO MCMO/1b30BaThCS AeTbMU. XpaHUTe
YCTPOWCTBO U LUHYP B HEAOCTYMHOM A1 AETEN MeCTe.
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[eTam He pa3peluaeTcs BbINOHATL paboThl MO YOOPKe 1 Tex-

HUYECKOMY 0DCY>KMBAHWIO.

- [eTam 3anpeLleHo nrpaTb C YCTPOMCTBOM.

- [lo3aboTbTech 0 6e30MacHOCTM AETEM — HE OCTaBASMUTE B CBO-
60AHOM AOCTYMNe YacTu YNaKoBKM (MOSIMITUNEHOBBIE NaKEeThI,
KapTOHHbIE KOPOOKM, MeHOMIacT U T. A.).

- MPEOOCTEPEXXEHWE! He paspelwanTe aetam urpatb naeH-
Kon. Puck yaywenus!

- [lepen nepBbIM MCNO/IL30BAHMEM CHUMKTE C YCTPOMCTBA U €ro

aKCeccyapoB BCE MaKeTbl, HAKNEMKM, IEHTbI 1 TPAHCMOPTUPO-

BOYHbIE 3aMKM.

1. Paboyas cTaHuymsa/kopnyc 8. [lnTaTenbHas kamepa C BbIXOA0M
2. Knonka BKJ1/BbIK/I ANS COKa
3. kHonka HA3A/ 9. 3arnylika a5 Bbixo[a coka
4. KHomnka 610KMPOBKN APEHAXKHOIo 10. CKnmas yanuTky
nuTaTens 11. OT>KMMHOE cnTo
5. LWHyp nuTaHung 12. KpbllKa go3atopa C BbIMyCKHbIM
6. Heckonb3auime HOXKM OTBEPCTUEM A% OTXO/0B
7. TonkaTenb 13. KoHTenHep ang coka (300 m)

14. KoHTenHep ansg mycopa (400 mn)

MEPEA MEPBbIM UCTOJIb3OBAHVEM

1. JocTaHbTe YyCTPOUCTBO M3 KOPOOKKM U yaaanmTe BeCb KapToH W Gosbry, 3allmilato-
LLYtO ero.

2. OcMOTpUTE YCTPOMCTBO Ha NpeaMeT NMOBPEXKAEHUN, KOTOPbIE MOy T BO3HUKHY Thb BO
BpeMs TPaHCMOPTMPOBKMK. ECan Bbl NoA03peBaeTe NOBPEXKAEHME, HE IKCMYaTUPYIM-
Te YCTPOMCTBO 1M 06paTUTECL K CBOEMY AMIEPY.

3. YbeamTech, 4TO MapamMeTpbl Ballein 3/1eKTPOCeTM COOTBETCTBYHOT AaHHbIM Ha na-
CNopTHOM Tab/in4ke yCTpomCTBa.

4. BbIMOMTE YCTPOMCTBO, caeayd MHCTpYKUnam rnasbl «OHYVCTKA N YXO».
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YCTAHOBKA COKMALLINHBI

1 TlomecTute yCTpoicTBO Ha rNajKyH, yCTORYMBYIO 1 NNOCKYHO NOBEPXHOCTb.
YcraHoBuTe Kamepy nopauv (8) Ha pabouyto cTaruyio (1), COBMECTUB BbICTYMbI €
na3amu Ha kopnyce. lloBepHuTe Kamepy noaauv (8) NpoTMB YacoBOi CTPENKM A0
yNopa, NMoKa He LUeNKHeT KHomka 610KMpoBKu nutatens (4).

2 YcraouTe CTAXHOI BIHT (10) B Kamepy nopaum (8) Tak, utobbl WTnT Bowwen B
0TBepCTYe B Kopnyce.

3 YcraoBuTe omkumHoe cuto (11) BHYTpY nuTaloLLeil Kamepbl (8), NOMeCTUB ero Ha
npuxUMHoi BUHT (10). Yoeautecs, uto cuto (11) pacnonoxeHo noz CTAXHbIM BUHTOM
(10).

4 YctaHoBuTe raitky nutatens (12)  noBepHuTe ee NpoTUB YacoBOIA CTPENKIA 10 ynopa,
yT06bI 0Ha NNIOTHO 3aKpbINach. 06paTUTe BHUMAHME Ha OTMETKY «3anepTblil 3aMoK»
Ha oTceke nogaum (8).
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MomecTuTe KoHTeiiHep AnA coKa (13) nog oTBepCTIe ANA BbIMYCKa COKa (9).

o

MomecTuTe KoHTeiiHep An4 0TX0A08 (14) no BbINYcKHOE 0TBEpCTHE ANA MAKOTH (12).

7 Wcnonb3yiite Tonkatens (7) AnA 0TBEPCTUA NOAAUN NPOAYKTOB.

8 lTocne okoHuaHmA paﬁOTbI OTKJIYNTE INIEKTPONUTaHNE N J0CTaHbTE EMKOCTb ANA
COKa u3-noa y(TpOﬁCTBa, yT06bI NEepeNnTb €ro B Apyryto eMKoCTb.

BHUMAHME! CokoBbixkuMasiKa A5 GPYKTOB U OBOLLEN OCHALLEeHa ABUraTesIeM C TUXOXOA-
HbIM peAyKTOPOM. NO3TOMY YCTPOWCTBY TpebyeTcs Bpems AN 06paboTKM MCMOJIb3yeMbIX
MHrpeaneHToB. CrneLka, NonbiTKa NOJIOXKUTb KPyMHble 0BOLM U GPYKTbI UM 6ONbLIOE UX KO-
JIN4ECTBO OJHOBPEMEHHO, @ TaKXKe CUJIbHOE JaB/IEHNE TONIKaTeIeM MOTYT NPUBECTHU K 3aKJIU-
HUBaAHUIO YCTPOMCTBA.

138

‘ MSO-17_instrukcja_v0l.indd 138 29.04.2024 15:56:39 ‘



MPUTOTOBJIEHVE OBOLLIEN 1 ®PYKTOB

BMA NMPOAYKLIUN MPUMEP MOATOTOBKA
TBEPJbIE KOPHU ® MOpKOBb Bce npozyKTbl, 0C06€HHO € TBEpZ0il KOXMLei,
TpMeuaHKe: He knaguTe cpasy Gonbluoe ® (BeKna BbIMOVITe Il QUCTUTE OT KOXYPbl,  3aTeM
KONMYECTBO OBOLLTI T GpyKToB. Bonbioe  © CeNlbepeli HapexbTe HeOONbLIMMY KYCOuKaMM, 4T0BbI OHM
KONMYECTBO MOXET 3aCOPUTb KaHan 3apAAKM MOV Nerko MpoViTh Yepe3 noaiouuii karan.
UM CKUMAIOLLNTA BIHT, 4TO MOXET NpUBeCTH Mpocro paspexbre Gosbluylo MOpKOBL BLOTb
K 3aCOPeHMI0 YCTPOMCTBA. Ha yeTbipe YacTi. OTpexbTe 3eNeHblii KOHYUK

npUMepHo Ha 1 cm. HagiaBuTe Ha KoHeuHble yacTi
JeTaneil TonKkaTenem.
— CBEKITy U CeibAepeii paspe3arb Kak A6n0KM
NpUMepHo Ha 8 yacteit

MOMHUTb: CGxatble, TBepAble 0BOLLYM U PYKTbI CNeAYeT aKKypaTHO NPUKMMATL K MeIIeHHO BPaLLAIOLLLEMYCA MeXaHU3MY.
Y106b1 06nerunTh paboty, paspexnbre Gonee KpynHylo MOPKOBb BAOMb Ha iBe Unu Gonee yacteid. [Ina oTxnUMa nocneHeit
NOPLUY OTXKATIX NPOAYKTOB UCMONb3YiiTe TONIKaTENb.

TBEPAbIE OPYKTbI ® 610K BAXHO! Bbi6upaiite npeumyLLecTBEHHO TBEPAbIE,
COuHble BUADI. BbiMoiiTe 1 paspexbTe GpyKTbl
BMeCTe C KOXKYPOii Ha KYCOUKH, KOTOPbIE N1Erko
NOMECTATCA B 3arpy304Hoe 0TBepcTMe (0KONO
8 WTyK). He knapguTe cpazy CIULIKOM MHOTO
KYCOUKOB PYKTOB — X OyZieT CNOXKHO BbIAABUTD.

MATKUE OPYKTbI/OBOLL ® [0MUZ0pbI BbIMoiiTe NpoAyKTbI 1 HAPEXKbTE UX Ha KYCOUKH,
® orypeu KOTOpblE NIErko NOMELLAKTCA B 3arpy304Hoe
® wnuHat oteepctue. Mpu HeobxoaumocT oumctute. He
® nepkm K/laZuTe CAIMLIKOM MHOTO KYCOUKOB QPYKTOB B
® BUHOrpas 3arpy304Hoe 0TBEPCTHE, YTOObI He NepenoiHuTL
® aHaHac ero. Haxmure TonKarenem.
LIUTPYCOBbIE ® anesbCuHbl QuuncTuTe GPYKTHI 11 yAANUTE UNULLIKN
® peiindpyTbl 6enoe BONOKHO. Pa3enuthb Ha ecTecTeHHble
® JIIMOHI yactuibl. Mo BO3MOXKHOCTY yaanuTe cemeHa.
(6(0],¢

BHUMAHME! ®pyKTbi C KOCTOYKaMU, TaKUE KaK NEPCUKMU, C/IMBbI, BULLHSA U YepeLLHs, HeobXo-

AMMO NpeABapuTesIbHO OYUCTUTL OT KOCTOUEK U YAaNAUTb ceMeHa. PpyKTbl U 0BOLM C cepa-

LLeBUHOW, TBEpA,bIMU CEMEHAMMU, TOJICTOM KOXKMLLEI NN TBEPA,0V CKOPAYNOW ciefyeT yaansiTb

nepep nepepaboTKou.

BHUMAHME! Mbi He Hape3aeM oBoOWM U GPYKTbl TOHKUMM JIOMTUKAMK, KyOGUKaMKU U T.N.

CAULWIKOM MasieHbK1e MU CIMLLKOM 60/1bLLne KYCOUYKU 3aTPYAHSAT NPUroTOBJIEHUE COKa.

1. [loMecTuTe YCTPONCTBO Ha M1afiKyto, YCTOMYMBYHO M MJIOCKYHO NOBEPXHOCTL. [loa-
KAOUMTE YCTPOMCTBO K 3/1EKTPOCETMN.

2. TwaTenbHO BbIMOMTE GPYKThl M OBOLLM, M3 KOTOPbIX COOMPAETECh BbIXKMMaTb COK,
a 3aTeM HapexksTe MX HeBObLUMMKU KyCOYKaMK (HO HEe JIOMTUKAMU UAKU MENKNMMN
KyCO4YKamM), 4TOObI MX MOXKHO ObIJIO 1erko 6POCUTL B YCTPOMCTBO Yepes oTBepcTue
B Kamepe nogadn (8).

3. MomecTnTe KoHTerHep Ans coka (13) n koHTelHep Ang oTxonos (14) noa cooTseT-
CTBYIOLLME BbINMYyCKHble 0TBEPCTUS. OTKPOWTE BbIMYCKHOE OTBEPCTME AJ15 COKA C Mo-
MOLLLbIO BbIMYCKHOW KPbILLKM (9).

4. BKIKOYMUTE COKOBLIXKMMAJIKY C MOMOLLbIO KHOMKK BKJT/BbIKJT (2).
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. BpockTe GpyKTbl 1M 0BOLLM B OTBEPCTME B Kamepe Noaaqn (8), Haxkmnmas Ha HMX TOSIbKO
ToNKaTenem (7).

. Bpemsa oT Bpemeru nposepsinTe, He 3arno/IHEHbI I KOHTENHEDPLI 419 0Tx0408 (14) 1
KOHTeVHepbl Ans coka (13). Ecam nx Heo6X0AMMO ONOPOXKHUTL, CHaYa 1a BbIKUYNTE
YCTPOWCTBO C NoMolLLpto KHOMKK BKJ1/BbIKJT (2) 1 3akpoiiTe oTBepcTME A5 COKa C
MOMOLLIbIO KPbILLKa A/15 BbINyCcKa coka (9).

. YCTPOMCTBO MOXET mnepecTaTb paboTaTb, €CM BCTPETUT CAMLWIKOM 60/bLLIOE CO-
npoTvBaeHMe. B Takon cnTyaummn BbIKAUYMTE MX C MOMOLLbI KHoMkK BKJT/BbIK/I
(2), Tak KaK 3TO MOXET 03HayaTb, YTO J00ABNEHHbIE KYCOYKM OBOLLIEN UK GPYKTOB
C/MLLKOM BeMKM. B OCHOBHOM 3TO MPOMUCXOAMUT C TBEPZAbIMYM 0BOLAMI U GPYKTaMU.
3ateM HaxkmuTe kHomnky REV (3). CokoBbIKMMaIKa BKIOUMT 0OPATHY CKOPOCTS,
pa3baoKMpys Auratesib. YTobbl OTKAOUMTL GYHKLMIO 06paTHOro BpalleHus, Ha-
»kMuTe KHonky BKJ1/BbIKJT (2). Ecav npo6aema He 1cuesna, pasbepmnTe yCTPOMCTBO,
OYMCTUTE ero n cobepuTe 3aHOBO (CM. «YCTaHOBKA COKOBbLIXXMMAaKMY).

o~

~

BHUMAHWE!!! CokoBbiXkMManka uMeeT OyHKUUIO 6€30MaCHOCTH, KOTOpasi aBTOMaTUYECKU
0CTaHaB/IMBAET YCTPOMCTBO Yepe3 10 MMHYT HenpepbiBHOM paboThbl. [1o ucTeyeHuu 3Toro Bpe-
MEHM paiiTe yCTPOMCTBY OCTbITb NpUMepHO Ha 20-30 MUHYT.

BHUMAHME! He 3akpbiBaiiTe KpbILWKY NPU NPUroToBAEHUU COKa U3 UHIPEANEHTOB, 06pa3syto-
LMX NeHy (Hanpumep, A610K, cesibaepes). ByabTe 0CTOPOXKHbI, €C/IM FOTOBUTE COK C 3aKpPbITOM
KpbiWwKoii. Ec/in KonnyecTBo coka, co6paHHOro B Kamepe A03aTopa (8), npeBbIlwaeT ee BMeCTH-
MOCTb, JIMLLHWI COK MOXKET BbIIUTHCS.

OBLLUUE MbICJIN

. 10 BO3MOXHOCTW MCMOb3YNTE CBEXKME U CNENbIE GPYKThI M OBOLLM.

. CeMeHa UMTPYyCOoBbIX CAeayeT yaanuTh, Tak Kak OHWU NPUAAt0T rOPbKMM BKYC.

. VI3 MArKnx 1 cAnkoM cnenbix GpyKToB COK OyaeT HEMPO3PayHbIM.

. S16104HbIV COK MOYKET ObICTPO MOTEMHETH — YTOObLI 3aMeAMThb 3TOT NPOLLECC, Bbl-
YKMUTE B COK HECKOJIbKO Kane/slb IMMOHHOMO CoKa.

. Ecav cok camwkom rycton, pasbaBsTe ero MruHepasibHOM BOAOM.

‘

ul

PA3SBOP COKOMALLINHbI

[EEN

. Bblk/Ito4MTE YCTPOMCTBO C NOMOLL0 KHOMKK BKJ1/BbIKJT (2) n oTcoeanHnTe ero ot
NCTOYHMKA MUTAHNA.

. MopoxanTe, NoKa NPUMKMMHOM BUHT NOJIHOCTbIO HE OCTaHOBUTCS.

. CHUMUTE ToNKaTeNb (7) ¢ Kamepbl nogadm (8).

. YTObBbI AEMOHTMPOBATL KaMepy NUTaTeNd (8), HAXXMUTE 1 yaepP>KMBaANTE KHOMKY 6.J10-
KMPOBKM NnTaTens (4), a 4pyroi pyKown nosepHuTe Kamepy nutaTens (8) no 4acosom
CTpesike.

. PazbepuTte oTaesbHble 3/1eMeHTbl B nopsake, obpaTHoOM cbopke (raiika nuTaTens
(12), cuTo oT>KMMHOoe (11), BUHT oT>kiMHOM (10)).

TwlaTENBHO BLIMOMTE M OYUCTUTE BbILLEYKA3AHHbIE MPeaMETbI.

OYNCTKA 1 KOHCEPBALIUA

MwnN

Ul

o~

BHUMAHWE! TpaBunbHas MoKKa M yXxo NpoAJIeBalOT CPOK CAY>K6bl COKOBbDKMMAJIKK. [Mo-
CKOJIbKY COKOBbIXMMAJIKa U3BJIEKAeT MUHEPasibl, B TOM YUC/E KaJibLiUM, Mbl PEKOMeHAyeM
BCErAa nocse UCMoJib30BaHUsA MbITb BCE YaCTU YCTPOWCTBA CPEACTBaMU, NPESOTBPALLAIOLLUMU
HaKoMJIeHne KabLus.

1. MNepen YNCTKOM BbIKAKOUMTE YCTPOMCTBO.
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. OCHOBHOW KOPMYC MOXKHO YMCTUTb BJAAXKHOW TPAMKOM (NP1 HEOBXOAMMOCTU MOXKHO
N,06aBNTb HEOO/IbLLOE KOMYECTBO MOILLEro cpeacTBa). TwaTensHo MoTe Bee Ya-
CTW, CONPUKacatoLLMeCs C NULLEBLIMM NPOAYKTaMK, MOC/1e KaxKA0ro MCnob30BaHms
B Ten/ioi BoAe C HEGONbLIMM KOJIMYECTBOM MOOLLErO CPeACTBa, yKeslaTelbHO cpa-
3y NOC/1e NPUroTOB/IEHNS COoKa. He mcnosb3ynTe ANs CTUPKKM BOAY TEMMepaTypoin
Bbile 80°C.

. He ncnonb3ynte ANa YNCTKM CUAbHBbIE YNCTALLIME CPEACTBA, aLleTOH, CIUPT, OCTpble
npeamMeTbl U T. 4. VIX ICNoNb30BaHME MOXKET MPUBECTU K MOBPEXK AEHMIO YCTPOMCTBA.

. OUALTP AN COKa HEOBXOAMMO TLIATENBHO OUYMLLATHL NOC/E KaXKA40ro 1MCnosib30Ba-
HA. N9 3TOM e MOXHO MCMOMb30BaTh KYXOHHYIO LLETKY.

. He norpy»ariTe ocHoBaHMe yCTPOMCTBa B BOAY MU APYIME KUAKOCTN!

. Ecnm n3mMeHeHne uBeTa KOMMOHEHTOB COKOBLIKMMAJIKM MPOU30LLIJIO M3-3a BO3AEN-
CTBMS MOPKOBW, anesIbCMHOB U T. A., UX MOXXHO NPOTEePETh TPAMKOW, CMOYEHHOW pac-
TUTENbHbIM Mac/ioM. VI3MeHeHne uBeTa He BAMAeT Ha QYHKLUMOHAABHOCTb YCTPOW-
cTBa.

Mocae oUMCTKM 1M NPOCYLLIKM BCEX AeTasielt COKOBbIKMMAIKy caenyeT cobpaTh (CMm.
pasgen «CEOPKA COKOBBIKUMAIBHOW MALLIHBI).

CUMITOMbI HENCIMPABHOCTH

w

~

o~ U

~

CUMNTOMbI MPOBEPATb

[JlBuratens He pabotaet — Bxntouen nu kabenb nuTaHuA B po3eTky
- Y70-T0 3aCTPANO NPV NOAAYe NPOAYKTOB Ha NepepaboTky?

PaboTaloLLee ycTpoiACTBO 0CTaHaBNMBaETCA — paBunbHo 11 C06PaHo yCTPoIACTBO
— He neperpyxeH nu oH?
— [lpopyKT, KOTOPbIil Bbl XOTUTE OTXaTb, NPUTOTOB/EH B COOTBETCTBYHLLMX

yactax?
«[xem» €0311a€TCA B MAKETHOM KaHane — EcnmBbl CXMMaeTe MHOTO MATKIX NPOAYKTOB, CTapailTeCh NooYepesHo

CTaNKMBaTb VX C TBEPAbIMYU (HANpUMep, CKIMATb anefbCuH N ABN0KO ¢
MOPKOBKOIA). Bbibupaiite cBexue npoAyKTbl 6e3 NpU3HaKoB rHUeHN.

— MNoBepHUTE Nepekntoyatens B nonoxeHue «REV» Heckonbko pa3

— He nepenonxaiiTe kaHan nogayum NpoAyKTamu, BCTaBAANTe NPOAYKTHI M0
O0ZHOMY, 0CTaBNAIiTe BpemaA Ha 06paboTKy

— Ecnn npnunna HeussecTHa, npomoiiTe yCTPOIACTBO 1 CObepuTe ero 3aHoBo.

MaKoTb nepecTaet BbIXOAUTL HapY Xy — Haxumaiite Ha 6onee TBepAbIi NPOAYKT

MUTATEJIbHBIE LLEHbI ®PYKTOB 1 OBOLLIEA

Kunokanopuu /

OpyKTbi/0BOLN BUTaMMHHO-MNHEPaNnbHOe BeLecTBo Kanopuu
Abnoko Butamun C 2001 =150 k1 (72 Kan)
Abpukoc KneTuatka, kanuit 30 =85 k/Ix (20 kan)

(onauwH, KneTuatka, cBekna — 6oratblii ICTOYHUK BUTAMUHA
(axapHas (Bekna Cukanua. 160 1 =190 k1% (45 Kan)
YepHuka Butamun C 1251 =295 k[Ix (70 kan)
Kanycra Butamut C, Kanwii, ponueBas knciota, BuTamuH B6, knetuatka. 100 =110 kI (26 kan)
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Mopkosb
Cenbpepeii
Orypety
OeHxenb
BuHorpan
KUBM
G

HekTapuH (6e3 KocTouek)

Mepcuk (6e3 KocTouek)

Butamun A, C, B6, knetuatka

Butamun C, kanuit

Butamun C

Butamun C, knetuatka

Butamun C, B6, kanuii

Butamun C, kanuit

Butamun C, donnesas KUCnoTa, KnetyaTka, BUTaMmH A.

Butamun C, B3, kanuit, knetuatka

Butamun C, B3, kanuit, knetuatka

120 =125k (30 Kan)
80 =55k/[x (7 poitmos)
2801 =120 k1 (29 kan)
3001 =145k (35 Kan)
125 =355k ]I (85 kan)
100 =100 k1 (40 kan)
2001 =210 k[ (50 kan)

180 =355 kI (85 Kan)
150 1 =205 k1% (49 Kan)
150 r =205 k1% (60 Kan)

150 r =250 k[ (59 Kan)

125r="130 kX (31 kan)

Tpywa BonokHo
AHaHac Butamun C
Kny6Huka Butamun C, ene30o, Kanuii i MarHuit
Butamun C, knetuatka, Butamut E, ponuesas kucnota, BATaMUH
MNomuzaop A.

100 =90 kI (22 kan)

PELLEMTbI BKYCHbIX U NMOJIE3HbIX COKOB

3AKYCKA 4

- 6 MeHauepHUKa (hope3amb Kaxcoyo Ha
He6osbLIUE KYCOUKU, YOanumo cepouesuHy
U ceMeHa)

—  NyYOK hempywKu

—  HECKO/IbKO AUCMbesu MAma

3AKYCKAII

- 6 9610K (Kaxcdoe paspe3amb Ha He60/1b-
wue Kycouku, yoanume cepouesuHy u
cemeHa)

- NYYoK nempywKu

- 2 cmebns cenvOepes

- Kycouek (1 cm) umbups

CIOCOB MNPUTOTOBJIEHUA:

CHayvasia BbDXXMUTE ABa-Tpu s610Ka.
3aTeM BbIXXMUTE JIMCTbS NETPYLLKN U
MSITbl, UMOUPb U CceNbaEpPEN.

HakoHeL, oToxxMuUTe ocTasLunecs s610-
KW.
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XXU3HEHHAA CUJIA

- 6 MOPKOBOK (0ueHb 00/1bllyHo MOPKOBKY
paspe3amv 800/1b U Nonepex, CPeOHHH
MOpPKOBKY MOs1bKO 800/1b)

— 4 a6n0ka (kancdoe pazpe3amb Ha He6O/1b-
wiue Kycouku, yoasums cepOuesuHy u
cemeHa)

- 2 cpedHux cmebs cenvbOepest

- Kycouek (1 cM) umbups no exkycy

CINOCOBb MNPUTrOTOBJIEHNA:

BbI>KMMUTE HEMHOIO MOPKOBMU, 16J10Ka,
cTebns cenbaepes u UM6UpS.
BbinosiHeHWE 3TOro ynpa)xHeHus nore-
PEMEHHO MEXAY YXECTKUMU U MATKUMM
ABMXXEHUAMU NpuBeaeT K 6obLLeN

30 bEKTUBHOCTM.

B KoHUe BblAaBUTe OCTasIbHYO MOPKOBb.
Bbl Tak)ke MoykeTe 1,06aBUTH CBEKITY,
anenbCuH U T. [. K KaxxoMy gobasnse-
MOMY OBOLLY.

BKYCOBble KayecTBa.
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XJIOPO®WJ1JIOBbIA KOKTEN/1b

Bbi>KMMaeM CoK U3 3e/1eHbIX pacTEHUN,
ONs pa3HOO6pasnst MOXKHO KaXK bl eHb
MCMOJ1b30BaTb pa3Hble, HaNpUMep, LWMKU-
HaT, pa3/iM4yHble BUAbI canaTa, bapaHum
casaT, CBeKJy, NeTPYLLKY, ce/ibaepen 1

T. . B KOZIMYECTBE NPUMEPHO rOPCTU Ha

2 nopuuu. YTobbl NOSTYYUTb KaK MOXKHO
60o/iblle COKa, 3aK1aJbIBaATE JINCTbS B
NnoatoLLUIA KaHa Mo O4HOMY M HaKOHeL,
BblJaB/IMBaNTE KaKOM-HMOYAb TBEPAbIN
NpoAayKT (Kyco4ek s16710Ka, MOPKOBKM U

T. A.) 3aTeM HanelTe B 61eHaep 500 mn
BO/bl, OTXKATbIN COK U GPYKTbI: 6aHaH,
KNYOHUKY, Nepcuk, rpywy u T. g. MNMepe-
MellMBalTe HECKOIbKO MUHYT. [NenTe
Me[nJ1eHHO.

BHUMAHMWE! Xnopodunnoebiit KOKTeb 06-
NajaeT HeO6bIKHOBEHHbIMU LeTOKCUKALLUOH-
HbIMU CBOICTBaMM, MO3TOMY, KaK U CBEKOJIb-
Hblli COK, NbeM ero MeAJIEHHO UBbIMMBAEM He
6onee 300-400 mn B AeHb.

OYULLEEHME NEYEHU

- 0,5 cgekbl (ouucmumeb U Hapesamo
KyCOuKamu)

- 5 Mopkosok (ouucmume, oueHb 60/1bUlyH0
MOPKO8KY paspexcbme 600/1b U honepex,
CPedHH0I0 MOPKOBKY MO/IbKO 800/1b)

- 2 cMceencez0 ozypua

- 3 a6n0ka (kaucdoe pazpe3amb Ha He6O/b-
Wwue KycouKu, yoanume cepouesuHy u
cemeHa)

- Hebo/bWoli Ny4oK NempywiKu Uau canama

CrNoOCOBb MPUTrOTOBJIEHNA:

BbikMuTe cBekny, 16710Ko, orypel, He-
6O/IbLLOM MYYOK MEeTPYLLUKN UK canaTa.
BbinosiHeHMeE 3TOro ynpa>kHeHus none-
PEMEHHO MEXKAY YKECTKUMU U MATKUMM

‘ MSO-17_instrukcja_v0l.indd 143

ABUXKEHUAMU NpUBEAET K 60/bLUEN
3pdEeKTUBHOCTM.
B KOHLe OT>XMMaeM MOPKOBb.

[NA KPACOTbI

- 4 anenbCuHa (o4ucmumb U paspe3amb Ha
KYCOUKU, y0anumb ceMeHa)

~ 5 MopKo8oK (04eHb 60/1bUIYH MOPKOBKY
paspesamb 800/1b U nonepekx, CPEOHHH0
MOPKO08b MO/1bKO 800/1b)

- 1 cmebenb cenvoepes

—  HebosbWwol nNy4yok hnempywKu

—  KopeHb umbups (okoso 1 cm)

CIINMOUT

- 1 zpelingpym (ouucmume u paspesams Ha
KYCOUKU, y0anumb ceMeHa)

- 3 noMmuka aHaxaca (yoanume cepoue-
8UHY)

- 2 anesibCUHa (oUUCMUMb U pa3pe3amb Ha
KYCOUKU, y0aaumb ceMeHa)

- 2 MopKosU (0ueHb 60/1blly MOPKOBb
paspe3amb 800/1b U Nonepek, CPeOHH
MOPKO8b MO/IbKO 800/1b)

- KopeHb umbups 1 cm

TakyKe MOXKHO 106aBUTb NETPYLLKY U
cenbaepen.

OPYKTOBbI IMMOHAL,

~ 3 meep0bix s6510Ka (kaxcdoe pazpe3amb Ha
Hebo/1bWile KyCOUKU, yOanumb cepouesuHy
U cemeHa)
- 3 anenbcuHa (noyucmumes U paspe3amb Ha
KYCOUKU, y0anumb ceMeHa)
- % AUMOHA (04uCMUMb U paspe3ams Ha
KycouKu, y0anums ceMeHa)
BbikMUTE BCe GPYKThI, He 3abbiBasi
yepenoBaTb MArkue n Teepable. Mo)KHO
noJiaBaTb C MATOM U JIbAOM.
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TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKN

TexHn4yeckue napamMeTpbl YKasaHbl Ha 3aBOACKOM Tabsinuke usgenms.
AnuHa wHypa nutanmsa: 1,0 m.

BHMUMAHME! Komnanusa MPM agd S.A. ocTtaBasieT 3a c0601 NpaBo BHOCUTb
TEXHUYECKME U3MEHEHMS.

3mo pykosodcmao bbla MAWUHHO NepesedeH.

[MpaBuabHasg yTUAN3aLMA MPOAYKTA (M3HOLIEHHOE 3/IEKTPUYECKOE U /IEKTPOHHOE 060py0BaHME)

MapKurpoBKa Ha NpPOoAyKTe yKasblBaeT Ha TO, YTO NPOAYKT He caedyeT BbibGpacbiBaTb BMeCTe C Apy-

UMK GbITOBLIMI OTXOAaMU MO OKOHYaHWUKU CpOKa Cy»6bl. V3HoweHHoe 060pya0BaHME MOXKET OKa-

3bIBaTb BPeAHOE BO3AENCTBME HAa OKPY>KAIOLLLYHO CPey M 3[0POBbE YE0BEKA M3-3a MOTEHLMAbHOMO

COAEPYKaHMA OMACHbIX BELLLECTB, CMECel U KOMNOHEHTOB. CMeLUMBaHMe OTXOA0B B BUAE M3HOLEHHOrO
B 51K TPOHHOMO U 31eKTPUYECKOro 060pYA0BaHKA C APYTUMI OTXO4AMM UM UX HenpodeccuoHanbHast
pa3bopka MOXKET MPMBECTH K BbIGPOCY BELLECTB, BPeAHbIX A/15 3[40POBbA U OKPy»KatoLen cpebl. M3HoweHHoe
YCTPOMCTBO HEOGXOAMMO CAATb Ha MyHKT c60pa 0TPaGOTaHHOrO 3/1EKTPUYECKOrO U 31EKTPOHHOro 060pya0-
BaHusl. YTO6bI NONYUNTL NOAPOBHYIO MHOOPMALIMIO O MECTE CAaYM NEKTPUYECKMX U I/IEKTPOHHbBIX OTXO/I0B,
M0J/1b30BaTE/Nb A0/IKEH 06PaTUTLCA B MECTHbIN NMYHKT c6opa 060pyf0BaHNS A5 YyTUAM3aUMN UK Ha 3aBOA, MO
nepepaboTKe U3HOWEHHOrO 060PYA0BaHMS.
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POKYNY TYKAJUCE SA BEZPECNEHO POUZIVANIA

- Pred prvym pouzitim sa oboznamte s pouzivatelskou priruckou.

- Pristroj je urceny na odstavovanie Cerstvého ovocia a zeleniny.
Zariadenie nepouzivajte na iné Ucely, nez na aké je urcené.

- Zariadenie je urcené iba na domace pouzitie.

- Zariadenie nepouzivajte vonku, na volnom priestranstve.

- Do odstavovaca nevkladajte tvrdé potraviny, napr. velké semena,
kocky ladu, mrazené vyrobky atd.

- Skontrolujte, Ci sa parametre uvedené na vyrobnom Stitku zaria-
denia zhoduju s parametrami pouzivanej elektrickej siete.

- Zariadenie musi byt pripojené k el. zasuvke s ochrannym, uzemno-
vacim kolikom.

- Zariadenie nie je urcené na pouzivanie s pouzitim vonkajsich ca-
sovych spinacov, alebo osobitného systému dialkového ovladania.

- Zastrcku nedavajte do elektrickej zasuvky mokrymi rukami.

- Nevytahujte zastrcku zo zasuvky tahanim za napajaci kabel.

- Zariadenie nedrzte vihkymi rukami.

- Napajaci kdbel nevesajte na ostrych hranach a zabrante, aby sa
dotykal horucich povrchov.

- Nenechavajte napajaci kabel visiet cez okraj stola/pracovnej plochy.

- Zariadenie, kabel a zastrcku neponarajte do vody ani do inych
kvapalin.

- Zariadenie nekladte na horlce povrchy.

- Kanvicu neumiestnujte do blizkosti zdroja tepla ako su elektricke
zariadenia, horaky, rury a pod.

- Spotrebi¢ umiestnite na suchy, rovny, stabilny povrch odolny voci
Skvrnam.

- VZdy pred zacatim pouzivania, zariadenie skontrolujte, ¢i su vsetky
prvky zariadenia spravne namontovaneé.

- Dbajte na zvysenu opatrnost, nenechavajte spotrebic bez dozoru,
ked su v blizkosti deti.

- Ak zariadenie nechavate bez dohladu, pred jeho montazou, demon-
tazou alebo pred Cistenim, zariadenie odpojte z elektrickej siete.

- Pouzivanie prislusenstva, ktoré vyrobca nedodal a neodporuca,
moze viest k poskodeniu zariadenia, vzniku poziaru alebo k Urazu.

- Pocas prevadzky nezabudnite dodrziavat bezpecnu vzdialenost
od rotujucich komponentov stroja. Pri kontakte s nimi hrozi ne-
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bezpecenstvo poranenia tela alebo (i) poskodenia majetku, napr.
vytrhnutim volne visiacich ¢asti odevu/Sperkov atd.

Potraviny vkladajte len pomocou na to urceného zatlacadla -
nevkladajte ruky do komory spusteného spotrebica, nevkladajte
potraviny do spotrebica pomocou prislusenstva, ktoré nie je na
tento ucel urcené, napr. vidliciek, lyZic atd.

Cistenie zariadenia, najma vsak dielov, ktoré maju priamy kontakt s
potravinami, vykonajte pred prvym pouzitim, ihned po zakonceni
prace alebo ak zariadenie nebolo pouzivané dihsiu dobu - podrobny
postup je uvedeny v kapitole ,CISTENIE A UDRZBA"

Na Cistenie nepouzivajte ostré predmety, brisne pasty, rozpus-
tadla, ani iné silné chemické pripravky - zariadenie sa v désledku
ich pouzitia moéze poskodit.

Zariadenie v Ziadnom pripade nepouzivajte, ak je poskodené, alebo
ak je poskodeny napajaci kabel alebo zastrcka - v takomto pripade,
zariadenie odovzdajte na opravu do autorizovaného servisu.
Zariadenie mozu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslo-
vymi alebo mentalnymi schopnostami, ako aj osoby, ktoré nemaju
potrebné vedomosti a skdsenosti s pouzivanim tohto typu zaria-
deni, a to bud pod dohladom alebo pod podmienkou, Ze dostant
pokyny ohladom bezpecného pouzivania zariadenia a rozumeju
suvisiace s tym rizika.

Zariadenie nesmU pouzivat deti. Zariadenie spolu s napajacim
kablom uchovavajte mimo dosahu deti.

Deti nesmu vykonavat Cistiace a Udrzbarske prace.

Deti sa so zariadenim nesmu hrat.

Dbajte na bezpecnost deti - nenechavajte volne pristupné casti
obalov (plastové vreckd, kartonové krabice, polystyrén atd.).
VAROVANIE! Nedovolte, aby sa deti hrali féliami. Nebezpecen-
stvo udusenia!

Pred prvym pouzitim odstrante zo zariadenia a z prislusenstva
vsetky plasty, nalepky, pasky ako aj prepravné poistky.

146

29.04.2024 15:56:39 ‘



POPIS ZARIADENIA

1. Motorova jednotka/kryt 8. Podavacia komora s vystupom sStavy
2. Tlacidlo ON/OFF 9. Zatka pre vystup Stavy
3. Tlacidlo REV 10. Odstavovaci zavit
4. Tlacidlo blokovania vypustacieho 11. Stladc¢anie obrazovky
podavaca 12. Uzaver podavaca s vyvodom odpadu
5. Napdjaci kabel 13. Nadoba na dzus (300 ml)
6. ProtiSmykové nozicky 14. Nadoba na odpad (400 ml)
7. Pritlacna doska

PRED PRVYM POUZITIM

[EN

. Vyberte zariadenie z krabice a odstrante vsetky ochranné kartony a folie.

. Skontrolujte zariadenie kvoli pripadnému poskodeniu, ktoré mohlo vzniknut pri prepra-
ve. V pripade, ak objavite nejaké poskodenie alebo nebude mat istotu, Ze zariadenie je
plne funkéné, obratte sa na predajcu.

. Skontrolujte, ¢i parametre pouzivanej elektrickej siete sa zhoduju s parametrami, ktoré
sU uvedené na vyrobnom stitku zariadenia.

. Zariadenie ¢istite podla pokynov, ktoré st uvedené v kapitole ,CISTENIE A UDRZBA".

MONTAZ ODSTAVOVACA

1 Postavte zariadenie na hladkom, pevnom a rovnom podklade. Nasad'te podavaciu
komoru (8) na pracovnd stanicu (1), pricom sa zalozkami dotknite draZok na kryte.
Otédcajte komorou podévaca (8) ¢o najviac proti smeru hodinovych ruciciek, kym
"necvakne" tlacidlo blokovania vyprazdiiovania podévaca (4).

N

W

~

2 Nasadte vytlacaci Snek (10) do komory poddvaca (8) tak, aby kolik zapadol do otvoru
vkryte.
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3 Namontujte vytlacacie sito (11) do stredu podavacej komory (8) tak, ze ho umiestnite
nad vytlacaci $nek (10). Uistite sa, Ze sa sito (11) nachddza pod stldc¢acim Snekom (10).

4 Nasadte maticu poddvaca (12) a otocte ju proti smeru hodinovych ruciciek tak, aby
bola pevne uzavretd. Vsimnite si oznacenie "uzavrety visiaci zimok" na podavacej
komore (8).

5 Umiestnite nadobu na Stavu (13) pod vypust Stavy (9)

6  Umiestnite nddobu na odpad (14) pod vyvod na duzinu (12).
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7 Naotvorenie privodu potravin pouZite zatlacadlo (7).

8  Podokonceni odpojte napdjanie a vyberte nddobu na Stavu spod pristroja, aby ste ju
) mohli preliat do inej nadoby.

POZOR! Odstavovac znacky MPM je vybaveny motorom s prevodovkou na zniZenie otacok, a
preto si zariadenie vyZaduje ¢as na spracovanie pouzitych surovin. Unahlené konanie, vkladanie
velkého mnozZstva surovin stcasne, resp. silné zatlaanie posivacom moze viest k zaseknutiu

pristroja.
PRIPRAVA ZELENINY A OVOCIA
DRUH SUROVINY PRIKLAD PRIPRAVA
TVRDA KORENOVA ZELENINA e mrkva Umyte a osupte vietky produkty, najma ich tvrdu
Pozor: nedavajte naraz velké mnozstvo o cvikla Supku, a nakrdjajte ich na malé kusky tak, aby fahko
zeleniny ani ovocia. Velké mnozstvo surovin o zeler preslikimnym kandlom.
méze viest k upchatiu podavacieho hrdla Velkd mrkvu rozrezte pozdizne na Stvrtiny. Odrezte
alebo odstavovacieho zévitu, éo by mohlo zelent koncovku cca 1cm. Krajné ¢asti kiiskov
viest k zaseknutiu pristroja. zatlacte posuvacom.

— Cerventi repu a zeler nakrdjajte podobne ako
jablka na priblizne.8 ¢asti

ZAPAMATAJTE SI: Odstavovanii tvrdii zeleninu alebo ovocie zatlacajte do odstavovacieho mechanizmu pevnou rukou. Ak si
chcete pracu ulahcit, nakréjajte vacsiu mrkvu pozdlzne na dve alebo viac casti. Na zatlacenie poslednej porcie odstavovanych
surovin pouZite postvac.

TVRDE OVOCIE o jablkd DOLEZITOST: Vyberajte len tvrdé a $tavnaté odrody.
Ocistené ovocie umyte a nakrajajte na ksky, ktoré
sa lahko zmestia do podévacieho otvoru (priblizne
8 kusov). viiate: nevkladajte privelké mnozstvo
sticasne — odstavovanie bude tazké.
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MAKKE OVOCIE/ZELENINA ® rajciny Suroviny umyte, v pripade potreby ich nakrdjajte
o Uhorka na také kusy, ktoré sa jednoducho zmestia do
® Spendt podévacieho otvora. Ak je to nutné, odpte ich.
® broskyne Nedavajte prilis velké mnoZstvo surovin do
® hrozno podévacieho otvora, aby nedoslo k jeho preplneniu.
® anands Zatlacte tlacidlom.
CITRUSY ® pomarance Ovocie o3uipte a odstraite prebytocné
o grapefruity biele vldkna. Rozdelte na prirodné castice. Ak je to
® (itrény mozné, odstrante semena.

ODSTAVOVANIE

POZOR! Kostkové ovocie, také ako broskyne, slivky, visne a ¢eresne, vopred odkdstkujte. Ovo-
cie a zelenina s jadierkami, tvrdymi semenami, hrubou Supkou alebo tvrdou skrupinou by sa mali
pred spracovanim odstranit.

POZOR! Zelenina ani ovocie by sa nemali krajat na tenké platky, kocky a pod. Prilis malé alebo

prili$ velké kasky sposobuju, Ze odstavovanie ide tazsie.

1. Postavte zariadenie na hladkom, pevnom a rovnom podklade. Zariadenie zapojte do
elektrickej siete.

2. Ovocie a zeleninu, ktoré chcete odstavovat, dokladne umyte a v pripade potreby ich
neskor nakrajajte na kusy (avsak nie na platky alebo malé kusky) tak, aby ste ich mohli
pohodlne hadzat do pristroja cez otvor (8).

3. Postavte nadobu na stavu (13) a nddobu na odpad (14) pod prislusné vystupné otvory.
Otvorte odtok stavy (9) pomocou zatky do odtoku Stavy.

4. Zapnite extrudér pomocou tlacidla ON/OFF (2).

5. Ovocie a zeleninu vloZte do otvoru v podavacej komore (8) a zatlacte ich len pomocou
zatlacadla (7).

6. Obcas skontrolujte, ¢i nddoby na odpad a stavu (14) nie st plné - ak je nutné ich vy-
prazdnit, vypnite najprv pristroj pomocou vypinaca (13) a uzatvorte odtok stavy (2)
pomocou zatky.

7. Zariadenie sa moze zastavit, ak narazi na prilis velky odpor. Ak sa tak stane, vypnite ju
pomocou tlacidla ON/OFF (2), pretoze to moze znamenat, ze vhadzované kusky ovocia
alebo zeleniny su prilis velké. Stava sa to hlavne pocas spractvania tvrdych surovin. Po-
tom je potrebné stlacit tlacidlo REV (3). Vytlacadlo sa zacne otacat opacnym smerom,
¢o sposobi odblokovanie motora. Ak chcete deaktivovat funkciu spatného otacania,
stlacte tlacidlo ON/OFF (2). Ak sa problém opakuje, rozmontujte zariadenie, vycistite
ho a opat ho zmontujte (vid' b. ,Montaz extrudéra").

(POZOR! Odstavovat je vybaveny bezpeénostnou funkciou, ktora automaticky zastavi pristroj

po 10 minudtach nepretrzitej prevadzky. Po tomto ¢ase by sa mala jednotka nechat vychladnat

priblizne 20-30 mindt. . i i .

ZATKU (12) NEZATVARAJTE, AK POUZIVATE TAKE SUROVINY, PRI KTORYCH ODSTAVOVA-

NI VZNIKA PENA (NAPR. JABLKA, ZELER). BUDTE OPATRNI, AK PRI ODSTAVOVANI MATE

ZATKU ZATVORENU. AK MNQOZSTVO STAVY V HLAVNEJ NADOBE (8) PRESIAHNE JEJ OB-

SAH, PREBYTOK STAVY SA MOZE VYLIAT.

VSEOBECNE POZNAMKY

1. Pouzivajte podla moznosti Cerstvé a zrelé ovocie a zeleninu.
2. Semena citrusovych plodov by sa mali odstranit, pretoze maju horku chut.
3. Makké a prilis zrelé ovocie spdsobi, ze Stava nebude ¢ira.
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4. Jablkova stava moéze rychlo zhnednut - ak sa tomu chcete vyhnut, pridajte do Stavy
niekolko kvapiek citronovej stavy.
5. Ak je stava prilis hustd, mozete ju zriedit s minerdlnou vodou.

DEMONTAZ ODSTAVOVACA

. Vypnite spotrebi¢ pomocou tlacidla ON/OFF (2) a odpojte ho od elektrickej siete.

. Pockajte, kym sa odstavovaci zavit Uplne nezastavi.

. Odstrante postvac (7) z podavacej komory (8).

. Ak chcete demontovat podévaciu komoru (8), stlacte a podrzte tlacidlo zdmku zasobni-
ka (4) a druhou rukou otocte podavaciu komoru (8) v smere hodinovych ruciciek.

. Jednotlivé komponenty demontujte v opac¢nom poradi ako pri montazi (podéavacia ma-
tica (12), vytlacacie sito (11), vytlacacia skrutka (10)).

6. Dokladne umyte a vycistite uvedené casti.

CISTENIE A UDRZBA

POZOR! Riadne cistenie a Gdrzba predlzuje Zivotnost odstavovaca. KedZe odstavovac lisuje mi-
neraly, okrem iného vapnik, odporicame vam, aby ste vSetky Casti zariadenia vZdy po skonceni
prace vycistili prostriedkami, ktoré brania usadzovaniu vapnika.

1. Skoér nez pristroj za¢nete cistit, vypnite ho.

2. Hlavny plast mozZete cistit vihkou handrickou (ak je to potrebné, pouZite nevelké mnoz-
stvo jemného cistiaceho prostriedku). Vsetky ¢asti, ktoré maju kontakt s potravinami,
dokladne po kazdom pouziti umyte v teplej vode s malym mnozstvom detergentu, naj-
lepsie hned po zakonceni odstavovania. Na umyvanie nepouzivajte vodu s teplotou
vysSou ako 80 °C.

. NepouZivajte na cistenie silné Cistiace prostriedky, acetén, alkohol, ostré materiély a
pod. Ich pouzitim mézete poskodit zariadenie.

. Odstavovacie sitko po kazdom pouZiti dokladne ocistite. Na tento Ucel mbzete pouzit
kuchynsku kefku.

. Zakladnu jednotku zariadenia neponarajte do vody ani do ziadnej inej kvapaliny!

. Ak dojde k zafarbeniu dielov odstavovaca v désledku kontaktu s mrkvou, pomarancom
a pod., skuste tieto diely vycistit handrickou a malym mnozstvom jedlého oleja. Zafar-
benie nemé vplyv na funkcnost zariadenia.

Po vycisteni a osuseni vietkych dielov odstavovac¢ zmontuijte (vid b. ,MONTAZ OD-
STAVOVACA").

PRIZNAKY PORUCHY ZARIADENIA

PRIZNAKY SKONTROLUJTE

AN wWN -

ul

o~ U N~ w

~

Motor nepracuje — (Cije napajaci kabel zasunuty do zasuvky
(i sa nieco nezaseklo pocas poddvania surovin urcenych na spracovanie

Pracovné zariadenie sa zastavi — (ije zariadenie spravne zmontované

Cinie je pretazené

— (ijesurovina, ktord chcete odstavovat, nakrdjand na kusy pozadovanej
velkosti
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V poddvacom hrdle ostr8vznikd ,dzem” — Ak odstavujete vela makkych surovin, snazte sa ich odstavovat striedavo
s tvrdou surovinou (napr. pomaranc alebo jablko striedajte s mrkvou).
Vyberajte iba cerstvé suroviny, ktoré nie st skazené

— Prepnite vypina¢ niekolkokrat do polohy ,reverse”

— Nedévajte do poddvacich otvorov prili$ velké mnozstvo surovin, vkladajte
potraviny jednotlivo a vyckajte chvilu, aby sa mohli spracovat

— Akinadalej nie je mozné najst pricinu poruchy, zariadenie umyte a opat

Dren prestava vychddzat von

zlozte.

— Pretlacte pomocou tvrd3ej suroviny

ZIVINY OBSIAHNUTE V OVOCI A ZELENINE

Ovocie / zelenina

Jablko

Marhula

Cukrovd repa

Cucoriedka
Kapusta

Mrkva

Zeler

Uhorka

Fenikel

Hrozno

Kivi

Dyna

Nektérinka (bez kostky)
Broskyna (bez kdstky)
Hruska

Anands

Jahoda

Rajcina
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Vitamin / minerdlna latka

Vitamin C

Vldknina, draslik

Kyselina listovd, vléknina, repa je bohaty zdroj vitaminu Ca
draslika

Vitamin C
Vitamin C, draslik, kyselina listovd, vitamin B6, vidknina

Vitamin A, C, B6, vlaknina
Vitamin C, draslik

Vitamin C

Vitamin C, vldknina

Vitamin C, B6, draslik

Vitamin C, draslik

Vitamin C, kyselina listovd, vidknina, vitamin A
Vitamin C, B3, draslik, vidknina
Vitamin C, B3, draslik, vidknina
VIknina

Vitamin C

Vitamin C, Zelezo, draslik a horcik

Vitamin C, vldknina, vitamin E, kyselina listovd, vitamin A

Kilokalérie / kalorie

2009 =150kJ (72 cal)

309 =85kJ (20 cal)

160 g =190 kJ (45 cal)

1259=295kJ (70 cal)
100 g="110kJ (26 cal)

1209=125kJ (30 cal)
809 =>55kJ (7 cal)

2809 =120kJ (29 cal)
3009 =145kJ (35 cal)
125 ¢ =355kJ (85 cal)
100 g =100 kJ (40 cal)
200 g =210kJ (50 cal)

180 g =355kJ (85 cal)
150 g = 205 kJ (49 cal)
150 g =205 kJ (60 cal)
150 g =250kJ (59 cal)

1259="130kJ (31 cal)

1009 =90kJ (22 cal)

29.04.2024 15:56:39



RECEPTY NA VYNIKAJUCE A ZDRAVE STAVY

OSVIEZENIE II.

- 6 memembrdny (kaZdu nakrdjajte na malé
kusky, odstrdrite jadro a semend)

- zvdzok petrZlenovej viiati

- niekolko listov mdty

OSVIEZENIE II.

- 6jablk ( kazdé nakrdjame na malé kusky,
odstrdnime jadrovnik a jadierka)
- zvdzok petrZlenovej viiati
- 2 stonky stopkového zeleru
- kusok (1 ¢cm) zdzvora
PRIPRAVA:
Najskor spracujte dve-tri jablka.
Nasledne odstavte petrzlenovu viat, listy
maty a zazvor so zelerom.
Nakoniec odstavte zvysné jablka.

- 6 mrkiev (velmi velku mrkvu rozrezte pozdl3-
ne a priecne,
stredne velkii len pozdizne)
- 4 jablkd ( kazdé nakrdjame na malé ksky,
odstrdnime jadrovnik a jadierka)
- 2 stredne velké stonky stopkového zeleru
- kusok (1 cm) zdzvora pre chut
PRIPRAVA:
Odstavte cast mrkvy, jablka, stonky zeleru
a zazvor.
Suroviny spracuvajte striedavo tvrdé -
makké, odstavovanie tak bude efektivnej-
Sie.
Nakoniec odstavte zvysnd mrkvu.
Mézete pridat aj ananas, cviklu, pomaranc
atd., pricom kazda surovina zmeni
chutové vlastnosti.

CHLOROFYLOVY KOKTAIL

Stavu ziskate zo zelenych rastlin, pre
ozivenie kazdy den mozete odstavovat
iné suroviny, napr. Spenat, rozli¢cné druhy
Salatu, valerianka polna, mladé listy cvikly,
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psenicna alebo jacmenna trava, petrzleno-
va vnat, stopkovy zeler a pod. v mnozstve
cca hrst na 2 porcie. Ak chcete ziskat ¢o
najvacsie mnozstvo stavy, do podavacieho
hrdla vkladajte jednotlivé listy a nakoniec
spracujte nejakl tvrdud surovinu (kasok
jablka, mrkvy a pod.) Nasledne vlejte do
mixéra vodu 500 ml, vytlac¢enu stavu a
pridajte ovocie: banan, jahodu, broskyniu,
hrusku a pod. Mixujte niekolko minut. Pite
pomaly.

POZOR! Chlorofylovy koktail ma jedinecné
detoxikacné vlastnosti, preto - podobne ako
cviklova Stavu - ho pijeme pomaly a pijeme
maximalne 300 - 400 ml denne.

DETOXIKACIA PECENE

- 0,5 Cervenej repy (ostipanej a nakrdjanej na
kasky)
- 5 mrkiev (velmi velkd mrkvu rozrezte pozdlz-
ne a priecne,
stredne velkd len pozdiZne)
- 2 cm zelenej uhorky
- 3jablkd (kazdé nakrdjame na malé kusky,
odstrdnime jadrovnik a jadierka)
- maly zvizok petrZlenovej viiate alebo Saldt
PRIPRAVA:
Vytlacte Cervenu repu, jablko, uhorku,
maly zvazok petrzlenu alebo Salatu.
Suroviny spracuvajte striedavo tvrdé -
makké, odstavovanie tak bude efektivnej-
Sie.
Na konci mrkvu vyZzmykajte.

PRE KRASU

- 4 pomarance (olupte a rozdelte na kusky,
odstrdrite semienka)

- 5 mrkiev (velmi velkd mrkvu rozrezte pozdi3-
ne a priecne,
stredne velki len pozdizne)

- 1 stonka stopkového zeleru

- maly zvdzok petrZlenovej viate

- koreri zdzvoru (cca 1 cm)
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SLIMFIT OVOCNA LIMONADA

- % alebo maly grapefruit - 3tvrdé jablkd (kaZdé nakrdjame na malé
(otipte a rozdelte na mensie kusy) kusky, odstrdnime jadrovnik a jadrovniky)
- 3kolieska anandsu (odstrdrite jadro) - 3 pomarance (olupte a rozdelte na kusky,
- 2 pomarance (olupte a rozdelte na kusky, odstrdrite semienka)
odstrdrite semienka) - ¥ citrona (osupte a nakrdjajte na kusky,
- 2 mrkiev (velmi velki mrkvu rozrete pozdl- odstrdrite semienka)
ne a priecne, Vsetko ovocie odstavte, nezabudnite pri-
stredne velku len pozdizne) tom na striedavé spracovanie: makké-tvr-
- 1 cmkorena zdzvoru dé. Mobzete servirovat s matou a ladom.
MozZete tiez pridat petrZlenovl viat, stop-
kovy zeler.
Technické parametre st uvedené na vyrobnom stitku vyrobku.
Dizka napajacieho kabla: 1,0m

POZOR! Spolocnost ,MPM agd S.A.“ si vyhradzuje pravo zavadzat zmeny technického
charakteru.

Tdto prirucka bola strojovo preloZend.

Spravne odstrafovanie vyrobku (opotrebované elektrické a elektronické zariadenia)

netriedeny odpad. Opotrebované zariadenie méze mat negativny vplyv na Zivotné prostredie a ludské

zdravie vzhladom na potencidlny obsah nebezpecnych latok, zmesi a komponentov. Miesanie odpadov

7 elektrickych a elektronickych zariadeni s inymi odpadmi, ako aj neprofesionélne vykonand demontaz,

moze viest k Uniku nebezpecnych latok skodlivych pre ludské zdravie a Zivotné prostredie. Opotrebované
zariadenie odovzdajte do prislusného zberného miesta, ktoré sa zaobera zberom opotrebovanych elektrickych a
elektronickych zariadeni. BlizSie informéacie o mieste a spdsobe bezpecného odstraniovania elektrickych a elektro-
nickych odpadov vam poskytne miestna samosprava, maloobchodné predajné miesta, zberné miesta alebo prislusna
pobocka Uradu pre ochranu Zivotného prostredia.

E Oznacenie umiestnené na vyrobku informuje, Ze vyrobok sa po pouziti nesmie vyhodit ako komunalny,
|
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BKA3IBKW LLLOAO BE3MEKM EKCMNYATALLI

[Nepen NoYaTKOM BUKOPUCTAHHA YBAXKHO MPOYMTAUTETU IHCTPYK-
LikO 3 eKcrtyaTauji.

MalunHa nprsHadeHa 404 BIAXKMMY COKY 3i CBXKMX QPYKTIB | OBOMIB.
He BMKOPUCTOBYMTE MPUCTPIN HE 33 MOrO NPAMMM MPU3HAYEHHAM.
[MpnCTPI NpU3HAYEHUIA BUKIFOYHO ANS JOMALLHBOrO KOPUCTY-
BaHHS.

He BMKOpUCTOBYMTE NPUCTPIN Ha BIAKPUTOMY MOBITPI.

He knafiTb y COKOBMXKMMAIKY TBEPA MPOAYKTW, HaNpUKAad,
BE/IMKE HACIHHS, KYOUKM /b0y, 3aMOPOXKEHI MPOAYKTY TOLLO.
[lepeBipTe, YK NapaMeTpu >KMBJIEHHS Ha 3aBOACHKIM TabamyL,
NPUCTPOIO BIAMOBIAAKOTL NMapaMeTpam Balloi Mepexki >KUBIEHHS.
[NpuCTPIn NOBMHEH BYTK ni;LKmoquMM 10 PO3ETKM 3 3a3eMJIEHHAM!
[MprcTpin He NprsHadeHn AN POOOTH 3 BUKOPUCTAaHHAM 308-
HILLIHIX TUMYaCOBMX BUMMKaYIB ab0O OKPEMOI CUCTEMW AMNCTaH-
LIHOrO KEpPYyBaHHS.

He BCTaBnaMTE BUKY B PO3ETKY MOKPUMK PyKaMM.

He BuTAramTe BUIKY 3 PO3ETKM, TATHYYM 3a MPOBIA.

He TpumanTe nprcTpint MOKPUMIK pyKamu.

He BiluanTe Kabesb >KMBIEHHS Ha FOCTPI Kpai Ta He JonycKamTe
KOHTAKTY 3 rapsymMm MoBePXHAMU,

He ;LozaBonﬂl?lTe LLIHYPY »KMBJIEHHS 3BMCATW 3 Kparo CTO)'Iy/CTiﬂbHI/ILLi
He 3aHyptoiiTe NpUCTPIld, Kabesb Ta BIU/IKY Y BOZY YW IHLLI pigvHN.
Hikonm He cTaBTe I'Ipl/ICTle/I Ha rapsdi NoBepxHi.

He posMmilymTe NpucTpit nobm3y IHWKWX eNeKTponpuaaais,
KOHPOPOK, MJINT, yXOBOK TOLLO.

BCTaHOBITL Npuaaz Ha CyxXy, PiBHY, CTIMKY A0 MM | HE3BOPYLLHY
MOBEPXHIHO.

[Nepen no4aTKkoM pobOTU 3aBX M NEPEBIPAMTE, YW BCI KOMMO-
HEHTW NPUCTPOI NPAaBMIbHO BCTAHOBIEHI.

byasre 0cobamBO 06epexkHi, He 3aaMLanTe Npuaaa oe3 Harnsay,
KOIM MOopyYy AiTW.

3aBXK /M BIAKHOYAMTE NpUaaa, Big, e1eKTPOMePEXKi, KoM 3aumLLa-
€Te MOro 6e3 Harnsay, a TakoxK nepe/, CKaaaaHHIM, pO30MPaHHAM
I NI, 4ac YALLLEHHS.

BukopucTaHHA akcecyapiB, He PEKOMEHA0BAHKMX BUPOOHMKOM,
MOYKe MPU3BECTM A0 NOLLUKOAYKEHHS MPUCTPORD, MOXKEXKI a0 TPaBM.
[in Yac poboTK He 3abyBanTe 4OTPUMYBATKCA BE3NEYHOI Bia-
CTaHi BiJ, 06epTOBMX YaCTUH MaLLMHW. KOHTAKT 3 HUMK MOXKe
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NPU3BECTU 10 TPaBMyBaHHs Tisla abo (i) NOLIKOAXKEHHS MalHa,
HaMPWKAA, LLISAXOM BUCMIKYBaHHS BIJIbHO 3BMCAOYMX MPeaMETIB
04Ary/NpUKpPac TOLLO.

Knagimb NpOayKTY TIIbKK 33 JOMNOMOMOH CreL|a/IbHOro LLTOBXa4a
- HE 3aCOBYMTE PYKY B KAMepPy NpaLoroyoro npuaaay, He K1aaiTh
NPOAYKTM B NpWaaa, He NpUsHaYeHUMK 415 LbOro Npuaaaaam,
HanpyWKaa, BUAEKAMK, TOXKKaAMM | T.4,.

QuuLLEHHS NPUCTPOLD, 0OCOOAMBO AeTanen, aki be3snocepeaHbo
KOHTaKTYIOTb 3 XKeto, CNi4 MPOBOAMTI Nepe, NePLUMM BUKOPUC-
TaHHAM, BiApa3y Nicas 3aKiHYeHHsS poboTKr abo FKLLO NPUCTPIN
He BUMKOPUCTOBYBABCS TPMBa/IMA Yac - NpoLeaypa onmcaHa B
po3aini «OYULLIEHHSA TA OO 1A Oy,

He BUKOpUCTOBYMTE AN YNLLIEHHS TOCTPI MpeaMeTn, abpasvBHI
NacTW, PO3YMHHUKM Ta IHLWI CUAbHI XIMIYHI PEYOBUHM — iX BMKO-
PUCTaHHS MOXKE MOLLUKOAMTW NPUCTPIN.

He BMKOPUCTOBYMTE MOLLUKOAXKEHUW MPUCTPIN, 30KpEMa, KON
Kabeslb >KMBJ/IEHHS ab0 WTence b NOWKOAXKEH] — Y LbOMY BU-
nagKy 3BepHITbCA A0 CEPTUPIKOBAHOIO CEPBICHOMO LLEHTPY A5
PEMOHTY MPUCTPOIO.

[TPUCTPOEM MOXKYTb KOPUCTYBATUCS JIKOAM 31 3HVI>KEHUMM DI3NY-
HUMW, CEHCOPHUMM abO PO3YMOBKVMM 30IOHOCTAMM, @ TAKOXK Ti, XTO
He Ma€ 3HaHb abo J0CBIAY BUKOPMCTAHHS LIbOro TUMY MPUCTPOLRO,
33 YMOBMU, LLIO BOHM MepebyBatoTb Mij Har840M abo nponLIIm
IHCTPYKTaXK LWOoA0 Oe3ne"HOro KOpUCTyBaHHS NPUCTPOSMM Ta
noiHbopMOBaHi MPO MOB'A3aHi 3 MM 3arpo3Mn.

[TpUCTPIV He MOBMHEH BUKOPUCTOBYBATUCS AiTbMM. 30epiranTe
NPUCTPIM | Kabenb Y HeJOCTYMHOMY AN AITEN MICLL.

LiTaM He 003BONSETLCA BUKOHYBATW 3aBAaHHS 3 MPUOMpaHHs Ta
TEXHIYHOrO 0OC/TYrOBYBaHHS.

LT He NOBUHHI rpaTu 3 MPUCTPOEM.

3 MeTot be3nekn AiTen He 3a/mMLanTe YaCTUHKM YNaKOoBKM J1er-
KOAOCTYMHUMM (MONIETUNEHOBI MAKETU, KAPTOHHI KOPOOKM, NO-
NiICTUPOJ1 TOLLLO).

MOMNEPEOXKEHHA! He po3BonaTtu AiTam rpatucs naiBkoto.
HEBE3MNEKA YOYLUEHHA!

[lepen nepLIrM BUKOPUCTAHHSAM 3HIMITh YCi MaKeTW, HaKeNKK,
CTPIYKM Ta TPaHCNOPTYBa/IbHMIA 3aXMCT 3 MPUCTPORD Ta MOro
akcecyapis.
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Ornuc NPUCTPOIO

1. Poboue micue/>kutno 9. [1pobka Ans BMXO4Y COKY

2. KHomMKa yBiMKHEHHS/BUMKHEHHS 10. EKCTpy3iMHWM LWHEK

3. KHonka 3aaHboro xoay 11. Big>KnMHMIM ekpaH

4. KHonka 610KyBaHHS 3/IMBHOMO /10TKa 12. Kpwuwka rofiBHMLi 3 OTBOPOM A5
5. Kabenb »nBneHHs Biaxoais

6. HeKkoB3Ki HixKKM 13. KoHTenHep ons coky (300 mn)

7. WToBxay 14. KoHTenHep ang sigxoais (400 mn)
8. Kamepa nogaui 3 BUXO0M A9 COKY

MEPE NEPLLUMM BUKOPUCTAHHAM

1. BUNMITb NpUCTpint 3 KOPOOKM i 3HIMITb BECb KAPTOH | GOLIY, LLLO MOro 3axMLLAt0Th.

2. MNepeBipTe NpUCTPI Ha HAABHICTb MOLUKOXKEHbL, Ki MOXXYTb BUHWUKHYTW MiA, vac
TPaHCMOPTYBaHHA. AKLLO € NiA03pa Ha MNOLLIKOAYKEHHS, HE BMUKaMTE NPUCTPIN i 3Bep-
HITbCSA [0 NpPOAaBLA.

3. lNepekoHamTecs, Wo napaMeTpu Balloi eNIeKTPUYHOI MepexKki BiANoBIAatoTh JaHMM Ha
3aBOACHKIM TabAMYLL MPUCTPOLO.

4. O4UCTITb NPUCTPIN, AOTPUMYHOUUCH IHCTPYKLM, HaBeaeHux y po3aini «OHYMLIEHHA
TA OOTTA L.

BCTAHOBJIEHHA COKOBV>XKUMAJIKA

1 BcTaHoBiTb NpuCTpiil Ha rMagKy, CTiliKy | piBHY noBepxHio. BcTanoBiTh Kamepy nopavi
(8) Ha pobouy cTaHujlo (1), BcTaBRAloYM BUCTYNI B Na3M Ha Kopnyci. [oBepHiTb
Kkamepy nogaui (8) npoTi roAMHHUKOBOI CTPINKM 10 yIIOpY, 0KM He MOYy€Te
"KnauaHHA" KHoMKN 610KyBaHHA 3NMBHOT kamepw (4).

2 Bcrasre eKcTpys3iiiHuii whek (10) B kamepy nofaui (8) Tak, o6 wrnd ysiiiluos B
0TBip B KOpNY(Ci.
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3 BcraHoBiTb ekcTpysiiiHy pewwiTky (11) B ieHTpi kamepu nogavi (8), po3micTusLum
i Hag eKcTpy3iitHm WwHekom (10). MepekoHaiiTecs, wo cuto (11) 3HaXoAUTbCA Nip
BiZPXKUMHUM LHeKoM (10).

4 BcraHoiTb raiiky nopaui (12) i noBepHiTb i NpoTyv roAMHHMKOBOT CTPINKM A0
ynopy, o6 BoHa 6yna LwinbHO 3aKpuTa. 3BEPHITb yBary Ha MapKyBaHHA "3akpuTuit
HaBICHMI 3aMOK" Ha kamepi nopavi (8).

5 Tomictitb KoHTeliHep AnA coky (13) nig BunyckHuit o18ip AnA coky (9)

6  [omicTitb KoHTeliHep ANA BiAXoAiB (14) nia BUnYycKHWi 0TBip AnA M'aKoTi (12).
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7 BukopuctoByiiTe WToBXaY (7) ANA BIAKPUTTA 0TBOPY ANA MOAAYI XK.

8  Konu Bu 3aKiHuuTe, BIAKNIOYITL XKMBNEHHA i BUAMITb KOHTeHep AnA COKY 3-Nif

MaLLUHI, 06 NepennTin iAoro B iHLLY EMHICTb.

YBATA! CokoBuxuMasnka aas GpyKTiB i OBOYIB OCHALLEHA MOBIILHUM MOTOP-PEeAYKTOPOM,
TOMY MaLlUuHi NoTpi6eH vac, Wwob nepepo6UTH BUKOPUCTOBYBaHI iHrpeaieHTu. Mocnix, cnpo6u
NMOKNaCTH BEJIMKi 0BOYi Ta pPYKTH ab0 BENNKY KiNbKiCTb GPYKTIB 32 OAUH pa3, a TaKOXK CUJIbHE
HaTUCKaHHA Ha LUTOBXay MOXYTb NPU3BECTM [,0 3aKJIMHIOBAHHS NPUCTPOIO.

MAroTOBKA ®PYKTIB TA OBOYIB

TN NPOAYKLIT

TBEPAE KOPIHHA ® MOpKBa

IpumiTka: He KnagiTb 6arato 0BoUiB a60 ® Oypsk
DpyKTiB 33 0AMH pa3. Benuka Kinbkictb Moxxe  ® CENEpa

3a01TI KaHan noaaui abo BiAXKUMHWIA LHEK,
1140 MO>e NpU3BECTH A0 3aKNMHIOBAHHA
MaLluHI.

{B>NPUTOTYBAHHS:<B}

BumuiiTe i 0umcTiTh, 00671MBO Bif} OPCTKOT
LKIPKY, BCI NPOAYKTY i HApiXTe HeBeNNKUMM
LIMATOYKaMM, L1400 BOHY Nerko npoxoauay vepes
KaHan nogaui.
Benuky MopkBy po3pi3aemo B310BX Ha Y0TvpK
yacTuHu. Bigpixte 3enenuii Kiewb npubaM3HO Ha
1 cm. 3'eaHaliTe KiHLi LUMaToUKiB 3 0NOMOroH
LUTOBXayua.

— HapixTe 6ypak i cenepy, Ak A6nyka, npubausxo

Ha.8 yacTuH

NAMATAITE! HeobxigHo o6epexHo MpUTMCHYTM NpecoBaHi TBepAi 0Boui abo (GPYKTM [0 MeXaHi3My, WO MOBiNbHO
o6epTaeTbca. [InA 3pyyHOCTi po3pixKTe BENUKY MOPKBY B3/0BX, Ha ABi a6o 6inblie yacTuH. 3a AONOMOrOK WITOBXaya

BUTUCHITb OCTAHHIO NOPLIilo BiAXaTUX NPOAYKTB.

TBEPOUN OPYKT ® abnyka

MSO-17_instrukcja_v0l.indd 159

BAMNBO: Bubupaiite nepeaxHo TBepAI,
COKOBUTI BUAN. BumuiiTe i HapixTe ouniLeHi
(PYKTI Ha LIMATOYKM, AKi Nerko NoMIicTATbCA B
0TBIp AnA nopavi (npubnusHo 8 wryk). He knapits
3aHafTo 6arato WMaTouKiB GpYKTIB 3a OANH a3 -
ix 6yze BaXKo BUYABUTH.
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M'AKI OPYKTW/OBOMI ® nomigopu Bumuiite nposyKTI i HapixTe iX Ha LWMATOuKK,
® 0ripokK AAKi 7IErK0 NPOX0AATb B 3aBaHTaXyBaNbHUit
® (nuHat oTBip. [pu HeobXigHoCTi nouncTuTy. He Knagitb
® nepaukm 3aHaATo 6araTo WMaTouKiB GpyKTiB B OTBIp ANA
® BUHOTpaj nogavi, o6 He nepenoBHuTH iforo. LliToBxaiite
® aHaHac LUTOBXayeM.

Lnoprun ® anesbCHm QuncTiTb GPYKTH Bif LWKIPKY Ta BUAANITH 3aiiBe
® rpeiindpyTn 6ine BONOKHO. PO3AinuTH Ha NPUPOAHI YaCTUHKM.
® A IUMOHa AKILO MOXNNBO, BUAANITH HACIHHA.

BNYABJIFOBAHHA COKY

YBATA! ®pyKTH 3 KicTOUKaMM, TaKi IK NEPCUKU, CIMBM, BULLHI, HEO6XifHO NnonepeaHbO O4YU-
CTUTM Bif, KICTOYOK | BUAANNTU KicTOUYKM. DPYKTU Ta 0BOYI 3 CEPLIEBUHOIO, TBEPAUM HACIHHSAM,
TOBCTOHO LLKipKOI a60 TBEpA010 LKapaaynoto Cif BUpanuTu nepes o6pobKoto.
YBATA! He Hapi3aiiTe oBouYi Ta GpYKTV TOHKUMU CKUBOYKaMK, Ky6UKaMm ToLLo. 3aHaaTo Ma-
JIeHbKi 260 3aHAATO BEJIMKI LUMAaTOYKM YCKIAAHATb BUYAB/IIOBAHHS COKY.
1. BCcTaHOBITb NPUCTPIN Ha rAaaKy, CTIMKY i piBHY NoBepxHto. [1iaK oYiTe NpUCTPIN 10
e/leKTpoMepexKi.
2. PeTenbHo BuMMnTEe GPYyKTM Ta OBOMI, 9Ki BM 30MpaETeCcd BMYaBAOBATK, @ NOTIM Ha-
PiXKTE X HEBENIMKMMM LIMATO4YKaMuK (anie He cKMbouykami abo ApiOHMMU LIMATOYKa-
MM) TaK, Wob ix MOXHa 6Y10 JIerko 3aKMHYTU B MalLMHY Yepes3 OTBIp Y 3aBaHTaXKy-
Ba/IbHIM Kamepi (8).
3. MocTasTe KoHTelHep Ans coky (13) i koHTenHep ana siaxoais (14) nig sianosigHi
BUXiAHI OTBOPW. BigKpuiTe BUXiA A8 COKY 3a AOMOMOIo0 3arayLKm (9).

. YBIMKHITb ekcTpyaep 3a gonomoroto kHornku ON/OFF (2).

. Moknaaite GpyKTK Ta oBOYi B OTBIp y KaMepi nogadi (8), MpoLLToBXYyroUM iX NuLle 3a
[,0MOMOroo WwToexada (7).

6. Yac Big vacy nepesipanTe, Un He 3anoBHeHi KoHTelHepu AN sBiaxoais (14) i coky (13)
- AKLLO X MOTPIOHO CMOPOYKHUTM, CMOYaTKY BUMKHITb MpK1aj 3a JONOMOro KHOMKM
ON/OFF (2) i 3akpuitTe 0TBIp 418 COKY 3ar/yLLKOK0 A5 BMXO4Y COKY (9).

7. T1IpUCTpiN MoXKe 3YMUHUTK CBOKO POBOTY, IKLLO 3iITKHETHCA 3 HAATO BEMKKM OMO-
POM. SAKLLO Le CTas10Cs, BUMKHITb 110ro 3a gonomororo kHomnkk ON/OFF (2), ockinbkm
Le MOXKe 03HadaTu, Lo LWMaTouYKM GPyKTiB abo 0OBOYIB, AKi 3aKMOAKOTLCA, 3aHAATO
Be/IMKi. B ocHOBHOMY Lie BiaOYyBaETbCs 3 TBEPANUMU OBOYaMM Ta GpyKTamu. [1oTiM
HeobXiAHO HAaTUCHY T KHOMNKY REV (3). EKCTpyaep yBIMKHE 3BOPOTHE 06epTaHHS, Lo
npussene A0 po3610KyBaHHS ABUryHa. LLLo6 BUMKHYTU GyHKLIHO 3BOPOTHOro 0bep-
TaHHA, HaTUCHITL KHoNkKy ON/OFF (2). ko npobaemMa He 3HMKae, NpUCTPI cig,
pO3ibpaTh, NOYMCTUTH | 3ibpaTu 3aHOBO (AMB. M. «36ipKa ekcTpyaepar).

YBATA! CokoBmxuMaJsiKa Ma€ GyHKL,ilo 6e3neKn, ska aBTOMaTUYHO 3yNMUHAE MaLMHy nicas 10

XBUJIMH 6e3nepepeHoi po6oTu. Micas Lboro npucTpoto chig, faTn oxonoHyTH npotsrom 20-30

XBUJINH.

YBATA! He 3akpuBaiiTe npo6Ky nif, 4ac BUTUCKAHHA COKY 3 iHIpeieHTIB, AKi NiHATbCA (Hanpu-

Knag, 961yKa, cenepa). byabre o6epexHi, AKLLO BUYABIIOETE CiK i3 3aKpUTOIO NPo6Koto. AKLL0

KifIbKiCTb COKY, 3i6paHoro B Kamepi nogaui (8), nepeeuiuye ii 06’eM, HaAIMLLOK COKY MO>KE BU-

JIUTUCS HA30BHi.

BN
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3ATAJIbHI 3AYBAXXEHHA

. BukopucToBynTe CBiXKI Ta CTUMNI GPYKTM Ta OBOYI, KOJIU LLE MOXKINBO.

. KicToukn unTpycoBux cnif BUAAAUTU, OCKI/IbKM BOHW HaZlatoTb MipKYBaTOr0 CMaKy.

. M’aki Ta nepecTurni dpyKTU AaayTb HEMPO30PUIA CiK.

. ABAYYHUIA CIK MOXKe LWBWAKO HabyTW KOPUYHEBOIO KONbOPY - OO YNOBIbHUTU LEN
NPOLLEC, BUYABITb Y CiK KiJlbKa Kpanesib JIMMOHHOIO COKY.

. AKLLO CiK 3aHaATO rycTun, po3baBTe MOro MiHepaibHo BOAOHO.

A wWN -

ul

PO3BENPAHHA COKOBM>XUMAJIKHN

1. BuMKHITBE npunap 3a gonomoroto kHonkn ON/OFF (2) i Bin'eaHaitTe Moro Bia Mepesi
eNeKTPOXKUBIEHHS.

2. 3a4eKkamnTe, NOKM LLIHEK MOBHICTHO 3yNMUHUTbLCS.

3. BunMiTb Wwtosxad (7) 3 kamepu nogadi (8).

4. l1lo6 aeMoHTyBaTU Kamepy nodadi (8), HATUCHITL | YTPUMYINTE KHOMKY OJ1I0KYBaHHS
NoTKa (4), a iHWOoW pyKOK NoBepHITL KamMepy nogadi (8) 3a roAMHHUKOBOM CTPISIKOHO.

5. Po36epiTh OKpeMi KOMMOHEHTM B 3BOPOTHOMY MopsaaKy (raika noaadi (12), ekcTpy-
3iHe cuTo (11), ekcTpysinHKI wHek (10)).

6. PeTenbHO BUMUMINTE Ta NOYUCTITh BULLE3raaH npeaMeTu.

OYULLIEEHHA | OBCJTYTOBYBAHHA

YBATA! MpaBunbHe MUTTSA Ta TEXHIYHE 06CYrOBYBaHHS MPOAOBXKYE TEPMIH CNY)XKOU eKCTpy-
Aepa. OcKinbKu eKcTpyaep Nnpecye MiHepasu, BKAKOYaUM KaslbLii, MU PeKOMEHAYEMO 3aBXKAM
MWTM BCi YaCTMHM MALLMHK NiCaS1 BUKOPUCTAHHA 3ac06aMU NPOTH BiAKNALEHHSA KabLito.

. Mepen YLLEHHAM BUMKHITE Npuaa.

. OCHOBHMI KOPMYC MOYKHA YMCTUTU BOSIOTOKD FaH4ipKoo (Mpy HEOBXiAHOCTI MOYKHa
N00ATU HEBEIMKY KiNIbKICTb MUHOYOro 3acoby). IMicns KOXKHOro BUKOPUCTaHHS pe-
TeNbHO MUIMTE BCI YaCTUHM, O KOHTAKTYIOTb 3 Xap4oBUMM NPOAYKTaMu, B TENIM
BO/li 3 HEBE/IMKOK Ki/IbKICTHO MUHOYOro 3acoby, GaykaHo Biapasy Micas BUTUCKAHHS
COKy. He BuKkopucToBYynTE AN NpaHHs BoAy TemnepaTypoto BuLle 80°C.

. He BuKopucTOBYIMTE AN YMLLEHHSI CUbHI MUIOYI 3aC00UM, aLETOH, CMPT, FOCTPi Ma-
Tepiaan ToLo. IX BUKOPUCTaHHA MOXe NPU3BECTU 10 NOWKOAKEHHA NPUCTPOIO.

. CuTOo ANg BIIXKMMY CAiA, peTesibHO OYMLLATU MICAS KOXHOro BUMKOpUCTaHHg. g
LIbOrO MOXXHa BUKOPUCTOBYBATWN KYXOHHY LLITKY.

. He 3aHyptoBaT npucTpin, Kabesb Ta LUTENCEbHY BUAKY Y BOAY YM IHLUI PiaMHM!

. AKLLO Yepe3 MOPKBY, aneslbCUHN TOWO AeTajli COKOBMXKMMAJIKLA 3MIHWUAM KOAIp, iX
MOYKHa MPOTEPTWN FAHYIPKOKD 3 POCAMHHOK OiE. 3MiHa KOAbOPY HE BMJ/IMBAE Ha
®YHKLIOHAIbHICTb MPUCTPOHO.

Micns TOro, K BCi AeTani O4MLLEH] Ta BUCYLLEH], COKOBMXKMMAKY Cif 3i6paTu (AmB.
naparpad «36IPKA COKOBVXKMMATE1A»).

N —
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CUMITTOMU HECIMPABHOCTI

OB'EKTH

,ﬂBMI’yH He npaute

Poboumi npuctpiit 3ynuHA€TbCA

Y nakeTHomy KaHani yTBOpETbCA "npobKa”

Leniono3a nepecrae BuTikaT

ANBITbCA

v € LWHyp XUBNEHHA B pO3eTLi
Un He 3aCTpATNO WOCb MU NoAaui npoAyKLii Ha nepepo6Ky

Y npaBunbHo 3ibpaxuii npuctpiit

¥ He nepeBaHTaXeHWil BiH

Y nigroToBneHmit NPOAYKT, AKNIA BU X0ueTe BifXKaTu, Ha NPaBUbHI
LUMaTKN

fIKLL0 BU BUYaBNI0ETe 6arato M'AKMX NPoAyKTiB, cnpobyiiTe yeprysatu
BUYaBIIOBAHHA TBEPAMX MPOAYKTIB (HANpUKNaz, BUYaBMHIATE anenbCuH
a60 A671yKo 3 MopKBoI0). 06upaiite CBixi NpoayKTH 6e3 03HaK NCYBaHHA
Pkinbka pasiB noepHiTb nepemukay y nonoxenHsa "REV"

He nepenoBHtoiiTe kaHan nogaui npoayKTamu, po3miuyiite npoayKT no
0fiHOMY, AaliTe yac Ha 06pobKy

fIKLLO NpryMHa BCe LLe HeBifOMa, NPUCTPii Clip NpoMuTY Ta 3ibpaTin
33aHOBO

[poLuToBXyiiTe TBEPAiLLNA NPOAYKT

NO>XMBHI PEHOBMHU ®PYKTIB TA OBOYIB

®pykTn/oBoui BiTamiH/MiHepanbHa pe4yoBUHa Kinokanopii / kanopii
Apple Bitamin C 2001 =150 k1 (72 Kan)
Abpukoc KniTkoBuHa, Kaniii 30 =85 k/Ix (20 Kan)
(onauuH, KNiTKoBYHa, 6ypsAK - barate Axepeno Bitamity Ci

Llykposwit bypak Kanito 160 1 =190 k1% (45 Kan)
YopHuus. Bitamin C 1251 =295k Ix (70 kan)
Kanycra. Bitamit C, Kaniit, ponauuH, Bitami B6, KnitkoBuHa 100 =110 k1 (26 kan)
Mopkga Bitamin A, C, B6, KniTkoBUHa 1201 =125k [1x (30 Kan)
Cenepa Bitamin C, kaniit 801 =55K[IX (7 kan)
Oripok Bitamin C 2801 =120 k1 (29 kan)
Oenxenb Bitamin C, kniTkoBMHa 3001 =145k (35 kan)
Buorpap. Bitamin C, B6, kaniit 125 =355k (85 kan)
Kii Bitamin C, kaniii 100 =100 k[ (40 kan)
I Bitamin C, ponaumh, KniTkoBIHa, BiTamiH A 2001 =210 k1 (50 kan)

HekTapuH (63 Kictoukm)

Nepcuk (6e3 KicToukm)
[pywa

AHaHac
162
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Bitamin C, B3, kaniii, KnitkoBuHa

Bitamin C, B3, kaniii, KnitKoBuHa

BonokHo

Bitamin C

180 1 =355 k[Ix (85 Kan)

150 r =205 k1% (49 Kan)
150 r =205 k1% (60 Kan)

150 r =250 k[ (59 kan)
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TonyHuuka. Bitamin C, 3ani3o, Kaniii i marHiit

1 nomigop

PELLEMTU CMAYHUX | KOPUCHINX COKIB

Bitami C, kniTKoBuHa, BiTamiH E, donawux, Bitamin A

1251 ="130k]1X (31 kan)

100 =90 kIx (22 kan)

OCBDKEHHA |

— 6 AmMeMbpaH (KoxucHy po3pizamu Ha Hege-
/UK WMAMOoUKuU, 8udasumu cepyesuHy ma
HACIHHS)

- NYYOK 3e/1eHOi nempywKa

- Kifbka aUcmoykiema m’asmu

MPOXOJIOOHA 3AKYCKAII

- 6 261yK (KoucHe Hapizamu HeseUKUMU
WMamoyxkamu, eudasaumu cepyesuHy ma
HACIHHS)

— NYYOK 3es1eHoi nempywiKa

- 2 cmebna cenepu

- wmamoyok (1 cm) imbupy

CInOoCIBE NPUTOTYBAHHA:

CnoyaTKy BUYaBiTb ABa-Tpu a61yKa.
MoTiM gopanTe INCTA NETPYLUKN Ta M'a-
TW, @ TaKOXK iIMBUP i cenepy.

HapewTi, BU4aBUTU peluTy 96yK.

XUTTE3ATHICTb

— 6 MOpKeUH (Dyce 8esIUKy MOpPKey po3pi3a-
mu 83008 | 6nonepek, CepPedHHo - MinbKu
830081

- 4 361yKa (KodcHe Hapizamu HegeaUKUMU
WMamouxkamu, eudasaumu cepyesuHy ma
HACiHHS)

- 2 cepeOHi cmebsa cenepu

- wmamoyok (1 cm) iMbupy 3a cMakom

CrnoCIBE NPUTOTYBAHHA:

BunyaBUTU YaCTMHY MOPKBMU, A6/TYK, CTe-
6en cenepu Ta iMbupy.

Po6iTb L,e nonepemMiHHO »XOPCTKO - M'AKO,
TaK BU JOCSATHETE Kpalloi eheKTUBHOCTI.
B KiHLi BM4aBUTH peLuTy MOPKBU.

Bu Takoxx MoxkeTe nonatu 6ypsik, ane-
NbCUH i T.4., 3 KOXKHUM [,0[,aHUM OBOYEM
3MiHIOHYUM

CMaKOBI SIKOCTi.
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XNOPO®INOBUI KOKTE b

CiK BU4aB/IIOIOTb i3 3€/IEHUX POC/INH, AN
Pi3HOMAHITHOCTI MOro MOXXHa LOAHSA
pPO6UTU 3 IHLLUMX POCAMH, HAMPUKAAL,:
LUMMHATY, Pi3HMX COPTIB canaTy, ArHsA4Y0-
ro canaty, bypsika, NeTpyLlKu, cesiepu

i T.4., B KIIbKOCTIi MPUBIN3HO XKMEHI

Ha 2 nopu,ii. LLLo6 oTpuMaTun skomora
GinbLue COKY, MOKMAAITh IMCTA B KaHa
nopayi No o4HOMY i HAOCTaHOK BMAABITb
AKUINCb TBEPAUI NPOAYKT (LUMAaTO4YOK
26J1yKa, MOPKBUHM Towlo). MoTiM BAnnTe
B 6.1eHaep 500 ma Boawn, BiAyKaTUM CiK i
nopante GpyKTU: 6aHaH, NOYHULLIO, Nep-
CUK, rpyLly ToLo. lNMepemillyemo Kisibka
XBWJINH. 11 NoBisIbHO.

YBATA! Xnopodinoeuit KoKTeinb Ma€ 4yao0Bi
[EeTOKCUKaLLiiHi BNacTMBOCTI, TOMY, fK i 6y-
PSKOBUI CiK,MMIATE Oro NOBIJIbHO i He GinbLue
300 - 400 mn Ha AeHb.

OYULLEHHA NEYIHKNA

- 0,5 6ypska (nouucmumu i Hapisamu wma-
moykamu)

- 5 MopksuH (nouucmumu, Oyxce 8eauKYy
MOPK8Y po3pizamu 830084 i 6nonepex,
cepedH!o - fuLe 83008)

- 2 cM csinculi 02ipok

- 36nyKa (KoxcHe Hapizamu HegeAUKUMU
WMamoyKamu, 8udasumu cepyesuHy ma
HACiHHS)

~  HeseAUKUl ny4oK nempywku abo canamy

CInoCIBE NPUTOTYBAHHA:

BuyaBuTtn 6ypsK, 1671yKo, OripoK, HeBen-
KW NMYYOK NeTpyLUKK abo canaTy.

Po6iTb LLe NonepeMiHHO >KOPCTKO - M'AKO,
TaK BU JOCATHETe KpaLLoi epeKTUBHOCTI.

B KiHLi BU4aBUTWN MOpPKBY.

163
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ONA KPACU — 2 MOpK8UHU(OyXce 8esUKy MOpK8Y po3pi3a-
mu 83008 | 6nonepek, CepPeoHH - MisnbKu

- 4 anenbcuHu (noyucmumu i po3dinumu Ha
830064()

WMAmMoYKu, sudaaumu Kicmouxu)

. - 1 cm KopiHb iMbupy
- 5 MopksuH (dydice 8esuKy MopKsy po3piza-
. . TakoXX MOXKHa [,04aTW MeTPYLUKY, cenepy.
mu 630084 | Bnonepek, cepeoHto - MinbKu

6300634() OPYKTOBUM IMMOHAL

- 1cmeb6no cenepu
- HesenUKUl ny4yoK nempywKu
- KopiHb iMbupy (npubausHo 1 cm)

- 3 meepdux 567yKa (KoxcHe Hapizamu
HeseAUKUMU WMAmoukamu, eudanumu
cepuesuHy ma HaciHHs)

- 3 anenbcuHu (noyucmumu i po3dinumu Ha

WMAmouKu, 8udaaumu Kicmouku)
- % numoHa (noyucmumu i Hapizamu wma-
MOoYKamu, eudanumu Kicmouxu)

BuyaBiTb yci dpyKTH, 060B'I3KOBO Yepry-

toun M'sKi Ta TBepAi. MoykHa nogaeaTtu 3

M'ITOIO Ta J/IbOL,OM.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKIA

TexHiuHi napaMeTpu HaBeAeHO Ha 3aBOACHKIN Tabaunuui BUpooby,
JoB>X1Ha Kabesnto XxusneHHs: 1,0 m

- 12petingppym (noyucmumu i Hapizamu
WMamoyxKamu, 8udasaumu Kicmouku)

- 3Kinbys aHaxaca (sudanumu cepyesury)

- 2 anenbcuHu (noyucmumu i po3pizamu Ha
WMAMOoYKuU, 8udaaumu Kicmouxu)

YBATA! ®ipma MPM agd S.A. 3aauwuae 3a co60t0 NpaBo BHOCUTM TEXHIYHI 3MiHW.

Lleti nocibHUK nepeknadeHo MAWUHHUM Nepekaadom.

MpaBuabHas yTUAM3aums NpoayKTa (M3HOLEHHOE 3/IEKTPUHECKOE U 3/IEKTPOHHOE 060pyA0BaHMe)

MapKurpoBKa Ha Npo/lyKTe yKa3bIBaeT Ha TO, YTO NPOAYKT He CefyeT BbibpacbiBaTb BMECTE C APYrUMM

6bITOBLIMU OTXOaMM MO OKOHYAHUM CPOKa Cy>KObl. VI3HoWweHHoe 060pya0BaHMe MOXKET OKasblBaTb

BPEHOE BO3AENCTBME Ha OKPY>KAIOLLLYIO CPEY M 3[0POBLE YE/0BEKA M3-3a MOTEHUMAIbHOTO COAep-

>KaHWs OMacHbIX BELeCTB, CMeceil M KOMMOHeHTOB. CMeLUMBaHWe OTXO/0B B BWAE M3HOLEHHOMO
B 51K TPOHHOMO W 31eKTPUYECKOro 060pYA0BaHMA C APYTUMI OTXO4aMM UM X HenpodeccuoHanbHast
pa3bopka MOXKET MPMBECTH K BbIGPOCY BELLECTB, BPeAHbIX A/15 3[40POBbA U OKPy»KatoLen cpebl. M3HoweHHoe
YCTPOMCTBO HEOGXOAMMO CAATb Ha MyHKT c60pa 0TPaGOTaHHOrO 3/1EKTPUYECKOrO U 31EKTPOHHOro 060pya0-
BaHusl. YTO6bI NONYUNTL NOAPOBHYIO MHOOPMALIMIO O MECTE CAaYM NEKTPUYECKMX U I/IEKTPOHHbBIX OTXO/I0B,
M0J/1b30BaTE/Nb A0/IKEH 06PaTUTLCA B MECTHbIN NMYHKT c6opa 060pyf0BaHNS A5 YyTUAM3aUMN UK Ha 3aBOA, MO
nepepaboTKe U3HOWEHHOrO 060PYA0BaHMS.
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Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, Ze spetni on Twoje
oczekiwania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek wqgtpliwosci na temat funkcjonowania lub awarii
produktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. Dotozylismy staran,
aby procedury reklamacyjne byty maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/Warranty card

Data sprzedazy/
Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller

Pieczatka sklepu/
Stamp shop

JAK POSTEPOWAC W PRZYPADKU REKLAMACIJI

1. ZADZWON

W razie awarii urzadzenia
skontaktuj sie z naszym Serwisem
Centralnym pod numerem telefonu
+48 (22) 380 52 40 od poniedziatku
do piatku w godzinach 7.00-15.00.

2. ZAPAKUJ

Po uwzglednieniu reklamacji zapakuj
uszkodzony produkt w oryginalne

lub zastepcze opakowanie, ktore jest
niezbedne w czasie transportu. Dotacz
karte gwarancyjng, dowdéd zakupu oraz
krotka notatke na temat ujawnionej
usterki wraz z podaniem numeru
kontaktowego.

W przypadku pytan lub
watpliwos$ci prosimy o kontakt
z Serwisem Centralnym:

12-100 Szczytno,
Korpele 71,

+48 (89) 623 11 00
+48 501 79 00 11

serwis@mpm.pl
www.mpm.pl
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3. PRZEKAZ KURIEROWI

Przesytki sg odbierane i dostarczane
do Serwisu Centralnego na adres:
Korpele 71, 12-100 Szczytno na nasz
koszt (dotyczy napraw gwarancyjnych)
za posrednictwem firmy kurierskiej
wskazanej przez Serwis Centralny.

Przed zgtoszeniem reklamacji
prosimy o zapoznanie sie
z warunkami gwarancji.

Zapoznatem sie i akceptuje
warunki niniejszej gwarancji.

Czytelny podpis kupujacego/
Legible signature of the buyer

165
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OSWIADCZENIE GWARANCYJNE

1.

166

W przypadku braku zgodnosci rzeczy sprzedanej
z umowa kupujacemu z mocy prawa przystuguja
$rodki ochrony prawnej ze strony i na koszt
sprzedawcy. Gwarancja, ktorej warunki okresla
niniejsze o$wiadczenie gwarancyjne nie ma
wptywu na te $rodki ochrony prawne;j.

Gwarancji okreslonej w niniejszym

o$wiadczeniu gwarancyjnym udziela gwarant -

MPM AGD Spétka Akcyjna (KRS nr 0000399132,

ul. Brzozowa 3, 05-822 Milandwek).

Gwarancja dotyczy produktu, do ktérego niniejsze

o$wiadczenie jest dotaczone (nazwa, typ i model

produktu widnieje obok).

GWARANCJA NIE SA OBJETE:

a)  sznury potaczeniowe, wtyki, gniazda, weze
ssace, baterie, akumulatory, nozyki itp.;

b)  uszkodzenia mechaniczne, termiczne,
chemiczne i wszystkie inne spowodowane
dziataniem badz zaniechaniem uzytkowania
albo dziataniem sity zewnetrznej (przepiecia
w sieci, przekroczone temperatury
otoczenia, wytadowania atmosferyczne,
uzywanie niezgodnych z instrukcja obstugi
srodkéw eksploatacyjnych lub czyszczacych,
uszkodzenia spowodowane przez obce
przedmioty, ktére dostaty sie do wnetrza,
np.: wilgo¢, korozja, pyt, itp.);

c)  uszkodzenia powstate wskutek naturalnego
czesciowego lub catkowitego zuzycia zgodnie
z wtasciwosciami albo przeznaczeniem
produktu; zaréwki;

d)  uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerdbek i zmian konstrukcyjnych
dokonywanych przez uzytkownika lub
osoby trzecie;

- okolicznosci, za ktére nie odpowiada
ani wytworca, ani sprzedawca,

a w szczegolnosci na skutek
niewtasciwej lub niezgodnej

z instrukcja instalacji, uzytkowania
albo innych przyczyn lezacych po
stronie uzytkownika lub oséb trzecich
(uzywania NIEORYGINALNYCH
materiatéw lub akcesoriéw);

- nieprawidtowego transportu;

e) celowe uszkodzenie sprzetu;

f) uszkodzenia elementdéw ze szkta, ceramiki;

g)  czynnosci konserwacyjne;

h)  gwarancja nie obejmuje dokonywania
czynnosci przewidzianych w instrukcji
obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany
jest uzytkownik we wtasnym zakresie
i na wtasny koszt, np.: zainstalowanie,
sprawdzenie dziatania, itp.

Gwarancji udziela sie na okres 24 miesiecy od

daty zakupu. Okres gwarancyjny przedtuza sie

o czas trwania naprawy. Gwarancja jest wazna na

terytorium Polski.

Objety gwarancja produkt, ktérego wada ujawni

sie w okresie gwarancji podlega, w terminie 30 dni,

‘ MSO-17_instrukcja_v0l.indd 166

10.

11.

bezptatnej naprawie lub wymianie na nowy, wolny

od wad. Reklamujacy ma prawo zadania wymiany

produktu na nowy, w przypadku gdy:

a) naprawa nie zostanie wykonana w terminie
30 dni od dnia udostepnienia gwarantowi
wadliwego produktu lub innym terminie,
uzgodnionym z reklamujacym,

b)  w produkcie ujawni sie wada
uniemozliwiajaca jego uzywanie zgodnie
z przeznaczeniem, w sytuacji, gdy uprzednio
produkt juz pieciokrotnie podlegat naprawie
przez gwaranta.

Uprawnienia z tytutu gwarancji moga by¢

realizowane jedynie po przedstawieniu przez

reklamujacego waznej karty gwarancyjnej

wraz z dowodem zakupu. Samowolne zmiany

wpiséw w karcie gwarancyjnej lub dokonywanie

napraw we wtasnym zakresie powoduje utrate
gwarancji. Karta gwarancyjna bez wpisanej

nazwy urzadzenia, typu, modelu, daty sprzedazy,

czytelnego stempla sklepu, (w przypadku kuchni
gazowej lub elektrycznej, gwarancja musi posiadac
adnotacje o podtaczeniu do instalacji przez osobe

o odpowiednich uprawnieniach) a takze bez

czytelnego podpisu kupujacego jest niewazna.

Urzadzenia firmy MPM przeznaczone sg do

uzywania wytacznie w gospodarstwie domowym

do celéw niezwigzanych z dziatalnoscia
gospodarcza. Uzywanie produktu niezgodne

z takim przeznaczeniem powoduje utrate

gwarangcji.

Uszkodzenie lub usuniecie tabliczki znamionowej

z produktu powoduje utrate gwarancji

Procedura korzystania z gwarancji jest

nastepujaca:

W razie ujawnienia sie wady produktu reklamujacy

moze - jezeli nie generuje to dla niego kosztow -

dostarczyé produkt do autoryzowanego punktu
serwisowego MPM (wykaz punktéw serwisowych
znajduje sie na stronie www.mpm.pl) przekazujac
przy tym dane kontaktowe umozliwiajace
komunikacje z reklamujacym.

Ewentualnie reklamujacy moze skontaktowaé

sie z Serwisem Centralnym MPM w Szczytnie

(12-100 Szczytno, Korpele 71) w pod numerem

telefonu: +48 (89) 623 11 00 lub +48 501 79 00 11

w godzinach 7.00-15.00 (numer dostepny od

poniedziatku do pigtku z wyjatkiem dni ustawowo

wolnych od pracy) lub mailowo: serwis@mpm.pl,
celem uzgodnienia sposobu odebrania produktu
od reklamujacego (na koszt gwaranta) -

to rozwiazanie jest szczegdlnie zalecane

w przypadku, gdy produkt wymaga fachowego

demontazu.

Produkt przekazywany gwarantowi powinien

by¢ czysty. Gwarant moze odmowic przyjecia do

naprawy sprzetu brudnego lub oczyscic go na

koszt reklamujacego.

Gwarant poswiadcza w karcie gwarancyjnej date

naprawy gwarancyjnej.
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Data naprawy/ Numer naprawy/  Opis wykonywanych czynnosci oraz Pieczatka punktu

Date of repair Number repair wymienionych czesci/ serwisowego/
Description of activities performed and Stamp service point
specific parts

Numer seryjny/
Serial number
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S310N
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