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Panasonic
Automatic Bread Maker OPERATING INSTRUCTIONS

Brotbackautomat

Machine a pain automatique BEDIENUNGSANLEITU NG
Automatische Broodbakoven

Macchina per pane automatica NOTICE D’UTILISATION
Panificadora automatica

Automatyczny wypiekacz do chleba GEBRUIKSAANWIJZING
Automaticka domaci pekarna ISTRUZIONI D’USO

Automata kenyersuto gép | NSTRUCCIONES DE FUNCIONAMIENTO

Automaattinen leipakone

Automatisk bagemaskine INSTRUKCJA OBSLUGI
Automatisk Bakmaskin NAVOD K OBSLUZE
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Usage domestique KAYTTOOHJE
qur huishoude!ijk gebruik BRUGSVEJLEDNING
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Do uzytku domowego
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Scan de QR-code voor meer recepten en versies van Gebruiksaanwijzing.
Scansionare il codice QR per trovare altre ricette e versioni delle Istruzioni d’uso.

Zeskanuj kod QR, aby uzyskac¢ wiecej przepisow i wersji Instrukcji obstugi.
Naskenujte QR kod pro dalSi recepty a verzi Navodu k obsluze.

Olvassa be a QR-kédot tovabbi receptekért és a Kezelési utmutaté valtozataért.
Skannaa QR-koodista lisda resepteja ja Kayttdohjeiden versiota.

Scan QR-koden for at se flere opskrifter og version af Betjeningsvejledning.
Skanna QR-koden for att se fler recept och version av Bruksanvisning.
https://www.panasonic.com

. Scan the QR code for more recipes and version of Operating Instructions.
1 Scannen Sie den QR-Code, um weitere Rezepte und die Version der Betriebsanleitung zu sehen.
s, Scannez le code QR pour obtenir plus de recettes et la version de la Notice d'utilisation.

Escanee el cédigo QR para obtener mas recetas y la version de las Instrucciones de funcionamiento.
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Thank you for purchasing the Panasonic product.

e For this product, there are 2 instructions. This is "OPERATING INSTRUCTIONS". The other one
is "OPERATING INSTRUCTIONS AND RECIPES". Please read 2 instructions carefully to use the
product correctly and safely.

e Before using this product please give your special attention to "Safety Precautions (See P. GB2 —
GB3)" and "Important Information" (See P. GB4) of this instructions.

e Please keep this Operating Instructions for future use.

e Panasonic will not accept any liability if the appliance is subject to improper use, or failure to comply
with these instructions.

Safety PreCaULiONS ...ttt et e e e e e e e e e e e e e e e GB2
Important INFOrMAtION ........... e et e e e e e e e e e e e e e e e e e s e e eeeeeees GB4
Parts Names and INSIFUCHIONS ..ot e e e e e e e e eeeeenees GB4
MaKing BasiC Bread............ooo oottt e e e e e e e e e e e eaaaaa—a GB5
TroOUDIESNOOIING ...ttt ettt e e e e e e e e e e e e e e e e n e —————————— GB6
(O 1= = T g To R 0= 1= PSSR GB7
8T 0= o 1 [0%= 1[0 o < PSS GB7
QUICK GUIAE......ceiiiiiiieeee ettt e e e e e e e e e e e e e e e e e e e s s e e aaes b s s s s seeeeeeeeeaeeeaaeeeaeaeeesseaaannnnns GB8

Safety Precautions e s

To reduce the risk of personal injury, electric shock or fire, please observe the following:
B The following signals indicate the degree of harm and damage when the product is misused.

AWARN ING: [Indicates potential hazard that could result in serious injury or death.

ACAUTION :jnadni1(;:g§? potential hazard that could result in minor injury or property

B The symbols are classified and explained as follows.

This symbol indicates requirement that must be
followed.

A WARNING

To avoid risk of electric shock, fire due to short circuit, smoke, scalding or injury.

® Do not allow infants and children to play with packaging material.
® (It may cause suffocation.)
® Do not disassemble, repair or modify this appliance.
=» Consult the place of purchase or Panasonic service centre.
® Do not damage the mains lead or mains plug.
The following behaviors are strictly prohibited:
Damaging, processing or placing it near the heating pipe, forcibly bending, twisting, pulling,
pulling the mains lead over sharp edges, placing heavy objects on the mains lead, bundling
the mains lead, and using the mains lead to lift the product.
® Do not use the appliance if the mains lead or mains plug is damaged or the mains plug
is loosely connected to the household mains socket.
= If the mains lead is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service centre or
similarly qualified person in order to avoid a hazard.
@ Do not plug or unplug the mains plug with wet hands.
® Do not immerse the appliance in water, or splash it with water and / or any liquid.
® Do not touch, block or cover the steam vent during use.
» Especially pay attention to children.
® This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with
o reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge
if they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance in a
safe way and understand the hazards involved.
Children should not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance should not be made by children unless they are older
than 8 and supervised.

® This symbol indicates prohibition.
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A WARNING

® Keep the appliance and its mains lead out of reach of children less than 8 years.
® Make sure the voltage indicated on the label of the appliance corresponds to your
local supply.
Also avoid plugging other devices into the same household mains socket to prevent
electrical overheating. However, if you are connecting a number of mains plugs, make sure
the total wattage does not exceed the rated wattage of the household mains socket.
@ Insert the mains plug firmly.
@ Dust off the mains plug regularly.
=» Unplug the mains plug, and wipe with a dry cloth.
@ Discontinue using the appliance immediately and unplug in the unlikely event that this
appliance stops working properly.
Example for abnormal occurrences or breaking down:
* The mains plug and the mains lead become abnormally hot.
* The mains lead is damaged or the appliance power fails.
* The main body is deformed, has visible damage or is abnormally hot.
* There is abnormal turning noise while in use.
* There is unpleasant smell.
» There is another abnormality or failure.
=» Consult the place of purchase or Panasonic service centre for inspection or repair.
® Do not use the appliance if the parts of the appliance is deformed or damaged such as
having visible cracks or chips.
=» Consult the place of purchase or Panasonic service centre for inspection or repair.

A CAUTION

To avoid risk of electric leakage, electric shock, fire due to short circuit, scalding, injury or property damage.

® Do not use the appliance on following places.

* On uneven surfaces, on electrical appliances such as a
refrigerator, on materials such as tablecloths or on carpets,
etc.

+ Places where it may be splashed with water or near a heat o
source. N~/ u/;;;W

= Position the appliance on a firm, dry, clean, flat heatproof | /{” %
worktop at least 10 cm from edge of worktop and at least
5 cm from adjacent walls and other objects. ”

® Do not remove the bread pan or unplug the appliance
during use.
® Do not use an external timer etc.

» This appliance is not intended to be operated by means of

an external timer or separate remote - control system.
® Do not touch hot area such as bread pan, inside of unit, heating element or inside of
the lid while the appliance is in use or immediately after use.

The accessible surfaces may become hot during use. Be careful with the residual heat

source especially after use.

= To avoid burns, always use oven gloves to remove the bread pan or the finished bread.
(Do not use wet oven gloves.)

©® Do not insert any object in the gaps.

® Do not exceed the maximum quantities of bread (280 g), dough (280 g) and raising
ingredients such as dry yeast (4.2 g) or baking powder (7 g). (See P. GB7)

® Unplug the mains plug when the appliance is not in use.

® Make sure to hold the mains plug when unplugging it.Never pull on the mains lead.

® Before handling, moving or cleaning, unplug the appliance and allow it to cool down.

® This appliance is intended for household use only.

® Ensure to clean the appliance especially surfaces in contact with food after use. (See
P. GB7)

> (i

0 i

GB3

o




Important Information

® Do not use the appliance outdoors, in rooms of high humidity, Connected part +
or use excessive force on the parts as is illustrated on the right Heating element
to avoid malfunction or deformation.

® Do not use a knife or any other sharp tool to remove residues.

® Do not drop the appliance to avoid damaging it. ~

©® Do not store any ingredients or bread in the bread pan. Temperature — =0l 48 13

® When taking the handle of bread pan, hold the central sensor
part of the handle to avoid shaking or collision. Inside of the lid

This symbol on the appliance indicates "Hot surface and should not be
touched without caution".

Parts Names and Instructions

B Main Unit
» Before using the appliance for the first time, please wash the bread pan, blade, etc.
/Measuring cup > (max. 240 mL) \
i 1z To measure out e10mL
Lid % liquids. increments
= Lid Hand Inner lid —— \
id Handles
Steam Vent @@ I’ (left and right) ((Measuringspoon’ (150 (6 mL)
‘ 7/ \ N < C
Vents 55 ) Handle To measure out | |
Vents —= Bread Pan ;Zg:{: Zfét dry ?blesif)on Te/assoo/n
Y, marking eV, V5, %

markings/

Kneading blade ]

Control panel

Mains Lead
Mains Plug*

=

@\/ (left and right)

* The shape of mains plug may be different from illustration.

B Control Panel And Display

* After the mains plug is unplugged, the LCD display will go out.

Menu Current menu displayed Crust
o Select a menu e Press this button to choose crust
(Press and hold it Panasonic colour. (See P. GB4)
for fast scrolling) o (Medium ¥ —Dark @ —Light {_))
Timer el rSta"t
e Set Delay timer bt l‘ 1% ® Press this button to "Start the

(P. GB5) (countdcm\— !

e Set the "Delay timer"
for the baking

program" or "Delayed timer"

Stop

o To cancel the setting / stop the program.
(Hold for approximately 1 second.)

* The figure above shows all text and icons, whereas only the contents related to the current menu
are displayed during actual use.

e "\ /I case of insufficient baking due to the addition of ingredients, different menus. )
Continue to bake / etc. (Insert a skewer into the centre the cake or bread if the @) Press the "< " button.
, mixture sticks to the skewer continue to bake.), "Continue to @ Press and hold the " &" button to cancel "Continue to bake".
Reheat / Stir (Menus bake" can be performed up to 2 times after the baking is finished. ~ m "Continue to bake" can also be performed in the following ways:
that can be set: 16 - 18) @ "Continue to bake" should be performed within 15 minutes e \When "&" is not pressed after the baking is finished and
("Continue to bake" is after the baking is finished, and cannot be performed after the buzzerbeeps. .
taken as an example the temperature of the inside of the main body drops. @® Press the " <"or"> of "(@)" button to set the baking
. (@ Select the corresponding menu number. time.

shown on the right) @ Set the baking time. @ Press the "<>" button to start baking.
\_ __/\e The duration of "Continue to bake" will be different for J
4 ) (D" can be setto " {2 " Medium, " % "Dark or"{ " Light. )

(@ After selecting a program listed on the menu, press the "{ " button to select the desired colour of the crust.
Crust @ Press the "<>" button.

e The program listed on the menu and for which "{_" is available is marked with "{_ "

e The more sugar, the darker the crust colour. The less sugar, the lighter the crust colour.
é B4 7N g ; g -
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4 \ Ghe baking finishes at the set time by the " ()" program. \
(® For example, daily-made soft bread.
e Itis 9:00 pm now and you want the bread to be ready at 6:30 am tomorrow.
(2 After selecting the program on the menu, press the " <" or " > " of "@)" button to adjust the time to the desired
Timer baking finishing time. (The displayed time is the difference between the finishing time and the present.)
(3 Press the "<>" button. (to finish the delay timer). .
e For the program for which the "{ B" program is available, please set the " ()" program after setting the "{ B"
program.
\ J @ For available menu, it can be set up to 13 hours. J
4 \ /Menu 3 has the Raisin program by default. When any ingredients need to be added, you can add the ingredients at \
the time specified in the manual.
Manual addition ("{" is displayed on the LCD).
After the appliance beeps, you should manually add the ingredients, close the lid and press the " <" button again
. within 3 minutes.
Raisin % If the ingredients are not added or the "<>" button is not pressed within 3 minutes, the buzzer will beep and the
Addition amount should appliance will start automatically.
not exceed 50 g. o The ingredients addition time varies with the room temperature.
o The more ingredients, the less puffy the bread.
o Depending on different types of ingredients, there may be cases where the original shape cannot be maintained.
Please follow the proportion and amount of ingredients for each menu. Otherwise, the ingredients may pop out of the bread pan, be burnt by the
heater, smell bad or smoke.
® Too hard ingredients added may cause peeling of the fluoride coating on the bread pan, etc. Please be careful when using them.
\ j kAccidentaI intake of the peeled fluoride coating will not affect your health. j
Making Basic Bread
Dry yeast 1 tsp The options of each recipe and necessary operation are indicated as the following icons:
Strong white bread Raisins, nuts and other ingredients can Place measured ingredients into bread
— | flour 250 ¢ be added manually. The time indicated " pan in the order listed in the recipe.
i in the recipe section for adding extra
__) | Butter 15¢ . . L
ingredients such as raisins is the
Sugar 1tbsp addition time in the non-timer program.
Salt Ttsp Crust colour can be set to "Medium", m Do manual operation (such as adding
Water 170 mL W "Dark” or "Light". extra ingredients, scraping the flour
.~ The bread baking finishing time can be from sidewall of bread pan) when the
Q) set. beep sounds.
e Range of set finishing time: 4 hours - 13 hours (P. GB5)
e Ingredients addition time: About 37 minutes - 1 hours 2 minutes (P. GB5)
Preparation

1. Place the appliance on a stable, dry, clean, flat, heat-resistant worktop.
2. Open the lid. Turn the bread pan anticlockwise to remove the bread pan. Install the kneading blade onto the mounting shaft.
e Gently touch the kneading blade, and its front end will move about 3 cm from side to side.
e Make sure that there is no dough around the mounting shaft.
3. Put the ingredients in the range indicated by the icons into the bread pan in the order listed in the recipe and as follows:
(@ Yeast @ Flour 3 Other ingredients @ Liquids
Put the bread pan clockwise in place, close the lid and insert the mains plug.

e When adding the dry yeast, keep it away from the kneading blade and mounting shaft. If some yeast gets into it, the bread may not
rise well.

e Place the measured ingredients into the bread pan. Cover the yeast with the flour, followed by the the rest of the dry ingredients.
Followed by the liquid.

Setting

4. Press the left and right arrows of "£]" to switch over between the menus.
After selecting menu 1, you can choose to set the following shortcut programs. (The programs available for each menu are indicated by
the following icons beside the recipe.)

Menu 3 has the Raisin program by default. The machine will beep to remind you to add the ingredients within the required time while
the display "fz1" will blink.

Press the "{ 1" button to set the crust colour. (Standard by default.)
Press the "@" button to set the bread baking finishing time. (From the present by default.)
See P.GB4-P.GB5 for details of the above shortcut programs.
5. Press the "< " button, and then screen will display the approximate finishing time.
e |f the menu has selected the Raisin program, please open the lid when the buzzer beeps, manually put the ingredients into the bread
pan, and press the "<>" button again.
If the ingredients are not added or the "<®" button is not pressed within 3 minutes, the buzzer will beep and the appliance will start
automatically. GB5
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Taking out
6. The machine will beep when the program has finished.
Press "@" button and unplug the machine.
7. For best results remove the bread immediately.
e Carefully remove the hot bread pan with dry heat protective oven gloves.
e Tip the bread out of the pan and leave it to cool on a wire rack.
e Make sure the blade is not embedded in the bread before slicing.
e Do not use any sharp implements to remove the bread as this will damage the bread pan.

Troubleshooting

Please check the following first.If there is still an anomaly, contact Panasonic Service Centre immediately.

e Weigh materials correctly.

e Motor overload. e Crush large particles of ingredients such as walnuts

N-

It means that due to continuous running, the
machine is hot (above 40 °C).

and add them.(Press "@")

Open the lid until the inside is cooled thoroughly.

(It should be cooled for about 1 hour after finishing the
baking.)

This is a malfunction.
e Please contact Panasonic Service Centre for repair.

Cause and Action

Buttons do not work.

The appliance does not run
(knead the dough) after the
" " button is pressed.

The blade rattles.

The appliance sounds
during use or reservation.

The appliance stops
halfway. (the blade does
not rotate)

Baking still cannot proceed
and there is still powdery.

There is dough leakage at
the bottom of the bread
pan.

The bottom of the bread
pan turns dark.

Abnormal shape of bread
(Insufficient or excessive
fermentation).

Sounds are heard during
operation or timing.

4
4
4
4

)

)

e Check whether or not the mains plug is loose or has fallen.
=» Insert the mains plug.

e The delay timer program is started from "Dough standing” so that the appliance does not run at
the beginning.
-» None

o It is because there is a gap between the blade and the main shaft. (The front end moves about

3.cm)
-» None
e During "Dough kneading" or "Venting", the following sounds are not abnormal.
=2 SquEaKs and PAErS..........oiiuiiiiiiiii s dough kneading sound
T2 HUMS Lottt e e et e e et e e e nn e e e nteeeennaeeeeneeeennn motor running sound

o When there are too much ingredients or the blade is stuck in the hard ingredients so that the
motor is overloaded, the protection device starts working and the appliance stops halfway.
(Disconnect the power immediately, remove and discard the ingredients from the bread pan. Rest
for more than 30 minutes, and then restart with the amount of ingredients stated in the recipe.)
=» If the product still does not operate normally after the above operation, please contact Panasonic

Service Centre for repair.

o Whether or not you have forgotten to install the blade.
=» Install the blade. (P. GB4)
o Whether or not the blade mounting shaft in the bread pan is too tight to rotate.
=» When the blade is installed but the blade mounting shaft does not rotate, replace the bearing of the
spindle. (Please contact Panasonic Service Centre.)

e During use, a small amount of dough is discharged from the outlet of the bread pan. (The dough
that has entered the rotating part is discharged so as not to interfere with the rotation.) This is
not abnormal. However, please make sure that the blade mounting shaft can rotate.
=» When the blade is installed but the blade mounting shaft does not rotate, replace the bearing of the

spindle. (Please contact Panasonic Service Centre.)

e The bottom of the bread pan may turn dark due to the stirring friction. Wipe the darkening part
with a wet kitchen paper.
=» None

e You have used too much dry yeast / water.
=» Check the recipe and measure out the correct amount using the measuring spoon (dry yeast) /
measuring cup (water) provided.
=» Check that excess water amount is not included in other ingredients.
e You have used too much flour.
=» Carefully weigh the flour using scales.
o |s the room temperature too high?
=» For the room temperature above 25 °C, it is recommended to use water at 5 °C and reduce the
amount of water by 10 g (mL)

e During "Dough kneading" or "Venting" process, a loud noise (squeak noise or hum noise) may
occur, which is a normal operation sound.
=» None

e \When the appliance starts to run, it smokes and smells. But the smoke and smell gradually disappear as the appliance continues to
run. This does not affect the use of the appliance.
e |t is normal that the motor may not run immediately when the appliance is started.

GB6
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Cleaning & Care

e Before cleaning the unit, unplug and allow to cool.

e Do not use anything abrasive! (cleansers, scouring pads etc).
e Use a soft damp cloth.

e Do not wash any part of the bread maker in the dishwasher.
e Keep the bread maker clean and dry.

Bread Pan e Kneading Blade

Twist the bread pan anti-clockwise to remove. Wipe with a soft damp cloth.
Remove the kneading blade and wash in warm soapy e Wipe gently to avoid damaging the temperature
water. Sensor.
(D Ensure the area around the shaft and inside the
kneading blade are cleaned thoroughly. There Lid

should be no dough residue left around the

kneading shlaft. R Once cooled, wipe the inner lid with a soft damp cloth
@ If the kneading blade is @fﬁcult to remove from the 35 soon as possible after baking.

pan, place a small quantity of warm water into the

pan and soak for 5 - 10 mins. Do not submerge the

pan in water.
Specifications
Power Supply 230V ~ 50 Hz
Heating Power 340 W
Mixing Power 45 W

Dimensions (W x D x H)

. 25.5 % 30.7 x 29.0 cm
(approximately)

Weight 3.5kg
Overheating Prevention Device Thermal fuse
Length of the Mains Lead (Approx.) 0.9m
Bread max. 280 g min. 200 g
Strong bread flour -
) Dough max. 280 g min. 200 g
Capacity -
Dry yeast max. 4.2 g min. 1.4 g
Baking powder max.7 g min. 3 g
Standby Mode Power 04 W

Automatic Standby Mode
When the appliance is connected to the power supply, it immediately enters standby mode.
When the appliance is running, if you press the stop button, it will immediately enter standby mode.

Disposal of Old Equipment

Only for European Union and countries with recycling systems.

This symbol on the products, packaging, and / or accompanying documents means that used electrical and
electronic products must not be mixed with general household waste.

For proper treatment, recovery and recycling of old products, please take them to applicable collection points
in accordance with your national legislation.

By disposing of them correctly, you will help to save valuable resources and prevent any potential
negative effects on human health and the environment.

For more information about collection and recycling, please contact your local authority.
Penalties may be applicable for incorrect disposal of this waste, in accordance with national

. legislation.
GB7
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QUICK GUIDE

Thank you for choosing Panasonic. We will work towards our own goal to realize a better life and a more sustainable
global environment.

Full manual in web Less Plastic Package Digital manual support

\

CONTROL PANEL AND DISPLAY

Menu Current menu displayed

Crust

e Select a menu e Press this button to choose crust
(Press and hold it Panasonic colour. (See P. GB4)
for fast scrolling) (Medium Y4 —Dark % —Light D)
Timer Start
e Set Delay timer g} 0—r ® Press this button to "Start the
(P GBs) (countdown)L ! KNEAD REST RISE BAKE program” or "Delayed timer"

Stop
o To cancel the setting / stop the program.
(Hold for approximately 1 second.)

ACCESSORIES

Measuring cup Measuring spoon Kneading blade

e Set the "Delay timer"
for the baking

HOW TO USE (Program 1)

Clean all parts before using the appliance for the first time or when you have not used it for a while.
(Please follow the cleaning instructions on P. GB7.)

1 Remove the bread pan and 2 Measure the Ingredients 3 Place the ingredients into
set the kneading blade. accurately, for example as bread pan
just a spoonful illustration. e

4 Select a bread menu 5 Press Start button When bread is ready, press Stop

button, remove it, and place on a
<> O

wire rack.

GB8
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Place the measured ingredients into bread pan in the order listed in the recipe.

= || = ZES 24 O
on| M€ . . rensT)) v Fuoad | [wik| | [sa| | © ©
- - Dry [Stongwhole| Strong | Butter | Sugar Skimmed Salt | Oil Egg | Butter  Water
yeast | wheathread white bread milk
flour flour powder
1 |Basic 4N- 1ts - 250g | 15g 1tbsp - | Ats - - - 170mL
4 h 10 min P & & P P
Whole
Bread 4 Wheat 5h Ttsp | 125¢g | 125g | 15g | 1tbsp - 1 tsp - - - 190 mL
6  Brioche 3 h15min | %tsp - 200g | 30g*" | 2tbsp | 1tbsp | % tsp - [140mL*?*| 40 g*° -
Dough 14  Pizza 45 min Y2 tsp - 280 g - - - 1tsp 2% tbsp - - 150 mL
*1 Cutinto 2-3 cm *2 Mixture/Beat *3 Cut into 1 —
cubes and keep 1egg (M)+ 2 cm cubes
in refrigerator. Egg yolk + and keep in
Water refrigerator.

1% 4 DHE SR G
Il D @) | & | e | 20 | o~ |

Milk Egg | Cider | Oil |Honey| Salt | Brown Potato Xanthan| Dry

vinegar rice flour| Starch| gum | yeast
Gluten .
Gluten 1h 50 min - 1 ;
Free 8 Free 1 h 55 min 160g | 50 g 8¢g 1tbsp | 30g 1tsp | 756g | 150g | 1tsp | 1%¢tsp
Bread
*1 Egg (M), beaten
= N I AN
AR E|D R = a0
Butter | Sugar | Milk Egg |Baking| Plain |Rum or Lemon
powder| flour |brandy peel
1 h 30 min - 1 .
Sweet 16 | Cake 1 h 40 min 110g | 100g | 1tbsp 100 g 7g 180 g | Alittle |Awhole

*1 2 Eggs (M), beaten

Scan the QR code for more recipes and version of Operating Instructions.
https://www.panasonic.com
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Vielen Dank, dass Sie sich fur das Panasonic-Produkt entschieden haben.

e Fur dieses Produkt gibt es 2 Anleitungen. Dies ist die , BEDIENUNGSANLEITUNG". Die andere ist
,GEBRAUCHSANWEISUNG UND REZEPTE". Bitte lesen Sie die 2 Anleitungen sorgfaltig durch,
um das Produkt richtig und sicher zu benutzen.

e Bevor Sie dieses Produkt benutzen, beachten Sie bitte besonders die ,,Sicherheitsvorkehrungen*
(siehe S. DE2 -DE3) und ,,Wichtige Informationen“ (siehe S. DE4) dieser Anleitung.

e Bitte bewahren Sie diese Bedienungsanleitung fir den spateren Gebrauch auf.

e Panasonic Ubernimmt keine Haftung, wenn das Gerat unsachgemal verwendet oder diese
Anleitung nicht beachtet wird.

SICherheitsSVOrKENIUNGEN ... ...t DE2
Wichtige INfOrmMationNeN...........ooiiiii e e e e e e e e e aaaaaaeeeas DE4
Erklarung der Teile und Bedienfeld.............uueeiiiiiiii s DE4
Herstellung von Brot (beispielnaft) ..........ooveeieiiii e DES5
=] a1 (=T 5 7= g T=T oW o o ST DEG6
REINIGUNG & PIlEGE ... ettt e e e e e e e e e e e e e e e e e e e aeaaaas DE7
TECHNISCNE DAteN ... ..ottt e e e ettt e e e e e e et e e e e e eetnaeeeaeees DE7
(AU 2= ] (=1 (F] e T PP UUPPPPPPPPPPPTPPRIN DES8

Bitte befolgen Sie diese

Sicherheitsvorkehrungen  iieicungon unbedingt

Um das Risiko von Verletzungen, Stromschlagen oder Branden zu verringern, beachten Sie bitte die folgenden Hinweise:
H Die folgenden Zeichen geben den Grad der Gefahrdung und Beschadigung an, wenn das Produkt falsch verwendet wird.

AWARN U N G . Weist auf eine potenzielle Gefahr hin, die zu schweren Verletzungen
= oder zum Tod fuhren kann.

Avo RSICHT: Weist auf eine potenzielle Gefahr hin, die zu leichten Verletzungen
= oder Sachschaden fUhren kann.

B Die Symbole werden Im Folgenden klassifiziert und erklart.

Dieses Symbol weist auf eine Vorschrift hin, die
befolgt werden muss.

A WARNUNG

® Dieses Symbol bedeutet ein Verbot.

Zur Vermeidung von Stromschlag, Brandgefahr durch Kurzschluss, Rauch, Verbrihung oder Verletzung.

@® Erlauben Sie Kleinkindern und Kindern nicht, mit dem Verpackungsmaterial zu spielen.
® (Es besteht Erstickungsgefahr.)
® Dieses Gerat darf nicht zerlegt, repariert oder verandert werden.
-» Wenden Sie sich an die Verkaufsstelle oder den Panasonic-Kundendienst.
@ Beschadigen Sie nicht das Netzkabel oder den Netzstecker.
Die folgenden Verhaltensweisen sind strengstens untersagt:
Beschadigung, Bearbeitung oder Platzierung in der Nahe des Heizungsrohrs, gewaltsames Biegen, Verdrehen,
Ziehen, Ziehen des Netzkabels tber scharfe Kanten, Ablegen schwerer Gegenstande auf dem Netzkabel, Biindeln
des Netzkabels und Verwendung des Netzkabels zum Anheben des Produkts.
@ Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel oder der Netzstecker beschadigt ist oder der
Netzstecker nur lose mit der Steckdose verbunden ist.
-» Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, seinem Kundendienst oder einer ahnlich
qualifizierten Person ersetzt werden, um eine Gefahrdung zu vermeiden.
@ Stecken Sie den Netzstecker nicht mit nassen Handen ein und ziehen Sie ihn nicht mit nassen Handen aus
der Steckdose.
@ Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser ein, und bespritzen Sie es nicht mit Wasser und/oder anderen Fliissigkeiten.
@ Beruhren, blockieren oder verdecken Sie die Dampfabzugs6ffnung wahrend des Gebrauchs nicht.
+ Achten Sie besonders auf Kinder.

® Dieses Geréat kann von Kindern ab 8 Jahren und alter sowie von Personen mit verringerten physischen,
0 sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstehen.
Kinder sollten nicht mit dem Gerat spielen.
Reinigung und Wartung sollten nicht von Kindern durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8

Jahre und werden beaufsichtigt.
DE2
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A WARNUNG

@ Bewabhren Sie das Gerat und sein Netzkabel auBerhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.
@ Vergewissern Sie sich, dass die auf dem Etikett des Gerats angegebene Spannung mit der ortlichen
Netzspannung iibereinstimmt. )
Schliellen Sie auch keine anderen Gerate an dieselbe Steckdose an, um eine Uberhitzung zu vermeiden. Wenn
Sie jedoch mehrere Netzstecker anschlielen, achten Sie darauf, dass die Gesamtwattzahl die Nennleistung der
Haushaltssteckdose nicht Uberschreitet.
@ Stecken Sie den Netzstecker fest ein.
@ Entstauben Sie den Netzstecker regelmaRig.
-» Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, und wischen Sie ihn mit einem trockenen Tuch ab.
@ Stellen Sie die Verwendung des Gerats sofort ein und ziehen Sie den Netzstecker, falls das Gerat nicht mehr
richtig funktioniert.
Beispiel fur abnormale Vorgange oder Ausfalle:
* Der Netzstecker und das Netzkabel werden ungewodhnlich heif3.
+ Das Netzkabel ist beschadigt oder die Stromversorgung des Geréts fallt aus.
+ Das Hauptgehause ist verformt, weist sichtbare Schaden auf oder ist ungewohnlich heild.
+ Wahrend des Betriebs sind ungewohnliche Drehgerausche zu horen.
* Es gibt einen unangenehmen Geruch.
+ Es liegt eine andere Anomalie oder Stérung vor.
=» Wenden Sie sich fiir eine Inspektion oder Reparatur an die Verkaufsstelle oder den Panasonic-Kundendienst.
@ Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn Teile des Gerats verformt oder beschadigt sind, z. B. sichtbare Risse
oder Absplitterungen vorhanden sind.
-» Wenden Sie sich fiir eine Inspektion oder Reparatur an die Verkaufsstelle oder den Panasonic-Kundendienst.

A VORSICHT

Zur Vermeidung des Risikos eines elektrischen Lecks, eines elektrischen Schlages, eines Brandes
aufgrund eines Kurzschlusses, einer Verbriihung, einer Verletzung oder eines Sachschadens.

@ Verwenden Sie das Gerét nicht an folgenden Orten.

+ Auf unebenen Oberflachen, auf elekirischen Geraten wie einem
Kuhlschrank, auf Materialien wie Tischdecken oder auf Teppichen, etc.

* Orte, an denenes mit Wasser bespritzt werden kann oder in der Nahe einer
Warmequelle.

- Stellen Sie das Gerat auf eine feste, trockene, saubere, ebene,
hitzebestandige Arbeitsflache, mindestens 10 cm vom Rand der
Arbeitsflache und mindestens 5 cm von angrenzenden Wanden und
anderen Gegenstanden entfernt.

® Nehmen Sie die Backform nicht heraus und ziehen Sie wahrend des
Gebrauchs nicht den Netzstecker.
® Verwenden Sie keine externe Zeitschaltuhr usw.

+ Dieses Gerat ist nicht fiir den Betrieb mit einer externen Zeitschaltuhr oder
einem separaten Fernbedienungssystem vorgesehen.

@ Beriihren Sie keine heien Flachen, wie z. B. die Backform, das Innere des Gerates, das Heizelement oder
die Innenseite des Deckels, wahrend das Gerat in Betrieb ist oder unmittelbar nach dem Gebrauch.

Die zuganglichen Flachen konnen wahrend des Gebrauchs heill werden. Seien Sie besonders nach dem Gebrauch

vorsichtig mit der Restwarme.

=» Um Verbrennungen zu vermeiden, sollten Sie immer Ofenhandschuhe verwenden, wenn Sie die Backform oder
das fertige Brot herausnehmen. (Verwenden Sie keine nassen Ofenhandschuhe.)

@ Stecken Sie keine Gegenstande in die Zwischenraume.
@ Die Hochstmengen fiir Brot (280 g), Teig (280 g) und Backtriebmittel wie Trockenhefe (4,2 g) oder

Backpulver (7 g) diirfen nicht tiberschritten werden. (Siehe S. DE7)

® Ziehen Sie den Netzstecker heraus, wenn das Gerat nicht benutzt wird.

@ Halten Sie den Netzstecker fest, wenn Sie ihn aus der Steckdose ziehen, und ziehen Sie niemals am Netzkabel.

@ Bevor Sie das Gerat handhaben, bewegen oder reinigen, ziehen Sie den Netzstecker ab und lassen Sie es
abkiihlen.

® Dieses Gerat ist nur fiir den Hausgebrauch bestimmt.

® Reinigen Sie das Gerat, inshesondere die Oberflachen, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen, nach
dem Gebrauch. (Siehe S. DE7)

DE3

o |




Wichtige Informationen

@ Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien, in Raumen mit hoher Luftfeuchtigkeit Angeschlossener Teil
und wenden Sie keine libermaRige Kraft auf die rechts abgebildeten Teile an,
um Fehlfunktionen oder Verformungen zu vermeiden.

@ Verwenden Sie kein Messer oder ein anderes scharfes Werkzeug, um Riickstande
zu entfernen.

® Lassen Sie das Gerat nicht fallen, um es nicht zu beschadigen. Temperatursensor —
® Bewahren Sie keine Zutaten oder Brot in der Backform auf.
® Wenn Sie den Griff der Backform nehmen, halten Sie den mittleren Teil des Griffs fest, Innenseite des Deckels

um ein Wackeln oder StoRe zu vermeiden.

Dieses Symbol auf dem Gerat bedeutet ,,HeiBe Oberflache und nur mit
Vorsicht beriihren.

Erklarung der Teile und Bedienfeld

B Hauptgerit

* Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal benutzen, waschen Sie bitte die Backform, Knethaken usw.

s

Zum Abmessen
von Flussigkeiten.

__Innendeckel \
/Messléffel

Dampfabzugséffnung —4<— ===, =N K
* - ' _/J| Abluftsffnungen —i—ss Henkel ——>2—"" \ Zum Abmessen

auerteig-Becher (max. 240 ml) h

e 10 ml
Erhéhungen

Deckel °

von Zucker, Salz,

Backform - .
Abluftéffnungen—= Trockenhefe,  Essléffel Teeloffel
usw. Y2 Markierung @ 4, V%, %
Bedienfeld \ Marklerungw

Netzkabel

Netzstecker* 4 (links und rechts)

[ ! Knethaken ]

* Die Form des Netzsteckers kann von der Abbildung abweichen.

B Bedienfeld und Display

* Nachdem der Netzstecker gezogen wurde, erlischt das LCD-Display.
Menii Aktuelles MenU wird angezeigt Briaunung

e Wahlen Sie ein Mer_l_l'J e Driicken Sie diese Taste, um die Farbe der
(Halten Sie die Taste gedriickt, Panasonic Braunung zu wéhlen. (siehe S. DE4)

um schnell zu bléttern) (Mittel —Dunkel % —Hell D)

Zeitschaltuhr Start
o Einstellen der Zeitvorwahl P 0—‘_ ® Driicken Sie diese Taste, um ,,Programm zu
(S. DE5) (Countdown) \— PP —— starten” oder ,,Verzégerungstimer*

eEinstellen der Stop
LZeitvorwahl“ fir das e Zum Abbrechen der Einstellung / Anhalten des
Backen Programms. (Etwa 1 Sekunde lang gedriickt halten.)

* In der obigen Abbildung sind alle Texte und Symbole dargestellt, wahrend bei der tatsachlichen
Verwendung nur die Inhalte des aktuellen Menus angezeigt werden.

\ @ai unzureichendem Backen aufgrund der Zugabe von Zutaten usw. e Die Dauer von ,Weiterbacken* ist fiir verschiedene Meniis \

Weiterbacken / (Steckgn %_ie_ einenSSpi%Bkin tgjie blittgtdgs If(uc g_ns od_?r E)%rites, unterschiedlich. &
-- - wenn der Teig am Spieft kleben bleibt, backen Sie weiter.), kann (3 Driicken Sie die Taste , <> .

Aufwarmen / Ruhr"er.1 Weiterbacken" bis zu 2 Mal nach dem Ende des Backvorgangs o Driicken und halten Sie die Taste , &, um ,Weiterbacken*

(Einstellbare Meniis: ausgefuhrt werden. . , abzubrechen.

16 - 18) ’ g egge;gfvcé‘%g nsgos”geulrréﬂgghfaulr? rtv\?vgrlii ymigr?ﬁ%?cﬁfﬁlﬂ?mg n Weiterbacken" kann auch auf folgende Weise durchgefiirt werden:

(,Weiterbacken* ist Iqiurchtgeﬁljgrt werﬁ?n, wenn die Temperatur im Inneren des ' m%ngé}%ngltcgg %%%rnut.ckt Wird, nachdem das Backen beendet st

als Beispiel rechts auptgerales sinkl. @ Dri ie di “ “ D¢ umdi i

darge stsllt) 0 Wéﬁlen Sie die entsprechende Meniinummer. v g;uzik;g”?ﬁ die, <" oder, > der Taste,, )", um die Backzet
\_ \@ Stellen Sie die Bacizeit ein. @ Driicken Sie die , <> “-Taste, um den Backvorgang zu starten. ~_/

_J
4 "\ (Die, (B kamn eingestellt werden auf,, 7 “ Mittel, , % * Dunkel oder , {_|* Hell )
(@ Nach der Auswahl eines der im Men( aufgefiihrten Programme, driicken Sie die Taste ,{ B¢, um die gewlinschte
Farbe der Kruste auszuwahlen.
@ Drlicken Sie die , <> “-Taste.
e Das im Menii aufgefiihrte Programm, fiir das , _ R“ verfiigbar ist, ist mit ,{ B* markiert
\_ _/ \e Je mehr Zucker, desto dunkler die Farbe der Braunung. Je weniger Zucker, desto heller ist die Braunungsfarbe.

DE4
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Das Backen endet zur eingestellten Zeit mit dem Programm , @),

(@ Zum Beispiel, frisches Brot am Morgen.

o Esiist jetzt 21:00 Uhr und Sie mdchten, dass das Brot morgen um 6:30 Uhr fertig ist.

@ Nachdem Sie das Programm im Men(i ausgewahlit haben, driicken Sie die Taste , << “ oder , > “ der Taste , ), um die Zeit

Zeitschaltuhr auf die gewtinschte Backendzeit einzustellen. (Die angezeigte Zeitist die Differenz zwischen der Endzeit und der aktuellen Zeit).

(3 Driicken Sie die Taste , <> “. (um die Zeitvorwahl zu beenden).

o Fir das Programm, fiir das das Programm ,{ B“ verfligbar ist, stellen Sie bitte das Programm , @) “ nach der Einstellung des
Programms ,{_§“ein.

@ Fiir das verflighare Meni. Einstellung bis zu 13 Stunden mdglich. W,

~

N
/

AN

(im Menil 3 ist standardmé&Rig das Programm ,Rosinen* eingestellt. Wenn Zutaten hinzugefiigt werden missen, )
kénnen Sie die Zutaten zu der in der Anleitung angegebenen Zeit hinzufiigen.
Manuelle Zugabe (, 7 “ wird auf dem LCD-Display angezeigt).
Nach dem Signalton des Geréts sollten Sie die Zutaten manuell hinzufligen, den Deckel schliefen und innerhalb von
Rosinen 3 Minuten erneut die , <> “-Taste driicken.
: % Wenn die Zutaten nicht hinzugefiigt werden oder die , <> “-Taste nicht innerhalb von 3 Minuten gedriickt wird, ertont
Die Zugabemenge ) " .
lte 50 @ nicht der Signalton und das Gerét startet automatisch.
?O e gl nic o Die Zugabezeit der Zutaten variiert mit der Raumtemperatur.
uberschreiten. o Je mehr Zutaten, desto weniger aufgeblaht ist das Brot.
e Je nach Art der Zutaten kann es vorkommen, dass die urspriingliche Form nicht beibehalten werden kann.
Bitte beachten Sie das Verhaltnis und die Menge der Zutaten fiir jedes Menti. Andernfalls konnen die Zutaten aus der Backform herausspringen, durch

die Heizung verbrannt werden, schlecht riechen oder rauchen.
o Zu harte Zutaten kénnen dazu filhren, dass sich die Fluoridbeschichtung der Backform ablést, usw. Seien Sie bitte vorsichtig, wenn Sie sie verwenden.

\ j kDer versehentliche Verzehr der sich ablésenden Fluoridbeschichtung wird Ihre Gesundheit nicht beeintrachtigen.
Herstellung von Brot (beispielhaft)
Trockenhefe 1 Teeldffel | Die Optionen jedes Rezepts und die notwendigen Arbeitsschritte sind durch die folgenden
Weizenmehl Typ 550 | 250 ¢ Symbole gekennzeichnet:
= Butt 15 Rosinen, Niisse und andere Zutaten Geben Sie die abgemessenen Zutaten
! utter g kénnen manuell hinzugefiigt werden. @ in der im Rezept angegebenen
Zucker 1 Essloffel Die im Rezeptabschnitt angegebene Reihenfolge in die Backform.
- Zeit fiir die Zugabe von zusétzlichen
ez | [eatdie Zutaten wie Rosinen ist die Zugabezeit
Wasser 170 ml in einem anderen Programm als dem
Verzdgerungstimerprogramm.
i Die Braunungsfarbe kann eingestellt i Fiihren Sie einen manuellen Vorgang
werden auf ,Mittel“, ,,Dunkel“ oder ,Hell“. durch (z. B. Hinzufiigen zusatzlicher

Zutaten, Abkratzen des Mehls von der
Seitenwand der Backform), wenn der
Signalton ertont.

o Bereich der eingestellten Fertigstellungszeit: 4 Stunden - 13 Stunden (S. DES5)
o Zutatenzugabezeit: Etwa 37 Minuten - 1 Stunde 2 Minuten (S. DES5)

0 Die Endzeit des Brotbackens kann
eingestellt werden.

Zubereitung
1. Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, trockene, saubere, ebene und hitzebestandige Arbeitsflache.
2. Offnen Sie den Deckel. Drehen Sie die Backform gegen den Uhrzeigersinn, um die Backform zu entfernen. Setzen Sie den Knethaken
auf den Montageschaft.
e Berlhren Sie den Knethaken vorsichtig, und sein vorderes Ende wird sich etwa 3 cm von einer Seite zur anderen bewegen.
e \ergewissern Sie sich, dass sich kein Teig um den Montageschaft befindet.
3. Geben Sie die Zutaten aus dem durch die Symbole angegebenen Bereich in der im Rezept angegebenen Reihenfolge und wie folgt in
die Backform: (1) Hefe (2) Mehl 3 Andere Zutaten @ Flissigkeiten
Setzen Sie die Backform im Uhrzeigersinn ein, schlieRen Sie den Deckel und stecken Sie den Netzstecker ein.
e Wenn Sie die Trockenhefe hinzufligen, halten Sie sie vom Knethaken und dem Montageschaft fern. Wenn etwas Hefe hineingerét,
geht das Brot méglicherweise nicht gut auf.
e Die abgemessenen Zutaten in die Backform geben. Bedecken Sie die Hefe mit dem Mehl, gefolgt von den restlichen trockenen
Zutaten. Danach kommt die Flissigkeit dazu.

Einstellung
4. Driicken Sie die Links- und Rechtspfeile von ,£1“, um zwischen den Men(s umzuschalten.
Nachdem Sie Meni 1 ausgewahlt haben, konnen Sie die folgenden Einstellungen vornehmen. (Die fiir jedes Meni verfiigbaren
Einstellungen sind durch die folgenden Symbole neben dem Rezept gekennzeichnet).
Men 3 verflgt standardmafig tiber das Rosinenprogramm. Das Gerét erinnert Sie mit einem Signalton daran, die Zutaten innerhalb
der erforderlichen Zeit hinzuzufiigen, und die Anzeige ,, f1“ blinkt.
Driicken Sie die Taste ,{ B, um die Farbe der Braunung einzustellen. (Standard ist voreingestellt.)
Driicken Sie die Taste ,@*, um die Endzeit des Brotbackens einzustellen. (Standardmafig ab dem aktuellen Zeitpunkt.)
Siehe S. DE4-S. DE5 fiir Einzelheiten zu den oben genannten Optionen.
5. Driicken Sie die Taste , <>, dann wird auf dem Bildschirm die ungefahre Endzeit angezeigt.
e Wenn das gewahlte Men( das Rosinenprogramm enthalt, 6ffnen Sie bitte den Deckel, wenn der Signalton ertont, geben Sie die
Zutaten manuell in die Backform und drticken Sie erneut die , <> “-Taste.
Wenn die Zutaten nicht hinzugefiigt werden oder die , > “-Taste nicht innerhalb von 3 Minuten gedrtickt wird, ertont der Signalton und

das Gerat startet automatisch. DE5
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Herausnehmen

6. Das Gerat piept, wenn das Programm beendet ist.
Driicken Sie die Taste ,&"“ und ziehen Sie den Netzstecker.

7. Fur beste Ergebnisse das Brot sofort herausnehmen.
e Die heile Backform vorsichtig mit trockenen Ofenhandschuhen entfernen.
e Das Brot aus der Form stiirzen und auf einem Gitterrost abkiihlen lassen.

e Vergewissern Sie sich vor dem Schneiden, dass der Knethaken nicht in das Brot eingedruickt ist.
e \erwenden Sie keine scharfen Gegenstande zum Herausnehmen des Brotes, da dies die Backform beschadigen wirde.

Fehlerbehebung

N-

e Motor Uberlastet.

Dies bedeutet, dass das Gerat durch den
Dauerbetrieb heil} ist (Uber 40 °C).

Bitte Uberprifen Sie zunachst die folgenden Punkte, und wenden Sie sich an den Panasonic Kundendienst, wenn weiterhin eine
Stoérung vorliegt.

e Wiegen Sie die Zutaten richtig ab.
e Zerkleinern Sie groRe Teile der Zutaten, wie z. B. Walniisse
und fiigen Sie sie hinzu.(Driicken Sie , ")

Offnen Sie den Deckel, bis das Innere vollsténdig
abgekuhlt ist.

(Das Gerat sollte nach Beendigung des Backvorgangs
etwa 1 Stunde lang abkuhlen.)

Dies ist eine Fehlfunktion.
e \WWenden Sie sich zur Reparatur an den Panasonic-Kundendienst.

Ursache und Abhilfe

Die Tasten funktionieren
nicht.

Das Gerat lauft nicht (knetet
den Teig nicht), nachdem die
<O« -Taste gedriickt wurde.

Der Knethaken klappert.

Das Gerat gibt wahrend des
Gebrauchs oder der Wartezeit
Gerausche von sich.

Das Gerat bleibt auf halber
Strecke stehen. (der
Knethaken dreht sich nicht)

Das Backen kann immer noch
nicht fortgesetzt werden und
es ist immer noch pulverig.

Am Boden der Backform lauft
Teig aus.

Der Boden der Backform wird
dunkel.

Abnormale Form des
Brotes
(unzureichende

oder iibermaRige
Fermentierung).

Wahrend des Betriebs
oder der Zeitmessung sind
Gerausche zu horen.

vV vV VvV Vv

)

e Priifen Sie, ob der Netzstecker locker ist oder heruntergefallen ist.

-» Stecken Sie den Netzstecker ein.

Das Programm Zeitvorwahl wird ab ,,Teig steht“ gestartet, so dass das Geradt am Anfang nicht
lauft.
-» Keine

Das liegt daran, dass zwischen dem Knethaken und dem Schaft ein Spalt vorhanden ist. (Das
vordere Ende bewegt sich etwa 3 cm)
- Keine

Wahrend des ,, Teigknetens“ oder ,,Entliiftens* sind die folgenden Gerdusche nicht
ungewdhnlich.

=» Quietschen und GeKIAPPET.........coiiiiiiii e Teigknetgerausch
D BIUMIMEN L.t e ettt Motorlaufgerausch

Wenn zu viele Zutaten eingefiillt wurden oder der Knethaken in den harten Zutaten stecken bleibt,

so dass der Motor iiberlastet wird, beginnt die Schutzvorrichtung zu arbeiten und das Gerat

stoppt. (Unterbrechen Sie sofort die Stromzufuhr, nehmen Sie die Zutaten aus der Backform und

entsorgen Sie sie. Lassen Sie das Gerat mehr als 30 Minuten ruhen, und starten Sie es dann mit

der im Rezept angegebenen Menge an Zutaten erneut).

=» Wenn das Gerat nach den oben genannten MalRnahmen immer noch nicht normal funktioniert,
wenden Sie sich bitte an den Kundendienst von Panasonic zur Reparatur.

Uberpriifen Sie den korrekten Sitz des Knethakens.

-» Setzen Sie den Knethaken ein. (S. DE4)

Sitzt der Klingenmontageschaft in der Backform zu fest, um sich zu drehen?

=» Wenn der Knethaken eingebaut ist, aber der Schaft sich nicht drehen lasst, tauschen Sie das Lager
der Spindel aus. (Bitte wenden Sie sich an der Panasonic Kundendienst.)

e Wahrend des Gebrauchs tritt eine kleine Menge Teig aus dem Auslass der Backform aus.

(Der Teig, der in den rotierenden Teil gelangt ist, wird so ausgestoBen, dass er die Rotation

nicht behindert.) Dies ist nichts Ungewdhnliches. Vergewissern Sie sich jedoch, dass sich der

Knethaken mit Schaft drehen kann.

=» Wenn der Knethaken eingebaut ist, aber der Schaft sich nicht dreht, tauschen Sie das Lager der
Spindel aus. (Bitte wenden Sie sich an den Panasonic Kundendienst.)

Der Boden der Backform kann sich aufgrund der Reibung beim Riihren dunkel verfarben.
Wischen Sie die dunkel gewordene Stelle mit einem feuchten Kiichenpapier ab.
= Keine

Sie haben zu viel Hefe / Wasser verwendet.

= Uberpriifen Sie das Rezept und messen Sie die korrekte Menge mit dem mitgelieferten
Messloffel (Hefe) / Messbecher (Wasser).

=» Uberpriifen Sie, ob Wasser nicht in anderen Zutaten enthalten ist.

Sie haben zu viel Mehl verwendet.

=» Wiegen Sie das Mehl mit einer Waage.

Ist die Raumtemperatur zu hoch?

=» Bei einer Raumtemperatur Gber 25 °C wird empfohlen, Wasser mit einer Temperatur von 5 °C zu
verwenden und die Wassermenge um 10 g (mL) zu reduzieren.

Wahrend des ,,Teigknetens* oder des ,,Entliiftens* kann ein lautes Gerausch (Quietsch- oder
Brummgerausch) auftreten, das ein normales Betriebsgerausch ist.
- Keine

e \Wenn das Gerat in Betrieb genommen wird, raucht und riecht es. Der Rauch und der Geruch verschwinden jedoch allmahlich, wenn
das Gerat weiterlauft. Die Verwendung des Gerats wird dadurch nicht beeintrachtigt.
e Es ist normal, dass der Motor beim Einschalten des Gerats nicht sofort anlauft.
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Reinigung & Pflege

e Bevor Sie das Gerat reinigen, ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie es abkiihlen.
e Verwenden Sie keine scheuernden Mittel! (Reinigungsmittel, Scheuerschwamme usw.).
e \Verwenden Sie ein weiches, feuchtes Tuch.

e \WWaschen Sie keine Teile des Brotbackautomaten in der Spilmaschine.

e Halten Sie den Brotbackautomaten sauber und trocken.

Backform e Knethaken Hauptgerat

Drehen Sie die Backform gegen den Uhrzeigersinn, Mit einem weichen, feuchten Tuch abwischen.
um sie zu entfernen. Nehmen Sie den Knethaken e \orsichtig abwischen, um den Temperatursensor
heraus und waschen Sie es in warmer Seifenlauge. nicht zu beschadigen.

(D Vergewissern Sie sich, dass der Bereich um
den Schaft und die Innenseite des Knethakens “
grundlich gereinigt wird. Es sollten keine Teigreste
um den.Schaft herum zurickbleiben. Wischen Sie den abgekuhlten Innendeckel so bald

(2 Wenn sich der Knethaken nur schwer aus der wie méglich nach dem Backen mit einem weichen,
Form entfernen lasst, geben Sie eine kleine Menge g chten Tuch ab.
warmes Wasser in die Form und lassen Sie sie 5

bis 10 Minuten einweichen. Tauchen Sie die Form
nicht in Wasser ein.

Technische Daten

Stromzufuhr 230V ~ 50 Hz
Heizleistung 340 W
Mischleistung 45 W
Abmessungen (B x T x H) (ungefahr) 25,5 % 30,7 x 29,0 cm
Gewicht 3,5 kg
\_(orrlchtung zum Schutz vor Thermische Sicherung
Uberhitzung
Lange des Netzkabels (ca.) 0,9m
Brot max. 280 g min. 200 g
Mehl
. Teig max. 280 g min. 200 g
Fassungsvermogen -
Trockenhefe max. 4,2 g min. 1,4 g
Backpulver max. 7 g min. 3 g

Leistungsaufnahme im Standby-Modus | 0,4 W

Automatischer Standby-Modus
Wenn das Gerat an die Stromzufuhr angeschlossen wird, schaltet es sofort in den Standby-Modus.
Wenn bei laufendem Betrieb die Stop-Taste gedrickt wird, geht das Gerat sofort in den Standby-Modus Uber.
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Zusatzliche WEEE-Informationen nur fiir Deutschland

Entsorgung von Altgeraten und Batterien
Nur fiir die Europaische Union und Lander mit Recyclingsystemen

Dieses Symbol auf den Produkten, der Verpackung und/oder den Begleitdokumenten,
bedeutet, dass gebrauchte elektrische und elektronische Produkte sowie Batterien nicht in
den allgemeinen Hausmiill gegeben werden durfen.

Bitte fuhren Sie alte Produkte und verbrauchte Batterien zur Behandlung, Aufarbeitung bzw.
zum Recycling gemaR den gesetzlichen Bestimmungen den zustandigen Sammelpunkten zu.

Zusatzlich ist die Riickgabe unter bestimmten Voraussetzungen auch bei Vertreibern
(Verkaufsflache fur Elektro- und Elektronikgerate von mindestens 400 m? und
Lebensmitteleinzelhandler, die Uber eine Gesamtverkaufsfliche von mindestens 800 m?
verfligen und mehrmals im Kalenderjahr oder dauerhaft auch Elektro- und Elektronikgerate
anbieten und auf dem Markt bereitstellen) moglich. Die Riicknahme hat kostenlos beim Kauf
eines gleichartigen Neugerates zu erfolgen (1:1 Ricknahme). Unabhangig davon, gibt es die
Moglichkeit, die Altgerate kostenlos an den Vertreiber zuriickzugeben (0:1 Ricknahme;
Abmessungen kleiner als 25 cm und weniger als drei Altgerate).

Vertreiber, die unter Verwendung von Fernkommunikationsmitteln ihre Produkte
verkaufen, sind zur Rlicknahme von Altgeraten verpflichtet, wenn die Lager- und
Versandflachen fir Elektro- und Elektronikgerdte mindestens 400 m? betragen.

Onlineverzeichnis der Sammel- und Ricknahmestellen:
https://www.ear-system.de/ear-verzeichnis/sammel-und-ruecknahmestellen.

Enthalten die Produkte Batterien und Akkus oder Lampen, die aus dem Altgerat
zerstorungsfrei entnommen werden kdnnen, sind Sie als Endnutzer gesetzlich dazu
verpflichtet, diese vor der Entsorgung zu entnehmen und getrennt als Batterie bzw. Lampe
zu entsorgen. Batterien konnen zusatzlich im Handelsgeschaft unentgeltlich zuriickgegeben
werden.

Indem Sie diese Produkte und Batterien ordnungsgemaR entsorgen, helfen Sie dabei,
wertvolle Ressourcen zu schiitzen und eventuelle negative Auswirkungen, insbesondere
beim Umgang mit lithiumhaltigen Batterien, auf die menschliche Gesundheit und die
Umwelt zu vermeiden.

Fiir mehr Informationen zu Sammlung und Recycling, wenden Sie sich bitte an lhren
ortlichen Abfallentsorgungsdienstleister.

GemaR Landesvorschriften konnen wegen nicht ordnungsgemaRer Entsorgung dieses Abfalls
Strafgelder verhangt werden.

Datenschutz

Wir weisen alle Endnutzer von Elektro- und Elektronikaltgeraten darauf hin, dass Sie fiir das
Loschen personenbezogener Daten auf den zu entsorgenden Altgeradten selbst
verantwortlich sind.

Hinweis fiir das Batteriesymbol (Symbol unten):

Dieses Symbol kann in Kombination mit einem chemischen Symbol abgebildet sein. In
diesem Fall erfolgt dieses auf Grund der Anforderungen derjenigen Richtlinien, die fir die
betreffende Chemikalie erlassen wurden.

o




SD-PN100

KURZANLEITUNG

Vielen Dank, dass Sie sich fir Panasonic entschieden haben. Wir haben uns zum Ziel gesetzt, die Lebensqualitat
unserer Konsumenten zu steigern und gleichzeitig zu einer nachhaltigeren Umwelt beizutragen.

Ausfiihrliche Bedienungsanleitung
online verfiigbar

- I

BEDIENFELD UND DISPLAY

Plastikfreie Verpackung Plastikfreie Verpackung

Menii Aktuelles Meni wird angezeigt Briaunung
OWé'lhIen S_ie ein Mer_l_l'J e Driicken Sie diese Taste, um die Farbe der
(Halten Sie die T_e_iste gedriickt, Panasonic Braunung zu wéhlen. (siehe S. DE4)
um schnell zu blattern) 0 55 Lo (Mittel —Dunkel % —Hell D)
Zeitschaltuhr faTala] rSta“
o Ein _ ® Driicken Sie diese Taste, um ,,Programm zu

stellen der Zeitvorwahl
(S. DE5) (Countdown) | I
eoEinstellen der

LZeitvorwahl” fir das
Backen

starten” oder ,,Verzégerungstimer*

Stop
e Zum Abbrechen der Einstellung / Anhalten des
Programms. (Etwa 1 Sekunde lang gedriickt halten.)

ZUBEHOR

Sauerteig-Becher Messloffel Knethaken

|

Reinigen Sie alle Teile, bevor Sie das Gerdt zum ersten Mal benutzen oder wenn Sie es eine Zeit lang nicht benutzt haben.
(Bitte beachten Sie die Reinigungshinweise auf S. DE7.)

\

Nehmen Sie die Backform heraus Messen Sie die Zutaten genau ab, Die Zutaten in die Backform
und setzen Sie den Knethaken ein. z.B. nur ein gestrichener Loffel, geben.
wie in der Abbildung dargestelit. T

N N s ~\

Wahlen Sie ein Brotmenii. Driicken Sie die Start-Taste. Wenn das Brot fertig ist, driicken
Sie Stop-Taste, nehmen Sie es
heraus und legen Sie es auf

< ElJ > @ einen Rost.
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REZEPTE

Geben Sie die abgemessenen Zutaten in der im Rezept angegebenen Reihenfolge in die Backform.

=X Ay 25 D Q? %D 0O
— N
: = B0 A8 BEOY A C
Trockenhefe | Weizen | Weizenmehl | Butter |Zucker |Nagmichouver|  Salz ol Ei Butter | Wasser
Vollkornmeh! |~ Typ 550
Klassisches | 4 std. -
1 WeiBbrot | 4 std. 10 min. 1TL - 250g | 15¢ 1EL - 1TL - - - 170 ml
Brot 4 Vollkorn | 5 std. 1TL | 125g | 125g | 15¢g 1EL - 1TL - - - 190 ml
6 | Brioche |3std. 15min.| % TL - 200g | 30g”" | 2EL | 1EL | %TL - 140mlI*?| 40 g*° -
Teig 14 | Pizza 45 min. Y2 TL - 280 g - - - 1TL  2%EL - - 150 ml
*1In2-3cm *2Mischung/1  *3In1-2cm
groBe Wiirfel Ei schlagen grolte Wiirfel
schneiden und (M) +Eigelb +  schneiden und
im Kihischrank Wasser im KiihIschrank
aufbewahren. aufbewahren.
N | G ER | @ | e | &
x
x ) = | & e
1 2|8 |D o | e | S | o |
Milch Ei  Apfelessig Ol Honig | Salz | Braunes |Karoffelstirke Xanthangummi | Trockenhefe
Reismehl
. Glutenfreies 1 std. 50 min. - 1 :
Glutenfrei 8 Brot 1std. 55 min. 160g | 50 g 8¢g 1EL | 30¢g 1TL 75g | 150g  1TL |1%TL
1 Ei (M), verquirlt
E o
& DR = e O
Butter | Zucker| Milch Ei | Backpulver | Weizenmehl | Rum oder | Zirongnschalen
Typd05 | Weinbrand
.. 1 std. 30 min. - 1 Ein Eine
Siif 16 | Kuchen 1 std. 40 min. 110g | 100g | 1EL [100¢g 7g 180 g wenig | ganze
*1 2 Eggs (M), beaten

Scannen Sie den QR-Code, um weitere Rezepte und die Version der Betriebsanleitung zu sehen.
https://www.panasonic.com
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Nous vous remercions d’avoir acheté ce produit Panasonic.

e Ce produit est accompagné de deux (2) manuels. Le présent manuel s'intitule « NOTICE D’UTILISATION ».
L'autre manuel s'intitule « MODE D’EMPLOI ET RECETTES ». Veuillez lire attentivement les instructions
contenues dans ces deux manuels pour pouvoir utiliser le produit correctement et en toute sécurité.

e Avant d'utiliser ce produit, veuillez accorder une attention particuliere aux « Consignes de sécurité » (Voir
P. FR2 -FR3) et aux « Informations importantes » (Voir P. FR4) de ces instructions.

e \euillez conserver Notice d'utilisation pour une utilisation ultérieure.

e Panasonic n'acceptera aucune responsabilité si I'appareil fait I'objet d’une utilisation inappropriée ou du
nonrespect de ces instructions.

CONSIGNES AE SECUNILE ... ..ttt e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e s ananes FR2
INfOrmMations IMPOIANTES ........eeiiiiiiiiiiee e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e s e e eeeeeees FR4
Noms des pIeCes et INSIFUCHIONS.........coooiiiiie e FR4
Fabrication du pain DASIQUE ..........oouuiii e FR5
1T o= ] g =T L= PSPPSR FR6
Nettoyage & ENtretien ... .ot e e e e e e e e e e e e e e e e e e eeaaaanes FR7
Caracteéristiques tECNNIQUES ........eeeiiiee et e e e e e e e e e e e e e e e e e eeannnnnas FR7
LU Lo L= =T o] o =SS FR8

Assurez-vous de respecter

Consignes de sécurité ces instructions.

Pour réduire les risques de blessures, d’électrocution ou d’'incendie, veuillez respecter les consignes suivantes :
B Les signaux suivants indiquent la gravité du préjudice et des dommages en cas de
mauvaise utilisation du produit.

. Indique un danger potentiel pouvant entrainer des
AAVE RTISSEMENT . blesiures gravgs oﬁ la mort.p
. Indique un danger potentiel pouvant entrainer des
AATTENTION . bles%ures Iégér%s c?u des doFr)nmages matériels.

B Les symboles sont classés et expliqués comme suit.

Ce symbole indique une exigence qui doit étre
respectée.

A AVERTISSEMENT

Pour éviter tout risque d'électrocution, d'incendie causé par un court-circuit, de la fumée, des brilures ou des blessures, respectez les consignes ci-dessous.

® Ne pas laisser les nourrissons et les enfants jouer avec le matériel d’emballage.
® (Risque d’'asphyxie.)
® Ne pas démonter, réparer ou modifier cet appareil.
-» Contactez le lieu d’achat ou le centre de service Panasonic.
@ Ne pas endommager le cordon d’alimentation ou la prise.
Les comportements suivants sont strictement interdits :
L'endommager, le manipuler ou le placer a proximité du tuyau de chauffage, plier de force, tordre, tirer, tirer le
cordon d’alimentation sur des arétes vives, placer des objets lourds sur le cordon d’alimentation, mettre le cordon
d’alimentation en faisceau et utiliser le cordon d’alimentation pour soulever I'appareil.
@ Ne pas utiliser I'appareil si le cordon d’alimentation ou la prise est endommagé(e) ou si la prise n’est pas
branchée correctement sur la prise de courant domestique.
-» Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son centre de service ou une
personne possédant les qualifications similaires afin d'éviter tout danger.
@ Ne pas brancher ou débrancher la prise avec les mains mouillées.
@ Ne pas immerger I'appareil dans I'eau, ni I'éclabousser avec de I'eau et/ou un liquide quelconque.
@® Ne pas toucher, bloquer ou couvrir la grille d’aération pendant I'utilisation.
* Soyez particuliérement attentif aux enfants.

@ Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus et par des personnes dont les capacités
0 physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou qui manquent d’expérience et de connaissances, a
condition de bénéficier d’une surveillance ou d’instructions concernant I'utilisation de I’appareil en toute
sécurité et de comprendre les risques encourus.
Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.
Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués par des enfants, sauf s’ils ont plus de 8 ans et qu’ils

FR? bénéficient d’'une surveillance.

® Ce symbole indique une interdiction.
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A AVERTISSEMENT

@ Tenir I'appareil et son cordon d’alimentation hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

® S’assurer que la tension indiquée sur I'étiquette de I'appareil correspond a celle de votre secteur.
Eviter également de brancher d’autres appareils sur la méme prise de courant domestique afin d’éviter toute
surchauffe électrique. Toutefois, si vous branchez plusieurs prises, assurez-vous que la puissance totale ne dépasse
pas la puissance nominale de la prise de courant domestique.

@ Insérer fermement la prise.

@ Dépoussiérer régulierement la prise.
-» Débrancher la prise, puis I'essuyer avec un chiffon sec.

® Cesser immédiatement d’utiliser I'appareil et le débrancher dans le cas improbable ou il ne fonctionnerait
plus correctement.
Exemple d’anomalies ou de pannes :
+ La prise et le cordon d’alimentation deviennent anormalement chauds.
* Le cordon d’alimentation est endommagé ou le courant n’arrive pas jusqu’a I'appareil.
* Le bloc moteur est déformé, présente des dommages visibles ou est anormalement chaud.

sieduely

Il'y a un bruit de rotation anormal pendant I'utilisation.
Une odeur désagréable se dégage.
* Il'y a une autre anomalie ou défaillance.
=» Consultez le lieu d’achat ou le centre de service Panasonic pour 'inspection ou la réparation.
® Ne pas utiliser I'appareil si les piéces de I'appareil sont déformées ou endommagées, par exemple si elles
présentent des fissures ou des éclats visibles.
= Consultez le lieu d’achat ou le centre de service Panasonic pour I'inspection ou la réparation.

A ATTENTION

%@

Pour éviter tout risque de fuite électrique, d'électrocution, d'incendie causé par un court-circuit,
des brdlures, des blessures ou des dommages matériels, respectez les consignes ci-dessous.

® Ne pas utiliser I'appareil dans les endroits suivants.
* Sur des surfaces irréguliéres, sur des appareils électriques tels que le

réfrigérateur, sur des matériaux tels que des nappes ou des tapis, etc. ..

+ Les endroits ouil peut étre éclaboussé d’eau ou a proximité d’'une source de
chaleur.
= Placer I'appareil sur un plan de travail solide, sec, propre et plat, résistant a
la chaleur, a au moins 10 cm du bord du plan de travail et @ au moins 5 cm
des murs adjacents et d’autres objets.
® Ne pas retirer le moule a pain ni débrancher I'appareil pendant
I'utilisation.
@ Ne pas utiliser de minuteur externe, etc.
+ Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé au moyen d’un minuteur externe
ou d’'un systeme de commande a distance distinct.
® Ne pas toucher les zones chaudes telles que le moule a pain, I'intérieur
de I'appareil, I'élément chauffant ou I'intérieur du couvercle lorsque I'appareil est en cours d’utilisation ou
immédiatement aprés son utilisation.
Les surfaces accessibles peuvent devenir chaudes pendant I'utilisation. Faites attention a la source de chaleur
résiduelle, surtout apres I'utilisation.
=» Pour éviter les brllures, utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer le moule a pain ou le pain fini. (Ne pas
utiliser de gants de cuisine mouillés.)
® Ne pas insérer d’objet dans les interstices.
@ Ne pas dépasser les quantités maximales de pain (280 g), de pate (280 g) et d’ingrédients de levage tels que
la levure séche (4,2 g) ou la levure chimique (7 g). (Voir P. FR7)
@ Débrancher la prise lorsque I'appareil n’est pas en cours d’utilisation.
@ S’assurer de tenir la prise lors du débranchement et ne jamais tirer sur le cordon d’alimentation.
@ Avant de manipuler, déplacer ou nettoyer I’appareil, débranchez-le et laissez-le refroidir.
@ Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement.
@ Veiller a nettoyer I’'appareil, en particulier les surfaces en contact avec les aliments, aprés son
utilisation. (Voir P. FR7)
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Informations importantes

® Ne pas utiliser I'appareil a I'extérieur, dans des piéces trés humides, ni exercer une Partie connectée
force excessive sur les piéces, comme illustré a droite, afin d’éviter tout
dysfonctionnement ou déformation.

@ Ne pas utiliser de couteau ou tout autre outil tranchant pour enlever les résidus.

® Ne pas faire tomber I'appareil pour ne pas 'endommager.

@ Ne pas conserver d’ingrédients ou de pain dans le moule a pain.

® Lorsque vous prenez la poignée du moule a pain, tenez la partie centrale
de la poignée pour éviter les secousses ou les collisions.

Elément chauffant

Capteur de
température

T=—

NS

e . Intérieur du couvercle
Ce symbole sur I’appareil indique « Surface chaude et ne doit pas

ﬁ étre touchée sans précaution ».

Noms des pieces et instructions

B Unité principale

* Avant d’utiliser I'appareil pour la premiére fois, veuillez laver le moule a pain, la lame, etc.

/Gobelet alevain (> (max. 240 mi) h
g Pour mesurer 10 _ml
Poignées du Couvercle % les liquides. paliers de
(CO:V;:SZ,[ droite) ~—__  Couvercle — 71— —
u ite) — \ A
Grille d’aération “—===» ' g :/ intérieur \ /Cuillére doseuse <1|
— . Aérations Poignée =5 Pour mesurer -
Srati = ' Moule a pain le sucre, 1€ Sel, o ysre s soupe Cuilere & café
Aérations —= e la levure séche,
etc. 2 marquage ® i, 2, %4
Panneau de marquagey
Cordon nerati commande
d’alimentation ———; érations .
Prise* @ / (gauche et droite) Bras pétrisseur

* La forme de la prise peut étre différente de celle de l'illustration.

B Panneau de commande et affichage

* Une fois la prise débranchée, I'’écran LCD s’éteint.

Menu Affichage du menu actuel Croite

d Sélgctiopner un menu ® Appuyez sur ce bouton pour choisir la couleur
(Mfalntqnlr la touche Panasonic de la crodte. (Voir P. FR4)
ngﬁg,%%%{) ?a“gié‘g) (Intermédiaire @ —Foncée P —Claire D)
Minuteur Marche
e Régler le départ différé I ] 0—‘_ ® Appuyez sur ce bouton pour « Démarrer le
(P. FR5) (compte a rebours)—l— i o - programme » ou « Différer la minuterie »
Arrét

o Régler le « départ différé »

. ° & @ .
pour la cuisson Pour annuler le réglage / arréter le programme

(Maintenir la touche enfoncée pendant environ 1 seconde.)

» La figure ci-dessus montre I’ensemble du texte et des icones, alors que seul le contenu relatif au
menu en cours s’affiche pendant I'utilisation réelle.

4 . . ) @1 cas de cuisson insuffisante en raison de I'ajout d'ingrédients, etc. (3 Appuyez sur le bouton « <> ». )
antlnuer la cuisson / (Insérez une brochette au centre du gateau ou du pain sile mélange ¢ Appuyez surla touche « € » et maintenez-la enfoncée pour
Réchauffer / Remuer colle & la brochette, poursuivez la cwgson.),l le programme « Continuer - annuer le programme « Continuer la cuisson ».

(Menus qui peuvent étre la cuisson » peut étre exécutée jusqu'a 2 fois aprés la fin de la cuisson. g e programme « Continuer la cuisson » peut également étre
réglés - 16 - 18) o Le programme « Continuer la cuisson » doit étre exécutée dans exécutée de la maniére suivante °
(Le programme exécutée apres la baisse de la température de lntérieur du corps l'avertisseur sonore refentit
« Continuer la cuisson » principal DA . i
ot . (®) Appuyez sur le symbole « <» ou « > » du bouton « &) » pour

est prise comme (1) Sélectionnez le numéro de menu correspondant. ré%?egl le temps d)é cuisson< > ©O»p
exemple a droite) @ Reglez le temps de cuisson. . . @ Appuyez sur le bouton « <> » pour lancer la cuisson.

Y, (La durée du programme « Continuer la cuisson » varie selon les menus. Y,

4 O\ (Ta« O peut e réglée sur « 74 » Intermédiaire, « @ » Foncée ou « | » Claire. )

(1) Aprés avoir sélectionné un programme répertorié dans le menu, appuyez sur le bouton « {F » pour sélectionner la couleur
souhaitée de la crodte.

@ Appuyez sur le bouton « <> ».

o Le programme répertorié dans le menu et pour lequel la « LT » est disponible est indiqué par le symbole « { T »

\_ ~_/ \ePlusilyade sucre, plus la couleur de la crolte est foncée. Moins il y a de sucre, plus la couleur de la crodte est claire. )

FR4

Cro(ite
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4 N (a cuisson se termine a 'heure définie par le programme « @) ». )

@ Par exemple, du pain de mie fabriqué quotidiennement.
o |l est 21 heures et vous voulez que le pain soit prét demain a 6 h 30.
2 Apres avoir sélectionné le programme dans le menu, appuyez sur le symbole « <» ou « > » du bouton « @ »
Minuteur pour ajuster le temps a la durée de fin de cuisson souhaitée. (Lheure affichée est la différence entre 'heure de fin
et I'heure actuelle.)
@ Appuyez sur le bouton « <> ». (pour terminer le départ différé).
e Pour le programme pour lequel le programme « {1 » est disponible, veuillez régler le programme « (&) » aprés
avoir réglé le programme « {J ».
\_ _/ \@ Le menu disponible peut étre réglé a jusqu'a 13 heures. -
4 \ (Le Menu 3 contient par défaut le programme Raisin. Lorsque des ingrédients doivent étre ajoutés, vous pouvez les N\
ajouter a I'heure spécifiée dans le manuel.
Ajout manuel (« % » s'affiche sur 'écran LCD).
Apres le signal sonore de I'appareil, vous devez ajouter manuellement les ingrédients, fermer le couvercle et appuyer a
. nouveau sur le bouton « <> » dans un délai de 3 minutes.
Raisin % Si vous n'ajoutez pas les ingrédients ou si vous n'appuyez pas sur le bouton « <> » dans un délai de 3 minutes,
La quantité ajoutée ne l'avertisseur sonore retentit et 'appareil démarre automatiquement.
doit pas dépasser 50 g. ole temps d’gjout, dgs ingrédlients varlie en fonctipn de la température ambiante.
o Plus il y a d'ingrédients, moins le pain est gonflé.
o En fonction des différents types d'ingrédients, il peut arriver que la forme d'origine ne puisse pas étre conservée.
Veuillez respecter les proportions et les quantités d'ingrédients pour chaque menu. Dans le cas contraire, les ingrédients risquent de sortir du moule a
pain, d'étre brllés par le chauffage, de dégager une mauvaise odeur ou de fumer.
o L'ajout d'ingrédients trop durs peut entrainer le détachement de la couche de fluorure sur le moule a pain, etc. Soyez prudent lorsque vous les utilisez.
\ j kL’ingestion accidentelle de la couche de fluorure détachée n'a pas d'incidence sur la santé.
Fabrication du pain basique
Levure séche |1c.ac. Les options de chaque recette et les opérations nécessaires sont indiquées par les icones suivantes :
Farine de pain 250 Les raisins secs, les noix et les autres ingrédients Placez les ingrédients mesurés dans le
= | blanc forte 0¢g peuvent étre ajoutés manuellement. Le temps ' moulea pain dans I'ordre indiqué dans
i Beurre 15 ¢ |r]d|que dan_s la §e9tlon dela r’ecette pour les recettes.
= . ajouter des ingrédients supplémentaires tels
Sucre 1c.as. que des raisins secs est le temps d’ajout dans le
Sel 1c.ac. programme autre que le programme de minuterie.
Eau 170 ml a La couleur de la crolte peut étre réglée sur m Effectuez des opérations manuelles
« Intermédiaire », « Foncée » ou « Claire ». (telles que I'ajout d’ingrédients
@ Le temps de fin de cuisson du pain peut étre supplémentaires, le raclage de la
réglé. farine sur les parois du moule a pain)
lorsque le signal sonore retentit.
o Plage de I'heure de fin définie : 4 heures - 13 heures (P. FR5)
e Temps d’ajout des ingrédients : Environ 37 minutes - 1 heure 2 minutes (P. FR5)
Préparation

1. Placez I'appareil sur un plan de travail stable, sec, propre, plat et résistant a la chaleur.

2. Ouvrez le couvercle. Tournez le moule a pain dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre pour le retirer. Installez le bras pétrisseur
sur I'arbre de montage.

e Touchez doucement le bras pétrisseur, et son extrémité avant se déplacera d’environ 3 cm d’'un c6té a l'autre.
e Assurez-vous qu'il n'y a pas de péate autour de I'arbre de montage.
3. Mettez les ingrédients dans la plage indiquée par les icones dans le moule & pain dans l'ordre indiqué dans la recette et comme suit :
(D Levure @ Farine 3 Autres ingrédients @ Liquides
Mettez le moule a pain en place dans le sens des aiguilles d’'une montre, fermez le couvercle, puis insérez la prise.

e Lorsque vous ajoutez la levure seche, tenez-la éloignée de le bras pétrisseur et de I'arbre de montage. Si de la levure y pénetre, le
pain risque de ne pas bien lever.

e Placez les ingrédients mesurés dans le moule a pain. Recouvrez la levure avec la farine, puis avec le reste des ingrédients secs.
Suivi du liquide.

Réglage
4. Appuyez sur les fleches gauche et droite de « £] » pour passer d’'un menu a l'autre.
Aprés avoir sélectionné le menu 1, vous pouvez choisir de régler les programmes de raccourci suivants. (Les programmes disponibles
pour chaque menu sont indiqués par les icdnes suivantes en regard de la recette.)
Le menu 3 comporte le programme Raisins sec par défaut. L'appareil émet un signal sonore pour vous rappeler d'ajouter les
ingrédients dans le temps imparti, pendant que I'affichage « & » clignote.
Appuyez sur le bouton « { & » pour définir la couleur de la crolte. (Standard par défaut.)
Appuyez sur le bouton « &) » pour régler le temps de fin de cuisson du pain. (Par défaut, a partir du moment présent.)
Voir P. FR4-P. FR5 pour plus de détails sur les programmes de raccourcis ci-dessus.
5. Appuyez sur le bouton « <> », ensuite 'écran affiche I'heure de fin approximative.
e Sile menu sélectionné comporte le programme Raisin, ouvrez le couvercle lorsque I'avertisseur sonore retentit, mettez
manuellement les ingrédients dans le moule a pain, puis appuyez a nouveau sur le bouton « < ».

Si vous n’ajoutez pas les ingrédients ou si vous n'appuyez pas sur le bouton « <> » dans un délai de 3 minutes, 'avertisseur sonore
retentit et 'appareil démarre automatiquement. ER5
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Retrait

6. L'appareil émet un signal sonore lorsque le programme est terminé.
Appuyez sur le bouton « & », puis débranchez I'appareil.
7. Pour de meilleurs résultats, retirez le pain immédiatement.

e Retirez délicatement le moule a pain chaud a l'aide de gants de protection contre la chaleur séche.
e Démoulez le pain, puis laissez-le refroidir sur une grille.

e Assurez-vous que la lame n’est pas enfoncée dans le pain avant de le trancher.

e N'utilisez pas d'instruments tranchants pour retirer le pain, car cela endommagerait le moule a pain.

Vérifiez d’abord les éléments suivants. Si 'anomalie persiste, contactez immédiatement le centre de service Panasonic.

N-

e Surcharge du moteur.

Cela signifie qu’en raison d’un
fonctionnement continu, la machine est
chaude (plus de 40 °C).

e Pesez correctement les matériaux.
e Broyez de grosses particules d’'ingrédients tels que des
noix, puis ajoutez-les. (Appuyez sur « @ »)

Ouvrez le couvercle jusqu’a ce que l'intérieur soit
completement refroidi.

(I faut compter environ 1 heure de refroidissement aprés
la fin de la cuisson.)

Il s’agit d’'un dysfonctionnement.
e Veuillez contacter le centre de service Panasonic pour la réparation.

Probleme Cause et action

Les boutons ne fonctionnent pas.

L’appareil ne fonctionne pas
(pétrissage de la pate) aprés avoir
appuyé sur la touche « < ».

La lame fait du bruit.

L’appareil émet des sons pendant
I'utilisation ou la réservation.

L’appareil s’arréte a mi-chemin.
(la lame ne tourne pas)

La cuisson ne peut toujours pas
avoir lieu et il y a toujours de la
poudre.

Il'y a une fuite de pate au fond du
moule a pain.

Le fond du moule a pain devient
sombre.

Forme anormale du pain
(Fermentation insuffisante ou
excessive).

Des sons se font entendre
pendant le fonctionnement ou la
synchronisation.

)

4
4
4
4

4

Vérifiez si la prise est desserrée ou si elle est tombée.
=¥ Insérez la prise.

Le programme Départ différé est démarré a partir de « Pate en attente », ce qui fait que I'appareil ne
fonctionne pas au début.
=» Aucune

Ce phénomeéne s’explique par la présence d’un espace entre la lame et Iarbre principal. (L’extrémité avant
se déplace d’environ 3 cm)
=» Aucune

Pendant le « Pétrissage de la pate » ou la « Ventilation », les sons suivants sont normaux.
=» Grincements et battemeNtS ..o bruit du pétrissage de la pate
=> BOUIdONNEMENES ...ttt bruit de fonctionnement du moteur

Lorsqu’il y a trop d’ingrédients ou que la lame est coincée dans les ingrédients durs et que le moteur est

surchargé, le dispositif de protection se met en marche et I'appareil s’arréte a mi-chemin. (Débranchez

immédiatement I'appareil, retirez les ingrédients du moule a pain et jetez-les. Faites reposer I'appareil

pendant plus de 30 minutes, puis redémarrez avec la quantité d’ingrédients indiquée dans la recette.)

=» Si le produit ne fonctionne toujours pas normalement apres I'opération ci-dessus, contactez le centre de service
Panasonic pour le faire réparer.

Vous avez peut-étre oublié d’installer la lame.

=» Installez la lame. (P. FR4)

L’arbre de montage de la lame dans le moule a pain est peut-étre trop serré pour tourner.

=» Lorsque la lame est installée mais que I'arbre de montage de la lame ne tourne pas, remplacez le roulement de
la broche. (Veuillez contacter le centre de service Panasonic.)

Pendant I'utilisation, une petite quantité de pate s’échappe de la sortie du moule a pain. (La pate qui a

pénétré dans la partie rotative est évacuée de maniére a ne pas géner la rotation.) Ce phénomene est

normal. Toutefois, assurez-vous que I'arbre de montage de la lame peut tourner.

=» Lorsque la lame est installée mais que I'arbre de montage de la lame ne tourne pas, remplacez le roulement de
la broche. (Veuillez contacter le centre de service Panasonic.)

Le fond du moule a pain peut s’assombrir en raison du frottement de I’agitateur. Essuyez la partie qui
s’assombrit avec un papier absorbant humide.
=» Aucune

Vous avez utilisé trop de levure ou d’eau.

=» Vérifiez la recette et dosez correctement les quantités au moyen de la cuillere doseuse (levure) /
du verre doseur (eau) fournis.

=» Assurez-vous que les autres ingrédients ne contiennent pas trop d’eau.

Vous avez utilisé trop de farine.

-» Pesez soigneusement la farine au moyen d’une balance.

La température ambiante est-elle trop élevée ?

=» Pour obtenir une température ambiante supérieure a 25 °C, il est recommandé d'utiliser de I'eau a
5 °C et de réduire la quantité d’eau de 10 g (mL).

Pendant le processus de « Pétrissage de la pate » ou de la « Ventilation », un bruit fort
(grincement et bourdonnement) peut se produire, ce qui est un bruit de fonctionnement normal.
= Aucune

e Lorsque I'appareil commence a fonctionner, il dégage de la fumée et des odeurs. Mais la fumée et I'odeur disparaissent
progressivement a mesure que I'appareil continue a fonctionner. Cela n’affecte pas I'utilisation de I'appareil.
e |l est normal que le moteur ne tourne pas immédiatement au démarrage de I'appareil.
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Nettoyage & Entretien

e Avant de nettoyer I'appareil, débranchez-le et laissez-le refroidir.

e N’utilisez aucun produit abrasif ! (nettoyants, tampons a récurer, etc.).
e Utilisez un chiffon doux et humide.

e Ne lavez aucune partie de la machine a pain dans le lave-vaisselle.

e Gardez la machine a pain propre et séche.

Moule a pain e Bras pétrisseur Unité principale

Tournez le moule a pain dans le sens inverse des Essuyez avec un chiffon doux et humide.

aiguilles d'une montre pour le retirer. Retirez le bras e Essuyez doucement pour éviter d’endommager le

pétrisseur et lavez-la a 'eau chaude savonneuse. capteur de température.

(D Veillez & ce que la zone autour de I'arbre et &
I'intérieur du bras pétrisseur soit bien nettoyée.
Il ne doit rester aucun résidu de pate autour de Couvercle
l'arbre de pétrissage.

(2 Si vous avez du mal a retirer le bras pétrisseur du  Une fois refroidi, essuyez le couvercle intérieur avec
moule, versez une petite quantité d’eau chaude un chiffon doux et humide dés que possible aprés la
dans le moule et laissez tremper pendant 5 a cuisson.
10 minutes. Ne plongez pas le moule dans I'eau.

Caractéristiques techniques

Alimentation électrique 230V ~ 50 Hz
Puissance de chauffage 340 W
Puissance de mélange 45 W
Dimensions (I x P x H) (environ) 25,5 x 30,7 x 29,0 cm
Poids 3,5 kg
Dispositif de prévention de surchauffe Fusible thermique
Longueur du cordon d’alimentation (environ) | 0,9 m
) . Pain max. 280 g min. 200 g
Farine de pain forte — -
- Pate max. 280 g min. 200 g
Capacité - -
Levure séche max. 4,2 g min. 1,4 g
Levure chimique max.7 g min. 3 g
Alimentation en mode veille 0,4 W

Mode veille automatique
Lorsque I'appareil est connecté a I'alimentation électrique, il entre immédiatement en mode veille.
Lorsque I'appareil est en marche, si vous appuyez sur le bouton de arrét, il passe immédiatement en mode veille.

L’élimination des équipements usagés
Applicable uniquement dans les pays membres de I’Union européenne et les pays disposant de
systémes de recyclage.

Apposé sur le produit lui-méme, sur son emballage, ou figurant dans la documentation qui 'accompagne, ce
pictogramme indique que les appareils électriques et électroniques usagés, doivent étre séparés des ordures
ménageéres.
Afin de permettre le traitement, la valorisation et le recyclage adéquats des appareils usagés, veuillez les
porter a I'un des points de collecte prévus, conformément a la Iégislation nationale en vigueur.
En les éliminant conformément a la réglementation en vigueur, vous contribuez a éviter le
gaspillage de ressources précieuses ainsi qu’a protéger la santé humaine et 'environnement.
Pour de plus amples renseignements sur la collecte et le recyclage, veuillez vous renseigner
aupres des collectivités locales.
Le non-respect de la réglementation relative a I'élimination des déchets est passible d’une peine

[ ] d’amende.

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN EN DECHETERIE

Cet appareil

et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
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SD-PN100

GUIDE DE DEMARRAGE RAPIDE

Merci d'avoir choisi Panasonic. Nous travaillerons vers notre propre objectif pour une vie meilleure et un environnement
mondial plus durable. Merci d'avoir choisi Panasonic.

Support manuel numérique Emballage sans plastique Assistance manuelle numérique

\

PANNEAU DE COMMANDE ET AFFICHAGE

Menu Affichage du menu actuel

Crolte

® Sélgctiopner un menu e Appuyez sur ce bouton pour choisir la couleur
(M?mte,mr la touche Panasonic de la crodite. (Voir P. FR4)
ngﬁg%%%f) ?a“gigg) (Intermédiaire @ —Foncée —Claire D)
Minuteur Marche
e Régler le départ différé 0—r ® Appuyez sur ce bouton pour « Démarrer le
(P. FR5) (compte & reboursP ! e programme » ou « Différer la minuterie »
Arrét

o Régler le « départ différé »

; A . . .
pour la cuisson Pour annuler le réglage / arréter le programme

(Maintenir la touche enfoncée pendant environ 1 seconde.)

ACCESSOIRES

Gobelet a levain Cuillére doseuse Bras pétrisseur

|

MODE D’EMPLOI (Programme 1)

Nettoyez toutes les piéces avant d'utiliser I'appareil pour la premiére fois ou lorsque vous ne I'avez pas utilisé pendant un
certain temps. (Veuillez suivre les instructions de nettoyage a la P. FR7.)

Retirer le moule a pain et Mesurer les ingrédients avec Placer les ingrédients dans
placer le bras pétrisseur. précision, par exemple une le moule a pain.
simple cuillerée tel qu'illustré.

o=to
Sélectionner un menu de Appuyer sur le bouton de Lorsque le pain est prét, appuyer
pain. Marche. sur le bouton de Arrét, le retirer

et le placer sur une grille.

<g> D>
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RECETTES

Placez les ingrédients mesurés dans le moule a pain dans I'ordre indiqué dans les recettes.

= | W @B | @) | @ S | G 0
'ﬁ © ©
: Levure | Farinede | Farinede | Beurre Sucre [Laitécrémé Sel Huile | CEuf Beurre| Eau
séche |blé complet | pain blanc en poudre
forte forte
1 | Basique 4 M- 1c.ac., - | 250g 15g 1cas| - 1cac - - - 170ml
€ 4 h10min ' &8¢ & g tcas -ac
. Pain . R R
Pain 4 5h 1c.ac.| 125g 125g | 15g |1c.as. - 1c.ac. - - - 190 ml
complet
6 Brioche 3h15min %c.ac.| - 200g | 30g*' |2c.as.|1c.as.[%c.ac. - |140ml*? 40 ¢* -
Pate 14  Pizza 45 min Y2c.ac. - 280 g - - - 1c.ac.|2%c.as. - - 150 ml
*1 Couper en cubes *2 Mélanger / *3 Couper en
de 2a3cm, puis Battre 1 ceuf cubes de 14
les conserver au (M) + Jaune 2.cm, puis les
réfrigérateur. d'ceuf + Eau conserver au
réfrigérateur.
N | G ER | @ | e | &
N4
x ) = | &
MDD EDHEE D
Lait CEuf | Vinaigre | Huile & Miel Sel  [Farine de rizFécuedepomme Gomme | Levure
de cidre complet | detere | xanthane | séche
Pain .
Sans 1h 50 min - 1 . . . oo
gluten 8 sans 1 h 55 min 160g | 50 g 8g |1c.as.| 30g |1c.ac.| 75g | 150¢g |1c.ac. 1%c.ac.
gluten
1 ceuf (M), battu
E o
o R | DR = g O
Beurre| Sucre @ Lait CEuf | Levure | Farine | Rhumou | Zeste de
chimique | ordinaire | brandy | citron
. n 1 h 30 min - R 1
Sucré 16 | Gateau 1 h 40 min 110g  100g (1c.as. 100 g 7g 180 g | Un peu | Beaucoup

*1 2 ceufs (M), battus

Scannez le code QR pour obtenir plus de recettes et la version de la Notice d'utilisation.
https://www.panasonic.com
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Bedankt voor uw aankoop van een Panasonic-product.

e Er zijn twee gebruiksaanwijzingen voor dit product. Dit is de "GEBRUIKSAANWIJZING". De andere is de
"BEDIENINGSHANDLEIDING EN RECEPTEN". Lees de twee gebruiksaanwijzingen zorgvuldig door om het product correct
en veilig te gebruiken.

e Besteed voordat u dit product gebruikt speciale aandacht aan de "Veiligheidsmaatregelen” (zie P. NL2-NL3) en
"Belangrijke informatie" (zie P. NL4) van deze gebruiksaanwijzing.

¢ Bewaar deze gebruiksaanwijzing voor toekomstig gebruik.

e Panasonic accepteert geen enkele aansprakelijkheid als het apparaat verkeerd wordt gebruikt of als de instructies in deze
gebruiksaanwijzingen niet worden opgevolgd.

VeiligheidSmaatregeIEN .......... e e e e e e NL2
BelangrijKe iNfOrMatie ...........uuiiiiieee e e e e e e e e e e e e e e e e s e NL4
Namen van onderdelen €n INSTIUCHES .........cooiii i e e eeeeees NL4
=R ] o] o ToTe [ 4 F= (=T o U SEEPPPPPUPPRIN NLS
[adre] o1 [SY=T g gTo] o] (oS- o o PSSP NL6
Reiniging & ONAErNOUd ..........cooiiie e e e e e e e e e e e e e e e e eaaeeeeeennennes NL7
T 0= o [07= [ PSSO NL7
ST 1= ST 1T - PP PEPPTRPPPPP PP NL8

Zorg ervoor dat u deze

Veiligheidsmaatregelen instructies opvolgt.

Om het risico op persoonlijk letsel, elektrische schokken of brand te beperken, moet u rekening houden met het volgende:
H De volgende signalen geven de mate van letsel en beschadiging aan wanneer het product verkeerd wordt gebruikt.

AWAARSCHUWING Sfeiﬁj&%?e“jk gevaar aan dat kan leiden tot ernstig letsel of

é LET OP Geeft mogelijk gevaar aan dat kan leiden tot licht letsel of
. schade aan eigendommen.

B De symbolen worden als volgt ingedeeld en uitgelegd.

Dit symbool geeft een vereiste aan die moet
worden opgevolgd.

A WAARSCHUWING

® Dit symbool geeft een verbod aan.

Om het risico op elektrische schokken, brand door kortsluiting, rook, verbranding of letsel te voorkomen.

@ Laat baby's en kinderen niet met het verpakkingsmateriaal spelen.
® (Dit kan leiden tot verstikking.)
@ Demonteer, repareer of modificeer dit apparaat niet zelf.
-» Neem contact op met de plaats van aankoop of het servicecentrum van Panasonic.
@ Beschadig het netsnoer en de stekker niet.
De volgende handelingen zijn strikt verboden:
Beschadigen, bewerken of in de buurt van de verwarmingsleiding plaatsen, krachtig buigen, draaien, trekken, het
netsnoer over scherpe randen trekken, zware voorwerpen op het netsnoer plaatsen, het netsnoer bundelen en het
netsnoer gebruiken om het apparaat op te tillen.
@ Gebruik het apparaat niet als het netsnoer of de stekker beschadigd zijn of als de stekker los in het
stopcontact zit.
=» Het netsnoer moet bij beschadiging worden vervangen door de fabrikant, zijn servicecentrum of een
gekwalificeerd persoon om zo gevaar te voorkomen.
@ Haal de stekker niet met natte handen uit het stopcontact.
@ Dompel het apparaat niet onder in water en bespat het niet met water en/of andere vloeistoffen.
@ Raak het stoomventiel niet aan en blokkeer of bedek het niet tijdens gebruik.
+ Let vooral goed op kinderen.

0 @ Dit apparaat is geschikt voor kinderen vanaf 8 jaar en voor personen met beperkte fysieke, zintuiglijke of
mentale capaciteiten, of voor degenen met onvoldoende ervaring en kennis, op voorwaarde dat ze onder
toezicht staan of instructies hebben ontvangen over het veilige gebruik van het apparaat en de bijbehorende
gevaren begrijpen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet worden uitgevoerd door kinderen, tenzij ze ouder zijn dan 8
jaar en onder toezicht staan.

NL2

o |



A WAARSCHUWING

@ Houd het apparaat en het netsnoer buiten bereik van kinderen die jonger zijn dan 8 jaar.
@ Controleer of de spanning die op het label van het apparaat staat, overeenkomt met de spanning van het
plaatselijke elektriciteitsnet.
Om oververhitting te voorkomen, moet u ook geen andere apparaten aan op hetzelfde stopcontact aansluiten. Als
u dit wel doet, zorg er dan voor dat het totale vermogen (wattage) niet hoger is dan het nominale vermogen van het
huishoudelijke stopcontact.
@ Steek de stekker stevig in het stopcontact.
@ Stof de stekker regelmatig af.
=» Haal de stekker uit het stopcontact en veeg deze af met een droog doekje.
@ In het onwaarschijnlijke geval dat dit apparaat niet meer goed werkt, stopt u onmiddellijk met het gebruik
ervan en haalt u de stekker uit het stopcontact.
Voorbeelden van abnormale gebeurtenissen of defecten:
* De stekker en het netsnoer worden abnormaal heet.
* Het netsnoer is beschadigd of de stroom van het apparaat valt uit.
* De hoofdbehuizing is vervormd, heeft zichtbare schade of is abnormaal heet.
+ Eris een abnormaal draaigeluid tijdens het gebruik.
* Het ruikt onaangenaam.
+ Eris een andere afwijking of storing.
-=» Neem contact op met de plaats van aankoop of het servicecentrum van Panasonic voor inspectie of reparatie.
® Gebruik het apparaat niet als onderdelen vervormd of beschadigd zijn, zoals zichtbare barsten of
afgebroken stukjes.
-» Neem contact op met de plaats van aankoop of het servicecentrum van Panasonic voor inspectie of reparatie.

A LET OP

Om het risico op lekstroom, elektrische schokken, brand door kortsluiting, verbranding, letsel of schade aan eigendommen te voorkomen.

® @ Gebruik het apparaat niet op de volgende plaatsen.
+ Op oneffen oppervlakken, op elektrische apparaten zoals een koelkast, op
materialen zoals tafelkleden, tapijten enz.

+ Plaatsen waar het kan worden bespat met water of in de buurt van een
warmtebron.

-» Plaats het apparaat op een stevig, droog, schoon, hittebestendig werkblad,
minstens 10 cm van de rand van het werkblad en minstens 5 cm van
aangrenzende wanden/muren en andere voorwerpen.

® Verwijder het bakblik niet en haal de stekker niet uit het stopcontact
tijdens het gebruik.

@ Gebruik geen externe timer enz.

+ Dit apparaat is niet bedoeld om te worden bediend met een externe timer of
een apart afstandsbedieningssysteem.

@ Raak hete gedeeltes van het apparaat, zoals het bakblik, de binnenkant
van het apparaat, het verwarmingselement of de binnenkant van de deksel, niet aan tijdens of direct na het
gebruik.

De toegankelijke opperviakken kunnen heet worden tijdens het gebruik. Wees voorzichtig met de restwarmtebron,

vooral na het gebruik.

=» Om brandwonden te voorkomen, moet u altijd ovenwanten gebruiken om het bakblik of het voltooide brood te
verwijderen. (Gebruik geen natte ovenhandschoenen.)

@ Steek geen voorwerpen in de openingen.

@ Overschrijd de maximale hoeveelheden brood (280 g), deeg (280 g) en rijsmiddelen zoals droge gist (4,2 g) of
bakpoeder (7 g) niet. (Zie P. NL7)

0 @ Haal de stekker uit het stopcontact als het apparaat niet wordt gebruikt.

@ Zorg ervoor dat u het netsnoer bij de stekker vasthoudt wanneer u deze uit het stopcontact haalt. Trek nooit
aan het netsnoer.

@ Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen voordat u het hanteert, verplaatst of reinigt.

@ Dit apparaat is alleen bedoeld voor huishoudelijk gebruik.

@ Reinig na gebruik vooral de oppervlakken van het apparaat die in contact zijn gekomen met eten. (Zie P. NL7)

NL3
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Belangrijke informatie

@ Gebruik het apparaat niet buitenshuis, in ruimtes met een hoge

vochtigheidsgraad en oefen geen overmatige kracht uit op de onderdelen zoals

hiernaast is afgebeeld om storingen of vervorming te voorkomen.

® Gebruik geen mes of andere scherp voorwerpen om resten te verwijderen.

@ Voorkom beschadiging door het apparaat niet te laten vallen.
@ Bewaar geen ingrediénten of brood in het bakblik.

® Wanneer u het handvat van het bakblik vastneemt, houd het dan vast

aan het midden om schudden of botsen te voorkomen.

Gekoppeld onderdeel
Verwarmingselement

Temperatuursensor

Dit symbool op het apparaat geeft "Heet opperviak dus voorzichtig
ﬁ aanraken™” aan.

Binnenkant van de deksel

Namen van onderdelen en instructies

B Hoofdeenheid

* Reinig het bakblik, kneedmes enz. voordat u het apparaat voor het eerst gebruikt.

Netsnoer
Stekker*

Dekselhandgrepen

Deksel —g

Binnenkant ——————

(links en rechts

Handvat

Ventilatieopeningen
(links en rechts)

* De vorm van de stekker kan afwijken van de afbeelding.

B Bedieningspaneel en scherm

Bakblik —/0¢

/Zuurdesem maatbeker (max. 240 ml) \
Om vloeistoffen e Stappen van
af te meten. 10 ml /
/Maatlepeltje ) N

(5

Om suiker, zout,
droge gist enz.

Eetlepel Theelepel
af te meten. .
Y, markering e Vi, 2, %
markeringey

* Het Icd-scherm gaat uit wanneer de stekker uit het stopcontact wordt gehaald.

Menu

® Menu selecteren
(Ingedrukt houden
om snel te scrollen.)

Timer
e Vertragingstimer instellen
(P. NL5) (aftellen)

e \/ertragingstimer
instellen voor bakken.

Huidig weergegeven menu

Kneedmes ]
Korst

Panasonic

e Druk op deze knop voor de korstkleur.
(Zie P. NL4)

(Medium ¥4 —Donker @ —Licht { ))

Start
0—‘_0 Druk op deze knop om "Het programma

te starten" of "Vertragingstimer"

Stop

© Om de instelling te annuleren / het programma te stoppen.
(Ongeveer één seconde ingedrukt houden.)

* De afbeelding hierboven toont alle tekst en pictogrammen, terwijl tijdens het daadwerkelijke gebruik alleen
de inhoud met betrekking tot het huidige menu wordt weergegeven.

4 )
Doorgaan met bakken /
Opnieuw opwarmen /
Roeren (Menu's die
kunnen worden ingesteld:
16 - 18)

(Doorgaan met bakken
wordt rechts als
voorbeeld weergegeven)

@s het brood onvoldoende wordt gebakken door het
toevoegen van ingrediénten, enz. (Steek een satéprikker in
het midden van de cake of het brood als het mengsel aan de
prikker blijft plakken), kan "Doorgaan met bakken" maximaal
twee keer worden uitgevoerd nadat het bakken is voltooid.

o De functie Doorgaan met bakken moet binnen 15 minuten
nadat het bakken is voltooid worden uitgevoerd en kan
niet worden uitgevoerd als de temperatuur van de oven is
gedaald.

(@ Selecteer het bijbehorende menunummer.

® De duur van Doorgaan met bakken verschilt per menu. )

(3 Druk op de knop "<>".

o Houd de knop " & " ingedrukt om Doorgaan met bakken te
annuleren.

m Doorgaan met bakken kan ook op de volgende manieren worden

uitgevoerd:

o Wanneer de knop " " niet wordt ingedrukt nadat het
bakken is voltooid en u een pieptoon hoort.

(@ Druk op de knop " << " of " > " naast de knop "@)" om
de baktijd in te stellen.

\_ _J \@ Stel de baktid in. @ Druk op de knop "<>" om te beginnen met bakken. ~/
4 ) (1]" kan worden ingesteld op " /4 " Medium, " % "Donker of "{ ] " Licht. )
(@ Druk na het selecteren van een programma in het menu op de knop "{_R" om de gewenste kleur van de korst te
Korst selecteren.
@ Druk op de knop "<>".
o Het programma dat in het menu staat en waarvoor "{ " beschikbaar is, is aangeduid met "{ 8"
\_ _/ '\ Hoe meer suiker, hoe donkerder de kleur van de korst. Hoe minder suiker, hoe lichter de kleur van de korst. )
NL4
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4 \ /Het bakken eindigt op de tijd die met het programma "@" is ingesteld. \

(@ Bijvoorbeeld, dagelijks gemaakt zacht brood.

e Hetis nu 21.00 uur en u wilt dat het brood morgen om 6.30 uur klaar is.

@ Druk na het selecteren van het programma in het menu op de knop " <<" of "> " van de knop "@" om de tijd in te stellen

Timer op de gewenste tijd waarop het brood klaar moet zijn. (De weergegeven tijd is het verschil tussen de eindtijd en nu.)

® Druk op de knop "<>". (om de vertragingstimer te voltooien).

e \Voor programma's waarvoor programma "{ " beschikbaar is, stelt u de programma "()" in nadat u de programma
"{R" hebt ingesteld.

@ Voor beschikbaar menu kan het tot 13 uur ingesteld worden. W,

N
/

AN

/Menu 3 heeft standaard het rozijnenprogramma ingesteld. Als er ingrediénten moeten worden toegevoegd, kunt u de%\

toevoegen op de tijd die in de handleiding staat.

Handmatige toevoeging (" " wordt weergegeven op het lcd-scherm).

Nadat het apparaat een pieptoon geeft, moet u de ingrediénten handmatig toevoegen, de deksel sluiten en binnen 3

Rozijnen minuten opnieuw op de knop "< " drukken. - . . .

Er mag niet meer P Als de ingrediénten niet worden toegevqegd of als de knop "<>" niet binnen 3 minuten wordt ingedrukt, klinkt er een
pieptoon en wordt het apparaat automatisch gestart.

dan 50 g worden o De toevoegingstijd van de ingrediénten is afhankelijk van de kamertemperatuur.

toegevoegd. o Hoe meer ingrediénten, hoe minder Iuchtig het brood.

o Afhankelijk van de verschillende soorten ingrediénten kan het zijn dat de oorspronkelijke vorm niet kan worden behouden.

Volg de verhouding en hoeveelheid ingrediénten voor elk menu. Anders kunnen de ingrediénten uit het bakblik viiegen, verbranden op het verwarmingselement,

gaan stinken of roken.
o Als er te harde ingrediénten worden toegevoegd, kan de fluoride antiaanbaklaag op het bakblik afbladderen, enz. Wees dus voorzichtig wanneer u ze gebruikt.

\ j kHet per ongeluk innemen van de afgebladderde fluoride antiaanbaklaag schaadt uw gezondheid niet.
Basisbrood maken
Droge gist |1l De opties van elk recept en de benodigde verwerking worden aangegeven met de volgende pictogrammen:
geg
Sterk wit Rozijnen, noten en andere ingrediénten kunnen Doe de afgemeten ingrediénten in
— | broodmeel 250 g handmatig worden toegevoegd. De tijd die in het bakblik in de volgorde die in de
|
i Boter 15 het receptgedeelte staat aangegeven voor het recepten staat.
= ) g toevoegen van extra ingrediénten zoals rozijnen is
Suiker 1el de toevoegingstijd in het andere programma dan
Zout 11l het timerprogramma.
Water 170 ml De korstkleur kan worden ingesteld op "Medium", m Voer handmatige handelingen uit,
a "Donker" of "Licht". zoals het toevoegen van extra
@ De tijd waarop het brood klaar moet zijn, kan ingrediénten en het schrapen van het
worden ingesteld. meel van de zijwand van het bakblik,

zodra de pieptoon klinkt.

o Bereik van de ingestelde eindltijd: 4 uur - 13 uur (P. NL5)
e Toevoegingstijd ingrediénten: Ongeveer 37 minuten - 1 uur 2 minuten (P. NL5)

Voorbereiding
1. Plaats het apparaat op een stabiel, droog, schoon, viak en hittebestendig werkblad.
2. Open de deksel. Draai het bakblik linksom om dit te verwijderen. Plaats het kneedmes op de bevestigingsas.
e Raak het kneedmes voorzichtig aan en de voorkant ervan zal ongeveer 3 cm van links naar rechts bewegen.
e Zorg ervoor dat er geen deeg rond de bevestigingsas zit.
3. Doe de ingrediénten in het bakblik volgens het bereik dat door de pictogrammen in het bakblik wordt aangegeven. Houd hierbij de
volgorde van het recept aan of anders: (D Gist (2) Meel (3) Andere ingrediénten @) Vioeistoffen
Zet het bakblik rechtsom op zijn plaats vast, sluit de deksel en steek de stekker in het stopcontact.
e \Wanneer u de droge gist toevoegt, houd deze dan uit de buurt van het kneedmes en de bevestigingsas. Als er gist in komt, rijst het
brood misschien niet goed.
° g)oelde_atfg]?meten ingrediénten in het bakblik. Bedek de gist met het meel, gevolgd door de rest van de droge ingrediénten. Daarna
e vioeistof.

Instelling
4. Druk op de pijlen links en rechts van de knop "£]" om menu's te selecteren.
Nadat u menu 1 hebt geselecteerd, kunt u kiezen om de volgende snelprogramma'’s in te stellen. (De beschikbare programma's voor
elk menu worden aangegeven door de volgende pictogrammen naast het recept.)
Menu 3 heeft het rozijnenprogramma als standaard. Het apparaat geeft een pieptoon om u eraan te herinneren de ingrediénten binnen
de vereiste tijd toe te voegen, terwijl het scherm " 3" knippert.
Druk op de knop "{R" om de kleur van de korst in te stellen. (Medium is standaard ingesteld.)
Druk op de knop "®@" om de tijd in te stellen waarop het brood klaar moet zijn. (Vanaf nu is standaard ingesteld.)
Zie P. NL4-P. NL5 voor meer informatie over de bovenstaande snelprogramma’s.
5. Druk op de knop "<>" en op het scherm verschijnt hoelang het ongeveer duurt voordat het brood klaar is.
o Als het geselecteerde menu het rozijnenprogramma bevat, open dan de deksel wanneer er een pieptoon klinkt, doe de ingrediénten
handmatig in het bakblik en druk opnieuw op de knop "<>".
Als de ingrediénten niet worden toegevoegd of als de knop "< " niet binnen 3 minuten wordt ingedrukt, klinkt er een pieptoon en wordt
het apparaat automatisch gestart. NL5
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Brood uit de machine halen

6. Het apparaat geeft een pieptoon wanneer het programma klaar is.
Druk op de knop "&@" en haal de stekker uit het stopcontact.
7. Haal het brood er meteen uit voor het beste resultaat.
e \erwijder het hete bakblik voorzichtig met droge, hittebestendige ovenhandschoenen.
e Laat het brood uit het blik glijden en laat het afkoelen op een rooster.
e Haal het kneedmes uit het brood voordat u het snijdt.
e Gebruik geen scherpe voorwerpen om het brood te verwijderen, want dan beschadigt u het bakblik.

Probleemoplossing

Controleer eerst het onderstaande. Als het probleem aanhoudt, neem dan onmiddellijk contact op met het servicecentrum van
Panasonic.

Weeg materialen op de juiste manier af.

e Overbelasting van de motor. Snij grote deeltjes van ingrediénten, zoals walnoten, kleiner

N-

en voeg ze toe. (Druk op de knop "@".)

Open de deksel en wacht tot de binnenkant goed is

Dit betekent dat de machine continu heeft afgekoeld.
gewerkt en nu warmer is dan 40 °C. (Na het bakken moet het brood ongeveer één uur
afkoelen.)

Dit is een storing.
e Neem contact op met het servicecentrum van Panasonic voor reparatie.

Probleem Oorzaak en actie

De knoppen werken niet.

Het apparaat draait niet (kneed het
deeg niet) nadat de knop "<D>" is
ingedrukt.

Het mes rammelt.
Het apparaat maakt geluid tijdens

het gebruik of reservering.

Het apparaat stopt halverwege.
(het kneedmes draait niet)

Het brood wordt nog steeds niet
gebakken en het deeg is poederig.

Er lekt deeg uit de bodem van het
bakblik.

De bodem van het bakblik wordt
donker.

Abnormale broodvorm
(te weinig of te veel gisting).

Er zijn geluiden te horen tijdens
de werking of timing.

vV V9V VvV VvV Vv

)

e Controleer of de stekker loszit of gevallen is.
=» Steek de stekker in het stopcontact.

o Het vertragingstimerprogramma wordt gestart vanaf de functie Deeg in afwachting, zodat het apparaat niet
meteen begint te werken.
=» Geen

o Dit komt omdat er een ruimte is tussen het mes en de bevestigingsas. (De voorkant beweegt ongeveer 3 cm)
= Geen

e Tijdens het kneden van deeg of ontluchten zijn de volgende geluiden niet abnormaal.
=» Piepend en rammelend GelUId.........ccoiuiuiuiiiiiiiiiiicit e deegkneedgeluid
P BIOMMEN .. bbb geluid van draaiende motor

e Als er te veel ingrediénten zijn of als het kneedmes vastzit in de harde ingrediénten zodat de motor
overbelast raakt, treedt de beveiliging in werking en stopt het apparaat halverwege. (Schakel de stroom
onmiddellijk uit, haal de ingrediénten uit het bakblik en gooi ze weg. Laat het apparaat langer 30 minuten
rusten en begin dan opnieuw met de hoeveelheid ingrediénten die in het recept staan.)
=» Als het apparaat na de bovenstaande handeling nog steeds niet normaal functioneert, neem dan contact op met

het servicecentrum van Panasonic voor reparatie.

o U bent vergeten het kneedmes te plaatsen.
=» Plaats het kneedmes. (P. NL4)
e De bevestigingsas van het kneedmes in het bakblik zit te vast om te kunnen draaien.
=» Het kneedmes is geplaatst maar de bevestigingsas van het mes draait niet, vervang het lager van de as. (Neem
contact op met het servicecentrum van Panasonic.)

e Tijdens het gebruik komt er een kleine hoeveelheid deeg uit de uitloop van het bakblik. (Het deeg dat in

het draaiende deel terecht is gekomen, wordt afgevoerd zodat het de draaiing niet hindert.) Dit is niet

abnormaal. Zorg er wel voor dat de bevestigingsas van het kneedmes kan draaien.

=» Het kneedmes is geplaatst maar de bevestigingsas van het mes draait niet, vervang het lager van de as. (Neem
contact op met het servicecentrum van Panasonic.)

e De bodem van het bakblik kan donker worden door de wrijving van het roeren. Veeg het donkere gedeelte af

met nat keukenpapier.
= Geen

o U hebt te veel gist / water gebruikt.

=» Controleer het recept en meet de juiste hoeveelheid af met behulp van de bijgeleverde
maatlepeltje (gist) / maatbeker (water).
=» Controleer of andere ingrediénten niet ook al water bevatten.

e U hebt te veel meel gebruikt.

-» Weeg de bloem zorgvuldig af met behulp van een weegschaal.

e Is de temperatuur te hoog?

=» Als de kamertemperatuur boven 25 °C is, wordt aanbevolen water van 5 °C te gebruiken en de
hoeveelheid water met 10 g (mL) te verminderen.

e Tijdens het proces van "Deeg kneden" of "Ontluchten” kan een hard (piepend of brommend)

geluid optreden. Dit geluid is een normaal bij werking.
= Geen

e Het apparaat begint te roken en te ruiken nadat het is gestart. De rook en geur verdwijnen echter geleidelijk tijdens de werking van het apparaat.
Dit heeft geen invloed op het gebruik van het apparaat.
e Het is normaal dat de motor niet onmiddellijk draait nadat het apparaat wordt gestart.

NL6
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Reiniging & Onderhoud

e Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen voordat u het reinigt.
e Gebruik geen schuurmiddelen! (reinigingsmiddelen, schuursponsijes enz.).

e Gebruik een zachte vochtige doek.

e \Was geen enkel onderdeel van de broodbakmachine in de vaatwasser.

e Houd de broodbakmachine schoon en droog.

Bakblik ¢ Kneedmes Hoofdeenheid

Draai het bakblik linksom om het te verwijderen. Gebruik een zachte vochtige doek om de eenheid af
Verwijder het kneedmes en reinig het in een warm te vegen.

sopje. e \Veeg voorzichtig om de temperatuursensor niet te
(1 Zorg ervoor dat het gebied rond de as en beschadigen.

binnenin het kneedmes grondig gereinigd zijn. Er
mogen geen deegresten achterblijven rond de
bevestigingsas.

(2 Als het kneedmes moeilijk uit het bakblik te halen Veeg de binnenkant van de deksel na het bakken zo

is, doe dan een kleine hoeveelheid warm water snel mogelijk af met een zachte vochtige doek.
in het bakblik en laat het 5 tot 10 minuten weken.

Dompel het bakblik niet onder in water.

Specificaties
Voedingsbron 230V ~ 50 Hz
Opwarmvermogen 340 W
Mengvermogen 45W
Afmetingen (B x D x H) (ongeveer) 25,5 x 30,7 x 29,0 cm
Gewicht 3,5 kg
Oververhittingsbeveiliging Thermische zekering
Lengte van het netsnoer (ongeveer) 0,9m
Brood max. 280 g min. 200 g
Sterk broodmeel :
o Deeg max. 280 g min. 200 g
Capaciteit : -
Droge gist max. 4,2 g min. 1,4 g
Bakpoeder max.7 g min. 3 g
Vermogen in stand-bymodus 04 W

Automatische stand-bymodus
Wanneer het apparaat wordt aangesloten op de voedingsbron, gaat het onmiddellijk in de stand-bymodus.
Als u op de stopknop drukt terwijl het apparaat in werking is, gaat het onmiddellijk in de stand-bymodus.

Het ontdoen van oude apparatuur

Enkel voor de Europese Unie en landen met recycle systemen.

Dit symbool op de producten, verpakkingen en / of begeleidende documenten betekent dat gebruikte
elektrische en elektronische producten niet samen mogen worden weggegooid met de rest van het
huishoudelijk afval.
Voor een juiste verwerking, hergebruik en recycling van oude producten, gelieve deze in te leveren bij de
desbetreffende inleverpunten in overeenstemming met uw nationale wetgeving.
Door ze op de juiste wijze weg te gooien, helpt u mee met het besparen van kostbare hulpbronnen
en voorkomt u potentiéle negatieve effecten op de volksgezondheid en het milieu.
Voor meer informatie over inzameling en recycling kunt u contact opnemen met uw plaatselijke
gemeente.
Afhankelijk van uw nationale wetgeving kunnen er boetes worden opgelegd bij het onjuist

. weggooien van dit soort afval.
NL7
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SD-PN100

SNELLE GIDS

Bedankt dat u voor Panasonic hebt gekozen. We zullen werken aan ons eigen doel om een beter leven en een
duurzamer wereldwijd milieu te realiseren.

Volledige handleiding op het web Minder plastic verpakking Digitale handmatige ondersteuning

\

BEDIENINGSPANEEL EN SCHERM

Menu Huidig weergegeven menu Korst

® Menu selecteren o Druk op deze knop voor de korstkleur.
(Ingedrukt houden Panasonic (Zie P. NL4)

om snel te scrollen.) (Medium 4 —Donker % —Licht D)

Start
O—F ® Druk op deze knop om "Het programma
te starten" of "Vertragingstimer"

Stop
© Om de instelling te annuleren / het programma te stoppen.
(Ongeveer één seconde ingedrukt houden.)

ACCESSOIRES

Zuurdesem maatbeker Maatlepeltje Kneedmes

|

Timer

e Vertragingstimer instellen sl
(P. NL5) (aftellen) i

e \ertragingstimer
instellen voor bakken.

HOE GEBRUIKEN (Programma 1)

Reinig alle onderdelen voordat u het apparaat voor het eerst gebruikt of wanneer u het een tijdje niet hebt gebruikt.
(Volg hiervoor de reinigingsinstructies op P. NL7.)

Verwijder de bakblik en plaats Meet de ingrediénten Doe de ingrediénten in de
het kneedmes. nauwkeurig af, bijvoorbeeld bakblik.
slecht een afgestreken lepel. ST

Selecteer een broodmenu. Druk op de startknop. Als het brood klaar is, druk
op de knop "Stop", verwijder
het brood en leg het op een

< ElJ > @ rooster.

NL8
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Doe de afgemeten ingrediénten in het bakblik in de volgorde die in de recepten staat.
= | T 22y | @Ry | @@ 0
. — > | @) | @@ @ N ﬁ
: awmm ©
Droge | Stk | Sterkwit | Boter | Suiker | Magere | Zout | Olie Ei Boter | Water
gist | volkerenmeel | broodmeel melkpoeder
1 Basis 4u- 11l - 250 15 1el - 11l - - - 170 ml
4 u 10 min 8 &
Brood 4 Volkoren | 5 u 1t 125g | 125g | 15¢ 1el - 1t - - - 190 ml
6 | Brioche 3ul5min| %t - 200g  30g" | 2el | 1el | %t - [140mlI*? 40 | -
Deeg 14 Pizza |45 min Y2 il - 280 g - - - 1t 2%el - - 150 ml
*1 Snijd in blokjes *2 Mix/klop 1 i *3 Snijd in blokjes
van 2-3cmen (M) +eigeel +  van1-2cmen
bewaar in de water bewaar in de
koelkast. koelkast.
= | CD = || @& A=
x ) = | & e
: 1 b é & ] | | Q) | e | )
Melk Ei | Appelazin| Olie Honing Zout | Bruine | Audapetzinesl | Xanthaangom | Droge
rijstmeel gist
" Glutenvrij 1 u 50 min - 1 4
Glutenvrij 8 brood 1 4 55 min 160g 50¢g 8¢g 1el 30¢g 1t 75g 150 g 11l 1%t
*1 ei (M), geklopt
2 | = 1 A
S DR = e O
Boter | Suiker Melk Ei | Bakpoeder | Gewoon |Rumofbrandy | Citroenschil
meel (cognac)
1 u 30 min - 1 Een Een
Zoet 16 | Cake 1 4 40 min 110g | 100g | 1el 100g 7g 180 g beetje | hele
*1 2 eieren (M), geklopt

Scan de QR-code voor meer recepten en versies van Gebruiksaanwijzing.
https://www.panasonic.com
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Grazie per aver acquistato questo prodotto Panasonic.

e Per questo prodotto, sono disponibili 2 istruzioni. Le presenti “ISTRUZIONI D'USQ” e il “MANUALE PER L'USO E
RICETTE”. Leggere attentamente le 2 istruzioni per utilizzare il prodotto in modo sicuro e corretto.

e Prima di usare questo prodotto, prestare particolare attenzione alle “Precauzioni di sicurezza” (vedere P. IT2 -IT3) e alle
“Informazioni importanti” (vedere P. IT4) delle presenti istruzioni.

e Conservare le presenti Istruzioni per I'uso per futuri utilizzi.

e Panasonic non accettera alcuna responsabilita se il prodotto viene usato in modo improprio o di mancata osservanza delle
presenti istruzioni.

Precauzioni di SICUIEZZA ...........ooeeeeeee et e e e e e e e e e e e e e et e e e e e eetannn e e e e e e e e eaaeeeeeeeeennee IT2
(T} o] 5 aaF=VA o] a1 Ta 0] ooy ¢= T o | (SO IT4
NOMI €I PEZZI € ISTIUZIONI ... ..t e e e e e e e e e e e e e aa e e e e e eeanaa s T4
Preparare del pane SEMIPIICE. ........uu i e e e e e e e e ITS
(N o] [W 4o  aT= e (=T o] fo] ] (=1 o o | USSR IT6
PUIIZIA € CONSEIVAZIONE ......uuuiiiiiiiiiiieeee ettt ettt e e e e e aaaaeeaeeeeeeesaaaa e nnnnnneeeeeees IT7
T o =T o 1101 U= (= o o 1o o U= USSR IT7
U] To = =T o] o - PSS IT8

Assicurarsi di seguire

Precauzioni di sicurezza queste Istruzionl,

Per ridurre il rischio di lesioni personali, scosse elettriche o incendi, osservare quanto segue:
B | seguenti segnali indicano il grado di lesione e danno quando il prodotto viene usato in
modo improprio.

AAWE RTENZA lg]r;gi\?iaour?morir?g.hio potenziale che potrebbe comportare lesioni
. Indica un rischio potenziale che potrebbe comportare lesioni
AATTENZIONE lievi o danni alle cose.

B | simboli sono classificati e descritti come segue.

Questo simbolo indica un requisito che deve
essere rispettato.

A AVVERTENZA

Per evitare il rischio di scosse elettriche, incendi dovuti a cortocircuiti, fumo, ustioni o lesioni.

® Non permettere a neonati e bambini di giocare con il materiale da imballaggio.
® (Pud causare soffocamento.)
® Non disassemblare, riparare o modificare questo apparecchio.
-» Rivolgersi al punto vendita dove si & effettuato I'acquisto o al centro di assistenza Panasonic.
® Non danneggiare il cavo di alimentazione o la spina.
| seguenti comportamenti sono severamente vietati:
Danneggiare, trattare o posizionare il prodotto nelle vicinanze di tubi di riscaldamento, piegare con
forza, attorcigliare, strattonare, tirare il cavo di alimentazione su bordi taglienti, posizionare oggetti
pesanti sul cavo di alimentazione, legare il cavo di alimentazione e usare il cavo di alimentazione per
sollevare il prodotto.
® Non usare I'apparecchio se il cavo di alimentazione o la spina sono danneggiati o se la spina é
collegata in modo approssimativo alla presa della rete domestica.
-» Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve essere sostituito dal produttore, dal centro di
assistenza o da personale con qualifiche simili, per evitare rischi.
® Non collegare o scollegare la spina con le mani bagnate.
® Non immergere I'apparecchio in acqua né spruzzarlo con acqua e/o altro liquido.
@® Non toccare, bloccare o coprire le aperture per la fuoriuscita del vapore durante I'uso.
+ Prestare particolare attenzione ai bambini.

@ Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta superiore agli 8 anni e persone
0 con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali 0 mancanza di esperienza e conoscenza se
sono stati sottoposti a supervisione o istruzioni sull'utilizzo dell'apparecchio in modo sicuro e
comprendono i rischi che comporta.
| bambini non devono giocare con I'apparecchio.
La pulizia e la manutenzione dell’apparecchio non devono essere eseguite dai bambini, a meno
IT2 che non abbiano piu di 8 anni e siano supervisionati.

o

® Questo simbolo indica divieto.
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A AVVERTENZA

@ Tenere I'apparecchio e il suo cavo di alimentazione lontano dalla portata dei bambini di eta
inferiore agli 8 anni.
@ Assicurarsi che la tensione indicata sull’etichetta dell’apparecchio corrisponda a quella locale.
Evitare inoltre di collegare altri dispositivi alla stessa presa della rete domestica per evitare il
surriscaldamento delle parti elettriche. Tuttavia, se si collegano una serie di spine, assicurarsi che la
potenza totale non superi la potenza nominale della presa della rete domestica.
Inserire saldamente la spina.
Spolverare la spina regolarmente.
=» Scollegare la spina e pulire con un panno asciutto.
@ Nell'improbabile caso in cui I'apparecchio smetta di funzionare correttamente, interrompere
immediatamente I'utilizzo dell’apparecchio e scollegarlo.
Esempio di eventi anomali o guasto:
+ La spina e il cavo di alimentazione diventano particolarmente caldi.
Il cavo di alimentazione & danneggiato o si verifica un guasto all’'alimentazione.
[l corpo principale & deformato, presenta danni visibili o € particolarmente caldo.
Si sente un rumore anomalo durante 'uso.
Si avverte un odore sgradevole.
« Si verifica un’altra anomalia o guasto.
= Rivolgersi al punto vendita dove si ¢ effettuato I'acquisto o al centro di assistenza Panasonic per
controlli o riparazioni.
® Non usare I'apparecchio se i suoi pezzi sono deformati o danneggiati, ad esempio presentano
crepe o scheggiature visibili.
= Rivolgersi al punto vendita dove si € effettuato I'acquisto o al centro di assistenza Panasonic per
controlli o riparazioni.

A ATTENZIONE

Per evitare il rischio di dispersione elettrica, scosse elettriche, incendi dovuti a cortocircuiti, ustioni, lesioni o danni alle cose.

® Non usare 'apparecchio nei seguenti luoghi.
* Su superfici irregolari, su elettrodomestici come un frigorifero, su
materiali come tovaglie o su tappeti, ecc.
* Luoghi in cui potrebbe essere spruzzato con acqua o vicini a una
fonte di calore.
= Posizionare 'apparecchio su un ripiano stabile, asciutto, pulito,
piano e resistente al calore, ad almeno 10 cm dal bordo e ad
almeno 5 cm dalle pareti adiacenti e da altri oggetti.
® Non rimuovere il cestello del pane né scollegare I’apparecchio
durante 'uso. ,
® Non usare un timer esterno, ecc. 10cm
* Questo apparecchio non & destinato a essere messo in funzione

mediante un timer esterno o un sistema di controllo a distanza T ’\
separato. S

@ Non toccare le parti calde, come il cestello del pane, la parte interna del dispositivo,
I’elemento di riscaldamento o il lato interno del coperchio quando I'apparecchio € in uso o
immediatamente dopo l'uso.
Le superfici accessibili possono diventare calde durante I'uso. Prestare attenzione al calore residuo, in
particolare dopo 'uso.
=» Per evitare ustioni, usare sempre delle presine per rimuovere il cestello del pane o il pane pronto.

(Non usare presine bagnate.)

@® Non inserire alcun oggetto negli spazi vuoti.

@ Non superare la quantita massima di pane (280 g), impasto (280 g) e agenti lievitanti come il
lievito secco (4,2 g) o il lievito in polvere (7 g). (Vedere P. IT7)

® Scollegare la spina quando I'apparecchio non é in uso.

® Assicurarsi di afferrare la spina quando si scollega I'apparecchio. Non tirare mai il cavo di
alimentazione.

@ Prima di manipolare, spostare o pulire ’'apparecchio, staccarlo dalla spina e lasciarlo raffreddare.

©® Questo apparecchio é destinato esclusivamente all'uso domestico.

@ Assicurarsi di pulire I’'apparecchio dopo l'uso, in particolare le superfici a contatto con gli
alimenti. (Vedere P. IT7)
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Informazioni importanti

@ Non usare I'apparecchio all’aperto, in stanze molto umide e non
esercitare una forza eccessiva sui pezzi, come illustrato a destra, per
evitare che si deformino o non funzionino correttamente.

® Non usare coltelli o altri strumenti affilati per rimuovere i residui.

® Non far cadere I'apparecchio per evitare di danneggiarlo.

@ Non conservare nessun ingrediente né il pane nel cestello del pane.

@ Nell’afferrare il manico del cestello del pane, reggere la parte
centrale del manico per evitare scosse o urti.

Parte collegata
Elemento di riscaldamento

Sensore di
temperatura

T=—

NS

. . . .. . Lato interno del coperchio
Questo simbolo sull’apparecchio indica “Superficie calda,

ﬁ toccare con cautela”.

Nomi dei pezzi e istruzioni

B Unita principale

* Prima di usare I'apparecchio per la prima volta, lavare il cestello del pane, la lama, ecc.

/Bicchiere dosatore (max. 240 mL) \

per lievito naturale

Maniglia del . e Incrementi
cqurchio Coperchio g Per dosare i liquidi. di 10 mL
= gsmltstra e — Coperchio — \ /
\ estra) ___ fr— :
Aperture per la @Q = ) interno /Cucchiaio dosatore (15 mL) (5 mL) N
fuoriuscita del : C T
vapore =l L Bocchet;ta di = Maniglia ——=7— Per dosare ‘ ‘
L — sfogo
=l 9 // Cestello del zucchero, sale,  o,cohigio  Cucchiaino
Bocchetta di —= < pane lievito secco, % Indlcazi e Yo %
sfogo ecc. % indicazione e 4, %5, 4
? Pannello di indicazioni /

{
Bocchetta di controllo

Cavo di
alimentazione sfogo (sinistra Lama impastatrice
Spina* —&9s e destra)

* La forma della spina pud essere diversa dall’illustrazione.

B Pannello di controllo e display

* Una volta scollegata la spina, il display LCD si spegnera.
Menu \/isualizzazione del menu corrente
® Selezionare un menu

(Tenere premuto per
scorrimento veloce)

Crosta
e Premere questo pulsante per selezionare il colore
della crosta. (Vedere P. IT4)

(Medio ¥ —Scuro @ —Chiaro { 1)

Panasonic

Timer

e Impostare la Partenza
ritardata |

(P. IT5) (conto alla rovescia)
e Impostare la “Partenza

KNEAD

Avvio
P |

Arresto

® Premere questo pulsante per "Avviare il
programma" o "Ritardare il timer"

o Per annullare impostazione / interrompere il programma.

ritardata” per la cottura

(Tenere premuto per circa 1 secondo.)

* Lafigura sopra mostra tutti i testi e le icone, mentre durante I'uso effettivo vengono visualizzati solo i
contenuti relativi al menu corrente.

4 )
Continua la cottura /
Riscalda / Impasta (Menu
che possono essere
impostati: 16 - 18)
(L'opzione “Continua
la cottura” viene presa
come esempio mostrato

in base ai menu. N
@3 Premere il pulsante “<>".
e Tenere premuto il pulsante ‘& " per annullare I'opzione
“Continua la cottura”.
m L'opzione “Continua la cottura” pud essere avviata anche nei
modi seguenti:
e Se il pulsante “&)” non viene premuto al termine della
cottura e viene emesso un segnale acustico.
(@ Premere “ <" 0 “>> " del pulsante “@)” per impostare
il tempo di cottura.

/In caso di cottura insufficiente a causa dell'aggiunta di
ingredienti, ecc. (infilare uno stecchino al centro della torta o
del pane, se 'impasto si attacca allo stecchino, continuare la
cottura), € possibile selezionare “Continua la cottura” per un
massimo di 2 volte al termine della cottura.

e “Continua la cottura” dovrebbe essere selezionato entro
15 minuti dal termine della cottura e non pud essere
selezionato quando la temperatura all'interno del corpo
principale si abbassa.

(@ Selezionare il numero di menu corrispondente.

a destra) @ Impostare il tempo di cottura. S @ Premere il pulsante “<>" per iniziare la cottura.
/ \® Ladurata dell'opzione Continua la cottura” sara diversa
4 N “C2” puo essere impostato su “ 4 ” Medio, “ @ ” Scuro 0 “{ |~ Chiaro. )
® Dopo aver selezionato un programma elencato nel menu, premere il pulsante “{ B” per selezionare il colore
desiderato della crosta.
Crosta @ Premere il pulsante “<p>”.
o |l programma elencato nel menu e per il quale il “C 8" & disponibile & contrassegnato con “{ "
o Maggiore € la quantita di zucchero, piu scuro sara il colore della crosta. Minore € la quantita di zucchero, piu chiaro
\_ J \sarall colore della crosta.
T4
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La cottura termina all'ora impostata dal programma “@)".

( Ad esempio, pane morbido giornaliero.

@ Sono le 21:00 e si vuole che il pane sia pronto per domani alle 06:30.
@ Dopo aver selezionato il programma sul menu, premere “<< " 0 “>> " del pulsante “@)" per regolare l'ora a quando si
Partenza ritardata desidera terminare la cottura. (Il tempo visualizzato ¢ la differenza tra il tempo di fine cottura e I'ora attuale.)

®3 Premere il pulsante “<D". (per terminare la partenza ritardata).

e Per il programma per il quale il “CR" & disponibile, impostare il programma “@)” dopo aver impostato il programma

@ [ menu disponibile pud essere impostato fino a 13 ore. -

N
/

AN

(1 menu 3 ha come programma predefinito Uvetta. Se € necessario aggiungere degli ingredienti, & possibile farlo nel N\
momento specificato nel manuale.
Aggiunta manuale (sul display LCD & visualizzato “{]").
Dopo il bip, aggiungere manualmente gli ingredienti, chiudere il coperchio e premere nuovamente il pulsante “<>” entro
Uvetta 3 minuti.
La quantita aggiunta % Se gli ingrediepti non vengono .agg.iunti.o se il pulsante “<" non viene premuto entro 3 minuti, verra emesso un
. segnale acustico e I'apparecchio si avviera automaticamente.
non deve Superare | o | momento per I'aggiunta degli ingredienti varia in base alla temperatura ambiente.
50 g. o Piu ingredienti ci sono, meno gonfio sara il pane.
o In base ai diversi tipi di ingredienti, potrebbe non essere possibile mantenere la forma originale.
Seguire le proporzioni e la quantita di ingredienti per ciascun menu. In caso contrario, gli ingredienti potrebbero schizzare fuori dal cestello del pane, essere
bruciati dal riscaldatore, avere un cattivo odore o fare fumo.
e L'aggiunta di ingredienti troppo duri pud causare il distacco del rivestimento al fluoro del cestello del pane, ecc. Prestare attenzione quando si utilizzano.

\ j kL’ingestione accidentale di pezzi di rivestimento al fluoro non nuoce alla salute.
Preparare del pane semplice
Lievito . Le opzioni di ciascuna ricetta e il funzionamento necessario sono indicati con le seguenti icone:
1 cucchiaino . . C oo o .
secco Uvetta, noci e altri ingredienti possono essere Inserire gli ingredienti pesati nel
Farina aggiunti manualmente. Il tempo indicato nella ] cestello del pane secondo I'ordine
&3 | pianca forte 250 g sezione della ricetta per 'aggiunta di ingredienti indicato nelle ricette.
! ST 15¢ extra come 'uvetta é il tempo di aggiunta nel
Zucchero 1 cucchiaio programma diverso dal programma del timer.
Sal 1 hiai a Il colore della crosta pud essere impostato su " Effettuare le operazioni manuali
ale cucchiaino “Medio”, “Scuro” o “Chiaro”. (come aggiungere ingredienti extra,
Acqua 170 mL @ ltempo di fine cottura puo essere impostato. raschiare la farina dalle pareti laterali
del cestello del pane) quando si sente
il segnale acustico.
e Intervallo dei tempi di cottura impostati: 4 ore - 13 ore (P. IT5)
e Momento per I'aggiunta degli ingredienti: circa 37 minuti - 1 ora e 2 minuti (P. IT5)
Preparazione

1. Posizionare I'apparecchio su un ripiano stabile, asciutto, pulito, piano e resistente al calore.

2. Aprire il coperchio. Girare il cestello del pane in senso antiorario per rimuoverlo. Installare la lama impastatrice sull'asta di montaggio.
e Toccare delicatamente la lama impastatrice: la parte anteriore si muovera di circa 3 cm da una parte all’altra.
e Assicurarsi che non ci sia impasto attorno all'asta di montaggio.

3. Mettere gli ingredienti nell'intervallo indicato dalle icone nel cestello del pane seguendo I'ordine elencato nella ricetta e come segue: @
Lievito @ Farina (3 Altri ingredienti @ Liquidi
Rimettere a posto il cestello del pane girandolo in senso orario, chiudere il coperchio € inserire la spina.

e Quando si aggiunge il lievito secco, tenerlo lontano dalla lama impastatrice e dall'asta di montaggio. Se ci finisce sopra del lievito, il
pane potrebbe non crescere bene.

e Inserire gli ingredienti dosati nel cestello del pane. Coprire il lievito con la farina e aggiungere a seguire il resto degli ingredienti
secchi. Successivamente, aggiungere il liquido.

Impostazione
4. Premere le frecce destra e sinistra del “£]” per passare da un menu all'altro.
Dopo aver selezionato il menu 1, € possibile scegliere di impostare i seguenti programmi rapidi. (I programmi disponibili per ciascun
menu sono indicati dalle seguenti icone accanto alla ricetta.)
['menu 3 ha il programma Uvetta come modalita predefinita. Il macchinario emettera un segnale acustico per ricordare di aggiungere
gli ingredienti nei tempi richiesti mentre sul display lampeggia 1"
Premere il pulsante “[ " per impostare il colore della crosta. (Standard come impostazione predefinita. )
Premere il pulsante “@” per impostare il tempo di fine cottura. (Dall'ora attuale come impostazione predefinita.)
Vedere P. IT4-P. IT5 per i dettagli dei suddetti programmi rapidi.
5. Premere il pulsante “<®" e lo schermo mostrera il tempo di fine cottura approssimativo.
e Se il menu selezionato dispone del programma Uvetta, aprire il coperchio quando viene emesso il segnale acustico, inserire
manualmente gli ingredienti nel cestello del pane e premere di nuovo il pulsante “<".

Se gli ingredienti non vengono aggiunti o se il pulsante “<®” non viene premuto entro 3 minuti, verra emesso un segnale acustico e
I'apparecchio si riavviera automaticamente. IT5
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Sfornare
6. Il macchinario emettera un segnale acustico al termine del programma.
Premere il tasto “&” e scollegare il macchinario.
7. Per risultati ottimali, rimuovere immediatamente il pane.
e Rimuovere attentamente il cestello del pane caldo con delle presine.
e Svuotare il cestello e lasciar raffreddare il pane su una gratella.
e Assicurarsi che la lama non sia incastrata nel pane prima di tagliarlo.
e Non usare arnesi appuntiti per rimuovere il pane poiché potrebbero danneggiare il cestello del pane.

Risoluzione dei problemi

Consultare prima la seguente tabella. In caso di anomalia, contattare immediatamente il Centro di assistenza Panasonic.

e Pesare correttamente i materiali.

e Sovraccarico del motore. e Frantumare i pezzi grandi di ingredienti come le noci e

N-

Significa che, a causa del funzionamento
continuo, il macchinario € caldo (temperatura
superiore a 40 °C).

aggiungerli. (Premere “@”)

Tenere aperto il coperchio finché la parte interna non si
raffredda completamente.

(Dovrebbe raffreddare per circa 1 ora dopo il termine
della cottura.)

Si tratta di un malfunzionamento.
e Contattare il Centro di assistenza Panasonic per la riparazione.

Problema Causa e azione

| pulsanti non funzionano.

L’apparecchio non funziona

(non impasta) dopo aver
premuto il pulsante “<>”.

Le lame sferragliano.

L’apparecchio fa rumore
durante l'uso.

L’apparecchio si ferma a
meta. (la lama non ruota)

La cottura non inizia
e 'impasto € ancora
farinoso.

Fuoriesce dell’impasto
dal fondo del cestello del
pane.

Il fondo del cestello del
pane diventa scuro.

Forma anomala del pane
(Fermentazione
insufficiente o eccessiva).

Durante il funzionamento
dell’apparecchio o del

4
4
4
4

)

Verificare che la spina non sia allentata o caduta.
=» Inserire la spina.

Il programma di partenza ritardata si avvia quando I'impasto é in posizione, quindi I’apparecchio
non entra subito in funzione.
=» Nessuna

Questo si verifica perché c’é uno spazio vuoto tra le lame e I'asta principale. (La parte anteriore
si sposta di 3 cm)
> Nessuna

Durante I'“Impasto” o I'“Aerazione”, i seguenti rumori non sono anomali.
=» Cigolii € picChiettii .........cooviriiiiiiii rumore della lavorazione dell'impasto
D RONZII e e rumore del motore in funzione

Quando ci sono troppi ingredienti o la lama & bloccata negli ingredienti duri e il motore si

sovraccarica, il dispositivo di protezione si avvia e I'apparecchio si ferma a meta. (Scollegare

immediatamente I’alimentazione, rimuovere ed eliminare gli ingredienti dal cestello del pane.

Attendere almeno 30 minuti e poi riavviare con la quantita di ingredienti indicata nella ricetta.)

=» Se il prodotto continua a non funzionare normalmente dopo la suddetta operazione, contattare il
Centro di assistenza Panasonic per la riparazione.

Probabilmente non é stata installata la lama.

=» Installare la lama. (P. 1T4)

Probabilmente I'asta di montaggio della lama nel cestello del pane é troppo stretta per ruotare.

-» Se la lama ¢ installata, ma I'asta di montaggio non ruota, sostituire il cuscinetto del mandrino.
(Contattare il Centro di assistenza Panasonic.)

Durate I'uso, una piccola quantita di impasto viene scaricata dall’'uscita del cestello del pane.

(Viene scaricato I'impasto che & penetrato nella parte rotante, affinché non interferisca con la

rotazione.) Non & anomalo. Tuttavia, assicurarsi che I’asta di montaggio della lama possa ruotare.

-» Se lalama ¢ installata, ma I'asta di montaggio non ruota, sostituire il cuscinetto del perno.
(Contattare il Centro di assistenza Panasonic.)

Il fondo del cestello del pane puo diventare scuro a causa dell’attrito. Pulire la parte annerita con
un panno di carta assorbente bagnato.
=» Nessuna

E stato utilizzato / a troppol/a lievito secco/acqua.

=» Controllare la ricetta e misurare gli ingredienti con il cucchiaio dosatore (lievito) /
bicchiere dosatore (acqua) forniti in dotazione.

=» Verificare che la quantita di acqua in eccesso non sia contenuta in altri ingredienti.

Si e usata troppa farina.

=» Misurare attentamente la farina utilizzando la bilancia.

La temperatura ambiente & troppo alta?

=» Per una temperatura ambiente superiore a 25 °C, si consiglia di usare I'acqua a 5 °C e di ridurne la
quantita di 10 g (mL)

Durante il processo di “Impasto” o “Aerazione”, si potrebbe avvertire un forte rumore (cigolio o

} ronzio), che costituisce un normale rumore di funzionamento.

timer si sentono dei rumori. -> Nessuna

e Quando I'apparecchio inizia a funzionare, fa fumo ed emana un cattivo odore. Ma I'odore e il fumo scompaiono gradualmente mentre
I'apparecchio continua a funzionare. Questo non influisce sull’'uso dell’apparecchio.
e E normale che il motore non entri immediatamente in funzione quando I'apparecchio viene avviato.

o




Pulizia e Conservazione

e Prima di pulire il dispositivo, scollegarlo e lasciarlo raffreddare.

e Non usare nulla di abrasivo! (detergenti, spugnette abrasive, ecc.).

e Usare un panno morbido inumidito.

e Non lavare nessuna parte della macchina per il pane in lavastoviglie.
e Tenere la macchina per il pane pulita e asciutta.

Cestello del pane e Lama impastatrice Unita principale

Ruotare il cestello del pane in senso antiorario per Pulire con un panno morbido inumidito.
rimuoverlo. Rimuovere la lama impastatrice e lavarla ¢ pyjire delicatamente per evitare di danneggiare il

in acqua calda e sapone. , § sensore di temperatura.
(D Assicurarsi che I'area attorno all’asta e l'interno

della lama impastatrice siano completamente puliti.

Non devono esserci residui di impasto attorno Coperchio
all’asta del meccanismo.
(@ Se & difficoltoso rimuovere la lama impastatrice Una volta raffreddato, pulire il lato interno del

dal cestello, inserire una piccola quantita diacqua  coperchio con un panno morbido inumidito non
calda nel cestello e lasciar agire per 5-10 min. Non appena possibile dopo la cottura.
immergere il cestello nell’acqua.

Specifiche tecniche

Alimentazione 230V ~ 50 Hz
Potenza di riscaldamento 340 W
Potenza di miscelazione 45 W

Dimensioni (L x P x A) (approssimative) | 25,5 x 30,7 x 29,0 cm
Peso 3,5 kg

Dispositivo di prevenzione del
surriscaldamento

Fusibile termico

Lunghezza del cavo di alimentazione

S 0,9m
(approssimativa)
i Pane max. 280 g min. 200 g
Farina forte :
. Impasto max. 280 g min. 200 g
Capacita — :
Lievito secco max. 4,2 g min. 1,4 g
Lievito in polvere max. 7 g min. 3 g
Alimentazione in modalita standby 0,4W

Modalita standby automatica
Quando I'apparecchio viene collegato alla rete elettrica, entra immediatamente in modalita standby.
Quando I'apparecchio € in funzione, premendo il pulsante arresto, entra immediatamente in modalita standby.

Smaltimento di vecchie apparecchiature

Solo per Unione Europea e Nazioni con sistemi di raccolta e smaltimento.

Questo simbolo sui prodotti, sull’imballaggio e / o sulle documentazioni o manuali accompagnanti i prodotti
indica che i prodotti elettrici, elettronici non devono essere smaltiti come rifiuti urbani ma deve essere
effettuata una raccolta separata.
Per un trattamento adeguato, recupero e riciclaggio di vecchi prodotti vi invitiamo a consegnarli agli appositi
punti di raccolta secondo la legislazione vigente nel vostro paese.
Con uno smaltimento corretto, contribuirete a salvare importanti risorse e ad evitare i potenziali
effetti negativi sulla salute umana e sul’ambiente.
Per ulteriori informazioni su raccolta e riciclaggio, vi invitiamo a contattare il vostro comune.
Lo smaltimento non corretto di questi rifiuti potrebbe comportare sanzioni in accordo con la

I legislazione nazionale.
IT7
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SD-PN100

GUIDA RAPIDA ALL'USO

Lavoreremo per la realizzazione del nostro obiettivo verso una vita migliore e un ambiente globale piu sostenibile.
Manuale completo in formato web Pack 0% plastica Manuale di supporto digitale

\

PANNELLO DI CONTROLLO E DISPLAY

Menu \/isualizzazione del menu corrente Crosta
® Selezionare un menu ® Premere questo pulsante per selezionare il colore
(Tengre premuto per Panasonic della crosta. (Vedere P. IT4)
scorrimento veloce) T (Medio ¥ —Scuro @ —Chiaro { 1)
Timer Tl Avvio
-
e Impostare la Partenza P 0—r ® Premere questo pulsante per "Avviare il
ritardata | I —— programma" o "Ritardare il timer"
(P. IT5) (conto alla rovescia) Arresto

e Impostare la “Partenza

. ” o Per annullare I'impostazione / interrompere il programma.
ritardata” per la cottura P P prog

(Tenere premuto per circa 1 secondo.)

ACCESSORI

Bicchiere dosatore per lievito naturale Cucchiaio dosatore Lama impastatrice

|

MODALITA DI UTILIZZO (Programma 1

Pulire tutte le parti prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta o se non é stato utilizzato da un po' di tempo.
(Seguire le istruzioni di puliza a P. IT7.)

e fissare la lama impastatrice.

precisione, ad esempio un misurino
raso come nell'illustrazione.

1 Rimuovere il cestello del pane 2 Misurare gli ingredienti con 3 Inserire gli ingredienti in

ordine nel cestello del pane.

\i/

) ) s N\
Selezionare un menu per il Premere il pulsante Avvio. Quando il pane e pronto,
pane. premere il pulsante Arresto,

rimuoverlo e posizionarlo su

< ElJ > @ una gratella.

IT8
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Inserire gli ingredienti pesati nel cestello del pane secondo I'ordine indicato nelle ricette.

= | W B | @) | @ S | G 0
. oce ¢ o NESH ﬁ Fuead | [k | Jsa| | 4 © O
- Lievito| Farina | Farina | Burro |Zucchero Latte Sale | Olio | Uovo | Burro | Acqua
secco |integrale bianca scremato
forte | forte in polvere
1 |Base |%"- 1cucchiaino - 250 15¢g |1 cucchigio - ! - - - 170 mL
4 h 10 min & & cucchiaino
Pane 3 " 1
Pane 4 integrale 5h 1cucchiaino 125¢g | 125¢g | 15g |1 cucchiaio] - cucchiaino - - - 190 mL
: ; Ya *1 (. . Ya *2 *3
6 Brioche 3 h15 min o - 200 g | 30 g* |2 cucchiaio1 cucchiaio . - 140mL**| 40 g -
cucchiaino cucchiaino
1 1
Impasto | 14 |Pizza |45 min 2 | ogog | - ; ; (I - 150 mL
cucchiaino cucchiaino | cucchiaio
*1 Tagliare a cubetfi *2 Mescolare/  *3 Tagliare a
di2-3cme Sbattere 1 cubetti di
conservare in uovo (M) + 1-2cme
frigorifero. tuorlo +acqua  conservare in
frigorifero.
N | G ER | @ | e | &
x ) = | &
- JERRARRSHER=IZN ==
Latte | Uovo | Acetodi Olio | Miele | Sale Farinadiriso Fecoladi| Gomma | Lievito
mele integrale | patate | xantana | secco
Pane ;
Senza 1 h 50 min - " - 1 1 1
glutine g ;Iel:‘t?:e 1h55min | 1608|508 8g [lowchdo 308 | | 28 | 1998 | cychiaino | cuochiaino
*1 uovo (M), sbattuto
2y | 1| 2
A= YR = O
Burro Zucchero| Latte | Uovo |Lievitoin| Farina | Rum o | Scorzadi
polvere |semplice | brandy | limone
. 1h 30 min - - 1 ,| Una
Dolci 16 | Torta 1 h 40 min 110g | 100 g |1 cucchiaio, 100 g 7g 180 g | Un po i
*1 2 uova (M), sbattute
Scansionare il codice QR per trovare altre ricette e versioni delle Istruzioni d’'uso.
https://www.panasonic.com
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Gracias por adquirir este producto Panasonic.

¢ Hay 2 manuales de instrucciones asociados a este producto. Estas son las «INSTRUCCIONES DE FUNCIONAMIENTO».
El otro se llama «INSTRUCCIONES DE FUNCIONAMIENTO Y RECETAS». Lea ambos manuales detenidamente para usar
el producto de la forma correcta y mas segura posible.

e Antes de utilizar el producto, preste especial atencion a las secciones «Precauciones de seguridad» (consulte la pagina
SP2 - SP3) e «Informacion importante» (consulte la pagina SP4) de las presentes instrucciones.

e Guarde estas instrucciones de funcionamiento para futuras consultas.

¢ Panasonic no aceptara responsabilidad alguna si el usuario somete al aparato a un uso inadecuado o no sigue estas
instrucciones.

Precauciones de SEQUIIAAA ........... it SP2
INfOrMacion IMPOIANTE.........e et e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e s nnnnnnre e eeeeeeees SP4
Nombres de los componentes € INSIIUCCIONES.........ccoiiiiiiii i SP4
Preparacion de Pan DASICO.........ouuuiii e SP5
[RCETo] [ ed o] a1 L= o] fe] o] (=0 0 F= 1 P SP6
(@010 F=To [0 TSIV AN 110 41 01 =<- ISP SP7
et o= Tod 0= or o] = RSP SP7
LU 1= 1 = 1] [ = S SP8

Asegurese de seguir estas

Precauciones de seguridad i icciones.

Siga estas indicaciones para reducir el riesgo de lesiones, descargas eléctricas o incendios:
B Estas sefnales indican el grado de dainos que pueden producirse por un mal uso del
producto.

AADVE RTENCIA Ionlcl]icr?wu:rtz(.aligro potencial que puede conllevar lesiones graves
~Al. [Indica un peligro potencial que puede conllevar lesiones leves o
A PRECAUCION * danos materiales.

B A continuacién encontrara una descripcion y clasificacion de los simbolos.

Este simbolo indica un requisito que debe
cumplirse.

A ADVERTENCIA

Para evitar riesgos de descargas eléctricas, incendios debidos a un cortocircuito, generacion de humos, quemaduras o lesiones.

@ No permita que los nifios jueguen con el material de embalaje
® (podria ocasionar asfixia).
@ No desmonte, repare ni modifique este aparato.
=» En caso necesario, contacte con el establecimiento de compra o con el centro de asistencia de Panasonic.
® No dafie el cable de alimentacién ni el enchufe eléctrico.
Queda absolutamente prohibido llevar a cabo estas acciones:
Dafiar el aparato, manipularlo o colocarlo cerca de tuberias de calefaccion, doblarlo a la fuerza, retorcerlo, tirar de
él, dejar que el cable de alimentacion entre en contacto con elementos afilados, colocar objetos pesados sobre el
cable de alimentacion, atarlo o utilizarlo para levantar el producto tirando de él.
@ No utilice el aparato si el cable de alimentacion o el enchufe eléctrico estan danados o si este ultimo no esta
bien conectado a la toma de corriente.
- Si el cable de alimentacion esta dafiado, el fabricante, su centro de asistencia o personal debidamente
cualificado deben sustituirlo para evitar situaciones de peligro.
@ No conecte o desconecte el enchufe eléctrico con las manos mojadas.
® No sumerja el aparato en agua ni lo salpique con agua ni cualquier otro liquido.
@ No toque, bloquee ni cubra el orificio de salida de vapor durante el uso.
+ Evite que los nifios se acerquen al aparato cuando esté en uso.

@ Este aparato pueden utilizarlo nifios mayores de 8 afios y personas con capacidades fisicas, sensoriales o
0 mentales reducidas o con falta de experiencia y conocimiento si se les supervisa o reciben instrucciones
respecto a su uso seguro y comprenden los posibles peligros.
Evite que los nifios jueguen con el aparato.
Los nifios pueden llevar a cabo las tareas de limpieza y mantenimiento del aparato si son mayores de 8
afios y estan debidamente supervisados.

® Este simbolo indica prohibicion.
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A ADVERTENCIA

@ Mantenga el aparato y el cable de alimentacion fuera del alcance de nifios menores de 8 afos.
@ Asegurese de que el voltaje indicado en la etiqueta del aparato coincida con el suministro local.
Evite también conectar otros dispositivos a la misma toma de corriente para que no se produzca un
sobrecalentamiento eléctrico. No obstante, si va a conectar varios enchufes, asegurese de que la potencia total no
supere la potencia nominal de la toma de corriente.
@ Inserte el enchufe eléctrico firmemente.
@ Limpie el enchufe eléctrico de forma regular.
-» Desconéctelo y limpielo con un trapo seco.
@ En el caso poco probable de que el aparato deje de funcionar correctamente, deje de utilizarlo de inmediato
y desenchifelo.
Ejemplos de anomalias o averias:
* El enchufe eléctrico y el cable de alimentacion se calientan en exceso.
+ El cable de alimentacion esta dafiado o falla la alimentacion del aparato.
+ Laestructura principal del aparato esta deformada, presenta dafios visibles o se calienta en exceso.
+ Se escuchan ruidos anormales durante el uso.
+ El aparato despide un olor desagradable.
+ Cualquier otra anomalia o fallo.
=» En caso necesario, contacte con el establecimiento de compra o con el centro de asistencia de Panasonic para
solicitar la inspeccion o reparacion del aparato.
® No utilice el aparato si sus piezas estan deformadas o danadas y tienen grietas o desperfectos visibles.
=» En caso necesario, contacte con el establecimiento de compra o con el centro de asistencia de Panasonic para
solicitar la inspeccion o reparacion del aparato.

A PRECAUCION

Para evitar riesgos de fugas eléctricas, descargas eléctricas, incendios debidos a un cortocircuito, quemaduras, lesiones o dafios materiales.

® ® No utilice el aparato en los sitios indicados a continuacion.
+ Sobre superficies irregulares, aparatos eléctricos (como una nevera) o
materiales como manteles, alfombras, etc.
* Lugares en los que pueda recibir salpicaduras de agua o que estén cerca
de una fuente de calor.
=» Coloque el aparato sobre una encimera firme, seca, limpia, plana 'y
resistente al calor, a una distancia minima de 10 cm del borde de la
superficie y de 5 cm de las paredes adyacentes y otros objetos.
@ No retire la bandeja para el pan ni desconecte el aparato durante su uso.
@ No utilice un temporizador externo.
+ Este aparato no esta pensado para utilizarse con un temporizador o un
sistema de control remoto externos.
® No toque las superficies calientes, como la bandeja para el pan, el
interior de la unidad o de la tapa o la resistencia, mientras el aparato esté
en uso o inmediatamente después de su uso.
Las superficies externas pueden calentarse durante el uso. Tenga cuidado con el calor residual, especialmente
después de usar el aparato.
- Para evitar quemaduras, utilice manoplas de cocina para retirar la bandeja para el pan o el pan horneado. (No
utilice las manoplas si estan mojadas).
® No introduzca ningun objeto en los huecos.
® No exceda la cantidad maxima de pan (280 g), masa (280 g) e ingredientes leudantes, como la levadura en
polvo (4,2 g) o la polvo para hornear (7 g). (Consulte la pagina SP7)
0 ® Desenchufe el aparato cuando no vaya a usarlo.
® Asegurese de sujetarlo por el enchufe eléctrico al desenchufarlo. No tire nunca del cable de alimentacion.
@ Antes de manipular, mover o limpiar el aparato, desenchtfelo y deje que se enfrie.
@ Este aparato esta pensado para uso doméstico unicamente.
@ Asegurese de limpiar el aparato después de su uso, especialmente las superficies que hayan estado en
contacto con comida. (Consulte la pagina SP7)
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Informacion importante

® No utilice el aparato en exteriores ni en estancias con mucha humedad, y evite Componente conectado
aplicar una fuerza excesiva sobre los componentes indicados en la imagen de la
derecha para evitar fallos de funcionamiento y deformaciones.

® No utilice un cuchillo ni cualquier otra herramienta afilada para eliminar residuos.

® Evite que el aparato se caiga; podria dafiarse.

@ No almacene ingredientes ni pan en la bandeja para el pan.

@ Al agarrar el asa de la bandeja para el pan, sujétela por la parte central
para evitar sacudidas o choques con otros elementos.

Resistencia

Sensor de
temperatura

T=—

NS

Interior de la tapa

(s Este simbolo significa: «Precaucion: superficie caliente».

Nombres de los componentes e instrucciones

B Unidad principal
* Lave la bandeja para el pan, la pala, etc., antes del primer uso del aparato.

f

azade masamadre ()

!

/Cuchara de medir

(max. 240 ml) \

® Incrementos
de 10 ml

y Permite medir
Asas de la tapa Tapa % liquidos.

(izquierda y

salidz;) drlg(\:;:p(jc)?' 4@ ' S::;:c::)
Salida de aire \\\\\\\\\\\\\\\\““w _

Interior de ——
la tapa

Permite medir

azucar, sal, :
Cucharada Cucharadita
levadura en

polvo, etc. Y2 Marca de e, V2, ¥

Panel de Marcas dy
Cable de ' . control
alimentacion Salldas de aire Pala de amasar
Enchufe —&%p (izquierda y
SV - derecha)
eléctrico

* La forma del enchufe eléctrico puede diferir de la mostrada en la imagen.

B Panel de control y pantalla

* Cuando se desenchufe el enchufe eléctrico, la pantalla LCD se apagara.

Menu Menu actual Corteza
® Seleccion del menu e Pulse este botdn para elegir el «Color de
(mantener pulsado para Panasonic la corteza». (Consulte la pagina SP4)

un desplazamiento rapido .
por Ias%pciones) P (Intermedio ¢ —Oscuro @ —Claro {_])

Temporizador Iniciar
o Ajuste del Temporizador L ® Pulse este botén para «Iniciar el
(pagina SP5) (cuenta atrés)—l— i programa» o «Retrasar el temporizador»
o Ajuste del «Temporizador» Parar . .
del horneado e Cancelacion del ajuste / Parada del programa
(mantener presionado durante 1 segundo aprox.)

* En esta imagen se muestran todos los textos e iconos, pero durante el uso solo apareceran en pantalla los
elementos relacionados con el ment correspondiente.

«Seguir horneando» ) (En caso de coccion insuficiente debido a la adicion de ® La duracion de la funcion «Seguir horneando» diferira )
ingredientes, etc. (pinche el centro del pastel o del pan con dependiendo de los distintos menus.
 «Recalentar» / una brocheta; si la mezcla se pega a la brocheta, continde ® Pulse el botn de « <D ».
«Remover» (menus que procesandolo), «Seguir horneando» puede seleccionarse o Pulse el boton de « & » para cancelar la funcion «Seguir
pueden configurarse: hasta en 2 ocasiones una vez finalizado el horneado. horneando.
16 - 18) e La funcion «Seguir homeando» debe seleccionarse m Esta funcion también puede activarse en estos casos:
antes de que transcurran 15 minutos de la finalizacion o Sino se pulsa el boton de « @ » una vez que finalice el
(Ala derecha se del proceso de horneado. No es posible activarla una proceso de horneado y suene un pitido.
muestra Seguir vez descienda la temperatura del interior de la estructura (@) Pulse los botones «<X» y «>>» de ajuste de « @) » para
horneando a modo de principal. ) ) ) configurar el tiempo de horneado.
- @ Seleccione el numero de ment correspondiente. @ Pulse el botén de « <> » para que comience el proceso
\&jemplo) J \_@Ajuste el tiempo de horneado. de horneado.
4 N /«1]» se puede ajustar a « 74 » Intermedio, « @ » Oscuro 0 « {_| » Claro. N
(M Una vez seleccionado uno de los programas del menu, pulse el boton «{ &» que desea que tenga la corteza.
Corteza @ Pulse el boton de « <D ».
¢ En los programas del men( que permiten seleccionar el «{ B», se visualiza el icono «{ »
¢ Cuanto mas azlcar se afiada, mas oscura sera la corteza. Al contrario, cuanto menos azdcar se afiada, mas clara

\ J \ sera la corteza. J
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El proceso de horneado finaliza en funcion del tiempo programado a través del « @) ».
(@ Veamos como hacer pan blando a diario a modo de ejemplo.
o Son las 21:00 h y quiere que el pan esté listo a las 06:30 h del dia siguiente.
Temporizador @ Una vez seleccionado el programa del men, pulse los botones « << » y « > » de ajuste de « @) » para configurar cuando
desea que finalice el horneado. (Se mostrara la diferencia de tiempo entre la hora de finalizacion y la hora actual).
(3 Pulse el boton de « <> » (para apagar el temporizador de retardo).
o En los programas que permiten seleccionar el «_§» deseado, ajuste el « @) » después de establecer esta opcion.
\ ) @ Para el menu disponible, puede configurarse hasta 13 horas. )
4 \ (El ment 3 tiene el programa «Pan con pasas» como opcion predeterminada. Si tiene que afiadir ingredientes, puede\
hacerlo en el momento especificado en el manual.
Adicion manual (se muestra « ] » en la pantalla LCD).
Cuando el aparato emita un pitido, puede afiadir manualmente los ingredientes. Cierre la tapa y pulse de nuevo el
boton de « <> » antes de que transcurran 3 minutos.
Pan con pasas % Sino se afiaden los ingredientes o no se pulsa el boton de « > » antes de que pasen 3 minutos, se emitira un pitido
La cantidad afiadida no y el aparato se pondra en marcha automaticamente.
debe exceder de 50 g. © El momento de adicion de los ingredientes varia en funcién de la temperatura ambiente.
e Cuantos mas ingredientes se afiadan, menos esponjoso sera el pan.
e Dependiendo de los distintos tipos de ingredientes, es posible que no pueda conservarse la forma original.
Siga las proporciones y la cantidad de ingredientes indicadas en cada mend. De lo contrario, los ingredientes podrian salirse de la bandeja para el
pan, quemarse con la resistencia y despedir mal olor 0 humo.
e Si se afiaden ingredientes demasiado duros, podria dafiarse el revestimiento de la bandeja para el pan, etc. Tenga cuidado al utilizarlos.
\ j kLa ingestion accidental de restos del revestimiento no resulta perjudicial para la salud. j
Preparacion de pan basico
Levadura en ) Las opciones de cada receta y las acciones necesarias se indican mediante los siguientes iconos:
1 cucharadita o . . .
polvo Pueden afadirse manualmente otros Coloque los ingredientes medidos en la
Harina blanca ingredientes, como pasas o nueces. bandeja para el pan en el orden indicado en
El tiempo indicado en la seccion de la receta.
@ | de fuerza 250 g la receta para anadir ingredientes
! para pan adicionales, como pasas, es el tiempo
Mantequilla |15 g de adicion en el programa que no sea
, el programa temporizador.
Azucar 1 cucharada . . B .
. El color de la corteza puede ajustarse i Realice las operaciénes manuales (como afadir
Sal 1 cucharadita| [ a «Intermedio», «Oscuro» o «Claroy. ingredientes adicionales o raspar la harina de
Agua 170 ml @) Puede configurarse el tiempo de las paredes laterales de la bandeja para el pan)
cuando suene la sefial acustica.

horneado del pan.

e Intervalo de ajuste del tiempo de finalizacion: de 4 a 13 horas (pagina SP5)
o Tiempo para afadir ingredientes: de aprox. 37 minutos a 1 hora y 2 minutos (pagina SP5)

Preparacion
1. Coloque el aparato sobre una encimera estable, seca, limpia, plana y resistente al calor.
2. Abra la tapa. Gire la bandeja para el pan hacia la izquierda para extraerla. Instale la pala de amasar en el eje de montaje.
e Toque suavemente la pala de amasar y su extremo delantero se movera unos 3 ¢cm de lado a lado.
e Asegurese de que no haya masa alrededor del eje de montaje.
3. Cologue los ingredientes en la bandeja para el pan siguiendo las indicaciones de los iconos en el orden mostrado en la receta y tal y
como se especifica a continuacion: (1 Levadura @) Harina (3 Otros ingredientes @) Liquido
Gire la bandeja para el pan hacia la derecha para colocarla en su sitio, cierre la tapa y conecte el enchufe eléctrico.
e Al afiadir levadura en polvo, manténgala alejada de la pala de amasar y el eje de montaje. Si la levadura entra en contacto con estos
componentes, puede que el pan no crezca lo suficiente.
e Coloque los ingredientes en la bandeja para el pan. Cubra la levadura con la harina y siga echando el resto de ingredientes secos. A
continuacién, eche el liquido.

Configuracion

4. Pulse las flechas izquierda y derecha de seleccion del « £1)» para cambiar entre los diferentes mends.
Después de seleccionar el menu 1, puede elegir configurar los programas con acceso directo mencionados a continuacion. (Los
programas disponibles para cada menu se indican mediante iconos en la receta).
El menu 3 tiene el programa «Pan con pasas» configurado como opcion predeterminada. El aparato emitira un pitido para recordarle
que afiada los ingredientes en el momento adecuado (« ] » parpadeara en la pantalla).
Pulse el botdn «{ B» que desea que tenga la corteza (la opcion predeterminada es Intermedio).
Pulse los botones de ajuste de « @) » para configurar cuadndo desea que finalice el horneado del pan (la opcién predeterminada es la
hora actual).
Consulte la pagina SP4-SP5 para obtener mas informacion sobre estos programas con acceso directo.

5. Pulse el botdn de « <> »; en la pantalla se mostrara el tiempo de finalizacion aproximado.
e Si el menu que ha seleccionado incluye el programa «Pan con pasas», abra la tapa cuando el aparato emita un pitido, coloque

manualmente los ingredientes en la bandeja para el pan y, finalmente, vuelva a pulsar el botdn de « <> ».

Sino se afiaden los ingredientes 0 no se pulsa el boton de « > » antes de que pasen 3 minutos, se emitira un pitido y el aparato se
pondra en marcha automaticamente. Sp5
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Extraccion del pan

6. El aparato emitira un pitido cuando el programa haya finalizado.
Pulse el botén de « @ » y desenchufelo.
7. Para obtener un resultado dptimo, retire el pan de la panificadora inmediatamente.
e Retire la bandeja para el pan caliente con cuidado ayudandose de unas manoplas de cocina.
e Saque el pan de la bandeja y coléquelo sobre una rejilla para que se enfrie.
e Asegurese de que la pala no esta incrustada en el pan antes de cortarlo.
e No utilice ningun utensilio afilado para retirar el pan; podria dafiar la bandeja.

Resoluciéon de problemas

Antes de buscar ayuda, revise esta seccion. Si el problema persiste después de realizar las acciones indicadas, pongase en contacto
con el centro de asistencia de Panasonic.

N-

Los botones no funcionan.

El aparato no funciona (no
amasa) después de pulsar
el boton de « <> ».

La pala traquetea.

El aparato emite sonidos
durante su uso o cuando
esta en reposo.

El aparato se detiene a
mitad del proceso. (la pala
no gira).

El proceso de horneado no
se inicia y sigue habiendo
polvo.

Hay residuos de masa en
el fondo de la bandeja para
el pan.

El fondo de la bandeja para
el pan se ha oscurecido.

Forma anormal del pan
(fermentacion insuficiente
o excesiva).

Se escuchan sonidos
durante el funcionamiento
o la cuenta atras.

vV vV vV Vv
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e Sobrecarga del motor.

Esto indica que el aparato esta caliente
(temperatura superior a 40 °C) debido a un
funcionamiento continuo.

e Pese los ingredientes correctamente.

e Trocee los ingredientes mas grandes, como las
nueces, antes de afadirlos (pulse el boton de
cancelacion).

Abra la tapa hasta que el interior se enfrie por completo.
(Debe enfriarse durante aprox. 1 hora una vez finalice el
proceso de « @ »).

Esto indica una averia.
e Pongase en contacto con el centro de asistencia de Panasonic para solicitar una reparacion.

Problema Causa y acciones necesarias

Compruebe que el enchufe eléctrico esté bien conectado.
=¥ Inserte el enchufe eléctrico en la toma de corriente.

El programa de temporizador de retardo se inicia desde «Masa en reposo» para que este se ponga en
marcha en el momento apropiado.
=» No es necesario realizar ninguna accién

Esto sucede porque hay un hueco entre la pala y el eje principal (su extremo delantero se mueve unos 3 cm).
=» No es necesario realizar ninguna accion

Es normal que se escuchen estos sonidos durante las fases de amasado o ventilacion:
=P ChirridoS ¥ GOIPELEOS .......uiiieiiiet ettt ettt durante el amasado
D ZUMDIAOS ...ttt motor en funcionamiento

Si hay demasiados ingredientes o si la cuchilla se atasca en los ingredientes duros, se activara el

dispositivo de proteccion para evitar una sobrecarga del motor y el aparato se detendra a mitad del

proceso. (Desconecte la alimentacion de inmediato y retire los ingredientes de la bandeja para el pan.

Espere aprox. 30 minutos y vuelva a poner en marcha el aparato con las cantidades de ingredientes que se

especifican en la receta).

=» Sidespués de realizar las acciones indicadas anteriormente el aparato sigue sin funcionar con normalidad,
pongase en contacto con el centro de asistencia de Panasonic para solicitar una reparacion.

Compruebe si ha olvidado instalar la pala.

=» Instale la pala. (pagina SP4)

Compruebe si el eje de montaje de la pala esta demasiado apretado y no puede girar.

-» Sila pala esté instalada pero el eje de montaje no gira, sustituya el cojinete del eje. (Pdngase en contacto con el
centro de asistencia de Panasonic).

Durante el uso, se descarga una pequefa cantidad de masa por la salida de la bandeja para el pan. (Se

descarga la masa que ha entrado en la parte giratoria para que esta no interfiera en la rotacion). Esto no

supone la existencia de una averia. No obstante, asegurese de que el eje de montaje de la pala pueda girar.

-» Sila pala esté instalada pero el eje de montaje no gira, sustituya el cojinete del eje. (Pédngase en contacto con el
centro de asistencia de Panasonic).

El fondo de la bandeja para el pan puede oscurecerse debido a la friccion ocasionada al remover la masa.
Limpie las zonas oscurecidas con papel de cocina himedo.
=» No es necesario realizar ninguna accién

Ha utilizado demasiada levadura en polvo / agua.

=» Compruebe la receta y mida la cantidad correcta con la cuchara de medir (levadura en polvo) /
la taza de masa madre (agua) suministradas.

-» Compruebe que el resto de ingredientes no contengan un exceso de agua.

Ha utilizado demasiada harina.

=» Utilice una bascula para pesar la harina.

¢ Es demasiado alta la temperatura ambiente?

=» Sila temperatura ambiente es superior a 25 °C, recomendamos utilizar agua a 5 °C y reducir la
cantidad de esta a 10 g (mL)

Durante el proceso de «kAmasado de la masa» o «Ventilaciéon», puede escucharse un ruido fuerte
(un chirrido o un zumbido); se trata de un sonido normal de funcionamiento.
=» No es necesario realizar ninguna accién

e Cuando el aparato se pone en marcha, puede emitir humo y despedir cierto olor. Estos desapareceran gradualmente cuando pasen
unos minutos. Este hecho no afecta al uso del aparato.
e Es normal que el motor no se ponga inmediatamente en marcha al encender el aparato.
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Cuidados y limpieza

e Antes de limpiar el aparato, desenchufelo y deje que se enfrie.

e No utilice agentes abrasivos, como limpiadores, estropajos, etc.

e Utilice un pafio suave humedecido.

e No lave ninguno de los componentes de la panificadora en el lavavajillas.
e Mantenga la panificadora limpia y seca.

Bandeja para el pan e Pala de amasar Unidad principal

Gire la bandeja para el pan hacia la izquierda para Utilice un paiio suave humedecido para limpiarla.
extraerla. Retire la pala de amasar y lavela con agua 4 Limpie la zona con cuidado para evitar dafiar el

tibia y jabon. o sensor de temperatura.
(D Asegurese de limpiar a fondo la zona en torno al

eje y el interior de la pala de amasar. No deben

(2 Si le resulta dificil retirar la pala de amasar,

coloque una pequefia cantidad de agua en la Cuando el aparato se haya enfriado, limpie el interior
bandeja y déjela a remojo 5 - 10 min. No sumerja de la tapa con un pafio suave humedecido lo antes
la bandeja en agua. posible.
Especificaciones
Suministro eléctrico 230V ~ 50 Hz
Potencia de calentamiento 340 W
Potencia de mezclado 45 W

Dimensiones aproximadas
(an. x prof. x al.)

Peso 3,5 kg

Dispositivo de prevencién de
sobrecalentamiento

25,5 x 30,7 x 29,0 cm

Fusible térmico

Longitud del cable de alimentacién (aprox.) | 0,9 m

Harina de fuerza Pan max. 280 g min. 200 g
_ para pan Masa max. 280 g min. 200 g
Capacidad
Levadura en polvo max. 4,2 g min. 1,4 g
Polvo para hornear max.7 g min. 3 g
Potencia en modo de espera 0,4W

Modo de espera automatico
Cuando el aparato se conecta al suministro eléctrico, entra inmediatamente en modo de espera.
Cuando esté en funcionamiento, si pulsa el botén de parar, entrara inmediatamente en modo de espera.

Eliminacion de Aparatos Viejos

Solamente para la Unién Europea y paises con sistemas de reciclado.

Este simbolo en los productos, su embalaje o en los documentos que los acomparien significa que los
productos eléctricos y electrénicos usados no deben mezclarse con los residuos domésticos.

Para el adecuado tratamiento, recuperacion y reciclaje de los productos viejos llévelos a los puntos de
recogida de acuerdo con su legislacion nacional.

Si los elimina correctamente ayudara a preservar valiosos recursos y evitara potenciales efectos
negativos sobre la salud de las personas y sobre el medio ambiente.

Para mas informacién sobre la recogida u reciclaje, por favor contacte con su ayuntamiento.

Puede haber sanciones por una incorrecta eliminacion de este residuo, de acuerdo con la
legislacion nacional.

SP7
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GUIA RAPIDA

Gracias por elegir Panasonic. Trabajaremos hacia nuestro propio objetivo de lograr una vida mejor y un medio
ambiente global mas sostenible.

Manual completo en web Paquete sin plastico Soporte manual digital

gl

Menu Menu actual Corteza
® Seleccion del menu e Pulse este botdn para elegir el «Color de

Ejrgadrgseglgrzgumlis:r?tg Fr):r;%o Panasonic la corteza». (Consulte la pagina SP4)

. por las opé:iones) | (_In_termedio @ —Oscuro % —Claro D)
emporizador . @ niciar

o Ajuste del Temporizador ([ 4 0—r e Pulse este boton para «Iniciar el

(pagina SP5) (cuenta atrésp i

o Ajuste del «Temporizador»
del horneado

programa» o «Retrasar el temporizador»

Parar
e Cancelacion del ajuste / Parada del programa
(mantener presionado durante 1 segundo aprox.)

ACCESORIOS

Taza de masa madre Cuchara de medir Pala de amasar

|

MODO DE EMPLEO (Programa 1)

Limpie todas las piezas antes de usar el aparato por primera vez o si no lo ha usado desde hace tiempo
(siga las instrucciones de limpieza indicadas en la pagina SP7.)

Retire la bandeja para el pan Mida los ingredientes de Coloque los ingredientes en
y ajuste la pala de amasar. forma precisa siguiendo las la bandeja para el pan.
indicaciones de la ilustracion. i ‘

(T;\"—"@

N < - <
Seleccione un menu para Pulse el boton de Iniciar. Cuando el pan esté listo,
preparar pan. pulse el botén de Parar,

retire el pan de la bandeja 'y

coléquelo sobre una rejilla.
<g> <D

SP8
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Coloque los ingredientes medidos en la bandeja para el pan en el orden indicado en la receta.

= | @B | @) | @y S | G 0
on | N0 de |Elemento| . ﬁmmam © ©
- el Levadura | Harinadetrigo | Harnablencade | Mantequilla| Azticar | Leche Sal | Aceite Huevos Mantequila| Agua
en polvo  ntegral defuerza ferzaparapan desnatada
parapan en polvo
1 Basico 4N- ! . 250g | 15g A oadeas - ! - - - 170ml
4 h 10 min | cucharadita g g cucharadia
Pan 4 Detrigo 5 1 1 125¢ | 125g | 15¢ [t ohorate| - L ; ; - 190 ml
integral cucharadita cucharadita
. . % 1 Ya %2 %3
6 Brioche | 3 h15 min . - 200 g | 30 g |2 cucharada 1 cucharada . - 140ml* 40 g -
cucharadita cucharadita
. . VZi 1 2%
Hass L 45 min cucharadta | e . ) " | cucharadia | cucharada ) - | e
*1 Cortar en cubos *2 Mezclar/Batir  *3 Cortar en
de2al3cmy 1 huevo (de cubos de
conservar en la tamafio medio) 1a2cmy
nevera. +yema de conservar en
huevo + agua la nevera

G@é@;@m
DO | @ -;Q @ m ;Z;ICE m %

Leche Huevos Vinagre | Aceite | Miel Sal Harinadearoz Almidon | Goma | Levadura

de sidra integral | de patata  xantana | en polvo
Sin Pan sin (1 h 50 min - 1 1 1 1 1%
gluten g gluten |1 h 55 min 160g | S0¢ 8¢e cucharada 30¢ cucharadita 75g | 150 cucharadita| cucharadita
*1 huevo (de tamafio medio) batido
@ | () | G I ZAN
WA= YR e O
Mantequilla | Azticar| Leche Huevos Polvoparal Harina| Ron o | Piel de
hornear brandi | limén
1 h 30 min - 1 1 Uno
Dulces 16 | Pastel 1 h 40 min 110g 100 g cucharada 100 g 7g 180 g |Un poco A

*1 0 2 huevos (de tamafio medio) batidos

Escanee el cddigo QR para obtener mas recetas y la version de las Instrucciones de funcionamiento.
https://www.panasonic.com
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Dziekujemy za zakup produktu Panasonic.

e Dla tego produktu dostepne sg 2 instrukcje. To jest ,INSTRUKCJA OBSLUGI”. Druga to ,INSTRUKCJA OBSLUGI |
PRZEPISY”. Przeczytaj uwaznie obie instrukcje, aby prawidtowo i bezpiecznie korzystac z produktu.

e Przed pierwszym uzyciem produktu nalezy zwrdci¢ szczegdlng uwage na ,,Uwagi dotyczace bezpieczenstwa” (patrz str.
PL2-PL3) oraz ,,Wazne informacje” (patrz str. PL4) niniejszej instrukcji.

e Zachowaj niniejszg instrukcje obstugi do wykorzystania w przysztosci.

e Firma Panasonic nie ponosi odpowiedzialnosci w przypadku niewtasciwego uzytkowania urzadzenia lub nieprzestrzegania
niniejszej instrukcji.

Uwagi dotyCzgcCe DEZPIECZENSIWA. .......ccoi i PL2
WaAZNE INFOMMACTE ...ttt e e e e e e e e e e e e e e e e s e e e s ns s s e e e e e eeneeaaaaaaaaeaens PL4
NAZWY CZESCi 1 INSITUKCIE ....eee e e e e e e e e e e e e e e e e enaa s PL4
Przygotowanie zwyktego Chleba.............oo PL5
ROZWIGZYyWani€ ProbIEMOW ........cooiiiiii e e e e e e e et e e e e e eeaaa e e e e eeesnnns PL6
CZYSZCZENIE | KONSEIWACA ....vvvvviiiiiie e e e e e e ee e ettt e e e e e e e e e e e e e e et e e e e e e e e e e e eeeaeeeeeeeeesssnnnnnnnnes PL7
DT = (Yo ] 1o o 1= PR PL7
1T (U] (o= TR] o Yoo = PP PPOPPPPP PL8

Postepuj zgodnie z

Uwagi dotyczgce bezpieczenstwa onizszymiinstrukciami.

Aby ograniczy¢ ryzyko obrazen, porazenia pradem i pozaru, nalezy przestrzegac ponizszych zalecen:
B Ponizsze symbole wskazuja stopien szkod lub zniszczen w przypadku niewlasciwego
uzytkowania produktu.

é OSTRZEZENIE Wskazuje potencjalne zagrozenie, ktére moze spowodowaé
= powazne obrazenia lub smierc.
é UWAGA Wskazuje potencjalne zagrozenie, ktére moze skutkowac
. niewielkimi obrazeniami lub uszkodzeniem mienia.

B Symbole s3 sklasyfikowane i wyjasnione w nastepujacy sposob.

Ten symbol oznacza wymaganie, ktérego nalezy
przestrzegac.

A OSTRZEZENIE

Aby unikng¢ ryzyka porazenia pragdem, pozaru spowodowanego zwarciem, dymu, poparzenia lub obrazen.

® Ten symbol oznacza zakaz.

® @® Nie nalezy pozwala¢ niemowletom i dzieciom bawi¢ si¢ materiatem opakowaniowym.
(Moze to doprowadzi¢ do uduszenia).
@ Nie wolno demontowaé, naprawia¢ ani modyfikowa¢ tego urzadzenia.
-» Skontaktuj sie z punktem sprzedazy lub centrum serwisowym Panasonic.
@ Nie wolno uszkodzi¢ przewodu zasilajacego ani wtyczki sieciowe;.
Nastepujgce zachowania sg surowo zabronione:
Uszkadzanie, przerabianie lub umieszczanie w poblizu instalacji grzewczej, sitowe zginanie, skrecanie, ciggniecie,
przecigganie przewodu zasilajgcego przez ostre krawedzie, umieszczanie cigezkich przedmiotdw na przewodzie
zasilajgcym, wigzanie przewodu zasilajgcego oraz uzywanie przewodu zasilajgcego do podnoszenia produktu.
® Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewdd zasilajacy lub wtyczka sieciowa sg uszkodzone lub wtyczka sieciowa
jest luzno podtaczona do domowego gniazdka sieciowego.
-» Jesli przewod zasilajgcy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta, centrum serwisowe lub
osobe o odpowiednich kwalifikacjach w celu unikniecia zagrozenia.
® Nie podiaczaj ani nie odiaczaj wtyczki sieciowej mokrymi rekami.
@ Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani nie polewaj go wodg i/lub jakimkolwiek ptynem.
@ Nie dotykaj, nie blokuj ani nie zakrywaj otworéw wentylacyjnych podczas uzytkowania.
* Zwracaj szczegoIng uwage na dzieci.

0 ® To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze osoby nieposiadajace doswiadczenia
i wiedzy, jesli s3 one nadzorowane lub zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania z
urzadzenia i rozumieja zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzadzeniem.
Czyszczenie i konserwacja nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze sa one starsze niz 8 lat i sa

PL2 nadzorowane.
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A OSTRZEZENIE

@ Urzadzenie i jego przewod zasilajacy nalezy przechowywaé w miejscu niedostepnym dla dzieci w wieku
ponizej 8 lat.

® Upewnij sie, ze napiecie wskazane na etykiecie urzadzenia odpowiada lokalnemu napieciu sieciowemu.
Nalezy rowniez unika¢ podtaczania innych urzgdzen do tego samego gniazdka sieciowego, aby zapobiec
przegrzaniu. Jesli jednak podtgczasz kilka wtyczek sieciowych, upewnij sie, ze tgczna moc nie przekracza mocy
znamionowej domowego gniazdka sieciowego.

@ Podiacz pewnie wtyczke sieciowa.

@ Regularnie usuwaj kurz z wtyczki sieciowe;.
- Odfgcz wtyczke sieciowg i przetrzyj jg suchg szmatka.

® W przypadku nieprawidtowego dziatania urzadzenia nalezy natychmiast zaprzesta¢ korzystania z urzadzenia
i odtaczy¢ je od zasilania.
Przyktady objawow nieprawidtowosci lub awarii:
+ Wtyczka sieciowa i przewdd zasilajgcy sg nadmiernie gorace.
* Przewdd zasilajgcy jest uszkodzony lub wystgpita awaria zasilania urzadzenia.
* Obudowa jest zdeformowana, ma widoczne uszkodzenia lub jest nadmiernie goraca.
+ Podczas uzytkowania wystepujg nietypowe odgtosy obracania.
+ Wystepuje nieprzyjemny zapach.
+ Wystepuje inna nieprawidtowos¢ lub awaria.
=» Skontaktuj sie z punktem sprzedazy lub centrum serwisowym Panasonic w celu sprawdzenia lub naprawy.

® Nie uzywaj urzadzenia, jesli jego czesci sa zdeformowane lub uszkodzone, np. majg widoczne peknigcia lub
wyszczerbienia.
-» Skontaktuj sie z punktem sprzedazy lub centrum serwisowym Panasonic w celu sprawdzenia lub naprawy.

A UWAGA

Aby unikng¢ ryzyka przebicia elektrycznego, porazenia pragdem, pozaru
spowodowanego zwarciem, poparzenia, obrazen ciata lub uszkodzenia mienia.

® @ Nie uzywaj urzadzenia w nastepujacych miejscach.
+ Na nieréwnych powierzchniach, urzgdzeniach elektrycznych takich jak
lodowka, materiatach takich jak obrusy czy dywany itp.

W miejscach, w ktorych moze zosta¢ zachlapane wodg oraz w poblizu
Zrddet ciepta.

-» Ustaw urzadzenie na twardym, suchym, czystym, ptaskim i odpornym na
wysoka temperature blacie roboczym w odlegtosci co najmniej 10 cm od
krawedzi blatu i co najmniej 5 cm od $cian i innych przedmiotow.

® Nie zdejmuj formy do pieczenia ani nie odtaczaj urzadzenia od zasilania
podczas uzytkowania.

@ Nie uzywaj zewnetrznego minutnika itp.

* To urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg zewnetrznego
minutnika lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

@ Nie dotykaj goracych miejsc, takich jak forma do pieczenia, wnetrze
urzadzenia, element grzejny lub wewnetrzna strona pokrywy, gdy urzadzenie jest uzywane lub bezposrednio
po uzyciu.

Dostepne powierzchnie mogg nagrzewac sie podczas uzytkowania. Nalezy uwazac na resztkowe zrodta ciepta,

zwilaszcza po uzyciu.

=» Aby unikng¢ poparzen, zawsze uzywaj rekawic kuchennych do wyjmowania formy do pieczenia lub gotowego
chleba. (Nie uzywaj mokrych rekawic kuchennych).

® Nie wkiadaj zadnych przedmiotow w szczeliny.

® Nie nalezy przekracza¢ maksymalnych ilosci chleba (280 g), ciasta (280 g) i sktadnikéw spulchniajacych,
takich jak suche drozdze (4,2 g) lub proszek do pieczenia (7 g). (Zobacz str. PL7)

0 @ Gdy urzadzenie nie jest uzywane, odtacz wtyczke sieciowa.

@ Pamietaj, aby chwyci¢ wtyczke sieciowa podczas jej odtaczania. Nigdy nie ciagnij za przewéd zasilajacy.

® Przed przystapieniem do obstugi, przenoszenia lub czyszczenia urzadzenia nalezy odiaczy¢ je od zasilania i
odczekaé, az ostygnie.

® To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.

® Po uzyciu nalezy wyczysci¢ urzadzenie, zwtaszcza powierzchnie majace kontakt z zywnoscia. (Zobacz str.
PL7)

PL3
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® Nie uzywaj urzagdzenia na zewnatrz, w pomieszczeniach o wysokiej wilgotnosci Podiaczona czesé 4
ani nie stosuj nadmiernej sity na elementach pokazanych po prawej stronie,
aby unikna¢ awarii lub deformac;ji.

@ Nie uzywaj noza ani innego ostrego narzedzia do usuwania resztek.

@ Nie upuszczaj urzadzenia, aby go nie uszkodzic¢.

@ Nie przechowuj zadnych sktadnikéw ani chleba w formie do pieczenia.

® Raczke formy do pieczenia trzymaj w jej Srodkowej czesci, aby uniknaé
potrzasania i potracenia.

Element grzejny

Czujnik
temperatury

. . K Whnetrze pokrywy
Ten symbol na urzadzeniu oznacza ,,Gorgca powierzchnia,

ﬁ ktorej nie wolno dotykaé bez zachowania ostroznosci”.

Nazwy czesci i instrukcje

B Jednostka giéwna

* Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy umy¢ forme do pieczenia, ostrze itd.

/Kubek do zakwasu (maks. 240 ml) \
y Do odmierzania °10ml
Uchwyty Pokrywa 7% plynow. porcje
pokrywy Whnetrze —
(lewy i prawy) o —
Otwory pokrywy /Lyieczka doodmierzania (15 !
wentylacyjne =l <&
Otwory wentylacyjne Uchwyt " Do odmierzania
Forma do cukru, soli, . .
) ) . ... Lyzka tyzeczka
Otwory wentylacyjne suchych drozdz
ry wentylacyj pieczenia o y Y nak R
Panel - (g - \_ znaki )
Przewod ’ , sterujacy NG _ —
zasilajgey " Otwory wentytacyjne ——N6z do wyrabiania ciasta
Wtyczka —@p (lewy i prawy)
Sieclowa” .  sztatt wtyczki sieciowej moze by¢ inny niz na ilustracji.
B Panel sterujacy i wyswietlacz
* Po odtaczeniu wtyczki sieciowej wyswietlacz LCD zgasnie.
Menu Aktualnie wyswietlane menu Skoérka
*Wyb6r menu ‘ e Naci$nij ten przycisk, aby wybra¢ kolor
(Nacisnij i przytrzymaj, Panasonic skorki. (zobacz str. PL4)

aby szybko przewijac¢)

(Srednia 74 —Ciemna @ —Jasna | ))

Start
0—‘_ ® Nacisnij ten przycisk, aby "Uruchomi¢

program" lub "Op6zni¢ timer".

Stop

e Aby anulowaé ustawienie / zatrzymac program.
(Przytrzymaj przez okoto 1 sekunde).

* Na powyzszym rysunku pokazano wszystkie teksty i ikony, natomiast podczas rzeczywistego uzytkowania
wyswietlana jest tylko zawarto$¢ zwigzana z biezagcym menu.

Timer
o Ustaw timer opéiniajqcyw
(str. PL5) (odliczanie) i
o Ustaw ,Timera
opozniajacego” dla pieczenia

4 ) @ przypadku niedostatecznego upieczenia z powodu dodania réznych menu. )
Kontynuuj pieczenie / skiadnikow itp. (W16 szpikulec do $rodka ciasta lub chleba (3 Nacisnij przycisk RO ) o
Podgrzej / Wymieszai - jesli masa przyklei sie d.o”szp|ll<ulca,' kgntynUUJ pieczenie). © Nacisnij i przytrzym.ajnprzymsk ,&", aby anulowaé funkcje

. ; Opcji ,Kontynuuj pieczenie” mozna uzy¢ maksymalnie 2 razy ,Kontynuuj pieczenie”.
(menu, ktére mozna po zakonczeniu pieczenia. m Kontynuuj pieczenie” mozna réwniez wykona¢ w nastepujacy
ustawic: 16 — 18) e Opcja ,Kontynuuj pieczenie” powinna zosta¢ wykonana w sposéb:
(,Kontynuuj pieczenie” ciggu 15 minut po zakoniczeniu pieczenia i nie moze by¢ o Jedli po zakonczeniu pieczenia nie zostanie nacinigty
okazano iako brzvkiad uruchomiona po spadku temperatury wewnatrz obudowy. przycisk ,&", rozlegnie sie sygnat dzwigkowy.
P . ) p y (® Wybierz odpowiedni numer menu. @ Nacisnij , <" lub , > " przycisku , )", aby ustawi¢ czas
po prawej stronie). @ Ustaw czas pieczenia. pieczenia.

\_ Y, QCzas trwania opcji Kontynuuj pieczenie” bedzie rozny dla @ Nacisnij przycisk ,<D>", aby rozpocza¢ pieczenie. Y,
4 \ /1] mozna ustawi¢ na , Y2 Sredni, , % " Ciemny lub , Ef " Jasny. \
(@ Po wybraniu programu z menu nacisnij przycisk ,{ ", aby wybra¢ zadany kolor skérki.

Skorka @ Nacisnij przycisk , <>".
e Program wymieniony w menu, dla ktorego dostepny jest L B, jest oznaczony symbolem ,{ §”
e |m wiecej cukru, tym ciemniejszy kolor skdrki. Im mniej cukru, tym jasniejszy kolor skorki.
h . AN €ce y! ISzy ) ym| ISzy Y,

o |
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4 ) Geczenie konczy sie w czasie ustawionym przez program , )", )

( Na przyktad codziennie wypiekany miekki chleb.

e Jest godzina 21:00, a chleb ma by¢ gotowy jutro 0 6:30 rano.

2 Po wybraniu programu w menu, nacisnij , <" lub , > " przycisku ,@)", aby ustawi¢ zgdang godzine zakonczenia

Timer pieczenia. (Wyswietlany czas jest réznicg miedzy godzing zakonczenia i godzing biezaca).

(3 Nacisnij przycisk ,<>". (aby zakonczy¢ dziatanie timera op6zniajgcego).

o W przypadku programu, dla ktorego dostepny jest program ,{ B”, nalezy ustawi¢ program ,@)” po ustawieniu
programu ,{ 1"

\@ Dla dostepnego menu mozna ustawi¢ czas do 13 godzin. -

N[
AN

/Menu 3 domysinie zawiera program Rodzynki. Jesli konieczne jest dodanie jakichkolwiek skfadnikéw, mozna je dodac )
w czasie okreslonym w instrukcji.

Reczne dodawanie (na wyswietlaczu LCD widoczny jest symbol , ).

Po wyemitowaniu przez urzadzenie sygnatu dzwigkowego nalezy recznie doda¢ sktadniki, zamkna¢ pokrywe i ponownie
nacisnaé przycisk , <> w ciggu 3 minut.

Rodzynki 3% Jesli sktadniki nie zostang dodane lub przycisk , <" nie zostanie naciéniety w ciggu 3 minut, rozlegnie sie sygnat
Dodana ilo$¢ nie powinna dzwiekowy i urzgdzenie uruchomi sie¢ automatycznie.
przekraczac 50 g. o Czas dodawania skfadnikow zalezy od temperatury otoczenia.

o Im wiecej sktadnikow, tym mniej puszysty chleb.

o W zaleznosci od réznych rodzajow sktadnikéw, moze sie zdarzyé, ze nie da sie zachowac oryginalnego ksztattu.

Nalezy przestrzega¢ proporcji i ilosci sktadnikéw dla kazdego menu. W przeciwnym razie sktadniki mogg wypasc z formy do pieczenia, zosta¢
przypalone przez grzatke, wydziela¢ nieprzyjemny zapach lub dymic.

o Zbyt twarde sktadniki mogag powodowac tuszczenie sie powtoki fluorkowej na blasze itp. Nalezy zachowaé ostroznosé podczas ich uzywania.
\ j kPrzypadkowe spozycie ziuszczonej powtoki fluorkowej nie stanowi zagrozenia dla zdrowia.

J
Przygotowanie zwyktego chleba

Suche drozdze |1 lyzeczka | Opcje kazdego przepisu i niezbgdne operacje sa oznaczone nastepujacymi ikonami:

Maka pszenna 250 Rodzynki, orzechy i inne sktadniki mozna — Umies¢ odmierzone sktadniki w formie
/> | chlebowa g dodawac recznie. Czas wskazany w czgsci do pieczenia w kolejnosci podanej w
i Masto 15 ¢ przepisu dotyczacej dodawania dodatkowych przepisie.

— . . skfadnikow, takich jak rodzynki, jest czasem

CL,Jkler ! ’ry%ka dodawania w programie innym niz program timer.

Sl 1tyzeczka Kolor skorki mozna ustawié na ,Sredni”, Wykonaj operacje reczne (takie jak dodanie

Woda 170 ml o ,Ciemny” lub ,,Jasny”. L dodatkowych skiadnikéw, zeskrobanie

@) Moina ustawi¢ czas zakoficzenia pieczenia maki ze Scianek formy do pieczenia), gdy
chleba. rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

e Zakres ustawienia czasu zakonczenia: 4 godziny - 13 godzin (str. PL5)
e Czas dodawania skfadnikow: Okoto 37 minut - 1 godzina 2 minuty (str. PL5)

Przygotowanie
1. Umie$¢ urzadzenie na stabilnym, suchym, czystym, ptaskim i odpornym na wysokg temperature blacie roboczym.
2. Otwdrz pokrywe. Obro¢ forme do pieczenia w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara, aby ja wyjaé. Zamontuj néz do
wyrabiania ciasta na watku montazowym.
e Dotknij lekko n6z do wyrabiania ciasta, a jego przednia czes¢ przesunie sie o okoto 3 cm w bok.
e Upewnij sie, ze wokdt watka montazowego nie ma ciasta.
3. Umies¢ sktadniki w zakresie wskazanym przez ikony w formie do pieczenia w kolejnosci podanej w przepisie i w nastepujgcy sposéb:
(D Drozdze (@ Maka @) Inne sktadniki @ Plyny
Umies¢ forme do pieczenia na miejscu, obracajac jg zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, zamknij pokrywe i widz wtyczke sieciowa.
e Podczas dodawania suchych drozdzy nalezy trzymaé je z dala od ndz do wyrabiania ciasta i watka mocujacego. Jesli dostang sie
tam drozdze, chleb moze nie wyrosng¢ prawidtowo.
e Umies¢ odmierzone sktadniki w formie do pieczenia. Zasypac drozdze maka, a nastepnie pozostatymi suchymi sktadnikami.
Nastepnie dodaj sktadniki ptynne.

Ustawienie
4. Naciskaj strzatki w lewo i w prawo dla ,£])", aby przetgczaé pozycje menu.
Po wybraniu menu 1 mozna ustawi¢ nastepujace programy skrécone. (Programy dostepne dla kazdego menu sg oznaczone
nastepujacymi ikonami obok przepisu).
W menu 3 program Rodzynki jest trybem domysinym. Urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy przypominajgcy o dodaniu sktadnikow
W wymaganym czasie, a symbol , " na wy$wietlaczu zacznie migac.
Naci$nij przycisk ,{ B”, aby ustawi¢ kolor skorki. (domysinie Standard.)
Nacisnij przycisk ,@”, aby ustawi¢ czas zakonczenia pieczenia chleba. (Domyslinie od chwili obecnej).
Szczegotowe informacje na temat powyzszych programoéw skréconych mozna znalezé na str. PL4-PL5.
5. Nacisnij przycisk ,<>”, a na ekranie zostanie wy$wietlony przyblizony czas zakoriczenia.
e Jesli w wybranym menu znajduje sie program ,Rodzynki”, nalezy otworzy¢ pokrywe po ustyszeniu sygnatu dzwiekowego, recznie
wiozy¢ sktadniki do formy do pieczenia i ponownie nacisna¢ przycisk , .

Jesli sktadniki nie zostang dodane lub przycisk , <> nie zostanie nacisniety w ciggu 3 minut, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i

urzadzenie uruchomi sie automatycznie.
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Wyjmowanie
6. Po zakoficzeniu programu urzadzenie emituje sygnat dzwigkowy.
Nacisnij przycisk ,&" i odtgcz urzadzenie.
7. Aby uzyskac najlepsze rezultaty, od razu wyjmij chleb.
e Ostroznie wyjmij gorgcg forme do pieczenia za uzywajgc suchych rekawic kuchennych.
o Wyjmij chleb z formy i pozostaw do ostygniecia na metalowym ruszcie.
e Przed krojeniem upewnij sig, ze w chlebie nie pozostato ostrze.
e Nie uzywaj zadnych ostrych narzedzi do wyjmowania chleba, poniewaz spowoduje to uszkodzenie formy do pieczenia.

Rozwigzywanie problemoéw

Jesli nie uda sie wyeliminowac problemu, nalezy niezwtocznie skontaktowac sie z centrum serwisowym Panasonic.

e Nalezy prawidtowo wazy¢ sktadniki.

e Przecigzenie silnika. e Rozdrobnij duze kawatki sktadnikow, takie jak orzechy

N-

Oznacza to, ze z powodu ciggtej pracy
urzagdzenie jest gorgce (powyzej 40 °C).

wioskie i dodaj je. (Nacisnij ,”)

Otworz pokrywe, az wnetrze catkowicie ostygnie.
(Po zakonczeniu pieczenia nalezy je schiodzi¢ przez
okoto 1 godzine).

To jest usterka.
e \W celu naprawy nalezy skontaktowac sie z centrum serwisowym Panasonic.

Przyczyna i dziatanie

Nie dziataja przyciski.

Urzadzenie nie pracuje (nie
wyrabia ciasta) po naci$nieciu
przycisku ,, 7.

Ostrze grzechocze.

Urzadzenie wydaje odgtosy
podczas uzytkowania lub
spoczynku.

Urzadzenie wylacza sie w
trakcie pracy. (ostrze nie
obraca sie)

Nie mozna rozpoczaé
pieczenia, a ciasto jest sypkie.

Ciasto wycieka na spodzie
formy do pieczenia.

Spod formy do pieczenia
chleba ciemnieje.

Niestandardowy ksztatt
chleba

(nieodpowiednia lub
nadmierna fermentacja).

Podczas dziatania urzadzenia
lub odmierzania czasu
stychac dzwieki.

4
4
4
4

)
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e Sprawdz, czy wtyczka sieciowa nie jest poluzowana lub czy nie wypadta.

-» Podtacz wtyczke sieciowa.

Program timera op6zniajacego jest uruchamiany od pozyc;ji ,Wyrastanie ciasta”, dzieki czemu urzadzenie
nie pracuje na poczatku.

=» Brak

Dzieje sie tak z powodu luzu migdzy ostrzem a watkiem gtéwnym. (Przednia cze$¢ przesuwa sie o okoto

3cm)

= Brak

Podczas ,Wyrabiania ciasta” lub ,,Napowietrzania” nastepujace odgtosy nie sa nieprawidtowe.

= SKrZYPIENIE I rZASKI ... vt dzwigk wyrabiania ciasta
D BUCZENIC ...ttt dzwiek pracy silnika

Jesli sktadnikow jest zbyt duzo lub ostrze utknie w twardych sktadnikach, co spowoduje przeciazenie

silnika, zadziata zabezpieczenie i urzadzenie wylaczy sie w trakcie pracy. (Nalezy bezzwtocznie odtaczy¢

zasilanie, wyjac i wyrzuci¢ sktadniki z formy do pieczenia. Odczeka¢ ponad 30 minut, a nastgpnie ponownie

dodac sktadniki w ilosci podanej w przepisie).

=» Jesli po wykonaniu powyzszych czynnosci urzadzenie nadal nie dziata normalnie, nalezy skontaktowaé sie z
centrum serwisowym Panasonic w celu naprawy.

Czy ostrze zostalo zamontowane?

=» Zamontuj ostrze. (str. PL4)

Czy walek mocujacy ostrze w formie do pieczenia jest zbyt mocno dokrecony i nie moze sie obraca¢?

=» Jesli ostrze jest zamontowane, ale watek mocujgcy ostrza nie obraca sie, trzeba wymieni¢ fozysko trzpienia.
(Skontaktuj sie z centrum serwisowym Panasonic).

Podczas uzytkowania niewielka ilos¢ ciasta jest odprowadzana z wylotu formy do pieczenia. (Ciasto,

ktére dostato sie do czesci obrotowej jest odprowadzane, aby nie zaktocaé rotacji). Nie jest to nic

nadzwyczajnego. Nalezy jednak upewnic sig, ze watek mocujacy ostrze moze sig¢ obracac.

-» Jedli ostrze jest zamontowane, ale watek mocujgcy ostrza nie obraca sig, trzeba wymienic tozysko trzpienia.
(Skontaktuj sie z centrum serwisowym Panasonic).

Spoéd formy do pieczenia moze stac¢ sig¢ ciemny z powodu tarcia podczas mieszania. Przetrzyj ciemniejsza
powierzchnie mokrym papierem kuchennym.
=» Brak

Uzyto za duzo drozdzy / wody.

=» Sprawdz przepis i odmierz odpowiednig ilo$¢, uzywajgc dotgczonej tyzeczki do odmierzania (drozdze)
lub kubka z miarka (woda).

=» Sprawdz, czy woda nie stanowi elementu innych stosowanych sktadnikéw.

Uzyto za duzo maki.

=» Uwaznie odmierz odpowiednig ilo$¢ maki, korzystajac z wagi kuchenne;j.

Czy temperatura powietrza jest zbyt wysoka?

=» W przypadku temperatury pokojowej powyzej 25 °C zaleca si¢ uzycie wody w temperaturze 5 °C i
zmnieszenie ilosci wody o 10 g (mL)

Podczas ,,Wyrabiania ciasta” lub ,,Napowietrzania” mozna ustysze¢ gtosny dzwiek (skrzypienie
lub buczenie). Jest to normalny odgtos podczas dziatania urzadzenia.
= Brak

e Po uruchomieniu urzgdzenie dymi i wydziela nieprzyjemny zapach. Jednak dym i zapach stopniowo znikaja, gdy urzgdzenie kontynuuje prace. Nie
ma to wptywu na uzytkowanie urzadzenia.
e To normalne, ze silnik moze nie uruchomic¢ sie natychmiast po wtgczeniu urzadzenia.
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Czyszczenie i Konserwacja

e Przed czyszczeniem urzgdzenia nalezy odigczy¢ je od zasilania i pozostawi¢ do ostygniecia.
e Nie uzywaj zadnych srodkéw sciernych! (srodki czyszczace, ggbki do szorowania itp.)

e Uzyj miekkiej, wilgotnej Sciereczki.

e Nie myj zadnej czesci wypiekacza do chleba w zmywarce.

e Wypiekacz do chleba nalezy przechowywac w stanie czystym i suchym.

Forma do pieczenia e N6z do wyrabiania ciasta Jednostka gtéwna

Przekrec¢ forme do pieczenia w kierunku przeciwnym do  Przetrzyj miekkg, wilgotng $ciereczka.

ruchu wskazéwek zegara, aby jg wyjac. Wymontujnéz o Wwycieraj delikatnie, aby uniknaé uszkodzenia
do wyrabiania ciasta i umyj je w cieptej wodzie z mydtem. czujnika temperatury.

(D Upewnij sie, ze obszar wokot watka i wewnatrz ndz

do wyrabiania ciasta sg doktadnie wyczyszczone.
pozostawac¢ zadne resztki ciasta.

(2 Jesli n6z do wyrabiania ciasta jest trudne do Po ostygnieciu, jak najszybciej przetrzyj wnetrze
wyjecia z formy, nalezy wla¢ do niej niewielkg ilos¢  pokrywy miekka, wilgotng Sciereczka.
cieptej wody i moczy¢ przez 5-10 minut. Nie wolno
zanurzac¢ formy w wodzie.

Dane techniczne

Zasilanie 230V ~ 50 Hz
Moc grzania 340 W
Moc mieszania 45 W
Wymiary (sz. x gt. X wys.) (w przyblizeniu) 25,5 x 30,7 x 29,0 cm
Ciezar 3,5 kg
Zabezpieczenie przed przegrzaniem Bezpiecznik termiczny
Dtugosc¢ przewodu zasilajgcego (w przyblizeniu) | 0,9 m
Maka pszenna Chleb maks. 280 g min. 200 g
chlebowa Ciasto maks. 280 g min. 200 g
Pojemnosc¢
Suche drozdze maks. 4,2 ¢ min. 1,4 g
Proszek do pieczenia maks. 7 g min. 3 g
Moc w trybie gotowosci 0,4 W

Automatyczny tryb gotowosci
Po podtgczeniu do zasilania urzgdzenie automatycznie przechodzi w tryb gotowosci.
Nacisniecie przycisku stop podczas pracy urzadzenia powoduje natychmiastowe przejscie urzgdzenia w stan gotowosci.

Pozbywanie sie zuzytych urzadzen elektrycznych i elektronicznych

Dotyczy wylacznie obszaru Unii Europejskiej oraz krajéw posiadajacych systemy zbiorki i recyklingu.

Niniejszy symbol umieszczony na produktach, opakowaniach i / lub w dokumentacji towarzyszgcej oznacza,
ze nie wolno mieszac¢ zuzytych urzgdzen elektrycznych i elektronicznych z innymi odpadami domowymi /
komunalnymi.
W celu zapewnienia wlasciwego przetwarzania, utylizacji oraz recyklingu zuzytych urzadzen elektrycznych i
elektronicznych, nalezy oddawac¢ je do wyznaczonych punktéw gromadzenia odpaddw zgodnie z przepisami
prawa krajowego.
Poprzez prawidtowe pozbywanie sie zuzytych urzgdzen elektrycznych i elektronicznych pomagasz
oszczedzac cenne zasoby naturalne oraz zapobiegaé potencjalnemu negatywnemu wptywowi na
zdrowie cztowieka oraz na stan srodowiska naturalnego.
W celu uzyskania informaciji o zbiérce oraz recyklingu zuzytych urzgdzen elektrycznych i
elektronicznych prosimy o kontakt z wtadzami lokalnymi.
Za niewfasciwe pozbywanie sie tych odpadéw mogg grozi¢ kary przewidziane przepisami prawa

I krajowego.
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SD-PN100

AAN DE SLAG

Bedankt dat u voor Panasonic heeft gekozen. We werken aan ons eigen doel om een beter leven en een
duurzamere wereldomgeving te realiseren.

Volledige handleiding op internet Plasticvrij Pakket Digitale handmatige ondersteuning

\

PANEL STERUJACY | WYSWIETLACZ

Menu Skorka

o Wyb6r menu o Nacisnij ten przycisk, aby wybra¢ kolor
(Nacisnij i przytrzymaj, Panasonic skorki. (zobacz str. PL4)
aby szybko przewijac) (Srednia {4 —Ciemna @ —Jasna | |)

Timer Start

e Ustaw timer op6zniajacy _u (KT 0—r ® Nacisnij ten przycisk, aby "Uruchomi¢
(Str. PL5) (Od“CZanie) ; ! KNEAD REST RISE BAKE prOgram“ lub "Opéinlé timer”.

Stop

o Aby anulowac¢ ustawienie / zatrzyma¢ program.
(Przytrzymaj przez okoto 1 sekunde).

AKCESORIA

Kubek do zakwasu Lyzeczka do odmierzania N6z do wyrabiania ciasta

|

Aktualnie wyswietlane menu

e Ustaw ,Timera
opo6zniajacego” dla pieczenia

SPOSOB UZYCIA (Program 1)

Zanim uzyjesz urzadzenia po raz pierwszy lub po dtuzszej przerwie, umyj wszystkie czesci.
(Postepuj zgodnie z instrukcja mycia na s. PL7).

Wyjmij forme do pieczenia chleba Doktadnie odmierz sktadniki, Umies¢ skiadniki w formie do
np. tylko tyzkami.

i ustaw N6z do wyrabiania ciasta. pieczenia chleba.

4 Wybierz menu pieczywa. 5 Wecisnij przycisk Start. 6 Gdy chleb bedzie gotowy,

nacisnij przycisk Stop, wyjmij
<g> O

go i umies¢ na ruszcie.

PL8
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PRZEPISY

Umies¢ odmierzone sktadniki w formie do pieczenia w kolejnosci podanej w przepisie.

= | /7 AR ZE 0
AaiiOF=gf= =) s iR y=
POZYCia | Godzina EEH v frod | [ | [l | © ©
Suche |Mgapsema) Maka | Masto | Cukier |Odtuszczone| Sol Olej | Jajko | Masto | Woda
drozdze | pemozamista | pszenna mlekow
chiebowa | chlebowa proszku
4 godz. —
1 Podstawowe 4 godz. 1tsp - 250g | 15g | 1tbsp - 1tsp - - - 170 ml
10 min
Chleb 4 mﬁlﬁg’"‘m 5godz. | 1tsp 125g 125g  15g Atbsp| - | 1tsp | - ; - 190 ml
6 | Brioche 59%02 | 3tsp - | 200g 30g" 2tbsp 1tbsp Ytsp - OmI? 40g° -
Ciasto 14 | Pizza 45 min Y2 tsp - 280 g - - - 1tsp |2%tbsp - - 150 ml
*1 Pokréj masto *2Mieszanka/  *3 Pokrdj masto
w kostke 0 Ubite 1 jajko w kostke o
boku 2-3 cm i (M) +zottko +  boku 1-2 cm i

przechowuj w woda przechowuj w

lodéwce. lodowee.

G@é@;@m
Od 3 E @ -;Q @ m ;Z;ICE m e~

Mieko | Jajko & Ocet Olej | Miéd So6l  PBrazowamaka  Skrobia Guma | Suche

jabtkowy rylowa |ziemniaczana| ksantanowa | drozdze
1 godz.

Bezglutenowe | 8 gi'z';fmemwy ?Ogg‘c;’z‘_‘ 160g  50g*  8g | 1tbsp | 30g  1tsp | 75g  150g | 1tsp 1 7%stsp
55 min

*1 jajko (M), ubite

= D= e O

Masto | Cukier | Mleko | Jajko | Jajko | Jajko |Rumlub Skérka
brandy | cytryny

1 godz.

Stodkosci, 16  Ciasto ?0921}2‘ 110g  100g 1tbsp 100g* 7g  180g Odobina Cata

40 min

*1 2 jajka (M), ubite

Zeskanuj kod QR, aby uzyskac wiecej przepiséw i wers;ji Instrukcji obstugi.
https://www.panasonic.com
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Dékujeme vam za zakoupeni vyrobku Panasonic.

e Pro tento vyrobek existuji 2 navody. Toto jsou ,NAVOD K OBSLUZE*. Druhy navod jsou ,NAVOD K OBSLUZE A RECEPTY*.
PfeCtéte si prosim pozorné oba navody, abyste vyrobek pouZivali spravné a bezpecné.

e Pfed pouzitim tohoto vyrobku vénujte prosim zvlastni pozornost ,,Bezpecnostni opatreni“ (viz s. CZ2 - CZ3) a ,,Dilezité
informace” (viz s. CZ4) tohoto navodu.

o Tyto Navod k obsluze si uloZte pro budouci pouZiti.

¢ Panasonic neponese Zadnou odpovédnost, pokud bude spotfebi¢ pouzit nespravné anebo nebudou dodrZeny tyto Pokyny.

BezpeCnostni OPatieNi..... ..o e e e e e e e e e e ananees Cz2
(D TU] (=41 (=YL g =T = OSSP Cz4
NAZVY SOUCASTE @ POKYNY ... .ottt e e e e e e et e e e e e e e e e eaeeeeeeeesanes Cz4
Vyroba zakladnino ChIEDa ... e Cz5
(00 1S3 i r=TaTo)VZ= 101 o To ] {24 HPU PP SUOSPRRR CZ6
(03153 C=aTIR= YU Te [ o T= [OOSR cz7
TECRNICKE U@ttt e e e ettt et e e e e e e e e aaaaaaeeeas cz7
SETUCNY PIUVOACE. ....ceeie ettt ettt e e e e e ettt e e e e e e e mse ittt e e e e e sannseeeeeaeeeannnbeneaaaeeanns CZz8

Dbejte prosim na dodrzeni

Bezpecnostni opatreni t5chto pokyni

Pro snizZeni rizika zranéni osob, Urazu elektrickym proudem nebo pozaru, dodrzujte tyto pokyny:
B Nize uvedené signaly oznacuji miru ujmy a Skod pfFi nespravném pouziti vyrobku.

A NIT. Oznacuje potencialni nebezpedi, které mize mit za nasledek vazné
AVAROVAN I . zranéni nebo smrt.

= n11. Oznacuje potencialni nebezpedi, které mize mit za nasledek lehci
A U POZO RN EN I = zranéni nebo Skody na majetku.

B Tyto symboly jsou klasifikovany a vysvétleny dale.

Tento symbol oznaCuje pozadavek, ktery musi byt
dodrzZen.

A VAROVANI

Abyste predesli riziku Urazu elektrickym proudem, poZaru v disledku zkratu, koufe, opareni a zranéni:

® Tento symbol oznacuje zakaz.

® @ Nedovolte kojencum a détem, aby si hrali s obalovym materialem.
(Mohl by zpUsobit uduseni.)

@ Nerozebirejte, neopravujte ani neupravujte tento spotiebic.
= Poradte se v misté nakupu nebo servisnim stfedisku Panasonic.

@ Neposkozujte napajeci kabel ani zastréku kabelu.
Pfisné zakazany jsou nasledujici postupy:
Poskozovat, montovat nebo umistovat napajeci kabel do blizkosti topné trubky, nasilné ohybat, kroutit, tahat a
pfetahovat napajeci kabel pfes ostré hrany, pokladat na néj téZké pfedméty, svazovat kabel a pouZivat jej ke
zvedani vyrobku.

® Nepouzivejte spotiebi¢, pokud je napajeci kabel nebo zastrcka kabelu poskozena nebo jen volné zapojena
do domovni zasuvky.
-» JestliZe je napéjeci kabel poSkozen, musi jej vyménit vyrobce, jeho servisni stfedisko nebo podobné

kvalifikovana osoba, aby se pfedeslo nebezpedi.

@ Zastrcku napajeciho kabelu nezapojujte ani neodpojujte mokryma rukama.

@ Neponorujte spotiebi¢ do vody, ani jej nepostiikujte vodou anebo jakoukoli jinou tekutinou.

@ Béhem pouzivani se nedotykejte otvoru pro Unik pary, neucpavejte jej ani nezakryvejte.
+ Davejte pozor zejména na déti.

o @ Toto zafizeni mohou pouzivat déti ve véku od 8 let a starSi a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jim je poskytnut dohled
nebo byly pouceny o pouzivani pristroje bezpeénym zpisobem a rozuméji-li pfipadnym rizikdm.

Déti si se spotiebicem nesméji hrat.
Cisténi a uzivatelskou udrzbu by nemély provadét déti, pokud nejsou starsi nez 8 let a nejsou pod
dohledem.
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A VAROVANI

@ Spotrebi¢ a jeho napajeci kabel uchovavejte mimo dosah déti mladsich 8 let.
@ Ujistéte se, Ze elektrické napéti uvedené na stitku spotiebie odpovida napéti v mistni elektrickeé siti.
RovnéZ se vyvarujte zapojovani jinych zafizeni do stejné zasuvky doméci elektrické sité, abyste predesli
elektrickemu prehrati. Pokud vSak pfipojujete nékolik sitovych zastrCek kabelu, ujistéte se, ze celkovy pfikon
nepiekracuje jmenovity pfikon domaci sitové zasuvky.
@ Zastréku kabelu pevné zasuiite.
@ Sitovou zastréku kabelu pravidelné zbavujte prachu.
- Vlyjméte zastréku kabelu ze zasuvky a otfete ji suchym hadfikem.
@ V piipadé, Ze spotiebi¢ prestane spravné fungovat, okamzité preruste provoz spotrebice a odpojte zastréku
od elektrickeé sité.
Pfiklad pro neobvyklé projevy nebo poruchy:
* ZastrCka kabelu a napajeci kabel se abnormélné zahfivaji.
+ Napajeci kabel je poskozen nebo doslo k vypadku napajeni spotiebice.
* Hlavni téleso je deformovano, ma viditelné poskozeni nebo je abnormainé horké.
+ P¥i pouZivani je slySet abnormaini zvuk otaceni.
+ Je citit nepfijemny zapach.
+ Vlyskytuje se jina anomalie nebo porucha.
=» Ohledné kontroly nebo opravy se obratte na misto nakupu nebo servisni stfedisko Panasonic.
@ Spotrebi¢ nepouzivejte, pokud jsou jeho ¢asti deformované nebo poskozené, napi. maji viditelné praskliny
nebo Stépiny.
=» Ohledné kontroly nebo opravy se obratte na misto nakupu nebo servisni stfedisko Panasonic.

A UPOZORNENI

Abyste predesli riziku uniku elektrického proudu, urazu elektrickym proudem,
pozaru v dusledku zkratu, opafeni, zranéni nebo poskozeni majetku:

® @ Nepouzivejte spotiebi¢ na nasledujicich mistech:
+ Na nerovném povrchu, na elektrickych spotfebicich, jako je napf. lednice,
na materidlech, jako jsou ubrusy nebo koberce atd.
* na mistech, kde mize dojit k postiikani vodou nebo v blizkosti tepelného
zdroje.
=» Umistéte spotfebiC na pevnou, suchou, Cistou a rovnou tepluvzdornou
podlozku ve vzdalenosti nejméné 10 cm od okraje pracovni desky a
nejméné 5 cm od pfilehlych stén a jinych predmétd.
@ Béhem pouzivani nevyjimejte pecici nadobu a neodpojuijte spotiebic ze
zasuvky.
® Nepouzivejte externi ¢asova¢ apod.
+ Tento spotfebi¢ neni uréen k provozu pomoci externiho ¢asovace nebo
samostatného systému dalkového ovladani.
® Nedotykejte se horkych Usekiu, jako je napfiklad pe€ici nadoba, vnitiek
pristroje, topné téleso nebo vnitini strana vika béhem provozu spotiebice nebo bezprostredné po jeho
pouziti.
Pristupné plochy se mohou béhem pouzivani silné zahfat. Davejte pozor na zdroj zbytkového tepla, zejména po
pouziti.
-» Abyste se vyhnuli popaleninam, pfi vyjimani pe€ici nadoby nebo hotového chleba vzdy pouZivejte kuchyriské
rukavice. (NepouZzivejte vihké kuchynskeé rukavice.)
® Do mezer nevkladejte Zadné predméty.
® Nepiekracujte maximalni mnozstvi chleba (280 g), tésta (280 g) a kypficich pfisad, jako je susené drozdi
(4.2 g) nebo kypfici prasek (7 g). (Viz s. CZ7)
@ Pokud spotiebi¢ pravé nepouzivate, vytahnéte zastrcku kabelu ze zasuvky.
0 ® P¥i odpojovani zastrcky kabelu se ujistéte, ze ji drzite. Nikdy netahejte za napajeci kabel.
@ Pred manipulaci, pfemistovanim nebo ¢isténim odpojte spotiebi¢ od sité a nechejte jej vychladnout.
@ Tento spotiebi€ je uréen pouze pro pouziti v domacnosti.
® Po poutziti spotiebi¢ vzdy vycistéte, zvlasté pak plochy, které se dostavaji do kontaktu s potravinami.
(Viz's. CZT7)
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Dulezité informace

@ Spotrebi¢ nepouzivejte venku, v mistnostech s vysokou vihkosti, ani PFipojend soudst
nepouzivejte nadmérnou silu na soucasti, jak je znazornéno na obrazku vpravo,
aby nedoslo k Eoruée nebo deformaci.

@ K odstranéni zbytk negouiivejte ndz ani jiny ostry nastroj.

® Nedopustte pad spotfebice na zem, aby nedoslo k jeho poskozeni.

® V pecici nadobé neskladujte zadné pfisady ani chléb.

® Pii manipulaci s rukojeti pecici nadoby drzte rukojet' v jeji stfedni asti, aby
nedochazelo k otfestiim €i kolizi.

Topné téleso

Snimac
teploty

Vnitini strana vika

Tento symbol na spotrebi¢i oznacuje ,,Horky povrch,
ﬁ nedotykejte se jej bez opatrnosti“.

Nazvy soucasti a pokyny
B Hiavni jednotka

* Pied prvnim pouzitim spotiebi¢e umyijte pecici nadobu, lopatku atd.

/Nédobka na kvasek (max. 240 ml) \

, y K odméfovani e10ml
Viko % tekutin. davky
Rukoreti vik L Vnitini viko— p:
- ukojeti vika —— -
Otvory pro ut“k == (levé a pravé) Odmeérka

Vétraci K odmérovani

cukru, soli, . . Y aes
suseného polévkova IZice Cajova IZice

sdi 2 znatkovani e i, V2, ¥4
drozdi atd. 2 Zhackovani 4, /2, 74

‘ <a> [ o znacky /
Napéjeci kabel ———— Vétrgci otvo’ry ’ o
Zastréka —@p (levy a pravy)

Hnétaci hak ]
kabelu”, Tvar zastrcky kabelu se muaze lisit od vyobrazeni.

B Dotykovy panel a displej

* Po odpojeni zastréky kabelu displej LCD zhasne.

Menu Zobrazuje se aktualni menu Ktra
'Vypert(va menu — o Stisknutim tohoto tlacitka zvolte barvu
(Stisknéte a podrzte Panasonic kurky. (viz s. CZ4)

pro rychlé posouvani) (Stredni {4 —Tmava @ —svetia { )

Casovaé Start
o Nastavte ¢asovac zpozdeéni y 0—‘_ o Stisknutim tohoto tlacitka ,,Spustite program*
(s. CZ5) (odpoél’tévéna— i : nebo nastavite ,,Casovaé zpozdéni®
e Nastaveni ,Casovad Stop . .
. i . e ZruSeni nastaveni / zastaveni programu.
zpozdéni® pro peceni (Podrzte pFiblizné 1 sekundu.)

* Na obrazku vyse jsou uvedeny vSechny texty a ikony, zatimco pfi skute€éném pouzivani se zobrazuje pouze
obsah souvisejici s aktualnim menu.

4 ) ﬁpfipadé nedostate¢ného propeceni z divodu pfidani r(izné typy menu. )
Pokracovat v peceni / ingredienci apod. (vlozte pejli do stfedu kolace nebo chleba 3 Stisknéte tladitko , <.
Znovu zahtat / Michat a pokud se smés lepi na Spejli, pokracujte v peceni), Ize o Stisknutim a podrzenim tlagitka , & “ zrusite funkei ,Pokracovat
. pouZit funkci ,Pokracovat v peceni®, a to az 2krat po ukonéeni v peceni”.
(menu, ktera Ize peden. m Funkci ,Pokracovat v peceni Ize vykonat také nasledujicimi
nastavit: 16 - 18) o Funkce ,PokraCovat v peCeni“ by mélo byt vykonana do 15 zplsoby:
(,Pokragovat v peceni* {ninlu} po d%g%TéenjhpetQ?ni a nelze ji provadét po poklesu @ Kdyz po ﬁokqn{:en[lpgéeni knestisknete tiagitko ,& " a
o o eploty uvnitf hlavniho télesa. ozve zvukovy signal bzucaku.
Je jako pfikiad uvedeno (@ Zvolte odpovidajici ¢islo menu. @ Stisknutim , << “ nebo , > “ tladitka , @ “ nastavite dobu
vpravo) @ Nastavte dobu pedeni. peden.
\_ ~_/ \@ Doba trvani funkce ,PokraCovat v peceni” se bude lisit pro @ Stisknutim tlacitka , > spustite peceni. )
4 N\~ )

Program ,{ B Ize nastavit jako , {4 * Stredni, , @ * Tmavé nebo , | Svétla.

@ Po vybéru programu uvedeného v menu stisknéte tlacitko , [ B“ (Barva karky) pro vybér pozadované barvy kirky.
Klra (2 Stisknéte tladitko , <D *.

e Program uvedeny v menu, pro ktery je k dispozici LB je oznaden symbolem ,{ B*.

(Cim vice cukru, tim tmavsi je barva kdrky. Cim méné cukru, tim svétlejsi je barva krky.

J
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Peceni skondi v ¢ase nastaveném programem , @)*.
( Napfiklad denné pripravovany mékky chiéb.
o Nyni je 21:00 a vy chcete, aby byl chléb hotov zitra v 06:30.

Casovat @Po vybvéru, programu v menu gti§kn§te , < ¢ nebpv,, > tlaéitkav,,@“ a navstavtg ézgs na pozadovanou dobu

dokonCeni peceni. (Zobrazeny Cas je rozdil mezi Casem dokonceni a sou¢asnym ¢asem.)
(3 Stisknéte tlacitko , <D *. (pro ukonceni ¢asovace zpozdéni).
e U programu, pro ktery je k dispozici program ,_ B, nastavte po nastaveni programu ,{ B* program ,@*.
\_ ) (@ Pro dostupnou nabidku Ize nastavit az 13 hodin. )
4 N qmenu 3 je ve vychozim nastaveni program ,Kynuti‘. Pokud je tfeba doplnit néjaké pfisady, mizete je pfidat v ase )

uvedeném v navodu.
Ruéni pfidavani (, & se zobrazi na LCD displeji).
Po pipnuti spotebice je tfeba ruéné pridat prisady, zaviit viko a do 3 minut znovu stisknout tlagitko , <>*.

Kynuti pS Pokuq ingredience nepfidate nebo nestisknete tladitko , <> do 3 minut, ozve se bzucak a spotfebic se automaticky

Mnozstvi pFisady by spusP.l o o o

o .. o Doba pfidavani pfisad se méni v zavislosti na teploté mistnosti.

nemélo prekroCit 50 g. o &im vice pfisad, tim méné je nadychany chieb.
e \/ zavislosti na riznych druzich pfisad se mohou vyskytnout pfipady, kdy nelze zachovat pivodni tvar.
Dodrzujte prosim vzajemny pomér a mnozstvi ingredienci pro kazdé menu. V opaéném pfipadé mize dojit k vystoupnuti ingredienci z pecici nadoby,
jejich spaleni topnym télesem, nepfijemnému zapachu nebo koufi.
o P¥ili$ tvrdé piisady mohou zplisobit odlupovani fluoridového poviaku na pegici nadobé apod. Pfi jejich pouzivani budte opatrni.

\ / \ONéhodné poziti odloupnutého fluoridového povlaku vSak neohrozi vase zdravi. /

Vyroba zakladniho chleba

Susené drozdi |1 &aj. IZ. Volitelné moznosti jednotlivych recepti a nalezité operace jsou oznaceny nasledujicimi ikonami:
Svétla chlebova 250 ¢ Rgzipky, of?cyyva dalsi ingrgdievn’ce. se mohou @ Ofiméfené i’ngr.ediencg dg pec':ivci B
/= | mouka pridavat ruéné. Cas uvedeny v ¢asti receptu pro nadoby vkladejte v pofadi, v némz jsou
: Maslo 15¢ 'E‘”dé?.‘ c!al?ich ir’|gredienci, jako !sou rozinky, je v receptu uvedeny.
Cukr 1 pol. 1. <v:as prlc!anl V Jinem programu nez v programu
: S ¢asovace.
Ell [l I Barvu kurky Ize nastavit na ,,Stfedni”, ,Tmava“ Po zaznéni zvukového signalu
Voda 170 ml I nebo ,Svetla“. W provedte ruéni obsluhu (napfiklad
@ Doba dokonéeni peéeni chleba se da nastavit. pridani daléicI) pfvisad, s,e_él,“é,b nuti
mouky z bocni stény pecici nadoby).
e Rozsah nastaveni doby dopékani: 4 hodiny - 13 hodin (s. CZ5)
e Doba piidavani prisad: Asi 37 minut - 1 hodina 2 minuty (s. CZ5)
Pfiprava
1. Spotfebi¢ umistéte na stabilni, suchou, Cistou, rovnou, tepelné odolnou pracovni desku.
2. Otevrete viko. Otocte pecici nddobu proti sméru hodinovych rugicek a nadobu vyjméte. Namontujte hnétaci hak na montézni hfidel. o
e Jemné se dotknéte hnétaciho haku a jeho pfedni konec se posune asi 0 3 cm ze strany na stranu. i’r
o Ujistéte se, Zze kolem montazniho hfidele neni zadné tésto.
3. VloZte ingredience v rozsahu oznaCeném ikonami do pecCici nadoby v pofadi uvedeném v receptu takto:
() Drozdi @ Mouka 3 Ostatni pfisady @ Tekutiny
UloZte pecici nadobu ve sméru hodinovych ruciCek na misto, zaviete viko a zasurite zastrcku kabelu.
e Pfi pfidavani suSeného drozdi je drZte stranou od hnétaciho haku a montazniho hfidele. Pokud se do néj dostane néjaké droZdi,
chléb nemusi dobfe vykynout.
e Odméfené ingredience vlozte do pecici naddoby. Zasypte kvasek moukou a poté zbylymi suchymi ingrediencemi. Nasleduje tekutina.
Nastaveni
4. Stisknutim levé a pravé Sipky , £1“ pfepinate mezi nabidkami.
Po vybéru menu 1 muzete nastavit nasledujici zastupce programd. (Programy dostupné pro kazdé menu jsou oznaceny nasledujicimi
ikonami vedle receptu.)
Menu 3 mé jako vychozi rezim program kynuti. Stroj vam pipnutim pfipomene, Ze v poZadovaném ¢ase mate pfidat pfisady, pficemz
displej , 1 bude blikat.
Stisknéte tlacitko ,{ R* (Barva kirky) pro nastaveni barvy klrky. (Standardni ve vychozim nastaveni.)
Stisknéte tlagitko , @* pro nastaveni doby ukonceni pe€eni chleba. (Od této chvile ve vychozim nastaveni.)
Podrobnosti k vySe uvedenym zastupcim programd najdete na s. CZ4-CZ5.
5. Stisknéte tladitko , <> a na obrazovce se zobrazi priblizny ¢as dokonceni.
e Pokud je ve vybraném menu program Kynuti, otevfete viko, jakmile zazni signal bzu¢aku, ruéné vloZte pfisady do peCici nadoby a
znovu stisknéte tladitko , <> *.
Pokud ingredience nepfidate nebo nestisknete tlacitko , <> do 3 minut, ozve se bzuCak a spotfebic se automaticky spusti.
CZ5
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Vyjmuti
6. Po dokon€eni programu pfistroj pipne.
Stisknéte tlaitko ,&“ a pfistroj odpojte.
7. Pro dosazeni nejlepSich vysledkd chléb ihned vyjméte.

e Opatrné vyjméte horkou pecici nadobu za pouZiti suchych tepelné izolacnich rukavic.

e \/yklopte chléb z nadoby a nechejte vychladnout na draténé mfizce.

e Pred krajenim se ujistéte, Ze Cepel neni zapu$téna do chleba.

e K vyjimani chleba nepouZivejte Zadné ostré nastroje, protoze by doslo k poSkozeni pedici nadoby.

Odstranovani potizi

Nejprve prosim zkontrolujte nasledujici véci. Pokud anomalie stale pretrvavaji, okamzité kontaktujte servisni stfedisko Panasonic.

N-

Tlaéitka nefunguji.

Spotiebi¢ po stisknuti
tlagitka ,, <> “ nebézi
(nehnéte tésto).

Cepel rachoti.

Spotiebi¢ vydava béhem
pouzivani nebo rezervace
zvuky.

Spotiebic se zastavi v puli
prace. (Cepel se neotaci)

Peceni stale nemuze
pokracovat a objevuje se
moucny poprasek.

Dochazi k unikani tésta na
dné pecici nadoby.

Dno pecici nadoby
ztmavne.

Abnormalni tvar chleba
(nedostatec¢né nebo
nadmeérné kvaseni).

Béhem provozu nebo
casovani se ozyvaji zvuky.

e Pretizeni motoru.

Ohlasuje, ze v dlsledku nepretrzitého
provozu je stroj horky (nad 40 °C).

4
4
4
4

)

)

e Materialy vazte spravné.

e Rozdrtte velké kousky pfisad, jako jsou viasské ofechy,
a pridejte je. (Stisknéte ,@*)

Otevrete viko a ponechejte oteviené, dokud vnitfek zcela

nevychladne.

(Mél by se chladit asi 1 hodinu po dokon¢&eni peceni.)

Toto je porucha.
e Pozadejte servisni stfedisko Panasonic o opravu.

Pricina a naprava

e Zkontrolujte, zda neni zastréka kabelu uvolnéna nebo nevypadia.
=» Zasunte zastrcku kabelu.

o Program casovace zpozdéni se spousti z ,,Odlezeni tésta“, takze spotrebi¢ nebézi od samého
zagatku.
=» Zadna akce

e Déje se tak proto, Ze mezi €epeli a hlavni hfideli je mezera. (Pfedni konec se pohne o cca 3 cm)
=» Zadna akce

e Béhem ,Hnéteni tésta“ nebo ,,0dvzdusinovani“ nejsou nasledujici zvuky neobvyklé.
=2 VIZANT @ PIESKANT ...eeiiiieeeee et e e e et e et e e e e zvuk hnéteni tésta
B (Vo= o T SRR PRSPPI zvuk chodu motoru

o Kdyz je ingredienci priliS mnoho nebo €epel uvizne v tvrdych ingrediencich, takze dojde
k pretizeni motoru, zaéne fungovat ochranné zafizeni a spotrebi¢ se v puli prace zastavi. (lhned
vypnéte napajeni, vyjméte a vyhod'te ingredience z pecici nadoby. Udélejte si pauzu na déle nez
30 minut a poté restartujte s mnozstvim ingredienci podle receptu.)
=» Pokud vyrobek po vySe uvedené operaci stale nepracuje normalné, obratte se na servisni stfedisko
Panasonica pozadejte o opravu.

o Zkontrolujte, zda jste nezapomnéli nainstalovat cepel.
=» Namontujte ¢epel. (S. CZ4)
e Zkontrolujte, zda montazni hfidel ¢epele v pecici nadobé neni pfilis tésnd, aby se mohla otacet.
=» Kdyz je €epel nainstalovana, ale montazni hfidel Cepele se neotaci, vyménte lozisko vietena.
(Obratte se prosim na servisni stfedisko Panasonic.)

e Béhem pouzivani vytece malé mnozstvi tésta z vyusti pecici nadoby. (Tésto, které vstoupilo do
rotujici €asti, je vypusténo, aby neprekazelo rotaci.) To neni abnormalni. Ujistéte se vSak, ze se
montazni hiidel ¢epele mize otacet.

-» Kdyz je Cepel nainstalovana, ale montazni hfidel Cepele se neotaci, vyménite lozisko vietena.
(Obratte se prosim na servisni stfedisko Panasonic.)

e Dno pecici nadoby miize ztmavnout v disledku tfeni pfi michani. Otfete ztmavlou ¢ast vihkym
kuchyiiskym papirem.
=» Z&dna akce

o Pouzili jste priliS mnoho suseného drozdi / vody.
=» Podivejte se do receptu a odméfte spravné mnozstvi pomoci pfilozené nabéracky (susené drozdi) /
odmeérky (voda).
=» Zkontrolujte, zda v ostatnich ingrediencich neni zahrnuto nadmérné mnozstvi vody.
e Pouzili jste pfiliS mnoho mouky.
=» Mouku pfesné zvazte pomoci vahy.
e Neni v mistnosti pfiliS vysoka teplota?
=» Pokud je pokojova teplota vyssi nez 25 °C, doporucuje se pouzit vodu o teploté 5 °C a mnozstvi vody
snizito 10 g (mL).

e Béhem ,Hnéteni tésta“ nebo ,,0dvzdusiovani“ se miize ozvat hlasity zvuk (vrzani nebo huéeni),
jedna se o bézné provozni zvuky.
=» Zadna akce

e Kdyz se spotfebic rozb&hne, koufi a pachne. Ale kouf a zapach postupné mizi, jak béh spotfebi¢e pokrauje. Nema to vliv na provoz
spotfebicCe.
e Je normalni, ze se motor nemusi rozbéhnout okamzité po spusténi spotrebice.
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Cisténi a udrzba

‘+

e Pied Cisténim pfistroj odpojte a nechejte vychladnout.

e Nepouzivejte zadné abrazivni latky! (Cistici prostfedky, draténky atd.).
e Pouzivejte mékky vihky hadfik.

e Zadnou &ast pegiciho pFistroje nemyjte v my&ce nadobi.

e Pecici pfistroj udrzujte v Cistoté a suchu.

Pecici nadoba e Hnétaci hak Hlavni jednotka

Pro vyjmuti otocte pecici nadobu proti sméru Otfete mékkym vihkym hadfikem.
hodinovych ruciek. Vyjméte hnétaci hak a umyjte e Jemné otfete, abyste nepoSkodili snimac teploty.
v teplé mydlové vodé.

(D Zaijistéte, aby oblast kolem hFidele a uvnitf Viko
hnétaciho haku byla dukladné vycisténa. Okolo
hnétaci hfidele by nemély zlstat zadné zbytky
tésta.

(2 Jestlize hnétaci hak jde z nadoby jen obtizné
vyjmout, nalijte do nadoby malé mnozstvi teplé
vody a odmocte ji po 5 az 10 minut. Nadobu
neponofujte do vody.

Technické udaje

Co nejdfive po upeceni a vychladnuti otfete vnitini
stranu vika mékkym vihkym hadfikem.

Zdroj napajeni 230V ~ 50 Hz
Topny vykon 340 W
Michaci vykon 45 W
Rozméry (S x H x V) (pfiblizn&) 25,5 % 30,7 x 29,0 cm
Hmotnost 3,5 kg
Zafizeni prevence prehrati Tepelna pojistka
Délka napajeciho kabelu (pfibl.) 0,9m
Silna chlebova Chléb max. 280 g min. 200 g
mouka Tésto max. 280 g min. 200 g
Kapacita
Susené drozdi max. 4.2 g min. 1.4 g
Kypfici prasek max.7 g min. 3 g
Napajeni v pohotovostnim rezimu 0,4W

Automaticky pohotovostni rezim
Kdyz spotiebi€ pfipojite ke zdroji napajeni, pfejde okamzité do pohotovostniho reZzimu.
Kdyz u spusténého spotiebice stisknete tlaitko stop, pfejde okamzité do pohotovostniho rezimu.

Likvidace vyslouzilych zarizeni

Jen pro staty Evropské unie a zemé s fungujicim systémem recyklace a zpracovani odpadu.

Tento symbol na vyrobcich, jejich obalech a v doprovodné dokumentaci upozorfiuje na to, ze se vyslouzila
elektricka a elektronicka zafizeni nesméji likvidovat jako bézny komunalni odpad.
Aby byla zajisténa spravna likvidace a recyklace pouzitych vyrobkul, odevzdavejte je v souladu
s narodni legislativou na pfislusnych sbérnych mistech.
Spravnou likvidaci pfispéjete k uspore cennych pfirodnich zdroji a pfedejdete moznym
negativnim dopadim na lidské zdravi a Zivotni prostredi.
O dalSi podrobnosti o sbéru a recyklaci odpadu pozadejte mistni urady.
I Pii nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu se vystavujete postihu podle narodni legislativy.

Ccz7




SD-PN100

STRUCNY PRUVODCE

Dékujeme, Ze jste si vybrali spolecnost Panasonic. Budeme usilovat o dosazeni svého cile, kterym je
lepSi Zivot a udrziteln&jsi zivotni prostredi.

Kompletni manual na web Méné plastovych obalt Digitalni manualni podpora

\

DOTYKOVY PANEL A DISPLEJ

Menu Zobrazuje se aktualni menu Ktra

'Vypert(ve menu — e Stisknutim tohoto tlacitka zvolte barvu
(Stisknéte a podrzte Panasonic karky. (viz s. CZ4)

pro rychlé posouvani) T (Stredni I —Tmava @ —svetia{ ])
Casovaé o Start
o Nastavte Gasovaé zpozdéni "":i" : 0—r o Stisknutim tohoto tlacitka ,,Spustite program“
(s. CZ5) (odpoéitévénP i . nebo nastavite ,,Casovaé zpozdéni“
e Nastaveni ,Casovaé Stop . .
. ix . e ZruSeni nastaveni / zastaveni programu.
zpozdeni” pro peceni (Podrzte pfiblizné 1 sekundu.)

PRISLUSENSTVI
Nadobka na kvasek Odmeérka Hnétaci hak

|

NAVOD K POUZITI (Program 1

Pred prvnim pouzitim spotiebice, pripadné pokud jste jej po delSi dobu nepouzivali, vyCistéte vSechny casti.
(Postupujte podle pokynu pro ¢isténi na str. CZ7.)

Vyjméte pecici nadobu Presné odmérte jednotlivé Vlozte ingredience do pecici
a nastavte hnétaci hak. ingredience, jako priklad nadoby.
pouzijte nabéracku na obrazku. ST

N N s ~\

Vyberte menu chleba. Stisknéte tlacitko Start. Az bude chléb hotovy, stisknéte
tlacitko Stop, vyjméte jej
a polozte na mrizku.

<g> D>
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RECEPTY

Odmérené ingredience do pecici nadoby vkladejte v pofadi, v némz jsou v receptu uvedeny.

= | /7 AR ZE 0
= & [0 & 8 & O D
Polozka | & esstl) v frod | [ | [l | © ©
Susené | Visokoepkovd | Svétla | Maslo | Cukr | Susené | Sl Olej | Vejce  Maslo | Voda
drozdi | celzmid | chlebova odstredéné
chiehovamouka| mouka mléko
1 zakladni 4" ez - | 250g | 15g Apollz - A lz - - - 170m
4h10min ' &= & & [T pol iz U 12.
< Celozrmny e o s
Chléb 4 pSeniény 5h 1¢aj. 1z 125¢g | 125g | 15g [ pol. 1z, - [1¢aj.lz] - - - 190 ml
3 ~Aat 3/ XAl
6 | Brioska 3 h15 min /ﬂgm- - | 200g | 30¢g 2pm.&.1pm.ﬁ.’ﬂ§a' - 140mr? 40 | -
1 ~Aai 1
Tésto 14 |Pizza |45 min /Zlgaj' - 280g - ; - a1z /f2p°" ; - 150 ml
*1 Nakrajejte na *2 Rozmichejte/  *3 Nakréjejte
kostky o velikosti uslehejte na kostky
2-3cm 1 vejce (M) + o velikosti
a uchovavejte Zloutek +vodu  1-2cm
v chladnicce. a uchovavejte
v chladnicce.
N | G ER | @ | e | &
x ) = | & e
1| D é @ ol | [ Q) | e— |
Mléko | Vejce |Jablecny Olej Med Sul Mouka | Bramborovy | Xantanova | SuSené
ocet zhnédéryze|  Skrob guma | drozdi
Bez Bezlepkovy |1 h 50 min - 1 - v o . s | 1%Ca;.
lepku 8 chléb 1 h 55 min 160g | 50 g 8g [pol.lz), 30g 1¢&aj.lz] 75g | 150 g 1 &aj. IZ. .
*1 vejce (M), roz§lehané
&y | 1 A
A& PR =g O
Maslo | Cukr | Mléko | Vejce | Kyprici  Hladka Rumnebo Citronova
prasek | mouka | brandy | kira
. Z
Sladké | 16 |Dort | P30MIN-l 416, | 100 [1 pol.iz/100g| 7g | 180 g | Trochu| celého
1h 40 min citronu
*1 2 vejce (M), rozslehana
Naskenujte QR kdd pro dalSi recepty a verzi Navodu k obsluze.
https://www.panasonic.com
CZ9
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Koszonjuk, hogy a Panasonic termékét valasztotta.

e Ehhez a termekhez 2 utmutato tartozik. Ez a dokumentum a ,,KEZELESI UTMUTATO’. A masik a ,KEZELESI
KEZIKONYV ES RECEPTEK”. Kérjiik, hogy a termék helyes és biztonsagos hasznalata érdekében olvassa el
figyelmesen mindkét utmutatot.

¢ A termék hasznalata el6tt forditson kulon figyelmet a jelen utmutato ,,Biztonsagi ovintézkedések” (lasd: HU2
-HU3 oldal) és ,,Fontos informaciok” (lasd: HU4 oldal) részeire.

e Orizze meg ezt a kezelési Utmutatét késdébbi felnasznélas céljabol.

¢ A Panasonic nem vallal semmilyen felelésséget a termék nem megfelel hasznalata vagy a jelen utasitasok
figyelmen kivil hagyasa esetén.

BiztonSagi OVINTEZKEAESEK ........ueeeiiiiiiiiiiii e HU2
FONTOS INFOMMACIOK ...ttt et e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e s s nnnnnnnenenneeeeees HU4
A részek megnevezeése €s UtMULAtASOK ..........ccooiiiiiiiii i HU4
Kenyeér alaprecept €IKESZITESE ... HUS
HIDQEINATITAS ...ttt et e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e eeeeeees HUG
TISZHIAS €S QONUOZAS .....coeeiiiiiicee e e e e e e e e ettt e e e e e e e e e e e aeeeeeeeessannnnnas HU7
O E 2= A= To £ oS SEPPPPPUPPPN HU7
(€Y ] SRV 10 41U c= (o PP PPEPPTRPPPPPPRR HUS8

Kérjiik, kovesse ezeket az

Biztonsagi ovintézkedések .iissokat

A személyi sérulések, aramutés vagy tliz kockazatanak csokkentése érdekében tartsa szem el6tt az alabbiakat:
B Az alabbi jelz6szavak a termék rendellenes hasznalata esetén bekovetkezo sériilés vagy kar mértékét jelzik.

é VIGYAZAT Olyan potencialis kockazatot jeldl, amely sulyos személyi sérulést
= vagy halalt okozhat.

é FIGYELEM . Olyan potencialis kockazatot jelol, amely enyhe személyi sérulést
= vagy anyagi kart okozhat.

B A jelolések osztalyozasa és magyarazata az alabbiakban talalhaté.

® Ez a jeldlés tiltast jeldl. 0 Ez a jelOlés egy betartani szukséges elbirast jelol.

A VIGYAZAT

Az dramutés, a rovidzarlat okozta tiiz, fust, forrazas vagy személyi sérllések kockazatanak elkertlése érdekében.

® Ne hagyja, hogy kisbabak vagy gyerekek jatszanak a csomagoldéanyagokkal.
® (Fulladast okozhatnak.)
® Ne szerelje szét, javitsa vagy modositsa a késziléket.
-» Lépjen kapcsolatba azzal az Uzlettel, ahonnan a terméket vasarolta, vagy a Panasonic szervizkdzpontjaval.
® Ne rongalja meg a halézati kabelt és a halézati csatlakozot.
Szigoruan tilos:
A kabel megrongalasa, modositasa vagy flitécsévek mellé helyezése, meghajlitasa, megcsavarasa,
huzasa, a halozati kabel éles széleken vald athuzasa, nehéz targyak rahelyezése a halozati kabelre, a
halézati kabel kotegelése, és a termék felemelése a haldzati kabelnél fogva.
® Ne hasznalja a késziiléket, ha a halozati kabel vagy a halézati csatlakozoé sériilt, vagy a halézati
csatlakozé nincs megfeleléen csatlakoztatva a haztartasi halézati aljzathoz.
-» A kockazatok elkerulése érdekében a sérult haldzati kabelt a gyarténak, a gyartd
szervizkOzpontjanak vagy egy hasonl6 képzettségl szakembernek kell kicserélnie.
® Ne csatlakoztassa vagy huzza ki a halozati csatlakozot nedves kézzel.
©® Ne meritse a késziiléket vizbe, illetve ne frocskoljon ra vizet és/vagy egyéb folyadékot.
@ Hasznalat kozben ne érintse meg, ne zarja el vagy takarja le a szell6zonyilast.
+ Forditson kilonds figyelmet a gyermekekre.

® Ezt a késziléket legalabb 8 éves gyermekek, csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
0 képességii, valamint a megfelel6 tapasztalattal és ismeretekkel nem rendelkezé személyek csak
akkor hasznalhatjak, ha felligyelik 6ket, vagy utasitasokkal lattak el ket a készilék biztonsagos
hasznalatara vonatkozéan, és megértik a kapcsolédé kockazatokat.
Ne hagyja, hogy a gyermekek a késziilékkel jatszanak.
A tisztitast és a felhasznal¢ altal végzett karbantartast gyermekek csak abban az esetben
végezhetik, ha betoltotték a 8. életéviiket, és felligyelik 6ket a miiveletek ideje alatt.

HU2
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A VIGYAZAT

©® A késziiléket és a halozati kabelt tartsa elzarva 8 évnél fiatalabb gyermekekt6l.
® Ellenérizze, hogy a késziilék cimkéjén feltiintetett fesziiltség megegyezzen a helyi taphalézat
fesziiltségével.
Emellett az elektromos tulhevilés megel6zése érdekében ne csatlakoztasson mas eszkdzoket
ugyanarra a halozati aljzatra. Ha mégis tobb haldzati csatlakozot csatlakoztat, ellenérizze, hogy a teljes
teljesitmény ne haladja meg a halozati aljzat névleges teljesitményét.
Csatlakoztassa megfeleléen a halézati csatlakozét.
Rendszeresen torolje le a port a halézati csatlakozoérél.
=» Huzza ki a halozati csatlakozot, és torolje le szaraz ronggyal.
® A késziilék rendellenes miikodése esetén azonnal hagyjon fel a késziilék hasznalataval, és
valassza le a taphalézatrél.
Példak rendellenes mikodésre vagy meghibasodasokra:
+ A haldzati csatlakozo és a haldzati kabel rendellenes mértékben felforrésodnak.
+ A haldzati kabel sériilt, vagy a készulék nem kap aramot.
A burkolat deformalddott, lathaté sérllések vannak rajta, vagy rendellenes mértékben felforrosodik.
Hasznalat kdzben rendellenes forgashang hallatszik.
A készulékbdl kellemetlen szag tavozik.
+ Egyéb rendellenesség vagy hiba jelentkezik.
- Ellendrzés és javitas céljabol lépjen kapcsolatba azzal az Uzlettel, ahonnan a terméket vasarolta,
vagy a Panasonic szervizkdzpontjaval.
® Ne hasznalja a késziiléket, ha az alkatrészei deformalodtak vagy sériiltek, példaul repedések
vagy forgacsok lathatok rajtuk.
-» Ellenérzés és javitas céljabdl Iépjen kapcsolatba azzal az zlettel, ahonnan a terméket vasarolta,
vagy a Panasonic szervizkdzpontjaval.

A FIGYELEM

O

Az dramszivargas, aramutés, rovidzarlat okozta tiiz, forrazas,
személyi sérilések vagy anyagi kar kockazatanak elkertlése érdekében.

® Ne hasznalja a késziiléket az alabbi helyeken.

+ Egyenetlen fellleteken, elektromos készulékeken, példaul
hitGszekrényen, asztalteritbhdz vagy sz6nyeghez hasonld
anyagokon stb.

+ Olyan helyeken, ahol viz froccsenhet ra, vagy héforrasok mellett.

-» Helyezze a készuléket stabil, szaraz, tiszta és sima h6allé
munkafellletre, legalabb 10 cm-es tavolsagra a munkafelllet
szélétdl, és legalabb 5 cm-re a falaktdl és egyéb targyaktol.

@ Hasznalat kozben ne tavolitsa el a kenyértartalyt, és ne huzza
ki a késziilék halozati csatlakozéjat.
® Ne hasznaljon kiilsé idozitot stb.

+ Ez a készulék nem hasznalhato kilsé idézitével vagy kalonalld

tavvezérld rendszerrel. \‘ ’\
® Hasznalat kdzben és kozvetleniil hasznalatot kovetéen ne érjen S

a forré részekhez, mint amilyen a kenyértartaly, a késziilék belseje, a flitbelem vagy a tetélap

belsé része.

Azok a feluletek, amelyeket a felnasznalé megérinthet, hasznalat kdzben felforrésodhatnak. Legyen

ovatos a maradékhdvel, kildndsen hasznalat utan.

-» Az égési sérulések elkerilése érdekében mindig hasznaljon edényfogd kesztylit a kenyértartaly vagy
a kész kenyér eltavolitasakor. (Ne hasznaljon nedves edényfogd kesztyiit.)

@ Ne dugjon semmilyen targyat a hézagokba.

® Ne lépje tul a kenyér (280 g), a tészta (280 g) és a keleszt6 anyag, példaul a szaritott éleszto
(4,2 g) vagy a sutépor (7 g) maximalis mennyiségét. (Lasd: HU7 oldal)

® Huzza ki a halézati csatlakozét, amikor nem hasznalja a késziiléket.

@ Kihuzaskor fogja a haldzati csatlakozét. Semmilyen esetben ne huzza a halézati kabelt.

©® Kezelés, mozgatas vagy tisztitas el6tt hiizza ki a késziilék halézati csatlakozojat, és hagyja
lehdilni a késziiléket.

® A késziilék csak haztartasi hasznalatra alkalmas.

@ Hasznalat utan tisztitsa meg a késziiléket, killonosen az éleimiszerekkel érintkezé feliileteket.

(Lasd: HU7 oldal)
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Fontos informaciok

® Arendellenes mikodés vagy deformacio érdekében ne hasznalja a késziiléket kiiltéren,
magas paratartalma heI){(lsegekben valamint ne fejtsen ki tulzott erét a jobb oldali
abran lathato alkatrésze
® A maradékok eltavolitasahoz ne hasznaljon kést vagy egyéb éles eszkozt.
® A megrongalas elkeriilése érdekében tigyeljen, hogy ne ejtse le a késziiléket.
® Ne taroljon semmilyen hozzavalot vaga/ kenyeret a kenyértartalyban.
rde

Csatlakozas
Flitéelem

® Arazas vagy az iitkozés elkerilése érdekében a kenyértartaly ljlﬁmérs,ék'et-—
fogantyuinak megfogasakor fogja a fogantyukat kozepen. érzeékeld
Ennek a késziiléken elhelyezett jeldlésnek a jelentése: A tetdlap belseje
ﬁ »Forro feliilet, 6vatosan érjen hozza”.

A részek megnevezése és utmutatasok

B Féegység

* Akésziilék els6é hasznalata el6tt mossa el a kenyértartalyt, a lapatot stb.

/Elesztés pohar (max. 240 ml) \

; Folyadékok 10 ml-es
A fedél TetSlap 7H Kiméréséhez. fokbeosztasok

fgg?r)tyylbb Belso tetlap —

Szell6zényilas — ===, (bal és jobb) o /Mér(jkanél (15 ml) (5 ml) \

Y _— —_— -~

\— - i » Szellozonyﬂasokﬂ Fogantyl ———=7—— Cukor, s6,
. S ) Kenyértartaly —r< szaritott Evokanal  Kiskanal
Szell6z6nyilasok = ) éleszto stb.

kiméréséhez.  /zieldles %, %% %
jelolések /

Dagasztélapat ]

Vezérlbegység

Szell6zényilasok
Halézati kabel (bal és jobb)
Halozati

csatlakoz6*

* A halézati csatlakozo formaja eltérhet az abran lathatotol.

B Vezérléegység és kijelzd

* A halézati csatlakozé kihuzasa utan az LCD-kijelzé kikapcsol.

Menii Aktualisan kijelzett men Kenyérhéj
®Egy menl'i ki'vélasztésa o Nyomja meg ezt a gombot a kenyérhéj
(Nyomja meg, és tartsa Panasonic szinének kivalasztasahoz. (Lasd: HU4 oldal)

lenyomva a gyors gérgetéshez (Kozepes @ —Sotét % —Vilagos D)

Indit
0—‘_ e Nyomja meg ezt a gombot a ,,Program
elinditasahoz” vagy a ,,Késleltetési id6zit6”

Allj
e Beallitas elvetése / program leallitasa.
(Tartsa nyomva koriilbeliil 1 masodpercig.)
+ Afenti abran az 6sszes szoveg és ikon lathatd, ugyanakkor a tényleges hasznalat soran a késziilék csak az
aktualis meniihoz kapcsolodé tartalmakat jelzi ki.

1d6zité
o A siités Késleltetési ido
(HUS oldal) (visszaszamlalas) |
o A siités ,Késleltetési
id6” beallitasa

/,, , , ) ahozzévalék hozzéadasabol stb. adddd nem megfeleld o A Siités folytatasa” funkcid idétartama eltérd a kﬂlbnbézé\
Stités folytatasa / siités esetén (szlirjon egy nyarsat a siitemény vagy kenyér meniikben.
Ujramelegités / keveres kozepébe, és ha a keverék a nyarsra ragad, folytassa a (3 Nyomja meg az ,<>" gombot.
(bedllithatd mendik: siitést) a siités befejezése utan legfeljebb kétszer aktivalhato e Nyomja meg, és tartsa lenyomva az , " gombot a ,Siltés
16-18) a ,Siités folytatasa” funkci. folytatasa” funkcid elvetéséhez.
s . e A ,Siités folytatasa” funkcié a siités befejezése utan m A, Siités folytatdsa’az alabbi modon is elvégezhetd:
(Példakent a ,Sites 15 percig aktivalhato, és nem végezhetd el, miutan a o Ha a siltés befejezése utan nem nyomja meg az , "
folytatasa” van készllékhaz belsejében a hdmérséklet lecsokken. gombot, a késztilék hangJeIzest ad ki.
bemutatva a jobb (@ Vélassza ki a megfeleld szamu meniit. @ Nyomja meg az ,@" gomb , << " vagy , > " gombjat a
oldalon) @ Allitsa be a siitési idot. siitesi id6 beallitasahoz.
AN @ Nyomja meg az ,<>" gombot a siités megkezdéséhez. -
4 ) / AL, YA Kozepes, , % " Sotét vagy , D " Vilagos értékekre allithato be. N
@ A menuben szerepld egyik program kivalasztasa utan nyomja meg a ,{ B” gombot a kenyérhéj kivant szinének
g kivélasztasahoz.
Kenyerhe) @ Nyomja meg az ,<>" gombot.
e Ameniiben egy ,{ B ikon jel6li azokat a programokat, amelyekkel elérheté a ,{ " funkcio

\_ / \® Minél tobb a cukor, annal sotétebb lesz a kenyerhéj. Minél kevesebb a cukor, annal vilagosabb lesz a kenyérhéj.

o |
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4 ) qsi]tés a, @ programban bedllitott idGpontban fejezddik be. )

(@ Példaul naponta készitett puha kenyér.
e Este 21:00 ora van, és azt szeretné, hogy a kenyer masnap reggel 6:30-kor legyen kész.
@ Miutan a mentibdl kivalasztotta a programot, nyomja meg az ,@” gomb , <" vagy , > " gombjat a siités kivant
[d6zitd befejezési idejének beallitasahoz. (A kijelzett id6 a befejezési idd és az aktualis id6 kozotti kiilonbség.)
(3 Nyomja meg az , <> gombot. (a késleltetési id6zité beallitasanak befejezésehez).
e Azoknak a programoknak az esetében, amelyeknél elérheté a ,{ 8" funkcio, a ,@” programot a ,{ B” funkcio
bedllitdsa utan allitsa be.
\_ J @ Az elérheté meniben legfeljebb 13 6réra allithatd be. J
4 \ /A 3-as meniiben alapértelmezés szerint van Mazsolas program. Ha hozzavaldkat kell hozzaadnia, akkor erre a \
kézikonyvben megjeldlt iddpontban kerithet sort.
Manualis hozzaadas (az LCD-kijelz6n a , 7" ikon lathat).
Mazsol3 Miutan a készUlék hangjelzést ad ki, 3 percen bellil manualisan hozza kell adnia a hozzavalokat, le kell zarnia a
azso f"‘s tet6lapot, és ismét meg kell nyomnia az , > gombot.
A hozzaadott % Ha 3 percen belil nem adja hozza a hozzavalokat vagy nem nyomja meg az ,<>" gombot, a késziilék hangjelzést
mennyiség nem ad ki, és a készUlék automatikusan beindul.
haladhatja meg az o Ahozzavalok hozzaadasanak ideje a szobahémérséklettdl fliggben eltérd.
o Minél tébb a hozzavalo, a kenyér annal tdmérebb lesz.
50 grammot. o Akulonbozé tipusu hozzavaloktol figgéen elgfordulhat, hogy az eredeti forma nem marad meg.
Kérjiik, minden menire vonatkozdan tartsa be a hozzavalok aranyat és mennyiségét. Ellenkezd esetben a hozzavaldk kifolyhatnak a kenyértartalybdl,
megéghetnek, illetve kellemetlen szag vagy fiist tavozhat a késziilékbél.
o Atdl kemény hozzavalok hozzaadasa a kenyértartaly fluorid-bevonatanak levaldsat okozhatja stb. Kérjik, dvatosan hasznélja 6ket.
\ j QA levalt fluorid-bevonat véletlenszeri elfogyasztasanak nincs egészségkarosité hatasa. j
Kenyér alaprecept elkeszitése
Szaritott 1 kiskanal Az egyes receptekkel elérheté opciokat és a sziikséges miiveleteket a kovetkezd ikonok jelzik:
éleszté Mazsola, diofélék és egyéb hozzavalok adhatok _  Tegye a kimért hozzavalokat a
___|Fehér 250 hozza kézzel. A receptrészben a tovabbi kenyértartalyba, a receptben megjeldlt
&3 | kenyérliszt g osszetevok, példaul mazsola hozzaadasara sorrendben.
! Vaj 15 ¢ megadott id6 az idézitd programtdl eltérd
Cukor 1 evékanal programban megadott hozzaadasi idé6.
: . . A ,Kenyérhéj szine” ,Kozepes”, ,Sotét” vagy Végezze el a manualis miiveleteket (példaul
\S/? 17k(;Sanal a »Vilagos” értékekre allithato be. L kiegészitd hozzavalok hozzaadasa és a liszt
iz m . e L.
@ Bedllithat6 a kenyérsiités befejezési ideje. Iek.aparasala k_ferllyertart'c_lly c?ldalfala_rol),
amikor a késziilék hangjelzést ad ki.
o Beadllithato befejezési idd tartomanya: 4 éra - 13 6ra (HU5 oldal)
e Hozzavalok hozzaadasi ideje: Kb. 37 perc - 1 ora és 2 perc (HU5 oldal)
Elokészités

1. Helyezze a késziiléket stabil, szaraz, tiszta, sima és héallé munkafeliletre.

2. {\lyiss? fel a tet6lapot. Eltavolitasahoz forgassa a kenyértartalyt az dramutato jarasaval ellentétes iranyba. Helyezze a dagasztdlapatot a
engelyre.
e Finoman érintse meg a dagasztélapatot, és az ellils6 vége kb. 3 cm-t fog elmozdulni.
o Ellendrizze, hogy ne legyen tészta a tengely kordl.

3. Helyezze a hozzavalokat a kenyértartalyba az ikonok altal jelzett mennyiségben, a receptben jelzett sorrendben, és az alabbiak szerint:
(D Eleszt6 ) Liszt (3) Egyéb hozzavalok @ Folyadékok
Az ctﬁlrakmut?té jarasaval megegyez0 iranyba forgatva tegye a helyére a kenyértartalyt, zarja le a tetélapot, és csatlakoztassa a halozati
csatlakozot.

° Iizlolzzéadéskor a szaritott élesztét tartsa tavol a dagasztélapattdl és a tengelytdl. Ha élesztd kertil bele, eléfordulhat, hogy a kenyér nem
el meg.

° Te%g)l/e g klimért hozzavalokat a kenyértartalyba. Takarja be az éleszt6t a liszttel, majd a tobbi szaraz hozzavaldval. Végul adja hozza
a folyadékot.

Beallitas
4. A menlipontok kdzotti valtashoz nyomja meg a , £]” balra és jobbra mutaté nyilait.

Az 1-es menii kivalasztasa utan beallithatja az alabbi programokat. (Az egyes mentikhoz elérheté programokat az alabbi ikonok jelzik a
recept mellett.)

A 3-as menu alapértelmezett modja a Mazsolas program. A gép hangjelzést ad ki, amivel emlékezteti, hogy a meghatarozott id6n belll
adja hozza a hozzavalokat, mikdzben a , " ikon villog.

Nyomja meg a ,{ B” gombot a kenyérhéj szinének bedllitdsahoz. (alapértelmezés szerint Standard.)
Nyomja meg az ,@" gombot a kenyérsiités befejezési idejének beallitasahoz. (alapértelmezés szerint az aktualis idéponttél szamitva.)
A fenti programokra vonatkozo részleteket lasd a HU4-HUS oldalon.
5. Nyomja meg az ,<>” gombot, és a kijelz6n megjelenik a befejezés hozzavetbleges ideje.
e Ha a kivalasztott menuiben van Mazsolas program, nyissa fel a tet6lapot, amikor a késziilék hangjelzést ad ki, manuélisan tegye a
hozzavaldkat a kenyértartalyba, és nyomja meg az ,<>” gombot.

Ha 3 percen bellil nem adja hozza a hozzéavaldkat vagy nem nyomja meg az ,<>” gombot, a készlilék hangjelzést ad ki, és a késziilék
automatikusan beindul. HU5

o
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A kenyér kivétele
6. A program végén a gép hangjelzést ad ki.
Nyomja meg az ,&” gombot, és huzza ki a halozati csatlakozot.
7. Alegjobb eredmény érdekeében vegye ki azonnal a kenyeret.
e Szaraz edényfogd kesztylivel dvatosan tavolitsa el a forré kenyértartalyt.
e Boritsa ki a kenyeret a tartalybol, és hagyja kihdini racsos alatéten.
e Szeletelés el6tt ellendrizze, hogy a lapat ne legyen a kenyérbe siillyedve.
e Akenyér kivételéhez ne hasznaljon éles targyakat, mert ezek a kenyértartaly sériilését okozhatjak.

Hibaelharitas

Hiba esetén el6szor ellenérizze az alabbi pontokat. Ha a rendellenesség nem sziinik meg, azonnal vegye fel a kapcsolatot a Panasonic
szervizkézpontjaval.

e Meérje ki pontosan a hozzavalokat.

o Tulterhelt motor. e A nagyméretli hozzavaldkat, példaul a diét torje apré

N-

Azt jelenti, hogy a folyamatos mikodés
kovetkeztében a gép tulsagosan
felmelegedett (40 °C fole).

darabokra, és ezt kdvetéen adja hozza 6ket. (nyomja
meg az ,” gombot)

Nyissa fel a tet6lapot, és hagyja nyitva a készlilék
belsejének lehiiléséig.
(A sutés befejezése utan kb. 1 orat kell hilni hagyni.)

Mikodési rendellenességet jelez.
e Javitas érdekében vegye fel a kapcsolatot a Panasonic szervizkézpontjaval.

Ok és elhirités

Nem miikodnek a gombok.

A késziilék nem miikodik
(tésztadagasztas) az , <>”
gomb megnyomasa utan.

A lapat csorg6 hangot ad ki.

A késziilék hangokat ad ki
hasznalat vagy pihentetés
kézben.

A késziilék féluton leall. (a
lapat nem forog)

A siités nem veszi kezdetét,
és a tészta poros allagu.

Tészta folyik ki a kenyértartaly
aljan.

A kenyértartaly alja
elsotétedik.

Nem megfelelé formaju
kenyér

(elégtelen vagy tulzott
erjedés).

Uzemelés vagy idézités
kozben hangok hallhatok.

VvV vV vV Vv
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o Ellendrizze, hogy a halozati csatlakoz6 megfeleléen van-e csatlakoztatva, vagy nem esett-e ki.

=» Csatlakoztassa a halézati csatlakozot.

A késleltet6 id6zito a ,, Tészta pihentetése” 1épéstdl indul, ezért a késziilék kezdetben nem miikodik.
=» Nincs szikség semmilyen miveletre

Ez azért van, mert a lapat és a fétengely kozott hézag van. (Az eliilsé vég kb. 3 cm-t mozog)
=» Nincs szlikség semmilyen miveletre

A ,tésztadagasztas” vagy ,szelloztetés” ideje alatt az alabbi hangok nem utalnak rendellenességre.
=2 CSIKOTGAS ES KOPOGAS .....vviiiiiiiiiieieieieie ettt tésztadagasztasi hangok
B A 110 - 3SR motorhang

Ha tul sok hozzavalé van a késziilékben vagy a lapat elakad a kemény hozzavalokban, a motor tulterhel6dik,

a véddberendezés aktivalodik, és a késziilék leall. (Azonnal hiizza ki a halézati csatlakozot, vegye ki a

kenyértartalyt, és tavolitsa el bel6le a hozzavalékat. Hagyja pihenni 30 percnél hosszabb ideig, majd inditsa

Ujra a receptben megjeldlt mennyiségii hozzavaldval.)

=» Ha a termék a fenti miivelet elvégzését kovetéen sem miikodik megfeleléen, javitas érdekében vegye fel a
kapcsolatot a Panasonic szervizkdzpontjaval.

Elfelejtette behelyezni a lapatot.

=» Helyezze be a lapatot. (HU4 oldal)

A kenyértartalyban talalhaté lapattengely tulsagosan szorul ahhoz, hogy forogni tudjon.

=» Ha alapat be van helyezve, de a lapat tengelye nem forog, cserélje ki az ors6 csapagyat. (Vegye fel a
kapcsolatot a Panasonic szervizkdzpontjaval.)

Hasznalat kdzben kis mennyiségii tészta folyik ki a kenyértartaly nyilasan. (A forgé részhez keriil6 tészta

eltavolitasra keriil, hogy ne zavarja a forgast.) Ez nem utal rendellenességre. Ugyanakkor ellenérizze, hogy a

lapat tengelye képes legyen forogni.

=» Ha alapat be van helyezve, de a lapat tengelye nem forog, cserélje ki az ors6 csapagyat. (Vegye fel a
kapcsolatot a Panasonic szervizkdzpontjaval.)

A kenyértartaly alja elsotétedhet a keverés okozta surlodastol. Tordlje meg az elsotétedett részt nedves
papirtoridvel.
=» Nincs szikség semmilyen mveletre

Tul sok szaraz éleszt6t / vizet hasznalt.

-» Ellendrizze a receptet, és mérje ki a pontos mennyiséget a csomagolasban talalhato
mérdkanallal (szaraz élesztd) / élesztés poharral (viz).

=» Ellendrizze, hogy a tébbi hozzavald nem tartalmaz-e vizet.

Tul sok lisztet hasznalt.

=» Mérleggel mérje ki pontosan a liszt mennyiségét.

Tal nagy a hémérséklet a helyiségben?

=» Ha a helyiségben a h6mérséklet meghaladja a 25 °C-t, 5 °C-os viz hasznalata és a vizmennyiség
10 grammos (mL) csokkentése javasolt.

A ,tésztadagasztas” vagy ,,Szell6ztetés” ideje alatt a gép hangos hangokat (csikorgas vagy
zugas) adhat ki, amelyek a normal iizemeléssel egyiitt jaré6 hangok.
=» Nincs szikség semmilyen miveletre

o Amikor mlikddni kezd, a készulékbdl fiist tavozik, és szagokat bocsat ki. A flist s a szag azonban fokozatosan megsziinik a készllék miikodése
kdzben. Ez nem befolyasolja a késziilék hasznalatat.
e Normalis, hogy a készlilék elinditasa utan a motor nem lép azonnal miikddésbe.

HUG
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Tisztitas és gondozas

e Az egyseég tisztitdsa el6tt huzza ki a haldzati csatlakozoét, és hagyja lehdilni a készuléket.
e Ne hasznaljon surolé hatasu termékeket! (tisztitoszerek, suroldszivacsok stb.).

e Hasznaljon puha nedves rongyot.

e Ne tisztitsa a kenyérsitd gép egyetlen részét sem mosogatégépben.

e Tartsa tisztan és szarazon a kenyérsité gépet.

Kenyértartaly e Dagasztolapat Féegység

Eltavolitashoz forgassa el a kenyértartalyt az Tordlje le puha nedves ronggyal.

oramutaté jarasaval ellentétes iranyba. Tavolitsa el a e Ovatosan torolje le, hogy ne rongalja meg a

dagasztolapatot, és mossa el meleg szappanos vizzel. hémérséklet-érzékelét.

(D Gondoskodjon a tengely kortili és a
dagasztolapaton beldli tertlet alapos

megtisztitasarol. A dagasztotengely korldl nem
maradhatnak tésztamaradékok.

(2) Ha a dagasztdlapat nehezen tavolithato el Miutan lehilt, a sités utan a lehet6 leghamarabb
a tartalybdl, ontson egy kevés meleg vizet a tordlje le a tetdlap belsejét puha nedves ronggyal.

tartalyba, és hagyja azni 5 - 10 percig. Ne meritse
vizbe a tartalyt.

Miszaki adatok

Tapellatas 230V ~ 50 Hz
Melegitési teljesitmény 340 W

Keverési teljesitmény 45 W

Méretek (Sz x Mé x Ma) (megkdzelitéleg) | 25,5 x 30,7 x 29,0 cm
Témeg 3,5 kg

Tulmelegedés elleni védbeszkdz Hébiztositék

Halozati kabel hossza (megkdzelitéleg) 0,9m

Kenyér max. 280 g min. 200 g
Kenyeérliszt - X
. Tészta max. 280 g min. 200 g
Kapacitas
Szaritott élesztd max. 4,2 g min. 1,4 g
Sitépor max. 7 g min. 3 g
Készenléti mdd teljesitménye 0,4W

Automatikus készenléti méd
Amikor a készuléket csatlakoztatjak a tapellatasra, azonnal készenléti médba kerdl.
Ha mikodés kdzben megnyomja a rajta talalhaté allj gombot, a készulék azonnal készenléti modba kerdl.

Tajékoztatas felhasznalok szamara az elhasznalédott
készulékek, begyiijtésérol és artalmatlanitasarol

Csak az Eurépai Unio és olyan orszagok részére, amelyek begyiijté rendszerekkel rendelkeznek.

Ha ez a szimbolum szerepel a termékeken, a csomagolason és / vagy a mellékelt dokumentumokon, az
elhasznalt elektromos és elektronikus termékeket nem szabad keverni az altalanos haztartasi szeméttel.

Az elhasznalddott készulékek, megfeleld kezelése, hasznositasa és Ujrafelhasznalasa céljabdl, kérjuk, hogy a
helyi térvényeknek, megfelelben juttassa el azokat a kijeldlt gylijtéhelyekre.

E termékek elbirasszer( artalmatlanitasaval On hozzajarul az értékes eréforrasok megovasahoz,
és megakadalyozza az emberi egészség és a kdrnyezet karosodasat.

Amennyiben a begyjtéssel és Ujrafelhasznalassal kapcsolatban tovabbi kérdése lenne, kérjuk,
érdeklédjon a helyi Gnkormanyzatnal.

E hulladékok szabalytalan elhelyezését az orszagos jogszabalyok bintethetik.

I
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SD-PN100

GYORS UTMUTATO

Kbszonjuk, hogy a Panasonic termékét valasztotta! Folyamatos eréfeszitéseket tesziink a jobb élet és a
fenntarthatobb globalis kornyezet megteremtését célzo célkitlizéslink elérése érdekében.

Teljes kézikonyv a weben Kevesebb miianyag csomagolas Digitalis kézikonyvek

VEZERLOEGYSEG ES KIJELZO

Menii Aktualisan kijelzett men Kenyérhéj
®Egy menii kivélasztésa o Nyomja meg ezt a gombot a kenyérhéj
(Nyomja meg, és tartsa Panasonic szinének kivalasztasahoz. (Lasd: HU4 oldal)

lenyomva a gyors gorgetéshez) (Kozepes P —Sotét @ —Vilagos | ])

Indit
O—F e Nyomja meg ezt a gombot a ,,Program

elinditasahoz” vagy a ,,Késleltetési id6zit6”
Al
e Beallitas elvetése / program leallitasa.
(Tartsa nyomva koriilbeliil 1 masodpercig.)

TARTOZEKOK

Elesztés pohar Mérékanal Dagasztélapat

|

1d6zité
o A siités Késleltetési ido
(HU5 oldal) (visszaszamlalas) I
o A slités ,Késleltetési
id6” beallitasa

HASZNALAT (1. program

Tisztitson meg minden alkatrészt a késziilék els6 hasznalata el6tt, és ha hosszabb ideig nem hasznalta a terméket.
(Kévesse a HU7 oldalon talalhaté tisztitasi utasitasokat.)

\

Vegye ki a kenyértartalyt, és Meérje ki pontosan a hozzavalodkat, Tegye a hozzavaldkat a
szerelje be a dagasztélapatot. példaul a kanalnyi mennyiséget kenyértartalyba.
bemutaté képnek megfeleléen.

o=to
Valasszon egy kenyérsiitési Nyomja meg az Indit gombot. Miutan a kenyér elkésziilt,
menit. nyomja meg az Allj gombot,

vegye ki a kenyeret, és

helyezze racsos alatétre.
<g> <D

HU8
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Tegye a kimért hozzavalokat a kenyértartalyba, a receptben megjeldlt sorrendben.

= | By | @) | @y S | G D 0
O < < DO U0 a ﬁ W m m 2 @ C@
o Szaritott| Teljes Fehér Vaj | Cukor Sovany So Olaj | Tojas | Vaj Viz
éleszt6 | kiorlési | kenyérliszt tejpor
kenyérliszt
1 AMap 59500 o Ttp | - | 250g | 15g Ttosp| - | Ttsp | - ; - 170 ml
Kenyér 4 Korpas 56 1tsp | 125¢g | 125g | 15g | 1tbsp - 1tsp - - - 190 ml
6 |Bribs (30és15p | %tsp - 200g | 30g*" | 2tbsp | 1tbsp | % tsp - 140ml*?| 40 g*° -
Tészta 14 | Pizza 45p Y2 tsp - 280 g - - - 1tsp |2%tbsp - - 150 ml
*1 Kockdzza2-3 *2 Keverék / *3 Kockézza 1
cm-es darabokra, verjen fel 1 —2cm-es
és tegye tojast (M) + darabokra,
hiitészekrénybe. tq}éssérgéja +  éstegye

viz hiitészekrénybe.

119 8 50 s E R

€j Tojas | Amahorecet| Olaj Méz Soé Barna | Bugoyakenényit | Xantangumi | Szaritott
rizsliszt élesztd

.
:
k]
>

—

Gluténmentes |1 6 és 50 p -

Gluténmentes 8 Kenyér 166s55p 160 g | 50 g*’ 8g |1tbsp| 30g | 1tsp | 75¢g | 150g | 1tsp |1 Yatsp

*1 felvert tojas (M)

SUGAR

Vaj | Cukor

j | Tojas | Siitdpor | Finomliszt Rum vagy | Citromhéj
brandy

NN

lEN
G
3 =)

Edesség 16  Sitemény ]gggﬁgg 10g 100g 1tbsp 100g” 7g | 180g E9Y egggz

*1 2 felvert tojas (M)

Olvassa be a QR-kédot tovabbi receptekért és a Kezelési utmutaté valtozataért.
https://www.panasonic.com

HU9
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Kiitos, etta olet ostanut Panasonic-tuotteen.

e Talle tuotteelle on kaksi eri ohjetta. Tdma on "KAYTTOOHJEET”. Toinen on "KAYTTOOHJEET JA RESEPTIT".
Lue nama kaksi ohjetta huolellisesti kayttaaksesi tuotetta oikein ja turvallisesti.

e Ennen kuin kaytat tata tuotetta, ole hyva ja kiinnita erityista huomiota naiden ohjeiden kohtiin
"Turvallisuusohjeet” (ks.s. FI2 —FI3) ja "Tarkeaa tietoa” (ks. s. Fl4).

o Sailytd tama kayttdohje mybhempaa tarvetta varten.

e Panasonic ei ole vastuussa, jos laitetta kaytetaan vaarin tai jos naita ohjeita ei noudateta.

LI L2211 ST U0 LT ] == USSP Fl2
LI L CCT= = 1] (7 SR Fl4
Osien NIMEt Ja ONJEEL ...t e e e e e e e e e e e e e e e e e eerennaaaaas Fl4
PerusleiVAN ValMISTUS ... ...ttt et e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e nnnnnaeeeeees FI5
RV AT 0 4= = 14142 PP PPPPPPPRPR F16
Puhdistaminen ja NOIO ...........uuuiiiiiii et FI7
B g T EST=3 01T [ FI7
1 =T o = T EEERPRRPSPIN FI8

Varmista, ettd noudatat naita

Turvallisuusohjeet ohjeita.

Henkildvahinkojen, sahkoiskun ja tulipalon vaaran vahentamiseksi huomioi seuraavat:
B Seuraavat merkkisanat ilmaisevat vaaran ja vahinkojen vakavuuden, jos laitetta kaytetaan vaarin.

AVAROITUS ETO?LSrinTahdollista vaaraa, joka voi aiheuttaa vakavan vamman tai

AVAARA limaisee mahdollisen vaaran, joka voi aiheuttaa lievia vammoja tai
- omaisuusvahinkoja.

B Symbolit on luokiteltu ja selitetty seuraavasti.

Tama symboli tarkoittaa vaatimusta, jota on
noudatettava.

A VAROITUS

Sahkdiskun, sen aiheuttaman tulipalon, savun, palovammojen ja vammojen vaaran valttamiseksi.

® Tama symboli tarkoittaa kieltoa.

® Ali anna vauvojen ja lasten leikkid pakkausmateriaalilla.
® (Se voi aiheuttaa tukehtumisen.)
@ Ala pura, korjaa tai muuta tata laitetta.
- Ota yhteytta ostopaikkaan tai Panasonic-huoltokeskukseen.
@ Ala vaurioita virtajohtoa tai virtajohdon pistoketta.
Seuraavat toiminnat on kielletty ankarasti:
Laitteen vahingoittaminen, kasittely tai sijoittaminen lampdputken lahelle, virtajohdon vakisin
taivuttaminen, kiertaminen, vetaminen, kiskominen teravien reunojen yli, painavien esineiden
asettaminen virtajohdon paalle, virtajohdon niputtaminen ja virtajohdon kayttaminen tuotteen
nostamiseen.
@ Ala kayta laitetta, jos virtajohto tai virtajohdon pistoke on vaurioitunut tai jos virtajohdon
pistoke on loysasti kiinni talouden pistorasiassa.
-» Jos virtajohto on vaurioitunut, sen saa vaaran valttémiseksi vaihtaa vain laitteen valmistaja, sen
_ huoltokeskus tai vastaavan patevyyden omaava henkilo.
® Ala kytke ja irrota virtajohdon pistoketta marin kasin.
® Ala upota laitetta veteen tai roiskuta sille vetta ja/tai muuta nestetta.
® Ala kosketa, tuki tai peitd hoyryaukkoja kdayton aikana.
+ Kiinnita erityista huomiota lapsiin.
@ Tata laitetta voivat kayttaa 8-vuotiaat tai tata vanhemmat lapset seka henkilot joilla on
0 vahentynytta fyysista, aistipohjaista tai henkista kapasiteettia, tai kokemuksen tai tiedon
puutetta, jos heille on jarjestetty valvontaa seka ohjeistusta liittyen laitteen turvalliseen
kayttoon, ja he ymmartavat kayttoon liittyvat vaarat.
Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Puhdistusta ja kayttdjan huoltoa eivat saa tehda lapset elleivat he ole yli 8-vuotiaita ja heita
valvota.
FI2
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A VAROITUS

@ Pida laite ja sen virtajohto poissa alle 8-vuotiaiden lasten ulottuvilta.

@ Varmista, etta laitteen tyyppikilvessa ilmoitettu jannite vastaa paikallista syo6ttojannitetta.
Valta myos muiden laitteiden liittamistd samaan talouden pistorasiaan, jotta estetdan sahkdosien
ylikuumentuminen. Jos kuitenkin liitat useita virtajohtojen pistokkeita, niin varmista, etta kokonaisteho ei
ylita talouden pistorasian nimellistehoa.

@ Kiinnita virtajohdon pistoke tiukasti.

® Pyyhi virtajohdon pistokkeesta p6lyt saannollisesti.

-» Irrota virtajohdon pistoke ja pyyhi se kuivalla liinalla.

® Lopeta laitteen kaytto valittomasti ja irrota virtajohto pistorasiasta siina epatodennakoisessa
tapauksessa, etta laite lakkaa toimimasta oikein.
Esimerkkeja poikkeavasta toiminnasta tai rikkoutumisesta:

+ Virtajohdon pistoke ja virtajohto kuumenevat epatavallisesti.
+ Virtajohto vaurioituu tai laitteen virransyo6tto vikaantuu.

Laitteen rungossa on muodonmuutoksia, nakyvia vaurioita tai se on poikkeuksellisen kuuma.

Kayton aikana kuuluu epanormaalia pydrimisaanta.

lImenee epamiellyttavaa hajua.

lImenee muu poikkeavuus tai vika.

- Ota yhteytta ostopaikkaan tai Panasonic-huoltokeskukseen tarkastusta tai korjausta varten.

@ Ala kayta laitetta, jos sen osat ovat muuttaneet muotoaan tai vaurioituneet, kuten jos niissa on
nakyvia murtumia tai lohkeamia.
=» Ota yhteytta ostopaikkaan tai Panasonic-huoltokeskukseen tarkastusta tai korjausta varten.

A VAARA

Sahkdvuodon, séhkdiskun, oikosulun, palovammojen, vammojen ja omaisuusvahinkojen vaaran valttdmiseksi.

® ® Al3 kayti laitetta seuraavissa paikoissa.
+ Epatasaisilla pinnoilla, sahkolaitteiden, kuten jaakaapin, paalla,
kangasmateriaalilla, kuten poytaliinoilla tai matoilla, jne.
+ Paikoissa, joissa sen paalle voi roiskua vetta tai se on lahella
lammonlahdetta.
- Aseta laite lujalle, kuivalle, puhtaalle, tasaiselle ja
ldammadnkestavalle tydpoydalle vahintaan 10 cm tydpdydan
_ reunoista ja vahintaan 5 cm viereisista seinista ja muista esineista.
@ Ala poista leipavuokaa tai irrota laitetta verkkovirrasta kayton
aikana.
@ Ala kayta ulkoista ajastinta tms. laitetta.
+ Tata laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisella ajastimella tai
_erillisella kauko-ohjausjarjestelmalla.
® Ala kosketa kuumia alueita, kuten leipavuoka, laitteen sisapuoli,
lammityselementti tai kannen sisapuoli, kun laite on kaytossa tai heti kayton jalkeen.
Nakyvat pinnat voivat kuumentua kayton aikana. Varo jaannoslampaa erityisesti kayton jalkeen.
= Valttadksesi palovammat kayta aina uunikintaita leipavuoan tai valmiin leivan poistamiseen. (Ala
_ kayta markia uunikintaita.)
® Ala aseta mitaan esineita aukkoihin.
@ Ala ylita leivan (280 g), taikinan (280 g) ja nostatusaineiden, kuten kuivahiivan (4,2 g) tai
leivinjauheen (7 g) maksimimaaria. (Ks. s. FI7)
0 ® Irrota verkkojohdon pistoke pistorasiasta, kun laitetta ei kayteta.
@ Varmista, etta pidat kiinni virtajohdon pistokkeesta, kun irrotat sita. Ala koskaan veda
virtajohdosta.
® Ennen laitteen kasittelya, siirtamista tai puhdistusta irrota se verkkovirrasta ja anna sen jaahtya.
@ Tama laite on tarkoitettu vain kotitalouskayttoon.
@ Muista puhdistaa laite kayton jalkeen, erityisesti ruoan kanssa kontaktiin joutuvat pinnat.
(Ks. s. FI7)
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Tarkeaa tietoa

® Ala kayta laitetta ulkona, tiloissa, joissa on korkea kosteus, alaka Yhdistetty osa
kohdista osiin liiallista voimaa oikealla olevan kuvan mukaisesti,
jotta valtyt toimintahairi6lta tai muodonmuutoksilta.

@ Ala kayta veista tai muuta teravaa tyokalua jaamien poistamiseen.

@ Ala pudota laitetta valttaaksesi sen vaurioitumisen.

® Ala sailyta mitaan aineksia tai leipaa leipavuoassa.

® Kun otat leipdvuoan kahvaa, pida kiinni kahvan keskiosasta, jotta
valtetaan heiluminen ja tormaykset.

Lammityselementti

Lampdatila-
anturi

Kannen sisapuolella

Tama symboli laitteessa ilmaisee "Kuuma pinta,
ﬁ ei saa koskettaa noudattamatta varovaisuutta”.

Osien nimet ja ohjeet
B Pailaite

* Ennen kuin kaytat laitetta ensimmaisen kerran, pese leipavuoka, terét, jne.

/Hapanleipékuppi > (maks. 240 ml)\
Kansi A Nesteiden e 10 m
ansi lﬁ mittaukseen. lisaykset
. . N’/
Kannen kahvat Slsemp! / \
Hoyryaukko I (vasen ja oikea) kansi Mittalusikka m)
e =
Tuuletusaukot ——&—we Kahva - Sokerin, suolan, ‘ J C‘
S Leipavuoka kuivahiivan yms. Ruokalusikka Teelusikka
Tuuletusaukot —= mittaukseen. o
Yoamerkintd eV V5, Y4
Ohjauspaneeli _ merkinnét /

Virtajohto Tuuletusaukot Taikinakoukku
Virtajohdon — (vasen ja oikea)
pistoke* , ., . . o ) )
Virtajohdon pistokkeen muoto voi poiketa kuvassa esitetysta.

B Ohjauspaneeli ja nayttd

* Kun virtajohdon pistoke on irrotettu, LCD-naytt6 sammuu.

Valikko Nykyinen naytettava valikko Kuori
OVaI.its.e V.a.l.ik.lfo . e Paina tata painiketta valitaksesi
(Paina ja pida sitd painettuna Panasonic kuoren varin. (ks. s. Fl4)

selataksesi nopeasti)

(Keskitaso ] —Tumma (4 —Vaalea D)

Aloita

0—‘_0 Paina tata painiketta "Kaynnistadksesi
ohjelman” tai ”Viiveajastimen”

Seis

e Peruuttaaksesi asetuksen /
pysayttadksesi ohjelman.
(Pida noin 1 sekunnin ajan.)

* YIlla olevassa kuvassa nakyvat kaikki tekstit ja kuvakkeet, mutta kdyton aikana naytetdaan vain kuhunkin

valikkoon liittyva sisalto.

Ajastin
e Aseta viiveajastin —
(s. FI5) (alaslaskenta) i
e Aseta "Viive ajastin”
leivontaa varten

Jatka paistamista / ) @§ paistaminen ei ole rjittév?é aineiden !iséylgsgn tms. vuoksi 3 Paina " <> "-painiketta. )
i (tyonna varras kakun tai leivan keskelle, jos taikina tarttuu o Paina ja pida painettuna " @ "painiketta peruuttaaksesi "Jatka
Lammita uudelleen / vartaaseen, jatka paistamista.), "Jatka paistamista” voidaan paistamista’{oiminnon.
Sekoita (Asetettavissa tehdd enintaén 2 kertaa paistamisen jélkeen. m "Jatka paistamista” voidaan myos tehda seuraavilla tavoilla:
olevat valikot: 16-18) o "Jatka paistamista” on tehtéva 15 minuutin kuluessa e Jos " "-néppéint4 ei paineta paiston valmistuttua, ja
(Jatka paistamista” pg{gtamlsen pq?ﬁym‘[ﬁsta, (lalk?( 3|tatv0| suorittaa, kun kuuluu aanimerkki. .
T aarungon sisalampétila on laskenut. ina” < "t3i”~> " paini " (Y i
-k.ohtaa ke:ytet?a? tassa ®pVa|itsegvastaava vglikkonumero. v E:ilgtiaj; ta” > " painikkeesta” ©" aseftaakses|
oikealla nakyvana @ Aseta leivonta-aika. S @ Paina " <> "-painiketta aloittaaksesi paistamisen.
\esimerkkiné) ) (Ajan Jatka paistamista” kesto on erilainen eri valikoissa. )
4 ) /1] voidaan asettaa” {4 ” Keskitaso, ” % "Tumma tai”{ ] Vaalea. )
@ Valikossa luetellun ohjelman valinnan jalkeen paina "{ "-painiketta valitaksesi halutun kuoren varin.
Kuori @ Paina " > "-painiketta.
o Valikossa lueteltu ohjelma ja onko "{ " kaytettavissa sille, on merkitty "{ §”
o Mita enemman sokeria, sitd tummempi kuoren vari. Mita vahemman sokeria, sita vaaleampi kuoren vari.
\_ AN ’ P Y
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\ / \OVahingossa tapahtuvan kuoriutuneen fluoridipinnoitteen nauttiminen ei vaaranna terveyttési. /

—o— I

Paisto valmistuu asetettuun aikaan " () "-ohjelman toimesta.

(@ Esimerkiksi paivittain tehtava tuore leipa.

e Kello on nyt 21.00, ja haluat leivan olevan valmiina 06.30 huomenna aamulla.

@ Valikossa luetellun ohjelman valinnan jalkeen paina " << " tai " > " painikkeesta "@)" saatadksesi haluttua paiston
valmistumisaikaa. (Naytetty aika on ero valmistumisajan ja nykyisen ajan valilla.)

3 Paina " <> "-painiketta. (viiveajastimen lopettamiseksi).

e Ohjelmille, joille "{R” on kéytettavissa, aseta " @) "-ohjelma sen jalkeen, kun olet asettanut "{ §"-ohjelman.

(@ Saatavana olevalle valikolle se voidaan asettaa enintédan 13 tuntiin.

Ajastin

/

Valikossa 3 on Rusinaohjelma oletuksena. Kun aineksia on liséttava, voit lisata ne kayttdoppaassa maaritettyyn aikaaD
Kasin lisays (" nakyy LCD-néyt6ssa).

Kun laite antaa aanimerkin, sinun on liséttava késin aineksia, suljettava kansi ja painettava " <> "-painiketta uudelleen

3 minuutin kuluessa.

% Jos aineksia ei lisata tai " > "-painiketta ei paineta 3 minuutin kuluessa, kuuluu aanimerkki ja laite kaynnistyy
automaattisesti.

L
N

Rusina

Lisdysmaara ei saa olla , o o
. o Ainesten liséysaika vaihtelee huoneenl@mpétilan mukaan.

yli 50 g. o Mita enemman aineksia, sita vahemman kuohkea leipa.

e Erityyppisista aineksista riippuen saattaa esiintya tapauksia, joissa alkuperéaista muotoa ei voida sailyttaa.

Noudata kunkin valikon ainesten suhteita ja maarid. Muussa tapauksessa ainekset voivat nousta ulos leipdvuoasta, palaa l[ammittimessa, haista
pahalle tai savuta.

e Liian kovat lisatyt ainekset voivat aiheuttaa leipavuoan fluoridipinnoitteen irtoamista tms. Ole varovainen, kun kaytat niita.

Perusleivan valmistus

Kuivahiiva 11l Kunkin reseptin valinnat ja tarvittavat toiminnot on esitetty seuraavilla kuvakkeilla:
Karkea vaalea Rusinat, pahkinat ja muut ainekset voidaan lisata E Aseta mitatut ainekset leipavuokaan
& | vehnajauho 250 g kasin. Reseptiosassa ilmoitettu aika lisaaineiden, reseptissa mainitussa jarjestyksessa.
i \Voi 15¢ kuten rusinoiden, lisddmiselle on lisdaika muussa
Sokeri 1 rkl ohjelmana' ku.m a-jastlnohjelmassa. . - . .
Kuoren variksi voidaan asettaa "Keskitaso”, Suorita manuaalinen toiminnot (kuten
Suola 11l e . et N W .. A X
i Tumma” tai "Vaalea”. lisdainesten lisddminen, jauhojen
Vesi 170 ml ; kaapiminen leipavuoan sivuseinisti)
@ Leivan paiston valmistumisosa voidaan asettaa. e ) ’
kun danimerkki kuuluu.
¢ Valmistumisajastimen alue: 4 tuntia—13 tuntia (s. FI5)
o Ainesten lisdamisaika: Noin 37 minuuttia—1 tunti 2 minuuttia (s. FI5)
Valmistelu

1
2

. Aseta laite vakaalle, kuivalle, puhtaalle, tasaiselle ja [Bmmdnkestavalle tydpdydalle.

. Avaa kansi. K&anna leipdvuokaa vastapdivaan irrottaaksesi sen. Asenna taikinakoukku kiinnitysakseille.
e Kosketa varovasti taikinakoukkua, ja sen etuosan on liikuttava n. 3 cm sivulta sivulle.
e \armista, etté kiinnitysakselin ymparilla ei ole taikinaa.

. Laita ainekset kuvakkeiden osoittamalle alueelle leipavuokaan reseptin mukaisessa jarjestyksessa ja seuraavasti:

(D Hiiva @ Jauho 3) Muut ainekset @) Nesteet
Aseta leipavuoka paikalleen kiertden myétapaivaan, sulje kansi ja kiinnita virtajohdon pistoke.

e Lisatessasi kuivahiivaa pida se poissa taikinakoukusta ja kiinnitysakselista. Jos siihen joutuu hiivaa, leipa ei ehka nouse hyvin.
e Aseta mitatut maarat aineksia leipavuokaan. Peita hiiva jauholla ja lisaa sen jalkeen muut kuivat ainekset. Neste niiden jalkeen.

Asetus

4.

Paina " £]” vasenta tai oikeaa nuolta vaihtaaksesi eri valikkojen valill.
Valittuasi valikon 1 voit valita seuraavista pikavalintaohjelmista. (Kussakin valikossa saatavana olevat ohjelmat ilmaistaan seuraavilla
kuvakkeilla reseptien vieressa.)

Valikossa 3 Rusinaohjelma on oletustila. Kone antaa &&nimerkin muistuttaakseen sinua ainesten lisd@misesta vaadittuun aikaan
samalla kuin nayttd " {z1” vilkkuu.

Paina "{ 1"-painiketta asettaaksesi kuoren vérin. (Oletuksena Vakio.)
Paina " @ -painiketta asettaaksesi leivan paiston valmistumisajan. (Oletuksena nykyhetkesta alkaen.)
Katso s. Fl4-FI5 lisatietoja pikavalintaohjelmista.

. Paina " <> "-painiketta, ja nayttd nayttaa arvioidun valmistumisajan.

e Jos valikosta valitussa ohjelmassa on Rusinaohjelma, avaa kansi aénimerkin kuuluessa, lis&a késin ainekset leipdvuokaan ja paina
"< "-painiketta uudelleen.
Jos aineksia ei lisata tai " <>"-painiketta ei paineta 3 minuutin kuluessa, kuuluu &&nimerkki ja laite k&ynnistyy automaattisesti.
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Pois ottaminen

6. Kone antaa &animerkin, kun ohjelma on paattynyt.
Paina " -painiketta, ja irrota kone verkkovirrasta.

7. Parhaan tuloksen saamiseksi poista leipa valittdmasti.

e Poista kuuma leipvuoka varovasti kuvilla, lAmmoalita suojaavilla uunikintailla.

e Napauta leipa ulos vuoasta, ja anna sen jaahtyé verkkoalustalla.

e Varmista, etta koukku ei ole tarttunut leipa@n ennen kuin viipaloit sen.

o Ala kayta mitaan teravia vélineitd leivan poistamiseen, koska se vaurioittaa leipdvuokaa.

Tarkista ensin seuraavat. Jos poikkeava toiminta jatkuu, ota valittdmasti yhteyttd Panasonic-huoltokeskukseen.

N-

e Moottorin ylikuormitus.

Se tarkoittaa, etta jatkuvan kayton aikana
kone on kuuma (yli 40 °C).

e Punnitse ainekset oikein.

e Murskaa suuret ainesten osat, kuten saksanpahkinat ja
lisaa ne. (Paina”@”)

Pida kantta auki, kunnes sisapuoli on jaahtynyt

perusteellisesti.

(Sita on jaahdytettédva noin 1 tunti paistamisen
valmistumisen jalkeen.)

Téama on toimintahairio.
e Ota yhteyttd Panasonic-huoltokeskukseen korjausta varten.

Syy ja toiminta

Painikkeet eivat toimi.

Laite ei kdy (vaivaa
taikinaa), kun 7 <> -
painiketta on painettu.

Tera pitdaa aanta.

Laitteesta kuuluu
aanimerkki kayton tai
varauksen aikana.

Laite pysédhtyy kesken.
(tera ei pyori)

Paisto ei silti voi jatkua ja
jauhoja on edelleen.

Leipavuoan pohjalla on
taikinavuoto.

Leipavuoan pohja muuttuu
tummaksi.

Epatavallinen leivan muoto
(riittdmaton tai liiallinen
nostatus).

Toiminnan tai ajastuksen
aikana kuuluu aania.

vV ¥V VvV Vv

)

e Tarkista, onko virtajohdon pistoke I6ysalla tai pudonnut.

=» Kiinnita virtajohdon pistoke.

Viiveajastinohjelma kadynnistetaan kohdasta ”Taikina nousee”, joten laite ei kdy aivan alussa.
= Ei mitédan

Tama johtuu siitd, ettd teran ja paaakselin valilla on rako. (Etureuna liikkuu noin 3 cm)
=» Ei mitéan

”Taikinan vaivauksen” ja "Tuuletuksen” aikana seuraavat déanet eivit ole poikkeavia.
=» Naksahduksia ja Naputusta ............ccoeiiiiiiiiii e taikinan vaivausaania
B LU 14T = PSP PPRUPPRTPPPN moottorin kayntidani

Kun aineksia on liikaa tai tera on juuttunut koviin aineksiin niin, ettd moottori ylikuormittuu,

suojalaite toimii ja laite pyséhtyy kesken. (Irrota laite valittomasti verkkovirrasta, poista ja havita

ainekset leipavuoasta. Anna laitteen jadhtya yli 30 minuuttia, ja kdynnista sitten uudelleen

reseptin mukaisilla ainesmaarilla.)

=» Jos tuote ei edelleenkdan toimi normaalisti em. toimenpiteen jalkeen, ota yhteyttéd Panasonic-
huoltokeskukseen korjausta varten.

Oletko unohtanut asentaa koukun.

=» Asenna tera. (S. Fl4)

Onko koukun kiinnitysakseli leipdvuoassa liian tiukalla pyoridkseen.

=» Kun koukku on asennettu mutta koukun kiinnitysakseli ei pyori, vaihda karan laakeri. (Ota yhteytta
Panasonic-huoltokeskukseen.)

Kayton aikana pieni maara taikinaa purkautuu leipavuoan poistoaukosta. (Taikina, joka on

paassyt pyoriviin osiin poistetaan, jotta se ei haittaa pyorimista.) Tama on poikkeavaa. Varmista

kuitenkin, ettd koukun asennusakseli voi pyoria.

=» Kun koukku on asennettu mutta koukun kiinnitysakseli ei pydri, vaihda karan laakeri. (Ota yhteytta
Panasonic-huoltokeskukseen.)

Leipdvuoan pohja voi muuttua tummaksi sekoittamisen kitkan takia. Pyyhi tummentunutta osaa

kostealla talouspaperilla.

=» Ei mitédan

Olet kayttanyt liilkaa kuivahiivaa / vetta.

=» Tarkista resepti ja mittaa oikea maara mukana olevalla mittalusikalla (kuivahiiva) / mittakupilla (vesi).

-» Tarkista, ettéd muissa aineksissa ei ole liiallista maaraa vetta.

Olet kayttanyt liilkaa jauhoja.

=» Punnitse jauhot huolellisesti vaa’an avulla.

Onko huoneenlampétila lilan korkea?

=» Yli 25 °C huoneenlampétiloihin suositellaan kayttdmaan 5 °C vetta ja vahentdmaan veden maaraa
10 g (mL)

”Taikinan vaivauksen” tai "Tuuletuksen” aikana voi kuulua kovia dania (naksahduksia tai
hurinaa), jotka ovat normaaleja toiminnan aikana.
=» Ei mitdan

e Kun laite kdynnistyy, se savuaa ja haisee. Mutta savu ja haju haviaa vahitellen, kun laitteen toiminta jatkuu. TAma ei vaikuta laitteen
kayttoon.
e On normaalia, ettéd moottori ei ehka kay heti, kun laite kdynnistetédan.
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Puhdistaminen ja hoito

‘+

e Ennen laitteen puhdistusta irrota se verkkovirrasta ja anna sen jaahtya.
o Al kaytad mitdan hankaavaa! (Puhdistusaineet, hankaustyynyt, jne.)

e Kaytd pehmeaa, kosteaa liinaa.

e Al3 pese mitaan leipadkoneen osaa astianpesukoneessa.

e Pida leipakone kuivana ja puhtaana.

Kierra leipavuokaa vastapaivaan irrottaaksesi Pyyhi pehmealla, kostealla liinalla.

sen. Poista taikinakoukku ja pese se lampimalla e Pyyhi varovasti, jotta et vaurioita lampatila-anturia.
pesuainevedella.

ja taikinakoukun sisdosa puhdistetaan
perusteellisesti. Vaivausakselin ymparilla ei saa Kun se on jadhtynyt, pyyhi sisempi kansi pehmealia,

olla ta?kinajéémié. . _ . kostealla liinalla heti kun se on mahdollista leipomisen
@ Jos taikinakoukku on vaikea poistaa vuoasta, laita jalkeen.

vuokaan hieman [dmminta vetta ja anna sen liota
5-10 minuuttia. Ald upota vuokaa veteen.

Tekniset tiedot

Virransyotto 230V ~ 50 Hz
Lammitysteho 340 W
Sekoitusteho 45 W
Mitat (L x S x K) (noin) 25,5 x 30,7 x 29,0 cm
Paino 3,5 kg
Ylikuumenemisen estolaite Lampdsulake
Virtajohdon pituus (noin) 0,9m
Karkea Leipa maks. 280 g min. 200 g
vehnajauho Taikina maks. 280 g min. 200 g
Kapasiteetti
Kuivahiiva maks. 4,2 g min. 1,4 g
Leivinjauhe maks. 7 g min. 3 g
Valmiustilan tehonkulutus 04 W

Automaattinen valmiustila
Kun laite on kytketty virtalahteeseen, se siirtyy valittdmasti valmiustilaan.
Kun laite on kdynnissa ja jos painat seis-painiketta, se siirtyy valittdmasti valmiustilaan.

Vanhojen laitteiden havittaminen

Vain EU-jasenmaille ja kierratysjarjestelmaa kayttaville maille.

Tama symboli tuotteissa, pakkauksessa ja / tai asiakirjoissa tarkoittaa, etta kaytettyja sahkaolla toimivia ja
elektronisia tuotteita ei saa laittaa yleisiin talousjatteisiin.
Toimita vanhat tuotteet kasittelya, uusiointia tai kierratysta varten vastaaviin kerayspisteisiin laissa annettujen
maaraysten mukaisesti.

Havittdmalla tuotteet asiaankuuluvasti autat samalla suojaamaan arvokkaita luonnonvaroja ja

estdmaan mahdollisia negatiivisia vaikutuksia ihmiseen ja luontoon.

Lisatietoa keraamisesta ja kierratyksesta saa paikalliselta jatehuollosta vastuulliselta

viranomaiselta.

Maiden lainsdddannén mukaisesti tdman jatteen maaraystenvastaisesta havittamisesta voidaan
B -ntaa sakkorangaistuksia.
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SD-PN100

PIKAOPAS

Kiitamme, etta valintasi oli Panasonic. Tyoskentelemme saavuttaaksemme omat tavoitteemme, jotta voimme
toteuttaa paremman elaman ja kestdvamman globaalin ympariston.

Vahemman
muovipakkausmateriaalia

- I

OHJAUSPANEELI JA NAYTTO

Valikko Nykyinen naytettava valikko Kuori

® Valitse valikko e Paina tata painiketta valitaksesi
(Paina ja pida sita painettuna Panasonic kuoren virin. (ks. s. Fl4)

selataksesi nopeasti) (Keskitaso 74 —Tumma g —Vaalea | ))

Aloita
o—r ® Paina tata painiketta "Kaynnistaaksesi
ohjelman” tai ”Viiveajastimen”
Seis
e Peruuttaaksesi asetuksen /
pysayttadksesi ohjelman.
(Pida noin 1 sekunnin ajan.)

TARVIKKEET

Hapanleipakuppi Mittalusikka Taikinakoukku

|

Taydellinen kasikirja verkossa Digitaalinen kayttoopastuki

Ajastin bas D?]

e Aseta viiveajastin —
(s. FI5) (alaslaskenta) !
e Aseta "Viive ajastin”
leivontaa varten

KAYTTOOHJEET (Ohjelma 1)

Puhdista kaikki osat ennen laitteen ensimmaista kayttokertaa tai jos et ole kdyttanyt sita pitkaan aikaan.
(Noudata puhdistusohjeita, s. FI7.)

Poista leipavuoka, ja aseta Mittaa ainesosat tarkasti, Aseta ainekset leipavuokaan.
taikinakoukku paikoilleen.

esimerkiksi lusikallinen

kuvan mukaisesti.

@&y@

Valitse leipavalikko. Paina Aloita-painiketta. Kun leipa on valmis, paina
Seis-painiketta, ota se ulos
aseta se ritilalle.

<> D>

FI8

o




Aseta mitatut ainekset leipavuokaan reseptissd mainitussa jarjestyksessa.
= | e 22y | @2y | @ 0
ammm © ©
: Sl Kuivahiva| fas | Karkea = Voi | Sokeri| Rasvaton Suola = Oljy | Muna Voi | Vesi
fiysivivetndaho | vaalea maitojauhe
vehndjauho
1 Perus 40- 1M | - | 250g | 15¢ | Mk | - | 14 | - ; - 170ml
4h 10 min g g
Leipa 4  Taysjyvavehnd | 5 h 11l 125¢g  125¢g | 15¢g 1 rkl - 14l - - - 190 ml
6 Brioche 3 h15 min | %l - 200g | 30g*" | 2rk 1 rkl Y tl - 140 mI*?| 40 g*° -
Taikina 14 Pizza 45 min Y il - 280 g - - - 1t | 2%kl - - 150 ml
*1 Leikkaa 2-3 *2 Sekoitus/ *3 Leikkaa 1-2
cm:n kuutioiksi vaahdotus 1 cm:n kuutioiksi
ja sailyta muna (M) + ja séilyta
jaékaapissa. muna_nke\luainen jaakaapissa.
N | G ER | @ | e | &
x ) (=== | £, e
D 6D BB
Maito | Muna | Sieninetila) Oljy |Hunaja Suola | Ruskea | Penmatiikelys | Ksantaanikumi | Kuivahiiva
riisijauho
. Gluteeniton | 1 h 50 min - 1 .
Gluteeniton| 8 leipé 1 h 55 min 160g | 50 g 8¢g 1rkl 30¢g 1t 75g 150 g 1t 1%l
*1 kananmuna (M), vatkattu
E o
HENIEEEIEE
Voi | Sokeri Maito | Muna | Leivinjauhe | Tavallinen | Rommitai | Sitruunan
jauho | brandy | kuori
1 h 30 min - i _ ,
Makea 16 | Kakku . 110g  100g | 1rkl (100 g 7g 180 g | Vahan | Kokonainen
1 h 40 min
*1 2 kananmunaa (M), vatkattuna
Skannaa QR-koodista lisda resepteja ja Kayttdohjeiden versiota.
https://www.panasonic.com
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Tak, fordi du har kabt et Panasonic-produk.

e Der findes 2 vejledninger til dette produkt. Dette er " BRUGSVEJLEDNING". Den anden er
"BRUGSVEJLEDNING OG OPSKRIFTER". For at kunne bruge produktet korrekt og no comma bedes du laese
de 2 vejledninger ngije.

e Far du bruger dette produkt, skal du veere saerlig opmaerksom pa "Sikkerhedsforanstaltninger" (se s. DK2-
DK3) og "Vigtig information” (se s. DK4) i denne vejledning.

e Opbevar denne Brugsvejledning til fremtidig brug.

e Panasonic patager sig intet ansvar, hvis maskinen bruges forkert, eller hvis denne vejledning ikke falges.

SikKerhedsforanStaltNiNGEr ............ e e e e e e e DK2
Vigtig INTOrMAtION ... e e e e e e e e e e aaaaas DK4
Delnavne 0g VEJIEANINGET ... ..ottt e e e e et e e e e e e e e e e e e e e e e e e eesnnneeas DK4
Sadan bager du almindeligt Brad ... DK5
=Y LT T 11 T PP TPTOPPPP DK6
RENGBINNG & PIEJE ...ttt et e e e e e e e e e e e e e DK7
0T 0= o 1= 1 0] = U DK7
(O (e} Y7=T 1 (=T o1 o e TR PP PRSP TPTOPPPP DK8

Sorg for at felge denne

Sikkerhedsforanstaltninger einine.

For at mindske risikoen for personskade, elektrisk stad eller brand skal du overholde fglgende:
B Folgende signaler angiver omfanget af skade og beskadigelse, nar produktet bruges forkert.

AADVARSE L: :jn;(;l.(erer potentiel fare, der kan medfare alvorlig personskade eller

. Indikerer potentiel fare, der kan medfgre mindre personskade eller
A FORSIGTIG = beskadigelse af ejendele.

B Symbolerne er klassificerede og forklaret som falger.

® Dette symbol angiver forbud. 0 Dette symbol angiver et krav, der skal opfyldes.

A ADVARSEL

For at undga risiko for elektrisk sted, brand som felge af kortslutning, r@g, skoldning eller personskade.

©® Lad ikke spaedbern og bern lege med emballagematerialet.
® (Det kan forarsage kveelning).
® Denne maskine ma ikke skilles ad, repareres eller modificeres.
- Kontakt stedet, hvor maskinen er kabt, eller Panasonics servicecenter.
® Sorg for ikke at beskadige netledningen eller netstikket.
Det er strengt forbudt at gere falgende:
Beskadige, bearbejde eller placere den i naerheden varmerar, bgje, vride, traekke i den med magt,
traekke netledningen over skarpe kanter, placere tunge genstande pa netledningen, samle netledningen
i bundter og bruge netledningen til at |gfte produktet.
® Brug ikke maskinen, hvis netledningen eller netstikket er beskadiget, eller hvis netstikket sidder
lost i stikkontakten.
-» Hvis netledningen er beskadiget, skal den udskiftes af producenten, dennes servicecenter eller en
tilsvarende kvalificeret person for at undga fare.
©® Du ma ikke tilslutte eller frakoble netstikket med vade hander.
@ Du ma ikke nedsanke maskinen i vand eller sprgjte den til med vand og/eller andre vaesker.
® Undga at rere ved, blokere eller tildeekke ventilationshullerne under brug.
* Veer isaer opmaerksom pa barn.

@ Ovnen kan anvendes af bgrn pa 8 ar og derover og personer med nedsatte fysiske,

0 sansemassige eller mentale faerdigheder eller manglende erfaring og viden, hvis de har faet
oplaring eller anvisninger vedrgrende sikker brug af maskinen og forstar, hvilke farer det
medforer.

Born bor ikke lege med maskinen.
Rengering og brugervedligeholdelse ber ikke udferes af bern, medmindre de er mindst 8 ar og
under opsyn.

DK2
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A ADVARSEL

® Hold maskinen og dets netledning uden for reekkevidde af bern under 8 ar.
® Sorg for, at den spanding, der er angivet pa maskinens etiket, svarer til din lokale
stremforsyning.
Undga ogsa at tilslutte andre apparater til den samme stikkontakt for at forhindre elektrisk
overophedning. Hvis du tilslutter flere netstik, skal du dog serge for, at det samlede wattforbrug ikke
overstiger husholdningsstikkets nominelle wattforbrug.
Szt netstikket godt i.
Stov netstikket af regelmaessigt.
= Tag netstikket ud af stikkontakten, og ter det af med en ter klud.
® Hold straks op med at bruge maskinen, og traek stikket ud, hvis den mod forventning skulle
holde op med at fungere korrekt.
Eksempel pa usaedvanlige haendelser eller driftsforstyrrelser:
+ Netstikket og netledningen bliver unormalt varme.
Netledningen er beskadiget, eller strammen til maskinen svigter.
Kabinettet er deformeret, har synlige skader eller er unormalt varmt.
Der forekommer unormal drejestgj under brug.
Der opstar en ubehagelig lugt.
+ Der forekommer en anden uregelmaessighed eller fejl.
-» Kontakt stedet, hvor maskinen er kabt, eller Panasonics servicecenter for at fa foretaget eftersyn
eller reparation.
® Brug ikke maskinen, hvis apparatets dele er deformerede eller beskadigede, fx hvis de har
synlige revner eller skar.
=» Kontakt stedet, hvor maskinen er kabt, eller Panasonics servicecenter for at fa foretaget eftersyn
eller reparation.

A FORSIGTIG

For at undga risiko for elektrisk uteethed, elektrisk stad, brand pa grund af kortslutning, skoldning, personskade eller skade pa ejendele.

® ® Brug ikke maskinen pa folgende steder.
+ Pa ujaevne overflader, pa elektriske apparater sasom et kgleskab,
pa materialer sasom duge eller pa teepper, osv.

+ Steder, hvorder kan forekomme vandsteenk eller i naerheden af en
varmekilde.

-» Placer maskinen pa en fast, ter, ren, plan og varmebestandig
bordplade mindst 10 cm fra bordpladens kant og mindst 5 cm fra
vaegge og andre genstande.

® Fjern ikke bageformen, og tag ikke stikket ud af stikkontakten

under brug. ,

® Brug ikke en ekstern timer eller lignende. 10cm

+ Denne maskine er ikke beregnet til at blive betjent ved hjeelp af en
ekstern timer eller et separat fiernbetjeningssystem. j ’\

® Ror ikke ved varme omrader sasom bageformen, maskinens S
inderside, varmeelementet eller lagets inderside, mens maskinen er i brug eller umiddelbart
efter brug.

De tilgeengelige overflader kan blive varme under brug. Veer forsigtig med den tilbageveerende

varmekilde, isaer efter brug.

= For at undga forbreendinger skal du altid bruge ovnhandsker til at fierne bageformen eller det feerdige
brad. (Brug ikke vade ovnhandsker).

@ Stik ikke genstande ind i hullerne.

@ De maksimale mangder af brad (280 g), dej (280 g) og haevemidler sasom tergaer (4,2 g) eller
bagepulver (7 g) ma ikke overskrides. (Se s. DK7)

0 ® Tag netstikket ud af stikkontakten, nar apparatet ikke er i brug.

® Sorg for at holde i netstikket, nar du trakker det ud. Traek aldrig i netledningen.

® For du handterer, flytter eller renger maskinen, skal du tage stikket ud af stikkontakten og lade
maskinen kole af.

® Denne maskine er kun beregnet til husholdningsbrug.

® Sorg for at rengere maskinen efter brug, isar de overflader, der kommer i kontakt med
fodevarer. (Se s. DK7)

DK3
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Vigtig information

® Brug ikke maskinen udenders, i rum med hgj luftfugtighed,

eller ger brug af overdreven kraft pa delene som illustreret til hgjre for at

undga funktionsfejl eller deformation.

® Brug ikke en kniv eller andet skarpt varktgj til at fjerne rester.

@ Undga at tabe maskinen, sa den ikke beskadiges.
® Opbevar ikke ingredienser eller bred i bageformen.
® Nar handtaget tages af bageformen, skal man holde i den

midterste del af handtaget for at undga rystelser eller sammensted.

(0

Dette symbol pa maskinen indikerer "Varm overflade
og bor ikke bergres uden at udvise forsigtighed".

Tilsluttet del
Varmeelement

el

N

Temperatursensor

Lagets inderside

Delnavne og vejledninger

B Hovedenhed

* For du bruger maskinen forste gang, skal du forst vaske bageformen, krogen osv.

Netledning

Netstik* p

Laghandtag
(venstre og

hajre) /

Udluftninger

Ventilationsabninger
(venstre og hajre)

*Netstikkets form kan afvige fra billedet.

B Betjeningspanel og skaerm

—_Indvendigt

Lag

lag

Handtag
Bageform

~

/Surdej baeger (maks. 240 ml)\
Til afmaling af °10ml
vaesker. gradvise trin /
/Méleske ) \

(5

Til afmaling af

sukker, salt, Spiseske Teske
targeer osv. .
Y markering o Vi, ¥, %
markeringey
! Dejkrog ]

* Nar netstikket er trukket ud, slukker LCD-skaermen.

Menu
e Valg en menu

(Tryk og hold den nede

for at rulle hurtigt)
Timer

Aktuel menu vises

Panasonic

e Angiv den Forsinket tim(-.\rW
(S. DK5) (nedteelling) i

e Angiv den "Forsinket
timer" for bagningen

Skorpe

o Tryk pa denne knap for at veelge
skorpens farve. (se s. DK4)

(Mellem I —Mork @ —Lys | ))

Start

o Tryk pa denne knap for at "Starte

programmet” eller "Forsinket timer"

Stop

e For at annullere indstillingen/stoppe programmet.
(Hold knappen nede i ca. 1 sekund)

* Figuren ovenfor viser al tekst og alle ikoner, mens det kun er indholdet af den aktuelle menu, der vises

under brug.
e N\ [ tifeelde af utilstreekkelig bagning pa grund af tilsaetning o Varigheden af "Fortseet med at bage" vil vaere forskellig\
Fortsaet med at bage/ af ingredienser osv. (stik en kednal ind i midten af kagen afhaengig af menuen.
Genopvarm/Rar i eller bradet, og hvis blandingen klaeber til kadnalen, skal @) Tryk pa "<>"-knappen.

(menuer, der kan
indstilles: 16-18)
("Fortseet med at bage"
er brugt som eksempel
og vises til hgjre)

til 2 gange, efter at bagningen er feerdig.

(@ Veelg det tilsvarende menunummer.
2 Angiv bagetiden.

bagningen fortsaettes), kan "Fortseet med at bage" veelges op

o "Fortseet med at bage" skal veelges inden for 15 minutter,
efter at bagningen er feerdig, og kan ikke veelges, efter at
temperaturen inde i maskinens kabinet er faldet.

o Tryk pa knappen "&", og hold den nede for at annullere
"Fortseet med at bage".
m "Fortsat med at bage" kan ogsa veelges pa felgende mader:
o Nar der ikke trykkes pa " &", efter at bagningen er
feerdig, og summeren bipper.
@ Tryk pa " << " eller " > " pa knappen "@" for at angive
bagetiden.

\_ J @ Tryk pa " <> "-knappen for at starte bagningen. J
4 ) )
"{R" kan indstilles til " ¢ " Mellem, " % "Mrk eller"{_]"Lys.
(@ Nar du har valgt et program i menuen, skal du trykke pa knappen "{ R" for at vaelge den @nskede farve pa skorpen.
Skorpe @ Tryk pa " <> "-knappen.
e Det program, der er angivet i menuen, og hvor "{ B" er tilgaengelig, er markeret med "{ B"
e Jo mere sukker, jo markere farve far skorpen. Jo mindre sukker, jo lysere farve far skorpen.
\ AN J
DK4
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4 ) Bagningen afsluttes pa det angivne tidspunkt med programmet "@)". )
(@ For eksempel bladt brad, der bages dagligt.
o Klokken er nu 21.00, og du ensker, at bradet skal veere klar kl. 6.30 i morgen.
@ Nar du har valgt programmet i menuen, skal du trykke pa " << " eller " > " pa knappen "@)" for at justere tiden til
Timer den gnskede sluttid for bagningen. (Den viste tid er forskellen mellem sluttiden og tiden lige nu).
@ Tryk pa " <> "-knappen. (for at afslutte forsinket timer).
e For det program, hvor programmet " R" er tilgeengeligt, skal du indstille programmet " (@)" efter indstilling af
programmet "{ J".
\_ J \@ For tilgeengelig menu, kan seettes op til 13 timer. J
e ™\ /Menu 3 har programmet "Rosiner" som standard. Nar der skal tilsaettes ingredienser, kan du tilseette ingredienserne p%

det tidspunkt, der er angivet i manualen.

Manuel tilsastning ("{z" vises pa LCD-skaermen).

Nar maskinen bipper, skal du manuelt tilsaette ingredienserne, lukke laget og trykke pa " <> "-knappen igen inden for tre
Rosin minutter.

Meengden af ilsatte % Hvis ingredienserne ikke tilszettes, eller der ikke trykkes pa " <> "-knappen inden for tre minutter, bipper summeren,
. . . og maskinen starter automatisk.

ingredienser ber ikke o Tiden for tilsaetning af ingredienser varierer afhaengigt af rumtemperaturen.

overstige 50 g. o Jo flere ingredienser, jo mindre luftigt bliver bradet.

o Afhaengigt af de forskellige typer ingredienser kan der veere tilfeelde, hvor den oprindelige form ikke kan bibeholdes.

Du skal felge proportionerne og meengden af ingredienser for hver menu. Ellers kan ingredienserne veelte ud af bageformen, blive braendt af
varmelegemet, lugte darligt eller ryge.

o For harde ingredienser kan fa fluorbelaegningen pa bageformen til at skalle af osv. Veer forsigtig, nar du tilseetter sadanne ingredienser.

\ j kUtilsigtet indtagelse af den afskallede fluorbelaegning har ingen indflydelse pa dit helbred. j
o n ]
Sadan bager du almindeligt brad

Torgaer 1 tsk Indstillingerne for hver opskrift og den nadvendige betjening er angivet som falgende ikoner:
Hvedemel til Rosiner, nodder og andre ingredienser kan tilsattes Placer de afmalte ingredienser i

= | hvidt brad 250 g manuelt. Den tid, der er angivet i opskriftsafsnittet v/ bageformen i den rakkefolge, der er

i S 15 ¢ for tilsetning af ekstra ingredienser som rosiner, angivet i opskriften.
= Sukk 1 K er tilsetningstiden i et andet program end
uKker SPs timerprogrammet.

Salt 11sk Skorpens farve kan indstilles til "Mellem", "Mork" m Udfer manuel betjening (for eksempel
Vand 170ml | O gpier "Lys". tilfojelse af ekstra ingredienser,

skrabning af mel fra bageformens

i . . N
@ Sluttiden for bagning af bradet kan indstilles. sidevagge), nar der lyder et bip.

o Interval for indstillet sluttid for bagningen: 4-13 timer (s. DK5)
o Tid til tilsaetning af ingredienser: Ca. 37 minutter til 1 time og 2 minutter (s. DK5)

Forberedelse
1. Anbring maskinen pa en stabil, tar, ren, plan og varmebestandig bordplade.
2. Abn Iaget. Drej bageformen mod uret for at fierne den. Montér dejkrogen pa monteringsakslen.
e Ror forsigtigt ved dejkrogen, hvorefter den forreste ende bevaeger sig ca. 3 cm fra side til side.
e Sorg for, at der ikke er dej omkring monteringsakslen.
3. Kom ingredienserne i det omrade, der er angivet med ikonerne, i bageformen i den reekkefelge, der er angivet i opskriften, og som falger:
(D Geer @ Mel 3 Andre ingredienser @) Veesker
Seet bageformen pa plads med uret, luk laget, og seet netstikket i.
o Nar du tilseetter targeer, skal du holde det veek fra dejkrogen og monteringsakslen. Hvis der kommer geer ind i det, haever bradet
maske ikke sa godt.
° Komkde afmalte ingredienser i bageformen. Daek geeren med melet, efterfulgt af resten af de tarre ingredienser. Derneest tilseettes
vaesken.

Indstilling
4. Tryk pa venstre- og hgjrepilen pa "£]" for at skifte mellem menuerne.
Nar du har valgt menu 1, kan du veelge at indstille falgende genvejsprogrammer. (De programmer, der er tilgaengelige for hver menu, er
angivet med fglgende ikoner ved siden af opskriften).
Menu 3 har rosinprogrammet som standard. Maskinen bipper for at minde dig om at tilseette ingredienserne inden for den pakreevede
tid, mens skaermen "z1" blinker.
Tryk pa knappen "{R" for at vaelge farve pa skorpen. (Standard som standard.)
Tryk pa knappen "@" for at angive sluttiden for bagningen af bradet. (Fra tiden lige nu som standard).
Se s. DK4-DKS5 for at fa flere oplysninger om ovenstaende genvejsprogrammer.
5. Tryk pa "< "-knappen, hvorefter skaermen viser den omtrentlige sluttid.
e Hvis den valgte menu omfatter programmet Rosiner, skal du abne laget, nar summeren bipper, tilfgje ingredienserne manuelt i
bageformen og trykke pa "<>"-knappen igen.
Hvis ingredienserne ikke tilseettes, eller der ikke trykkes pa " <> "-knappen inden for tre minutter, bipper summeren, og maskinen starter
automatisk. DK

o |
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Udtagning
6. Maskinen bipper, nar programmet er feerdigt.

Tryk pé knappen &, og tag stikket ud af stikkontakten.
7. Fjern bradet med det samme for at fa det bedste resultat.

e Fjern forsigtigt den varme bageform med tarre, varmebeskyttende ovnhandsker.

e Hzeld bradet ud af formen, og lad det kele af pa en rist.

e Sorg for, at krogen ikke sidder fast i bradet, far du skeerer det i skiver.

e Brug ikke skarpe redskaber til at fierne bradet, eftersom det vil beskadige bageformen.

Fejlfinding

Hvis der fortsat forekommer uregelmaessigheder, skal du straks kontakte Panasonics servicecenter.

N-

e Overbelastning af motoren.

Det betyder, at maskinen er varm
(over 40 °C) pa grund af vedvarende brug.

o Afvej ingredienserne korrekt.
e Ingredienser i store stykker, fx valngdder, skal knuses
og derefter tilsaettes. (Tryk pa "@")

Abn I&get, indtil det indvendige rum er kglet grundigt af.
(Maskinen skal afkgles i ca. 1 time efter endt bagning).

Dette er en funktionsfejl.
e Kontakt Panasonics servicecenter for at fa den repareret.

Arsag og handling

Knapperne virker ikke.

Maskinen korer ikke (zelter
dejen), nar der trykkes pa
"> "-knappen.

Krogen rasler.

Maskinen afgiver
lyde under brug eller
reservation.

Maskinen stopper halvvejs.

(krogen roterer ikke)

Det er fortsat umuligt at
bage, og den er stadig
pulveragtig.

Der forekommer et
dejudslip i bunden af
bageformen.

Bunden af bageformen
bliver mork.

Unormalt formet brod
(utilstraekkelig eller
overdreven geering).

Der kan foreckomme
lyde under brug eller
tidsindstilling.

vV vV VvV Vv
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o Tjek, om netstikket sidder Igst eller er faldet ud.
=» Seet netstikket i.

o Programmet Forsinket timer startes fra "Dejen star", sa maskinen ikke kerer i starten.
=» Ingen

o Det skyldes, at der er et mellemrum mellem krogen og hovedakslen. (Forenden bevager sig ca. 3 cm)
= Ingen

o Under "Altning af dej" eller "Udluftning"” forekommer falgende lyde normait.
=» Knirkelyde og klapren fra aeltning af dej
=» Brummendelyd fra motoren

e Nar der er tilfgrt for mange ingredienser, eller krogen sidder fast i de harde ingredienser, sa
motoren bliver overbelastet, begynder beskyttelsesanordningen at virke, og maskinen stopper
halvvejs. (Afbryd straks stremmen, fjern og kassér ingredienserne fra bageformen. Lad den hvile
i mere end 30 minutter, og start derefter igen med den mangde ingredienser, der er angivet i
opskriften).
=» Hvis produktet fortsat ikke fungerer normalt efter ovenstaende handlinger, skal du kontakte

Panasonicsservicecenter for at fa det repareret.

e Uanset om du har glemt at montere krogen eller ej.
=» Monter krogen. (S. DK4)
e Om krogens monteringsaksel i bageformen er for stram til at rotere eller ej.
=» Nar krogen er pasat, og krogens monteringsaksel ikke roterer, skal lejet pa spindlen udskiftes.
(Kontakt Panasonics servicecenter).

e Under brug kommer der en lille mangde dej ud af bageformens abning. (Den dej, der er kommet

ind i den roterende del, bliver udledt, sa den ikke forstyrrer rotationen). Dette er ganske normait.

Sorg dog for, at krogens monteringsaksel kan rotere.

=» Nar krogen er pasat, og krogens monteringsaksel ikke roterer, skal lejet pa spindlen udskiftes.
(Kontakt Panasonics servicecenter).

e Bunden af bageformen kan blive mgrk pa grund af friktion under omrering. Ter den merke del af

med et vadt stykke kekkenrulle.
= Ingen

e Du har brugt for meget tergaer / vand.

=» Kontrollér opskriften og mal den korrekte maengde med den medfglgende maleske (tgrgeer) /
malebaegeret (vand).
=» Kontrollér, at der ikke er medtaget overskydende vand i andre ingredienser.

e Du har brugt for meget mel.

=» Vej melet omhyggeligt med en veegt.

e Er rumtemperaturen for hgj?

=» For rumtemperaturer over 25 °C anbefales det at anvende 5 °C varmt vand og at mindske maengden
af vand med 10 g (mL)

o Under "Altning af dej" eller "Udluftning” kan der forekomme en hgj lyd (knirkelyde eller en

brummen), dette er en normal lyd ved brug.
=» Ingen

e Nar maskinen begynder at kere, ryger og lugter den. Men rggen og lugten forsvinder gradvist, nar maskinen fortsaetter med at kare.
Dette har ingen indflydelse pa brugen af maskinen.
e Det er normalt, at motoren ikke karer med det samme, nar maskinen startes.

DK6




Rengoring & Pleje

e Tag stikket ud af stikkontakten, og lad maskinen kale af, for du renger den.
e Der ma ikke bruges slibende midler! (rengaringsmidler, skuresvampe osv.).
e Brug en blad, fugtig klud.

e Du ma ikke vaske nogen del af bradmaskinen i opvaskemaskinen.

e Sgrg for at holde brgdmaskinen ren og ter.

Bageform e Dejkrog Hovedenhed

Drej bageformen mod uret for at fierne den. Fjern Tor af med en blgd, fugtig klud.
dejkrogen, og vask den i varmt saebevand. e Tor forsigtigt af for at undga at beskadige
(D Serg for, at omradet omkring akslen og indeni temperatursensoren.
dejkrogen renggres grundigt. Der ma ikke veere
dejrester tilbage omkring alteakslen. Lag
(2) Hvis det er sveert at fierne dejkrogen fra formen,
kan du hzelde en smule varmt vand i formen og Tor inderlaget af med en blgd, fugtig klud sé& hurtigt
lade den sta i blad i 5-10 minutter. Du ma ikke som muligt efter bagningen, nar det er afkglet.

nedsaenke formen i vand.

Specifikationer
Stremforsyning 230V ~ 50 Hz
Varmekraft 340 W
Blandingskraft 60 W
Mal (B x D x H) (ca.) 25,5 x 30,7 x 29,0 cm
Veegt 3,5 kg

Enhed til forebyggelse af

overophedning Kolesikring
Netledningens leengde (ca.) 0,9m
Brad maks. 280 g min. 200 g
Hvedemel
. Dej maks. 280 g min. 200 g
Kapacitet
Torgeer maks. 4,2 g min. 1,4 g
Bagepulver maks. 7 g min. 3 g
Strem for standby-tilstand 04 W

Automatisk standby-tilstand
Nar apparatet er tilsluttet stremforsyningen, gar det straks i standby-tilstand.
Nar apparatet er i drift, vil det straks ga i standby-tilstand, hvis du trykker pa stop-knappen.

Indsamling af elektronikskrot

Kun for Den Europaiske Union og lande med retursystemer.

Dette symbol pa produkter, emballage og / eller ledsagedokumenter betyder, at brugte elektriske og
elektroniske produkter ikke ma blandes med almindeligt husholdningsaffald.
For korrekt behandling, indsamling og genbrug af gamle produkter, skal du tage dem til
indsamlingssteder i overensstemmelse med den nationale lovgivning.
Ved at skaffe dig af med dem pa korrekt vis hjeelper du med til at spare veerdifulde ressourcer og
forhindre eventuelle negative pavirkninger af menneskers sundhed og miljget.
@nsker du mere udfgrlig information om indsamling og genbrug skal du kontakte din kommune.

B Ukorrekt bortskaffelse af elektronikskrot kan eventuelt udligse bgdeforlaeg.
DK7
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SD-PN100

HURTIG VEJLEDNING

Tak, fordi du valgte Panasonic Vi vil arbejde hen imod vores eget mal om at
realisere et bedre liv og et mere beeredygtigt globalt milja.

Fuld manual pa web Mindre plastikpakke Digital manuel statte

\

BETJENINGSPANEL OG SKARM

Menu Aktuel menu vises Skorpe
eValg en menu e Tryk pa denne knap for at vaelge

(Tryk og hold den nede Panasonic skorpens farve. (se s. DK4)
for at rulle hurtigt) - (Mellem % —Mark —Lys D)
Timer Qa8 D?] Start

0—r *Tryk pa denne knap for at "Starte
programmet” eller "Forsinket timer"

Stop
o For at annullere indstillingen/stoppe programmet.
(Hold knappen nede i ca. 1 sekund)

TILBEHOR

Surdej baeger Maleske Dejkrog

e Angiv den Forsinket timer
(S. DK5) (nedteelling) | I
e Angiv den "Forsinket
timer" for bagningen

BRUGSVEJLEDNING (Program 1)

Rens alle dele for du benytter apparatet forste gang, eller nar du ikke har brugt det et stykke tid.
(Folg venligst rengeringsvejledningen pa s. DK7.)

3 N\

Fjern bageformen, og indstil Mal ingredienserne ngjagtigt, Kom ingredienserne i en
dejkroget. for eksempel som kun en
skefuld, som illustreret.

bageform.

=t ®&J’®
Valg en bredmenu. Tryk pa startknappen. Nar bredet er feerdigt, tryk pa
Stop-knappen, og leeg det pa

en rist.

<> D>
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Placer de afmalte ingredienser i bageformen i den raekkefalge, der er angivet i opskriften.
= | AT 22y | @) | @ 0
O e c D Ul J a ﬁ M m m 2 @ C@
Torgaer | Fuldkomsmel Hvedemel| Smer |Sukker Sumdelgie| Salt Olie Ag | Smoer Vand
tibred | til hvidt
brad
1 Standard 417, . | Ttsk - | 250g 15g 1spsk| - | 1tk - ; - 170 ml
Brod 4 Fuldkorn 5t 1tsk | 125¢g | 125g | 15g | 1spsk - 1 tsk - - - 190 ml
6 | Brioche 3t15min | % tsk - 200 g | 30 g*' | 2 spsk | 1spsk | % tsk - 140ml*?| 40 g*° -
Dej 14 | Pizza 45 min Y2 tsk - 280 g - - - 1tsk |2 % spsk - - 150 ml

*1 Skeer i tern pa 2-3 cm, *2 Blanding/pisk ~ *3 Skaer i tern pa
o0g opbevar i keleskab. 1ag (M) + 1-2 cmtern,

aggeblomme og opbevar i

+vand keleskabet.

= | CD = || @& A=
x ) (=== | £,
- P S D E SR D =
Malk | Ag Cidereddike| Olie 'Honning| Salt | Brunt | Kutoffelsivelse  Xanthangummi | Torgaer
rismel
Glutenfri 8  Ciutenfrit 1150min-/ 450, 50" 8 1spsk 30g 1tk 75g  150g Ttsk 1 %tsk
*1 2eg (M), pisket
&y | 1 A
_—l s YR = e O
Smeor Sukker| Malk = AEg | Bagepulver | Hvedemel | Rom eller | Citronskal
cognac
1t30 min - *1 En
Sad 16 Kage  iiomin 110g  100g 1spsk 100g 7g 180g e Ethelt
*1 2 2eg (M), pisket
Scan QR-koden for at se flere opskrifter og version af Betjeningsvejledning.
https://www.panasonic.com
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Tack for att du har kopt en Panasonic-produkt.

e For den har produkten finns det 2 instruktioner. Det har ar "BRUKSANVISNING". Den andra ar
"BRUKSANVISNING OCH RECEPT". Las de 2 anvisningarna noggrant for att kunna anvanda produkten pa ett
korrekt och sakert satt.

e Innan du anvander denna produkt skall du sarskilt 1asa "Sakerhetsforeskrifter" (se s. SE2 -SE3) och "Viktig
information” (se s. SE4) i denna bruksanvisning.

e Spara dessa Bruksanvisning for framtida bruk.

e Panasonic tar inget ansvar om apparaten utsatts for felaktig anvandning, eller underlatenhet att folja dessa
anvisningar.

SAKErNEtSTOrESKIITEN ... et e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e aanes SE2
VIKEG INFOMMAtION ... e e e e e e e e e e e e e e e aaaaes SE4
Namn pa delar OCh INSITUKLONET............ i e e e e e e e e e e e eeeeeanes SE4
Tillagning av grundlaggande brod ... ————— SE5
= EST0] 4 a1 e PP TOPPPP SEG6
=T aTe T To < s To [=Ty - PSR SE7
0T 0= o 1 11= 1[0 = S SE7
SNADDGUIAE ...ttt e e et e e e e e e e e e e e e e e SES8

Se till att folja dessa

Sakerhetsforeskrifter anvisningar

For att minska risken for personskador, elektriska stotar eller brand, observera foljande:
B Foljande signaler indikerar graden av skada nar produkten anvands felaktigt.

AVARNING . Indikerar potentiell fara som kan leda till allvarliga personskador
. eller dodsfall.

= Indikerar potentiell fara som kan leda till mindre personskador
A FORSI KTIG H ET' eller materiella skador.

B Dessa symboler klassificeras och beskrivs enligt foljande.

® Denna symbol indikerar férbud. 0 Denna symbol indikerar krav som maste foljas.

A VARNING

For att undvika risk for elektriska stotar, brand pa grund av kortslutning, rok, skallning eller personskador.

@ Lat inte spadbarn och barn leka med forpackningsmaterialet.
® (Det kan orsaka kvavning.)
® Ta inte isar, reparera eller modifiera denna apparat.
-» Kontakta inkdpsstallet eller Panasonics servicecenter.
@ Skada inte stromsladden eller stickkontakten.
Foéljande beteenden ar strangt forbjudna:
Skada, bearbetning eller placering nara varmeroret, tvingande bojning, vridning, dragning, dragning
av strémsladden 6ver vassa kanter, placering av tunga foremal pa stromsladden, buntning av
stromsladden och anvandning av stromsladden for att lyfta produkten.
® Anvand inte apparaten om stromsladden eller stickkontakten ar skadad eller om stickkontakten
ar lost ansluten till eluttaget.
- Om stromsladden ar skadad maste den, for att undvika skada, bytas ut av tillverkaren, dess
servicerepresentant eller motsvarande kvalificerad personal.
Sitt inte i eller ta ut stromsladdens stickkontakt med vata hander.
Sank inte ned apparaten i vatten och stank den inte med vatten och/eller nagon vétska.
Angventiler far inte beréras, blockeras eller tickas 6ver under anvindning.
* Var sarskilt uppméarksam pa barn.
@ Den har apparaten kan anvédndas av barn fran 8 ar och uppat och personer med fysiska, sensoriska
0 eller mentala hinder eller med brist pa erfarenhet och kunskap, forutsatt att de har fatt 6vervakning
eller instruktioner angaende anvandning av apparaten pa ett sakert satt och forstar riskerna som
medfoljer.
Barn ska inte leka med apparaten.
Rengoring och underhall far inte utforas av barn om de inte ar aldre &n 8 ar och star under uppsikt.

o
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A VARNING

® Forvara apparaten och stromsladden utom rackhall for barn under atta ar.
@ Kontrollera att den spanning som anges pa apparatens etikett motsvarar den lokala
natspanningen.
Undvik ocksa att ansluta andra enheter till samma eluttag for att undvika elektrisk éverhettning. Om
du ansluter flera stickkontakter bor du dock se till att den totala effekten inte Gverskrider den nominella
effekten for hushallsuttaget.
@ Satt i stickkontakten ordentligt.
® Damma av stickkontakten regelbundet.
=» Dra ut stickkontakten och torka av med en torr trasa.
@ Sluta omedelbart att anvanda apparaten och dra ut kontakten om den mot formodan skulle sluta
att fungera som den ska.
Exempel pa onormala handelser eller avbrott:
Stickkontakten och stromsladden blir onormalt varma.
Stromsladden ar skadad eller strommen till apparaten ar bruten.
Huvuddelen ar deformerad, har synliga skador eller &r onormalt varm.
Det forekommer onormala vridljud under anvandning.
Obehaglig lukt.
+ Det finns en annan avvikelse eller fel.
-» Kontakta inkdpsstallet eller Panasonics servicecenter for inspektion eller reparation.
@ Anvand inte apparaten om delar av apparaten ar deformerade eller skadade, t.ex. har synliga
sprickor eller flisor.
-» Kontakta inkdpsstallet eller Panasonics servicecenter for inspektion eller reparation.

A FORSIKTIGHET

For att undvika risk for elektriskt lackage, elektriska stotar,
brand pa grund av kortslutning, skallning, personskada eller egendomsskada.

@ Anvand inte apparaten pa foljande platser.

+ Pa ojamna ytor, pa elektriska apparater som kylskap, pa material
som bordsdukar eller pa mattor, etc.

+ Platser dar det kan stankas med vatten eller i narheten av en
varmekalla.

- Placera apparaten pa en fast, torr, ren, plan och varmetalig
bankskiva minst 10 cm fran bankskivans kant och minst 5 cm fran
intilliggande vaggar och andra féremal.

® Ta inte bort bakformen och dra inte ur kontakten under
anvandning.

@ Anvand inte en extern timer etc.

+ Den har apparaten ar inte avsedd att mandvreras med hjalp av en
extern timer eller ett separat fjarrkontrollsystem.

@ Ror inte vid heta omraden som bakform, apparatens insida,
varmeelementet eller insidan av locket nar apparaten anvands eller omedelbart efter
anvandning.

Tillgangliga ytor kan bli heta vid anvandning. Var forsiktig med den kvarvarande varmekallan, sarskilt

efter anvandning.

=» Anvand alltid ugnshandskar for att undvika brannskador nar du tar bort bakformen eller det fardiga
brodet. (Anvand inte vata ugnshandskar.)

® For inte in nagot foremal i dppningarna.

® Overskrid inte de maximala mangderna brod (280 g), deg (280 g) och ingredienser for jasning,
t.ex. torrjast (4,2 g) eller bakpulver (7 g). (Se s. SE7)

® Dra ut stickkontakten nar apparaten inte anvands.

@ Hall i stickkontakten nar du drar ut den, dra aldrig i stromsladden.

® Koppla ur apparaten och lat den svalna innan du hanterar, flyttar eller rengér den.

® Apparaten ar endast avsedd for hushallsbruk.

@ Se till att rengora apparaten, sarskilt ytor som kommer i kontakt med livsmedel, efter
anvandning. (Se s. SE7)

SE3
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Viktig information

® Anvand inte apparaten utomhus, i rum med hog luftfuktighet, eller anvand Ansluten del
overdriven kraft pa de delar som illustreras till héger for att undvika
felfunktion eller deformation.

@ Anvand inte kniv eller nagot annat vasst verktyg for att aviagsna rester.

® Tappa inte apparaten for att undvika skador.

® Forvara inga ingredienser eller brod i bakformen.

® Nar du tar tag i bakformens handtag ska du halla hart i
handtagets mittdel for att forhindra att det inte vacklar eller stoter emot.

Varmeelement

Temperaturgivare

Inuti locket

Symbolen pa apparaten betyder "het yta och
ﬁ bor inte vidroras utan forsiktighet™.

Namn pa delar och instruktioner

B Huvudenhet

* Innan du anvander apparaten for forsta gangen, diska bakformen, knivbladet etc.

/Méttbégare (max. 240 ml) \
g For att mata upp °10ml
Lockhandtag Lock % vatskor. steg
e (vanster och _ Innerlock —! /
. héger) —fi/ ——
Angventiler &@ / ‘ /Doseringssked 6 \
= | ) Ventiler ] Handtag — 2= ¢ For att mata ‘ I
” Bakform upp socker, salt, i yed Tesked
Ventiler —= torrjast etc. )
Y2 markering 4, V2, Y4

markeringay

Degblandare ]

Kontrollpanel

Ventiler
Stréomsladd (vanster och
Stickkontakt* —@2p héger)

=

* Formen pa stickkontakten kan skilja sig fran illustrationen.

B Kontrollpanel och display

* Nar stickkontakten har dragits ur slocknar LCD-displayen.

Meny Aktuell meny visas Skorpe
e Vilj en meny — e Tryck pa denna knapp for att vilja farg
(Tryck och hall in for Panasonic pa skorpan. (se s. SE4)
snabb bladdring) (Medium Y4 —Mork @ —Ljus { )
Timer y - Starta
o Stéll in Fordréjningstimer ® Tryck pa denna knapp for att "Starta

(S. SE5) (nedrakning) programmet” eller "Fordrojningstimer”

Stoppa
o For att avbryta instéllningen /
stoppa programmet.
(Hall intryckt i ca 1 sekund.)
+ Bilden ovan visar all text och alla ikoner, medan endast det innehall som ar relaterat till den aktuella menyn
visas vid faktisk anvandning.

e Stall in "Fordrojningstimer”
for bakningen

4 ) @d ofillrécklig bakning pa grund av tillsats av ingredienser o Varaktigheten for "Fortsatt baka" kommer att variera for )
5 5 etc. (stick in ett grillspett i mitten av kakan eller brédet om olika menyer.
For}satt baka | Atervam blandningen fastnar pa grillspettet, fortsétt baka), kan "Fortsétt 3 Tryck pa knappen " <>".
/ Ror om (menyer som baka" utforas upp till 2 ganger efter att bakningen r klar. o Hall knappen "€)" intryckt for att avbryta "Fortsétt baka".
kan stéllas in: 16 - 18) o "Fortsatt baka" ska utféras inom 15 minuter efter m "Fortsatt baka" kan ocksa utforas pa foljande satt:
("Fortsétt baka" ar ett att bakningen ar klar, och kan inte utféras efter att e Om """ inte trycks ned efter avslutad bakning hdrs en
fea fi temperaturen pa insidan av huvuddelen sjunkit. ljudsignal. _
e:fempel som visas il (D Valj motsvarande menynummer. (@ Tryck pa knappen " << " eller " > " pa " (@) "-knappen for
0ger) @ Stallin bakningstiden. att stalla in bakningstiden.
\_ J () Tryck pa knappen "<D>" for att starta bakningen. J
4 R ([I" kan stallas in till " 7 " Medium, " @ " Mérk eller " {7 " Ljus. R
(@ Nér ett program har valts i menyn, tryck pa knappen "{_R" for att valja onskad farg pa skorpan.
Skorpe @ Tryck pa knappen "<".
e Programmet som finns pa menyn och fér vilket "{ " finns tillgéngligt &r markerat med "{ 1"
o Ju mer socker, desto mérkare blir skorpan. Ju mindre socker, desto ljusare farg pa skorpan.
S\ Y, \ p ) gp p Y,
E4
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Bakningen avslutas vid den instllda tiden med programmet "@)".

@ Till exempel dagligt bakat mjukt bréd.

e Klockan ar nu 21.00 och du vill att brodet ska vara klart kl. 6.30 i morgon bitti.

@ Nér du har valt program i menyn trycker du pa " << " eller " > " med knappen " ()" for att justera tiden till Gnskad
sluttid for bakningen. (Den visade tiden ar skillnaden mellan sluttiden och den aktuella tiden.)

(3 Tryck pa knappen "<>". (for att avsluta fordrgjningstimern).

e For program for vilka "{R" ar tillgangligt, stéll in programmet "@)" efter att du stéllt in programmet """

@ For tillganglig meny kan den stallas in upp till 13 timmar.

N /

/Meny 3 har programmet Russin som standard. Nar ingredienser behdver tillséttas kan du géra det vid den tidpunkt so%
anges i bruksanvisningen.

Manuell tillsats (" 1" visas pa skarmen).

Nér apparaten piper ska du tillsatta ingredienserna manuellt, sténga locket och trycka pa " <>"-knappen igen inom 3
minuter.

Russin % Om ingredienserna inte tillsatts eller knappen "<>" inte trycks in inom 3 minuter, avger summern en ljudsignal och
Tillsatsmangden bér apparaten startar automatiskt.

inte Gverstiga 50 g.

Timer

N
L

o Tillsatstiden for ingredienserna varierar med rumstemperaturen.
o Ju fler ingredienser, desto mindre luftigt bréd.
e Beroende pa olika typer av ingredienser kan det finnas fall dar den ursprungliga formen inte kan bibehallas.
Folj proportionerna och méngden ingredienser for varje meny. Annars kan ingredienserna lossna fran bakformen, brannas av varmaren, lukta illa eller
ryka.
e For harda ingredienser kan leda till att fluoridbelaggningen pa bakformen lossnar, etc. Var forsiktig nar du anvénder dem.
\ / \gOavsiktIigt intag av den skalade fluoridbeldggningen paverkar inte din halsa. j

Grundlaggande brodbakning

Torrjast |1 tsk Alternativen for varje recept och nddvéndiga atgarder visas med foljande ikoner:

Starkt vitt Russin, notter 9ch andra ingr.edienser kar_1 tillséli.ttas Lagg de uppmétta ing_redienserna i _

250 g manuellt. Den tid som anges i receptavsnittet for bakformen i den ordning som anges i
att tillsatta ytterligare ingredienser som russin ar receptet.
tillsatstiden i programmet annat &n timerprogrammet.
Socker |1 msk weso s " s g wnn  w wnp . o _—

a Férg pa skorpa" kan stéllas in till "Medium", "Mork m Utfor manuella atgérder (t.ex. tillsétt

Salt 1tsk eller "Ljus". extra ingredienser, skrapa bort mjol fran
Vatten  [170ml | @) sjuttiden for brodbaket kan stillas in. bakformens sidovaggar) nar pipet hors.

]

= | brodmjcl
_J|smér  [15¢

o Intervall for installd sluttid: 4 timmar - 13 timmar (s. SE5)
o Tillsatstid for ingredienser: Ca 37 minuter - 1 timme 2 minuter (s. SE5)
Forberedelse
1. Placera apparaten pa en stabil, torr, ren, plan och varmetalig bankskiva.
2. Oppna locket. Vrid bakformen moturs fér att ta bort den. Montera degblandaren p& monteringsaxeln.
o Ror forsiktigt vid degblandaren och dess framre &nde kommer att rora sig ca 3 cm fran sida till sida.
e Se till att det inte finns ndgon deg runt monteringsaxeln.
3. Lagg ingredienserna i det intervall som anges med ikonerna i bakformen i den ordning som anges i receptet och enligt féljande:
@) Jast @ Mjsl @ Ovriga ingredienser @) Vétskor
Placera bakformen medurs pa plats, stang locket och satt i stickkontakten.

o Nar torrjast tillsatts, hall den pa avstand fran degblandaren och monteringsaxeln. Om det kommer in lite jast kan det handa att brodet
inte jaser sa bra.

e L&gg de uppmatta ingredienserna i bakformen. Tack jasten med mjélet och darefter med resten av de torra ingredienserna. Foljt av
vatskan.

Instéllning
4. Tryck pa vanster- och hogerpilarna pa " £]" for att vaxla mellan menyerna.

Nar du har valt meny 1 kan du vélja att stélla in féljande genvagsprogram. (De program som finns tillgangliga for varje meny anges med
fljande ikoner bredvid receptet.)

For meny 3 ar russin-programmet standard. Maskinen avger en ljudsignal for att paminna dig om att tillsatta ingredienserna inom
foreskriven tid medan displayen " 1" blinkar.
Tryck pa knappen "{_R" for att stélla in fargen pa skorpan. (Standard som forval.)
Tryck pa knappen "@" for att stélla in sluttiden for brédbaket. (Fran nutid som forval.)
Se s. SE4-SE5 for detaljer om ovanstaende genvéagsprogram.
5. Genom att trycka pa knappen "<>", sa visas den ungefarliga sluttiden pa skarmen.
e Om den valda menyn har Russin-programmet, 6ppna locket nar summern ljuder, lagg ingredienserna manuellt i bakformen och tryck
pa "< "-knappen igen.
Om ingredienserna inte tillsatts eller knappen "<>" inte trycks in inom 3 minuter, avger summern en ljudsignal och apparaten startar
automatiskt.

SE5
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Ta ut
6. Maskinen avger en ljudsignal nér programmet har avslutats.
Tryck pa knappen "&" och dra ur kontakten.
7. Ta bort brodet omedelbart for basta resultat.
o Ta forsiktigt bort den heta bakformen med torra, varmeskyddande ugnsvantar.
o Stjalp upp brddet ur formen och Iat det svalna pa ett galler.
e Kontrollera att bladet inte sitter fast i brédet innan du skar upp det.
e Anvand inga vassa foremal for att ta bort brodet, eftersom det kan skada bakformen.

Felsokning

Kontrollera foljande forst. Om det fortfarande finns en avvikelse, kontakta omedelbart Panasonics servicecenter.

e \/ag materialen korrekt.

e Motor 6verbelastad. e Krossa stora partiklar av ingredienser som valnétter

N-

Betyder att maskinen ar varm (éver 40 °C)
pa grund av kontinuerlig drift.

och I&gg till dem. (Tryck pa "@")

Oppna locket tills insidan har svalnat ordentligt.
(Den bor kylas i ca 1 timme efter avslutad bakning.)

Detta ar ett funktionsfel.
e Kontakta Panasonics servicecenter for reparation.

Orsak och atgéird

Knappar fungerar inte.

Apparaten gar inte (knadar
degen) efter att " <> "-
knappen har tryckts in.

Bladet skramlar.

Apparaten later vid
anvandning eller
inkoppling.

Apparaten stannar
halvvégs. (bladet roterar
inte)

Bakningen kan fortfarande
inte fortsatta och det ar
fortfarande pulveraktigt.

Det lacker deg i botten av
bakformen.

Botten av bakformen blir
mork.

Onormal form pa brod
(Otillracklig eller
overdriven jasning).

Ljud hors vid drift eller
tidtagning.

4
4
4
4

4

)

o Kontrollera om stickkontakten sitter Iost eller har lossnat.

-» Satt i stickkontakten.

Fordrojningstimer-programmet startas fran "Deg star" sa att apparaten inte kors i borjan.
=» Ingen

Det beror pa att det finns ett mellanrum mellan bladet och huvudaxeln. (Den framre dnden ror sig

ca3cm)

=» Ingen

Under "Degknadning"” eller "Ventilering" ar féljande ljud inte onormala.

=» Gnisslande 0Ch rasslande .............ocuiiiiii e ljud vid degknadning
=2 HUMMANAE ... et ljud fran motor som gar

Om det finns for mycket ingredienser eller om bladet har fastnat i harda ingredienser sa att

motorn 6verbelastas, aktiveras skyddsanordningen och apparaten stannar halvvags. (Koppla

ur strommen omedelbart, ta bort och kasta ingredienserna fran bakformen. Lat vila i mer &@n 30

minuter och borja sedan om med den méangd ingredienser som anges i receptet.)

=» Om produkten fortfarande inte fungerar normalt efter ovanstaende atgarder, kontakta Panasonics
servicecenter for reparation.

Oavsett om du har glomt att installera bladet eller inte.

=» Installera bladet. (S. SE4)

Huruvida bladets monteringsaxel i bakformen ar for hart spand for att rotera.

=» Nar bladet ar installerat men bladets monteringsaxel inte roterar, byt ut spindelns lager. (Kontakta
Panasonics servicecenter.)

Vid anvandning kommer en liten mangd deg ut fran bakformens utlopp. (Degen som har kommit

in i den roterande delen slapps ut for att inte stora rotationen.) Detta &ar inget onormalt. Se dock

till att bladets monteringsaxel kan rotera.

=» Nar bladet ar installerat men bladets monteringsaxel inte roterar, byt ut spindelns lager. (Kontakta
Panasonics servicecenter.)

Botten pa bakformen kan bli mérk pa grund av omrorningsfriktionen. Torka av den mérknande
delen med ett vatt hushallspapper.
= Ingen

Du har anvéant for mycket torrjast / vatten.

=» Kontrollera receptet och mat upp ratt mangd med hjalp av den medfdljande matskeden (torrjast) /
matkoppen (vatten).

=» Kontrollera att mangden 6verskottsvatten inte ingar i 6vriga ingredienser.

Du har anvéant for mycket mjol.

=» V&g mjolet noga med hjélp av en vag.

Ar rumstemperaturen for hog?

=» FOr rumstemperaturer 6ver 25 °C rekommenderas att anvanda vatten vid 5 °C och minska
vattenmangden med 10 g (mL)

Under "Degknadning” eller "Ventilering" kan ett hogt ljud (gnisslande eller hummande) uppsta,
vilket &r ett normalt driftljud.
= Ingen

e Nar apparaten startar ryker och luktar den. Men réken och lukten férsvinner gradvis nar apparaten fortsatter att koras. Detta paverkar
inte anvandningen av apparaten.
e Det ar normalt att motorn inte gar direkt nar apparaten startas.

SE6
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Rengoring & Underhall

——

e Dra ut kontakten och lat svalna innan enheten rengors.
e Anvand inga slipande foremal! (rengdringsmedel, skrubbsvampar etc.).

e Anvand en mjuk, fuktig trasa.

e Diska inte nagon del av bakmaskinen i diskmaskinen.

e Hall bakmaskinen ren och torr.

Bakform e Degblandare

Huvudenhet

Vrid bakformen moturs for att ta bort den. Ta bort

degblandaren och rengdr i varmt tvalvatten.

(@ Se till att omradet runt axeln och inuti
degblandaren rengdrs noggrant. Det far inte finnas
nagra degrester kvar runt degblandarens axel.

(2 Om degblandaren ar svar att ta bort fran formen,
hall lite varmt vatten i formen och lat verka i 5-10
minuter. Sank inte ner bakformen i vatten.

Torka med en mjuk, fuktig trasa.
e Torka forsiktigt for att undvika skador pa

temperaturgivaren.

Lock

Torka av innerlocket med en mjuk, fuktig trasa sa
snart som mojligt efter bakningen.

Specifikationer
Stromfoérsorjning 230V ~ 50 Hz
Uppvarmningseffekt 340 W
Blandningseffekt 45 W
Matt (B x D x H) (ungefar) 25,5 x 30,7 x 29,0 cm
Vikt 3,5 kg

Enhet for forebyggande av dverhettning

Termisk sakring

Stromsladdens langd (ca)

0,9m

] L Brod max. 280 g min. 200 g
Kraftigt brodmjol -
. Deg max. 280 g min. 200 g
Kapacitet
Torrjast max. 4,2 g min. 1,4 g
Bakpulver max.7 g min. 3 g
Strém i vilolage 0,4W

Automatiskt viloldage

Nar apparaten ansluts till strémférsdrjningen gar den omedelbart in i vilolage.

Om du trycker pa stoppa-knappen nar apparaten ar igang kommer den omedelbart att éverga till vilolage.

Avfallshantering av produkter

Endast for Europeiska Unionen och lander med atervinningssystem.

Denna symbol pa produkter, forpackningar och / eller medféljande dokument betyder att forbrukade elektriska
och elektroniska produkter inte far blandas med vanliga hushallssopor.
For att gamla produkter ska hanteras och atervinnas pa ratt satt ska dom lamnas till passande
uppsamlingsstalle i enlighet med nationella bestammelser.

Genom att sortera korrekt hjalper du till att spara vardefulla resurser och férhindrar eventuella

negativa effekter pa manniskors halsa och pa miljon.

Foér mer information om insamling och atervinning kontakta din kommun.
H Olamplig avfallshantering kan beldggas med boter i enlighet med nationella bestammelser.

o




SD-PN100

SNABBGUIDE

Tack for att du valt Panasonic. Vi kommer att arbeta mot vart eget mal att férverkliga ett battre liv och en mer hallbar global miljo.
Fullstandig manual pa webben Mindre plastférpackning Digitalt manuelit stod

\

KONTROLLPANEL OCH DISPLAY

Meny Skorpe

o Vilj en meny e Tryck pa denna knapp for att vilja farg
(Tryck och hall in for Panasonic pa skorpan. (se s. SE4)

snabb bladdring) (Medium 4 —Mork @ —Lius { )

Timer Starta
o Stéll in Fordrojningstimer O—F ® Tryck pa denna knapp for att "Starta
(S. SE5) (nedrakning) L programmet” eller "Férdrojningstimer"

A H n " Al H U} Stoppa
* S.,.tall n FordrOJnlngstlmer o For att avbryta instéllningen /
for bakningen

stoppa programmet.
(Hall intryckt i ca 1 sekund.)

TILLBEHOR

Mattbagare Doseringssked Degblandare

|

Aktuell meny visas

8 38 0%%
(]

HUR MAN ANVANDER (Program 1

Rengor alla delar innan du anvander apparaten for forsta gangen eller nar du inte har anvant den pa ett tag.
(Folj rengodringsinstruktionerna pa s. SE7.)

3 N\

Ta bort bakformen och stall Mat ingredienserna noga, Lagg ingredienserna i
in degblandaren. ftill exempel som en skedfull bakformen.
illustration.
ST
Vilj en brodmeny. Tryck pa Startknapp. Nar brodet ar klart trycker
du pa Stoppa-knappen, tar

bort det och lagger det pa

< ElJ > @ ett galler.
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RECEPT

——

Lagg de uppmatta ingredienserna i bakformen i den ordning som anges i receptet.

= | @B | @) | @y S | G 0
: ammam © ©
Torrjast| % | Starktvitt Smor | Socker Summkspuver  Salt Olja = Agg | Smér | Vatten
fullomsteelridsid| brodmjol
1 Standard 4h- 1 tsk - 250 15 1 msk - 1 tsk - - - 170 ml
4'h 10 min & g
Brod 4 Fullkorsvete | 5 h 1tsk | 125g | 125g | 15g | 1 msk - 1 tsk - - - 190 ml
6  Brioche 3 h15min @ %tsk - 200g  30g*  2msk | 1msk % tsk - [140ml*?| 40 g*° -
Deg 14 Pizza 45 min Y tsk - 280 g - - - 1tsk |2% msk - - 150 ml
*1 8kari2-3cm *2 Blandning/ *3 Skari1-2cm
stora tarningar Vispa 14gg stora témingar
och forvara i (M) +4aggula+  och forvara i
kylskap. vatten kylskap.
N | G ER | @ | e | &
x ) = | &
Wb DD E SRR
mjolk | Agg | Cideniniger: Olja | Honung| Salt | Mjolav | Posstitese | Xantangummi = Torrjast
brunt ris
Glutenfri g  Olutenfritt 1hS0min- 0 1 sn vt g0 | 4msk | 30g | 1tsk | 75¢ | 150g | 1tsk |1 Yatsk
brod 1 h 55 min
*1 &gg (M), vispat
&y | 1 A
S G R = e O
Smér Socker| mjélk | Agg | Bakpulver Vanligt | Rom eller | Citronskal
mjol | konjak
" 1 h 30 min - *1 En liten
Sot 16 | Kaka 1 h 40 min 110g | 100 g | 1 msk (100 g 7g 180 g Bif En hel
*1 2 agg (M), vispade
Skanna QR-koden for att se fler recept och version av Bruksanvisning.
https://www.panasonic.com
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English Importer:

Importer:

Polski

;Panasonic Marketing Europe GmbH ;Panasonic Marketing Europe GmbH

‘Hagenauer Strasse 43, 65203 Wiesbaden, Germany ‘Hagenauer Strasse 43, 65203 Wiesbaden, Niemcy

;Authorized Representative in EU: ;Upowainiony przedstawiciel w UE:

éPanasonic Marketing Europe GmbH éPanasonic Marketing Europe GmbH

;Panasonic Testing Centre ;Panasonic Testing Centre

éWinsbergring 15, 22525 Hamburg, Germany éWinsbergring 15, 22525 Hamburg, Niemcy

éManufactured by: éWyprodukowano przez:

gPanasonic Manufacturing (Xiamen) Co., Ltd. gPanasonic Manufacturing (Xiamen) Co., Ltd.

§N0.17,Chuang Xin Road, Xiamen Torch Industrial Department Zone, Xiamen,Fujian,China §N0.17,Chuang Xin Road, Xiamen Torch Industrial Department Zone, Xiamen,Fujian,China
Deutsch Importeur: Cesky Dovozce:

éPanasonic Marketing Europe GmbH éPanasonic Marketing Europe GmbH

:Hagenauer Strasse 43, 65203 Wiesbaden, Deutschland :Hagenauer Strasse 43, 65203 Wiesbaden, Némecko

;Autorisierter Vertreter in der EU: ;Oprévnény zastupce v EU:

:Panasonic Marketing Europe GmbH :Panasonic Marketing Europe GmbH

éPanasonic Testing Centre éPanasonic Testing Centre

éWinsbergring 15, 22525 Hamburg, Deutschland éWinsbergring 15, 22525 Hamburk, Némecko

:Hergestellt von: :Vyrobil:

gPanasonic Manufacturing (Xiamen) Co., Ltd. gPanasonic Manufacturing (Xiamen) Co., Ltd.

§N0.17,Chuang Xin Road, Xiamen Torch Industrial Department Zone, Xiamen,Fujian,China §N0.17,Chuang Xin Road, Xiamen Torch Industrial Department Zone, Xiamen,Fujian,China
Frangais %Importateur : Magyar glmportér:

:Panasonic Marketing Europe GmbH :Panasonic Marketing Europe GmbH

:Hagenauer Strasse 43, 65203 Wiesbaden, Allemagne :Hagenauer Strasse 43, 65203 Wiesbaden, Németorszag

;Représentant autorisé dans I'UE: ivatalos képviselé az EU-ban:

éPanasonic Marketing Europe GmbH éPanasonic Marketing Europe GmbH

éPanasonic Testing Centre éPanasonic Testing Centre

éWinsbergring 15, 22525 Hambourg, Allemagne éWinsbergring 15, 22525 Hamburg, Németorszag

éFabriqué par: éGyértotta:

gPanasonic Manufacturing (Xiamen) Co., Ltd. gPanasonic Manufacturing (Xiamen) Co., Ltd.

§N0.17,Chuang Xin Road, Xiamen Torch Industrial Department Zone, Xiamen,Fujian,China §N0.17,Chuang Xin Road, Xiamen Torch Industrial Department Zone, Xiamen,Fujian,China
Nederlands glmponeur: Suomi glmponér:

‘Panasonic Marketing Europe GmbH ‘Panasonic Marketing Europe GmbH

:Hagenauer Strasse 43, 65203 Wiesbaden, Duitsland :Hagenauer Strasse 43, 65203 Wiesbaden, Saksa

;Gemachtigd vertegenwoordiger in de EU: ;Valtuutettu edustaja EU:ssa:

:Panasonic Marketing Europe GmbH :Panasonic Marketing Europe GmbH

éPanasonic Testing Centre éPanasonic Testing Centre

éWinsbergring 15, 22525 Hamburg, Duitsland éWinsbergring 15, 22525 Hampuri, Saksa

:Geproduceerd door: :Valmistaja:

gPanasonic Manufacturing (Xiamen) Co., Ltd. gPanasonic Manufacturing (Xiamen) Co., Ltd.

§N0.17,Chuang Xin Road, Xiamen Torch Industrial Department Zone, Xiamen,Fujian,China §N0.17,Chuang Xin Road, Xiamen Torch Industrial Department Zone, Xiamen,Fujian,China
Italiano Importatore: Dansk Importer:

:Panasonic Marketing Europe GmbH :Panasonic Marketing Europe GmbH

Hagenauer Strasse 43, 65203 Wiesbaden, Germania :Hagenauer Strasse 43, 65203 Wiesbaden, Tyskland

éRappresentante autorizzato nell’UE: éAutoriseret repraesentant i EU:

:Panasonic Marketing Europe GmbH :Panasonic Marketing Europe GmbH

gPanasonic Testing Centre gPanasonic Testing Centre

éWinsbergring 15, 22525 Amburgo, Germania éWinsbergring 15, 22525 Hamburg, Tyskland

éFabbricato da: éFremstiIIet af:

gPanasonic Manufacturing (Xiamen) Co., Ltd. gPanasonic Manufacturing (Xiamen) Co., Ltd.

§N0.17,Chuang Xin Road, Xiamen Torch Industrial Department Zone, Xiamen,Fujian,China §N0.17,Chuang Xin Road, Xiamen Torch Industrial Department Zone, Xiamen,Fujian,China
Espafiol Importador: Svenska Importor:

‘Panasonic Marketing Europe GmbH

:Hagenauer Strasse 43, 65203 Wiesbaden, Alemania

;Representante Autorizado para la UE:

éPanasonic Marketing Europe GmbH

éPanasonic Testing Centre

éWinsbergring 15, 22525 Hamburgo, Alemania

:Fabricado por:

gPanasonic Manufacturing (Xiamen) Co., Ltd.

§N0.17,Chuang Xin Road, Xiamen Torch Industrial Department Zone, Xiamen,Fujian,China

‘Panasonic Marketing Europe GmbH

:Hagenauer Strasse 43, 65203 Wiesbaden, Tyskland

;Auktoriserad representant i EU:

éPanasonic Marketing Europe GmbH

éPanasonic Testing Centre

éWinsbergring 15, 22525 Hamburg, Tyskland

Tillverkad av:

gPanasonic Manufacturing (Xiamen) Co., Ltd.

§N0.17,Chuang Xin Road, Xiamen Torch Industrial Department Zone, Xiamen,Fujian,China

Representative in EU :

Panasonic Marketing Europe GmbH
Panasonic Testing Centre

Winsbergring 15, 22525 Hamburg, Germany

Panasonic Manufacturing.Xiamen.Co.,Ltd.
https://www.panasonic.com
©Panasonic Manufacturing (Xiamen) Co., Ltd. 2024
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