3

beko
mmm———"

Piekarnik do zabudowy
Instrukcja obstugi

Sisseehitatav ahi
Kasutusjuhend

9%

BBIS18400WDS

385444147_1/ PL/ ET/ R.AA/ 29.05.24 09:34
7768287882

N \ (UMBERTOODELTUD JA H \
\ g TAASKASUTATAV PABER \ 6

PAPIER Z RECYKLINGU |

PRZETWORZENIA




Witamy!

Drogi kliencie,

Dziekujemy za wybor urzadzenia Beko. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w wysokiej
jakosci i technologii, oferowat najlepszg wydajnos¢. W tym celu nalezy uwaznie przeczytaé
niniejszg instrukcje i inng dokumentacje dostarczong z urzagdzeniem przed uzyciem.
Pamietaj o wszystkich informacjach i ostrzezeniach zawartych w instrukcji obstugi. W ten
sposob bedziesz chroni¢ siebie i swoje urzadzenie przed zagrozeniami, ktére moga wysta-
pic.

Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujac wyréb innemu uzytkownikowi, nalezy dotgczyc¢
réwniez niniejsza instrukcje. Niniejsza instrukcja zawiera warunki gwarancji, sposéb uzyt-
kowania i rozwigzywanie problemoéw.

Symbole i ich opisy w instrukcji obstugi:

Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do $mierci lub obrazen.

@ Wazne informacje lub przydatne wskazéwki na temat uzytkowania.

Przeczytaj instrukcje obstugi.

L[

f Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.

UWAGA Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego $rodowiska.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2014/30/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnosc¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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A 1 Instrukcje bezpieczenstwa

* Rozdziat ten omawia instrukcje
bezpieczenstwa, ktére pomoga
zapobiec ryzyku uszkodzenia
ciata lub mienia.

+ Jesli produkt zostanie przeka-
zany komus innemu do uzytku
osobistego lub do uzytku z
drugiej reki, nalezy rowniez
przekazac instrukcje obstugi,
etykiety oraz inne istotne doku-
menty i czesci.

+ Nasza firma nie ponosi odpo-
wiedzialnosci za szkody, ktére
moga wystgpi¢ w przypadku
nieprzestrzegania tych instruk-
cji.

* Nieprzestrzeganie tych instruk-
cji spowoduje uniewaznienie
udzielonej gwaranciji.

* Prace montazowe i naprawcze
nalezy zawsze zlecac produ-
centowi, autoryzowanemu ser-
wisowi lub osobie wyznaczo-
nej przez firme importera.

+ Uzywaj tylko oryginalnych cze-
sci zamiennych i akcesoriow.

* Nie nalezy naprawic lub wy-
mieni¢ zadnych elementow
urzadzenia, chyba ze jest to
wyraznie okreslone w instrukcji
obstugi.

Nie dokonuj modyfikacji tech-
nicznych urzadzenia.
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1.1 Przeznaczenie

+ To urzadzenie przeznaczone

jest do uzytku domowego. Nie
jest przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

* Nie wolno uzywac tego urza-

dzenia w ogrodach, na balko-
nach lub w innych miejscach
na zewnatrz. Urzadzenie to
jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych
oraz w kuchniach pracowni-
czych sklepdw, biur i innych
srodowisk pracy.

To urzagdzenie jest przeznaczo-
ne do uzytku na maksymalnej
wysokosci 2500 metréow nad
poziomem morza.
OSTRZEZENIE:Urzadzenie to
powinno by¢ uzywane wytacz-
nie do gotowania. Nie nalezy
go uzywac do innych celdéw, ta-
kich jak ogrzewanie pomiesz-
czenia.

* Piekarnik moze by¢ uzywany

do rozmrazania, pieczenia,
smazenia i grillowania potraw.

* Nie nalezy uzywac¢ tego pro-

duktu do podgrzewania ptyt,
suszenia poprzez wieszanie
recznikéw lub ubran na uchwy-
cie.




1.2 Bezpieczenstwo
dzieci, osob wymaga-
jacych szczegolnego
traktowania i zwierzat
domowych

* Niniejszy urzadzenie moze by¢
uzytkowane przez dzieci w
wieku co najmniej 8 lat i przez
osoby o obnizonych mozliwo-
sciach fizycznych, umysto-
wych i osoby o braku doswiad-
czenia i znajomosci urzadze-
nia, jezeli zapewniony zostanie
nadzor lub instruktaz odnosnie
uzytkowania urzadzenia w bez-
pieczny sposob, tak aby zwig-
zane z tym zagrozenia byty
zrozumiate.

Dzieciom nie wolno uzywac¢
urzadzenia do zabawy. Czysz-
czenia i konserwacji nie moga
wykonywac dzieci bez nadzo-
ru.

Niniejszy sprzet moze by¢é
uzytkowany przez osoby o ob-
nizonych mozliwosciach fi-
zycznych, zmystowych i umy-
stowych (w tym dzieci), jezeli
zapewniony zostanie nadzor
lub instruktaz odnosnie uzytko-
wania sprzetu w bezpieczny
sposob.

Dzieci nie nalezy pozostawiac
bez opieki, aby mie¢ pewnos¢,
Ze nie bedg sie one bawic urza-
dzeniem.

Produkty elektryczne sg nie-
bezpieczne dla dzieci i zwie-
rzgt domowych. Dzieci i zwie-
rzeta nie mogg bawic sie, wspi-
na¢ sie na urzadzenie ani
wchodzi¢ do niego.

Nie wolno ktas¢ na urzadzeniu
przedmiotéw, do ktérych moga
dosiegng¢ dzieci.
OSTRZEZENIE: Podczas uzyt-
kowania powierzchnie produk-
tu sg gorgce. Trzymaj dzieci z
dala od urzadzenia.

Trzymaj materiat uzyty do opa-
kowania z dala od dzieci. Ryzy-
ko obrazen i uduszenia.

+ Gdy drzwi sg otwarte, nie ktadz

1.

na nich zadnych ciezkich
przedmiotéw ani nie pozwalaj
dzieciom na nie siadac. Piekar-
nik moze sie przewrécic¢ lub
moze dojs¢ do uszkodzenia
zawiasow drzwi.
Przed wyrzuceniem zuzytych i
bezuzytecznych produktow:
Odtgcz wtyczke zasilania i
wyjmij jg z gniazdka.

2. Odetnij kabel zasilajacy i

odtgcz go wraz z wtyczka od
produktu.

3. Podejmij srodki ostroznosci,
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aby uniemozliwi¢ dzieciom
dostep do produktu.

4. Nie pozwalaj dzieciom bawié

sie produktem, gdy jest on w
trybie bezczynnosci.
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Bezpieczenstwo

Al 3
elektryczne

Podtgcz produkt do uziemione-
go gniazdka zabezpieczonego
bezpiecznikiem zgodnym z
wartosciami znamionowymi
pragdu podanymi na tabliczce
znamionowej. Instalacje uzie-
mienia nalezy zleci¢ wykwalifi-
kowanemu elektrykowi. Nie
uzywac produktu bez uziemie-
nia zgodnie z lokalnymi/krajo-
wymi przepisami.

+ Wtyczka lub ztgcze elektryczne

urzgdzenia powinno znajdo-
wac sie w tatwo dostepnym
miejscu. Jesli nie jest to mozli-
we, powinien istnie¢ mecha-
nizm (bezpiecznik, wytgcznik,
przetgcznik itp.) w instalacji
elektrycznej, do ktoérej urzadze-
nie jest podtaczone, zgodnie z
przepisami elektrycznymi i od-
dzielajgc wszystkie bieguny od
sieci.

+ Odtacz produkt od zasilania

lub wytacz bezpiecznik przed
naprawg, konserwacjg lub
czyszczeniem.

+ Podtgcz urzadzenie do gniazd-

ka, ktore spetnia wartosci na-
piecia i czestotliwosci podane
na tabliczce znamionowe;j.

+ (Jesli urzadzenie nie jest wy-

posazone w kabel sieciowy)
uzywaj wytgcznie przewodu
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potaczeniowego opisanego w

rozdziale ,Specyfikacje tech-
niczne”.

* Nie nalezy blokowa¢ kabla za-

silajgcego pod i za urzadze-
niem. Nie umieszczaj ciezkich
przedmiotéw na kablu zasilajg-
cym. Kabel zasilajgcy nie powi-
nien by¢ skrecony, zgnieciony i
nie powinien stykac¢ sie z zad-
nym zrodtem ciepta.

* Nalezy upewni¢ sie, ze kabel

zasilajgcy nie zostat zabloko-
wany podczas umieszczania
produktu po montazu lub
czyszczeniu.

+ Tylna powierzchnia piekarnika

nagrzewa sie podczas pracy.
Przewody zasilajgce nie moga
dotykac tylnej powierzchni pro-
duktu. W przeciwnym razie
moze dojs¢ do jego uszkodze-
nia.

* Nie zakleszczaj przewodow

elektrycznych w drzwiach pie-
karnika i nie przektadaj ich nad
gorgcymi powierzchniami. W
przeciwnym razie izolacja ka-
bla moze sie stopi¢ i spowodo-
wac pozar w wyniku zwarcia.

+ Uzywaj wytacznie oryginalnego

kabla. Nie wolno uzywac prze-
cietych lub uszkodzonych ka-
bli.

* Nie uzywaj przedtuzacza ani

wtyczki wielofunkcyjnej do ob-
stugi produktu.



+ Skontaktuj sie z autoryzowa-
nym centrum serwisowym lub
importerem w celu uzycia za-
twierdzonego adaptera w przy-
padkach, gdy konieczne jest
uzycie adaptera konwertera
(dla typu wtyczki).

+ Jesli dtugosc¢ przewodu zasila-
jacego jest niewystarczajaca,
skontaktuj sie z importerem
lub autoryzowanym centrum
serwisowym.

* Przenosne zZrédta zasilania lub
wielokrotne wtyczki mogg sie
przegrzac i zapali¢. Trzymaj
wiele wtyczek i przenosnych
zrodet zasilania z dala od pro-
duktu.

+ W przypadku uszkodzenia ka-
bla zasilajgcego musi on zo-
sta¢ wymieniony przez produ-
centa, autoryzowany serwis
lub osobe wskazang przez fir-
me importera w celu unikniecia
ewentualnych zagrozen.

+ OSTRZEZENIE: Przed wymiang
zaréwki piekarnika nalezy
odtaczy¢ produkt od zasilania,
aby unikng¢ ryzyka porazenia
pradem. Odtgcz urzadzenie lub
wytgcz bezpiecznik.

Jesli urzadzenie jest wyposazo-

ne w kabel zasilania i wtyczke:

* Nigdy nie podtgczaj wtyczki
produktu do uszkodzonej, po-
luzowanej lub wyjetej wtyczki z
gniazdka. Upewnij sie, ze
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A.I 4

wtyczka jest catkowicie wiozo- 8
na do gniazda. W przeciwnym
razie potagczenia moga sie
przegrzac i spowodowac po-

zar.

+ Unikaj wktadania urzadzenia

do wtyczek, ktére sg zattusz-
czone, nieczyste lub potencjal-
nie narazone na kontakt z wo-
da (np. w poblizu blatu robo-
czego, z ktérego moze wydo-
stawac sie woda). W przeciw-
nym razie istnieje ryzyko zwar-
cia i porazenia pragdem.

* Nie wolno dotyka¢ wtyczki mo-

krymi rekami!

« Wyciggaj wtyczke z gniazdka,

uzywajac korpusu wtyczki, a
nie samego przewodu.

Zabezpieczenie pod-
czas transportu

Przed transportem odtacz
urzadzenie od sieci.

* Produkt jest ciezki, nalezy go

przenosié¢ przy udziale co naj-
mniej dwoch osob.

* Nie nalezy trzymac urzadzenia

za drzwi i/lub uchwyt podczas
transportu lub przenoszenia.

* Nie umieszczaj zadnych przed-

miotéw na urzagdzeniu. Prze-
nos$ urzadzenie w pozycji pio-
nowe;j.



* Produktu nie wolno transporto-
wac, jesli jest w nim woda.
Przed transportem upewnij sie,
ze w produkcie nie ma wody.

* W przypadku transportu pro-
duktu, owin go folig bgbelkowg
lub grubym kartonem i szczel-
nie zaklej tasma. Mocno za-
bezpiecz ruchome czesci pro-
duktu, aby zapobiec ich uszko-
dzeniu.

* Przed zainstalowaniem urzg-
dzenia sprawdz, czy nie zostat
on uszkodzony podczas trans-
portu. W przypadku uszkodze-
nia skontaktuj sie z importe-
rem lub autoryzowanym cen-
trum serwisowym.

A1 .5 Bezpieczenstwo

montazu

* Przed rozpoczeciem instalacji
odtacz napiecie od linii zasila-
jacej, do ktérej podtgczony be-
dzie produkt, wytagczajgc bez-
piecznik.

* Podczas transportu i montazu
nalezy nosic rekawice ochron-
ne. W przeciwnym razie istnie-
je ryzyko obrazen spowodowa-
nych ostrymi krawedziami!

* Przed zamontowaniem urza-
dzenia nalezy sprawdzi¢ czy
nie posiada uszkodzen. Nie na-
lezy instalowac produktu, jesli
jest uszkodzony.

* Unikaj uzywania jakichkolwiek [3%
materiatéw termoizolacyjnych
do przykrycia wnetrza mebli,
ktore bedg instalowane.

+ W miejscu instalacji produktu
nie moze znajdowac sie bez-
posrednie swiatto stoneczne
ani zrodta ciepta, takie jak
grzejniki elektryczne lub grzej-
niki gazowe.

« Utrzymuj otoczenie wszystkich
kanatow wentylacyjnych pro-
duktu otwarte.

+ Aby unikng¢ przegrzania, nie
nalezy instalowac produktu za
ostonami dekoracyjnymi.

* W przypadku, gdy waz/rura ga-
zowa lub plastikowa rura wod-
na znajdujg sie za wyznaczo-
nym obszarem instalacji pro-
duktu, nalezy bezwzglednie do-
pilnowag, aby produkt nie sty-
kat sie z tymi przewodami. W
przeciwnym razie moze dojs¢
do zgniecenia weza/rury.

« Jesli za miejscem instalac;ji
produktu znajduje sie gniazdko
elektryczne, nalezy upewnic
sig, ze produkt nie styka sie z
gniazdkiem ani z wtyczkg pod-
taczong do gniazdka.

A.I .6 Bezpieczenstwo
uzytkowania
+ Upewnij sig, ze urzadzenie jest
wytgczone po kazdym uzyciu.
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+ W przypadku nieuzywania pro-
duktu przez dtuzszy czas
odtgcz go od zasilania lub wy-
tgcz zasilanie w skrzynce bez-
piecznikow.

* Nie uzywaj produktu, jesli ule-
gnie on awarii lub uszkodzeniu
podczas uzytkowania. odtgcz
urzadzenie od zasilania. Skon-
taktuj sie z importerem lub au-
toryzowanym centrum serwi-
sowym.

* Nie uzywaj urzadzenia, jesli
szyba przednich drzwi jest
usunieta lub peknieta. W prze-
ciwnym razie istnieje ryzyko
obrazen ciata i szkéd srodowi-
skowych.

* Nie wchodz na urzadzenie z ja-
kiegokolwiek powodu.

* Nigdy nie uzywaj produktu, je-
sli Twoja ocena sytuac;ji lub ko-
ordynacja sg zaburzone przez
spozycie alkoholu i/lub narko-
tykow.

+ W obszarze gotowania i wokét
niego nie mogg znajdowac sie
tatwopalne przedmioty. W
przeciwnym razie moze dojs¢
do pozaru.

+ Uchwyt piekarnika nie jest su-
szarka do recznikéw. Podczas
korzystania z urzgdzenia nie
wieszaj na uchwycie reczni-
koéw, rekawiczek ani podob-
nych materiatow tekstylnych.
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« Zawiasy drzwi urzadzenia po-

ruszajg sie podczas otwierania
i zamykania drzwi i mogg sie
zacigé. Podczas otwierania/
zamykania drzwiczek nie wol-
no trzymac za zawiasy.

Ostrzezenia doty-

1.7
A czace temperatury

OSTRZEZENIE: W trakcie ko-
rzystania z produktu, zaréwno
produkt, jak i jego tatwo do-
stepne czesci beda gorace.
Nalezy zachowac ostroznosc i
unikac dotykania urzadzenia i
elementéw grzejnych. Nie po-
zwalaj dzieciom w wieku poni-
zej 8 lat zbliza¢ sie do produk-
tu, chyba ze znajduja sie one
pod statym nadzorem.

* Nie umieszczaj materiatéw ta-

twopalnych/wybuchowych w
poblizu produktu, poniewaz je-
go powierzchnie bedg gorace
podczas pracy.

+ Zachowaj dystans podczas

otwierania drzwiczek piekarni-
ka w trakcie lub po zakoncze-
niu pieczenia. Para moze po-
parzy¢ rece, twarz i/lub oczy.

+ Podczas pracy produkt jest go-

racy. Nalezy uwazac, aby nie
dotykac goracych czesci, wne-
trza piekarnika i elementow
grzejnych.
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Podczas obstugi produktu za-
wsze nos rekawice kuchenne
odporne na wysokg temperatu-

re.
A1 .8 Uzywanie akceso-

riow
Wazne, aby druciany ruszt i ta-
ca byty prawidtowo umiesz-
czone na drucianych poétkach.
Szczegdtowe informacje znaj-
duja sie w rozdziale ,Uzytko-
wanie akcesoriow”.
Zamknij drzwiczki piekarnika
po catkowitym wsunieciu akce-
soriow do przestrzeni do goto-
wania, w przeciwnym razie mo-
ga one uderzy¢ w szybe drzwi-
czek i uszkodzic ja.

Al .9 Bezpieczenstwo pie-

czenia

Zachowaj ostroznos¢ stosujac
napoje alkoholowe w swoich
potrawach. Alkohol paruje w
wysokich temperaturach i mo-
ze spowodowac pozar, ponie-
waz moze zapali¢ sie w kon-
takcie z gorgcymi powierzch-
niami.

Resztki jedzenia znajdujgce sie
w obszarze gotowania, takie
jak olej, moga sie zapalié.
Przed rozpoczeciem gotowa-
nia usun resztki jedzenia.

« Zagrozenie zatruciem pokar-
mowym: Nie zostawiaj jedze-
nia w piekarniku dtuzej niz 1
godzine przed lub po piecze-
niu. W przeciwnym razie moze
powodowac to zatrucie pokar-
mowe lub choroby.

* Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek i szkla-
nych stoikéw. Cisnienie, ktére
wytworzytoby sie w puszce/
stoiku moze spowodowac jego
pekniecie.

* Nie umieszczaj blach do pie-
czenia, naczyn ani folii alumi-
niowej bezposrednio na dnie
piekarnika. Nagromadzone cie-
pto moze uszkodzi¢ dno pie-
karnika.

Pamietaj o nastepujacych srod-

kach ostroznosci podczas uzy-

wania papieru pergaminowego
nawilzonego olejem lub podob-
nych materiatow:

+ Umies¢ ttuszczoodporny pa-
pier w naczyniu do pieczenia
lub na innym przedmiocie prze-
znaczonym do piekarnika (ta-
ca, ruszt itp.), umies$é potrawe i
wt6z do rozgrzanego piekarni-
ka.

+ Aby unikng¢ ryzyka dotkniecia
elementéw grzejnych piekarni-
ka i zablokowania przeptywu
gorgcego powietrza, usun nad-
miar papieru do pieczenia, kto-
ry zwisa z akcesoriéw lub po-
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jemnikéw. Nie uzywaj papieru
do pieczenia w temperaturze
wyzszej niz maksymalna tem-
peratura uzytkowania okreslo-
na przez producenta. Nie wol-
no ktasc¢ papieru ttuszczood-
pornego na podstawie piekar-
nika.

* Nie umieszczaj go na akceso-
riach podczas podgrzewania.

« Zawsze dociskaj papier tale-
rzem lub podobnym przedmio-
tem, aby zapobiec unoszeniu
sie materiatu w wyniku cyrkula-
cji powietrza wewnatrz piekar-
nika.

« Zakryj tylko niezbedng po-
wierzchnie wewnatrz blachy.

+ Po kazdym uzyciu umyj tace, a
papier do pieczenia lub podob-
ne materiaty wymien na nowe.
W przeciwnym razie ptyny ka-
pigce na blache mogg spowo-
dowac¢ dymienie lub nawet po-
wstanie ptomienia.

* Po podniesieniu pokrywy pro-
duktu generowany jest prze-
ptyw powietrza. Ttuszczood-
porny papier moze wejs¢é w
kontakt z elementami grzejny-
mi i zapali¢ sie.

+ W przypadku uzywania rusztu
grilla do smazenia, na dolne;j
potce nalezy umiescié blache.
W przeciwnym razie olej spo-
zywczy i inne sktadniki, ktore

kapig na dno piekarnika, moga 8
wytwarzaé gesty dym i prowa-
dzi¢ do pozaru.

« Zamknij drzwiczki piekarnika
podczas grillowania. Gorgce
powierzchnie mogg powodo-
wac oparzenia!

- Zywno$¢ nieodpowiednia do
grillowania niesie ze sobg ryzy-
ko pozaru. Grilluj tylko potrawy
odpowiednie do intensywnego
ognia grillowego. Nie nalezy
umieszczac jedzenia za blisko
tytu grilla. To najgoretszy ob-
szar, a ttuste potrawy moga sie
zapalic.

A1 .10 Funkcja pary

+ W przypadku gotowania na pa-
rze otwarcie drzwiczek moze
spowodowac ulatnianie sie pa-
ry, stwarzajac ryzyko poparze-
nia. Nalezy zachowa¢ ostroz-
nos¢ podczas otwierania
drzwi.

« Jesli po gotowaniu na parze w
piekarniku pozostanie wilgog¢,
moze to spowodowac korozje.
Po zakonczeniu pieczenia po-
zostaw piekarnik do wyschnie-
cia. Nie przechowuj mokrych
potraw w piekarniku przez
dtuzszy czas.
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+ Podczas wyjmowania zywno-
$ci po gotowaniu na parze z
akcesoriéw moze wyptyngé
goracy ptyn, nalezy zachowac
ostroznosc.

+ Podczas pieczenia na parze
zaleca sie dodanie tyle wody,
ile podano w tabeli.

* Nie uzywac¢ wody destylowanej
lub filtrowanej. Nalezy uzywaé
wytgcznie przegotowanej wo-
dy. Nie uzywac tatwopalnych,
alkoholowych lub innych sta-
tych roztworow zamiast wody.
* Nie uzywac akcesoriow, ktore
mogg powodowac korozje w
wyniku powstajgcej pary.

* Nalezy uwazac, aby nie rozlaé
wody na powierzchnie piekar-
nika lub niepozadane po-
wierzchnie podczas wktada-
nia/wyjmowania zbiornika na
wode.

1.11 Bezpieczenstwo
konserwacji i czysz-
czenia

* Przed czyszczeniem odczeka;j,
az produkt ostygnie. Gorgce
powierzchnie mogg powodo-
wac oparzenia!

PL/12

* Nie wolno my¢ produktu, spry- 3%

skujac go lub polewajgc woda!
Istnieje ryzyko porazenia pra-
dem elektrycznym!

* Nie uzywaj myjek parowych do

czyszczenia urzgdzenia, ponie-
waz moze to spowodowac po-
razenie prgdem.

* Nie uzywaj szorstkich srodkow

sciernych, metalowych skroba-
czek, druciakow lub srodkéw
wybielajgcych do czyszczenia
przednich drzwiczek produktu.
Srodki te moga powodowaé
porysowanie i rozbicie szkla-
nych powierzchni.

* Po kazdym gotowaniu na pa-

rze pozostatg wode ze zbiorni-
ka nalezy opréznié, a sam
zbiornik wyczysci¢. Wykorzy-
stanie wody pozostawionej w
komorze do nastepnego goto-
wania stwarza problemy higie-
niczne.



2 Instrukcje dotyczace srodowiska

2.1 Dyrektywa w sprawie odpadow

2.1.1 Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadow

Niniejszy wyrob jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady
(2012/19/UE). Urzadzenie posiada symbol
klasyfikacji zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego (WEEE).

urzadzenie zostato wyproduko-

wane z wysokiej jakosci czesci

i materiatéw, ktére moga by¢

ponownie uzyte i nadaja sie do

recyklingu. Dlatego nie nalezy
L wyrzucac¢ zuzytego produktu
wraz z normalnymi odpadami domowymi i
innymi po zakonczeniu uzytkowania. Za-
nie$ urzadzenie do punktu zbidrki w celu re-
cyklingu sprzetu elektrycznego i elektro-
nicznego. O punkty zbiérki mozesz zapytaé
administracje lokalng. Wtasciwa utylizacja
urzadzenia pomaga zapobiega¢ negatyw-
nym skutkom dla $rodowiska i zdrowia lu-
dzi.

Zgodnosé z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancji niebez-
piecznych) (2011/65/WE). Nie zawiera
szkodliwych i zakazanych materiatow, po-
danych w tej dyrektywie .

2.2 Opakowanie urzadzenia

Opakowanie produktu jest wytwarzane z
materiatéw nadajgcych sie do recyklingu
zgodnie z naszymi krajowymi przepisami
ochrony srodowiska. Nie wyrzucaj odpa-
déw opakowaniowych razem z odpadami
domowymi ani innymi odpadami, oddaj je

do punktow zbidrki materiatéw opakowa-
niowych wyznaczonych przez wtadze lokal-
ne.

2.3 Zalecenia dotyczace oszczedza-
nia energii

Zgodnie z EU 66/2014 informacje o efek-
tywnosci energetycznej mozna znalez¢ na
paragonie produktu dotgczonym do produk-
tu.

Ponizsze wskazéwki pomogg uzywac pro-

duktu w sposob ekologiczny i energoosz-

czedny:

+ Rozmroz zamrozone jedzenie przed goto-
waniem.

+ W piekarniku uzywaj ciemnych lub ema-
liowanych pojemnikéw, ktore lepiej prze-
noszg ciepto.

+ Jesli tak podano w przepisie lub instruk-
cji obstugi, zawsze nalezy wstepnie roz-
grzac piekarnik. Nie otwieraj zbyt czesto
drzwiczek piekarnika podczas pieczenia.

+ W przypadku dtuzszego pieczenia wytgcz
urzadzenie na 5 do 10 minut przed kon-
cem pieczenia. Dzieki wykorzystaniu cie-
pta resztkowego mozna zaoszczedzi¢ do
20% energii elektryczne;j.

+ Staraj sie piec wiecej niz jedno danie na
raz w piekarniku. Mozesz gotowac¢ w tym
samym czasie, umieszczajgc dwa garnki
a drucianym ruszcie. Jesli pieczesz jedni
danie po drugim, oszczedzasz energie,
poniewaz piekarnik nie straci ciepta.

+ Nie nalezy otwiera¢ drzwiczek piekarnika
podczas pieczenia z funkcjg “Ogrzewanie
wentylatorem tryb ECO”. Jesli drzwiczki
nie zostang otwarte, temperatura we-
wnetrzna jest optymalizowana w celu
oszczedzania energii w funkcji roboczej
“Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO" a
temperatura ta moze roznic sie od poka-
zanej na wyswietlaczu.
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3

Produkt

3.1 Opis produktu
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Panel sterowania

Otwor wylotu pary

Silnik wentylatora (za stalowg ptyta)
Uchwyt

N o w o=

9 Umieszczenie potek
11 Otwory wentylacyjne

R6zni sie w zaleznosci od modelu. Twoje urzadze-
nie moze nie by¢ wyposazone w lampe lub rodzaj
i lokalizacja lampy moze rézni¢ sie od pokazanej
na ilustracji.

R6zni sie w zaleznosci od modelu. Twoje urzadze-
nie moze nie by¢ wyposazony w druciany stojak.
Na zdjeciu przyktadowe urzadzenie z druciang
podstawka.

o o AN

10
12

3.2

Oswietlenie

Pétka druciana

Drzwi

Dolna nagrzewnica (pod ptyta stalo-
wa)

Gorna grzatka

Zbiornik wody

Opis i uzytkowanie panelu stero-
wania urzadzenia

W tej czesci znajduje sie przeglad i podsta-
wowe informacje o korzystaniu z panelu
sterowania urzadzenia. Moga wystepowaé
réznice w rysunkach i niektérych funkcjach
w zaleznosci od modelu.
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3.2.1 Panel sterowania
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Zbiornik wody

Wyswietlanie funkcji

Przycisk regulacji temperatury
Symbol blokady przyciskéw

N o=

9 Przycisk alarmu

11 Przycisk czasu i ustawien

Jesli urzadzenie jest wyposazone w pokre-
tta sterujace, w niektérych modelach pokre-
tta te moga wysuwac sie po nacisnieciu
(pokretta zakopane). Aby dokona¢ usta-
wien za pomoca tych pokretet, najpierw
wcisnij odpowiednie pokretto i wyciagnij je.
Po dokonaniu regulacji wcisnij je ponownie
Z powrotem.

3.2.2 Wprowadzenie do panelu stero-
wania piekarnika

Pokretto sterowania piekarnika

Za pomocy pokretta sterowania piekarnika
mozna sprawdzi¢ ustawienia w obszarach
wskaznika zegara/czasu oraz wskaznika
temperatury. Mozna przejsc¢ przez te usta-
wienia, obracajgc pokretto w prawo i w le-
wo, a hastepnie zastosowac je, naciskajac
pokretto.

Wskaznik temperatury wewnetrznej pie-
karnika

Temperature wewnatrz piekarnika mozna
odczyta¢ z symbolu temperatury wewnetrz-
nej na wyswietlaczu. Gdy rozpoczyna sie
pieczenie, symbol ten jest widoczny na wy-

Pokretto sterowania piekarnika
Obszar wskaznika temperatury

Przycisk uruchamiania/zatrzymywa-
nia pieczenia

I
I
4
2 Przycisk wtgczania/wytaczania
4
6
8

10 Obszar wskaznika czasu/ czasu
trwania

12 Przycisk pilota

Swietlaczu, a gdy temperatura wewnatrz
piekarnika osiggnie ustawiong wartos¢, za-
pala sie kazdy poziom symbolu.
Wyswietlanie funkcji

Funkcje robocze piekarnika znajduja sie na
wyswietlaczu funkciji piekarnika. Kazda
funkcja jest aktywowana przez jej dotknie-
cie. Wszystkie funkcje znajdujgce sie na
wyswietlaczu sg schematyczne, moga nie
wystepowaé w Twoim urzadzeniu. Funkcje
urzadzenia zostaty opisane w rozdziale
JFunkcje obstugi piekarnika”.

Obszary wskaznikow:

QP H A 7
OO0 o
O aoooo s 2
mpont i g O
o .
C Soodri= @
Przyciski :

€O :Przycisk czasu i ustawien

°C : Przycisk regulacji temperatury
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@' : Symbol blokady przyciskéw

[\ :Przycisk alarmu

Pl : Przycisk uruchamiania/zatrzymywania pieczenia

Obszar wskaznika czasu/ czasu trwania :

> DEEP & OO

N

: Symbol alarmu
: Symbol ustawien

: Symbol wigczonej blokady

: Symbol sondy temperatury *

: Symbol czasu pieczenia/godziny dnia

: Symbol niskiego poziomu pary *

: Symbol wysokiego poziomu pary *

R6zni sie w zaleznos$ci od modelu produktu. Mo-

Ze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

Obszar wskaznika temperatury :

: Symbol pieczenia

: Symbol temperatury

: Symbol temperatury w piekarniku

: Symbol szybkiego nagrzewania (booster)
: Symbol blokady drzwi *

: Symbol pilota *

: Symbol Wi-Fi *

: R6zni sig w zaleznos$ci od modelu produktu. Mo-
ze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

* o) 8, B C_>__z, - (—3 v

: Symbol pieczenia z wentylatorem ekologicznym

3.3 Funkcje obstugi piekarnika

W tabeli funkcji pokazane sa funkcje obstu-
gi, z ktérych mozna korzystac¢ w piekarniku,
oraz najwyzsza i najnizsza temperatura, ja-
kg mozna ustawi¢ dla tych funkcji. Przed-
stawiona tutaj kolejnos¢ trybéw pracy mo-
ze roznic sie od kolejnosci w urzadzeniu.

Symbol
funkcji

Opis funkgc;ji

Zakres tempe-
ratury (°C)

Opis i uzycie

Pieczenie z wentylato-
rem

Piekarnik nie nagrzewa sie. Dziata tylko wentylator (na tylnej
$cianie). Zamrozone jedzenie w postaci granulek jest powoli
rozmrazane w temperaturze pokojowej, upieczone jedzenie
jest schtadzane. Czas potrzebny do rozmrozenia catego kawat-
ka miesa jest dtuzszy niz w przypadku produktéw zbozowych.

%

Gorne i dolne ogrzewa-

Zywno$¢ jest podgrzewana jednoczesnie od géry i od dotu. Na-

nie 40-280 daje sie do ciast, ciastek lub ciast i gulaszu w formach do pie-
czenia. Pieczenie na pojedynczej blasze.
Dolne ogrzewanie 40-220 Wiqczon_a jest tylkq dqlnq grzatka. N:_:\daje sie do potraw, ktére
wymagajg przyrumienienia na spodzie.
Dolne/gérne ogrzewa- Gorace powietrze w piekarniku z wentylatorem jest ogrzewane
% nie wspomagane wen- 40-280 przez gérne i dolne grzatki, a nastgpnie rozprowadzane réwno-
— tylatorem miernie i szybko po komorze. Pieczenie na pojedynczej blasze.
Gorgce powietrze w piekarniku z wentylatorem jest ogrzewane
Ogrzewanie wentylato- przez termowentylator, a nastepnie rozprowadzane réwnomier-
40-280 L . . ) A
rem nie i szybko po komorze. Nadaje sie do pieczenia na wielu ta-
cach na réznych poziomach poétek.
Aby oszczedzaé energie, mozesz uzy¢ tej funkcji zamiast
Oarzewanie wentylato- ,0grzewanie wentylatorem” w zakresie 160-220°C. Czas goto-
® 9 Y 160-220 wania bedzie jednak nieco dtuzszy. Sposéb korzystania z tej
rem tryb ECO LT . X -
funkcji opisano w rozdziale ,Obstuga modutu sterujacego pie-
karnika”.
® Funkcja pizzy 40-280 cI?olna grzatka i ogrzewanie wentylatorem dziatajg. Nadaje sie
o przyrzadzania pizzy.
Wiaczone sga funkcje grzania gérnego, grzania dolnego i grza-
® Funkcja 3D 40-280 nia wentylatorem. Kazda strona gotowanego produktu jest go-

towana réwno i szybko. Pieczenie na pojedynczej blasze.
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Maly grill 40-280 Mafy'gnll na suf|C|e,p|ekarn|ka dziata. Nadaje sie do grillowania
mniejszych kawatkéw.
- Duzy grill na suficie piekarnika dziata. Nadaje sie do grillowa-
Duzy grill 40-280 B )
nia wigkszych kawatkow.
WV Gorgce powietrze w piekarniku z wentylatorem nagrzewane
Wentylator wspomaga- A
N ; 40-280 przez duzy grill jest szybko rozprowadzane po komorze. Nada-
ny duzym grillem H . R A
je sie do grillowania wiekszych kawatkéw.
Utrzymanie ciepta 20-100 Stuzy c_io utrzymywania Zywnosci w temperaturze gotowej do
podania przez dtuzszy czas.

Funkcja chleba -

Stuzy do pieczenia chleba. Ustawiona temperatura i czas nie
moga byé zmienione.

Wigczanie dodatko-
wych programéw

o)
(o)
o0&

Stuzy do aktywowania funkcji obstugi, ktére nie pokazuja sie
przy uruchomieniu na wys$wietlaczu funkcji.

Funkcja gotowania na
parze

>

Stuzy do gotowania na parze. Wtacza funkcje robocze podczas
gotowania na parze.

XX ) Czyszczenie parg -

Ta pozycja stuzy do zmiekczenia brudu powstajagcego w pie-
karniku natychmiast po zakonfczeniu pieczenia. Zapoznaj sie
ze specyfikacja funkcji w cze$ci dotyczacej konserwacii i
czyszczenia.

3.4 Akcesoria

Produkt zawiera rézne akcesoria. W tym
rozdziale znajduje sie opis akcesoridw i ich
prawidtowego uzytkowania. Dostarczone
akcesoria réznig sie w zaleznosci od mode-
lu. Nie wszystkie opisane akcesoria znajdu-
ja sie w Twoim urzadzeniu.

Blachy wewnatrz urzadzenia moga
@ ulec deformacji pod wptywem cie-
pta. Nie ma to zadnego wptywu na

funkcjonalnos¢. Deformacja znika
po schtodzeniu blachy.

Standardowa taca
Stuzy do wypiekdéw, mrozonek i smazenia
duzych kawatkow.

Ruszt do grilla

Stuzy do smazenia lub uktadania potraw,
ktére maja by¢ upieczone, smazone i du-
szone na wybranej pofce.

W modelach z pétkami drucianymi :
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W modelach bez pétek drucianych :

Tacka grillowa

Umieszczajac go na tacy (jesli jest w zesta-
wie), mamy gwarancje, ze ttuszcz wyptywa-
jacy z potrawy zgromadzi sie na tacy, co za-
pobiega zabrudzeniu piekarnika.

Ruszt druciany w tacy nie nadaje sie do sto-
sowania w gtebokiej tacy.

3.5 Zastosowanie akcesoriow urza-
dzenia

Potki do pieczenia

Jest 5 poziomdéw umieszczenia potek w

piekarniku. Kolejnos¢ potek mozna jest

oznaczona numerami na przedniej obudo-
wie piekarnika.

W modelach z pétkami drucianymi :

~N

=N who

>

W modelach bez pétek drucianych :

= NwWwpkro

|
—
=~
\

W

Umieszczenie rusztu do grilla na pétkach  FYj
do pieczenia

W modelach z pétkami drucianymi :

Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie rusztu do grilla na bocznych pétkach.
Podczas umieszczania rusztu do grilla na
wybranej pétce otwarta, czes¢ otwarta mu-
si znajdowac sie z przodu. Aby uzyskaé lep-
sze pieczenie, grill druciany musi byé zamo-
cowany w punkcie zatrzymania drucianej
potki. Nie moze przechodzié przez punkt
zatrzymania, aby stykac sie z tylng $ciang
piekarnika.

W modelach bez pétek drucianych :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie rusztu do grilla na bocznych pétkach.
Ruszt do grilla jest umieszczany w jednym
kierunku. Podczas umieszczania rusztu do
grilla na wybranej potce otwarta, czes¢
otwarta musi znajdowac sie z przodu.

Umieszczenie tacki na potkach do piecze-
nia.

W modelach z pétkami drucianymi :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie tacki na bocznych pétkach. Podczas
umieszczania tacki na wybranej potce racz-
ka musi znajdowac sie z przodu. Aby uzy-
skac¢ lepsze pieczenie, tacke nalezy przy-
mocowa¢ do gniazda zatrzymujgcego na
ruszcie. Nie moze przechodzi¢ przez gniaz-
do zatrzymujace, aby stykacé sie z tylng
$ciang piekarnika.
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W modelach bez pétek drucianych :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie tacki na bocznych pétkach. Tacka jest
umieszczana w jednym kierunku. Podczas
umieszczania tacki na wybranej potce racz-
ka musi znajdowac sie z przodu.

Funkcja zatrzymania grilla drucianego
Dostepna jest funkcja zatrzymania, ktéra
zapobiega wysuwaniu sie rusztu druciane-
go z potki rusztu. Dzieki tej funkcji mozna
tatwo i bezpiecznie wyja¢ jedzenie. Pod-
czas zdejmowania drucianej kratki mozna
ja pociggna¢ do przodu, az do oporu. Mu-
sisz oming¢ ten punkt, aby catkowicie jg
wyjac.

Funkcja zatrzymywania tacy - W modelach P}
z potkami drucianymi

Dostepna jest réowniez funkcja zatrzymania,
ktéra zapobiega wysuwaniu sie tacy z dru-
cianej potki. Podczas wyjmowania tacy
zwolnij jg z tylnego gniazda blokujgcego i
pociagnij do siebie, az dotknie przedniej
strony. Musisz oming¢ to gniazdo zatrzy-
mujace, aby catkowicie jg wyjac.

Prawidiowe umieszczenie rusztu druciane-
go i tacy na szynach teleskopowych-W
modelach z pétkami drucianymi i prowad-
nicami teleskopowymi

Dzieki prowadnicom teleskopowym mozna
tatwo zamontowac ruszt do grilla i tacki.
Uzywajac blach i rusztéw drucianych z szy-
ng teleskopoway, nalezy uwazac, aby kotki z
przodu i z tytu szyn teleskopowych opieraty
sie o krawedzie rusztu i blachy (pokazane
na rysunku).
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3.6 Specyfikacje techniczne

0gdlne specyfikacje

Wymlary’z’ewnetrzne produktu (wysokos$¢/szerokos¢/ 595 /594 /567

gtebokos¢) (mm)

Wymlary,r’nontazowe piekarnika (wysokos¢ / szerokos$¢ / 590-600 /560 /min. 550
gtebokos¢)(mm)

Napiecie/Czestotliwosé 220-240V ~; 50 Hz

Typ i przekroj kabla zastosowany/odpowiedni do urza- min. HO5VV-EG 3 x 1.5 mm?2
dzenia ’ !
Catkowite zuzycie energii (kW) 3,4

Rodzaj piekarnika Wielofunkceyjny piekarnik

Podstawy: Informacje na etykiecie energetycznej domowych piekarnikéw elektrycznych sa podane zgodnie z norma
EN 60350-1 / IEC 60350-1. Wartos$ci sg okreslane dla Gérne i dolne ogrzewanie funkcji lub (jesli sa dostepne) Dolne/
gbrne ogrzewanie wspomagane wentylatorem przy standardowym obcigzeniu.

Klasa efektywnosci energetycznej jest okreslana zgodnie z nastepujacym priorytetem w zaleznosci od tego, czy w
produkcie istniejg odpowiednie funkcje, czy nie. 1-Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO , 2-Ogrzewanie wentylatorem,
3-Wentylator wspomagany matym grillem , 4-Gérne i dolne ogrzewanie.

W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne moga ulec zmianie bez
@ uprzedniego powiadomienia.

Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac doktadnie do
@ konkretnego produktu.

uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami. W za-
leznosci od warunkéw operacyjnych i sSrodowiskowych produktu wartosci te moga
sie roznic.

@ Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotgczonej do nich dokumentac;ji sg
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4 Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadze-
nia zaleca sie wykonanie ponizszych czyn-
nosci, odpowiednio w ponizszych sekcjach.

4.1 Pierwsze ustawienie godziny

Zawsze ustawiaj pore dnia przed
@ uzyciem piekarnika. Jesli jej nie

ustawisz, w niektérych modelach

piekarnikéw nie mozna piec.

1. Przy wytagczonym piekarniku (gdy na wy-
$wietlaczu pojawia sie godzina), dotknij
przycisku (O przez okoto 3 sekundy, aby
aktywowac menu ustawien.

= Na wyswietlaczu pojawi sig odli-
czanie 3- 2-1. Po zakonczeniu odli-
czania, menu ustawien zostanie
uaktywnione.

Q
/ —
AN oC

2. W celu uaktywnienia pola timera naci-
$nij raz pokretto piekarnika lub dotknij
raz przycisk © .

= Pole timera i symbol & migajg na
wyswietlaczu timera/czasu.

£

© 13T
[N

— Wil

3. Ustaw godzing, obracajac pokretto regu-
lacji na piekarniku w prawo/lewo, a na-
stepnie aktywuj pole minut, naciskajac
raz pokretto regulacji na piekarniku lub
dotykajac raz przycisku (©.

= Pole timera i symbol ¢ migajg na
wys$wietlaczu timera/czasu.

4. Ustaw minuty, obracajac pokretto regu-
lacji na piekarniku w prawo/lewo. Za-
twierdzi¢ ustawienie, naciskajac raz po-
kretto regulacji na piekarniku lub dotyka-
jac raz przycisk (© .

= Godzina zostanie ustawiona, a
symbol §¢; bedzie $wiecit Swiattem
ciggtym.

Jesli pierwsze ustawienie zegara

@ nie zostanie wykonane, godzina
rozpoczyna sie od godziny ustawio-
nej w procesie produkcyjnym. Mo-
zesz pdzniej zmieni¢ ustawienie go-
dziny, w sposob opisany w sekcji
,Ustawienia”.

W przypadku dtuzszej przerwy w

@ zasilaniu ustawienie pory dnia jest
anulowane. Powinien zostac¢ po-
nownie ustawiony.

4.2 Czyszczenie wstepne

1. Usun wszystkie materiaty opakowania.

2. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika
dostarczone wraz z urzgdzeniem.

3. Wiacz urzadzenie na 30 minut, a nastep-
nie wytgcz. W ten sposéb pozostatosci i
warstwy, ktére mogty pozostaé w piecu
podczas produkc;ji, sg spalane i czysz-
czone.

4. Podczas korzystania z urzadzenia wy-
bierz najwyzszg temperature i funkcje
roboczg, na ktdrg dziatajg wszystkie
grzatki. Patrz ,Funkcje obstugi piekarnika
[» 16]". W dalszej czesci dowiesz sig, jak
obstugiwac piekarnik.

5. Poczekaj, az piekarnik ostygnie.
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6. Wytrzyj powierzchnie produktu wilgotna
szmatka lub gabka i wytrzyj szmatka.

Przed uzyciem akcesoriow:

Umyj akcesoria wodg z detergentem i miek-
ka gabka.

UWAGA: Niektore detergenty lub srodki
czyszczace mogg uszkodzi¢ powierzchnie.
Podczas czyszczenia nie uzywaj srodkow
do szorowania, proszkéw do czyszczenia,
kremow ani ostrych przedmiotéw.

5 Korzystanie z piekarnika

UWAGA: Przy pierwszym uzyciu przez kilka
godzin moze pojawic sie dym i nieprzyjem-

ny zapach. Jest to normalne i do ich usu-

niecia wystarczy dobra wentylacja. Unikaj
bezposredniego wdychania dymu i zapa-

chow, ktore sie tworza.

5.1 Ogolne informacje dotyczace ko-
rzystania z piekarnika

Wentylator chtodzacy ( Rézni sie w zalez-
nosci od modelu produktu. Moze nie byé
dostepny w Twoim produkcie. )
Urzadzenie posiada wentylator chtodzacy.
Wentylator chtodzacy wtgcza sie automa-
tycznie w razie potrzeby i chtodzi zaréwno
przéd urzadzenia, jak i meble. Wytgcza sie
automatycznie po zakonczeniu procesu
chtodzenia. Gorgce powietrze wydobywa
sie przez drzwi piekarnika. Nie zakrywa¢
otwordw wentylacyjnych. W przeciwnym ra-
zie piekarnik moze sie przegrza¢. Wentyla-

tor chtodzacy nadal dziata podczas pracy
piekarnika lub po jego wytgczeniu (okoto
20-30 minut). Jesli pieczesz z uzyciem ti-
mera, pod koniec czasu pieczenia wentyla-
tor chtodzacy wytaczy sie wraz z wszystki-
mi funkcjami. Uzytkownik nie moze ustawi¢
czasu pracy wentylatora chtodzgcego. Wta-
cza sie i wytgcza automatycznie. To nie jest
btad.

Oswietlenie piekarnika

Oswietlenie piekarnika wiacza sie, gdy pie-
karnik zaczyna piec. W niektérych mode-
lach oswietlenie jest wigczone podczas pie-
czenia, w niektérych wytgcza sie po pew-
nym czasie.

5.2 Obstuga panelu sterowania piekarnika

Ostrzezenia ogélne dotyczace panelu ste-

rowania

+ Maksymalny czas, jaki mozna ustawic
dla procesu pieczenia to 5:59 godzin. Dla
funkciji utrzymywania ciepta czas ten wy-
nosi 23:59. W przypadku przerwy w do-
stawie pradu, zaprogramowane gotowa-
nie i czas gotowania sg anulowane.

+ Podczas ustawiania programu odpowied-
nie symbole na wyswietlaczu migajg. Ko-
nieczne jest zapisanie dokonanych usta-
wien poprzez dotkniecie odpowiedniego
klawisza w opisie lub krotkie odczekanie.

+ Jesli czas pieczenia jest ustawiony na
poczatku, po rozpoczeciu pieczenia na
wyswietlaczu pojawi sie pozostaty czas.

+ Jesli na panelu sterowania aktywne jest
ustawienie szybkiego nagrzewania, po
rozpoczeciu pieczenia na wyswietlaczu
pojawi sie symbol Af, a piekarnik szybko
osiggnie ustawiong dla pieczenia tempe-
rature. Informacje o ustawieniu szybkie-
go nagrzewania wstepnego znajdujg sie
w rozdziale ,Ustawienia”.
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Zbiornik wody
Wyswietlanie funkcji
Przycisk regulacji temperatury

Symbol blokady przyciskéw

N owo =

O

Przycisk alarmu

11 Przycisk czasu i ustawien
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Przyciski :

(O :Przycisk czasu i ustawier

°C : Przycisk regulacji temperatury
[E' : Symbol blokady przyciskow

L\ :Przycisk alarmu

DIl : Przycisk uruchamiania/zatrzymywania pieczenia
Obszar wskaznika czasu/ czasu trwania :
: Symbol czasu pieczenia/godziny dnia

: Symbol alarmu
: Symbol ustawien

: Symbol wigczonej blokady

: Symbol pieczenia z wentylatorem ekologicznym
: Symbol niskiego poziomu pary *

: Symbol wysokiego poziomu pary *

> DEEP & OO

: Symbol sondy temperatury *

A

Pokretto sterowania piekarnika
Obszar wskaznika temperatury
Przycisk uruchamiania/zatrzymywa-
nia pieczenia

10 Obszar wskaznika czasu/ czasu
trwania

12 Przycisk pilota

|
I
4
2 Przycisk wigczania/wytgczania
4
6
8

*  ROzni sie w zaleznosci od modelu produktu. Mo-
ze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

Obszar wskaznika temperatury :

P : Symbol pieczenia

°C : symbol temperatury

: Symbol temperatury w piekarniku

: Symbol szybkiego nagrzewania (booster)
: Symbol blokady drzwi *

: Symbol pilota *

: Symbol Wi-Fi *

: Rézni sie w zaleznosci od modelu produktu. Mo-
ze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

* ))) Ey ﬁl C'>—5 P

Wiaczanie piekarnika
1. Wigcz piekarnik, dotykajgc przycisku D .

= Po wiaczeniu piekarnika na wys$wietla-
czu pojawi sie pierwsza funkcja. Gdy
wyswietlacz znajduje sie w tym stanie,
mozna regulowacé funkcje dziatania,
temperature, czas pieczenia i alarm.
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Jesli na tym wyswietlaczu nie zo-
@ stanie dokonane zadne ustawienie,
piekarnik wytaczy sie po okoto 5

minutach, a na wyswietlaczu pojawi
sie godzina.

Wytaczanie piekarnika;

Wytgcz piekarnik, dotykajgc przycisku .
Na wyswietlaczu pokazywana jest godzina.
Aby ustawic pieczenie recznie, ustaw tem-
perature i funkcje pracy piekarnika.

Mozna piec recznie (pod wtasna kontrolg)
bez ustawiania czasu pieczenia, wybierajac
temperature i funkcje pracy odpowiednia
dla danej potrawy. Na przyktad na ilustra-
cjach pokazano funkcje ,Gérne i dolne
ogrzewanie” i ustawienia 180 °C.

1. Wiacz piekarnik, dotykajgc przycisku (D .

2. Na wyswietlaczu funkcyjnym dotknij
funkciji, ktérej chcesz uzyc.
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3. Jesli funkcja, ktérg chcesz wigczyé, nie
znajduje sie wsrod funkcji obstugi, ktére
pojawiajg sie jako pierwsze na wyswie-
tlaczu funkcji, mozesz wiaczy¢ funkcje
w dolnym wierszu, naciskajac "Wtacza-
nie dodatkowych programow”

%] & ¥ [¢] [
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4. Na wyswietlaczu pojawi sie wstepnie
ustawiona temperatura dla wybranej
funkcji. Aby zmienic te temperature, na-
ci$nij raz pokretto sterowania piekarnika
lub dotknij przycisku °C i obré¢ pokretto
sterowania piekarnika w prawo/lewo.

= Na wys$wietlaczu temperatury miga
symbol °C.

o g e
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W przypadku zmiany funkcji dziata-

@ nia po zmianie ustawionej tempera-
tury funkcji dziatania, na wyswietla-
Czu pojawi sie ostatnio ustawiona
temperatura. Jesli jednak wybrana
temperatura nie miesci sie w zakre-
sie temperatur wybranej funkcji
dziatania, wyswietlana jest najwyz-
sza temperatura dla tej funkcji.

5. Potwierdz ustawienie temperatury, naci-
skajac przycisku °C .
= Na wyswietlaczu temperatury sym-
bol °C $wieci sie w sposdb ciagty.

o g e
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6. Po ustawieniu funkcji i temperatury, do-
tknij przycisku Pl , aby rozpocza¢ pie-
czenie.

(4

17
| 4

= Piekarnik zacznie dziata¢ natychmiast
po wybraniu programu i temperatury.
Na wyswietlaczu temperatury wyswie-
tlane sg symbole | i pp . Czas piecze-
nia zaczyna sie odlicza¢ na wyswietla-
czu. Gdy temperatura wewnatrz piekar-
nika osigga ustawiong temperature, za-
$wieci sie kazdy etap symbolu | . Pie-
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karnik nie wytgcza sie automatycznie,
poniewaz pieczenie w trybie recznym
odbywa sie bez ustawiania czasu pie-
czenia. Pieczenie trzeba kontrolowac i
wytgczac¢ samodzielnie. Po zakoncze-
niu pieczenia dotknij przycisku p|l.aby
zakonczy¢ pieczenie lub dotknij przyci-
sku (D, aby catkowicie wytgczy¢ piekar-
nik.
Pieczenie z ustawieniem czasu pieczenia;
Piekarnik moze wytaczy¢ sie automatycz-
nie po uptywie czasu, wybierajgc tempera-
ture i funkcje pracy odpowiednia dla danej
potrawy oraz ustawiajgc czas pieczenia na
minutniku. Na rysunkach przedstawiono ja-
ko przyktad funkcje ,Gérne i dolne ogrzewa-
nie”, ustawienia czasu pieczenia 180°C i 45
minut.

1. Wigcz piekarnik, dotykajgc przycisku D .

2. Na wyswietlaczu funkcyjnym dotknij
funkcji, ktorej chcesz uzyé.

o
N

3. Jesli funkcja, ktérg chcesz wiaczyé, nie
znajduje sie wsréd funkcji obstugi, ktére
pojawiajg sie jako pierwsze na wyswie-
tlaczu funkcji, mozesz wiaczy¢ funkcje
w dolnym wierszu, naciskajgc "Wtacza-
nie dodatkowych programéw”
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4. Na wyswietlaczu pojawi sie wstepnie
ustawiona temperatura dla wybranej
funkcji. Aby zmienic¢ te temperature, na-
ci$nij raz pokretto sterowania piekarnika
lub dotknij przycisku °C i obro¢ pokretto
sterowania piekarnika w prawo/lewo.

= Na wys$wietlaczu temperatury miga
symbol °C.

o g e
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W przypadku zmiany funkcji dziata-
@ nia po zmianie ustawionej tempera-
tury funkcji dziatania, na wyswietla-
Czu pojawi sie ostatnio ustawiona
temperatura. Jesli jednak wybrana
temperatura nie miesci sie w zakre-
sie temperatur wybranej funkcji
dziatania, wyswietlana jest najwyz-

sza temperatura dla tej funkcji.

5. Potwierdz ustawienie temperatury, naci-
skajac przycisku °C .
= Na wyswietlaczu temperatury sym-
bol °C $wieci sie w sposdb ciagty.

odn e
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6. Nacisnij raz pokretto sterowania piekar-
nika lub dotknij raz przycisku (9, aby
ustawi¢ czas pieczenia.

(4

= Na wyswietlaczu zegara/czasu
trwania pojawi sie ustawiona war-
to$¢ 30 minut, a symbol O zacznie
migac.
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Aby szybko ustawic¢ czas pieczenia,

@ mozna ustawic czas pieczenia na
30 minut, naciskajgc pokretto stero-
wania piekarnikiem lub dotykajac
przycisku (O po ustawieniu funkcji i
temperatury. Czas mozna zmienig,
obracajac pokretto wyboru piekarni-
ka w prawo/lewo.

7. Ustaw czas pieczenia, obracajgc pokre-
tto sterowania piekarnikiem w prawo/w
lewo. Potwierdz ustawienie, naciskajgc

o.

o 0045 s
=P
¢ B0" e

Czas pieczenia wydtuza sig o 1 mi-
@ nute w ciggu pierwszych 15 minut i

o 5 minut po 15 minutach.

8. Po ustawieniu funkcji, temperatury i cza-
su pieczenia dotknij przycisku P |l aby
rozpoczac pieczenie.
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= Piekarnik natychmiast rozpoczyna
prace z wybrang funkcja i tempera-
turg, a na wyswietlaczu pojawia sie
odliczanie czasu pieczenia. Na wy-
Swietlaczu temperatury wyswietla-
ne sg symbole | i p . Gdy tempe-
ratura wewnatrz piekarnika osigga
ustawiong temperature, zaswieci
sie kazdy etap symbolu | . Po za-
konczeniu ustawionego czasu pie-
czenia na wyswietlaczu temperatu-
ry pojawia sie ,Koniec”, zegar wy-
da ostrzezenie dZzwiekowe i piecze-
nie zakonczy sie.

9. Ostrzezenie rozlega sie przez minute.
Jesli dotkniesz przycisku P I, gdy sty-
cha¢ ostrzezenie dzwiekowe, a na ekra-
nie wyswietlany jest komunikat "Koniec",
piekarnik kontynuuje prace przez czas
nieokreslony. Piekarnik wytgcza sie po
nacisnieciu (D. W przypadku dotkniecia
dowolnego klawisza z wyjatkiem tych,
dZzwiekowy sygnat ostrzegawczy zosta-
nie wytgczony.

Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO

Aby oszczedzaé energie, mozesz uzy¢ tej

funkcji zamiast ,Ogrzewanie wentylatorem”

w zakresie 160-220°C. Czas gotowania be-

dzie jednak nieco dtuzszy.

1. Wigcz piekarnik, dotykajgc przycisku .

2. Nacisnij i przytrzymaj ,0Ogrzewanie wen-
tylatorem” na wyswietlaczu funkcji

przez 3 sekundy.

O o
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= Na wys$wietlaczu pojawi sie odli-
czanie 3- 2-1. Po zakoriczeniu odli-
czania na wys$wietlaczu timera/
czasu pojawi sie symbol ¢9 i zosta-
nie wtgczona funkcja ,0grzewanie
wentylatorem tryb ECO”".
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3. Mozesz zmieni¢ ustawiong temperature
i ustawi¢ czas pieczenia zgodnie z opi-
sem w poprzednich rozdziatach. Na-
stepnie mozesz rozpoczac¢ pieczenie.

= W trybie ,Ogrzewanie wentylatorem

tryb ECO” lampka $wieci krécej niz
trwa druga funkcja pieczenia ze wzgle-
du na oszczednos¢ energii podczas
pieczenia..

Funkcja chleba

Twoj piekarnik ma ,Funkcja chleba” prze-

znaczone do pieczenia chleba. Nie mozna

zmieni¢ ustawien temperatury i czasu funk-

cji.

Sktadniki

+ 500g maki

+ 15g cukru

+ 10g drozdzy instant

+ 10 g oleju stonecznikowego

+ 8gsoli

+ 300ml wody (35°C)

Na gore ciasta

+ 2 tyzeczki oleju stonecznikowego

Przygotowanie

1. Make przesiej do gtebokiej pojemnika.
Do maki dodaj cukier i rbwnomiernie wy-
mieszaj.

2. Zréb dotek w srodku maki, dodaj droz-
dze, sdl i olej stonecznikowy. Stopniowo
dodaj cieptg wode, zaczynajac od bo-
kow pojemnika.

3. Zagnie¢ ciasto recznie lub w urzadzeniu
do wyrabiania ciasta przez okoto 10-15
minut.

4. Wyrobione ciasto kilkukrotnie odwrécié¢
rekami i wt6z do pojemnika. Na ciasto
rozprowadz 1 tyzeczke oleju stoneczni-
kowego i przykryj folig kuchenna tak,
aby dotykata ciasta.

5. Ciasto przykryj folig kuchenng, przykryj
grubg szmatka i pozostaw do wyrosnie-
cia w temperaturze pokojowej.

6. Wez ciasto, ktore wyrastato przez 60 mi-
nut, wytéz na blat i zt6z 4-5 razy i usun
powietrze z wnetrza. Na ciasto rozpro-

wadz 1 tyzeczke oleju stonecznikowego
i przykryj folig kuchenna tak, aby dotyka-
fa ciasta. Pozostaw ciasto do wyrosnie-

cia na kolejne 30 minut w temperaturze

pokojowe;j.

7. Umiesé blache na 3 potce piekarnika.
8. Wtgcz piekarnik, dotykajgc przycisku .

9. Wiacz funkcje pracy dolnych grzatek, na-
ciskajac ,Wtaczanie dodatkowych pro-
graméw” na wyswietlaczu funkcji.

%] @ % [¢] [&
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10.Nacisnij 'Funkcja chleba” na wyswietla-
czu funkgiji.
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11.Aby rozpocza¢ pieczenie, nacisnij przy-

cisk .
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12.Po zakonczeniu czasu pieczenia przez
jedng minute rozlegnie sie dzwiek
ostrzegawczy. Po nacisnieciu (D, piekar-
nik wytaczy sie. W przypadku dotkniecia
dowolnego klawisza z wyjatkiem tych,
dZzwiekowy sygnat ostrzegawczy zosta-
nie wytaczony.

5.3 Gotowanie na parze

Piekarnik jest wyposazony w funkcje pie-
czenia na parze. Lepsze rezultaty pieczenia
uzyskuje sie dzieki wspomaganiu parowym.
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Funkcja wspomagania parowego zapewnia
jasniejszg powierzchnie wypiekow, bardziej
chrupigca skorke i wiekszg objetos¢. Po-
nadto wspomaganie parowe zmniejsza
utrate wilgoci z zywnosci, takiej jak mieso, i
sprawia, ze podczas pogotowania staje sie
bardziej soczyste w srodku i smaczniejsze.
2 rézne poziomy wspomagania para: niski i
wysoki. Podczas pieczenia w okreslonych
odstepach czasu wprowadzana jest para.
Niski poziom pary jest zalecany do piecze-
nia ciast, takich jak ciasto, pieczywo, chleb.
Natomiast wysoki poziom pary jest zaleca-
ny do pieczenia potraw miesnych (takich
jak duze kawatki miesa, caty kurczak).
Funkcja moze by¢ uzalezniona od pieczo-
nej zywnosci. W tym celu zapoznaj sie z ta-
belg pieczenia.

Ostrzezenia ogolne

+ Pieczenie na parze mozna przeprowadzi¢
tylko w temperaturach powyzej 120 °C.

+ Pojemnos¢ zbiornika na wode wynosi
250 ml. Podczas pieczenie nie nalewaj
do zbiornika na wode wigcej niz 250 ml.

« Skropliny powstajace na drzwiczkach pie-
karnika po pieczeniu na parze moga ka-
pac po ich otwarciu. Po otwarciu drzwi-
czek piekarnika, wytrzyj skropliny.

+ Podczas otwierania drzwiczek piekarnika
trzymaj sie z daleka, poniewaz para i cie-
pto moga ulatnia¢ sie podczas i po za-
konczeniu pieczenia na parze. Para moze
poparzy¢ rece, twarz i/lub oczy.

+ Jesli woda pozostaje w piekarniku po
kazdym pieczeniu na parze, wytrzyj pozo-
statg wode suchg szmatkg, gdy piekarnik
ostygnie. W przeciwnym razie resztki wo-
dy moga prowadzi¢ do zwapnienia.

« Jesli produkt jest wyposazony w sonde
do miesa, upewnij sig, ze ostona sondy
do miesa jest zamknieta przed gotowa-
niem ze wspomaganiem parowym. W
przeciwnym razie z gniazda sondy do
miesa moze wydobywac sie para.

Pieczenie na parze:

1. Rozpocznij pieczenie po sprawdzeniu
rusztu do gotowania na parze i ustawie-
niu funkcji, temperatury i czasu zgodnie

z potrawg, ktdra chcesz przyrzadzié.
Mozesz okresli¢ ilos¢ dodawanej wody,
temperature, funkcje pieczenia i czas
pieczenia, ktdrych nie ma w tabeli.

2. Nacisnij zbiornik na wode na panelu ste-
rowania piekarnika.

~

3. Wyjmij zbiornik na wode.

4. Otworz pokrywe zbiornika na wodeg i na-

petnij go wodg zgodnie z tabelg piecze-
nia.

5. Zamknij pokrywe i umies¢ zbiornik na
wode na miejscu.

6. Umies¢ jedzenie w piekarniku na zaleca-
nej potce.

7. Wiacz piekarnik, dotykajac przycisku (.

8. Wiacz funkcje pracy dolnych grzatek, na-
ciskajac ,Wtaczanie dodatkowych pro-
gramow” na wyswietlaczu funkgiji.

@ F ¢ =
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9. Nacisnij 'Funkcja gotowania na parze”
na wyswietlaczu funkcji.

[¢] (&

/7

= Funkcje pieczenia, za pomoca kté-
rych mozna gotowaé na parze, sa
pokazywane na wyswietlaczu. Wta-
czona funkcja Swieci jasniej.

® 7

10.Dotknij funkciji, ktérej chcesz uzy¢ do
gotowania za pomoca pary.

© g S
I

= Na wyswietlaczu pojawi sie wstep-
nie okreslona temperatura i sym-
bol 4> (wysoki poziom pary) dla
wybranej funkciji.

o
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11.Poziom pary mozna ustawi¢ jako niski w
zaleznosci od rodzaju potrawy. Nacisnij
Funkcja gotowania na parze, aby przeta-
czyc.

ON}

X

12.Na wyswietlaczu pojawi sie wstepnie
ustawiona temperatura dla wybranej
funkciji. Aby zmienic¢ te temperature, na-

cisnij raz pokretto sterowania piekarnika
lub dotknij przycisku °C i obré¢ pokretto
sterowania piekarnika w prawo/lewo.
= Na wyswietlaczu temperatury miga
symbol °C.

o NMNMN o
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W przypadku zmiany funkcji dziata-
@ nia po zmianie ustawionej tempera-
tury funkcji dziatania, na wyswietla-
Czu pojawi sie ostatnio ustawiona
temperatura. Jesli jednak wybrana
temperatura nie miesci sie w zakre-
sie temperatur wybranej funkcji
dziatania, wyswietlana jest najwyz-

sza temperatura dla tej funkcji.

13.Potwierdz ustawienie temperatury, naci-
skajac przycisku °C .

= Na wyswietlaczu temperatury sym-
bol °C $wieci sie w sposdb ciggty.

o g s
— — pl
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14.Mozesz ustawic czas pieczenia lub go-
towac recznie, samodzielnie kontrolujgc
proces pieczenia. Aby ustawic¢ czas pie-
czenia, patrz rozdziat ,Pieczenie z usta-
wieniem czasu” .

15.Po ustawieniu funkcji i temperatury, do-
tknij przycisku P I, aby rozpocza¢ pie-
czenie.
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Podczas pieczenia na parze:
- + Jesli w zbiorniku na wode jest wystarcza-
[
O Ldug 8

jaca ilo$¢ wody, piekarnik kontynuuje pie-
N BIRIRE T I czenie na parze do wyczerpania sie wody
C cCulurs WX

= Jesli czas pieczenia nie jest ustawio-

w zbiorniku.

+ Jesli skonczy sie woda w zbiorniku lub
nie zostanie dodana wystarczajgca ilos¢
wody, na wyswietlaczu zacznie migac

ny: Piekarnik zacznie dziata¢ natych- symbol 4" lub &, a po chwili rozlegnie sie
miast po wybraniu programu i tempera- sygnat dZzwiekowy. W miedzyczasie pie-
tury. Na wys'wietlaczu temperatury Wy- karnik nadal piecze bez pary.

$wietlane sg symbole | i P .Czas pie- . Jegli chcesz anulowaé sygnat dzwiekowy
czenia zaczyna sig odlicza¢ na wyswie- i kontynuowaé pieczenie bez pary, naci-
tlaczu. Gdy temperatura wewnatrz pie- $nij przycisk 4». Sygnat dzwiekowy wyta-
karnika osiggnie ustawiong wartosc, czy sie, a piekarnik kontynuuje pieczenie
zapali sie kazdy stopien symbolu tem- bez pary.

peratury piekarnika i . Piekarnik nie . Aby kontynuowaé pieczenie na parze,
wytgcza sig automatycznie, poniewaz wyjmij zbiornik na wode, napetnij go od-
pieczenie w trybie recznym odbywa sig powiednig ilo$cig wody i umie$é na miej-
bez ustawiania czasu pieczenia. Pie- scu. Piekarnik zaczyna wspomagaé sie
czenie trzeba kontrolowac i wytgczac parg, pobierajac wode ze zbiornika.
samodzielnie. Po zakonczeniu piecze-

nia dotknij przycisku p|l.aby zakorczy¢

pieczenie lub dotknij przycisku (D, aby
catkowicie wytgczy¢ piekarnik.

+ Podczas gotowania przy uzyciu wspoma-
gania parowego dzwiek pracy pompy z
piekarnika jest normalny, zwtaszcza gdy
pozostaty poziom wody w zbiorniku jest

= Jesli czas pieczenia nie jest ustawio- niewielki.

ny: Piekarnik natychmiast rozpoczyna
prace z wybrang funkcjg i temperaturg,

a na wyswietlaczu pojawia sie odlicza-

Po pieczeniu na parze:
+ Po pewnym czasie od zakonczenia pie-
czenia na parze piekarnik pobiera wode

nie czasu pieczenia. Na wyswietlaczu
temperatury wyswietlane sg symbole
karnika osiggnie ustawiong wartos¢,

zapali sie kazdy stopien symbolu tem-

peratury piekarnika | . Po zakonczeniu

ustawionego czasu pieczenia na wy-
$wietlaczu temperatury pojawia sie
.Koniec”, zegar wyda ostrzezenie
dzwiekowe i pieczenie zakonczy sie.
Ostrzezenie rozlega sie przez minute.
Jesli dotkniesz przycisku P I, gdy sty-

cha¢ ostrzezenie dzwiekowe, a na ekra-

nie wyswietlany jest komunikat "Ko-

niec", piekarnik kontynuuje prace przez

czas nieokreslony. Wytacz piekarnik,
dotykajgc przycisku (D. W przypadku

dotkniecia dowolnego klawisza z wyjat-

kiem tych, dZwiekowy sygnat ostrze-
gawczy zostanie wytgczony.
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{ i P . Gdy temperatura wewnatrz pie-

pozostatg w generatorze z powrotem do
zbiornika. W miedzyczasie dzwiek pracy
pompy dochodzacy z piekarnika jest nor-
malny.

+ Ze wzgleddw higienicznych, po pobraniu

wody, spus¢ pozostatg wode w zbiorniku.

+ Ze wzgledu na zagrozenie dla zdrowia

oproznij zbiornik na wode i dodaj $wiezej
wody przed kazdym rozpoczeciem pie-
czeniem na parze.

5.4 Ustawienia

Odliczanie 3-2-1 jest wyswietlane
na wyswietlaczu w menu lub usta-

wieniach, ktére nalezy aktywowac
przez dtuzsze nacisnigcie przyci-
sku. Po zakonczeniu odliczania
wiacza sie odpowiednie menu lub
ustawienie.




Wiaczenie blokady przyciskow

Korzystajac z funkcji blokady klawiszy, mo-
zesz zabezpieczy¢ ingerencje jednostki ste-
rujacej.

1. Dotknij przycisku (3, az na wyswietlaczu
timera / czasu trwania pojawi sie sym-
bol &.

= Na wyswietlaczu pojawi sie odliczanie
3- 2-1. Po zakonczeniu odliczania na
wyswietlaczu timera / czasu trwania
pojawi sie symbol & i wtgczy sie bloka-
da przyciskéw. Po ustawieniu blokady
przyciskéw w przypadku dotkniecia do-
wolnego przycisku lub nacisniecia po-
kretta piekarnika zegar wyemituje sy-
gnat dzwiekowy i zacznie miga¢ sym-
bol &.

© |Hls »
— »
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Ustawienie alarmu

Jednostki sterujacej produktu mozna réw-
niez uzywac do wysytania ostrzezen lub
przypomnien innych niz wypieki. Alarm nie
wptywa na dziatanie piekarnika. Stuzy do
ostrzegania. Na przyktad mozna uzy¢ alar-
mu, gdy piekarnik ma zosta¢ wytgczony o
okreslonej godzinie. Gdy tylko uptynie usta-
wiony czas, timer wyemituje ostrzezenie
dzwiekowe.

Maksymalny czas alarmu moze wy-
@ nosi¢ 23 godziny i 59 minut.

Gdy blokada klawiszy jest aktywna,
@ nie mozna uzywac klawiszy jed-

nostki sterujacej. Blokada przyci-

skoéw nie wytaczy sie w przypadku

awarii zasilania.

Wytaczenie blokada przyciskow

1. Dotknij przycisku (3, az na wyswietlaczu
timera / czasu trwania pojawi sie¢ sym-
bol &.

= Na wyswietlaczu pojawi sie odliczanie
3- 2-1. Po zakonczeniu odliczania na
wyswietlaczu timera / czasu trwania
zniknie symbol & i wtgczy sie blokada
przyciskow.

1. Naci$nij £, aby ustawi¢ czas alarmu.

= Pole minut i symbol QA zaczng mi-
gaé na wyswietlaczu timera/czasu
trwania.

© L
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2. Najpierw ustaw minuty, obracajac po-
kretto sterowania piekarnika w prawo/w
lewo, i wtgcz pole minutnika, dotykajac
raz przycisku Q.

3. Ustaw czas pieczenia, obracajac pokre-
tto sterowania piekarnika w prawo/w le-
wo. Nacisnij £}, aby ponownie potwier-
dzi¢ ustawienie.

o 0204
——— ‘@ gl
= A

= Na wyswietlaczu timera/czasu
trwania symbol QA $wieci sie w
sposob ciagty, a na wyswietlaczu
rozpoczyna sie odliczanie czasu
alarmu.
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4. Po uptywie czasu alarmu symbol Q) za-
czyna migac i pojawi sie ostrzezenie
dzwiekowe.

Jesli czas alarmu i czas pieczenia
sg ustawione w tym samym czasie,
na wyswietlaczu timera/czasu

trwania wys$wietlany jest krétszy
czas.

Wytaczanie alarmu

1. Pod koniec czasu alarmu dzwiek ostrze-
gawczy rozlega sie przez jedng minute.
Nacisnij dowolny przycisk, aby go wyta-
czyé.

= Dzwiek ostrzegawczy wytgczy sie.
Czy chcesz anulowac alarm?

1. Dotknij raz przycisku £, aby zresetowa¢
czas alarmu.

= Symbol QA zacznie miga¢ na wy-
Swietlaczu timera / czasu trwania.

2. Obro¢ pokretto sterowania piekarnika w
prawo/w lewo, az czas alarmu osiggnie
»,00:00".

Ustawienie gtosnosci

Mozesz ustawi¢ gtosnos¢ swojej jednostki
sterujgcej. Aby wykona¢ to ustawienie, pie-
karnik powinien by¢ wytgczony.

1. Przy wytagczonym piekarniku (gdy na wy-
$wietlaczu pojawia sie godzina), dotknij
przycisku (O przez okoto 3 sekundy, aby
aktywowac¢ menu ustawien.

= Na wyswietlaczu pojawi sig odli-
czanie 3- 2-1. Po zakoriczeniu odli-
czania, menu ustawien zostanie
uaktywnione.

4 |8
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2. Obracaj pokretto piekarnika w prawo/w
lewo, az na wyswietlaczu timera / czasu
trwania pojawi sie ,b-1" lub ,b-2".

3. Aktywuj ustawienie gtosnosci, dotykajac
przycisku  lub naciskajgc raz na po-
kretto sterowania piekarnika.

= Symbol {6t miga na wyswietlaczu
timera / czasu trwania.

4. Ustaw zadang gtosnos¢, obracajac po-
kretto sterowania piekarnika w prawo/w
lewo.

5. Potwierdzi¢ ustawiong gtosnos¢, doty-
kajgc ponownie przycisku €3 lub naci-
skajac raz pokretto sterowania piekarni-
ka.

Ustawienia jasnosci wyswietlacza
Mozesz zmieni¢ poziom jasnosci urzadze-
nia. Aby wykona¢ to ustawienie, piekarnik
powinien by¢ wytaczony.

1. Przy wylgczonym piekarniku (gdy na wy-
$wietlaczu pojawia sie godzina), dotknij
przycisku (O przez okoto 3 sekundy, aby
aktywowac¢ menu ustawien.

= Na wyswietlaczu pojawi sig odli-
czanie 3- 2-1. Po zakonczeniu odli-
czania, menu ustawien zostanie
uaktywnione.

4 |8
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2. Obracaj pokretto sterowania piekarnika
w prawo/w lewo, az na wyswietlaczu ti-
mera /czasu trwania pojawi sie ,d-1",
»d-2" lub ,d-3".

2.

Aktywuj ustawienie jasnosci, dotykajac
ponownie przycisku (3 lub naciskajac
raz na pokretto sterowania piekarnika.

= Symbol {8t miga na wyswietlaczu
timera / czasu trwania.

(q

Ustaw zadang jasnos¢, obracajac pokre-
tto sterowania piekarnika w prawo/w le-
Wo.

Potwierdz jasnos¢, dotykajgc ponownie
przycisku € lub naciskajgc raz pokretto
sterowania piekarnikiem.

Ustawianie funkcji szybkiego nagrzewania
(Booster)

Pieczenie w urzgdzeniu mozna przeprowa-
dza¢ automatycznie za pomocag funkcji
szybkiego nagrzewania. W tym celu nalezy
aktywowac ustawienie szybkiego nagrze-
wania. Aby wykonac to ustawienie, piekar-
nik powinien by¢ wytgczony.

1. Przy wytgczonym piekarniku (gdy na wy-
$wietlaczu pojawia sie godzina), dotknij
przycisku (O przez okoto 3 sekundy, aby
aktywowac¢ menu ustawien.

= Na wyswietlaczu pojawi sie odli-
czanie 3- 2-1. Po zakonczeniu odli-
czania, menu ustawien zostanie
uaktywnione.
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Obrdé¢ pokretto sterowania piekarnika w
prawo/ w lewo, az na wys$wietlaczu po-
jawi sie symbol 2§ i ,Wytacz".
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. Aktywuj ustawienie szybkiego nagrze-

wania (Booster), dotykajgc przycisku (O
lub naciskajac raz na pokretto sterowa-
nia piekarnika.

= Symbol ¢t miga na wyswietlaczu
timera / czasu trwania.
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Zmien na wyswietlaczu ustawienie
JWYL.” na ,\WL.”, obracajac pokretto ste-
rowania piekarnikiem w prawo/w lewo.

Potwierdz ustawienie szybkiego nagrze-
wania (Booster), dotykajgc ponownie
przycisku ( lub naciskajgc raz pokretto
sterowania piekarnikiem.




W ten sam sposéb mozesz wyta-
@ czy¢ ustawienie szybkiego nagrze-
wania. Ustawiajac na ,Wytacz"

mozna anulowac ustawienie szyb-
kiego nagrzewania.

Zmiana godziny
Aby zmieni¢ godzine, ktérg wczesniej usta-
wiono

1. Przy wytgczonym piekarniku (gdy na wy-
$wietlaczu pojawia sie godzina), dotknij
przycisku €3 przez okoto 3 sekundy, aby
aktywowac¢ menu ustawien.

= Na wyswietlaczu pojawi sie odli-
czanie 3- 2-1. Po zakoriczeniu odli-
czania, menu ustawien zostanie
uaktywnione.
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2. W celu uaktywnienia pola timera naci-
$nij raz pokretto piekarnika lub dotknij
raz przycisk © .

= Pole timera i symbol ¢ migajg na
wys$wietlaczu timera/czasu.
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3. Ustaw godzine, obracajac pokretto regu-
lacji na piekarniku w prawo/lewo, a na-
stepnie aktywuj pole minut, naciskajac
raz pokretto regulacji na piekarniku lub
dotykajac raz przycisku (.

= Pole timera i symbol ¢ migajg na
wyswietlaczu timera/czasu.

4. Ustaw minuty, obracajac pokretto regu-
lacji na piekarniku w prawo/lewo. Za-
twierdzi¢ ustawienie, naciskajac raz po-
kretto regulacji na piekarniku lub dotyka-
jac raz przycisk (© .

= Godzina zostanie ustawiona, a
symbol §¢; bedzie $wiecit Swiattem
ciggtym.

Podtaczenie piekarnika do sieci bezprze-

wodowej i wprowadzenie go do aplikacji

»HomeWhiz"

Mozesz podtaczy¢ piekarnik do sieci bez-

przewodowej i sterowaé nim za pomoca

aplikacji ,HomeWhiz"” przy uzyciu inteligent-
nego urzgdzenia. W tym celu zainstaluj naj-
pierw aplikacje ,HomeWhiz"” na swoim
urzadzeniu. Aplikacja ,HomeWhiz" est do-
stepna w systemach iOS i Android.

Po pobraniu aplikacji ,HomeWhiz"
@ postepuj zgodnie z instrukcjami w

aplikaciji.

Mozesz zakonczy¢ procedure pod-
@ taczenia piekarnika do sieci bez-

przewodowej i aktywowac zdalne

sterowanie piekarnikiem, postepu-

jac zgodnie z instrukcjami podany-
mi w aplikacji.

1. Aby przetgczy¢ piekarnik w tryb konfigu-
racji, po wytaczeniu piekarnika nalezy
jednoczesnie nacisngé na 3 sekundy D i
O Tryb(na wyswietlaczu widoczna jest
godzina).
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= Gdy piekarnik zostaje przetgczony
do trybu konfiguracji, na ekranie
pojawia sie animacja, na ktorej mi-
gaja niektore linie.

Q
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2. Otworz aplikacje ,HomeWhiz" zainstalo-
wang na inteligentnym urzadzeniu. Po
utworzeniu domu wybierz piekarnik pod
sprzet kuchenny i wprowadz numer ma-
gazynowy swojego produktu do aplikacji
i postepuj zgodnie z krokami opisanymi
na aplikacji.

Numer magazynowy Twojego urza-

@ dzenia to numer zaczynajacy sie od
,77...", umieszczony w dolnej cze-
$ci oktadki tytutowej instrukciji.

3. Zakoncz wprowadzenie piekarnika do
aplikacji, postepujac zgodnie z instruk-
cjami podanymi w aplikacji.

Aktywacja pilota piekarnika

Aby umozliwi¢ zdalne sterowanie po wpro-

wadzeniu piekarnika do aplikacji ,Home-

Whiz":

1. Dotknij raz przycisku ", gdy na wyswie-
tlaczu widoczny jest symbol =

= Na wyswietlaczu powinien byé wyswie-
tlany symbol g'wraz z symbolem =

Jesli symbol = pojawi sie na wy-

@ Swietlaczuy, ale po nacisnieciu przy-
cisku 0" stychac¢ sygnat btedu, a
symbol " nie jest widoczny na wy-
$wietlaczu lub gdy symbol = miga,
sprawdz potgczenie internetowe
urzadzenia. Jesli potgczenie inter-
netowe dziata prawidtowo, a pro-
blem nadal wystepuje, powtdrz kro-
ki instalacji.

Usuwanie parowania piekarnika podtaczo-
nego do aplikacji Homewhiz

Po dodaniu urzadzenia do aplikacji ,Home-
Whiz" konto uzytkownika ,HomeWhiz" po-
siada informacje parowania Twojego urza-
dzenia. Aby usung¢ parowanie z powodu
utraty dostepu do konta, z ktérego korzy-
stasz w aplikacji lub z innych powoddéw, na-
lezy wykona¢ nastepujgce czynnosci.

1. Przy wytgczonym urzadzeniu (gdy na
wyswietlaczu pojawia sie pora dnia) do-
tknij przyciskéw " i Pl na okoto 5 se-
kund.

= Na wyswietlaczu pojawi sie odli-
czanie od 5.

2. Po zakonczeniu odliczania na ekranie
pojawi sie animacja usuwania informa-
cji parowania.

3. Gdy proces usuwania informacji paro-
wania zakonczy sie bez zadnego proble-
mu, ustyszysz dZzwigk ostrzegawczy i
piekarnik uruchomi sie ponownie.

Jesli symbol = nie pojawi sie na

@ wyswietlaczu, naci$nij g dopdki na
wyswietlaczu nie pojawi sie symbol
=. Jedli nie wprowadzite$ swojego
urzadzenia do aplikacji ,Home-
Whiz”, symbol = mignie raz i usty-
szysz sygnat btedu.

Jesli wystapi problem z usunieciem
informacji parowania, a procesu nie

mozna ukonczyé, ustyszysz dzwiek

btedu.

4. Po zakonczeniu procesu usuwania infor-
macji parowania mozna ponownie spa-
rowaé urzadzenie z kontem ,Home-
Whiz".

Zgodnos¢ z normami i informacje dotyczace badar / deklaracja zgodnosci UE
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Etapy rozwoju, produkcji i sprzedazy urzadzenia sg prowadzone zgodnie z zasadami bezpieczenstwa
okreslonymi we wszystkich wtasciwych przepisach prawnych Unii Europejskiej.

Zakres

czestotli- |: 2,4 Ghz

wosci

Maksy-

malna moc |: maks. 100 mW
transmisji

Deklaracja zgodnosci CE

duktu dla danego urzadzenia.

Niniejszym Arcelik A.S. o$wiadcza, ze urzadzenie jest zgodne z dyrektywa 2014/53/UE. Szczegdtowa deklaracje
zgodnosci RED mozna znalez¢é pod adresem support.beko.com wraz z dodatkowymi dokumentami na stronie pro-

Zdefiniowany okres wsparcia aktualizacji
oprogramowania zwigzanego z cyberbez-
pieczenstwem dla produktu jest okresem

gwarancji produktu. Po tym okresie aktuali-
zacje oprogramowania zwigzanego z cyber-
bezpieczenstwem nie sg gwarantowane.

6 Ogolne informacje dotyczace pieczenia

W tej sekcji znajdziesz wskazoéwki dotycza-
ce przygotowywania i pieczenia potraw.
Ponadto w tej sekcji opisano niektdre pro-
dukty spozywcze przetestowane, jako pro-
ducenci, i najbardziej odpowiednie ustawie-
nia dla tych produktéw spozywczych.
Wskazane sa réwniez odpowiednie usta-
wienia piekarnika i akcesoria.

6.1 Ogolne ostrzezenia dotyczace
pieczenia w piekarniku

+ Podczas otwierania drzwiczek piekarnika
w trakcie lub po zakonczeniu pieczenia
moze pojawi¢ sie gorgca para. Para mo-
ze poparzy¢ rece, twarz i/lub oczy. Pod-
czas otwierania drzwiczek piekarnika na-
lezy trzymac sie z daleka.

+ Ze wzgledu na réznice temperatur inten-
sywna para wodna wytwarzana podczas
pieczenia moze tworzy¢ krople wody
skroplonej na wewnetrznej i zewngtrznej
stronie piekarnika oraz na gérnych cze-
$ciach mebli. Jest to normalne zjawisko.

+ Podane wartosci temperatury i czasu pie-
czenia potraw moga sie rézni¢ w zalez-
nosci od przepisu i ilosci. Z tego powodu
wartosci te sg podane w przyblizeniu.

+ Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy wy-
ja¢ z piekarnika wszystkie akcesoria. Ak-
cesoria, ktére pozostang w piekarnikuy,
moga utrudni¢ prawidtowe pieczenie.

+ W przypadku potraw, ktére bedg pieczo-
ne wedtug wiasnego przepisu, mozna od-
wotywac sie do podobnych dan poda-
nych w tabelach.

+ Korzystanie z dostarczonych akcesoriow
zapewnia najlepszg wydajnos¢ gotowa-
nia. Nalezy przestrzegac ostrzezen i in-
formacji dostarczonych przez producen-
ta dla zewnetrznych naczyn kuchennych,
ktére bedg uzywane.

+ Wycig¢ papier ttuszczoodporny na
tluszcz, ktéry bedzie uzywany podczas
pieczenia, o rozmiarach odpowiednich do
foremki. Papier ttuszczoodporny, ktory
wystaje z foremki, moze stwarzac ryzyko
poparzenia i wptywac na jakos$¢ piecze-
nia. Nalezy uzy¢ papieru ttuszczoodpor-
nego odpowiedniego do danej tempera-
tury.

+ Aby uzyska¢ dobre wyniki pieczenia, na-
lezy umiesci¢ potrawy na zalecanej, wta-
sciwej potce. Nie nalezy zmienia¢ potoze-
nia potki podczas pieczenia.

6.1.1 Ciasta i wypieki

Informacje ogélne

+ Zalecamy korzystanie z akcesoriéw dota-
czonych do urzadzenia w celu uzyskania
dobrej wydajnosci pieczenia. Jesli zamie-
rzasz uzywac wiasnych foremek, wybierz
ciemne, nieprzywierajace i odporne na
ciepto naczynia.
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+ Jesli w tabeli gotowania zalecane jest
wstepne podgrzewanie, nalezy pamietac
o wtozeniu potrawy do piekarnika po
wstepnym podgrzaniu.

+ Jesli zamierzasz piec stawiajgc naczynie
na ruszcie, umiesc jg na srodku, a nie w
poblizu tylnej Sciany.

+ Wszystkie sktadniki uzyte do wyrobu cia-
sta powinny by¢ Swieze i w temperaturze
pokojowe;.

+ Pieczenie moze sie rézni¢ w zaleznosci
od ilosci potraw i wielkosci naczyn.

+ Formy metalowe, ceramiczne i szklane
wydtuzajg czas pieczenia, a dolne po-
wierzchnie wyrobdw cukierniczych nie
przyrumieniajg sie rwnomiernie.

+ Jesli uzywasz papieru do pieczenia, na
dolnej powierzchni potrawy mozna zaob-
serwowac lekkie zrumienienie. W takiej
sytuacji moze by¢ konieczne wydtuzenie
czasu pieczenia o okoto 10 minut.

+ Wartosci okreslone w tabelach sg ustala-
ne w wyniku testow przeprowadzonych w
naszych laboratoriach. Odpowiednie dla
Ciebie wartosci moga sie rézni¢ od poda-
nych.

+ Umies¢ jedzenie na zalecanej pétce. Dol-
na poétka piekarnika to potka numer 1.

Wskazowki dotyczace pieczenia ciast

+ Jedli ciasto jest zbyt suche, zwieksz tem-
perature o 10°C i skré¢ czas pieczenia.

+ Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj niewielkiej
ilosci ptynu lub zmniejsz temperature o
10°C.

+ Jesli gorna czes¢ ciasta jest spalona,
umiesc je na dolnej potce, obniz tempera-
ture i zwieksz czas pieczenia.

+ Jesli wnetrze ciasta jest dobrze upieczo-
ne, ale na zewnatrz jest lepkie, uzyj mniej
ptynu, zmniejsz temperature i zwieksz
czas pieczenia.

Wskazowki dotyczace ciast

+ Jedli ciasto jest zbyt suche, zwieksz tem-

perature o 10 °C i skr6¢ czas pieczenia.

Wysmaruj arkusz papieru do pieczenia w

,Sosie” sktadajacym sie z mleka, olejuy, ja-

jek i mieszanki jogurtowe;.

Jesli ciasto powoli sie piecze, upewnij

sie, ze grubos¢ przygotowanego ciasta

nie przepetnia foremki.

Jesli ciasto jest zrumienione na po-

wierzchni, ale spdd nie jest upieczony,

upewnij sie, ze ilo$¢ ,sosu”, ktdrg uzytes,
nie jest zbyt duza na dnie ciasta. Aby cia-
sto réwnomierne sie zarumienito, sprébuj
réwnomiernie rozprowadzi¢ ,sos” miedzy
arkuszami papieru a ciastem.

+ Ciasto piec w temperaturze i pozycji po-
danej w tabeli. Jesli spéd nadal nie jest
wystarczajgco zrumieniony, umiesé cia-
sto na dolnej pétce do dalszego piecze-
nia.

Tabela pieczenia w piekarniku ciast i wyrobow piekarniczych

Sugestie dotyczace pieczenia na jednej tacy

Zywnosé Akcesoria Funkcja operacyj- |Pozycja potki Temperatura (°C) |Czas pieczenia
na (min.) (ok.)

Ciasto na blasze ftandardowa taca Sgrr;:v:/s:i?e 180 30..45
Forma do ciasta Oarzewanie wen-

Ciasto w formie  [na ruszcie drucia- t ?atorem 2 180 30..40
nym *% y

Ciasteczka Standardowa taca S;’:;‘:v\',:;!‘e 3 160 25..35

Ciasteczka Standardowa taca g‘i’a’f;"e“;"'e wen- |3 150 25..35
Okragta forma do

; ) ciasta o Srednicy P

Ciasta biszkopto- - Gorne i dolne

we 26'cm zzaci- ogrzewanie 2 150 30..40
skiem na ruszcie
drucianym **
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Zywnosé Akcesoria Funkcja operacyj- |Pozycja pétki Temperatura (°C) |Czas pieczenia
na (min.) (ok.)
Okragta forma do
. . ciasta o $rednicy .
Ciasta biszkopto- 26 cm 7 zaci- Ogrzewanie wen- 2 150 35 45
we ; . |tylatorem
skiem na ruszcie
drucianym **
Ciastko Taca do ciasta+ |COne1dolne 3 170 25...40
ogrzewanie
Ciastko Tacadociasta* |O9rZewaniewen- | 170 20...30
tylatorem
Ciasto ftandardowa taca|Gorne i dolne 2 200 30 . 40
ogrzewanie
Dolne/gérne
Ciasto Standardowa taca |ogrzewanie wspo- 180 35 45
* magane wentyla-
torem
Bulka ftandardowa taca|Gornei do_lne 9 200 20 .35
ogrzewanie
Bulka ftandardowa taca |Ogrzewanie wen- 3 180 20 .30
tylatorem
Chleb w catosci ftandardowa taca [Gorne i dqlne 3 200 30 .45
ogrzewanie
Chleb w catosci ftandardowa taca |Ogrzewanie wen- 3 200 30 . 40
tylatorem
Prostokatna
Lazania ?zklano—metalowa Gérne i dqlne 21ub3 200 30 . 45
orma na ruszcie |ogrzewanie
do grilla **
Okragta czarna
metalowa forma o Géme i dolne
Szarlotka Srednicy 20 cm na . 2 180 50..70
. : ogrzewanie
ruszcie drucianym
*%
Okragta czarna
metalowa forma o Oqrzewanie wen-
Szarlotka Srednicy 20 cm na 9 3 170 50 .. 65
) - tylatorem
ruszcie drucianym
*%
Pizza ftandardowa taca|Gornei dqlne 3 280 5 9
ogrzewanie
Pizza Standardowataca |p o ia pizzy |2 280 5..10

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sa to akcesoria dostgpne w handlu.
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Sugestie dotyczace pieczenia na dwadch blachach

Zywnoéé Akcesoria Funkcja operacyj- |Pozycja potki Temperatura (°C) |Czas pieczenia
na (min.) (ok.)

2-Standardowa ta- )

Ciasteczka ca* g‘i’;fsr‘gfn"'e W 194 150 25..35
4-Taca do ciasta *
2-Standardowa ta- )

Ciastko ca* gl?gtzgrwe;"'e We 194 170 25 .35
4-Taca do ciasta *
1-Standardowa ta- )

Ciasto ca* gllg;tz;‘g;"'e wen- |y 4 180 40..50
4-Taca do ciasta *
2-Standardowa ta- )

Butka ca* gfgtz;"é;"'e We 194 180 20...30
4-Taca do ciasta *

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sa to akcesoria dostepne w handlu.

Tabela pieczenia wraz z funkcjami “Ogrze-

wanie wentylatorem tryb ECO"

+ Nie nalezy zmienia¢ ustawienia tempera-
tury po rozpoczeciu pieczenia w funkcji
“Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO”.

+ Nie nalezy otwieraé¢ drzwiczek piekarnika
podczas pieczenia w funkcji “Ogrzewanie
wentylatorem tryb ECO”. Jesli drzwiczki

nie zostang otwarte, temperatura we-
wnetrzna jest optymalizowana w celu
oszczedzania energii, a temperatura ta
moze rézni¢ sie od pokazanej na wyswie-
tlaczu.

+ W funkcji “Ogrzewanie wentylatorem tryb
ECO" nie nalezy przeprowadzaé wstepne-
go nagrzewania.

Zywnosé Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia (min.)
(ok.)

Ciasteczka Standardowataca* |3 160 25..35

Ciastko Standardowataca* |3 180 25..35

Ciasto Standardowa taca* |3 200 45 .55

Butka Standardowa taca* |3 200 35..45

* Akcesoria te mogg nie by¢ dotgczone do
urzadzenia.

6.1.2 Mieso, ryby i drob

Przyciski grillowania

+ Doprawienie sokiem z cytryny i pieprzem
przed pieczenia catego kurczaka, indyka i
duzych kawatkéw miesa zwiekszy wydaj-
nos¢ gotowania.

+ Pieczenie miesa bez kosci zajmuje 15—
30 minut.

+ Nalezy obliczy¢ okoto 4 do 5 minut czasu
pieczenia na centymetr grubosci miesa.

+ Po uptynieciu czasu pieczenia trzymaj
mieso w piekarniku przez okoto 10 minut.
Sok z miesa lepiej rozprowadza sie na
smazonym miesie i nie wyptywa po roz-
krojeniu.

+ Rybe nalezy umiesci¢ na $redniej lub ni-
skiej pétce na talerzu zaroodpornym.

+ Piecz zalecane potrawy wedtug tabeli
pieczenia na jednej blasze.
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Tabela pieczenia w piekarniku miesa, ryb i drobiu

ce na dolnej pét-
ce.

Zywnoéé Akcesoria Funkcja operacyj- |Pozycja potki Temperatura (°C) |Czas pieczenia
na (min.) (ok.)
Dolne/gérne
Stek (caty)/Pie-  |Standardowa taca |ogrzewanie wspo- 3 15 min. 250/max, 60 . 80
czen (1 kg) * magane wentyla- po 180 .. 190
torem
Dolne/gérne
Podudzie jagniece | Standardowa taca |ogrzewanie wspo- 3 170 85 110
(1,5-2 kg) * magane wentyla-
torem
Ruszt do grilla * Dolne/gérne
Smazony kurczak |ymieséiednata- |09rzewanie wspo- 15 min. 250/max,
jeang 2 60 .. 80
(1,8-2kg) ce na dolnej pét- | Magane wentyla- po 190
ce. torem
Ruszt do grilla *
Smazony kurczak |ymies¢ jedng ta- | Ogrzewanie wen- 2 200 . 220 60 . 80
(1,8-2 kg) ce na dolnej pét- tylatorem
ce.
Ruszt do grilla *
Smazony kurczak |ymiesé¢ jedna ta- . 15 min. 250/max,
Funkcja 3D 2 60 .. 80
(1.82kg) ce na dolnej pot- ! po 190
ce.
Dolne/gérne
Standardowa taca |ogrzewanie wspo- 25 min. 250/max,
Indyk (5,5 kg) * magane wentyla- 1 po 180 .. 190 150..210
torem
Standardowa taca . 25 min. 250/max,
Indyk (5,5 kg) N Funkcja 3D 1 00 180 .. 190 150..210
Rusztdo grilla*  |polne/gérne
Ryby Umies¢ jedng ta-  |0grzewanie wspo- 3 200 20 .30
ce na dolnej pét-  |Magane wentyla-
ce. torem
Ruszt do grilla *
Ryby Umies¢ jedna ta- | Funkcja 3D 3 200 20..30

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sg to akcesoria dostepne w handlu.

6.1.3 Grill

Czerwone mieso, ryby i mieso drobiowe
podczas grillowania szybko brgzowiejg,
maja piekna skdrke i nie wysychaja. Mieso
filetowane, szasztyki, kietbaski, a takze so-
czyste warzywa (pomidory, cebula itp.) sa
szczegolnie polecane do grillowania.

Ostrzezenia ogolne
« Zywnos¢ nieodpowiednia do grillowania

niesie ze soba ryzyko pozaru. Grilluj tylko

potrawy odpowiednie do intensywnego
ognia grillowego. Nie nalezy réwniez
umieszczac jedzenia za blisko tytu grilla.
To najgoretszy obszar, a ttuste potrawy
moga sie zapali¢.
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+ Zamknij drzwiczki piekarnika podczas
grillowania. Nigdy nie grilluj przy otwar-
tych drzwiach piekarnika. Gorace po-
wierzchnie moga powodowac oparzenia!

Przyciski grillowania

* Przygotuj produkty o podobnej grubosci i
wadze.

+ Umies¢ elementy do grillowania na rusz-

cie lub ruszcie grillowym, rozprowadzajac

je bez przekraczania wymiaréw rusztu.

Tabela grillowania

+ W zaleznosci od grubosci grillowanych
kawatkow czasy pieczenia moze sie réz-
nic.

+ Wsun ruszt lub tacke do zgdanego pozio-
mu. Jesli pieczesz na ruszcie, umies¢ ta-
ce na dolnej potce, aby zebrac ttuszcz.
Taca piekarnika, ktéra zostanie nasunie-
ta, powinna by¢ tak dobrana, aby obejmo-
wata catg powierzchnie grilla. Taca ta
moze nie by¢ dostarczona z urzadze-
niem. Wlej troche wody na tace, aby uta-
twic czyszczenie.

Zywnoéé Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia (min.)
(ok.)
Ryby Ruszt do grilla 4-5 250 20..25
Kawatki kurczaka Ruszt do grilla 4-5 250 25..35
Klopsik (cielecina) - | oo+ do grilla 4 250 20....30
12 ilos¢
Kotlet jagniecy Ruszt do grilla 4-5 250 20..25
Stek - (migso W kost |\t do grilla 4-5 250 25..30
kach)
Kotlet cielecy Ruszt do grilla 4-5 250 25..30
Zapiekane warzywa  |Ruszt do grilla 4-5 220 20..30
Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250 1..3

Obréci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

Zaleca sig nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.

6.1.4 Gotowanie na parze

Informacje ogélne

+ Gotowanie na parze mozna wykonac tyl-
ko przy uzyciu funkcji gotowania na pa-
rze opisanych w instrukcji obstugi. Patrz
rozdziat ,Funkcje obstugi piekarnika”

[» 16], aby zapozna¢ sie z funkcjami goto-

wania na parze.

+ Jesli w tabeli gotowania zalecane jest
wstepne podgrzewanie, nalezy pamigtac
o wtozeniu potrawy do piekarnika po

wstepnym podgrzaniu. Czas trwania po-
dany w momencie dostarczania wody
wskazuje na czas, jaki uptynat po wstep-
nym podgrzaniu.

+ Tabela gotowania zawiera sprawdzone
przez producenta zalecenia dotyczace
gotowania. Mozesz ustawi¢ ilos¢ wody,
temperature, funkcje gotowania na parze
i czas dla potraw, ktorych nie ma w tabe-
li.

+ Gotuj na parze przy uzyciu jednej tacy.
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Sugestie dotyczace pieczenia na jednej tacy

Zywno$é |Akcesoria |Pozycja |Funkcja Tempera- |llos¢é wody do |Po- |Czas po- |Czas pie- |Przyblizo-
potki operacyjna |tura (°C) |uzycia (ml) ziom |bierania |czenia na waga
pary |wody (min.) zywnosci
(min.** | (ok.) (9
. przed roz-
Standar- Ogrzewanie
Chlebw 1 0 va taca |2 wentylato- 180 200 ’R‘ PoCz&™ 130940 820
catosci . rem I|I ciem pod-
grzewania
Ruszt do 3
grilla * Dolne/gérne
Smazony L ogrzewanie |25 min. (f\
kurczak |Umies¢ |9 wspomaga- |250/max, |250 fms 25 60..70 |2000
(1,82 kg) |ledna tace ne wentyla- [po 190
na dolnej torem
potce.
Zeberka
] Standar-
(pojedyn- 14/ va taca |3 Funkcja3D [180 250 "R‘ 15 40..55 1000
czy kawa- |, III
tek)
Podudzie . po pod-
jagniece z Standar ) An grzaniu
dowa taca |3 Funkcja 3D |170 250+250%** 80..100 [2000
warzywa- |, ||I (natych-
mi miast )
Butka Standar- Ogrzewanie A p;z:zd roz
drozdzo- |dowataca (3 wentylato- 180 150 N ziemepo 4 |20-30 [1200
*
wa rem grzewania
Okragta
forma do
ciasta o
Srednicy Ogrzewanie
Sernik 26cmz |3 wentylato- {120 200 f,(f\l\\ 30 60..70 |1450
zaciskiem rem
na ruszcie
drucianym
*kkk
d-
Standar- PO poc
Udkoz 4\ ataca |3 Funkcja 3D [200 150 //Q:‘ grzaniu 1549 39 |800
kurczaka |, I|I (natych-
miast )
Pieczone |Standar /\\
18C2ONE 1 4owa taca |3 Funkcja 3D [190 100 7\ 25 45.55 [500
ziemniaki | |
Butka Standar- Ogrzewanie ,('\‘ p(r)zcezd _roz-
hambur- |dowa taca |3 wentylato- |180 200 fﬁ}\ ’c)iemepod- 20..30 |800
*
gera rem grzewania
toso$z [Standar- /\‘ p?zggict
warzywa- |dowa taca |3 Funkcja 3D [200 100 f';\ ?natych_ 15..25 |500
i *
mi miast )
* Akcesoria te moga nie by¢ dotaczone do urzadzenia.
** Wskazuje czas, ktéry uptynat od podgrzewania.
*** Dodaj kolejne 250 ml wody w potowie czasu gotowania.
**x% Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. S to akcesoria dostepne w handlu.
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6.1.5 Test zywnosci

+ Potrawy zostatly przygotowywane zgod-
nie z norma EN 60350-1, aby utatwi¢ te-
stowanie produktu dla organéw kontrol-

nych.
Tabela pieczenia positkow testowych
Sugestie dotyczace pieczenia na jednej tacy
Zywnosé Akcesoria Funkcja operacyj- |Pozycja pétki Temperatura (°C) |Czas pieczenia
na (min.) (ok.)
Kruche glasteczka Standardowa taca |Gérne i dqlne 140 20 .30
(herbatnik) * ogrzewanie
W modelach z
pétkami druciany-
Kruche ciasteczka |Standardowa taca |Ogrzewanie wen- mi :3
. 140 15..25
(herbatnik) * tylatorem W modelach bez
pétek drucianych
2
Ciasteczka ftandardowa taca |Gorne i dqlne 3 160 25 35
ogrzewanie
Ciasteczka Standardowa taca |Ogrzewanie wen- 3 150 25 35
* tylatorem
Okragta forma do
) ) ciasta o $rednicy P
Ciasta biszkopto- 26 cm 7 zaci- Gorne i dqlne 150 30 . 40
we } . |ogrzewanie
skiem na ruszcie
drucianym **
Okragta forma do
; ; ciasta o $rednicy ;
Ciasta biszkopto 26 cm 7 zaci- Ogrzewanie wen 2 150 35 45
we ; . |tylatorem
skiem na ruszcie
drucianym **
Okragta czarna
metalowa forma o Géme i dolne
Szarlotka $rednicy 20 cm na B 180 50..70
) : ogrzewanie
ruszcie drucianym
*%
Okragta czarna
metalowa forma o Oarzewanie wen-
Szarlotka $rednicy 20 cm na 9 3 170 50 .. 65

ruszcie drucianym
*%

tylatorem

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sg to akcesoria dostepne w handlu.
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Sugestie dotyczace pieczenia na dwadch blachach

Zywnoéé Akcesoria Funkcja operacyj- |Pozycja potki Temperatura (°C) |Czas pieczenia
na (min.) (ok.)
2-Standardowa ta- )
Ciasteczka ca* Ogrzewanie wen- |, _, 150 25..35
tylatorem
4-Taca do ciasta *
) 2-Standardowa ta- )
Kruche glasteczka ca* Ogrzewanie wen- 2.4 140 15 925
(herbatnik) tylatorem
4-Taca do ciasta *

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sa to akcesoria dostepne w handlu.

Grill

Zywnosé Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia (min.)
(ok.)

Klopsik (cielecina) - | ¢zt do grilla 4 250 20...30

12 ilos¢

Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250 1..3

Obréci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

Zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.

7 Czyszczenie i konserwacja

7.1 Ogolne informacje dotyczace
czyszczenia

Ostrzezenia ogolne

* Przed czyszczeniem produktu nalezy po-
czekag, az ostygnie. Gorgce powierzch-
nie mogg powodowac oparzenia!

Nie naktadaj detergentu bezposrednio na
gorace powierzchnie. Moze to spowodo-
wac trwate plamy.

Po kazdym uzyciu urzadzenie powinno
by¢ doktadnie wyczyszczone i wysuszo-
ne. W ten sposéb mozna tatwo usungé
resztki jedzenia i zapobiec ich przypale-
niu podczas pozniejszego uzycia urzag-
dzenia. W ten sposob wydtuza sie okres
eksploatacji urzadzenia i zmniejsza ilos¢
czesto wystepujgcych problemodw.

Do czyszczenia nie nalezy uzywac srod-
koéw do czyszczenia parg wodna.
Niektdre detergenty lub srodki czyszcza-
ce powodujg uszkodzenie powierzchni.
Nieodpowiednie srodki czyszczace to:
wybielacze, srodki czyszczace zawieraja-
ce amoniak, kwas lub chlorek, $rodki do
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czyszczenia parg wodng, srodki do usu-
wania kamienia, srodki do usuwania
plam i rdzy, srodki czyszczace o wtasci-
wosciach $ciernych ($rodki czyszczgce w
kremie, proszek do szorowania, krem do
szorowania, druciak $cierny i drapigcy,
druty, gabki, Sciereczki czyszczace za-
wierajgce brud i pozostatosci srodka
czyszczacego).

Do czyszczenia po kazdym uzyciu nie sg
potrzebne zadne specjalne srodki czysz-
czgce. Urzadzenie nalezy czyscic¢ ptynem
do mycia naczyn, cieptg woda i miekka
$ciereczka lub gabka i osuszy¢ suchg
szmatka.

Pamietaj, aby catkowicie wyczysci¢ pozo-
staty ptyn i natychmiast wyczyscic resztki
zywnos¢ podczas gotowania.

Nie myj zadnego elementu urzadzenia w
zmywarce, chyba ze w instrukcji obstugi
okreslono inacze;j.



Inox - powierzchnie nierdzewne

+ Do czyszczenia powierzchni i uchwytéw
ze stali nierdzewnej nie uzywaj srodkéw
czyszczacych zawierajgcych kwas lub
chlor.

+ Powierzchnia ze stali nierdzewnej moze z
czasem zmienic¢ kolor. Jest to normalne.
Po kazdej pracy wyczysc je detergentem
odpowiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej lub inox.

+ Czys¢ miekka Sciereczkg z mydtem i
ptynnym (nierysujgcym) detergentem od-
powiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej, uwazajgc, aby wyciera¢ w jed-
nym kierunku.

+ Plamy z wapna, oleju, skrobi, mleka i biat-
ka na powierzchniach szklanych i inox
usuwac natychmiast, nie czekajgc. Plamy
moga rdzewie¢ pod wptywem dtugiego
czasu.

« Srodki czyszczace rozpylone lub natozo-
ne na powierzchnie nalezy natychmiast
usungc¢. Pozostawione na powierzchni
Scierne srodki czyszczgce powoduja, ze
powierzchnia staje sie biata.

Powierzchnie emaliowane

+ Piekarnik musi ostygnaé przed czyszcze-
niem strefy pieczenia. Czyszczenie na
goracych powierzchniach stwarza zaréw-
no zagrozenie pozarowe, jak i uszkadza
powierzchnie emalii.

+ Po kazdym uzyciu umyj emaliowane po-
wierzchnie ptynem do mycia naczyn, cie-
pta wodg i miekka Sciereczka lub gabka i
wysusz suchg szmatka.

+ W przypadku uporczywych plam mozna
uzy¢ srodka do czyszczenia piekarnikdw
i grilla zalecanego na stronie internetowej
marki produktu oraz nierysujgcej czysci-
ka drucianego. Nie uzywaj zewnetrznego
$rodka do czyszczenia piekarnikdw.

+ Katalityczne Sciany majg lekkg matowg i

porowatg powierzchnie. Katalityczne
$ciany piekarnika nie powinny by¢ czysz-
czone.

+ Powierzchnie katalityczne pochtaniajg

olej dzieki porowatej strukturze i zaczy-
najg swieci¢, gdy powierzchnia jest nasy-
cona olejem, w takim przypadku zaleca
sie wymiane czesci.

Szklana powierzchnia
+ Do czyszczenia powierzchni szklanych

nie nalezy uzywaé metalowych skroba-
czek ani $ciernych materiatéw czyszcza-
cych. Moga uszkodzi¢ szklang po-
wierzchnie.

« Wyczys¢ urzadzenie uzywajac detergentu

do mycia naczyn, cieptej wody i $cierecz-
ki z mikrofibry przeznaczonej do po-
wierzchni szklanych, a nastepnie osusz je
sucha Sciereczka z mikrofibry.

+ Jesli po czyszczeniu pozostang resztki

detergentu, przetrzyj je zimng wodg i
osusz czysta i suchg Sciereczka z mikro-
fibry. Resztki detergentu moga nastep-
nym razem uszkodzi¢ szklang powierzch-

nie.

+ W zadnym wypadku zaschnietej pozosta-

tosci na powierzchni szkta nie nalezy czy-
$ci¢ zgbkowanymi nozami, drutem lub
podobnymi narzedziami do drapania.

+ Plamy wapniowe (z6tte plamy) mozna

usuna¢ z powierzchni szkta za pomoca
srodka do usuwania kamienia, takiego
jak ocet lub sok z cytryny.

+ Jesli powierzchnia jest mocno zabrudzo-

na, nanies na plame srodek czyszczacy
gabka i dtugo odczekaj, az zadziata. Na-
stepnie wyczysc¢ szklang powierzchnie
wilgotng szmatka.

+ Przebarwienia i plamy na szklanej po-

wierzchni sg normalne i nie sg uznawane
za wady.

Powierzchnie katalityczne

- Sciany boczne plyty kuchennej moga byé
pokryte emaliowanymi lub katalitycznymi
$cianami. Zalezy od modelu.

Czesci z tworzyw sztucznych i malowane

powierzchnie

+ Plastikowe czesci i pomalowane po-
wierzchnie nalezy czysci¢ za pomoca pty-
nu do mycia naczyn, cieptej wody i miek-
kiej szmatki lub gabki, a nastepnie osu-
szy¢ suchg szmatka.
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+ Nie nalezy uzywa¢ metalowych skroba-
czek ani sciernych srodkéw czyszcza-
cych. Moga uszkodzi¢ powierzchnie.

+ Upewnij sig, ze potgczenia elementow
wyrobu nie sg zawilgocone i pokryte de-
tergentem. W przeciwnym razie na tych
potaczeniach moze wystapi¢ korozja.

7.2 Czyszczenie akcesoriow

Nie wktadaj akcesoriéw urzadzenia do zmy-
warki, chyba ze w instrukcji obstugi okreslo-
no inaczej.

7.3 Czyszczenie panelu sterowania

+ Podczas czyszczenia paneli z pokrettami
nalezy przetrze¢ panel i pokretta wilgot-
na, miekka sciereczka, a nastepnie wy-
trze¢ do sucha. Nie nalezy zdejmowac
pokretet i uszczelek znajdujacych sie pod
spodem w celu wyczyszczenia panelu.
Panel sterujacy i pokretta moga ulec
uszkodzeniu.

+ Podczas czyszczenia paneli inox z pokre-
ttami nie nalezy uzywac¢ $rodkéw czysz-
czacych inox wokét pokretet. Wskazniki
wokét pokretta moga zosta¢ wymazane.

+ Dotykowe panele sterowania nalezy wy-
czyscic wilgotng miekkg szmatka i osu-
szy¢ suchg szmatka. Jesli urzadzenie ma
funkcje blokady przyciskéw nalezy usta-
wi¢ blokade przed rozpoczeciem czysz-
czenia panelu sterowania. W przeciwnym
razie na przyciskach moze wystgpic¢ nie-
prawidtowe wykrycie.

7.4 Czyszczenie wnetrza piekarnika
(strefa pieczenia)

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami opisa-
nymi w rozdziale ,0gdIne informacje doty-
czgce czyszczenia” w zaleznosci od rodza-
ju powierzchni w piekarniku.

Czyszczenie bocznych scian piekarnika
Sciany boczne ptyty kuchennej moga byé
pokryte emaliowanymi lub katalitycznymi
$cianami. Zalezy od modelu. Jesli istnieje
$ciana katalityczna, nalezy zapoznac sie z
informacjami zawartymi w rozdziale ,Po-
wierzchnie katalityczne” .

Jesli twoje urzadzenie to model z druciang 3]
potka, zdejmij druciane pétki przed czysz-
czeniem S$cian bocznych. Nastepnie do-
koncz czyszczenie zgodnie z opisem w roz-
dziale ,0gdlne informacje dotyczace czysz-
czenia” w zaleznosci od rodzaju powierzch-
ni Scianek bocznych.

Aby wyjac¢ boczne pétki druciane:

1. Zdejmij przéd pétki drucianej, ciggnac ja
na bocznej Scianie w przeciwnym kie-
runku.

2. Pociagnij druciang potke do siebie, aby
ja catkowicie wyjac.

- N W B o

3. Aby ponownie przymocowacé potki, nale-
zy powtdrzy¢ kroki wyjmowania, ale od
konca do poczatku.

7.5 Czyszczenie para

Pozwala to z tatwoscig usungé brud (nie
pozostajacy na dtugo), ktéry jest zmiekcza-
ny przez pare wewnatrz piekarnika oraz
przez kropelki wody skondensowane na
wewnetrznych powierzchniach piekarnika.

Ostrzezenia ogolne

+ Nie mozna zmieni¢ czasu, temperatury
ani ustawienia pary.

+ Jesli woda wyczerpie sie w ciggu pierw-
szych 5 minut po uruchomieniu funkcji
czyszczenia parg, zbiornik na wode zo-
stanie wyjety podczas czyszczenia lub
zostanig otwarte drzwi, funkcja czyszcze-
nia zostanie anulowana.

+ Jesli temperatura wewnatrz piekarnika
przekracza 120°C, funkcja czyszczenia
para nie wiaczy sie.

1. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika.

2. Nacisnij zbiornik na wode na panelu ste-
rowania kuchenki i wyjmij zbiornik. Na-
petnij zbiornik 200 ml wody.
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3. Umiesé zbiornik na wode w miejscu.

4. Wigcz piekarnik, dotykajac przycisku (.

5. Wiacz funkcje pracy dolnych grzatek, na-
ciskajgc ,Wtaczanie dodatkowych pro-
gramow” na wyswietlaczu funkcji.

6. Nacisnij ,Czyszczenie parg” na dolnym
rzedzie wyswietlacza funkcji.

7. Aby rozpoczgé czyszczenie, nacisnij
przycisk Pl
= Rozpoczyna sie czyszczenie parg,
a na wyswietlaczu pojawia sie
czas trwania funkcji. Czasu nie
mozna zmienic.
8. Pod koniec czasu na wyswietlaczu poja-
wi sie ,,00:00".

9. Otworz drzwi i wytrzyj wnetrze piekarni-
ka wilgotng gabka lub Sciereczka.

10.W przypadku uporczywych zabrudzen
urzadzenie nalezy czyscic¢ ptynem do
mycia naczyn, cieptg wodg i miekka
Sciereczka lub gabka i osuszy¢ suchg
szmatka.

W funkcji czyszczenia parg oczeku-
@ je sie, ze woda na dnie piekarnika
odparuje i skropli sie po wewnetrz-
nej stronie piekarnika i na drzwiach
piekarnika, aby zmiekczy¢ lekkie za-
brudzenia powstate w piekarniku.
Skropliny powstajace na drzwiach
piekarnika moga skapywac po
otwarciu drzwiczek piekarnika. Po
otwarciu drzwiczek piekarnika, wy-

trzyj skropliny.

11.( R6zni sie w zaleznosci od modelu pro-
duktu. Moze nie by¢ dostepny w Twoim
produkcie.) Po kondensacji wewnatrz
piekarnika w kanale basenu pod piekar-

nikiem moze pojawic sie katuza lub wil-
goc. Po uzyciu wytrzyj kanat basenu wil-
gotng szmatka i wysusz.

L

7.6 Czyszczenie drzwiczek piekarnika

Mozesz zdjg¢ drzwi piekarnika i szyby, aby
je wyczyscic¢. Jak zdemontowac drzwi i
okna, opisano w rozdziatach ,,Zdejmowanie
drzwi piekarnika” i ,Zdejmowanie we-
wnetrznych szyb drzwi”. Po zdjeciu we-
wnetrznych szyb drzwi wyczys¢ je za po-
moca ptynu do naczyn, cieptej wody i miek-
kiej szmatki lub ggbki, a nastepnie wysusz
suchg szmatka. W przypadku osadow wa-
piennych, ktére mogg tworzy¢ sie na szkle
piekarnika, przetrzyj szkto octem i sptucz.

Nie uzywaj szorstkich srodkéw
@ Sciernych, metalowych skrobaczek,
druciakow lub srodkéw wybielaja-

cych do czyszczenia drzwi piekarni-
ka i szyb.

Zdejmowanie drzwiczek piekarnika
1. Otworz drzwiczki piekarnika.

2. Otworz zaczepy w gniezdzie zawiasu z
przodu drzwi po prawej i lewej stronie,
naciskajac w dét, jak pokazano na ry-
sunku.

3. Rodzaje zawiaséw réznia sie jako (A),
(B), (C) w zaleznosci od modelu produk-
tu. Ponizsze rysunki pokazujg, jak otwo-
rzy¢ kazdy rodzaj zawiasu.

4. Zawias typu (A) jest dostepny w normal-
nych typach drzwi.

A

=

2

/

PL/ 47



5. Zawias typu (B) jest dostepny w wer-
sjach z cichym domykaniem drzwi.

6. Zawias typu (C) jest dostepny w wer-
sjach z miekkim otwieraniem/zamyka-
niem drzwi.

7. Ustaw drzwi piekarnika w pozycji pét-
otwartej.

[ 5

8. Pociagnij zdemontowane drzwi w gore,
aby zwolnic¢ je z prawego i lewego za-
wiasu, a nastepnie je zdejmij.

Aby ponownie przymocowac¢
@ drzwiczki, nalezy powtoérzy¢ kroki

wyjmowania, ale od korica do po-

czatku. Podczas montowania drzwi

pamietaj o zamknieciu zatrzaskéow
w gniezdzie zawiasu.

7.7 Zdejmowanie wewnetrznej szyby
drzwiczek piekarnika

Wewnetrzng szybe przednich drzwi produk-
tu mozna zdjg¢ w celu wyczyszczenia.

1. Otwérz drzwiczki piekarnika.

2. Pociagnij do siebie plastikowy element
przymocowany w gornej czesci przed-
nich drzwiczek, jednoczesnie naciskajac
punkty dociskowe po obu stronach ele-

mentu i wyjmij go.

3. Jak pokazano na rysunku, delikatnie
unie$ wewnetrzng szybe (1) w kierunku
»A" a nastepnie wyjmij jg, pociggajgc w
kierunku ,B".

1 Szyba wewngtrzna 2* Szyba wewnetrzna
(moze nie by¢ do-
stepna dla Twojego
urzadzenia)

4. Jesli urzadzenie ma szybe wewnetrzng
(2), powtorz ten sam proces, aby jg wy-
jac (2).

5. Pierwszym krokiem wyjecia drzwi jest
ponowne zamontowanie szyby we-
wnetrznej (2). Umies¢ $cietg krawedz
szkta tak, aby zetkneta sie ze Scietg kra-
wedzig plastikowej szczeliny. (Jesli
urzadzenie ma szybe wewnetrzng). Szy-
ba wewnetrzna (2) musi by¢ przymoco-
wana do prowadnicy jak najblizej we-
wnetrznej szyby (1).
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6. Podczas ponownego montazu szyby
wewnetrznej (1), zwrd¢ uwage, aby
umiesci¢ szybe z naklejkg w strone dru-
giej szyby wewnetrznej. Istotne jest
umieszczenie dolnych rogow szyby we-
wnetrznej (1), tak aby stykaty sie z dol-
nymi prowadnicami.

7. Popchnij w kierunku ramy, az ustyszysz
JKlikniecie”.

7.8 Czyszczenie lampki piekarnika

W przypadku zabrudzenia ostony lampki w
strefie pieczenia nalezy umyé jg za pomoca
ptynu do naczyn, cieptej wody i migkkiej
szmatki lub gabki, a nastepnie osuszy¢ su-
chag szmatkga. W przypadku awarii lampki
mozna wymienic jg, postepujac zgodnie z
ponizszymi wskazéwkami.

Wymiana lampki piekarnika

Ostrzezenia ogdlne

+ Aby unikna¢ ryzyka porazenia pradem
przed wymiang lampki nalezy odtgczy¢
zasilanie i odczekag, az piekarnik osty-
gnie. Gorgce powierzchnie moga powo-
dowac oparzenia!

+ Ten piekarnik jest zasilany lampka zaro-
wa 0 mocy mniejszej niz 40 W, o wysoko- 4
$ci mniejszej niz 60 mm i Srednicy mniej-
szej niz 30 mm lub lampka halogenowag z 2.
gniazdami G9 o mocy mniejszej niz 60 W.
Lampki sg przystosowane do pracy w
temperaturach powyzej 300 °C. Lampki
do piekarnika sg dostepne w autoryzowa-
nych serwisach lub u licencjonowanych
technikéw. Ten produkt zawiera lampke
klasy energetycznej G.

+ Potozenie lampki moze ré6zni¢ sie od po-
kazanego na rysunku. 3.

+ Lampka ta nie nadaje sie do oswietlania
pomieszczen domowych. Lampka ma po-
moc zobaczy¢ potrawy.

+ Lampki zastosowane w tym urzadzeniu 4
sg odporne na ciezkie warunki fizyczne,
takie jak temperatura powyzej 50°C.

Jesli piekarnik ma okragta lampke,

4.

1. odtacz urzadzenie od zasilania.

PL/49

2.

Zdejmij szklang pokrywe, obracajac jaw FYj
kierunku przeciwnym do ruchu wskazé-
wek zegara.

=",
Jesli lampka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku, obré¢ lampke
tak jak pokazano na rysunku i wymien
na nowa. Jesli jest to model typu (B),
wyciagnij go, jak pokazano na rysunku i
wymien na nowy.

Zamontuj szklang pokrywe.

Jesli piekarnik ma kompaktowa swietlow-
ke o kwadratowym ksztatcie,

. odtgcz urzadzenie od zasilania.

Druciane p6tki nalezy wyjaé zgodnie z
opisem.

Podnies szklang ostone zaréwki za po-
moca srubokreta. Najpierw wykreé sru-
be, jesli kwadratowa lampa w twoim
produkcie jest wkrecona.

. Jesli lampka jest typu (A) pokazanego

na ponizszym rysunku, obré¢ lampke
tak jak pokazano na rysunku i wymien
na nowa. Jesli jest to model typu (B),
wyciagnij go, jak pokazano na rysunku i
wymien na nowy.



8 Rozwiazywanie problemow

5. Zamontowac szklang pokrywe i drucia-
ne potki.

Jesli problem nie zniknie po wykonaniu in-
strukcji podanych w tym rozdziale, skontak-
tuj sie ze sprzedawca lub autoryzowanym
serwisem. Nigdy nie prébuj samodzielnie
naprawic urzadzenia.

Podczas pracy piekarnika wydobywa sie

para.

« To normalne, ze para ucieka podczas
pracy. >>> To nie jest btad.

Podczas pieczenia pojawiaja sie kropelki

wody

+ Para wytwarzana podczas pieczenia
skrapla sie w kontakcie z zimnymi po-
wierzchniami na zewnatrz urzadzenia i
moze tworzy¢ kropelki wody. >>> To nie
jest btad.

Podczas podgrzewania i chtodzenia urza-

dzenia stycha¢ metalowe dzwieki.

+ Czesci metalowe moga sie rozszerzac i
wydawac dzwieki po podgrzaniu. >>> To
nie jest btad.

Urzadzenie nie dziata.

+ Bezpiecznik moze by¢ uszkodzony lub
przepalony. >>> Sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. Zmien je, jesli to konieczne, lub
aktywuj je ponownie.

+ Urzadzenie moze nie by¢ podtgczone do
gniazdka (z uziemieniem). >>> Sprawdz,
czy urzadzenie jest podtgczone do
gniazdka.

+ (Jesli w urzadzeniu jest timer) Przyciski
na panelu sterowania nie dziatajg. >>>
Jesli urzadzenie jest wyposazone w blo-
kade klawiszy, moze ona by¢ wiaczona,
wytgcz blokade klawiszy.

Oswietlenie piekarnika nie jest wiaczone.

+ Lampka piekarnika moze by¢ uszkodzo-
na. >>> Wymien lampke piekarnika.

+ Brak pradu. >>> Upewnij sig, ze sie¢ jest
sprawna i sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. W razie potrzeby wymien bez-
pieczniki lub ponownie je wiacz.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

+ Piekarnik moze nie by¢ ustawiony na
okreslong funkcje pieczenia i/lub tempe-
rature. >>> Ustaw piekarnik na okreslong
funkcje pieczenia i/lub temperature.

+ W modelach z timerem czas nie jest
ustawiony. >>> Ustaw czas.

+ Brak pradu. >>> Upewnij sig, ze sie¢ jest
sprawna i sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. W razie potrzeby wymien bez-
pieczniki lub ponownie je wiacz.

+ Drzwiczki piekarnika moga by¢ otwarte.
>>> Upewnij sig, ze drzwiczki piekarnika
sg zamkniete. Jesli drzwiczki piekarnika
pozostaja otwarte na dtuzej niz 5 minut,
ustawienia czasu zostang anulowane, a
grzatki nie beda dziatac.

(Dla modeli z timerem) Wyswietlacz timera

miga lub symbol timera pozostaje otwarty.

+ Wystgpita wczesniej awaria zasilania.
>>> Ustaw czas / Wytacz pokretta funkcji
urzadzenia i ponownie ustaw je w zgda-
nym potozeniu.

Po rozpoczeciu pieczenia na ekranie miga

symbol P i stychaé ostrzezenie dzwieko-

we.

+ Drzwiczki piekarnika moga by¢ otwarte.
>>> Upewnij sig, ze drzwiczki sg doktad-
nie zamkniete. Skontaktuj sig z autoryzo-
wanym serwisem, jesli usterka nadal wy-
stepuje.
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Polecenie, ktore chcesz wysta¢ z aplikacji
»sHomeWhiz”, nie przechodzi. (jezeli spet-
nione sg warunki dostepu zdalnego)

+ Twoj link moze zosta¢ na chwile przerwa-
ny. >>> Upewnij sie, ze piekarnik jest pod-
taczony do sieci bezprzewodowej oraz
wytgcz i wigcz aplikacije.

Aplikacja ,HomeWhiz" nie pokazuje prawi-

dtowego stanu piekarnika.

« Twoj link moze zosta¢ na chwile przerwa-
ny. >>> Upewnij sie, ze piekarnik jest pod-
taczony do sieci bezprzewodowej oraz
wytgcz i wiacz aplikacije.

Po wprowadzeniu produktu do aplikacji

»+HomeWhiz", jesli wystapi blad mowiacy,

ze ,Wystapit btad podczas przypisywania

produktu do Twojego domu lub okreslone-
go pokoju. To urzadzenie nalezy do innego
domu". lub jesli zapomniates na ktérym
koncie ,HomeWhiz" dodates urzadzenie.

+ Usun parowanie, postepujac zgodnie z in-
strukcjami w czesci ,Usuwanie parowa-
nia piekarnika podtagczonego do ,Home-
Whiz" i powtdrz parowanie produktow
od poczatku.

Podczas instalowania produktu w aplikacji
»sHomeWhiz"” pojawia sie ostrzezenie , Wy-
kryto wiele sieci Bluetooth”.

« W przypadku, gdy wiecej niz jedno urza-
dzenie w domu jest ustawione w trybie
konfiguracji w tym samym czasie i emitu-
je sygnat Bluetooth, podczas instalacji
aplikacji ,HomeWhiz” moze pojawic sie
ostrzezenie ,Wykryto wiele sieci Blueto-
oth”. >>> Wytacz tryby instalacji pozosta-
tych urzadzen i kontynuuj uzywanie tylko
jednego urzadzenia z wtgczonym trybem
instalacji.

Terminy w innych jezykach niz ten, ktory

podatem, pokazuja sie w aplikacji ,Home-

Whiz".

« W przypadkach, gdy zasieg Internetu jest
niski, w aplikacji Homewhiz moga poja-
wiac sie terminy w réznych jezykach, inne
niz jezyki zdefiniowane w aplikacji. >>>
To nie jest btad.
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Tere tulemast!

Hea klient,

Aitah, et valisite Beko toote. Tahame, et teie toode, mis on valmistatud korge kvaliteedi ja
tehnoloogiaga, pakuks teile parimat efektiivsust. Seetdttu lugege see juhend ja kdik teised
kaasasolevad dokumendid enne toote kasutamist hoolikalt labi.

Jargige kogu kasutusjuhendis vélja toodud teavet ja hoiatusi. Nii kaitsete ennast ja oma
toodet vdimalike ohtude eest.

Hoidke kasutajajuhend alles. Kui te annate selle toote kellelegi teisele, siis andke sellega

ka juhend kaasa. Teie toote garantiitingimused ning kasutus-ja torkeotsingu meetodid on
selles juhendis vélja toodud.

Kasutusjuhendis olevad siimbolid ja nende kirjeldused:

Oht, mis vdib I6ppeda surma voi vigastusega.

@ Oluline teave v&i kasulikud napunaited toote kasutamiseks:

Lugege kasutajajuhendit.

L[

f Kuuma pinna hoiatus.

MARKUS Oht, mis v&ib pdhjustada tootele vdi selle keskkonnale materiaalset kahju.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A'I EE- Ohutusjuhised

+ See osa sisaldab
ohutusjuhiseid, mis on
vajalikud kehavigastuste voi
materiaalsete kahjude ohu
valtimiseks.

+ Kui toode antakse lle kellelegi
teisele isiklikuks- voi
taaskasutamiseks, tuleb kaasa
anda ka kasutusjuhend,
tootesildid ja muud
asjakohased dokumendid ja
osad.

* Meie ettevdte ei vastuta
kahjude eest, mis vdivad
tekkida nende juhiste
eiramisel.

* Nende juhiste eiramise korral
ei kehti garantii.

+ Paigaldus- ja remondit66d
laske alati teha tootjal,
volitatud teenindusel voi isikul,
kelle maarab maaletooja
ettevote.

+ Kasutage ainult
originaalvaruosi ja -tarvikuid.

- Arge parandage ega asendage
uhtegi toote komponenti, vélja
arvatud juhul, kui see on
kasutusjuhendis selgelt valja
toodud.

- Arge tehke tootele tehnilisi
muudatusi.
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Moeldud

1.1
A kasutamiseks
« Kédesolev seade on moeldud

koduseks kasutamiseks. See
ei ole moeldud kasutamiseks
arilistel eesmarkidel.

Arge kasutage seadet
aedades, rodudel ega muus
vdliskeskkonnas. Kdesolev
seade on modeldud
kasutamiseks
kodumajapidamistes ning
kaupluste, kontorite ja muude
tookeskkondade
personalikookides.

See seade on ette nahtud
kasutamiseks kuni 2500
meetri kdrgusel merepinnast.
HOIATUS: Kaesolevat seadet
tuleks kasutada ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi

kasutada muudel eesmarkidel,

nagu naiteks ruumi kitmine.
Ahju saab kasutada toidu
sulatamiseks, kiipsetamiseks,
praadimiseks ja grillimiseks.
Seda toodet ei tohi kasutada
taldrikute soojendamiseks,
ratikute vdi riiete
kuivatamiseks kaepidemele
riputades.



A\

1.2 Lapse, haavatavate
inimeste ja
lemmikloomade
ohutus

+ Seda toodet voivad kasutada

8-aastased ja vanemad lapsed
ning inimesed, kellel on
vahearenenud flusilised,
sensoorsed voi vaimsed
voimed voi kellel puuduvad
kogemused ja teadmised
senikaua, kuni nad on
jarelevalve all vdi kui neid on
opetatud toodet ohutult
kasutama ja selgitatud selle
koikvoimalikud ohud.

+ Lapsed ei tohiks seadmega

mangida. Lapsed ei tohi toodet
puhastada ega hooldada, valja
arvatud juhul, kui keegi neid
valvab.

Seda toodet ei tohi kasutada
piiratud flisilise, sensoorse
vOi vaimse vdimekusega
inimesed (sealhulgas lapsed),
valja arvatud juhul, kui neid
hoitakse jarelevalve all voi
neile antakse vajalikud juhised.
Tuleb jalgida, et lapsed
tootega ei mangiks.
Elektritooted on lastele ja
lemmikloomadele ohtlikud.
Lapsed ja lemmikloomad ei
tohi tootega mangida, sellele
ronida ega sinna siseneda.

- Arge asetage tootele esemeid,

mida lapsed vodiksid katte
saada.

« HOIATUS: Kasutamise ajal on
seadme juurdepaasetavad

pinnad kuumad. Hoidke lapsed

tootest eemal.

+ Hoidke koik pakkematerjalid
lastele kattesaamatus kohas.
Voib tekkida vigastuste ja
lambumise oht.

« Kui uks on lahti, arge pange
sellele raskeid esemeid ega

laske lastel sellel istuda. Voite
pohjustada ahju imbermineku

vOi uksehingede kahjustuse.

* Enne kulunud ja kasutute

toodete araviskamist:

1. Tommake toitepistik valja ja
eemaldage see
pistikupesast.

2. Katkestage toitejuhe ja
uihendage see pistikuga
tootest lahti.

3. Votke ettevaatusabindud, et
valtida laste sattumist toote
sisse.

4. Arge lubage lastel mangida
tootega, kui see on
tdhikaigul.

A1 .3 Elektriohutus

- Uhendage toode maandatud
pistikupessa, mis on kaitstud

elektrikorgiga, mille vaartus on

toodud tulibi etiketil.
Maanduspaigaldus peab
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olema teostatud
kvalifitseeritud elektriku poolt.
Arge kasutage toodet ilma
maanduseta vastavalt
kohalikele / riiklikele
eeskirjadele.

Pistik voi seadme
elektriihendus peab olema
kergesti juurdepaasetavas
kohas. Kui see pole véimalik,
peaks elektripaigaldisel,
millega toode on Ghendatud,
olema mehhanism (kaitse,
Gliti, pealdliti jne), mis on
vastavuses elektrieeskirjadega
ja ihendab koik poolused
vorgust lahti.

Enne remonti, hooldust ja
puhastamist tdommake toode
vooluvorgust valja voi lilitage
kaitseliliti valja.

Uhendage toode maandatud
pistikupessa, mis vastab pinge
ja sageduse vaartustele, mis
on valja toodud tiubisildil.

Kui teie tootel pole kaablit,
kasutage ainult peatiikis
"Tehnilised andmed"
kirjeldatud tihenduskaablit.
Arge laske toitejuhtmel
seadme alla ja taha kinni
jaada. Arge asetage
voolujuhtmele raskeid
esemeid. Toitejuhet ei tohiks
painutada, purustada ja see ei
tohi puutuda kokku dhegi
soojusallikaga.

+ Toote paika panemisel parast
monteerimist voi puhastamist
veenduge, et toitekaabel ei
jaaks kinni.

+ Ahju tagumine kiilg muutub
kasutamisel kuumaks.
Toitekaablid ei tohi puudutada
toote tagumist pinda. Vastasel
juhul voib see kahjustada.

- Arge laske toitejuhtmel ukse ja
ahju vahele kinni jaada ega
jaada kuumadele pindadele.
Vastasel juhul voib toitejuhtme
isolatsioon sulada ja
pohjustada liihise tagajarjel
tulekahiju.

+ Kasutage ainult originaaljuhet.

Arge kasutage I8igatud voi

kahjustatud kaableid.

Arge kasutage toote

kasutamiseks pikendusjuhet

vOi mitmepistikut.

+ Votke dhendust volitatud
teeninduskeskusega voi
importijaga, et kasutada
heakskiidetud adapterit
juhtudel, kui on vaja kasutada
konverteri adapterit
(pistikutiilibi jaoks).

+ Votke Ghendust importija voi
volitatud teeninduskeskusega,
kui toiteliini pikkus on
ebapiisav.
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Kaasaskantavad toiteallikad
vOi mitu pistikut vdivad lle
kuumeneda ja sittida. Hoidke
mitu pistikut ja kaasaskantavat
vooluallikat tootest eemal.
Toitejuhtme kahjustamisel
tuleb selle véimalike ohtude
valtimiseks asendada tootja,
volitatud teeninduse voi
importija ettevotte maaratud
isiku poolt.

HOIATUS: Enne ahju lambi
vahetamist Gihendage seade
elektriloogi ohu valtimiseks
kindlasti vooluvdrgust lahti.
Uhendage toode vooluvérgust
lahti voi lllitage kaitse
kaitsmekilbis valja.

Kui Teie seadmel on toitejuhe ja

p

istik:

Arge kunagi pange toote
pistikut katkisele, lahtisele voi
pistikupesast valjunud
pistikule. Veenduge, et pistik
on taielikult pistikupessa
sisestatud. Vastasel juhul
voivad Uhendused lle
kuumeneda ja pohjustada
tulekahju.

+ Valtige seadme sisestamist

pistikupesadesse, mis on
rasvased, maardunud voi
potentsiaalselt veega
kokkupuutuvad (naiteks
toopinna lahedusse, kust voib

vett vélja voolata). Vastasel
juhul on oht, et tekib lihis ja
elektriloogi oht.

- Arge kunagi puudutage pistikut
margade katega!

« Témmake pistik pistikupesast
valja, kasutades pigem pistiku
korpust kui juhtmest.

A1 .4 Transpordiohutus

- Uhendage toode enne
transportimist vooluvorgust
lahti.

« Toode on raske, selle
kandmiseks on vaja vahemalt
kahte inimest.

- Arge kasutage toote
transportimiseks voi
teisaldamiseks ust ja/voi selle
kaepidet.

- Arge asetage seadmele
esemeid. Kandke seadet
vertikaalselt.

+ Toodet ei tohi transportida, kui
selles on vett. Veenduge, et
enne transportimist ei ole
tootes vett.

+ Kui teil on vaja toodet
transportida, mahkige see
mullikilega voi paksu papiga
ning teipige see tugevalt kinni.
Kinnitage toote liikuvad osad
kindlalt, et valtida kahjustusi.

* Enne toote paigaldamist
kontrollige toodet péarast
transportimist vdimalike
kahjustuste suhtes. Vigastuse
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korral votke Ghendust importija  « Juhul, kui gaasivoolik/toru voi

vOi volitatud plastist veetoru asub toote
teeninduskeskusega. jaoks ettenahtud

paigalduskoha taga, tuleb

A‘ -5 Paigaldamise kindlasti tagada, et toode ei

ohutus puutuks kokku nende

+ Enne paigaldamise alustamist kommunaaljuhtmetega.
|ilitage vooluvdrk, millega Vastasel juhul v8ib voolik/toru
toode lihendatakse, puruneda.
vooluvdrgust vélja, lilitades « Kui toote paigalduskoha taga
kaitsme V?U?- _ on pistikupesa, tuleb tagada, et

* Transportimisel ja toode ei puutuks kokku
paigaldamisel kandke alati pistikupesaga ega
kaitsekindaid. Vastasel juhul pistikupessa iihendatud
on teravate servade tottu pistikuga.
vigastuste oht!

- Enne toote paigaldamist ALG Kasutusohutus
kontrollige, !gas sel on + Veenduge parast iga
kahJUStU3|_- Arge palga!dage kasutuskorda, et olete seadme
seadet, kui see on kahjustada vilja lulitanud.
saanud. .

o _ o Kui te ei kasuta toodet pikemat
+ Valtige paigaldatava moobli aega, iihendage see lahti voi

sisemuse katmiseks liilitage vool kaitsmekarbist
soojusisolatsioonimaterjalide vilja.

kasutamist. ) _ - Arge kasutage toodet, kui see
* Toote paigalduspiirkonnas ei puruneb v&i saab kasutamise

tohi olla otsest paikesevalgust ajal kahjustada. iihendage

ja soojusallikaid, naiteks toode vooluvérgust lahti. Vétke
elektri- vdi gaasikutte, mis on iihendust importija v&i
paigaldatud. volitatud teeninduskeskusega.
* Seadme kdigi - Arge kasutage seadet, kui
ventilatsioonikanalite esiukse klaas on eemaldatud
Umbruses peab olema voi pragunenud. Vastasel juhul
piisavalt vaba ruumi. on vigastuste ja
+ Ulekuumenemise véltimiseks keskkonnakahjustuste oht.
ei tohiks toodet paigaldada - Arge astuge mingil pShjusel

dekoratiivsete katete taha. seadme peale.
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- Arge kunagi kasutage toodet,
kui Teie otsustusvoime voi
koordinatsioon on hairitud
alkoholi ja/vdi narkootikumide
tarvitamise tottu.

Sittivaid esemeid ei tohi hoida
toiduvalmistamiskohas ega
selle imbruses. Vastasel juhul
voivad need pdhjustada
tulekahju.

Ahjukaepide pole
kateratikuivati. Seadme
kasutamisel arge riputage
kaepidemele ratikuid, kindaid
ega muud sarnast tekstiili.
Seadme ukse hinged liiguvad
ukse avamisel ja sulgemisel
ning voivad kinni kiiluda. Ukse
avamisel/sulgemisel drge
haarake hingedega osast.

1.7 Hoiatused
temperatuuri kohta

+ HOIATUS: Kui toode on
kasutusel, on toode ja selle
juurdepaasetavad osad
kuumad. Tuleb valtida seadme
ja kuumutuselementide
puudutamist. Alla 8-aastaseid
lapsi tuleb hoida tootest
eemal, kui nad ei ole pidevalt
jarelevalve all.

- Arge asetage toote ldhedusse
tuleohtlikke/plahvatusohtlikke
materjale, sest td0 ajal on
pinnad kuumad.
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Hoidke ahju ukse avamisel
kiipsetamise ajal voi selle
|6pus distantsi. Aur voib
poletada kasi, nagu ja/voi
silmi.

T606 ajal on toode kuum. Tuleb
valtida kuumenenud osade,
seadme sisepindade ja
kuumutuselementide
puudutamist.

Toote kasitsemisel kandke
alati kuumakindlaid
ahjukindaid.

A1 .8 Tarvikute kasutus

On oluline, et traatrest ja
ahjuplaat asetseksid
traatriiulitele digesti
paigutatud. Uksikasjalikku
teavet leiate jaotisest
»Tarvikute kasutus".
Sulgege ahju uks parast
tarvikute taielikku toppimist
kiipsetusruumi, sest vastasel
juhul vdivad need tabada ukse
klaasi ja seda kahjustada.

1.9 Toiduvalmistamise
ohutus

Olge ettevaatlik oma roogades
alkoholi kasutades. Alkohol
aurustub korgel temperatuuril
ja vodib tekitada tulekahju, kuna
see voib kuumenenud
pindadega kokku puutudes
suttida.



* Toidualal olevad toidujaagid,
naiteks 0li, vdivad siittida.
Puhastage need jaagid enne
toiduvalmistamist.
Toidumiirgituse oht: Arge
hoidke toitu ahjus rohkem kui
tund enne ja parast
toiduvalmistamist. Vastasel
korral vdib see pdhjustada
toidumdrgitust voi haigusi.
Arge soojendage ahjus suletud
konserve ega klaaspurke.
Konserv/purk vdib tdusva réhu
tottu I6hkeda.

Arge asetage kiipsetusplaate,

taldrikuid ega

alumiiniumfooliumi otse ahju
pdhjale. Akumuleeritud
kuumus vdib kahjustada ahju
pohja.

Arvestage rasvase

pargamendipaberi v0i sarnaste

materjalide kasutamisel jargmisi
ettevaatusabindusid:

+ Asetage rasvakindel paber
koogindusse voi ahju tarvikule
(ahjuplaadile, traatrestile jne)
koos toiduga ja asetage see
eelkuumutatud ahju.

+ Et véltida ohtu, et ahju
kitteelemendid vdivad
puudutada ja takistada kuuma
ohu liikumist, eemaldage koik
uleliigsed rasvapaberi osad,
mis ripuvad tarvikute voi
mahutite kiiljes. Arge kasutage
rasvakindlat paberit ahju
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temperatuuril, mis on kérgem
kui tootja poolt maaratud
maksimaalne
kasutustemperatuur. Arge
kunagi asetage rasvakindlat
paberit ahju pdhjale.

Arge asetage seda
eelsoojendamise ajal tarvikute
peale.

Vajutage alati taldrikuga voi
sarnase esemega alla, et
materjal ei lendaks ahjus oleva
ohuringluse tottu ringi.

Katke ainult vajalik pind salve
sees.

Parast igat kasutamist tuleb
salve puhastada ja salves
kasutatud rasvapaber voi
muud sarnased materjalid
asendada. Vastasel juhul
voivad kandikule tilkuvad
vedelikud pohjustada
suitsetamist voi isegi leekide
suttimist.

Toote kaane avamisel tekib
ohuvool. Rasvakindel paber
vOib sattuda kokkupuutesse
kiitteelementidega ja siittida.
Kui kasutate praadimiseks
grillirestikut, tuleks alumisele
restile asetada salv. Vastasel
juhul vdivad ahjupdhjale tilkuv
toidudli ja muud komponendid
tekitada tugevat suitsu ja
pohjustada tulekahju.



+ Sulgege ahjuuks grillimise
ajaks. Kuumad pinnad voivad
pdhjustada pdletusi!

+ Grillimiseks sobimatu toit voib
pdhjustada tuleohtu. Grillige
ainult toitu, mis talub tugevat
grillileeki. Arge asetage toite
ka liiga kaugele resti
tagumisse ossa. See on
kuumim piirkond ja rasvased
toidud vdivad sittida.

Al .10 Aurutamise siisteem

+ Ukse avamisel aurutamise
kaigus voib seadmest vilja
paiskuda auru, mis omakorda
tekitab pdletusohtu. Olge ukse
avamisel ettevaatlik.

+ Kui parast aurutamist jaab
ahju niiskus, voib see
pohjustada korrosiooni. Parast
toiduvalmistamist laske ahjul
kuivada. Arge hoidke niiskeid
toiduaineid pikka aega ahjus.

+ Toidu eemaldamisel ahjust
parast aurutamist voib
tarvikutest tilkuda kuuma
vedelikku, olge ettevaatlik.

« Aurutamisel on soovitatav
lisada tapselt selline kogus
vett Toiduvalmistamise, nagu
on naidatud toiduvalmistamise
tabelis.

« Arge kasutage destilleeritud
ega filtreeritud vett. Kasutage
ainult joogivett. Arge kasutage

vee asemel tuleohtlikke,
alkohoolseid voi tahke aine
osakestega lahuseid.

- Arge kasutage
toiduvalmistamisel
lisatarvikuid, mis voivad auru
tottu roostetada.

+ Veepaagi eemaldamisel voi
paigaldamisel olge ettevaatlik,
et vesi ei satuks ahju pinnale
ega muule mittesobivale
pinnale.

A1 .11 Hooldus- ja
puhastusohutus

* Enne toote puhastamist
oodake, kuni toode jahtub.
Kuumad pinnad véivad
pdhjustada pdletusi!

- Arge peske toodet pihustades
vOi valades sellele vett! Voite
saada elektriloogi!

- Arge kasutage seadme
puhastamiseks aurupuhastit,
kuna see voib pdhjustada
elektril6ogi.

- Arge kasutage ahju esiukse
klaasi puhastamiseks karmi
abrasiivseid
puhastusvahendeid,
metallikraabitsat, traatvilla voi
pleegitusaineid. Need
materjalid voivad pdhjustada
klaaspindade kriimustamist ja
purunemist.
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* Parast iga auruga
toiduvalmistamist peab
veepaaki jaanud vesi valja
lasta ja veepaak puhastada.

2 Keskkonnajuhised

Jargmisel toiduvalmistamise
korral veepaaki jaanud vee
kasutamine tekitab probleeme
higieeni suhtes.

2.1 Jaatmedirektiiv

2.1.1 Elektri- ja elektroonikaseadmete

korvaldamine

See toode vastab Euroopa Liidu WEEE
direktiivile (2012/19/EL) Sellel tootel on
elektri- ja elektroonikaseadmete jadtmete
(WEEE) klassifikatsioonisiimbol.

See toode on valmistatud
kvaliteetsetest osadest ja
materjalidest, mida on véimalik
taaskasutada ja mis sobivad
taaskasutamiseks. Seetottu
I arge visake toodet selle
kasutusaja I6pus dra koos olme- ja muude
jaatmetega. Viige see elektri- ja
elektroonikaseadmete kogumispunkti.
Nende kogumispunktide kohta vdite kiisida
teavet kohalikult omavalitsuselt. Seadme
oOige utiliseerimine aitab valtida negatiivseid
tagajargi keskkonnale ja inimeste tervisele.

Vastavus RoHS direktiivile:

See toode, mille te ostsite, vastab Euroopa
Liidu RoHS direktiivile (2011/65/EL). See ei
sisalda direktiivis méaaratletud kahjulikke ja
keelatud materjale.

2.2 Pakendi teave

Toote pakkematerjalid on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest vastavalt
meie riiklikele keskkonnaeeskirjadele. Arge
visake pakendijaatmeid samasse kohta

koos olme- ja muude jdatmetega, vaid viige
need kohalike omavalitsuste poolt loodud
pakendimaterjalide kogumispunktidesse.

2.3 Soovitused energiasadastuks

EL 66/2014 kohaselt leiate
energiatdhususe teabe seadmega
kaasasolevalt kviitungilt.

Jargmine teave aitab Teil kasutada toodet

okolooglllsel ja energiat sdadstvamal viisil.
+ Sulatage kiilmutatud toit enne
kiipsetamist.

+ Ahjus kasutage tumedaid v&i emailitud
anumaid, mis edastavad soojust
paremini.

+ Eelsoojendage alati, kui see on retseptis
voi kasutusjuhendis tapsustatud. Arge
avage ahjuust sageli kiipsetamise ajal.

+ Pikaajalisel kiipsetamisel liilitage seade
vélja 5-10 minutit enne kiipsetamise
Idppaega. Saate jadksoojust kasutades
sddsta kuni 20% elektrienergiast.

« Uritage valmistada ahjus korraga rohkem
kui Uks roog. Saate kahte rooga samal
ajal valmistada, asetades traatrestile
kaks keedundu. Lisaks, kui valmistate
oma toite liksteise jarel, sddstab see
energiat, kuna ahi ei kaota oma soojust.

« Arge avage ahjuust, kui kiipsetate
“Saastlik kuumutus ventilaatoriga
funktsiooni abil. Kui ust ei avata,
optimeeritakse sisetemperatuuri
funktsiooni “Saastlik kuumutus
ventilaatoriga” energia sddstmiseks, ja
see temperatuur voib erineda ekraanil
kuvatavast.
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3 Teie toode

3.1 Toote tutvustus
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1 Kontrollpaneel 2 Lamp
3 Auru véljalaskeava 4 Traadist riiulid
5 Ventilaatori mootor (terasplaadi 6 Uks

taga)
7 Kaepide
9 Riiulite positsioonid
11 Ventilatsiooniavad

*  Varieerub olenevalt mudelist. Teie toode ei pruugi
olla varustatud lambiga vdi lambi tilp ja asukoht
voivad erineda joonisel kujutatust.

**  Varieerub olenevalt mudelist. Teie toode ei pruugi
olla varustatud traatrestiga. Pildil on néitena
toodud traatrestiga toode.

8 Alumine kiitteseade (terasplaadi all)
10 Ulemine kiitteseade
12 Veepaak

3.2 Toote juhtpaneeli tutvustus ja
kasutamine

Sellest jaotisest leiate toote juhtpaneeli
llevaate ja pohilised kasutusvdimalused.
Soltuvalt toote tiilibist voivad pildid ja
maoned funktsioonid erineda.
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3.2.1 Juhtpaneel

m
H

Veepaak

Funktsioonide ekraan
Temperatuuri seadistusklahv
Klahviluku voti

Aratusklahv

Kellaaja ja seadete klahv

- O NN g W =

1

Kui teie toodet kontrollivad nupud (d),
voivad need/need nupud (need) ménes
mudelis olla nii, et need tuleksid vélja
likates (maetud nupud). Nende nuppudega
seadete valmistamiseks liikake kdigepealt
asjakohane nupp sisse ja tdmmake nupp
vélja. Parast reguleerimise tegemist likake
see uuesti sisse ja vahetage nupp vilja.

3.2.2 Ahju juhtpaneeli tutvustus

Ahju juhtnupp

Taimeri/kella indikaatori ja temperatuuri
indikaatori alade seadistusi saate
kontrollida ahju juhtnupuga. Saate neid
seadistusi labida, keerates seda ahju
juhtnuppu paremale ja vasakule ning
rakendada neid nuppu vajutades.

Ahju sisetemperatuuri indikaator
Ahju sisetemperatuuri indikaator

Funktsioonide ekraan

Teie ahju téofunktsioonid asuvad ahju
funktsiooninaidikul. Iga funktsioon
aktiveeritakse seda puudutades. Kdik
ekraanil olevad funktsioonid on
skemaatilised, need ei pruugi teie seadmes
olla. Teie toote funktsioone kirjeldatakse
jaotises "Ahju to6funktsioonid".

12

Sisse/valja voti

Ahju juhtnupp

Temperatuuri indikaatori piirkond
Kiipsetamise start/stopp klahv
Taimeri/kestuse indikaatori ala
Eemaldage juhtklahv

Indikaatoralad:

Q9 B A 7
oD a
O aoooo s 2 N
o [ R s
C Jooori= O
Votmed :
€O :Kellaaja ja seadete klahv
°C : Temperatuuri seadistusklahv
@ : Klahviluku véti
L\ :Aratusklahv
DIl : Kiipsetamise start/stopp klahv

Taimeri/kestuse indikaatori ala :

D> DEEP & OO
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: Kiipsetusaja/kellaaja siimbol

: Haire simbol

: Seadete siimbol

: Klahviluku siimbol

: Okoventilaatoriga kiipsetamise siimbol

: Madala aurutaseme siimbol *

: Kdrgetasemeline auru siimbol *



f : Lihasondi siimbol *

*  See varieerub sdltuvalt toote mudelist. See ei

pruugi teie tootel saadaval olla.
Temperatuuri indikaatori piirkond :

: Kiipsetamise siimbol

: Temperatuuri simbol

| :Ahjutemperatuuri simbol

: Ukseluku siimbol *

0 Eemaldage juhtsimbol *

: Kiirsoojenduse (vdimendi) siimbol

.,))

: Wifi simbol *
*  :See varieerub sdltuvalt toote mudelist. See ei
pruugi teie tootel saadaval olla.

3.3 Ahju toofunktsioonid

Funktsioonitabelil kuvatakse
t6ofunktsioonid, mida saate oma ahjus
kasutada, ning kdrgeimad ja madalaimad
temperatuurid, mida nende funktsioonide
jaoks saab seadistada. Siin nadidatud
tooreziimide jarjekord voib erineda teie
toote paigutusest.

taisvdéimsusel

F.un.lft S100 | £ nktsiooni kirjeldus Temp.e ra} uurly Kirjeldus ja kasutamine
ni siimbol ahemik (°C)
Ahju ei kdeta. To6tab ainult ventilaator (tagaseinas).
T66 ventilaatoriaa ) Graanulitega kiilmutatud toit sulatatakse aeglaselt
0 9 toatemperatuuril, kiipsetatud toit jahutatakse. Terve lihatuki
sulatamiseks kuluv aeg on pikem kui teraviljaga toitude puhul.
— Ulemine ia alumine Toitu soojendatakse korraga iilevalt ja alt. Sobib kookidele,
K ) 40-280 kiipsetistele vdi kookidele ja hautistele kiipsetusvormides.
uumutus - . A - -
— Kiipsetamine toimub tihe kandikuga.
Alumine kuumutus 40-220 Alpult madala[n !(ute on sisse _IuIltatud. See sobib toitudele,
mis vajavad pdhja pruunistamist.
Ulemine/alumine Ulemise ja alumise kiittekeha poolt soojendatav kuum 8hk
% kuumutus ventilaatori 40-280 jaotub koos ventilaatoriga thtlaselt ja kiiresti kogu ahjus.
— toel Kiipsetamine toimub tihe kandikuga.
Kuumutus Ventilaatoriga soojendatav kuum 6hk jaotub koos
® . ) 40-280 ventilaatoriga thtlaselt ja kiiresti kogu ahjus. See sobib mitmel
ventilaatoriga - ] : - ;
alusel kiipsetamiseks erinevatel riiulitasanditel.
Energia sédstmiseks saate seda funktsiooni kasutada selle
Sasstlik kuumutus asemel, et kasutada funktsiooni Kuumutus ventilaatoriga
® ventilaatoriga 160-220 vahemikus 160—-220°C. Aga; kiipsetusaeg pikeneb veidi. Selle
9 funktsiooni kasutamist selgitatakse jaotises "Ahju juhtseadme
kasutamine".
® Pitsafunktsioon 40-280 A_I_umlne kyttekeha ja ventilaatorkiite to6tavad. Sobib pitsa
kiipsetamiseks.
Tootavad llemise kiitte, alumise kiitte ja ventilaatorkiitte
® 3D-funktsioon 40-280 funktsioonid. Kiipsetatava toote iga pool valmib vérdselt ja
— kiiresti. Kiipsetamine toimub iihe kandikuga.
Grillimine madalal 40-280 Ahju laes olev vaike grill tdotab. Sobib vdiksemate koguste
vdimsusel grillimiseks.
Grillimine 40-280 Ahju laes olev suur grill té6tab. Sobib suures koguses

grillimiseks.
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Grillimine
koguvdimsusel 40-280
ventilaatori toel

s

Suurel grillil kdetav kuum &hk jaotub ventilaatoriga kiiresti ahju.
Sobib suures koguses grillimiseks.

822 Soojana hoidmine 40-100

Seda kasutatakse toiduainete pikemaks ajaks
serveerimisvalmis temperatuuril hoidmiseks.

Leiva kiipsetuse )
funktsioon

Seda kasutatakse leiva kiipsetamiseks. Sissetulevat
seadistatud temperatuuri ja aega ei saa muuta.

Lisafunktsiooni

o0&

Seda kasutatakse selliste to6funktsioonide aktiveerimiseks,

00 aktiveerimine mida funktsiooninaidikul alguses ei kuvata.
f’g\\ . Kasutatakse auruga toiduvalmistamiseks. See aktiveerib
Aurufunktsioon - ) : . o
l || auruga toiduvalmistamise funktsioonid.
Seda asendit kasutatakse ahjus tekkinud mustuse
oeo ehmendamiseks kohe pérast toidu valmistamise I6petamist
Aurupuhastus - P he p - A pe :
? ? ? Vaadake selle funktsiooni tehnilisi andmeid hoolduse ja
puhastamise jaotises.

3.4 Toote tarvikud

Teie tootes on mitmesuguseid tarvikuid.
Selles jaotises on saadaval tarvikute
kirjeldus ja dige kasutamise kirjeldused.
Soltuvalt toote mudelist on kaasas olev
tarvik erinev. Koik kasutusjuhendis
kirjeldatud tarvikud ei pruugi teie tootes
saadaval olla.

Traatriiuliga mudelitel :

llma traatriiuliteta mudelitel :

deformeeruda. See ei mdjuta
funktsionaalsust. Deformatsioon
kaob, kui plaat jahutatakse.

Teie seadme sees olevad kandikud
voivad kuumuse méjul

Standardne salv

Seda kasutatakse kiipsetiste, kiilmutatud
toitude ja suurte tiikkide praadimiseks.

Traatgrill

Seda kasutatakse praadimiseks voi
kiipsetatava, praaditava ja hautava toidu
soovitud riiulile asetamiseks.

Wire grill in tray

Asetades selle alusele (olemasolu korral),
on tagatud, et grillimisel voolavad &lid
kogutakse alusele ja nii valditakse ahju
saastumist.

Traadist grill plaadis on ei sobi
kasutamiseks sligavas salves.
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3.5 Toote lisaseadmete kasutamine

Toiduvalmistamise riiulid

Kiipsetusalal on 5 riiuliasendit. Ahju
esipaneelil olevatelt numbritelt ndete ka
riiulite jarjekorda.

Traatriiuliga mudelitel :

N
5
4
3
2
1
>/
lima traatriiuliteta mudelitel :
— ] 4
| ~ 3
4; ~ 2
=~ ]

Traatresti asetamine kiipsetusriiulitele

Traatriiuliga mudelitel :

Véaga oluline on asetada traatvore digesti
traadipoolsetele riiulitele. Traatresti
soovitud riiulile asetades peab avatud osa
olema esikiiljel. Parema kiipsetamise
tagamiseks tuleb traatrest kinnitada
traatriiuli peatuskohta. See ei tohi minna
lle peatuspunkti, et kokku puutuda ahju

tagaseinaga.

lima traatriiuliteta mudelitel :

Vdga oluline on asetada traatrest korralikult
kiilgriiulitele. Traatrestil on riiulile
asetamisel iks suund. Traatresti soovitud
riiulile asetades peab avatud osa olema
esikdiljel.

Kandiku asetamine kiipsetusriiulitele
Traatriiuliga mudelitel :

Samuti on oluline asetada kandikud Gigesti
traadipoolsetele riiulitele. Kandiku soovitud
riiulile asetamisel peab selle hoidmiseks
mdeldud pool olema esikiiljel. Paremaks
kiipsetamiseks tuleb alus kinnitada
traatriiulil olevale peatuspesale. See ei tohi
minna Ule peatamispesa, et puutuda kokku

llma traatriiuliteta mudelitel :

Samuti on oluline asetada kandikud
korralikult kilgriiulitele. Salvel on riiulile
asetamisel liks suund. Kandiku soovitud
riiulile asetamisel peab selle hoidmiseks
moeldud pool olema esikiiljel.

Traatresti peatamisfunktsioon

Seal on peatamisfunktsioon, mis takistab
traatvore traatriiulist vélja kukkumist. Selle
funktsiooniga saate oma toidu lihtsalt ja
turvaliselt vélja votta. Traatvore
eemaldamise ajal saate seda edasi
tdmmata, kuni see jouab peatumispunkti.
Selle taielikuks eemaldamiseks peate selle
punkti Gletama.
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Traatriiuliga mudelitel :

Salve peatamise funktsioon -Traatriiuliga
mudelitel

Samuti on olemas peatamisfunktsioon, mis
takistab kandiku traatriiulist valja
kukkumist. Salve eemaldamise ajal
vabastage see tagumisest peatuspesast ja
tdmmake seda enda poole, kuni see jéuab
esikiljeni. Peate sellest seiskamispesast
tile minema, et see téielikult eemaldada.

Traatvore ja aluse Gige paigutamine
teleskoopsiinidele-Traatriiulitega
mudelitel ja teleskoopmudelitel

Tanu teleskoopsiinidele saab plaate voi
traatresti lihtsalt paigaldada ja eemaldada.
Teleskoopsiiniga plaate ja traatreste
kasutades tuleb jalgida, et teleskoopsiinide
esi- ja tagakiiljel olevad tihvtid toetuksid
vastu grilli ja aluse servi (ndidatud joonisel).

ET /68




3.6 Tehniline kirjeldus

Uldised kirjeldused

Toote valismdotmed (kdrgus/laius/stigavus) (mm) 595 /594 /567
Ahju paigaldusmddtmed (kdrgus/laius/stigavus) (mm)  |590-600 /560 /min. 550
Pinge/Sagedus 220-240V ~; 50 Hz

Juhtme tiiiip ja ristldige, mida kasutatakse / sobib tootes

X vahemalt HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
kasutamiseks

Energiatarve (kW) 3,4

Ahju titp Multifunktsionaalne ahi

PGhiteave: Kodus kasutamiseks mdeldud elektriahjude energiamargise teave on esitatud vastavalt standardile EN
60350- 1/ IEC 60350- 1. Need vadrtused méadrati kindlaks funktsioonide Ulemine ja alumine kuumutus or (if
present) Ulemine/alumine kuumutus ventilaatori toel puhul standardkoormusega.

EnergiatShususe klass on méaaratud kindlaks vastavalt jargmisele tahtsusastmele soltuvalt sellest, kas tootel on
vastavad funktsioonid olemas vdi. 1-Sé§§istlik kuumutus ventilaatoriga , 2-Kuumutus ventilaatoriga , 3-Grillimine
madalal véimsusel ventilaatori toel , 4-Ulemine ja alumine kuumutus.

@ Toote kvaliteedi parandamiseks voidakse tehnilisi andmeid ette teatamata muuta.

@ Selles juhendis olevad joonised on skemaatilised ja ei pruugi tépselt teie tootega
thtida.

saadud laboritingimustes vastavalt asjakohastele standarditele. Need védartused

@ Toote etiketil voi sellega kaasasolevas dokumentatsioonis margitud vaartused on
voivad erineda soltuvalt toote t66- ja keskkonnatingimustest.
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4 Esmakasutus

Enne seadme kasutuselevdttu on
jargmistes jaotistes soovitatav toimida
jargmiselt.

4.1 Esmaseadistus

Enne ahju kasutuselevéttu

@ seadistage alati kellaaeg. Kui Te
seda ei seadista, ei onnestu mone
ahjumudeli puhul toitu valmistada.

1. Pérast ahju véljaldlitamist (kui ekraanil
kuvatakse kellaaeg) puudutage satete
mendiii aktiveerimiseks umbes 3-ks
sekundiks klahvi €.

= Ekraanile ilmub pdordloendus kujul
3-2-1. P6ordloenduse [6ppemisel
aktiveeritakse satete menid.

4 |8
\ S
AN oC @

2. Taimeri vélja aktiveerimiseks vajutage
ahju juhtnuppu voi klahvi (3.

= Taimeri/kestuse ekraanil hakkavad
vilkuma taimeri véli ja simbol §g.

£

© 13T
[N

— Wil

3. Seadistage kellaaeg. Selleks keerake
ahju juhtnuppu paremale/vasakule, ja
aktiveerige minutivali kas ahju juhtnupu
voi klahvi €3 vajutusega.

= Taimeri/kestuse ekraanil hakkavad
vilkuma minutivali ja simbol 2.

4. Maarake minutite arv ahju juhtnupu
paremale/vasakule keeramisega.
Taimeri valja kinnitamiseks vajutage
ahju juhtnuppu voi klahvi .

= Kellaaeg on kehtestatud ja siimbol
46t jadb polema.

Kui esimest taimeri seadistust ei
tehta, jaabki kellaajaks tehases
seadistatud kellaaeg. Kellaaja satet

saate hiljem muuta nagu on
jaotises ,Satted” kirjeldatud.

Elektrikatkestuse korral kellaaja
@ satted tuihistatakse. See tuleb

uuesti seadistada.

4.2 Seadme esmane puhastamine

1. Eemaldage koik pakkematerjalid.

2. Eemaldage ahjust kdik kaasas olevad
tarvikud.

3. Lulitage toode 30 minutiks sisse ja
seejarel vélja. Sel viisil poletatakse ja
eemaldatakse jaagid ja kihid, mis vdisid
tootmise ajal ahju jaada.

4. Toote kasutamisel valige kdrgeim
temperatuur ja to6funktsioon, millega
koik Teie kuumutuselemendid to6tada
saavad. Vt "Ahju té6funktsioonid [» 65].
Jargmisest jaotisest saate teada, kuidas
ahju kasutada.

5. Oodake, kuni ahi jahtub.

6. Piihkige toote pinnad niiske lapiga voi
kédsnaga ja kuivatage lapiga.

Enne tarvikute kasutamist:

Ahjust eemaldatud tarvikud puhastage
puhastusvahendi, vee ja pehme
puhastuskédsnaga.
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MARKUS: Méned pesu- voi
puhastusvahendid vdivad pinda
kahjustada. Arge kasutage puhastamise
ajal peeneteralisi puhastusvahendeid,
puhastuspulbreid, puhastuskreeme ega
teravaid esemeid.

5 Ahju kasutamine

MARKUS: Esmakordsel kasutuskorral vaib
suitsu ja I6hna tekkida mitmeks tunniks.
See on normaalne, ja selle eemaldamiseks
on vaja lihtsalt head ventilatsiooni. Valtige
suitsu ja tekkivate Idhnade otsest
sissehingamist.

5.1 Uldteave ahju kasutamise kohta

Jahutusventilaator ( See varieerub
soOltuvalt toote mudelist. See ei pruugi teie
tootel saadaval olla. )

Teie tootel on olemas jahutusventilaator.
Jahutusventilaator liilitatakse vajaduse
korral automaatselt sisse, ja see jahutab nii
toote esikiilge kui ka mooblit. Kui
jahutusprotsess on |6ppenud, lilitatakse
see automaatselt vélja. Kuum dhk valjub
ahjuuksest. Arge katke neid
ventilatsiooniavasid millegagi. Vastasel
juhul voib ahi lle kuumeneda.
Jahutusventilaator to6tab ahju tootamise

5.2 Ahju juhtseadme t66

Uldhoiatused ahju juhtseadme kohta

+ Kiipsetusajaks saab maksimaalselt
madrata 5:59 tundi. Soojana hoidmise
funktsioonis on see aeg 23:59 tundi.
Elektrikatkestuse korral tiihistatakse
eelseadistatud kiipsetus ja kiipsetusaeg.

+ Mis tahes muudatuste tegemisel
vilguvad ekraanil vastavad siimbolid.
Tehtud seadistused tuleb salvestada.
Selleks vajutage vastavat klahvi nagu
kirjeldatud vdi oodake lihikest aega.

ajal vdi ka parast ahju valjalulitamist
(umbes 20- 30 minutit). Kui
toiduvalmistamiseks programmeerite ahju
taimeri, lilitub jahutusventilaator
kiipsetusaja I6ppedes vélja koos kdigi
funktsioonidega. Jahutusventilaatori
t60aega ei saa kasutaja méaarata. See
lilitub automaatselt sisse ja vélja. See ei
ole torge.

Ahju valgustus

Ahju valgustus lulitub sisse, kui ahi hakkab
kiipsetama. Monedes mudelites valgustus
jaab pdlema kiipsetusajal, teistes
mudelites liilitub see teatud aja moodudes
vdlja.

+ Kui kiipsetamise alguseks on olemas
seatud kiipsetusaeg, kuvatakse ekraanil
jarelejaanud aeg.

+ Kui Teie juhtseadmel on sees
kiireelsoojenduse sate, kiipsetuse
alguses ilmub ekraanile siimbol 4] ja ahi
kiiresti saavutab kiipsetuseks maaratud
temperatuuri. Kiireelsoojenduse sétte
kohta vt jaotist ,Satted".
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1 2 3 4 5 6 7 8
1 Veepaak 2 Sisse/vélja voti
3 Funktsioonide ekraan 4 Ahju juhtnupp
5 Temperatuuri seadistusklahv 6 Temperatuuri indikaatori piirkond
7 Klahviluku véti 8 Kiipsetamise start/stopp klahv
9 Aratusklahv 10 Taimeri/kestuse indikaatori ala
11 Kellaaja ja seadete klahv 12 Eemaldage juhtklahv
Temperatuuri indikaatori piirkond :
& ’.i.\ » {i,‘} Z P :Kiipsetamise siimbol
@ gAI:H:H—I I:I % Q °E: : Temperatuuri siimbol
— } " i 1 Ahjutemperatuuri simbol
° |:| |:| |:| T I 0 ﬁm : Kiirsoojenduse (véimendi) simbol
C Jooori= @ — ..
: Ukseluku siimbol *
D“ : Eemaldage juhtsiimbol *
VGtmed : o 2 : Wifi siimbol *
€O :Kellaaja ja seadete klahv N

°C : Temperatuuri seadistusklahv
[E' : Klahviluku vati

L\ :Aratusklahv
>

Taimeri/kestuse indikaatori ala :

: Kiipsetamise start/stopp klahv

: Kiipsetusaja/kellaaja siimbol
: Haire siimbol
: Seadete simbol

: Klahviluku simbol

: Okoventilaatoriga kiipsetamise siimbol
: Madala aurutaseme siimbol *

: Kérgetasemeline auru siimbol *

> D@ & OO

: Lihasondi siimbol *

%

See varieerub sdltuvalt toote mudelist. See ei
pruugi teie tootel saadaval olla.

: See varieerub sdltuvalt toote mudelist. See ei
pruugi teie tootel saadaval olla.

Ahju sisseliilitamine

1. Lilitage ahi sisse klahvi O
vajutamisega.

= Pdrast ahju sisseliilitamist kuvatakse
ekraanil esimene t66funktsioon.
Toofunktsiooni, temperatuuri,
kiipsetusaega ning alarmi saab
reguleerida, kui ekraan on selles
olekus.

Kui sellel ekraanil satteid ei
madrata, lllitub ahi umbes 5

minutiga vélja ja ekraanil kuvatakse

kellaaeg.
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Ahju viljaliilitamine

Lilitage ahi valja klahvi (D vajutamisega.
Ekraanil kuvatakse kellaaega.

Kasitsi temperatuuri ja ahju toofunktsiooni
valimine kiipsetamisel

Saate neid toiduvalmistamisel kasitsi
reguleerida (vGimaluste piires), ilma
kiipsetusaega maaramata, valides toidule
vastava temperatuuri ja to6funktsiooni.
Naidetena on joonistel kasutatud
funktsiooni “Ulemine ja alumine kuumutus”
ning temperatuuri 180 °C.

1. Lilitage ahi sisse klahvi O
vajutamisega.

2. Puudutage funktsioonide ekraanil
soovitud to6funktsiooni.
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3. Kui valitud funktsioon pole
funktsioonide ekraanil kuvatavate
esimeste toofunktsioonide hulgas,
saate alumises reas olevaid
toofunktsioone aktiveerida nupu
Lisafunktsiooni aktiveerimine”
vajutamisega.

%] & [%] [¢] [¢]
O o OoE@DOg.
B E R E A

4. Ekraanile ilmub Teie valitud
toofunktsiooni etteantud temperatuur.
Selle temperatuuri muutmiseks vajutage
tiks kord ahju juhtnuppu voi klahvi °C ja
keerake ahju juhtnuppu paremale/
vasakule.

= Temperatuuriekraanil hakkab
vilkuma stimbol °C .

SERLENN

°§>3DDC &

Kui muudate t66funktsiooni parast

@ toofunktsiooni jaoks etteantud
temperatuuri muutmist, ilmub
ekraanile temperatuur, mille viimati
maarasite. Kui valitud temperatuur
ei asu valitud to6funktsiooni
temperatuurivahemikus, kuvatakse
selle téofunktsiooni kérgeim
temperatuur.

5. Kinnitage temperatuur klahvi °C

vajutamisega.

= Temperatuuriekraanile jaab
pdlema siimbol °C .
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6. Parast toofunktsiooni ja klahvi

temperatuuri maaramist vajutage
kiipsetuse alustamiseks klahvi p|l.

o [l = |

o I

cHOv. &

= Teie ahi hakkab valitud funktsiooni ja
temperatuuri kasutades kohe t6dle.
Temperatuuriekraanil kuvatakse
slimbolid | ja . Ekraanil hakkab
lugema kupsetusaeg. Kui temperatuur
ahjus saavutab seatud temperatuuri,
slittib iga osa stimbolist | . Ahi ei lGlitu
automaatselt vélja, kuna kasitsi
kiipsetamise korral on kiipsetusaeg
maaramata. Teie peate kiipsetamist
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kontrollima ja seejarel ahju vélja
ltlitama. Kui kiipsetus on |6pule viidud,
vajutage selle Idpetamiseks klahvi p |
voi klahvi (D ahju taielikuks
véljalilitamiseks.
Kiipsetamine kiipsetusaja mairamisega
Kui soovite, et ahi lilituks kiipsetusaja
I6ppedes automaatselt vilja, valige toidule
vastava temperatuur ja téofunktsioon ning
seadke taimer kiipsetusajale. Naidetena on
joonistel kasutatud funktsiooni “Ulemine ja
alumine kuumutus”, temperatuuri 180 °C
ning kiipsetusajana 45 minutit.

1. Liilitage ahi sisse klahvi O
vajutamisega.

2. Puudutage funktsioonide ekraanil
soovitud toofunktsiooni.
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3. Kui valitud funktsioon pole
funktsioonide ekraanil kuvatavate
esimeste toofunktsioonide hulgas,
saate alumises reas olevaid
toofunktsioone aktiveerida nupu
Lisafunktsiooni aktiveerimine”
vajutamisega.

O o OoE@DOg.
B E R E A

4. Ekraanile ilmub Teie valitud
toofunktsiooni etteantud temperatuur.

Selle temperatuuri muutmiseks vajutage

tiks kord ahju juhtnuppu véi klahvi °C ja
keerake ahju juhtnuppu paremale/
vasakule.

= Temperatuuriekraanil hakkab
vilkuma stiimbol °C .

SERLENN
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Kui muudate t66funktsiooni parast
@ toofunktsiooni jaoks etteantud

temperatuuri muutmist, ilmub
ekraanile temperatuur, mille viimati
maarasite. Kui valitud temperatuur
ei asu valitud to6funktsiooni
temperatuurivahemikus, kuvatakse
selle téofunktsiooni kérgeim

temperatuur.

5. Kinnitage temperatuur klahvi °C
vajutamisega.
= Temperatuuriekraanile jaab
pdlema siimbol °C .
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6. Kipsetusaja maaramiseks vajutage ahju
juhtnuppu voi vajutage (ks kord klahvi

= Taimeri/kestuse ekraanile ilmub
eelseadistatud vaartus ,30 minutit”
ja hakkab vilkuma siimbol (.

O
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reguleerimiseks saate kiipsetusaja P Il vajutamine helisignaali kostumisel ja

@ Kiipsetusaja kiireks 9. Hoiatussignaal kostab 1 minut. Klahvi

vaéartuseks seada 30 minutit. temperatuuriekraanile teate ,End” ET
Selleks vajutage parast ilmumisel kdivitab ahju tahtajatu t66.
t66funktsiooni ja temperatuuri Ahju liilitub valja klahvi (D vajutamisel.
seadistamist ahju juhtnuppu voi Mistahes muu klahvi vajutamisel
puudutage klahvi (9. Seda aega helisignaal Idpetatakse.
saab muuta ahju juhtnuppu Saastlik kuumutus ventilaatoriga
paremale/vasakule keeramisega. Energia saastmiseks saate vahemikus
7. Madrake kiipsetusaeg ahju juhtnupu 160-220 °C ,“Kuumutus ventilaatoriga™
paremale/vasakule keeramisega. asemel kasutada kdesolevat funktsiooni,
Kinnitage séte klahvi (O vajutamisega. kuid siis on kiipsetusaeg pikem.
1. Lilitage pliit klahvi (D vajutamisega
e sisse.
& 5 U I_I:l_l l:l Q 2. Funktsioonide ekraanil puudutage 3-ks
— Omc T q! sekundiks té6funktsiooni “Kuumutus
C [ i ventilaatoriga”.
Kiipsetusaja juurdekasv esimese N '1
@ 15 minuti ulatuses on 1 minut, 15 O 0 OO
minuti parast on juurdekasvuks 5
minutit.

8. Pérast todfunktsiooni, temperatuuri ja
kiipsetusaja maaramist vajutage
kiipsetuse alustamiseks klahvi P |l.

= Ekraanile ilmub pdérdloendus kujul
3-2-1. Kui poordloendus on labi,
ilmub taimeri/kestuse ekraanile
siimbol #9 ning llitatakse sisse

- - funktsioon “Saéastlik kuumutus
O
O I ey o Q ventilaatoriga”.
o |[Zre
Ciobss 8 , ©
NINERIN
© Luug & N
= Teie ahi hakkab valitud \ T e &
[ > g

t66funktsiooni ja temperatuuri
kasutades kohe td6le ning
ekraanile ilmub kiipsetusaja
poordloendus.
Temperatuuriekraanil kuvatakse
simbolid | ja p. Kui temperatuur

3. Maaratud temperatuuri ja kiipsetusaja
saab muuta eelnevates jaotistes
kirjeldatud moel. Siis vdite hakata

. kiipsetama.
ahjus saavutab seatud
temperatuuri' sutnb |ga osa = Re2||m|s "Saast“k kuumuTUS
stimbolist | . Redigeeritud ventilaatoriga” pdleb valgusti
kiipsetusaja méddumisel ilmub kiipsetamise ajal energiasééstu
temperatuuriekraanile teade eesmargil liihemalt kui muu
,Lopp“, taimer annab helisignaali kiipsetusfunktsiooni puhul.

ja kiipsetamine 16peb.
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Leiva kiipsetuse funktsioon

Teie ahi on varustatud spetsiaalselt leiva
kiipsetamiseks moeldud funktsiooniga
"Leiva kiipsetuse funktsioon". Antud
funktsiooni temperatuur ja aeg ei ole
muudetavad.

Koostisosad:

+ 500 g jahu

+ 15 g suhkrut

* 10 g kiirparmi

+ 10 g paevalilledli

+ 8gsoola

+ 300 ml vett (35 °C)

+ 2 tl paevalilledli
Ettevalmistamine

1. Soeluge jahu siigavasse anumasse.
Lisage jahule suhkur ja segage need
Uhtlaselt kokku.

2. Tehke jahu keskele siivend ja lisage
parm, soola ja paevalilledli. Sooja vett
valatakse jark-jargult, alustades anuma
kiilgedelt.

3. Sotkuge tainast kasitsi voi
sOtkemasinas umbes 10-15 minutit.

4. Keerake sdtkutud tainast paar korda
kasitsi ja pange see anumasse.
Pintseldage tainas 1 tl paevalilledliga ja
katke see toidukilega nii, et see puutuks
kokku tainaga.

5. Taina toidukilega katmise jarel katke
see paksu lapiga ja jatke see
toatemperatuuril kerkima.

6. Tostke 60 minutit hapnenud tainas
lauale ja voldige see 4- 5 korda kokku, et
ohk valja lasta. Pintseldage tainas 1 tl
paevalilledliga ja katke see toidukilega
nii, et see puutuks kokku tainaga. Lase
tainal veel 30 minutit toatemperatuuril
kerkida.

7. Pange ahjuplaat ahjusse 3. riiulile.

8. Lilitage pliit klahvi (D vajutamisega
sisse.

9. Alumise rea funktsioonide
aktiveerimiseks vajutage funktsioonide
ekraanil nuppu “Lisafunktsiooni
aktiveerimine”.

%] & ¥ [¢] [
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10.Funktsioonide ekraani vajutage nuppu
“Leiva kiipsetuse funktsioon”.
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11.Klpsetamise kaivitamiseks vajutage
klahvi p|I.

o °Uldd s

c anme
Ccuure 8

12.Kipsetusaja moddudes kostub tihe
minuti jooksul helisignaal. Klahvi (D
vajutamisel lilitub ahi vélja. Mistahes
muu klahvi vajutamisel helisignaal
Iopetatakse.

5.3 Auruga toiduvalmistamine

Teie ahjul on auruga toiduvalmistamise
funktsioon. Auruga saavutatakse paremaid
kiipsetustulemusi. Auru kaasamine
toiduvalmistamisel tagab, et kiipsetiste
pind oleks heledam, nende koorik
krébedam ja nad oleksid mahulisemad.
Samuti vdahendab auru abil
toiduvalmistamine toiduainete, nditeks liha,
niiskuskadu ja aitab neid seestpoolt
mahlakamalt ja maitsvamalt kiipsetada.
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Igal funktsioonil on 2 erinevat auruabi
taset: madal aurutase ja kdrge aurutase.
Kiipsetamise kaigus juhitakse auru ahjusse
teatud ajavahemike jarel. Uldiselt véttes on
pagaritoodete (nagu kook, saiakesed ja
leib) kiipsetamiseks soovitatav kasutada
madalat aurutaset, kdrge aurutase on
soovitatav liharoogade (nagu suured
lihatiikid, terve kana) kiipsetamise puhul.
See funktsioon véib séltuda Teie poolt
valmistatavast roast. Tapsustamiseks
vaadake kiipsetamise nduannete tabelit.
Uldhoiatused

+ Auruga toiduvalmistamine on véimalik
ainult temperatuuril ile 120 °C.

+ Veepaagi maht on 250 ml. Arge valage
kiipsetamise ajal veepaaki rohkem kui
250 ml vett.

+ Pdrast auruga toiduvalmistamist voib
ahjuuksele tekkinud kondensaat
ahjuukse avamisel tilkuda. Niipea, kui
avate ahjuukse, piihkige see
kondensaadist kuivaks.

+ Hoidke ahjuukse avamisel eemal, kuna
auruga toiduvalmistamisel ja parast seda
voib ahjust paiskuda auru ja kuumust.
Aur voib pdletada kési, ndagu ja/voi silmi.

+ Kui auruga toiduvalmistamisel jaab iga
kord ahju sisse vett, plihkige jarelejaanud
vesi parast ahju jahtumist kuiva lapiga.
Vastasel juhul voib jaakvesi viia
lupjumiseni.

+ Kui teie tootel on lihasond, veenduge, et
lihasondi kaas oleks enne auruga
kiipsetamist suletud. Vastasel juhul vdib
lihasondi pesast lekkida auru.

Auruga toiduvalmistamiseks:

1. Alustage kiipsetamist parast auruga
toiduvalmistamise nduannete tabeli
kontrollimist ning funktsiooni,
temperatuuri ja aja seadistamist
vastavalt soovitud roale. Tabelist vélja
jaavate roogade puhul saate ise
madarata veekoguse, temperatuuri,
kiipsetusfunktsiooni ja -aja.

2. Likake ahju juhtpaneelil olevat
veepaaki.

3. Eemaldage veepaak pesast.

4. Avage veepaagi kaas ja tditke see veega
vastavalt kiipsetamine nduannete
tabelis toodud kogusele.
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5. Sulgege kaas ja asetage veepaak oma
kohale.

6. Pange valmistatav roog ahju soovitatud
riiuli positsioonile.

7. Lilitage pliit klahvi (D vajutamisega
sisse.

8. Alumise rea funktsioonide
aktiveerimiseks vajutage funktsioonide
ekraanil nuppu “Lisafunktsiooni
aktiveerimine”.

[ =
[]

[ [ [¢]

O o

DA
N

# 1 [e]

= [ [

9. Funktsioonide ekraani vajutage nuppu
“Aurufunktsioon”.

ET/77



[¢] (&

/7

= Ekraanil kuvatakse
kiipsetusfunktsioonid, millega
saab kasutada auru toidu
valmistamiseks. Sisseliilitatud
toofunktsioon poleb eredamalt.

® 7

10.Puudutage funktsioonide ekraanil seda
toofunktsiooni, mida soovite auruga
toiduvalmistamisel kasutada.

© g S
I

= Ekraanile ilmub konkreetselt
véljavalitud funktsiooni jaoks
etteantud temperatuur ja siimbol
%> (kdrge aurutase).

© Lot e
t BO" 8

11.S06ltuvalt toidu tiilibist saab aurutaseme
muuta madalaks. Muutmiseks vajutage
nuppu Aurufunktsioon.

ON}
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12.Ekraanile ilmub Teie valitud
to6funktsiooni etteantud temperatuur.
Selle temperatuuri muutmiseks vajutage

tiks kord ahju juhtnuppu véi klahvi °C ja
keerake ahju juhtnuppu paremale/
vasakule.

= Temperatuuriekraanil hakkab
vilkuma siimbol °C .
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Kui muudate to6funktsiooni parast

@ toofunktsiooni jaoks etteantud
temperatuuri muutmist, ilmub
ekraanile temperatuur, mille viimati
maarasite. Kui valitud temperatuur
ei asu valitud t66funktsiooni
temperatuurivahemikus, kuvatakse
selle téofunktsiooni kérgeim
temperatuur.

13.Kinnitage temperatuur klahvi °C
vajutamisega.

= Temperatuuriekraanile jaab
pdlema siimbol °C .
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14.Saate maarata oma kiipsetusaja voi
kontrollida kiipsetusaega kasitsi.
Kiipsetusaja maaramiseks vaadake
jaotist ,Kiipsetamine kiipsetusaja
madramisega” .

15.Péarast toofunktsiooni ja klahvi
temperatuuri maaramist vajutage
kiipsetuse alustamiseks klahvi p|l.

ET/78




)

= Kui kiipsetusaeg pole maaratud: Teie
ahi hakkab valitud funktsiooni ja
temperatuuri kasutades kohe to0dle.
Temperatuuriekraanil kuvatakse
slimbolid | ja . Ekraanil hakkab
lugema kiipsetusaeg. Kui temperatuur
ahjus saavutab seatud temperatuuri,
sittib iga osa ahju temperatuuri
stimbolist | . Ahi ei ldlitu automaatselt
vélja, kuna kasitsi kiipsetamise korral
on kiipsetusaeg maaramata. Teie
peate kiipsetamist kontrollima ja
seejarel ahju vélja lilitama. Kui
kiipsetus on I&pule viidud, vajutage
selle Idpetamiseks klahvi P |l voi klahvi
(D ahju taielikuks valjalllitamiseks.

= Kui kiipsetusaeg pole maaratud: Teie
ahi hakkab valitud funktsiooni ja
temperatuuri kasutades kohe t6dle
ning ekraanile ilmub kiipsetusaja
poordloendus. Temperatuuriekraanil
kuvatakse siimbolid | ja p. Kui
temperatuur ahjus saavutab seatud
temperatuuri, siittib iga osa ahju
temperatuuri siimbolist | .
Kipsetusaja moddumisel ilmub
temperatuuriekraanile teade ,Lopp“,
taimer annab helisignaali ja
kiipsetamine I16peb. Hoiatussignaal
kostab 1 minut. Klahvi p |l vajutamine
helisignaali kostumisel ja
temperatuuriekraanile teate ,End”
ilmumisel kaivitab ahju téhtajatu t60.
Lulitage ahi valja klahvi ©
vajutamisega. Mistahes muu klahvi
vajutamisel helisignaal I6petatakse.

Kui veepaagis olev vesi saab otsa voi kui
vett pole algusest peale piisavalt hakkab

o il Q ekraanil vilkuma stimbol 4» v&i stimbol %> 3§
o__ll_l M T Il ja ahi annab mdne aja péarast helisignaali.
C > g S Vahepeal jatkub ahju toiduvalmistamist

ilma auruta.

Kui soovite helisignaali tiihistada ja
jatkata kiipsetamist auruta, vajutage
klahvi 4». Helisignaal lakkab ja ahi jatkab
toiduvalmistamist ilma auruta.

Auruga kiipsetamise jatkamiseks
eemaldage veepaak, taitke see veega ja
paigaldage see tagasi. Ahi hakkab
tekitama enda jaoks auru, ammutades
vett paagist.

Auru abil toimuva toiduvalmistamise ajal
on ahju pumba t66heli normaalne, eriti
kui veepaagis allesjaanud vesi on vdhesel
maaral.

Auruga toiduvalmistamise jarel:

Mni aeg parast auruga
toiduvalmistamise I16ppu tdmbab ahi
generaatorisse jaanud vee tagasi paaki.
Vahepeal ahjust tulev pumba haal on
normaalne.

Kui jaakvesi on sisse tdmmatud,
tlihjendage hiigieenilistel kaalutlustel
veepaagis olev llejaanud vesi.
Terviseriskide valtimiseks tiihjendage
veepaak ja lisage varsket vett enne igat
auruga kiipsetamise funktsiooni
kasutuskorda.

5.4 Satted

Poordloendus kujul 3-2-1 kuvatakse
@ ekraanil sisseliilitamiseks pikka

vajutust vajavates meniiides voi
satetes. Poordloenduse
|I6petamisel aktiveeritakse vastav
menuu voi séte.

Klahviluku aktiveerimiseks
Klahviluku funktsiooni abil saate kaitsta
juhtseadet sekkumise eest.

Auruga toiduvalmistamisel:
+ Kui veepaagis on piisavalt vett, jatkab ahi
kiipsetamist, kuni vesi paagis otsa saab.

1. Hoidke klahvi & all, kuni taimeri/kestuse
ekraanile ilmub simbol &.
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= Ekraanile ilmub pdérdloendus kujul
3-2-1. Kui podrdloendus on labi, ilmub
taimeri/kestuse ekraanile siimbol &
ning lilitatakse sisse klahvilukk. Kui
parast klahviluku seadistamist
vajutatakse monda klahvi voi ahju
juhtnuppu, kostab taimeri helisignaal ja
vilgub siimbol 3.
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Sisseliilitatud klahviluku korral ei

@ saa juhtseadme klahve kasutada.
Klahvilukku ei tiihistata
elektrikatkestuse korral.

Klahviluku desaktiveerimiseks

1. Hoidke klahvi & all, kuni taimeri/kestuse
ekraanile ilmub siimbol &.

= Ekraanile ilmub p&ordloendus kujul
3-2-1. Kui podrdloendus on labi, kaob
taimeri/kestuse ekraanilt simbol &
ning lulitatakse vélja klahvilukk.

Alarmi sdtestamiseks

Seadme juhtseadet saate kasutada mitte
ainult kiipsetamise, vaid ka muude
hoiatuste vdi meeldetuletuste jaoks. Alarm
ei mojuta ahju toofunktsioone. Seda
kasutatakse hoiatamise eesmargil. Naiteks
saate alarmi kasutada siis, kui soovite toitu
teatud aja mooddudes ahjus keerata. Niipea
kui Teie poolt maaratud aeg on moddas,
annab taimer Teile helisignaali.

1. Alarmi ajavahemiku maaramiseks
vajutage ukskord klahv 2.

= taimeri/kestuse ekraanil hakkavad
vilkuma minutivéli ja simbol Q.

o Mnnn-e
LLFUL @ N
\C @

2. Minutite maaramiseks keerake ahju
juhtnuppu paremale/vasakule ja
kéivitage taimer klahvi Q\ vajutamisega.

3. Maarake aeg ahju juhtnupu paremale/
vasakule keeramisega. Satte
kinnitamiseks vajutage veelkord klahv 3

o 0204
——— ‘@ gl
= A

= Seejdrel taimeri/kestuse ekraanil
slitib stimbol 4 ja alarmi aeg
hakkab kuval péordloendama.

4. Pdérast alarmi aja m6ddumist hakkab
vilkuma stimbol 2\ ja kell annab Teile
kuuldava hoiatussignaali.

Kui maarata samaaegselt alarmi
aeg ja kiipsetusaeg, kuvatakse

taimeri/kestuse ekraanil lihemat

aega.

Koige hilisem vdimalik helisignaal
@ on 23 tunni ja 59 minuti parast.

Alarmi valjaliilitamiseks

1. Alarmi ajavahemiku moodudes kostub
Ghe minuti jooksul hoiatussignaal.
Helisignaali peatamiseks vajutage
suvalist klahvi.

= Helisignaal lakkab.
Alarmi tithistamiskes

1. Alarmi ajavahemiku lahtestamiseks
vajutage klahvi Q.
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= Taimeri/kestuse ekraanil hakkab
vilkuma stimbol 2.

2. Kui alarmi aeg jouab vaartuseni,00:00",
keerake ahju juhtnuppu paremale/
vasakule.

Helitugevuse satestamine

Saate seadistada juhtseadme helitugevust.
Selle sétte seadmiseks peate oma ahju
vélja lulitama.

1. Pdrast ahju valjalilitamist (kui ekraanil
kuvatakse kellaaeg) puudutage satete
mendiii aktiveerimiseks umbes 3-ks
sekundiks klahvi €.

= Ekraanile ilmub péérdloendus kujul
3-2-1. P6ordloenduse |6ppemisel
aktiveeritakse satete menid.

Q
/ —
AN oC

2. Keerake ahju juhtnuppu paremale/
vasakule, kuni taimeri/kestuse ekraanile
ilmub teade ,b-1" vdi ,b-2".

Q
— Pl

3. Aktiveerige heli sate klahvi (O v6i ahju
juhtnupu vajutamisega.

= Taimeri/kestuse ekraanil hakkab
vilkuma stimbol 4¢t.

V4

4. Madarake sooivtud heli ahju juhtnupu
paremale/vasakule keeramisega.

5. Kinnitage soovitud heli klahvi 9 vdi ahju
juhtnupu vajutamisega.

Ekraani heleduse maiaramine

Saate seadistada juhtseadme ekraani

ereduse. Selle satte seadmiseks peate oma
ahju valja lilitama.

1. Pérast ahju véljalilitamist (kui ekraanil
kuvatakse kellaaeg) puudutage satete
meniil aktiveerimiseks umbes 3-ks
sekundiks klahvi ©©.

= Ekraanile ilmub pdérdloendus kujul
3-2-1. Péordloenduse I6ppemisel
aktiveeritakse satete menui.

4 |8
\ Re
AN oC @

2. Keerake ahju juhtnuppu paremale/
vasakule, kuni taimeri/kestuse ekraanile
ilmub teade ,d-1", ,d-2" voi “d-3".

3. Aktiveerige heleduse sate klahvi (S voi
ahju juhtnupu vajutamisega.

= Taimeri/kestuse ekraanil hakkab
vilkuma stimbol {g.

Q
— Pl

4

4. Madrake sooivtud heledus ahju juhtnupu
paremale/vasakule keeramisega.

5. Kinnitage heledus klahvi (S v6i ahju
juhtnupu vajutamisega.
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Kiire eelsoojenduse (kiirendja) funktsiooni
satestamine

Saate oma roa kiipsetamist kdivitada
automaatselt kiire eelsoojenduse
funktsiooniga. Selleks liilitage sisse kiire
eelsoojenduse séte. Selle satte seadmiseks
peate oma ahju vélja lillitama.

1. Pérast ahju véljaldlitamist (kui ekraanil
kuvatakse kellaaeg) puudutage satete
mendiii aktiveerimiseks umbes 3-ks
sekundiks klahvi €.

= Ekraanile ilmub pdordloendus kujul
3-2-1. P6ordloenduse |6ppemisel
aktiveeritakse satete menid.

Q
— Pl
\C &

<

2. Keerake ahju juhtnuppu paremale/
vasakule, kuni ekraanile ilmuvad siimbol
A} ja teade ,VALJAS".

_ &
© [FF &
— Pl
oC A @l

3. Aktiveerige kiire eelsoojenduse
(kiirendaja) séate klahvi O voi ahju
juhtnupu vajutamisega.

= Taimeri/kestuse ekraanil hakkab
vilkuma stimbol 4¢t.

R
OFF s

4. Muutke ekraanil olev satte olek olekult
JVALJAS" olekule ,SEES". Selleks
keerake ahju juhtnuppu paremale/
vasakule.

5. Kinnitage eelsoojenduse (kiirendaja)
sate klahvi (9 voi ahju juhtnupu
vajutamisega.

Saate kiire eelsoojenduse vilja
@ lilitada, korrates samu toiminguid.

Olekule ,VALJAS' lilitades saate

vélja lulitada kiire eelsoojenduse

satte.

Kellaaja muutmine
Eelnevalt maaratud kellaaja muutmiseks

1. Pérast ahju véljalulitamist (kui ekraanil
kuvatakse kellaaeg) puudutage satete
meniil aktiveerimiseks umbes 3-ks
sekundiks klahvi .

= Ekraanile ilmub p66rdloendus kujul
3-2-1. Péordloenduse I6ppemisel
aktiveeritakse satete menui.

Q
— Pl
\C &

<

2. Taimeri vélja aktiveerimiseks vajutage
ahju juhtnuppu véi klahvi .

= Taimeri/kestuse ekraanil hakkavad
vilkuma taimeri véli ja simbol 4¢%.

£

© 13T
[N

— Pl

3. Seadistage kellaaeg. Selleks keerake
ahju juhtnuppu paremale/vasakule, ja
aktiveerige minutivali kas ahju juhtnupu
voi klahvi © vajutusega.
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= Taimeri/kestuse ekraanil hakkavad
vilkuma minutivéli ja slimbol .

4. Maarake minutite arv ahju juhtnupu
paremale/vasakule keeramisega.
Taimeri vélja kinnitamiseks vajutage
ahju juhtnuppu véi klahvi Q.

= Kellaaeg on kehtestatud ja siimbol
46t jadb pdlema.

Ahi ithendamine traadita vorguga ja selle
lisamine rakendusse "HomeWhiz"
Saate oma ahju iihendada traadita vérguga
ja juhtida seda nutiseadme abil rakenduse
"HomeWhiz" kaudu. Selleks installige
esmalt nutiseadmesse rakendus
"HomeWhiz". Rakendus "HomeWhiz" on
saadaval i0S-i ja Androidi mobiilsetes
operatsioonisiisteemides.

Parast rakenduse "HomeWhiz"
@ allalaadimist jargige oma kodu

loomiseks rakenduse juhiseid.

Saate ahju ihendamise traadita
@ vorguga ja ahju kaugjuhtimispuldi

aktiveerimise I8pule viia, jargides

rakenduses toodud juhiseid.

= Kui ahi lilitub seadistusreziimile,
kuvatakse ekraanil animatsioon,
kus moned read vilguvad.

Q
— Pl

2. Avage Teie nutiseadmesse installitud
rakendus "HomeWhiz". Parast kodu
loomist valige ahi koogiseadmete alt ja
sisestage rakendusse oma toote
laonumber ning jargige rakenduses
kirjeldatud samme.

Teie seadme laonumber on
@ number, mis algab numbritega

“77 ..." ja asub kasutusjuhendi

esikiilje alumises osas.

3. Viige I16pule oma ahju kasutuselevott
rakenduses, jargides rakenduses toodud
juhiseid.

Ahi kaugjuhtimispuldi aktiveerimine

Kaugjuhtimise lubamiseks parast ahju

kasutuselevottu rakenduses "HomeWhiz":

1. Vajutage klahvi [, kui ekraanil on néha
stiimbol =..

= Ekraanil kuvatakse siimbol [* koos
slimboliga =.

1. Ahju seadistamisreziimile lllitamiseks
vajutage parast ahju valjalulitamist
(ekraanil kuvatakse kellaaeg)
samaaegselt umbes 3-ks sekundiks
klahve Djad.

Kui simbolit = ei kuvata, hoidke
@ klahvi 7" all, kuni siimbol = ilmub
ekraanile. Kui Te pole oma seadet
rakenduses "HomeWhiz"
kasutusele voétnud, vilgub Gkskord

slimbol = ja kostub veateate
signaal.
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internetitihendust, kui ekraanil on néha kellaaega), vajutage umbes 5-
kuvatakse siimbolit =, kuid klahvi ks sekundis klahve 0" ja P |l. ET
0" vajutamisel kostub veateate = Ekraanile iimub péérdloendus, mis
signaal ning kui simbolit 7" ei algab 5-ga.

kuvata ekraanil voi kui vilgub
stimbol =. Kui internetilihendus on
korras ja probleem pdsib, korrake
installimine.

@ Kontrollige seadme 1. Kui toode on valja lilitatud (aga ekraanil

2. Kui péordloendus on I8pule joudnud,
kuvatakse ekraanil sidumise
kustutamise animatsioon.

3. Kui sidumise kustutamine on
probleemideta I6pule jdudnud, kostab
helisignaal ja Teie ahi taaskaivitub.

Kasutusele voetud ahju sidumise
kustutamine rakenduses Homewhiz
Parast seadme lisamist rakendusse
“HomeWhlz" Seo? Teie "HomeWhiz"i Kui sidumise kustutamisel on
kgsuta;akonto Tele.seadme selle teabega. @ probleeme ja protsessi ei saa
Sidumise kustutamlseks I’"a.|.(endUSES . I6pule viia, kostab tdrkesignaal.
kasutatava konto juurdepaasu kaotamise

tottu voi muudel pdhjustel tuleb 1abi teha 4. Parast sidumise kustutamist saate
jargmised toimingud. toote uuesti oma "HomeWhiz"i kontoga
siduda.

Vastavus standarditele ja testimisteave / EL-i vastavusdeklaratsioon

Selle toote arendus-, tootmis- ja miiligietapid viiakse labi kdigis asjakohastes Euroopa Liidu
digusaktides sétestatud ohutuseeskirjade kohaselt.

Sagedusri
ba

Max.
edastamis |: max. 100 mW
e voimsus

12,4 GHz

CE vastavusdeklaratsioon

Argelik A.S. kinnitab, et see toode vastab 2014/53/EL direktiivile. Uksikasjalik PUNANE vastavusdeklaratsioon on
saadaval veebisaidil support.beko.com teie toote tootelehe lisadokumentides.

Toote madratletud kiiberturvalisusega

seotud tarkvarauuenduse tungi periood on

toote garantii. Parast seda perioodi ei ole

kiiberturvalisusega seotud

tarkvaravarskendused garanteeritud.

6 Uldteave kiipsetamise kohta

Sellest jaotisest leiate napunditeid 6.1 Uldhoiatused mikrolaineahjus
toiduvalmistamise kohta. kiipsetamise kohta

Lisaks kirjeldab jaotis ka mdningaid
testitud toite/roogasid ja nende toitude/
roogade jaoks kdige sobivamaid satteid.
Samuti on dratoodud nende toitudele/
roogadele sobivad ahju satted ja tarvikud.

+ Ahjuukse avamisel kiipsetamise ajal voi
parast seda voib tekkida kuum aur. Aur
voib pdletada kasi, nagu ja/voi silmi.
Ahjuukse avamisel hoiduge sellest
eemale.

+ Kipsetamise kaigus tekkiv intensiivne
aur voib temperatuurierinevuse tottu
moodustada kondenseerunud veetilku
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ahju sise- ja valispinnale ning moobli

llaosadele. See on normaalne ja fiiiisiline

nahtus.

+ Toiduvalmistamise temperatuuri ja aja
vaartused voivad retseptist ja kogusest
sOltuvalt erineda. Sel pdhjusel on need
vaartused antud vahemikena.

+ Enne toiduvalmistamise alustamist
eemaldage alati ahjust tarvikud, mida Te
ei hakka kasutama. Tarvikud, mis jaavad
ahju, voivad takistada Teie toitu
valmimast digete vaartuste juures.

+ Toitude puhul, mida valmistate vastavalt
oma retseptile, vaadake teavet sarnaste
toitude kohta, mis on toodud
toiduvalmistamise nduannete tabelites.

+ Kaasasolevate tarvikute kasutamine
tagab Teile parimat toiduvalmistamist.
Jargige alati Teie poolt kasutatavate
véliste kddgitarvete puhul antud hoiatusi
ja teavet.

+ Ldigake rasvakindlat paberit, mida
toiduvalmistamisel kasutate,
kasutatavasse kddgianumasse
sobivateks tiikkideks. Koogianumast
ulatuv rasvakindel paber vdib pohjustada
pdletusi ja mojutada Teie kiipsetamise
kvaliteeti. Kasutage rasvakindlat paberit
ettenadhtud temperatuuride vahemikus.

+ Hea tulemuse tagamiseks kiipsetamisel
asetage toit soovitatud riiulile. Arge
muutke kiipsetamise ajal riiuliasendit.

6.1.1 Pagaritooted ja ahjutoidud

Uldteave

+ Hea toiduvalmistamise tagamiseks
soovitame kasutada toote tarvikuid. Kui
kavatsete kasutada valiseid koogindusid,
eelistage tumedaid, mittekleepuvaid ja
kuumuskindlaid néusid.

+ Kui toiduvalmistamise nduannete tabelis
soovitatakse eelsoojendamist, pange toit
pérast eelsoojendamist kindlasti ahju.

+ Kui kavatsete siilia teha traatrestil
asuvate koogindude abil, asetage need
traatresti keskele, mitte tagaseina
lahedusse.

+ Koik pagaritoodete valmistamiseks
kasutatavad materjalid peavad olema
varsked ja toatemperatuuril.

+ Toidu valmiduse olek voib varieeruda

sOltuvalt toidu kogusest ja kdogindu

suurusest.

Metallist, keraamilised ja klaasist vormid

pikendavad toiduvalmistamisele kuluvat

aega, ja kiipsetiste alumine pind ei
pruunistu Uhtlaselt.

Kiipsetuspaberit kasutades voib toidu

alumisel pinnal tdheldada kerget

pruunistumist. Sellises olukorras peate
voib-olla pikendama toiduvalmistamise
aega umbes 10 minuti vorra.

+ Toiduvalmistamise nduannete tabelis
aratoodud vaartused on maaratud
kindlaks meie laborites labi viidud testide
tulemusel. Teie jaoks sobivad vaartused
voivad nendest vaartustest erineda.

+ Asetage toit toiduvalmistamise
nduannete tabelis soovitatud riiulile. Ahju
alumist riiulit kasitletakse 1. riiulina.

Napunaiteid kookide kiipsetamiseks

+ Kui kook on liiga kuiv, tdstke
temperatuuri 10 °C vorra ja liihendage
kiipsetusaega.

+ Kui kook on niiske, kasutage vaikest
kogust vedelikku v&i vdhendage
temperatuuri 10 °C vorra.

+ Kui koogi Gilaosa on kdrbenud, pange see
alumisele riiulile, alandage temperatuuri
ja suurendage kiipsetusaega.

+ Kui kook on seest hasti kiipsenud, kuid
véljast on kleepuyv, kasutage vahem
vedelikku, alandage temperatuuri ja
suurendage kiipsetusaega.

Vihjeid pagaritoodete kohta

+ Kui pagaritoode on liiga kuiv, tdstke
temperatuuri 10 °C vorra ja liihendage
kiipsetusaega. Niisutage tainalehed
kastmega, mis koosneb piima, 6li, muna
ja jogurti segust.

+ Kui pagaritoode valmib aeglaselt,
veenduge, et Teie valmistatud
pagaritoode ei ulatuks oma paksuse tottu
véljaspoole ahjuplaati.
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+ Kui pagaritoode on valjast pruunistunud,
kuid pohi pole kiipsetatud, veenduge, et

pagaritoote jaoks kasutatav

kastmekogus ei ole kogunenud
pagaritoote pdhjas. Uhtlaseks
pruunistumiseks Uritage kaste iihtlaselt
taignalehtede ja pagaritoote vahel

jaotada.

Kiipsetusnouannete tabel kiipsetiste ja ahjuroogade jaoks

Soovitused iihe plaadiga kiipsetamiseks

+ Kipsetage oma pagaritoodet
toiduvalmistamise nduannete tabelis
aratoodud asendis ja temperatuuri

juures. Kui pohi pole ikka veel piisavalt

pruunistunud, asetage see jargmise
sammuna alumisele riiulile.

ventilaatoriga

Toit Kasutatav tarvik |Toofunktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg
(min) (umbes)
Ulemine ja
Kook kandikul Standardne salv * |alumine 3 180 30..45
kuumutus
Kook vormis Koogivorm Kuumutus 2 180 30..40
traatrestil ** ventilaatoriga
Ulemine ja
Véikesed koogid |Standardne salv * |alumine 3 160 25..35
kuumutus
Véikesed koogid |Standardne salv * Kuumutus. 3 150 25..35
ventilaatoriga
Ummargune )
koogivorm, 26 cm [Ulemine ja
Biskviidi kook labimddduga alumine 2 150 30..40
traatresti kuumutus
klambriga **
Ummargune
koogivorm, 26 cm Kuumutus
Biskviidi kook labimddduga ; - 2 150 35..45
traatresti ventilaatoriga
klambriga **
Ulemine ja
Kipsis Kondiitriplaat * alumine 3 170 25..40
kuumutus
Kiipsis Kondiitriplaat * |Kuumutus. 3 170 20..30
ventilaatoriga
Ulemine ja
Kondiitritooted Standardne salv * |alumine 2 200 30..40
kuumutus
Ulemine/alumine
Kondiitritooted Standardne salv * |kuumutus 2 180 35..45
ventilaatori toel
Ulemine ja
kukkel Standardne salv * |alumine 2 200 20..35
kuumutus
kukkel Standardne saly * |KUUMUtus. 3 180 20..30
ventilaatoriga
Ulemine ja
Terve leib Standardne salv * |alumine 3 200 30..45
kuumutus
Terve leib Standardne salv * Kuumutus 3 200 30..40
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Toit Kasutatav tarvik | Toofunktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg
(min) (umbes)
Klaasist/metallist [Ulemine ja
Lasanje ristkilikukujuline  [alumine 2 vdi 3 200 30..45
anum traatrestil ** |kuumutus
Ummargune must Ulemine ja
Bunapirukas metalvorm, 20 ) e 2 180 50..70
cm labimodduga Kuumutus
traatrestil **
Ummargune must
Bunapirukas metallvorm, 20 | Kuumutus 3 170 50 . 65
cm labimbdduga |ventilaatoriga
traatrestil **
Ulemine ja
Pitsa Standardne salv * |alumine 3 280 5.9
kuumutus
Pitsa Standardne salv * |Pitsafunktsioon |2 280 5..10
Eelsoojendamine on soovitatav kdikide toiduainete puhul.
*Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.
**Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.
Soovitused kahe plaadiga kiipsetamiseks
Toit Kasutatav tarvik |To6funktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg
(min) (umbes)
2-Standardne salv
Viikesed koogid |* Kuumutus 2-4 150 25..35
ventilaatoriga
4-Kondiitriplaat *
2-Standardne salv
Kiipsis * Kuumutus 2-4 170 25..35
ventilaatoriga
4-Kondiitriplaat *
1-Standardne salv
Kondiitritooted ~ |* Kuumutus. 1-4 180 40..50
ventilaatoriga
4-Kondiitriplaat *
2-Standardne salv
kukkel * Kuumutus 2-4 180 20..30

4-Kondiitriplaat *

ventilaatoriga

Eelsoojendamine on soovitatav kdikide toiduainete puhul.

*Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

**Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.

Toofunktsiooniga “Saastlik kuumutus
ventilaatoriga” toiduvalmistamise
nouannete tabel
+ Toofunktsiooni “Saastlik kuumutus
ventilaatoriga” puhul arge muutke
temperatuuri parast toiduvalmistamise

alustamist.

« Arge avage ahjuust, kui valmistades toitu

funktsiooniga “S&dastlik kuumutus
ventilaatoriga”. Kui ahjuuks ei avata,
optimeeritakse sisetemperatuur energia
sadastmiseks ja see temperatuur vdib
ekraanil kuvatavast erineda.

« Arge eelsoojendage téfunktsiooniga
“Saastlik kuumutus ventilaatoriga”.

ET /87




Toit Kasutatav tarvik Riiuli asend Temperatuur (°C) Kiipsetusaeg (min)
(umbes)

Vaikesed koogid Standardne salv * 3 160 25..35

Kipsis Standardne salv * 3 180 25..35

Kondiitritooted Standardne salv * 3 200 45 .55

kukkel Standardne salv * 3 200 35..45

* Need tarvikud ei pruugi teie tootega
kaasas olla.

6.1.2 Liha, kala ja linnuliha

Grillimise pohipunktid

Kanaliha, kalkuniliha ja suurte lihatiikkide
maitsestamine sidrunimabhla ja pipraga
enne toiduvalmistamist suurendab
toiduvalmistamise tohususe.

Kontidega liha praadimiseks kulub 15-30
minutit rohkem kui filee praadimiseks.

Liha paksuse iga sentimeetri kohta
peaksite arvutama umbes 4 kuni 5
minutit toiduvalmistamise aega.

Kui toiduvalmistamise aeg on labi, jatke
liha umbes 10-ks minutiks ahju. Liha
mabhlad jaotuvad paremini praetud liha
sees ja ei tule vilja liha Idikamisel.

Kala tuleks paigutada kuumakindlas
plaadis keskmisele voi alumisele riiulile.
Toiduvalmistamise nduannete tabelis
toodud roogasid valmistage sama
ahjuplaadi peal.

Kiipsetusnouannete tabel liha-, kala- ja linnuroogade jaoks

Toit Kasutatav tarvik | Toofunktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg
(min) (umbes)
Ulemine/alumine 15 min. 250/
E:::Zg gzelr(ve))/ Standardne salv * |kuumutus 3 maks., parast 180 |60 ... 80
9 ventilaatori toel ..190
Lamba sidre Ulemine/alumine
Standardne salv * |kuumutus 3 170 85..110
(1,5-2 kg) ! )
ventilaatori toel
Traatgrill * Ulemi i
Praetud kana . tJLIJeur:'nnl:::u/:Iumme 9 15 min. 250/ 60 . 80
(1,8-2kg) Asetage Uks alus ilaatori toel maks., parast 190 |~
alumisele riiulile. |Ventilaatori toe
b dk Traatgrill * K
raetud kana uumutus
(1,82 kg) Asetage iiks alus |yentilaatoriga 2 200..220 60..80
alumisele riiulile.
Praetud k Traatgrill * 15 250/
raetud kana . min.
(1,82 kg) Asetage iiks alus 3D-funktsioon 2 maks., pérast 190 60 ... 80
alumisele riiulile.
Ulemine/alumine 25 min. 250/
kalkun (5,5 kg) Standardne salv * |kuumutus 1 maks., parast 180 (150 ... 210
ventilaatori toel .. 190
25 min. 250/
kalkun (5,5 kg) Standardne salv * |3D-funktsioon 1 maks., parast 180 (150 ... 210
.. 190
Traatgrill * Ulemine/alumine
Kala Asetage iiks alus [Kuumutus 3 200 20..30
alumisele riiulile. |ventilaatori toel
Traatgrill *
Kala Asetage iiks alus |3D-funktsioon 3 200 20..30
alumisele riiulile.

ET /88



Eelsoojendamine on soovitatav kdikide toiduainete puhul.

*Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

**Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.

6.1.3 Grill

Punane liha, kala ja linnuliha pruunistuvad
grillimisel kiiresti, hoiavad kaunist koorikut
ega kuiva dra. Grillimiseks sobivad eriti
hasti fileeliha, vardaliha, vorstid, aga ka
mahlased kodgiviljad (tomatid, sibul jne).
Uldhoiatused

Grillimiseks sobimatu toit voib
pohjustada tuleohtu. Grillige ainult toitu,
mis talub tugevat grillileeki. Arge asetage
toite ka liiga kaugele resti tagumisse
ossa. See on kuumim piirkond ja
rasvased toidud voivad sittida.

Sulgege ahjuuks grillimise ajaks. Hoidke
grillimise ajal ahjuuks alati kinni.
Kuumad pinnad véivad pohjustada
poletusi!

Grillimise nouannete tabel

Grillimise pohipunktid

Grillimiseks voite voimalikult sarnase
paksuse ja kaaluga toite.

+ Asetage grillitavad tiikid traatrestile voi

traatresti alusele, jaotades neid nii, et
need ei ulatuks kuumutuselemendi
mdd&tmetest véljapoole.

Soltuvalt grillitavate tiikkide paksusest
voivad tabelis dratoodud
toiduvalmistamise ajad erineda.

Asetage traatrest voi traatresti alus ahjus
soovitud tasemele. Kui valmistate toitu
traatrestil, asetage dlide kogumiseks
alumisele riiulile ahjuplaat. Asetatav
ahjuplaat peaks olema kogu grillimise ala
suurune. See ahjuplaat ei pruugi olla Teie
tootega komplektis. Valage hdlpsa
puhastamise tagamiseks ahjualusele
veidi vett.

Toit Kasutatav tarvik Riiuli asend Temperatuur (°C) Kiipsetusaeg (min)
(umbes)
Kala Traatgrill 4-5 250 20..25
Kana tiikid Traatgrill 4-5 250 25..35
Lihapall (vasikaliha) - | ooy 4 250 20 ...30
12 summa
Lambakarbonaad Traatgrill 4-5 250 20..25
Praad - (lihakuubikud) | Traatgrill 4-5 250 25..30
Vasikaliha karbonaad |Traatgrill 4-5 250 25..30
Kodgiviljagratiin Traatgrill 4-5 220 20..30
Rostleib Traatgrill 4 250 1..3
Kaigi grilltoitude puhul on soovitatav eelsoojendada 5 minutit.
Pdorake toidutiikke pérast 1/2 kogu grillimisajast.

6.1.4 Aurutamine

Uldteave

+ Aurutamine on vdimalik ainult
kasutusjuhendis dratoodud aurutamiseks
mdeldud funktsioonide puhul.
Aurutamiseks moeldud funktsioonide
teabe saamiseks vt jaotist ,Ahju
toofunktsioonid" [» 65].
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Kui toiduvalmistamise nduannete tabelis
soovitatakse eelsoojendamist, pange toit
parast eelsoojendamist kindlasti ahju.
Veevarustuse ajal maaratud kestus
tahendab parast eelsoojendamist
moddunud aega.

Toiduvalmistamise nduannete tabel
sisaldab tootja poolt katsetatud
soovitusi. Tabelist vélja jadvate toitude



puhul saate ise maarata veekoguse,
temperatuuri, aurutamise funktsiooni ja
kestuse.

Soovitused iihe plaadiga kiipsetamiseks

+ Aurutamisel kasutage lihte ahjuplaati.

Toit Kasutatav |Riiuli Toofunktsio | Temperat |Kasutatav vee |Auru |Veetarbim |Kiipsetus |u. toidu
tarvik asend |on uur (°C)  |kogus (ml) tase |ise aeg aeg (min) |kaal (g)
(min.)**  |(umbes)
Kuumutus enne
Terve leib g‘:a”lsa*rd" 2 ventilaatorig | 180 200 ’ﬁ/i?:‘ eelkuumut [30 .. 40 {820
a amist
Traatgrill * Ulemine/ |25 min.
Praetud  |asetage alumine 250/
kana iiks a|lgJs 2 kuumutus  [maks., 250 dﬁ\}\‘ 25 60..70 |2000
(1,8-2kg) |alumisele ventilaatori |pérast
riiulile. toel 190
Ribi praad |Standardn 3D- (r\m
(Uks tiikk) |e salv * 3 funktsioon |80 250 i 15 40..55 11000
Lambakint parast
sud ~ |Standardn |, 30 170 2504250 N eelkuumutigy 100 |2000
koogivilja |e salv funktsioon I |amist
dega (kohe )
- Kuumutus enne
Pdrmiga |Standardn |5 ventilaatorig | 180 150 ﬂ\ eelkuumut|20..30  [1200
kukkel esalv* | )
a amist
Ummargu
ne
koogivor
m, 26 cm Kuumutus
i””“’t“koo labimdad |3 ventilaatorig | 120 200 f;\l\ 30 60..70 |1450
uga a
traatresti
klambriga
*kkk
péarast
K_ana _ Standardn 3 3D- ) 200 150 (ﬁ eeII_<uumut 20 .30 800
kintsuliha |e salv * funktsioon " |amist
(kohe)
Klipsekart | Standardn |, 3D- 190 100 A s 45..55 [500
ul esalv* funktsioon |
Kuumutus enne
Hamburge| Standardn | 5 ventilaatorig | 180 200 AN ohoumat|20 .30 |800
ri leib e salv * ih )
a amist
Léhe pérast
kogivilja |Standardn | b 200 100 R |eelkuumut| 0o
esalv* funktsioon | |amist
dega (kohe)

** Naitab eelsoojendusest méodunud aega.

* Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

*** Poole kipsetusaja jooksul lisage veel 250 ml vett.

**+* Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.
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6.1.5 Katsetatud road + Selles toiduvalmistamise nduannete
tabelis olevad road on valmistatud
vastavalt standardile EN 60350- 1,
holbustamaks seadme katsetamist
kontrolliasutustes.

Toiduvalmistamise tabel katsetatud roogadega
Soovitused iihe plaadiga kiipsetamiseks

Toit Kasutatav tarvik | Toofunktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg
(min) (umbes)
Ulemine ja
M_uquook (magus Standardne salv * |alumine 3 140 20..30
kiipsis) K
uumutus
Traatriiuliga
mudelitel :3
N.I.uru.kook (magus Standardne salv * Kuur.nutus. 140 15..25
kiipsis) ventilaatoriga lima traatriiuliteta
mudelitel :2
Ulemine ja
Véikesed koogid |Standardne salv * |alumine 3 160 25..35
kuumutus
Véikesed koogid |Standardne salv * KuurAnutusA 3 150 25..35
ventilaatoriga
Ummargune
koogivorm, 26 cm |Ulemine ja
Biskviidi kook labimddduga alumine 2 150 30..40
traatresti kuumutus
klambriga **
Ummargune
koogivorm, 26 cm Kuumutus
Biskviidi kook labimddduga ; } 2 150 35..45
- ventilaatoriga
traatresti
klambriga **
Ummargune must Ulemine i
~ metallvorm, 20 Ulemine ja
dunapirukas il alumine 2 180 50..70
cm labimddduga Kuumutus
traatrestil **
Ummargune must
Gunapirukas metallvorm, 20 |Kuumutus. 3 170 50.... 65
cm labimddduga |ventilaatoriga
traatrestil **

Eelsoojendamine on soovitatav kdikide toiduainete puhul.
*Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

**Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.

Soovitused kahe plaadiga kiipsetamiseks

Toit Kasutatav tarvik |Toé6funktsioon Riiuli asend Temperatuur (°C) |Kiipsetusaeg
(min) (umbes)

2-Standardne salv

Viikesed koogid |* Kuumutus 2-4 150 25 .35
ventilaatoriga

4-Kondiitriplaat *

2-Standardne salv

Murukook (magus | Kuumutus

kiipsis) ventilaatoriga
4-Kondiitriplaat *

2-4 140 15..25
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Eelsoojendamine on soovitatav kdikide toiduainete puhul.

*Need tarvikud ei pruugi teie tootega kaasas olla.

**Need tarvikud ei ole teie tootega kaasas. Need on kaubanduslikult saadavad tarvikud.

Grill

Toit Kasutatav tarvik Riiuli asend Temperatuur (°C) Kiipsetusaeg (min)
(umbes)

Lihapall (vasikaliha) - | oo oy 4 250 20.. 30

12 summa

Rostleib Traatgrill 4 250 1..3

Kdigi grilltoitude puhul on soovitatav eelsoojendada 5 minutit.

Pdorake toidutiikke pérast 1/2 kogu grillimisajast.

7 Hooldus ja puhastus

7.1 Uldteave puhastamise kohta
Uldhoiatused

Enne toote puhastamist oodake, kuni
toode jahtub. Kuumad pinnad véivad
pohjustada poletusi!

Arge kandke puhastusvahendeid otse
kuumadele pindadele. See vdib
pohjustada pisivaid plekke.

Seade tuleb korralikult puhastada ja
kuivaks piihkida parast igat tookorda.
Seega tuleb toidujadgid holpsasti dra
puhastada, valtimaks nende jaakide
kdrbemist jargmisel tockorral. Téanu
sellele pikeneb seadme kasutusiga ja
sageli esinevad probleemid vahenevad.
Arge kasutage puhastamiseks
aurupuhastusvahendeid.

Maoned pesu- vdi puhastusvahendid
kahjustavad pinda. Kasutamiseks
mittesobivad puhastusvahendid on
pleegitusained, ammoniaaki, happeid voi
kloriide sisaldavad puhastusvahendid,
aurupuhastusvahendid,
katlakivieemaldajad, plekieemaldajad ja
rooste eemaldajad, abrasiivsed
puhastusvahendid (kreemjad
puhastusvahendid, kidrimispulber,
kiidrimiskreem, abrasiivsed ja
kriimustavad kiirimisvahendid, traat,
kasnad, mustuse ja pesuainejaake
sisaldavad puhastuslapid).
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Parast iga kasutuskorda ei ole vaja
spetsiaalset puhastusvahendit.
Puhastage seadet ndudepesuvahendi,
sooja vee ja pehme lapi voi kdsnaga ning
kuivatage see kuiva lapiga.

Parast puhastamist piihkige kindlasti
jarelejaanud vedelik taielikult dra ja
puhastage dra toiduvalmistamise ajal
tekkinud pritsmed.

Arge peske iihtki seadme komponenti
ndudepesumasinas, kui kasutusjuhendis
pole teisiti 6eldud.

Roostevabast terasest pinnad
+ Arge kasutage roostevabast terasest

pindade ja kdepidemete puhastamiseks
hapet ega kloori sisaldavaid
puhastusvahendeid.

Roostevabast terasest pind voib aja
jooksul varvi muuta. See on normaalne.
Puhastage roostevabale pinnale sobiva
pesuvahendiga parast igat tookorda.
Puhastage pehme seebi, lapi ja vedelate
(mittekriimustavate)
puhastusvahenditega, mis sobivad
roostevabade pindade jaoks, plihkides
ainult Ghes suunas.

Eemaldage roostevabast terasest ja
klaasist pinnalt lubja-, 8li-, tarklise-, piima-
ja valguplekid kohe ja viivitamata. Ule
pika aja vdivad plekid roostetada.




+ Pinnale pihustatud/rakendatud
puhastusvahendid tuleb viivitamatult
eemaldada. Pinnale jaetud abrasiivsed
puhastusvahendid muudavad pinna
valgeks.

Emailitud pinnad

+ Enne puhastamist peab
toiduvalmistamiseks kasutatud ala
jahtuma. Kuumade pindade puhastamine
voib pohjustada tuleohtu ja emailipinna
kahjustusi.

+ Pdrast iga kasutamist puhastage
emailitud pinnad ndudepesuvahendi,
sooja vee ja pehme lapi voi kdsnaga ning
plihkige kuivaks kuiva lapiga.

+ Raskelt eemaldatavate plekkide korral
vGib kasutada Teie tootemargi
veebisaidil soovitatud ahju- ja grillresti
jaoks mdeldud puhastusvahendeid ning
mittekriimustavat kiilirimiskésna. Arge
kasutage vilist ahjupuhastit.

Kataliiiitilised pinnad

+ Toiduvalmistamise ala kiilgseinad on kas
emailitud voi katalliitilised. See varieerub
mudeliti.

+ Kataliiitilistel seintel on kerge matt ja
poorne pind. Ahju katalidtilisi seinu ei
tohi puhastada.

+ Kataliutilised pinnad imavad 8li tanu
oma poorsele struktuurile ja hakkavad
sdrama, kui pind on dliga kiillastunud.
Sellisel juhul on soovitatav osad
vahetada.

7.

+ Mitte mingil juhul ei tohi klaasipinnal

kuivanud jaake puhastada sakiliste
nugade, traatvilla vdi muude sarnaste
kraapimisvahenditega.

« Kaltsiumiplekid (kollased plekid)

klaaspinnalt saate eemaldada miiligis
saadaval oleva
katlakivieemaldusvahendiga, naiteks
aadika voi sidrunimahlaga.

+ Kui pind on tugevalt maardunud, kandke

puhastusvahend plekile kdsnaga ja
andke sellele piisavalt aega, et see
toimiks. Seejarel puhastage pind marja
lapiga.

+ Klaasipinna varvimuutus ja plekid

tekkimine on normaalne, need ei ole
defektid.

Plastosad ja varvitud pinnad
+ Puhastage plastdetailid ja varvitud

pinnad ndudepesuvahendi, sooja vee ja
pehme lapi voi kdsnaga ning plihkige
need kuivaks kuiva lapiga.

+ Arge kasutage tugevast metallist

kaabitsaid ega abrasiivseid
puhastusvahendeid. Need voivad
pindasid kahjustada.

+ Veenduge, et seadme osade

Uhenduskohad ei jadks niiskeks ja
pesuvahendiga kaetuks. Vastasel juhul
voib nendes lihenduskohtades tekkida
korrosioon.

2 Tarvikute puhastamine

Arge pange toote tarvikuid

Klaaspinnad

+ Klaaspindade puhastamisel drge
kasutage tugevast metallist kaabitsaid
ega abrasiivseid puhastusvahendeid.
Need voivad klaasi pinda kahjustada.

+ Puhastage seadet ndudepesuvahendi,
sooja vee ja klaasipindadele mdeldud
mikrokiudlapiga ning puihkige need
kuivaks kuiva mikrokiudlapiga.

+ Kui parast puhastamist on pinnal jaanud
pesuvahendit, plihkige see maha kiilma
veega ja puhkige pind kuivaks puhta ja
kuiva mikrokiudlapiga. Pesuvahendi
jaagid voivad jargmisel tookorral klaasi
pinda kahjustada.

ei
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7.
* Nuppudega paneelide puhastamisel

ndudepesumasinasse, kui kasutusjuhendis

ole satestatud teisiti.

3 Juhtpaneeli puhastamine

puihkige paneel ja nupud niiske pehme
lapiga ja plhkige kuivaks kuiva lapiga.
Arge eemaldage all olevaid nuppe ja
tihendeid juhtpaneeli puhastamisel.
Juhtpaneel ja nupud vdivad kahjustada
saada.



+ Kui puhastate nuppudega roostevabast
terasest paneele, arge kasutage nupu
Umber roostevaba terase jaoks moeldud
puhastusvahendeid. Margid nuppude
Umber voivad kuluda.

+ Puhastage puutetundlikke juhtpaneele
niiske pehme lapiga ja pihkige kuivaks
kuiva lapiga. Kui Teie tootel on olemas
klahviluku funktsioon, liilitage klahvilukk
sisse enne juhtpaneeli puhastamist.
Vastasel juhul voivad klahvid valesti
reageerida.

7.4 Ahi sisemuse (toiduvalmistamise
ala) puhastamine

Jéargige jaotises "Uldteave puhastamise
kohta" kirjeldatud puhastamisetappe
vastavalt ahju pinnatitpidele.

Ahju kiilgseinte puhastamine
Toiduvalmistamise ala kiilgseinad on kas
emailitud voi kataliiitilised. See varieerub
mudeliti. Kui on olemas kataliiitiline sein,
siis lisateabe saamiseks lugege jaotist
“Kataliditilised pinnad”.

Kui Teie toode on traatriiulitega mudel,
eemaldage traatriiulid enne kiilgseinte
puhastamist. Seejarel jargige jaotises
"Uldteave puhastamise kohta" kirjeldatud
puhastamisetappe vastavalt ahju kiilgseina
tllpidele.

Kiilgtraatriiulite eemaldamiseks toimige
jargmiselt:

1. Eemaldage traatriiuli esiosa, tommates
seda kiilgseinast vastupidises suunas.

2. Selle taielikuks eemaldamiseks
tdmmake traatriiul enda poole.

- N W B o

3. Riiulite uuesti kinnitamiseks tuleb nende
eemaldamisel teostatud toimingud
vastupidises jarjekorras korrata.

7.5 Aurupuhastus
Antud funktsioon pehmendab auru ja ahju

sisepindadele kondenseerunud veepiiskade

abil ahju tekkinud mustust (kui see ei olnud
seal pikka aega) ja hdlbustab selle
eemaldamist.

Uldhoiatused

+ Aurupuhastuse funktsiooni aega,
temperatuuri ja auru sétteid ei saa
muuta.

+ Kui vesi saab otsa esimese 5 minuti
jooksul parast aurupuhastuse
kaivitamist, kui veepaak puhastus ajal
eemaldatakse voi selle kaas avatakse,
puhastus tiihistatakse.

+ Kui ahju sisetemperatuur on iile 120 °C,
siis aurupuhastus ei kaivitu.

1. Eemaldage koik tarvikud ahju seest.

2. Likake ahju juhtpaneelil olev veemahuti
ja eemaldage see pesast. Taitke mahuti
200 ml veega.

3.

Asetage veemahuti pesasse-

4. Lulitage pliit klahvi (D vajutamisega
sisse.

5. Alumise rea funktsioonide
aktiveerimiseks vajutage funktsioonide
ekraanil nuppu “Lisafunktsiooni
aktiveerimine”.

6. Funktsioonide ekraani alumises reas
vajutage nuppu “Aurupuhastus”.

7. Puhastuse kéivitamiseks vajutage klahvi

(4]

= Algab puhastus ning selle kestus
kuvatakse ekraanil. Seda kestust ei
ole voimalik muuta.

8. Poordloenduse I6pus kuvatakse ekraanil
“00:00".
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9. Avage ahjuuks ja piihkige ahju
sisepinnad marja kdsna voi lapiga.

10.Pisivate plekkide puhul puhastage
seadet ndudepesuvahendi, sooja vee ja
pehme lapi v6i kdsnaga ning pilihkige
see kuivaks kuiva lapiga.

Aurupuhastuse puhul eeldatakse, et

@ ahju pdhjas asuv vesi aurustub ja
kondenseerub ahju sisepindadele
ning ahju uksele Teie ahju tekkinud
kerge mustuse pehmendamiseks.
Ahjuuksele tekkinud kondensaat
voib ahjuukse avamisel tilkuda.
Niipea, kui avate ahjuukse, piihkige
see kondensaadist kuivaks.

11.( See varieerub séltuvalt toote
mudelist. See ei pruugi teie tootel
saadaval olla.) Parast kondenseerumist
ahju sees vdib ahju all olevasse siivendi
kanalis tekkida lomp v&i niiskus. Parast
kasutamist puhastage see siivendi
kanal niiske lapiga ja plihkige see

L 'TJyL
I

7.6 Ahjuukse puhastamine

Puhastamiseks voite ahjuuksed ja -klaasid
eemaldada. Ahjuukse ja -klaaside
eemaldamist selgitatakse jaotistes
+Ahjuukse eemaldamine” ja ,,Ahjuukse
siseklaaside eemaldamine”. Parast
ahjuukse siseklaaside eemaldamist
puhastage need sooja vee ja pehme riide
vOi kdsna abil ning kuivatage need kuiva
lapiga. Kui ahjuklaasile tekib katlakivi,
puihkige klaasi dadikaga ja loputage.

Arge kasutage ahjuukse ja -klaasi
@ puhastamiseks tugevaid
abrasiivseid puhastusvahendeid,

metallikaabitsaid, traatvilla ja
pleegitusaineid.

Ahjuukse eemaldamine

1. Avage ahjuuks.

2. Avage paremal ja vasakul esiukse
hingepesa klambrid, vajutades allapoole,
nagu joonisel ndidatud.

3. Hingetlilibid on vastavalt tootemudelile
erinevad: (A), (B), (C). Jargmistel
joonistel on ndidatud, kuidas avada igat
tlipi hingeid.

4. A-tlupi hinge on saadaval tavaliste
uksetitpide puhul.

A
/

5. B-tliipi hinge on saadaval pehmelt
sulguvate uksettitipide puhul.

6. C-tlilipi hinge on saadaval pehmelt
avanevate/sulguvate uksetiilipide puhul.

7. Viige ahjuuks pooleldi avatud
asendisse.

'A‘
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8. Tdmmake eemaldatav ahjuuks
llespoole, et vabastada see paremast ja
vasakust hingest ning eemaldada.

Ahjuukse uuesti kinnitamiseks

@ tuleb selle eemaldamisel teostatud
toimingud vastupidises jarjekorras
korrata. Ukse paigaldamisel
sulgege kindlasti hinge pesa
klambrid.

7.7 Ahjuukse siseklaasi eemaldamine

Toote esiukse siseklaasi voib
puhastamiseks eemaldada.

1. Avage ahjuuks.

2. Témmake esiukse lilemise osa kiilge
kinnitatud plastkomponent enda poole,
vajutades samaaegselt
plastkomponendi molemal kiiljel
asuvaid survepunkte, ja eemaldage see.

| 4

3. Nagu joonisel nadidatud, tostke drnalt
sisim klaas (1) ,A" suunas ja eemaldage
see, tdmmates seda ,B" suunas.

1  Sisim klaas 2*  Siseklaas (ei pruugi
Teie tootes saadaval
olla)

4. Kui teie tootel on siseklaas (2), korrake
selle eemaldamiseks (2) sama
protseduuri.

5. Ukse kokkupanemise esimene samm on
siseklaasi (2) paikapanek. Joondage
klaasi kaldlihvitud serv plastist pesa
kaldlihvitud servaga. (Kui teie tootel on
siseklaas). Siseklaas (2) tuleb kinnitada
siseklaasile (1) kdige lahemal asuva
plastpessa.

6. Sisima klaasi (1) monteerimisel
veenduge, et klaasi prinditud kiilg oleks
paigutatud siseklaasile. Ulioluline on
asetada sisima klaasi (1) alumised
nurgad nii, et need oleksid joondatud
alumiste plastpesadega.

7. Likake plastkomponent raami poole,
kuni kostab kldps.

7.8 Ahjuvalgusti puhastamine

Juhul, kui toiduvalmistamise piirkond
ahjuvalgusti klaasuks maardub, puhastage
see ndudepesuvahendi, sooja vee ja pehme
riilde voi kdsna abil ning kuivatage kuiva
lapiga. Ahjuvalgusti rikke korral saate selle
vdlja vahetada, jargides jargmiseid samme.
Ahjuvalgusti valjavahetamine
Uldhoiatused

+ Elektriloogi ohu valtimiseks ihendage
seade lahti ja oodake, kuni ahi jahtub,
enne ahjuvalgusti véljavahetamist.
Kuumad pinnad vdivad pdhjustada
poletusi!

+ Antud ahi on varustatud h6dglambiga
voimsusega alla 40 W, kdrgusega alla 60
mm ja labimddduga alla 30 mm, vdi G9-
sokliga halogeenlambiga vdoimsusega
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alla 60 W. Elektripirnid sobivad
kasutamiseks temperatuuril iile 300 °C.
Ahjulambid on saadaval volitatud
teenindusest voi litsentseeritud
tehnikutelt. Antud seade on varustatud G-
energiaklassiga elektripirniga.

+ Valgusti asukoht vdib erineda joonisel
naidatust.

« Selles tootes kasutatav valgusti ei sobi 4. Pange klaasist kaas tagasi. )
kasutamiseks kodutubade valgustuses. Kui Teie ahjus on ruudukujuline valgusti,
Selle valgusti eesmark on aidata 1. iihendage toode vooluvdrgust lahti.

kasutajal toiduaineid néaha.

« Antud seadmes kasutatavad elektripirnid
peavad vastu pidama ekstreemsetele
fuisilistele tingimustele, néiteks
temperatuuridele tile 50 °C.

Kui teie ahjus on iimmargune valgusti,

2. Eemaldage traatriiulid vastavalt
kirjeldusele.

1. lihendage toode vooluvorgust lahti.
2. Eemaldage klaasist kaas, keerates seda

vastupéeva.
3. Tostke valgusti kaitseklaas
Y kruvikeerajaga lles. Eemaldage
\ kdigepealt kruvi, kui teie toote kandilisel
i lambil on kruvi.
%, 4. Kui Teie ahjuvalgusti on joonisel A

naidatud tiilpi elektripirn, siis keerake
ahju see joonisel nédidatud viisil ja
vahetage see uue vastu. Kui mudeli tiilip
on B, tdmmake see vilja nagu joonisel
naidatud ja asendage see uuega.

3. Kui Teie ahjuvalgusti on joonisel A
ndidatud tulpi elektripirn, siis keerake
ahju see joonisel ndidatud viisil ja
vahetage see uue vastu. Kui mudeli tiiiip
on B, tdmmake see vélja nagu joonisel
naidatud ja asendage see uuega.

5. Pange klaasist kaas ja traatriiulid tagasi.

8 Veaotsing

Kui probleem piisib pérast selles jaotises Toiduvalmistamise ajal ilmuvad veepiisad
toodud juhiste jargimist, votke Uhepdust - Kiipsetamise ajal tekkiv aur

muitja voi volitatud teenindusega. Arge kondenseerub, kui see puutub kokku
kunagi proovige oma toodet ise parandada. toote viliste kiilmade pindadega ja véib
Ahi toctamise ajal eraldub auru. moodustada veepiisku. >>> See ei ole

+ On normaalne, et t66 ajal ndete auru. >>> viga.

See ei ole viga.
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Toote soojenemise ja jahutamise ajal on Parast toiduvalmistamise algust vilgub

kuulda metalliheli. ekraanil siimbol p ja kostub helihoiatus.

+ Metallosad voivad kuumutamisel + Ahju uks voib olla avatud. >>> Veenduge, [3§
laieneda ja tekitada helisid. >>> See ei ole et ahjuuks oleks taielikult suletud. Kui
viga. viga jatkub, votke ihendust volitatud

Toode ei toota. teenindusega.

+ Kaitse v&ib olla vigane v&i labi pdlenud. Kask, mille soovite rakendusest
>>> Kontrollige kaitsmekarbis olevaid "HomeWhiz" saata, ei lahe labi. (kui
kaitsmeid. Vajadusel muutke neid v5i kaugjuurdepaisu tingimused on taidetud)
aktiveerige need uuesti. + Teie link vdib mdneks ajaks katkeda. >>>

+ Seade ei tohi olla Gihendatud Veenduge, et ahi on Gihendatud traadita
(maandatud) pistikupessa. >>> vorguga, ning lilitage rakendus vilja ja
Kontrollige, kas seade on pistikupessa sisse.
thendatud. "HomeWhiz'rakendus ei niita ahju olekut

* (Kuiteie seadmel on taimer) Juhtpaneeli  gjgesti.

klahvid ei t66ta. >>> Kui teie tootel on
klahvilukk, voib klahvilukk olla lubatud,
keelake klahvilukk.

+ Teie link vdib mdneks ajaks katkeda. >>>
Veenduge, et ahi on (ihendatud traadita
vorguga, ning lllitage rakendus vilja ja

Ahiju tuli ei pole. sisse.
* Ahjulamp v&ib olla vigane. >>> Vahetage  after introducing your product to the
ahju lamp. "HomeWhiz" application, If there is an error

* Elektrit pole. >>>Veenduge, et vooluvork  gaying “An error occurred while
on t6dkorras ja kontrollige kaitsmekarbis  aggociating your product to your home or

olevaid kaitsmeid. Vajadusel vahetage the room you specified. This device
kaitsmed voi aktiveerige need uuesti. belongs to another home." or if you forgot

Abhi ei kiita. in which"HomeWhiz" account

+ Ahi ei pruugi olla seadistatud kindlale + Kustutage sidumine, jargides juhiseid
kiipsetusfunktsioonile ja/voi jaotises ,"HomeWhiz" ihendatud ahju
temperatuurile. >>> Seadke ahi kindlale sidumise kustutamine” ja korrake toote
kiipsetusfunktsioonile ja/voi sidumist algusest peale.
temperatuurile. Toote installimisel rakendusse

+ Taimeriga mudelite puhul ei ole kellaaega  "HomeWhiz" kuvatakse hoiatus , Tuvastati
maaratud. >>> Maarake aeg. mitu bluetooth-verku”.

Elektrit pole. >>> Veenduge, et vooluvork
on tdokorras ja kontrollige kaitsmekarbis
olevaid kaitsmeid. Vajadusel vahetage
kaitsmed voi aktiveerige need uuesti.

« Ahju uks voib olla avatud. >>> Veenduge,
et ahju uks oleks suletud. Kui ahjuuks
jaab avatuks kauemaks kui 5 minutiks,
tuhistatakse kiipsetamiseks valitud

+ Kui teie kodus on seadistusreziimile
seatud korraga rohkem kui tks
kodumasin ja edastavad Bluetooth-
signaali, vdite installimisel . >>> Liilitage
teiste seadmete paigaldusreziimid vélja
ja jatkake ainult tihe seadme kasutamist,
kui paigaldusreziim on sisse lilitatud.

ajaseade ja kiittekehad ei to6ta. Muud tingimused peale minu maaratud
. . . keele kuvatakse rakenduses "HomeWhiz".
(Taimeriga mudelitel) Taimeri ekraan . S
..... « Juhtudel, kui Interneti-vdimsus on vaike,
voivad homewhiz-rakenduses esineda
terminid erinevates keeltes peale
rakenduses maaratletud keelte. >>> See
ei ole viga.

+ Elektrikatkestusi on varemgi olnud. >>>
Seadke kellaaeg / Lilitage toote
funktsiooninupud vilja ja lllitage see
uuesti soovitud asendisse.

ET /98









	Başlık Sayfası
	Polski
	 Witamy!
	 Spis treści
	1 Instrukcje bezpieczeństwa
	1.1 Przeznaczenie
	1.2 Bezpieczeństwo dzieci, osób wymagających szczególnego traktowania i zwierząt domowych
	1.3 Bezpieczeństwo elektryczne
	1.4 Zabezpieczenie podczas transportu
	1.5 Bezpieczeństwo montażu
	1.6 Bezpieczeństwo użytkowania
	1.7 Ostrzeżenia dotyczące temperatury
	1.8 Używanie akcesoriów
	1.9 Bezpieczeństwo pieczenia
	1.10 Funkcja pary
	1.11 Bezpieczeństwo konserwacji i czyszczenia

	2 Instrukcje dotyczące środowiska
	2.1 Dyrektywa w sprawie odpadów
	2.1.1 Zgodność z dyrektywą WEEE i usuwanie odpadów

	2.2 Opakowanie urządzenia
	2.3 Zalecenia dotyczące oszczędzania energii

	3 Produkt
	3.1 Opis produktu
	3.2 Opis i użytkowanie panelu sterowania urządzenia
	3.2.1 Panel sterowania
	3.2.2 Wprowadzenie do panelu sterowania piekarnika

	3.3 Funkcje obsługi piekarnika
	3.4 Akcesoria
	3.5 Zastosowanie akcesoriów urządzenia
	3.6 Specyfikacje techniczne

	4 Pierwsze użycie
	4.1 Pierwsze ustawienie godziny
	4.2 Czyszczenie wstępne

	5 Korzystanie z piekarnika
	5.1 Ogólne informacje dotyczące korzystania z piekarnika
	5.2 Obsługa panelu sterowania piekarnika
	5.3 Gotowanie na parze
	5.4 Ustawienia

	6 Ogólne informacje dotyczące pieczenia
	6.1 Ogólne ostrzeżenia dotyczące pieczenia w piekarniku
	6.1.1 Ciasta i wypieki
	6.1.2 Mięso, ryby i drób
	6.1.3 Grill
	6.1.4 Gotowanie na parze
	6.1.5 Test żywności


	7 Czyszczenie i konserwacja
	7.1 Ogólne informacje dotyczące czyszczenia
	7.2 Czyszczenie akcesoriów
	7.3 Czyszczenie panelu sterowania
	7.4 Czyszczenie wnętrza piekarnika (strefa pieczenia)
	7.5 Czyszczenie parą
	7.6 Czyszczenie drzwiczek piekarnika
	7.7 Zdejmowanie wewnętrznej szyby drzwiczek piekarnika
	7.8 Czyszczenie lampki piekarnika

	8 Rozwiązywanie problemów

	
	 Tere tulemast!
	 Sisukord
	1 EE- Ohutusjuhised
	1.1 Mõeldud kasutamiseks
	1.2 Lapse, haavatavate inimeste ja lemmikloomade ohutus
	1.3 Elektriohutus
	1.4 Transpordiohutus
	1.5 Paigaldamise ohutus
	1.6 Kasutusohutus
	1.7 Hoiatused temperatuuri kohta
	1.8 Tarvikute kasutus
	1.9 Toiduvalmistamise ohutus
	1.10 Aurutamise süsteem
	1.11 Hooldus- ja puhastusohutus

	2 Keskkonnajuhised
	2.1 Jäätmedirektiiv
	2.1.1 Elektri- ja elektroonikaseadmete jäätmeid käsitlevate määruste (WEEE) järgimine ja jäätmete kõrvaldamine

	2.2 Pakendi teave
	2.3 Soovitused energiasäästuks

	3 Teie toode
	3.1 Toote tutvustus
	3.2 Toote juhtpaneeli tutvustus ja kasutamine
	3.2.1 Juhtpaneel
	3.2.2 Ahju juhtpaneeli tutvustus

	3.3 Ahju tööfunktsioonid
	3.4 Toote tarvikud
	3.5 Toote lisaseadmete kasutamine
	3.6 Tehniline kirjeldus

	4 Esmakasutus
	4.1 Esmaseadistus
	4.2 Seadme esmane puhastamine

	5 Ahju kasutamine
	5.1 Üldteave ahju kasutamise kohta
	5.2 Ahju juhtseadme töö
	5.3 Auruga toiduvalmistamine
	5.4 Sätted

	6 Üldteave küpsetamise kohta
	6.1 Üldhoiatused mikrolaineahjus küpsetamise kohta
	6.1.1 Pagaritooted ja ahjutoidud
	6.1.2 Liha, kala ja linnuliha
	6.1.3 Grill
	6.1.4 Aurutamine
	6.1.5 Katsetatud road


	7 Hooldus ja puhastus
	7.1 Üldteave puhastamise kohta
	7.2 Tarvikute puhastamine
	7.3 Juhtpaneeli puhastamine
	7.4 Ahi sisemuse (toiduvalmistamise ala) puhastamine
	7.5 Aurupuhastus
	7.6 Ahjuukse puhastamine
	7.7 Ahjuukse siseklaasi eemaldamine
	7.8 Ahjuvalgusti puhastamine

	8 Veaotsing


